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ค าน า 

พริกเป็นพืชผกัเศรษฐกิจท่ีส าคญัพืชหนึง่ของประเทศไทยและภาคเหนือตอนบน แหลง่ผลิตท่ี
ส าคญัในภาคเหนือ ได้แก่ จงัหวดัเชียงใหม ่ เชียงราย แพร่และนา่น  ซึง่เกษตรกรปลกูทัง้พริกชีฟ้้าและ
พริกขีห้นผูลใหญ่ เน่ืองจากปริมาณและคณุภาพผลผลิตพริกขึน้กบัสภาพพืน้ท่ี  พนัธุ์และสภาพอากาศ 
จงึท าให้การปลกูพริกในภาคเหนือตอนบนมกัประสบปัญหาผลผลิตเสียหาย และผลผลิตด้อยคณุภาพ  
เน่ืองจากมีสภาพอากาศท่ีเหมาะตอ่การระบาดของโรคและแมลง เกษตรกรมกัแก้ไขปัญหาการผลิต
ดงักลา่วด้วยการใช้สารเคมีป้องกนัก าจดัศตัรูพืชซึง่นบัวนัจะมีการเพิ่มปริมาณการใช้ และใช้สารเคมี
หลากหลายชนิดมากขึน้ ท าให้ต้นทนุการผลิตเพิ่มขึน้และสง่ผลกระทบตอ่ความเส่ียงของสารเคมี
ตกค้างในผลผลิต เน่ืองจากเกษตรกรอาจยงัขาดความรู้ความเข้าใจด้านเทคโนโลยีการผลิตพริกอย่าง
ถกูต้องเหมาะสมเพ่ือให้ได้ผลผลิตท่ีดีมีคณุภาพและปลอดภยั คณะผู้จดัท าเอกสารวิชาการเร่ือง 
“เทคโนโลยีการผลิตพริกคณุภาพในเขตภาคเหนือตอนบน” จงึได้รวบรวมเรียบเรียงองค์ความรู้ทาง
วิชาการด้านเทคโนโลยีการผลิตพริกจากประสบการณ์ การศกึษาวิจยั ภมูิปัญญาชาวบ้าน และ
ผู้ทรงคณุวฒุิ ซึง่จะชว่ยให้เกษตรกรหรือผู้ประกอบการสามารถน าองค์ความรู้ดงักลา่วไปใช้พฒันาการ
ผลิตพริกให้ถกูต้องเหมาะสม เพ่ือให้ได้ผลผลิตพริกท่ีมีคณุภาพและปลอดภยัเป็นท่ีต้องการของ
ผู้บริโภคตอ่ไป 

ส านกัวิจยัและพฒันาการเกษตรเขตท่ี 1 หวงัเป็นอยา่งยิ่งวา่ เอกสารวิชาการ “เทคโนโลยีการ
ผลิตพริกคณุภาพในเขตภาคเหนือตอนบน” เลม่นีจ้ะเป็นประโยชน์ส าหรับนกัวิจยั เกษตรกร 
ผู้ประกอบการและผู้สนใจทัว่ไป เพ่ือน าไปประยกุต์ใช้ในการผลิตพริกคณุภาพได้ตอ่ไป 

 

 

 

 

 

(นายอทุยั  นพคณุวงค์) 

ผู้อ านวยการส านกัวิจยัและพฒันาการเกษตรเขตท่ี 1 

กนัยายน 2556 
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บทที่ 1 

ความส าคัญ สถานการณ์การผลิตและการตลาด 

 
1.1 ความส าคัญ 

พริกเป็นพืชท่ีมีความส าคญัทางเศรษฐกิจพืชหนึ่ง มีความส าคญัในชีวิตประจ าวนัของคนไทย
อย่างมาก  เน่ืองจากคนไทยนิยมรับประทานอาหารท่ีมีรสชาติคอ่นข้างเผ็ด จึงใช้พริกประกอบอาหาร
อยู่เป็นประจ า  เน่ืองจากพริกมีคุณค่าทางโภชนาการ ช่วยให้เจริญอาหาร ประกอบอาหารได้
หลากหลายชนิดและท าให้อาหารมีสีสนัสวยงาม โดยสีสนัและรสชาติของพริกนัน้ไม่สามารถใช้พืชอ่ืน
แทนได้  พริกมีคุณค่าอาหารสูง ประกอบด้วย โปรตีน วิตามินและแร่ธาตุ เช่น พริกชีฟ้้ามีโปรตีน 2.8 
กรัม ไขมัน 2.3 กรัม คาร์โบไฮเดรต 6.6 กรัมเส้นใย 3.5 กรัม แคลเซียม 3 มิลลิกรัม วิตามินซี 168 
มิลลิกรัมและไนอาซีน 3.5 มิลลิกรัม เป็นต้น ส าหรับรายละเอียดองค์ประกอบทางอาหารของพริกแสดง
ในตารางท่ี 1-1 

พริกชีฟ้้าสีเหลือง สีส้ม และสีแดงมีสารกลุ่มแคโรทีนนอยด์ (Carotenoids)  ท่ีส าคัญ คือ 
สารเบตาแคโรทีน (beta-carotene) ซึ่งเป็นสารตัง้ต้นวิตามินเอท่ีบ ารุงสายตา ลดอตัราการกลายพนัธุ์ 
และท าลายเซลล์มะเร็ง วิตามินซีท่ีพบเป็นแหล่งของกรด ascorbic acid ท่ีช่วยขยายเส้นเลือดในล าไส้ 
และกระเพาะอาหาร นอกจากนีพ้ริกยงัมีสารแอนติออกซิแดนท์ท่ีเรียกว่า สารแคปไซซิน (Capsaicin) 
ซึ่งมีรสเผ็ดร้อนและมีมากท่ีสุดท่ีไส้กลางผลพริกบริเวณท่ีเมล็ดติดอยู่ (Nelson, 1920) สารแคปไซซิน
สามารถยบัยัง้การเกิดปฏิกิริยาลกูโซ่และฤทธ์ิการท าลายลกูโซ่และฤทธ์ิการท าลายของอนุมลูอิสระซึ่ง
ท าให้ร่างกายเส่ือมสภาพและเกิดโรคหลายชนิดเช่น โรคหวัใจ และโรคหลอดเลือด ช่วยลดอาการปวด
ศรีษะไมเกรน ชว่ยลดปริมาณคลอเลสเทอรอลชนิดไม่ดี (LDL) และเพิ่มปริมาณคลอเลสเทอรอลชนิดดี 
(HDL) มีการสกัดเป็นผลิตภัณฑ์ทางการแพทย์ เช่น ผลิตภัณฑ์ Cayenne ท่ีใช้ฆ่าเชือ้แบคทีเรียใน
กระเพาะอาหาร นอกจากนีย้งัเป็นสว่นผสมของยาทาภายนอกบรรเทาปวด และรักษาโรคผิวหนงั 
1.2 สถานการณ์การผลิต 

พริกชีฟ้้ามีปลูกทั่วโลกมากกว่า 98 ประเทศ องค์การอาหารและเกษตรแห่งสหประชาชาต ิ
(FAO : Food and Agriculture organization) รายงานว่า ในปี 2548 มีพืน้ท่ีเก็บเก่ียวพริกสดทั่วโลก
ประมาณ 1,735,650 เฮกแตร์หรือประมาณ 10.8 ล้านไร่ ประเทศท่ีมีพืน้ท่ีเก็บเก่ียวสูงสุด ได้แก่ 
สาธารณรัฐประชาชนจีน รองมา ได้แก่ อินโดนีเซีย ไนจีเรีย เม็กซิโก กานา ตรุกี เอธิโอเปีย และ เกาหลี
ใต้ ผลผลิตพริกสดเฉล่ียทัว่โลกประมาณ  25 ล้านตนั และมีแนวโน้มเพิ่มขึน้ทกุปี  (วรรณภาและคณะ, 
2550)  
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ตารางท่ี 1-1 คณุคา่ทางอาหารของพริกในสว่นท่ีบริโภคได้ 100 กรัม 
 
สว่นประกอบ พริกชีฟ้้า พริกขีห้นใูหญ่ พริกขีห้นสูวน พริกหวาน 
ความชืน้ (%) 84 85.8 81.9 80.3 
พลงังาน (แคลอรี) 58 44 55 55 
โปรตีน (กรัม) 2.8 0.4 3.4 3.2 
ไขมนั (กรัม) 2.3 1.2 1.4 1.6 
คาร์โบไฮเดรต (กรัม) 6.6 7.8 7.2 6.9 
เส้นใย (กรัม) 3.5 4.5 5.2 6.7 
เถ้า (กรัม) 0.8 0.3 0.9 1.1 
แคลเซียม (มิลลกิรัม) 3 6 4 35 
ฟอสฟอรัส (มิลลกิรัม) 18 64 14 88 
เหลก็ (มิลลกิรัม) 1.3 0.3 1.2 17.25 
วิตามินเอ (ไอย)ู 10,000 1/ 2,417 851 
วิตามินบี 1 (มิลลกิรัม) 0.16 0.13 0.29 0.58 
วิตามินบี 2 (มิลลกิรัม) 0.24 0.15 0.11 0.08 
วิตามินซี (มิลลกิรัม) 168 37 44 218 
ไนอาซีน (มิลลกิรัม) 3.5 1.8 1.5 0.1 

 1/ ไมไ่ด้วิเคราะห์ 
ที่มา : กองโภชนาการ (2535) 

 
ประเทศไทยปลูกพริกได้ทั่วประเทศ  แต่ช่วงการผลิตท่ีเหมาะสม และช่วงท่ีผลผลิตท่ีออกสู่

ตลาดแตกต่างกันออกไป ขึน้กับภูมิภาคหรือสภาพแวดล้อม (จิรภา, 2555)  พริกท่ีปลูกมีหลายชนิด 

เช่น พริกขีห้นูสวน พริกขีห้นูใหญ่ พริกใหญ่ พริกหยวก และพริกยักษ์ หรือ พริกหวาน  ประเทศไทย

สง่ออก และน าเข้าพริกทกุปี เชน่ ปี 2553 ประเทศไทยมีมลูคา่การค้า พริกรวม 3,324.67 ล้านบาท เป็น

การส่งออก 2,597.95 ล้านบาท และการน าเข้า 726.72 ล้านบาท (กมล, 2555) ผลผลิตร้อยละ 60 เป็น

พริกขีห้นูผลใหญ่ รองมาคือ พริกใหญ่ (25%) พริกขีห้นูผลเล็ก (10 %) และพริกอ่ืนๆ (5 %)  ภาค

ตะวนัออกเฉียงเหนือมีพืน้ท่ีปลูกประมาณ 68% ของทัง้ประเทศ  รองมาคือ ภาคเหนือซึ่งพืน้ท่ีปลูก

ประมาณ 16 %  และภาคตะวนัออกมีพืน้ท่ีปลกูประมาณ 8 %  จงัหวดัท่ีปลกูพริก ได้แก่ นครราชสีมา

เพชรบรูณ์ เชียงใหม่ กาญจนบุรี เลย ศรีสะเกษ ราชบรีุ ตาก สระแก้ว อบุลราชธานีและชยัภูมิ  ส าหรับ

พริกแห้งใหญ่ปี 2552 มีเนือ้ท่ีปลูกทัง้ประเทศ 150,379 ไร่ ผลผลิตรวม 46,166 ตันหรือเฉล่ีย 305 

กิโลกรัม/ไร่ ราคาท่ีเกษตรกรขายได้ 88.95 บาท/กิโลกรัม คิดเป็นมูลค่ารวม 4,065 ล้านบาท (ตารางท่ี 

1-2) 
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ตารางท่ี  1-2 เนือ้ท่ี ผลผลิต ผลผลิตตอ่ไร่ ราคาท่ีเกษตรกรขายได้และมลูคา่ผลผลิตของพริกแห้งใหญ่ 

 

ปี เนือ้ที่ 

เพาะปลกู(ไร่) 

ผลผลติ 

(ตนั) 

ผลผลติ/ไร่ 

(ตนั/ไร่) 

ราคาทีเ่กษตรกร 

ขายได้ (บาท/กก.) 

มลูคา่ผลผลติ 

(ล้านบาท) 

2549 148,813 42,858 299 76.37 3,273 

2550 148,997 43,656 293 80.01 3,493 

2551 149,844 45,702 305 88.95 4,065 

2552 150,379 46,166 307 91.97 4,247 

   ที่มา : ส านกังานเศรษฐกิจการเกษตร (2553) 

  

ปี 2549/2550 ภาคเหนือตอนบนมีพืน้ ท่ีปลูกพริก ประมาณ 38 ,000 ไร่ (กรมส่งเสริม

การเกษตร, 2549) ร้อยละ 97 เป็นพืน้ท่ีปลูกพริกขีห้นูและพริกใหญ่ จงัหวดัท่ีปลูกมากคือ เชียงใหม ่ 

เชียงราย แพร่ และน่าน  จงัหวดัเชียงใหม่มีพืน้ท่ีปลกูพริก 26,976 ไร่  ส่วนใหญ่เป็นพริกขีห้น ูและพริก

ใหญ่หรือพริกชีฟ้้า ซึง่พริกขีห้นปูลกูมากในอ าเภอดอยหลอ่ อมก๋อย แม่อาย และฝาง ผลผลิตเฉล่ีย 952 

กิโลกรัม/ไร่  ส่วนพริกใหญ่หรือพริกชีฟ้้าปลูกกระจายในอ าเภอดอยหล่อ อมก๋อย และสันป่าตอง 

จงัหวดัแพร่มีพืน้ท่ีปลูก 4,128 ไร่ ผลผลิตเฉล่ีย 2,100 กิโลกรัม/ไร่ ปลูกมากท่ีอ าเภอหนองม่วงไข่สอง 

และ เมือง (ส านกังานเกษตรจงัหวดัแพร่, 2550) พริกท่ีปลูกส่วนใหญ่เป็นพริกใหญ่ หรือพริกชีฟ้้า ซึ่ง

เกษตรกรขายในรูปพริกสดให้โรงงานอุตสาหกรรมซอสพริกจังหวัดเชียงใหม่ ล าพูน ชลบุรี และ

สมุทรปราการ เพ่ือใช้ส าหรับแปรรูปเป็นซอสพริก (ร้อยละ 90)  ส่วนพริกสดก้ามปูเกษตรกรส่งออก

ตา่งประเทศ เชน่ มาเลเซีย และไต้หวนั จงัหวดัน่านมีพืน้ท่ีปลกูพริกประมาณ 4,000 ไร่  แหล่งปลกูพริก

ท่ีส าคญั คือ อ าเภอทา่วงัผา พริกท่ีปลกูมีทัง้พริกขีห้นผูลใหญ่ และพริกใหญ่ 

ปัญหาส าคญัของการปลูกพริกในภาคเหนือตอนบน คือ โรค แมลง และต้นทุนการผลิตท่ีสูง  
โรคท่ีส าคญัของพริก คือ โรคเห่ียวท่ีเกิดจากเชือ้รา และเชือ้แบคทีเรีย โรคยอดเน่า โรคโคนเน่า และโรค
แอนแทรคโนส โดยเฉพาะพริกท่ีปลกูในช่วงฤดฝูน (เดือนสิงหาคม และเดือนกนัยายน) นอกจากท าให้
ผลผลิตพริกตอ่พืน้ท่ีลดลงแล้ว ผลผลิตพริกท่ีเก็บเก่ียวได้ยงัอาจเน่าเสียอีกด้วย  ท าให้เกษตรกรขายได้
ราคาต ่า ตลอดจนผู้รวบรวมผลผลิตพริกยงัไม่สามารถรวบรวมได้ตามปริมาณท่ีต้องการได้ โดยเฉพาะ
พริกท่ีใช้แปรรูปซึ่งโรงงานแปรรูปก าหนดคุณภาพของพริกท่ีจะรับซือ้ เช่น ขนาด รูปร่าง สีและรอย
ต าหนิ เป็นต้น  บางพืน้ท่ีอาจเกิดการระบาดของแมลงวนัเจาะผลพริก ไรขาวและเพลีย้ไฟ  ซึ่งท าให้ผล
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ผลิตและคณุภาพพริกลดลง แม้การระบาดของโรค และแมลงพริกในภาคเหนือตอนบนมกัจะเกิดขึน้ใน
ระยะกล้าจนถึงระยะพริกเร่ิมติดผลและมักเปล่ียนแปลงไปตามสภาพอากาศในแต่ละปี แต่ก็ท าให้
เกษตรกรต้องเสียเวลา แรงงานและต้นทุนปลูกซ่อมอีกด้วย  สาเหตุก็เน่ืองจากเกษตรกรขาดความรู้
ความเข้าใจในการจดัการดนิ-ปุ๋ ยก่อนการปลกูท่ีถกูต้องเหมาะสม ท าให้ได้ปริมาณและคณุภาพผลผลิต
พริกลดต ่าลง  แม้เกษตรกรจะแก้ไขปัญหาโรค-แมลงโดยเน้นการใช้สารเคมีป้องกนัก าจดัศตัรูพืช ก็อาจ
มีผลกระทบตอ่ความปลอดภัยของเกษตรกรและความเส่ียงท่ีผลผลิตพริกมีสารเคมีตกค้างในปริมาณ
สูงเกินค่าความปลอดภัยท่ีก าหนดไว้  นอกจากนีย้ังเพิ่มต้นทุนการผลิตของค่าปัจจัยการผลิตและ
แรงงาน  จากการประเมินพบว่าต้นทนุท่ีเพิ่มมากท่ีสดุ คือ คา่สารเคมีป้องกนัก าจดัศตัรูพืชซึ่งประมาณ
ร้อยละ 47 รองลงมา คือ คา่ปุ๋ ยซึง่ประมาณร้อยละ 28   

เกษตรกรผู้ปลกูพริกในภาคเหนือตอนบนส่วนใหญ่เป็นเกษตรกรรายย่อย มีพืน้ท่ีปลูกไม่มาก 
และยังขาดองค์ความรู้เทคโนโลยีการผลิตพริกท่ีเหมาะสมกับในแต่ละแหล่งปลูก ส่วนเทคโนโลยีท่ี
เกษตรกรใช้อยูส่่วนใหญ่จะเป็นไปตามประสบการณ์ท่ีมีอยู่และเลียนแบบเพ่ือนเกษตรกร  ดงันัน้จงึควร
น าเทคโนโลยีการผลิตพริกท่ีเป็นผลงานวิจยัของกรมวิชาการเกษตรมาปรับใช้ในพืน้ท่ีนัน้ๆ ซึ่งจะเป็น
การถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตพริกของกรมวิชาการเกษตรให้แก่เกษตรกร  เพ่ือให้เกษตรกรได้
เทคโนโลยีการผลิตพริกท่ีเหมาะสมส าหรับพืน้ท่ีภาคเหนือตอนบน  
1.3 สถานการณ์การตลาด  

ผลผลิตพริกของประเทศไทยใช้บริโภคเป็นพริกสดภายในประเทศประมาณ 87% หรือ
ประมาณ 530,000 ตนั ตลาดพริกชีฟ้้าสดในประเทศท่ีส าคญั ได้แก่ ตลาดในกรุงเทพฯ เช่น ตลาดส่ีมมุ
เมือง ตลาดรังสิต ตลาดไท และตลาดปากคลองตลาด   นอกจากนีก็้ยงัมีตลาดในจงัหวดัใหญ่ทุกภาค
ของประเทศไทย เช่น ตลาดเมืองใหม่ท่ีเชียงใหม่และตลาดหลงัสถานีรถไฟพิษณุโลก โดยตลาดเหล่านี ้
ท าการรวบรวมและปรับปรุงคุณภาพผลผลิตแล้วจ าหน่ายต่อไปยังตลาดย่อย  การตลาดพริก
ภายในประเทศมี 2 ช่องทางคือ 1) การน าผลผลิตไปขายตามตลาดขายปลีกภายในจงัหวดั หรือน าไป
ขายท่ีตลาดขายส่ง/ปลีกภายในจงัหวดั ตลาดขายส่ง/ปลีกระดบัภูมิภาค และมีการน าพริกไปขายเองท่ี
ตลาดกรุงเทพฯ และ 2) การขายผา่นพ่อค้าคนกลางท่ีอาจเป็นพอ่ค้าท้องท่ีหรือพอ่ค้าท้องถ่ินท่ีเข้ามารับ
ซือ้ โดยมี 1) ผู้รวบรวมมีหน้าท่ีรวบรวมพริกจากเกษตรกร เพ่ือขายส่งตอ่ให้กับพ่อค้าส่ง และ 2) พ่อค้า
สง่ รวบรวมผลผลิตจากผู้รวบรวมและเกษตรกรเพ่ือขายตอ่ให้กบัพ่อค้าท่ีส่งมายงัตลาดกลาง ซึ่งพ่อค้า
ส่งจะน าพริกไปขายต่อตามตลาดขายส่ง/ปลีกภายในจังหวัด  ตลาดขายส่ง/ปลีกระดบัภูมิภาคและ
ตลาดกรุงเทพฯ ส าหรับพ่อค้าในตลาดขายส่ง/ปลีกภายในจงัหวดั จะน าพริกไปขายตามตลาดขายส่ง/
ปลีกระดบัภูมิภาคและตลาดกรุงเทพฯ ส่วนพ่อค้าในตลาดขายส่ง/ปลีกระดบัภูมิภาค จะน าพริกไปขาย
ท่ีตลาดกรุงเทพฯ และพ่อค้าท่ีตลาดกรุงเทพฯ จะน าพริกไปขายต่อให้กับพ่อค้าตามจงัหวดัใกล้เคียง  
และบางส่วนก็ส่งออกไปตลาดตา่งประเทศการผลิตพริกในภาคเหนือตอนบนมีทัง้สภาพพืน้ท่ีดอน และ
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ท่ีราบ ผลผลิตพริกทยอยออกสู่ตลาดระหว่างเดือนพฤศจิกายนถึงเดือนพฤษภาคม ผลผลิตเฉล่ีย 1,444 
กิโลกรัม/ไร่  ส่วนใหญ่เป็นพริกขีห้นูผลใหญ่ รองมา คือ พริกใหญ่และพริกขีห้นูผลเล็ก ซึ่งใช้ทัง้บริโภค
สดและแปรรูป  

ภาคเหนือตอนบนมีศกัยภาพสามารถปลูกพริกได้ตลอดปี นอกจากนีย้ังมีผู้ รวบรวมผลผลิต
และโรงงานแปรรูปในพืน้ท่ีท่ีจะรับซือ้ผลผลิต  แล้วส่งต่อไปยงัตลาดพริกท่ีกรุงเทพฯ  เช่น ตลาดส่ีมุม
เมืองรังสิต ตลาดไทและปากคลองตลาด ซึง่เป็นแหลง่รวบรวมผลผลิตพริกจากทกุภาคของประเทศไทย 
เพ่ือส่งต่อไปยังตลาดแต่ละจังหวัดและส่งออกยังต่างประเทศอีกด้วยผลผลิตท่ีส่งมายังตลาดท่ี
กรุงเทพฯ บางส่วนส่งไปยงัภาคใต้เพ่ือส่งออกไปประเทศมาเลเซีย  นอกจากนีย้งัมีการซือ้ขายในตลาด
ท้องถ่ิน ซึ่งมีการน าไปใช้ประโยชน์และแปรรูปอย่างหลากหลาย ท าให้เกิดอาชีพในวงจรการผลิตพริก
มากมาย เชน่ อตุสาหกรรมในครัวเรือนด้านผลิตน า้พริก  

ประเทศไทยจะสง่ออกพริกในรูปของซอสพริกเป็นหลกั รองมาคือ พริกแห้ง/ป่นและพริกสด/แช่
แข็ง ปี 2553 ประเทศไทยสง่ออกพริกในรูปซอสพริก พริกแห้งและพริกสด มลูคา่ 1,214.1  132.5 และ 
93.1ล้านบาท ตามล าดบั ตลาดตา่งประเทศท่ีส าคญั 1-5 อนัดบัแรกของพริกและผลิตภณัฑ์พริกปี 
2555 รายละเอียดแสดงในตารางท่ี 1-3 ในปี 2555 ประเทศไทยเพิ่มการสง่ออกพริกในรูปซอสพริก 
พริกแห้งและพริกสด มลูคา่ 1,397.1  160.8 และ 145.2 ล้านบาท ตามล าดบั แบง่เป็นตลาดสง่ออก
ซอสพริก ได้แก่ สหราชอาณาจกัร  เยอรมนี เกาหลี สหรัฐอเมริกาและฝร่ังเศส ตลาดสง่ออกพริกแห้ง/
พริกป่น ได้แก่ เนเธอร์แลนด์ สหรัฐอเมริกา ญ่ีปุ่ น ออสเตรเลียและอินโดนีเซีย ตลาดส่งออกพริกสด/แช่
แข็ง ได้แก่ มาเลเซีย ญ่ีปุ่ น เนเธอร์แลนด์ พมา่และฮอ่งกง 

การสง่ออกพริกแห้ง/พริกป่นของประเทศไทยระหว่างปี 2552-2555 มีคา่ใกล้เคียงกนั เชน่  ปี 
พ.ศ.  2552 ประเทศไทยสง่ออกพริกแห้ง/พริกป่น ปริมาณ 2,877.0 ตนั มลูคา่ 152.7 ล้านบาท  ปี พ.ศ.  
2555 ประเทศไทยสง่ออกพริกแห้ง/พริกป่นปริมาณ 1,981.9 ตนั มลูคา่ 160.8 ล้านบาท โดยระหวา่ง
เดือนมีนาคมถึงเดือนพฤษภาคมมีการสง่ออกคอ่นข้างมาก (ตารางท่ี 1-4) 

ประเทศไทยน าเข้าพริกแห้งจากสาธารณรัฐประชาชนจีนและประเทศเวียดนามในปริมาณและ
มลูคา่คอ่นข้างสงูในแตล่ะปี โดยปริมาณและมลูคา่การน าเข้าพริกแห้งระหว่างปี 2552-2555 มีปริมาณ 
36,970-50,653 ตนั และมีมลูคา่ 766.1-1,117.9 ล้านบาท  ตามล าดบั ปี พ.ศ.  2552 มีการน าเข้าพริก
แห้งปริมาณ 45,488.3 ตนัและมลูคา่ 152.7  ล้านบาท  ปี พ.ศ.  2555 ประเทศไทยน าเข้าพริกแห้ง
ปริมาณ 50,653.8 ตนัและมลูคา่ 1,117.9 ล้านบาท ชว่งเดือนมกราคมถึงเดือนเมษายนเป็นชว่งมีการ
น าเข้าพริกแห้งปริมาณมาก (ตารางท่ี 1-5) 
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ตารางท่ี 1-3  มลูคา่และอตัราการขยายตวัของการสง่ออกซอสพริก พริกแห้ง/ป่นและพริกสด 
                 ปี 2552-2555 แยกรายประเทศ  

             (มลูคา่ : ล้านบาท) 
ประเทศ 2553 2554 2555 

มลูคา่ %ขยายตวั มลูคา่ %ขยายตวั มลูคา่ %ขยายตวั 
ซอสพริก 

รวมทัง้หมด 1,214.1 15.3 1,408.1 15.9 1,397.1 -0.7 
สหราชอาณาจกัร 182.3 0.6 224.1 22.9 201.3 -10. 

1 
เยอรมน ี 151.2 13.1 148.2 -2.0 139.4 -5.9 
เกาหล ี 58.2 2.2 79.0 35.0 111.9 41.5 
สหรัฐอเมริกา 87.6 46.9 92.4 5.5 109.2 18.1 
ฝร่ังเศส 100.3 62.7 71.4 -28.8 73.8 3.3 
เนเธอร์แลนด์ 86.1 9.7 75.5 -12.2 53.6 -29.0 

พริกแห้ง/ป่น 
รวมทัง้หมด 132.5 -13.2 153.6 15.9 160.8 4.6 
เนเธอร์แลนด์ 27.6 -10.5 38.4 38.7 25.7 -33.0 
สหรัฐอเมริกา 28.6 0.5 23.7 -17.0 37.2 56.9 
ญ่ีปุ่ น 0.7 -63.5 0.9 29.7 10.0 976.9 
ออสเตรเลยี 10.9 -5.5 13.2 21.4 11.6 -11.9 
อินโดนีเซีย 3.6 - 5.8 59.0 21.0 262.8 

พริกสดหรือแช่แข็ง 
รวม 93.1 -18.0 172.6 85.2 145.2 19.0 
มาเลเซีย 70.0 -13.2 56.0 -20.0 61.2 9.4 
ญ่ีปุ่ น 7.3 -16.7 7.0 -3.3 41.0 478.7 
เนเธอร์แลนด์ 0.4 -63.4 49.2 11,790.2 33.4 -32.0 
พมา่ 0.0 -99.9 10.3 576,825 22.9 122.9 
ฮ่องกง 0.01 0.0 1.3 12,858.6 4.1 208.8 
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ตารางท่ี 1-4  ปริมาณ และมลูคา่สง่ออกพริกแห้ง ปี 2552-2555 แยกรายเดือน  
                (ปริมาณ : ตนั   มลูคา่ : ล้านบาท) 

เดือน 2552 2553 2554 2555 
ปริมาณ มลูคา่ ปริมาณ มลูคา่ ปริมาณ มลูคา่ ปริมาณ มลูคา่ 

ม.ค. 98.3 5.9 236.1 11.1 420.4 15.7 134.0 13.3 
ก.พ. 190.9 10.5 184.3 10.0 388.7 13.3 13.1.5 13.5 
มี.ค. 417.7 16.6 264.8 14.7 339.0 15.8 187.6 11.9 
เม.ย. 626.1 21.3 262.1 12.7 270.6 14.5 172.5 13.4 
พ.ค. 366.2 16.9 174.3 11.0 215.1 12.9 172.8 11.7 
มิ.ย. 100.9 9.2 83.8 10.1 215.6 15.3 150.3 14.2 
ก.ค. 414.1 16.1 77.6 11.5 184.0 13.7 306.3 14.3 
ส.ค. 78.6 7.9 103.2 8.0 174.9 11.7 169.5 17.3 
ก.ย. 86.6 11.5 113.0 10.8 204.3 12.7 150.8 10.0 
ต.ค. 200.0 12.2 260.3 11.6 171.0 8.5 177.1 18.2 
พ.ย. 128.3 11.5 199.8 9.6 110.0 5.6 120.0 12.0 
ธ.ค. 168.8 12.7 157.6 10.7 233.5 13.2 108.9 10.5 
รวม 2,877.0 152.7 2,147.4 132.6 2,927.5 153.6 1,981.9 160.8 
ที่มา : ส านกัวิจยัเศรษฐกิจการเกษตร (2556) โดยความร่วมมือของกรมศลุกากร 

  
 
ตารางท่ี 1-5  ปริมาณและมลูคา่น าเข้าพริกแห้ง ปี 2552-2555 แยกรายเดือน  

                (ปริมาณ : ตนั   มลูคา่ : ล้านบาท) 
เดือน 2552 2553 2554 2555 

ปริมาณ มลูคา่ ปริมาณ มลูคา่ ปริมาณ มลูคา่ ปริมาณ มลูคา่ 
ม.ค. 4,389.6 80.7 2,532.2 50.2 2,073.6 54.2 5,065.7 102.2 
ก.พ. 3,805.0 81.5 3,522.5 73.1 2,712.9 49.9 6,117.0 121.2 
มี.ค. 8,432.7 174.8 5,362.7 111.1 3,624.1 79.6 7,545.4 148.9 
เม.ย. 5,351.9 107.8 5,152.7 109.9 3,547.6 65.6 5,992.9 107.0 
พ.ค. 3,441.8 69.9 3,660.8 83.6 3,614.0 68.4 2,512.8 56.9 
มิ.ย. 2,262.3 48.2 2,603.0 65.5 1,613.3 29.6 1,813.4 41.9 
ก.ค. 3,157.3 59.5 4,234.9 77.1 2,262.5 60.3 3,801.9 77.6 
ส.ค. 2,358.7 44.7 3,336.1 66.6 3,814.1 86.2 3,323.8 73.0 
ก.ย. 2,788.6 48.4 3,570.6 69.4 2,188.3 44.8 3,775.2 85.2 
ต.ค. 3,897.4 73.5 3,320.6 61.4 2,009.7 44.2 3,082.6 102.8 
พ.ย. 3,220.9 55.3 2,570.3 55.6 5,057.5 93.0 3,887.6 111.4 
ธ.ค. 2,381.7 47.8 3,154.9 65.2 4,451.9 89.9 3,735.0 89.1 
รวม 45,488.3 892.5 43,022.1 889.4 36,970.1 766.1 50,653.8 1,117.9 
ที่มา : ส านกัวิจยัเศรษฐกิจการเกษตร (2556) โดยความร่วมมือของกรมศลุกากร 
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บทที่ 2 
ลักษณะทางพฤกษศาสตร์และพันธ์ุ 

2.1 ลักษณะทางพฤกษศาสตร์ 
พริกเป็นพืชอยู่ในตระกูล Solanaceae (Nightshade family) เช่นเดียวกับมะเขือเทศ มะเขือ

พวง มนัฝร่ัง และยาสบู ซึ่งมีอยู่ประมาณ 90 สกลุ (genera) หรือ 2,000 ชนิด (species) พริกอยู่ในวงศ์ 
(genus) Capsicum ซึ่งประกอบด้วยพืชชนิดต่างๆ 20-30 ชนิด พริกมีช่ือวิทยาศาสตร์ ว่า Capsicum 
sp.  มีช่ือภาษาองักฤษ คือ chilli peppers และ chili  มีจ านวนโครโมโซมเทา่กบั 12 เป็นพืชผสมตวัเอง 
(Self pollinated crops) แต่สามารถผสมข้ามพันธุ์ตามธรรมชาติโดยอาศัยแมลงได้ 1-46% (Belletti 
and Quagliotti, 1989) จึงท าให้มีความแปรปรวนของต้น ดอก ผล รูปร่างสีและความเผ็ด พริกมี
ลกัษณะพฤกษศาสตร์ (ภาพท่ี 2-1)  ดงันี ้

2.1.1 ราก :  มีรากแก้วซึ่งหยั่งลึกลงในดิน 50-150 เซนติเมตร มีรากแขนงและรากฝอยแผ่
กระจาย 100-150 เซนติเมตร รากฝอยมกัประสานแนน่รอบโคนต้นใต้ผิวดินลึกประมาณ 60 เซนตเิมตร 
ขึน้กบัอายตุ้น สภาพดนิและการจดัการสวน 

2.1.2 ล าต้นและกิ่ง :  เป็นไม้พุ่มล้มลุก ขนาดและลกัษณะทรงพุ่มแตกต่างกันตามชนิด ล า
ต้นตัง้ตรง สูง 30- 75 เซนติเมตร แตกก่ิงแบบ dichotomous คือ แตกก่ิงออกเป็น 2 ก่ิง 4 ก่ิง 8 ก่ิง และ
16 ก่ิง ตามล าดบั ล าต้นและก่ิงเป็นไม้เนือ้ออ่นจงึเปราะหกัง่าย มีสีเขียวปนน า้ตาลหรือสีเขียวปนมว่ง 

2.1.3 ใบ :  เป็นใบเลีย้งคู่ แบบใบเด่ียว อยู่ตรงข้อของก่ิง เกิดแบบสลับ ก้านใบยาว 0.5 -2.5 
เซนติเมตร  ใบแบนเรียบ เป็นมัน ไม่มีขนหรือมีขนเล็กน้อย ใบรูปไข่  (ovate) คล้ายสามเหล่ียม
(deltoid)และรูปหอก (lanceolate) แตกต่างตามพนัธุ์  ขอบใบเรียบ โคนใบกว้าง ปลายใบแหลม ขนาด
ใบกว้าง 2.0-3.5 เซนตเิมตรและยาว 5-10 เซนตเิมตร แตกตา่งตามพนัธุ์ (ภาพท่ี 2-2) 

2.1.4 ดอก :  เป็นดอกสมบรูณ์เพศ มีทัง้เกสรตวัผู้และเกสรตวัเมียอยู่ในดอกเดียวกนั สามารถ
ผสมตวัเอง หรือผสมข้ามดอกได้ มกัเป็นดอกเดี่ยว แตบ่างพนัธุ์อาจมีหลายดอกเกิดท่ีข้อตรงมมุท่ีเกิด
ใบหรือก่ิง ลักษณะดอกมีทัง้ดอกห้อยลง (pendant) กึ่งตัง้กึ่งห้อย (intermediate) และแบบตัง้ตรง 
(erect) ดอกมีรูปทรงวงล้อ (rotate) และรูประฆงั (campanulate) แตกตา่งตามพนัธุ์ (ภาพท่ี 2-3) ก้าน
ดอกยาวประมาณ 1.5 เซนตเิมตร  กลีบรองดอกเป็นพจู านวน 5 พ ูกลีบดอกส่วนใหญ่สีขาวจ านวน 4-7 
กลีบ เกสรตวัผู้ มี 5 อนั  (IBPGR, 1983) อบัเกสรตวัผู้ มีสีน า้เงินเป็นกระเปาะยาวเล็ก  เกสรตวัเมียชสููง
เหนือเกสรตวัผู้  ปลายเกสรตวัเมียรูปร่างคล้ายกระบองหวัมน มีรังไข่มี 2-4 พู อยู่ตรงฐานของเกสรตวั
เมีย ละอกพริกองเกสรตัวผู้ มีเปอร์เซ็นต์ความมีชีวิตสูงในช่วงอุณหภูมิ 21.1-29.4oซ และความชืน้
สมัพทัธ์สงู  แตถ้่ามีอณุหภมูิสงูและความชืน้สมัพทัธ์ต ่าจะท าให้ดอกร่วงและไมต่ิดผล (มณีฉตัร, 2541) 
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2.1.5 ผล :  เกิดท่ีข้อ มีทัง้แบบผลเด่ียวและผลกลุ่ม (IBPGR,1983) แต่พริกชีฟ้้ามักเป็นผล
กลุ่ม มีฐานขัว้ผลสัน้และหนา พริกแต่ละพันธุ์จะมีลักษณะรูปร่างผลแตกต่างกัน เช่น รูปเรียวยาว 
(elongate) รูปเกือบกลม (almost round) รูประฆงั (campanulate) และรูปส่ีเหล่ียม (blocky) (ภาพท่ี 
2-4) ความหนาของผนังผล (pericarp) และขนาดผล (fruit size) แตกต่างขึน้อยู่กับพันธุ์  ผลอ่อนมี
หลายสี เช่น สีเหลืองอ่อน สีเขียวอ่อน สีเขียวเข้ม สีเหลือง สีส้มและสีม่วง ผลสุกสีแดง สีส้มเหลือง สี
น า้ตาลและสีมว่ง ผลมีทัง้ชนิดชีข้ึน้และชีล้ง ผลพริกแตล่ะพนัธุ์จะมีความเผ็ดแตกตา่งกนั 

2.1.6 เมล็ด : ผลมีเมล็ดเกาะเรียงตวัอยู่ตรงแกนกลางผลหรือรก (placenta) เมล็ดมีรูปร่าง
กลมแบน ขนาดเส้นผ่าศนูย์กลาง 3-5 เซนติเมตร จ านวน 50-250 เมล็ดตอ่ผล  เมล็ดมีชีวิตอยู่นาน  2-
4 ปีขึน้กบัพนัธุ์และสภาพการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 2-1  ลกัษณะต้น ก่ิงใบ ชอ่ดอก และผลพริก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 2-2  รูปร่างของใบพริกชีฟ้้า (A) รูปคล้ายสามเหล่ียม (deltoid) (B) รูปไข ่(ovate) 
                และ (C) รูปหอก (lanceolate) 
                   ที่มา: ส านกัวิจยัและพฒันาการเกษตรเขตที่ 2 
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ภาพท่ี 2-3 ลกัษณะของดอกพริกชีฟ้้า (A) ดอกห้อยลง (pemdant) (B) กึ่งตัง้กึ่งห้อย (intermediate)                    
                  (C) ตัง้ตรง (erect) (D) รูปวงล้อและ (E) รูประฆงั (campanulate) 
                     ที่มา: ส านกัวิจยัและพฒันาการเกษตรเขตที่ 2 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
ภาพท่ี 2-4 ลกัษณะรูปร่างผลพริกชีฟ้้า (A) รูปเรียวยาว (elongate) (B) รูปเกือบกลม (almost round)  
                  (C) รูประฆงั (campanulate) (D) รูปส่ีเหล่ียม (blocky) และ (E) รูปสามเหล่ียม  
                  (triangular) 
                      ที่มา: ส านกัวิจยัและพฒันาการเกษตรเขตที่ 2 
2.2 การจ าแนกกลุ่มและชนิด 

เน่ืองจากพริกแตล่ะกลุ่มมีความแตกต่างของล าต้น ดอก และผลค่อนข้างมาก ตลอดจนมีการ
ผสมข้ามตามธรรมชาติ การจ าแนกกลุ่มพริกจึงท าได้โดยใช้หลายลักษณะ เช่น การจ าแนกตาม
ลกัษณะทางพฤกษศาสตร์ การจ าแนกตามขนาดของผล และการจ าแนกตามความเผ็ด  
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2.2.1 การจ าแนกตามลักษณะทางพฤกษศาสตร์ 
การจ าแนกตามลกัษณะทางพฤกษศาสตร์ แบง่เป็น 3 กลุ่ม คือ 
2.2.1.1 Capsicum annuum L.  เป็นพริกท่ีนิยมปลูกมากท่ีสุด แหล่งดัง้เดิมอยู่ในประเทศ

อเมริกากลาง ได้แก่ เม็กชิโก  ต้นมีขนคอ่นข้างมาก ดอกเรียวยาว กลีบดอกสีขาวหรือสีขาวนวล ผลแก่
สีแดงหรือเหลืองหรือน า้ตาล มีทัง้รสชาติเผ็ดและไม่เผ็ด มีหลายชนิด ได้แก่ พริกชีฟ้้า พริกชีฟ้้าใหญ่ 
พริกจินดา พริกแฟนซี พริกกะเหร่ียง พริกขีน้ก พริกก้นชี ้พริกหวาน พริกยกัษ์ พริกหยวก พริกมนั พริก
เดือยไก่ พริกนิว้นาง พริกขาวและพริกขีห้นดูง  

2.2.1.2 Capsicum frutescens L.  แหล่งก าเนิดแถบทวีปอเมริกาใต้ นิยมปลกูในเขตร้อนและ
เขตอบอุ่น  ต้นมีขนเล็กน้อย ดอกเรียวยาว กลีบดอกสีเหลืองอมเขียวหรือสีขาวอมเขียว ผลแก่สีแดง 
เหลืองหรือน า้ตาล มีรสชาตเิผ็ดถึงเผ็ดจดั ได้แก่ พริกชีฟ้้า พริกเกษตรและพริกขาว 

2.2.1.3 Capsicum chinenense Jacq.  ลกัษณะคล้ายคลงึกบั Capsicum frutescens L.  
นิยมปลกูตอนเหนือของทวีปอเมริกาใต้และอินเดียตะวนัตก มีก้านดอกสัน้ หนาและโน้มลง ได้แก่ พริก
ขีห้น ูพริกเล็บมือนาง พริกขีห้นหูอม พริกสวนและพริกใหญ่  
  2.2.2 การจ าแนกตามความเผ็ด 

เป็นการจ าแนกกลุ่มตามปริมาณสารแคปไซซิน (capsaicin) ซึง่มีอยู่ท่ีรกพริกและเป็นสารท่ีให้
ความเผ็ดของพริก มีหน่วยเป็นสโควิลล์ (Scoville Heat Unit)  พริกท่ีมีสารแคปไซซิน 1% ของน า้หนกั
จะเทียบเป็นความเผ็ด 100% หรือมีความเผ็ด 175,000 สโควิลล์ 

2.2.2.1 กลุ่มที่เผ็ดมาก  มีความเผ็ดระหว่าง 70,000–175,000 สโควิลล์  มีผลขนาดเล็ก มกั
ใช้สกัดน า้มันหอมระเหย เน่ืองจากมีความเผ็ดสูง เป็นพริกท่ีปลูกมากท่ีประเทศเม็กซิโกและอินเดีย  
ส่วนใหญ่เป็นพริกในกลุ่ม Capsicum frutescens L. และ Capsicum baccatum L. เช่น พริกขีห้นู
สวน พริกกะเหร่ียงและพริกหวัเรือ 

2.2.2.2 กลุ่มที่ เผ็ดปานกลาง  มีความเผ็ดระหว่าง 35,000-70,000 สโควิลล์  ใช้ผสม
เคร่ืองเทศชนิดอ่ืนปรุงอาหาร  มักใช้แปรรูปเป็นพริกแห้ง และซอสพริก ส่วนใหญ่เป็นพริกในกลุ่ม 
Capsicum annuum L. เชน่ พริกเหลือง 

2.2.2.3 กลุ่มที่ เผ็ดน้อยหรือไม่เผ็ด  มีความเผ็ดต ่ากว่า 35,000 สโควิลล์  ผลมีขนาดใหญ่ 
นิยมใช้แตง่สี และปรุงอาหาร เชน่ พริกหยวก พริกหวานและพริกยกัษ์ 

2.2.3 การจ าแนกตามขนาดผล 
2.2.3.1 พริกใหญ่  ขนาดผลยาวกว่า 5 เซนติเมตร มี 2 กลุ่มย่อย คือ พริกใหญ่ขนาดใหญ่ซึ่ง

ผลยาวมากกว่า 10 เซนติเมตร ได้แก่ พริกหนุ่มและพริกสิงคโปร์ ส่วนพริกใหญ่ขนาดเล็กซึ่งผลยาว 5-
10 เซนตเิมตร ได้แก่ พริกชีฟ้้า พริกเหลือง พริกมนัและพริกบางช้าง  
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2.2.3.2 พริกขีห้นูหรือพริกเล็ก  ผลยาวไม่เกิน 5 เซนติเมตร มี 2 กลุ่มย่อย คือ พริกขีห้นผูล
ใหญ่มีผลยาว 2-5 เซนติเมตร ได้แก่ พริกห้วยสีทน 1 พริกจินดาและพริกหวัเรือ ส่วนพริกขีห้นผูลเล็กมี
ผลสัน้กวา่ 2 เซนติเมตร ได้แก่ พริกขีห้นสูวน พริกขีห้นหูอม พริกกระเหร่ียงและพริกขีน้ก  พริกขีห้นเูป็น
พริกท่ีนิยมปลกูมากท่ีสดุ  

2.2.4 การจ าแนกตามการใช้ประโยชน์  
 2.2.4.1 พริกชีฟ้้าเพื่อแปรรูปเป็นพริกแห้ง ใช้แปรรูปเป็นพริกแห้งและพริกป่น สว่นใหญ่

รูปร่างยาวเรียว ผลยาว 5-20 เซนตเิมตร เส้นผ่าศนูย์กลางผล 1-3 เซนตเิมตร ผลอ่อนสีเขียวถึงเขียว
เข้ม ผลแก่สีแดงถึงแดงเข้ม เนือ้คอ่นข้างบาง ผิวเรียบเป็นมนัหรือย่นเล็กน้อย รสชาติคอ่นข้างเผ็ดและ 
ปลอดภยัจากสารพิษตกค้าง 

 2.2.4.2 พริกชีฟ้้าเพื่อแปรรูปเป็นซอสพริก ใช้แปรรูปเป็นซอสพริก ซอสพริกปลากระป๋อง 
และซอสพริกมะเขือเทศ โรงงานสว่นใหญ่ต้องการพริกชีฟ้้าท่ีคอ่นข้างใหญ่เรียวยาว 10-20 เซนตเิมตร 
เส้นผา่ศนูย์กลางผล 1-3 เซนตเิมตร ผลออ่นสีเขียวถึงเขียวเข้ม ผลแก่สีแดงถึงแดงเข้ม เนือ้หนา เมล็ด
น้อย เผ็ดน้อยถึงปานกลางและปลอดภยัจากสารพิษตกค้าง 
 2.2.4.3 พริกชีฟ้้าเพื่อบริโภคสด นิยมใช้บริโภคในครัวเรือนเพ่ือปรุงแตง่รสชาติอาหาร มี
หลากหลายสี มีทัง้สีเขียวออ่น สีเขียว สีเหลือง สีแดงและสีมว่ง  
2.3 พันธ์ุท่ีปลูกในภาคเหนือตอนบน 

2.3.1 พันธ์ุพริกชีฟ้้า 
2.3.1.1 พันธ์ุพิจิตร 1 เป็นพริกชีฟ้้าท่ีคดัเลือกพนัธุ์โดยศูนย์วิจยัพืชสวนพิจิตร กรมวิชาการ

เกษตร และได้รับการรับรองพันธุ์ เม่ือปี 2540 เหมาะสมใช้ท าพริกแห้ง สามารถปลูกได้ทุกภาค ทัง้
สภาพไร่อาศยัน า้ฝนและสภาพสวนในเขตชลประทาน โดยเฉพาะในดินร่วนหรือร่วนปนทราย มีการ
ระบายน า้ดี ทรงพุ่มตัง้ตรงรูปตวัวี ออกดอกหลงัย้ายปลูกประมาณ 40 วนั ดอกสีขาว ผลเรียวยาว ผล
กว้าง ประมาณ 2 เซนติเมตร ยาวประมาณ 12 เซนติเมตร อายเุก็บเก่ียว 78-150 วนั ผลออ่นสีเขียว ผล
แก่สีแดงเข้ม เมล็ดสีเหลือง ผลผลิตสด 1,701 กิโลกรัมต่อไร่ ผลผลิตพริกแห้ง 350 กิโลกรัมต่อไร่ 
อัตราส่วนพริกสดต่อพริกแห้ง 4.5:1 พริกแห้งผิวเรียบเป็นมัน ปริมาณสารแคบไซซิน 3.37% แต่มี
ข้อจ ากดั คือ ไม่ต้านทานต่อโรคแอนแทรคโนส ซึ่งท าให้ผลเน่าและเป็นโรคท่ีส าคญัของพริก ถ้ามีฝนตก
ตดิตอ่กนัหลายวนัต้องพ่นสารเคมีป้องกนัก าจดัโรคแอนแทรกโนสด้วย เกษตรกรสามารถเก็บเมล็ดพนัธุ์
ตามหลกัวิชาการไว้ท าพนัธุ์ตอ่ไปได้ (กรมวิชาการเกษตร, 2555) 

2.3.1.2 พันธ์ุพิจิตร 05 เป็นพริกชีฟ้้าท่ีคดัเลือกพนัธุ์โดยศนูย์วิจยัพืชสวนพิจิตร กรมวิชาการ
เกษตร และได้รับการรับรองพนัธุ์เม่ือปี 2531 เป็นพนัธุ์ท่ีคอ่นข้างทนทานตอ่โรคเห่ียวจากเชือ้แบคทีเรีย 
(พัชราและคณะ, 2536) และเหมาะสมใช้ท าซอสพริก ทรงพุ่มตัง้ตรงรูปตัววี ออกดอกหลังย้ายปลูก
ประมาณ 35 วัน ดอกสีขาว ผลเรียวยาว ผลกว้างประมาณ 2 เซนติเมตรและยาวประมาณ 13 
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เซนติเมตร ผลอ่อนสีเขียว ผลแก่สีแดง เนือ้หนา เมล็ดน้อยสีเหลือง ผลผลิตสด 2,244 กิโลกรัมต่อไร่ 
เกษตรกรสามารถเก็บเมล็ดพนัธุ์ตามหลกัวิชาการไว้ท าพนัธุ์ตอ่ไปได้  

2.3.1.3 พันธ์ุพริกหนุ่มเขียวสันก าแพง เป็นพริกลกูผสมของบริษัท East-West seed ตราศร
แดง ตดิผลดก ผลยาวตรง ผลยาว 15-18 เซนตเิมตร ผิวเรียบ เป็นเงา เนือ้แน่นแข็ง ผลดบิสีเขียวสด ผล
สกุสีแดง อายเุก็บเก่ียว 75-80 วนั เหมาะส าหรับบริโภคสดและแปรรูป  

2.3.1.4 พันธ์ุจอมทอง 2 เป็นพริกลกูผสมของบริษัท East-West seed ตราศรแดง ผลดก ผล
สีเขียวถึงเขียวเข้ม ผลสุกสีแดง-แดงเข้ม ผลตรงยาว 12-14 เซนติเมตร ผิวเรียบเป็นมัน เนือ้ผลหนา 
น า้หนกัดี อายเุก็บเก่ียว 75-80 วนั เหมาะส าหรับบริโภคสด และแปรรูป  

2.3.1.5 พันธ์ุแม่ปิง เป็นพริกลูกผสมของบริษัทเพ่ือนเกษตร ผลสุกสีแดงเข้ม ผิวเป็นมนั เนือ้
หนา ตอ่ยอดดี อายเุก็บเก่ียว 85- 90 วนั  

2.3.1.6 พันธ์ุจักรพรรดิ์  เป็นพริกลูกผสมของบริษัทเพ่ือนเกษตร เหมาะส าหรับบริโภคสด 
และแปรรูป อายเุก็บเก่ียว 85- 90 วนั  

2.3.1.7 พันธ์ุหนุ่มเขียวลูกผสมไวต้า-เอส เป็นพริกลูกผสมของบริษัท East-West seed 
ตราศรแดง ต้นแข็งแรง ปลกูได้ตลอดปี ติดผลดก ผลดิบสีเขียว ผลสกุสีแดงสด ผิวเรียบมนั เนือ้ผลหนา 
น า้หนกัดี ผลตรง ยาว 15-18 เซนติเมตร เหมาะส าหรับบริโภคสด และแปรรูป อายเุก็บเก่ียว 75-80 วนั 
หลงัย้ายกล้า  

2.3.1.8 พันธ์ุบางช้าง (TVRC 365) เป็นพนัธุ์ท่ีศนูย์วิจยัและพฒันาพืชผกัเขตร้อนของไต้หวนั
คดัเลือกพนัธุ์ ปลกูได้ตลอดทัง้ปี เป็นพนัธุ์เบา ออกดอกท่ีอาย ุ55-60 วนัหลงัหยอดเมล็ด ผลอ่อนสีเขียว
เข้ม ผิวมนั ผลตรง ปลายผลแหลม ผลชีล้งดนิ เก็บเก่ียวประมาณ 80 วนัหลงัปลกุ มีจ านวน 45-50 ผล
ตอ่ 1 กิโลกรัม เมล็ด 1 กรัมมีประมาณ 155 เมล็ด ใช้บริโภคเป็นพริกสด พริกดอง พริกแห้ง และซอส
พริก  แตอ่่อนแอตอ่โรคแอนแทรคโนส (ศนูย์วิจยัและพฒันาพืชผกัเขตร้อน, 2555)  

3.2 พันธ์ุพริกขีห้นูผลใหญ่ 
3.2.1 พันธ์ุห้วยสีทน 1 เป็นพริกขีห้นูเม็ดใหญ่ท่ีได้จากคัดเลือกพันธุ์โดยกองพืชสวน กรม

วิชาการเกษตรเม่ือปี 2540 ดอกสีขาว ผลแก่สีแดงจดั ผิวเรียบ รสชาติเผ็ดจดั อายุเก็บเก่ียวประมาณ 
100 วนั อตัราสว่นพริกสดตอ่พริกแห้ง 3.2:1 ไมช่อบน า้ขงัและไมต้่านทานตอ่โรคแอนแทรคโนส  

3.2.2 ซุปเปอร์ฮอท เป็นพริกขีห้นูลูกผสมของบริษัท East-West seed  ตราศรแดง ต้น
แข็งแรง แตกแขนงดี ทรงพุ่มกว้างปานกลาง ต้นสงู 70-80 เซนติเมตร ติดผลดกมาก ผลชเูหนือทรงพุ่ม 
ผลดบิสีเขียวหรือเขียวเข้ม ผลสกุสีแดงสด ยาว 5-7 เซนตเิมตร อายเุก็บเก่ียว 80-90 วนัหลงัย้ายกล้า  

3.2.3 จินดา เจริญเติบโตดีและสามารถปลกูได้ตลอดทัง้ปี ทรงพุ่มกว้าง 50-60 เซนติเมตร ต้น
สูง 45-60 เซนติเมตร ดอกสีขาวหรือสีม่วง ผลผลิตต่อต้นผลสด 1.5-2 กิโลกรัม ผลแห้งประมาณ 0.7 
กิโลกรัม อายเุก็บเก่ียวหลงัการย้ายกล้าประมาณ 90 วนั และสามารถเก็บเก่ียวผลผลิตได้ 60-90 วนัผล
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ขนาดเล็ก เรียวยาว ผลชีข้ึน้ ผลอ่อนเขียวแก่ ผลสกุสีแดงเข้มผลยาวประมาณ 4.5 เซนติเมตร รสชาติ
เผ็ดจดั ใช้ได้ทัง้ผลสดและผลแห้ง เม่ือท าพริกแห้งได้พริกแห้งสีแดงเข้ม 

3.2.3 หัวเรือ เป็นพริกพืน้เมืองของจงัหวดัอบุลราชธานี มีลกัษณะใกล้เคียงกบัพนัธุ์ห้วยสีทน 
1 แตมี่ขนาดผลใหญ่และยาวกวา่ ผลชีข้ึน้ ผลออ่นสีเขียวถึงเขียวเข้ม ผลแก่มีสีแดงจดั รสเผ็ด  

3.2.4 หัวเรือศก.13 คดัเลือกและปรับปรุงพันธุ์โดยศูนย์วิจยัพืชสวนศรีสะเกษ กรมวิชาการ
เกษตร ให้ผลผลิตสดและแห้งสูง ผลสดสีแดงปนส้มเล็กน้อย ผลยาว 7.8 เซนติเมตร กว้าง 1.03 
เซนติเมตร อายุเก็บเก่ียวประมาณ 90 วันหลังปลูก ผลผลิตสด 1.74 ตันต่อไร่ ผลผลิตแห้ง 476 
กิโลกรัมตอ่ไร่ จ านวนผล 241 ผลตอ่ต้น น า้หนกัผลสด 545 กรัมตอ่ต้น  

การเลือกพนัธุ์ท่ีจะปลกูขึน้กบัความต้องการของเกษตรกรและตลาดเป็นส าคญั สว่นใหญ่
เกษตรกรเลือกใช้พนัธุ์ลกูผสมของบริษัทเอกชนเน่ืองจากให้ผลผลิตสงู แม้ว่าราคาเมล็ดพนัธุ์แพงแตเ่ม่ือ
เทียบกบัผลผลิตแล้วถือวา่คุ้มคา่ หากมีทนุน้อยและไมต้่องการซือ้เมล็ดพนัธุ์ของบริษัทเอกชน จะ
คดัเลือกพนัธุ์และเก็บเมล็ดพนัธุ์ไว้ปลกูเองได้ เลือกเก็บเมล็ดจากต้นท่ีสมบรูณ์แข็งแรงและเก็บเมล็ด
จากต้นท่ีปลกูในชว่งปลายฝนต้นหนาวซึง่จะได้เมล็ดท่ีมีคณุภาพ (อนรัุกษ์และคณะ, 2550) 
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ภาพท่ี 2-5 พริกแห้งพนัธุ์ พจ. 1(ก) และพนัธุ์พริกซอส พจ. 05 (ข) 
ที่มา: ส านกัวจิยัและพฒันาการเกษตรเขตที่ 2 (2553) 

 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพท่ี 2-6 พริกพนัธุ์จินดา (ก) และพนัธุ์หวัเรือ ศก. 13 (ข) 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพท่ี 2-7 พริกพนัธุ์บางช้าง (ก) และพนัธุ์ซุปเปอร์ฮอท (ข) 

 
 
 



17 

 

บทที่ 3 
การปลูกและดูแลรักษา 

พริกเป็นพืชเขตร้อนหรือกึ่งเขตร้อน เจริญเติบโตได้ในพืน้ท่ีตัง้แต่ระดบัน า้ทะเลจนถึงระยะ 
1,500 เมตรเหนือน า้ทะเล ต้องการน า้ฝนประมาณปีละ 600-1,000 มิลลิเมตร ถ้ามีปริมาณน า้ฝนมาก
หรือฝนตกติดต่อกันหลายวันอาจท าให้เป็นโรคจากเชือ้รา เช่น โรครากเน่าโคนเน่า โรคเห่ียวและโรค
ยอดเน่าดอกเน่า ทนแล้งได้ดีพอสมควร อุณหภูมิท่ีเหมาะต่อการเจริญเติบโต คือ  18-32oซ (Sanders 
et al., 1980) ถ้าอุณหภูมิสูงกว่า 35oซ จะท าให้ดอกร่วงและผลผลิตต ่า (ปรัชญา, 2537) ปลูกได้ในดิน
แทบทุกชนิด แต่เจริญเติบโตได้ดีในดินร่วนหรือดินร่วนปนทรายท่ีมีอินทรียวตัถุสงู ระบายอากาศและ
ระบายน า้ได้ดี  ความเป็นกรด -ด่าง (pH) ของดินท่ีเหมาะสม คือ 6.0-8.5 (Bosland and Votava, 
1999)  สภาพพืน้ท่ีปลกูควรเป็นท่ีโล่งแจ้งและได้รับแสงแดดตลอดทัง้วนั  พืน้ท่ีต ่าหรือท่ีลุ่มน า้ขงัมกัท า
ให้เป็นโรคเห่ียวเฉา และตายได้ง่าย  หากเป็นพืน้ท่ีดอนหรือเนินและดินแห้งมักท าให้ต้นแคระแกร็น 
ดอกร่วงและไม่ตดิผล พืน้ท่ีปลกูไม่ควรเป็นพืน้ท่ีท่ีเคยปลกูพริกติดตอ่กนัมานานหลายปี เพราะอาจเป็น
แหล่งสะสมโรคและแมลงศตัรูพริกได้ หากจ าเป็นต้องปลกูซ า้ในพืน้ท่ีเดิมควรปลกูพืชหมนุเวียนหรือไถ
ตากดินและปรับปรุงคณุภาพดนิด้วยการใส่อินทรียวตัถเุพิ่ม ปรับความเป็นกรดเป็นดา่งของดินโดยการ
ใส่ปนูขาวในอตัรา 200-300 กิโลกรัมต่อไร่ เพ่ือลดปริมาณเชือ้โรค และแมลงศตัรูพริกท่ีอยู่ในดิน การ
ผลิตพริกท่ีดีจ าเป็นต้องปรับระบบการผลิตตัง้แต่การคดัเลือกพนัธุ์ท่ีเหมาะสมในท้องถ่ินให้ได้ผลผลิต 
และคณุภาพเพิ่มขึน้ ใช้วิธีการผลิตท่ีมีประสิทธิภาพ ลดการใช้สารเคมีในการควบคุมศตัรูพืชและลด
ต้นทุน มีการจัดการก่อนและหลงัการเก็บเก่ียว เพ่ือให้ได้ผลผลิตท่ีคณุภาพ ลดความเสียหายและได้
รูปลกัษณ์ท่ีดี ตามมาตรฐานทัง้ตลาดภายในประเทศและตา่งประเทศ 

3.1 รูปแบบการปลูก  
เน่ืองจากสภาพพืน้ท่ี การจดัการสวน และสภาพแวดล้อมในแตล่ะแหลง่ปลกูมีความแตกตา่ง

กนั ท าให้การปลกูพริกแบง่เป็น 2 รูปแบบ คือ  
3.1.1 การปลูกสภาพไร่  
เกษตรกรนิยมปลูกบนพืน้ท่ีเนินหรือพืน้ท่ีดอน  อาศยัน า้ฝนเป็นหลกั มีพืน้ท่ีปลูกขนาดใหญ่ 

เกษตรกรเอาใจใส่น้อย  พันธุ์ ท่ีปลูกทนแล้งได้ดี แต่ผลผลิตมักต ่าและคุณภาพไม่สม ่าเสมอ ผลผลิต
เฉล่ีย  500-600 กิโลกรัมต่อไร่ เร่ิมเพาะกล้าเดือนมีนาคมและเดือนเมษายน แล้วย้ายปลูกลงแปลง
เดือนพฤษภาคมและเดือนกรกฎาคม    

3.1.2 การปลูกสภาพสวน  
เกษตรกรมักปลูกในเขตระบบชลประทานหรือแหล่งน า้ ส่วนใหญ่เป็นพืน้ท่ีดอน มีพืน้ท่ีปลูก

น้อยกว่าการปลูกสภาพไร่ มีขัน้ตอนตัง้แต่เพาะเมล็ด เตรียมพืน้ท่ี ปลูกและดแูลรักษา ผลผลิตสูง คือ 
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มากกว่า 2,000 กิโลกรัมต่อไร่ และผลผลิตมีคุณภาพดี เกษตรกรอาจจะเก็บเมล็ดพันธุ์ไว้ใช้ปลูกเอง 
หรือใช้พนัธุ์ลกูผสมของบริษัทเอกชนก็ได้ 
3.2 การเตรียมต้นกล้า 

การปลกูในแปลงอาจท าได้โดยการหยอดเมล็ดพนัธุ์ในหลมุ 3-5 เมล็ดตอ่หลมุ เม่ือต้นกล้างอก
แล้วจึงถอนแยกต้นให้เหลือ 1 ต้นตอ่หลมุและการเพาะกล้าในกระบะหรือแปลงเพาะเมล็ดจนต้นกล้ามี
ใบจริง 3-5 ใบจึงย้ายปลูกลงแปลง  ซึ่งเป็นวิธีเตรียมต้นกล้าท่ีนิยมกันทั่วไป เพราะท าให้ได้ต้นกล้าท่ี
แข็งแรงและใช้เมล็ดพนัธุ์น้อยกว่า จึงสามารถลดต้นทุนค่าเมล็ดพันธุ์และค่าใช้จ่ายดแูลรักษาได้มาก  
ตลอดจนเป็นการกระตุ้นให้เมล็ดงอกได้เร็ว และสม ่าเสมอมากขึน้  

การเพาะกล้าพริกท าได้ 2 วิธี คือ การเพาะเมล็ดในแปลงเพาะกล้าและการเพาะเมล็ดในถาด
เพาะหรือกระบะเพาะเมล็ด  แต่วิธีท่ีเกษตรกรนิยม คือ การเพาะเมล็ดในกระบะเพราะได้ต้นกล้าท่ี
ขนาดใกล้เคียงกนั ต้นกล้าสมบรูณ์แข็งแรง รากไม่ขาดและตัง้ตวัได้เร็วหลงัย้ายปลกูลงแปลง โดยการ
เลือกเมล็ดพันธุ์ ท่ีดีส าหรับเพาะกล้า โดยเมล็ดพนัธุ์ ท่ีดี คือ เมล็ดท่ีมีเปอร์เซ็นต์การงอกสูง ปราศจาก
ศัตรูพืชท าลายและตรงตามพันธุ์  (ภาพท่ี 3-1) เมล็ดพันธุ์พริกหนัก 1 กรัมมี 230-260 เมล็ด ถ้า
เกษตรกรปลกูพริก 1 ไร่ ต้องใช้ต้นกล้า 3,200-3,500 ต้นตอ่ไร่และใช้เมล็ดพนัธุ์หนกัประมาณ 100 กรัม 
ซึ่งหลงัเพาะเมล็ดจะได้ต้นกล้าประมาณ 5,000 ต้น เมล็ดท่ีใช้เพาะนัน้อาจเก็บเมล็ดพนัธุ์ไว้เองหรือซือ้
จากบริษัทท่ีเช่ือถือได้ 

ขัน้ตอนแรกของการเพาะเมล็ดคือ แชเ่มล็ดพนัธุ์ในน า้สะอาดท่ีอณุหภมูิห้องนาน 1 คืนหรือ
นาน 6-12 ชัว่โมง คดัเลือกเมล็ดท่ีลอยน า้และเมล็ดเสียหรือมีต าหนิท่ีศตัรูพืชท าลายออกทิง้ หรือแช่
เมล็ดในน า้ท่ีผสมสารเคมีป้องกนัก าจดัเชือ้รา เชน่ สารเบนเลทผสมสารแคปเทน ชนิดละ 6 กรัมผสมน า้ 
1 ลิตร นาน 30-60 นาทีหรือแชเ่มล็ดในน า้อุน่ท่ีอณุหภมูิ 50oซ นาน 25-30 นาที เพ่ือก าจดัเชือ้ราท่ีอาจ
ตดิมากบัเมล็ดพนัธุ์ (ศศธิร, 2545)  แตถ้่าเป็นเมล็ดพนัธุ์ท่ีซือ้จากบริษัทท่ีเช่ือถือได้จะคลกุด้วยสารเคมี
ป้องกนัก าจดัโรคพืชไว้แล้ว จงึล้างเมล็ดด้วยน า้สะอาดอีกครัง้ก่อนใช้ผ้าขาวบางห่อเมล็ดพนัธุ์ไมต้่อง
แนน่และพรมน า้ให้ชืน้พอควร บม่ห่อเมล็ดพนัธุ์ในภาชนะท่ีทบึแสงและเก็บไว้ในท่ีร่ม 3-7 วนั (แล้วแต่
ฤด)ู เพ่ือกระตุ้นให้เมล็ดงอก เม่ือเมล็ดเร่ิมงอกหรือเห็นรากเป็นตุม่สีขาวงอกออกมาจงึน าไปเพาะใน
กระบะเพาะ  เกษตรกรบางรายแชเ่มล็ดพริกหนกั 1 กิโลกรัมในสารละลายเชือ้ไตโครเดอร์มา่ 10 กรัม
ตอ่น า้ 10 มิลลิลิตร 

ดินท่ีใช้เพาะกล้าในกระบะเพาะมกัใช้ดินร่วนซุยผสมกับปุ๋ ยคอกแห้งละเอียด อตัรา 2 : 1หรือ
ผสมแกลบด าอีก 1 ส่วน  (ภาพท่ี 3-2 )คลุกเคล้าวัสดุเพาะให้เข้ากันแล้วรดน า้และตากแดดทิง้ไว้ 1 
สปัดาห์ก่อนใช้เพาะกล้า  อาจใช้วสัดท่ีุหาได้ง่ายในท้องถ่ิน เช่น ขยุมะพร้าว 1 ส่วน กากตะกอนมลูสกุร 
1 ส่วนหรือใช้ขยุมะพร้าว 1 ส่วน ถ่านแกลบ 1 ส่วน ปุ๋ ยคอกหมกั 1 ส่วน  น ามาผสมคลกุคล้าให้เข้ากนั
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โดยผสมน า้เล็กน้อย พอชืน้ก่อนน าไปเพาะ (ศนูย์วิจยัและพฒันาพืชผกัเขตร้อน, 2555)  ปัจจบุนัมีวสัดุ
ท่ีใช้เพาะเมล็ดได้ดีคือ พีทมอสซึง่สามารถน าไปใช้ได้เลยโดยไมต้่องผสมปุ๋ ยหรือธาตอุาหาร  

ใช้ไม้หรือวสัดปุลายแหลมเจาะหลมุลกึ 0.5 -1 เซนตเิมตร  หยอดเมล็ดหลมุละ 1 เมล็ด (ภาพท่ี 
3-1) แล้วกลบหลุมด้วยวัสดุเพาะและรดน า้ให้ชุ่มพอควร  น ากระบะเพาะไปวางบนชัน้ในโรงเรือน
ชัว่คราวท่ีมุงหลงัคาด้วยซาแลนพรางแสงให้ร่มร าไร (ภาพท่ี 3-3) หากเพาะเมล็ดในช่วงฤดฝูนควรมุง
หลงัคาโรงเรือนเพาะเมล็ดด้วยพลาสติกใสเพ่ือป้องกนัน า้ฝน แล้วรดด้วยสารละลายเชือ้ไตรโคเดอร์ม่า
ทกุ  7 วนั (ภาพท่ี 3-4) เม่ือเมล็ดพนัธุ์เร่ิมงอกและมีใบจริง 1-2 ใบ น ากระบะเพาะกล้าออกมาไว้นอก
โรงเรือนเพาะช าให้ต้นกล้ารับแสงมากขึน้ เพ่ือให้ต้นกล้าแข็งแรงและรอดตายสงูหลงัย้ายปลกูลงแปลง 
เม่ือต้นกล้ามีใบจริง  3-5 ใบหรือต้นอาย ุ25-30 วนั (ภาพท่ี 3-5 ) จึงย้ายไปปลกูลงแปลงต่อไป เตรียม
น า้ปูนใสตามขัน้ตอน (ภาพท่ี 3-6) โดยใช้น า้ปูนใสเข้มข้น 1 ส่วน ผสมน า้ธรรมดา 3 ส่วน พ่นหรือรด
สารละลายน า้ปูนใสในแปลงก่อนย้ายปลูกทุก 3 วัน และหลังย้ายปลูกทุก 7 วัน นอกจากนีก้ารพ่น
สารละลายน า้ตาลเข้มข้น 10%(น า้ตาลทราย 1 ส่วนผสมน า้ 9 ส่วน) ทกุ 3 วนัเป็นเวลา 2 สปัดาห์ก่อน
ย้ายปลกูจะท าให้ต้นกล้าพริกตัง้ตวัได้เร็วและเจริญเติบโตได้ดีหลงัย้ายปลกู (ปรัชญา, 2537) 
3.3 การเตรียมพืน้ท่ี 
 พืน้ท่ีปลกูพริกควรเป็นดินท่ีระบายน า้ดีไม่มีน า้ท่วมขงั ก่อนเตรียมแปลงควรไถตากดินและไถ
พรวน 1-2 ครัง้ การปลกูในสภาพไร่หรือท่ีดอนมกัไม่มีการยกแปลงปลกู แตก่ารปลกูพริกในสภาพสวน
หรือเขตชลประทานจะมีการยกแปลงปลกู ส าหรับขนาดแปลงปลูกแตกต่างกันในแตล่ะพืน้ท่ีหรือชนิด
ดิน เช่น ในสภาพดินเหนียวท่ีระดับน า้ใต้ดินสูงควรเตรียมแปลงขนาดกว้าง 4 x 6 เมตร และมีร่อง
ระบายน า้ลกึประมาณ 0.5 เมตร   
3.4 การปลูก 

ในแหล่งปลกูท่ีอยู่ในเขตชลประทานสามารถปลกูพริกได้ตลอดทัง้ปี แตช่่วงท่ีเหมาะสมคือช่วง
ปลายฤดูฝนหรือต้นฤดูหนาวถึงฤดูแล้ง โดยเร่ิมเพาะกล้าประมาณเดือนตุลาคม ย้ายปลูกเดือน
พฤศจิกายน และเก็บเก่ียวเดือนมกราคมถึงเดือนเมษายน ระยะปลกูขึน้กับสภาพพืน้ท่ี ขนาดทรงพุ่ม
และความต้องการของเกษตรกร  เช่น ระยะปลูกท่ีเหมาะสมส าหรับการปลูกสภาพไร่ คือ 50x100 
เซนติเมตรหรือ 50x120 เซนติเมตร จ านวน 2 ต้นตอ่หลมุ ส าหรับการปลกูสภาพสวนมกัใช้ระบะปลกูท่ี
ชิดมากขึน้ เช่น 50x50 เซนติเมตร พริกท่ีมีทรงพุ่มกว้างควรปลูกระหว่างแถว 80-100 เซนติเมตรและ
ระหวา่งต้น 50 เซนติเมตร พริกท่ีมีขนาดทรงพุม่เล็กควรปลกูระหวา่งแถว 60 เซนติเมตรและระหวา่งต้น 
50 เซนติเมตร  ควรท าร่องระบายน า้ ทกุ 15 แถว แต่ละแถวไม่ควรเกิน 15 เมตร เพ่ือให้สะดวกต่อการ
ปฏิบตัิดแูลรักษา (กรมวิชาการเกษตร, 2545) อย่างไรก็ตามระยะปลูกไม่ควรห่างมากเกินไปเพราะท า
ให้ได้จ านวนต้นต่อพืน้ท่ีน้อยและผลผลิตตอ่พืน้ท่ีต ่า แต่การปลกูระยะชิดเกินไปจะท าให้ทรงพุ่มชิดกัน 
ท าให้การปฏิบัติดูแลรักษาท าได้ยาก เช่น พ่นสารเคมีป้องกันโรคและแมลงไม่ทั่วถึง หรือไม่มี
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ประสิทธิภาพ  ตลอดจนเก็บเก่ียวผลผลิตไม่สะดวก ควรปลูกด้วยต้นกล้าท่ีมีอายุ 25-30 วนั เลือกต้น
กล้าท่ีมีใบ 3-5 ใบ สมบรูณ์แข็งแรง  ไม่เป็นโรคและรากไม่ขาด  เพราะรากขาดเป็นสาเหตหุนึ่งท่ีท าให้
เชือ้ราสาเหตโุรคในดินเข้าท าลายรากได้ง่าย จิระเดช (2542) แนะน าให้รองก้นหลมุปลกูด้วยปุ๋ ยอินทรีย์
หรือปุ๋ ยคอกผสมเชือ้ราไตรโคเดอร์มา อตัรา 100-150 กรัม  คลกุเคล้ากบัปุ๋ ยเคมีสตูร 15-15-15 อตัรา 
10–20 กรัมตอ่หลมุ  ควรย้ายกล้าปลกูในชว่งเย็นเพราะแดดไมร้่อนและต้นกล้าตัง้ตวัได้เร็ว 
3.5 การให้ปุ๋ย 

การเตรียมดนิควรใช้ปุ๋ ยอินทรีย์ 1 ตนัตอ่ไร่ โดยโรยเป็นแถบในแนวท่ียกร่องปลกุ ส าหรับการใส่
ปุ๋ ยเคมีท่ีมีธาตอุาหารหลกั 3 ธาตคืุอ ไนโตรเจน (N) ฟอสฟอรัส (P) และโพแทสเซียม (K) มี 2 วิธีคือ  

1. การให้ปุ๋ ยตามผลวิเคราะห์ดนิ โดยใช้ปุ๋ ยหลกัในอตัรา ดงันี ้คือ ปุ๋ ยไนโตรเจน  (N) 
อตัรา 12-24 กก./ไร่ ปุ๋ ยฟอสฟอรัส (P2O5) อตัรา 4-16 กก./ไร่ และปุ๋ ยโพแทสเซียม (K2O) อตัรา 6-16 
กก./ไร่ ตามปริมาณอินทรียวตัถ ุฟอสฟอรัสท่ีเป็นประโยชน์และโพแทสเซียมท่ีแลกเปล่ียนได้ในดนิ ดงันี ้

 
ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โพแทสเชียม 

อินทรียวตัถ ุ
ในดนิ (%) 

อตัราปุ๋ ย 
(กก./ไร่) 

P2O5 
(มก./กก.) 

อตัราปุ๋ ย 
(กก./ไร่) 

K2O 
(มก./กก.) 

อตัราปุ๋ ย 
(กก./ไร่) 

<1.5 24 <10 16 <60 16 
1.5-2.5 18 10-20 8 60-100 12 
>2.5 12 >20 4 >100 6 

 
2. ค าแนะน าตามลกัษณะเนือ้ดนิ 

ก. ดนิเหนียว 
ใสไ่นโตรเจน (N)  อตัรา  9  กก./ไร่ 
ใสฟ่อสฟอรัส (P2O5) อตัรา  9  กก./ไร่ 
ใสโ่พแทสเซียม (K2O) อตัรา  9  กก./ไร่ 
คือ ใสปุ่๋ ย 15-15-15  อตัรา  60  กก./ไร่  

ข. ดนิร่วนและดนิทราย 
ค. ใสไ่นโตรเจน (N)  อตัรา  15  กก./ไร่ 
ง. ใสฟ่อสฟอรัส (P2O5) อตัรา  10  กก./ไร่ 
จ. ใสโ่พแทสเซียม (K2O) อตัรา  10  กก./ไร่ 
ฉ. คือ ใสปุ่๋ ย 15-10-10  อตัรา  100  กก./ไร่ 
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โดยแบ่งใส่ครัง้แรกหลังย้ายปลูกแล้ว 7-10 วนั โดยใส่ 2 ข้างแถวแล้วพรวนดินกลบ  แบ่งใส่
ครัง้ท่ี 2 ใส่หลงัจากย้ายปลกูแล้ว 30-45 วนัหรือก่อนออกดอกเพ่ือให้ต้นพริกมีความสมบรูณ์พร้อมท่ีจะ
ออกดอกตดิผล (สิรี, 2552) 

นอกจากการให้ธาตอุาหารหลกัแล้วการปลูกพริกในพืน้ท่ีเดิมติดต่อกนัหลายปี อาจท าให้ขาด
ธาตอุาหารรองท่ีส าคญัได้ ส่งผลให้การเจริญเติบโตผิดปกติหรือออกดอกและติดผลต ่า เช่น การขาด
ธาตแุคลเซียมในช่วงติดผลจะท าให้ผลมีอาการเหมือนถกูน า้ร้อนลวกหรือผลไหม้ท่ีเรียกว่าโรคกุ้ งแห้ง
เทียม ธาตุอาหารรองท่ีส าคญัส าหรับพริก ได้แก่ แคลเซียม (Ca) แมกนีเซียม (Mg) แมงกานีส (Mn)  
ทองแดง (Cu) และสงักะสี (Zn) จากการศึกษาของสนัน่และคณะ(2542) พบว่า การใส่ธาตอุาหารรอง
และธาตอุาหารเสริมครบทกุธาต ุ(แกลบ+ปุ๋ ยคอก+ปนูขาว+Mg+Mn+Cu+Zn)ท าให้ได้ผลผลิตพริกสด
และพริกแห้งสงูสดุ 872 และ 217 กิโลกรัม/ไร่ ตามล าดบั 

บางสถานท่ีพริกอาจแสดงอาการขาดธาตอุาหารได้ เช่น พริกท่ีขาดธาตเุหล็กจะแสดงอาการท่ี
ใบอ่อนหรือยอดก่อน โดยเร่ิมจากเส้นมีสีเขียวแต่พืน้ท่ีระหว่างเส้นใบสีเหลือง เม่ืออาการรุนแรงท าให้
ใบเหลืองซีดทัง้ใบ ใบร่วง และก่ิงแห้งตาย การป้องกนัก าจดัท าได้โยการปรับคา่ความเป็นกรด-ดา่งของ
ดินให้อยู่ระหว่าง 5.5-7.0  และพ่นเหล็กคีเลททางใบหรือใส่เหล็กซลัเฟตทางดินตามค าแนะน า  พริกท่ี
ขาดธาตสุงักะสีพบอาการเร่ิมแรกท่ีใบอ่อน ใบเหลืองเป็นหย่อมๆระหว่างเส้นใบ ขนาดใบเล็กลง ปลาย
ใบม้วนงอ ข้อสัน้ในลกัษณะท่ีเรียกว่า rosette สามารถป้องกันก าจดัโยพ่นสงักะสีคีเลทหรือใส่สงักะสี
ซลัเฟตทางดนิ  
3.6 การให้น า้ 
 พริกเป็นพืชท่ีต้องการน า้เพ่ือการเจริญเตบิโตและให้ผลผลิตท่ีมีคณุภาพ แม้ไม่ต้องการน า้มาก
แต่ต้องมีการสม ่าเสมอ  หากขาดน า้ท าให้ต้นแคระแกร็น ดอกร่วงและผลผลิตต ่า แต่ถ้าได้รับน า้มาก
เกินไปจะท าให้เกิดอาการเห่ียวเฉาหรือตายได้ ดังนัน้จึงต้องให้น า้ทันทีหลังย้ายปลูกลงแปลง 
นอกจากนีห้ลังการให้ปุ๋ ยแล้วต้องให้น า้ทนัที  ความบ่อยถ่ีของการให้น า้ขึน้กับความชุ่มชืน้ในดินเป็น
หลัก ช่วง  1 เดือนหลงัย้ายปลูกควรให้น า้ทุกวนั ช่วงท่ีพริกออกดอกติดผลเป็นช่วงท่ีพริกต้องการน า้
มากขึน้ การขาดน า้ในชว่งนีจ้ะท าให้ดอกร่วง ตดิผล และผลผลิตต ่า (สนัน่และคณะ, 2547)  

วิธีการให้น า้มีทัง้แบบใช้สายยางตดิฝักบวัรดทกุวนัในตอนเช้าหรือให้น า้แบบหวัสปริงเกลอร์ทกุ
วนัในช่วงเช้าหรือปล่อยน า้ตามร่องเดินระหว่างแปลงแล้ววิดสาดขึน้หลังแปลงทุก 3-5 วนัหรือให้น า้
ระบบน า้หยดระหว่างแถวทุกวนัในช่วงเช้า  ทัง้นีข้ึน้กับความเหมาะสมของพืน้ท่ี แหล่งน า้และเงินทุน
ของเกษตรกร  การคลุมแปลงด้วยเปลือกข้าวโพด ฟางข้าวหรือพลาสติกจะช่วยรักษาความชืน้ในดิน 
และลดปริมาณและความบอ่ยถ่ีของการให้น า้ได้ อย่างไรก็ตามการให้น า้อาจไม่จ าเป็นเม่ือปลกูพริกใน
สภาพไร่พืน้ท่ีกว้างท่ีมีฝนตกสม ่าเสมอ 
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3.7 การก าจัดวัชพืช 
วชัพืชท่ีพบในแปลงพริกได้แก่ วชัพืชประเภทใบแคบ เช่น หญ้าตีนนก หญ้าดอกขาว หญ้านกสี

ชมพูและหญ้าตีนกา วัชพืชประเภทใบกว้าง เช่น ผักเบีย้หิน ผักโขม ผักบุ้ งยางและสาบแร้งสาบกา 
วชัพืชประเภทกก เช่น กกทราย ตลอดจนวชัพืชข้ามปีท่ีขยายพนัธุ์ด้วยหวั เช่น หญ้าคา ผกัปราบ หญ้า
ขน ไมยราบเครือและแห้วหม ู 

การก าจัดวชัพืชในแปลงอาจท าได้โดยไถตากดิน 7-15 วัน เพ่ือก าจัดเมล็ดวชัพืช คราดเก็บ
เศรษฐกิจหลังย้ายปลูกและต้นตัง้ตวัแล้วสามารถก าจดัวชัพืชได้โดยถากดินด้วยแรงงานคน แต่ต้อง
ระวงัไม่ให้กระทบกระเทือนกบัรากต้นพริก  การคลุมแปลงด้วยผ้าพลาสติกช่วยลดปริมาณวชัพืช และ
ลดต้นทนุคา่จ้างแรงงาน นอกจากนีย้งัอาจใช้วสัดเุหลือใช้ทางการเกษตร เช่น เปลือกข้าวโพดและฟาง
ข้าวคลุมแปลงได้เช่นเดียวกัน สารก าจดัวชัพืชใบแคบท่ีพ่นคลุมดินก่อนวชัพืชงอก ได้แก่ สารเมโทลา
คลอร์หรือสารอะลาคลอร์ สารก าจดัวชัพืชใบกว้างท่ีพ่นคลมุดินก่อนวชัพืชงอก ได้แก่ สารออกซีฟลอูอ
เฟนหรือสารออกซาไดอะซอน ซึ่งเสริมศิริ และรักชยั (2553) พบว่า สารเคมีท่ีควบคุมวชัพืชในแปลง
พริกขีห้นูได้ดี คือ สารMetribuzin  clomazone  oxadiazon  dimethnamid  และ trifluralin   การคลุม
ดินด้วยแผ่นชีวมวล สามารควบคมุวชัพืชได้ดี โดยท่ีต้นพริกเจริญเติบโตดี ให้ผลผลิตสูง เช่นเดียวกับ
การใช้แกลบด าคลุมดินและการพ่นสาร metribuzin ก่อนย้ายปลูก 1 วนั การใช้พลาสติกเทา-ด าแม้
ควบคมุวชัพืชได้ดีแตท่ าให้ต้นพริกเจริญเตบิโตช้า 
3.8 การจัดการอ่ืนๆ 
 การปลูกพริกหลงันาหรือปลูกพริกช่วงปลายฤดฝูนควรมีการคลุมแปลงด้วยวสัดคุลุมแปลงท่
หาได้ในพืน้ท่ี เช่น ฟางข้าว เปลือกถั่วเหลือง เปลือกถั่วเขียว หรือแกลบดิบ เพ่ือรักษาความชืน้ในดิน 
บ ารุงดิน และควบคมุวชัพืชในแปลงปลกู อย่างไรก็ตามไม่ควรคลมุหนาเกินไปหรือชิดโคนต้นพริกมาก
เกินไป เน่ืองจากอาจท าให้ชืน้และเชือ้ราเข้าท าลายได้  
 การปลกูพริกในสภาพสวนของบางแห่งอาจท าค้างเพ่ือป้องกนัไม่ให้หกัล้ม โดยใช้ไม้ไผส่งู 1.5-
1.8 เมตร มาปักหลักสองข้างของแปลงปลูกแล้วใช้เชือกไนล่อนท าเป็นราวชัน้แรกสูงจากพืน้ดิน
ประมาณ 30 เซนตเิมตร และท าใช้ตอ่มาเพิ่มขึน้เม่ือต้นสงูมากขึน้ตามล าดบั   
3.9 การเก็บเก่ียว 

พริกชีฟ้้าให้ผลผลิตหลงัย้ายปลกู 40-45 วนั และเก็บเก่ียวผลผลิตได้เม่ือมีอาย ุ60-120 วนัหลงั
ย้ายปลกูหรือตัง้แตผ่ลมีสีเขียวจนถึงสีแดงสดขึน้อยูก่บัพนัธุ์ การจดัการ และวตัถปุระสงค์วา่จะขายเป็น
พริกสดหรือพริกแห้ง เก็บเก่ียวโดยใช้เล็บจิกลงไปท่ีรอยต่อระหว่างก้านผลกับก่ิง  โดยระวังไม่ให้
กระทบกระเทือนกบัดอกหรือยอดอ่อนบนต้น จะได้ไมก่ระทบกบัการออกดอกหรือติดผลในรุ่นตอ่ไป  

การเก็บเก่ียวพริกชีฟ้้าเพ่ือท าพริกแห้งจะเก็บเก่ียวเม่ือมีอาย ุ90-120 วนั หลงัย้ายปลกู มกัเก็บ
เก่ียวทกุ 5-7 วนั โดยเก็บผลท่ีมีสีแดงเรือจนถึงสีแดงจดั ไม่ควรเก็บพริกท่ียงัมีสีเหลืองหรือเขียว เพ่ือให้
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ได้พริกแห้งท่ีสีแดงสวย โดยปลิดทัง้ก้านผลตามความต้องการของตลาด ถ้ามีการจดัการสวนเช่น ใสปุ่๋ ย 
ให้น้าและป้องกันก าจดัศตัรูพืชท่ีดีจะเก็บเก่ียวพริกได้นาน 6-12 เดือน การเก็บเก่ียวพริกชีฟ้้าท าซอส
พริกจะเก็บผลท่ีแก่จดัมีสีแดงทัง้ผล มกัเก็บเก่ียวทกุ 3-5 วนั ไมป่ลอ่ยให้พริกค้างบนต้นนานเกินไป  

น าผลผลิตมารวมกันไว้ในท่ีร่ม แต่ไม่ควรวางสุมกันเพ่ือไม่ให้เกิดการเน่าเสีย  จากนัน้จึงคดั
แยกผลผลิตท่ีมีคณุภาพ ไม่มีร่องรอยการท าลายของโรคและแมลง หลงัจากนัน้จึงบรรจใุส่ถงุพลาสติก
ท่ีเจาะรูระบายอากาศหรือถุงตาข่าย น า้หนักถุงละ 10-15 กิโลกรัม ตามข้อก าหนดของตลาดหรือ
โรงงาน หากเป็นพริกท่ีส่งขายเพ่ือใช้บริโภคสด เช่น พริกเขียว พริกก้ามปูหรือพริกแดงมักบรรจุใน
ถงุพลาสตกิเจาะรูหรือตะกร้าไปขาย 
3.9 การเก็บเมล็ดพันธ์ุแท้ 
 เมล็ดพันธุ์พริกท่ีเกษตรกรเก็บไว้ท าพันธุ์นัน้ส่วนใหญ่เป็นพันธุ์แท้ เมล็ดพันธุ์ลูกผสมนัน้มี
เฉพาะของบริษัทเอกชนแม้ให้ผลผลิตสูงและคุณภาพดี แต่มกัอ่อนต่อโรคและแมลง มีราคาแพงและ
เกษตรกรเก็บเมล็ดพนัธุ์ไว้ใช้เองไมไ่ด้เน่ืองจากอาจกลายพนัธุ์  เกษตรกรท่ีต้องการเก็บเมล็ดพนัธุ์แท้ท่ีดี
ตามหลกัวิชาการ ควรปฏิบตัดิงันี ้

3.9.1 เลือกต้นท่ีแข็งแรงสมบรูณ์ ทนทานตอ่โรคและแมลงท่ีส าคญั ท่ีให้ผลผลิตสงู ออกผลเร็ว 
ผลขนาดใหญ่ รูปร่างและสีตรงตามพันธุ์และความต้องการของตลาด คัดเลือกต้นท่ีปรับตัวเข้ากับ
สภาพแวดล้อมในแตล่ะแหลง่ปลกู 

3.9.2   หมายหรือปักหลกัต้นพนัธุ์ท่ีคดัเลือกได้ เดด็ดอกท่ีก าลงับานและผลท่ีอยู่บนต้นออกให้
หมด ใช้มุ้งตาขา่ยขนาดเล็กคลมุต้นป้องกนัไมใ่ห้แมลงเข้าไปผสมข้ามต้นได้ 

3.9.3   เก็บเก่ียวผลท่ีแก่เต็มท่ีโดยให้มีก้านผลติดมาด้วย คดัเลือกผลท่ีสมบรูณ์ ตรงตามพนัธุ์ 
ปราศจากโรคและแมลงท าลาย  น าไปตากแดดให้แห้งสนิท ท าการกะเทาะเมล็ด โดยใช้เคร่ืองนวดหรือ
ใช้ไม้ทบุให้เปลือก และเมล็ดแยกจากกนั คดัแยกเมล็ดท่ีสมบรูณ์ไมแ่ตกหกัไว้เป็นเมล็ดพนัธุ์ตอ่ไป 

3.9.4 น าเมล็ดพนัธุ์ท่ีกะเทาะได้ไปผึ่งลมให้แห้งสนิทอีกครัง้ ท าความสะอาดโดยการฝัดหรือใช้
เคร่ืองคดัแยกเมล็ดพนัธุ์ ลดความชืน้เมล็ดให้เหลือ 6-7% คลกุเมล็ดพนัธุ์ด้วยสารเคมีป้องกนัก าจดัโรค
และแมลง เช่น สารคาร์บาริลหรือสารเมตาแลกซิล จากนัน้จึงบรรจุเมล็ดพันธุ์ในขวดแก้วหรือขวด
พลาสติก ปิดฝาให้แน่น เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิห้องและความชืน้สมัพัทธ์ประมาณ 40% หรือเก็บไว้ใน
ตู้เย็นในชอ่งธรรมดา 
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ภาพท่ี 3-1 เมล็ดพนัธุ์หลงัเก็บเก่ียว (ก) และเมล็ดพนัธุ์ท่ีงอกเป็นตุม่พร้อมเพาะเมล็ด (ข) 

 

ภาพท่ี 3-2 การเตรียมวสัดเุพาะ (ก) และการเพาะเมล็ดในถาดเพาะเมล็ด (ข) 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 3-3 การวางถาดเพาะเมล็ด (ก) และโรงเรือนเพาะช าแบบชัว่คราว (ข) 
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ภาพท่ี 3-4 การแชเ่มล็ด (ก) และการรดน า้ผสมเชือ้ไตรโคเดอร์มา (ข) 
 
 
 
 

                                 
 
 

 
ภาพท่ี  3-5   ต้นกล้าอาย ุ7- 10 วนั (ก) และต้นกล้าท่ีพร้อมย้ายปลกู (ข) 
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ปูนขาว 1 กิโลกรัม 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

ภาพท่ี 3-6 ขัน้ตอนการเตรียมสารละลายน า้ปนูใสส าหรับใช้รดน า้ต้นกล้า 
 
 

 

 

 

ปูนขาว 1 กิโลกรัม น า้ธรรมดา 60 ลิตร 

คนให้เข้ากัน 

ปิดฝาทิง้ไว้ 1 คนื (ให้ปูนขาว

ตกตะกอน) 

ได้น า้ปูนใสเข้มข้นอยู่

ด้านบน 

น า้ปูนใสเข้มข้น 1 ส่วน + น า้ 3 ส่วน 
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ภาพที่ 3-7 การไถตากดนิ (ก) และการยกร่องแล้วคลมุแปลงด้วยพลาสตกิ (ข) 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 3-8 การปักหลกัค า้ยนั (ก) และการตดัแตง่ก่ิงทรงพุม่ (ข) 
ที่มา: ส านกัวจิยัและพฒันาการเกษตรเขตที่ 2 (2553) 

 
 
 

ภาพท่ี 3-9  อาการขาดธาตสุงักะสีในพริก 
ที่มา กลุม่พฒันาการตรวจสอบพืชและปัจจยัการผลติ สวพ. 1 (2552) 
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ภาพท่ี 3-10  การให้น า้ด้วยสายยางแล้วปลอ่ยตามร่อง (ก) และคดัแยกผลผลิตก่อนจ าหนา่ย (ข) 

ภาพที่ 3-11 การบรรจถุงุเพ่ือสง่โรงงานแปรูป (ก)และการบรรจถุงุเพ่ือจ าหนา่ยบริโภคสด (ข) 

ภาพท่ี 3-12 การตากเมล็ดพนัธุ์ (ก) และการคดัแยกเมล็ดพนัธุ์ (ข) 
ที่มา: ส านกัวจิยัและพฒันาการเกษตรเขตที่ 2 (2553) 
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บทที่ 4 
โรคและการป้องกันก าจัด 

โรคพริกอาจเกิดจากเชือ้รา เชือ้แบคทีเรีย เชือ้ไวรัสและไส้เดือนฝอย ท าให้ผลผลิตลดลงและ
ด้อยคุณภาพก่อให้เกิดความเสียหายทางเศรษฐกิจมาก เกษตรกรจึงควรมีความรู้ความเข้าใจใน
ลกัษณะอาการของโรคและวิธีการป้องกนัก าจดัโรคอยา่งถกูต้องเหมาะสม โรคพริกท่ีส าคญั ได้แก่ 

4.1 โรคแอนแทรคโนส (Anthracnose) หรือโรคกุ้งแห้ง   
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้รา 1) Collectotrichum piperatum ท าให้เกิดแผลวงรีหรือรูปไข ่แผลสีไม่ด า มกัเข้าท าลาย

พริกยกัษ์ (พริกหวาน)  
         2) Collectotrichum  capsici  แผลขยายกว้างไม่มีขอบเขต ขนาดแผลใหญ่ มักเข้า

ท าลายพริกผลเล็กหรือกลุม่พริกขีห้น ู 
         3) Collectotrichum gloeosporioides  มักเข้าท าลายพริกผลใหญ่ ท าให้เกิดแผลวงรี 

หรือรูปไขแ่ละแผลสีไมด่ า  
ลักษณะการท าลาย 
เข้าท าลายทกุระยะการเจริญเติบโตโดยเฉพาะท่ีบนผลพริก  โดยเร่ิมจากเป็นจดุฉ ่าน า้วงรีหรือ

กลมขนาดเล็ก ตอ่มาแผลบุ๋มลึกลงไป กลายเป็นแผลสีน า้ตาลกลมรีขนาดใหญ่ และมีจดุเล็กสีด าเรียง
ซ้อนกันเป็นวงอยู่ในแผล  อาจมีเมือกเยิม้สีส้มอ่อนบริเวณแผล ท าให้ผลมีลกัษณะโค้งงอหรือหดย่น 
เกษตรกรจึงเรียกมกัโรคนีว้า่ โรคกุ้ งแห้ง หากมีการระบาดรุนแรงจะท าให้ก่ิงแห้งได้  เชือ้สาเหตตุดิไปกบั
เมล็ดพนัธุ์  ปลิวไปตามลม และตกค้างในดิน  โรคระบาดรวดเร็วเม่ืออุณหภูมิ 27-30oซ และความชืน้
สมัพทัธ์มากกวา่ 95%     

การป้องกันก าจัด 
1. เลือกซือ้เมล็ดพนัธุ์จากแหลง่ท่ีไมเ่ป็นโรคหรือเช่ือถือได้ 
2. คลกุเมล็ดพนัธุ์ก่อนปลูกด้วยสารเคมีป้องกนัก าจดัโรคพืช เช่น สารแมนโคเซปหรือสารคาร์

เบ็นดาซิมหรือแช่เมล็ดพนัธุ์ในน า้อุ่นท่ีอณุหภูมิ 50-52oซ นาน 30 นาที เพ่ือก าจดัเชือ้ราท่ีอาจติดมากบั
เมล็ดพนัธุ์ 

3. ไมค่วรปลกูพริกชิดหรือแนน่เกินไป  เน่ืองจากจะท าให้ความชืน้สงู และโรคระบาดมาก 
4. ในระยะออกดอกจนถึงติดผล ควรพ่นสารเคมีป้องกันก าจดัโรคพืช เช่น สารเดอโรซานหรือ

สารไซเนบหรือสารมาเนบหรือสารอ๊อกเทบ หรือสารเบนโนมิล   
5. ตัดแต่งก่ิงหรือเก็บผลท่ีเป็นโรคไปเผาท าลายเพ่ือลดปริมาณเชือ้สาเหตุและพ่นสารเคมี

ป้องกนัก าจดัโรคพืช  
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4.2 โรคเน่าเปียก (Choanephora wet rot or blight)   
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้รา Choanephora cucurbitarum   
ลักษณะการท าลาย 
มกัพบกับต้นท่ีทรงพุ่มแน่นทึบ หรือปลูกชิดเกินไป  เร่ิมเข้าท าลาย ยอดอ่อน ใบอ่อน ตาดอก 

และดอก ท าให้เนือ้เย่ือเน่าเละ และเปล่ียนเป็นสีน า้ตาลด า แผลลกุลามจากส่วนยอดลงมา ใบจะไหม้ 
และกลายเป็นสีน า้ตาลด าอย่างรวดเร็ว มีก้านชูสปอร์สีเทาเข้ม ปลายเป็นตุ้มสีด า ตัง้ฉากชูขึน้มาและ
มองเห็นด้วยตาเปลา่ โรคระบาดรุนแรงเม่ือความชืน้ในแปลงสงู  

การป้องกันก าจัด 
1. ใช้ระยะปลกูท่ีเหมาะสมไมแ่นน่เกินไป เพ่ือไมใ่ห้แปลงมีความชืน้มากเกินไป  
2. ตัดก่ิงท่ีเป็นโรคไปเผาทิง้ แล้วพ่นด้วยสารเคมีป้องกันก าจัดโรคพืช เช่น สารไตรโฟรีน 

สารประกอบทองแดงหรือสารไทอะเบนดาโซล    

4.3 โรคเหี่ยว (Wilt) 
4.3.1 โรคเหี่ยวที่เกิดจากเชือ้รา (Fusarium wilt)  
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้รา Fusarium oxysporum   
ลักษณะการท าลาย 
มกัพบเม่ือปลกูซ า้ท่ีเดมิหลายปีเพราะเชือ้สาเหตอุาศยัอยู่บนซากพืชและอินทรียวตัถใุนดนิได้ดี  

เชือ้เข้าท าลายรากหรือต้นท่ีระดบัคอดนิหรือใต้ดนิ  เม่ือรากแขนงเน่าจึงเร่ิมท าให้ใบด้านลา่งเหลืองและ
ลกุลามไปยงัใบด้านบน  ใบร่วงหล่นตามความรุนแรงของโรค  ต้นมกัเป็นโรคในระยะออกดอกและติด
ผล  ท าให้ดอกและผลร่วงพร้อมกบัใบ ท าให้ทรงพุ่มโปร่งบางและยืนต้นตายแม้ยอดยงัมีใบเขียวอยู่บ้าง  
บริเวณโคนต้นมีเนือ้เย่ือแห้งบุ๋มลึกเล็กน้อย เม่ือเฉือนต้นจึงพบว่า ท่อล าเลียงอาหารและน า้ถกูท าลาย 
มีสีน า้ตาลและไม่สามารถหาอาหารได้ จึงแสดงอาการเห่ียว หากมีความชืน้สูงอาจพบสปอร์เป็นขุยสี
ขาวอมชมพรูอบโคนต้น  

การป้องกันก าจัด 
1. หลีกเล่ียงการปลกูซ า้ท่ีเดิมหลายปี หากจ าเป็นต้องปลกูซ า้ท่ีเดิม ต้องก าจดัเศษซากพืชออก

จากแปลงและไถตากดนิเพ่ือลดการสะสมเชือ้โรคในดิน 
2. ปรับสภาพความเป็นกรด-ด่างของดินและเพิ่มจุลินทรีย์ในดินโดยการใส่ปนู ได้แก่ ปนูขาว 

หรือปนูมาร์ล อตัรา 200-400 กิโลกรัมตอ่ไร่และอินทรียวตัถอุตัรา 2- 4 ตนัตอ่ไร่  
3. ปลกูพืชหมนุเวียนตดัวงจรของเชือ้สาเหต ุเชน่ ข้าวโพดหรือพืชตระกลูถัว่ 
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4. ถอนต้นท่ีเป็นโรคออกจากแปลง แล้วราดดนิบริเวณนัน้ด้วยสารเคมีป้องกนัก าจดัโรคพืช เช่น 
สารเมตาแลกซิลหรือสารอีทริไดอะโซลหรือสารพีซีเอ็นบีผสมอีทริไดอะโซลหรือสารชีวภณัฑ์  

4.3.2 โรคเหี่ยวที่เกิดจากเชือ้รา Phytophthora  capsici  
 เชือ้สาเหตุ  
            เชือ้รา Phytophthora  capsici  

ลักษณะการท าลาย 
ท าให้ล าต้นบริเวณโคนและรากเน่า เม่ือผ่าจะพบว่าเนือ้เย่ือเป็นสีน า้ตาล เกิดอาการเห่ียวใน

ระยะตดิผลและยืนต้นตาย ผลมีลกัษณะฉ ่าน า้ เนือ้ผลเป็นสีเข้มด า หากโรคระบาดรุนแรงจะเข้าท าลาย
เมล็ดด้วย (อมรรัตน์และคณะ, 2548) 

การป้องกันก าจัด 
  1. หลีกเล่ียงการปลกูพริกซ า้ท่ีเดิม หากจ าเป็นต้องปลกูในพืน้ท่ีเดิม ต้องก าจดัเศษซากพืชออก
จากแปลงและไถตากดนิเพ่ือลดการสะสมเชือ้โรคในดิน 

2. ปรับสภาพความเป็นกรด-ด่างของดินและเพิ่มจุลินทรีย์ในดินโดยใส่ปนูขาวหรือปูนมาร์ล 
อตัรา 200-400 กิโลกรัมตอ่ไร่และอินทรียวตัถอุตัรา 2- 4 ตนัตอ่ไร่  

3. ก่อนปลูกรองก้นหลุมด้วยปุ๋ ยคอกและปุ๋ ยหมักท่ีผสมเชือ้จุลินทรีย์ปฏิปักษ์ เช่น เชือ้ไตรโค
เดอร์มาหรือเชือ้บาซิลลสัอตัรา 80-150 กรัม  

4. หมั่นตรวจแปลงและเม่ือพบต้นเป็นโรคให้ถอนออกท าลายนอกแปลง พ่นสารเคมีป้องกัน
ก าจดัโรคพืช เชน่ สารเมทาแลกซิลหรือสารฟอสอีทิล-อลมูิเนียม  

5. ปลกูพืชหมนุเวียนท่ีไมใ่ชพื่ชอาศยั 
4.3.3 โรคเหี่ยวที่เกิดจากเชือ้แบคทีเรีย (Bacterial wilt) 
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้แบคทีเรีย Ralstonia solanacearum ซึ่งเป็นสาเหตุโรคเห่ียวในพืชหลายชนิด ได้แก่ พริก 

มะเขือ มะเขือเทศและมนัฝร่ัง  
ลักษณะอาการ  
เชือ้เข้าท าลายทางรอยแผลท่ีเกิดจากการเขตกรรม หรือการท าลายของแมลงหรือสตัว์ท่ีอยู่ใน

ดิน มีอาการเห่ียวเขียวกระจายเป็นกลุ่ม โดยยอดและใบลู่ลงเป็นบางก่ิงหรือทัง้ต้นในเวลากลางวนัท่ีมี
อากาศร้อน แต่ฟืน้ตวัใหม่ในเวลากลางคืน เม่ืออาการรุนแรงมากขึน้หลงัจากนัน้ 2-3 วนัจะเห่ียวและ
ยืนต้นตายในขณะท่ีใบยงัเขียวอยู่  ท่อล าเลียงอาหารท่ีโคนต้นจะเปล่ียนเป็นสีน า้ตาล (Bosland and 
Votava, 1999) เม่ือตดัโคนต้นแชใ่นน า้สะอาดนาน 10–15 นาทีมีเมือกเป็นสายสีขาวขุน่ในน า้ 

การป้องกันก าจัด 
1. ถอนต้นท่ีเป็นโรคออกไปเผาท าลาย ห้ามทิง้ลงแหลง่น า้เพราะจะแพร่กระจายเชือ้สาเหต ุ
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2. ไถตากดนิเพ่ือลดปริมาณเชือ้สาเหตใุนดนิ 
3. ใสปุ่๋ ยอินทรีย์เพ่ือชว่ยเพิ่มปริมาณจลุินทรีย์แขง่ขนัในดิน 
4. ปลกูพืชหมนุเวียนท่ีไมใ่ชพื่ชอาศยั เชน่ ข้าวโพดหรือพืชตระกลูถัว่ 

4.4 โรครากเน่าและโคนเน่าที่เกิดจากราเมล็ดผักกาด (Sclerotium stem root and root rot)  
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้รา Sclerotium rolfsii  
ลักษณะอาการ  
ท าให้ต้นกล้าเนา่คอดิน  ต้นใหญ่มีใบเหลือง เห่ียว ร่วงและยืนต้นตาย เนือ้เย่ือบริเวณราก หรือ

โคนต้นเป็นแผลสีน า้ตาล ท่ีมกัพบเส้นใยหยาบสีขาวและมีเม็ด sclerotium ปะปนอยูก่บัเส้นใยท่ีโคนต้น  
การป้องกันก าจัด 
1. หลงัเก็บเก่ียวผลผลิตแล้วควรก าจดัเศษซากพืชและวชัพืชออกจากแปลง ไม่ควรไถกลบลง

ไปในดนิเพ่ือป้องกนัการสะสมเชือ้สาเหต ุ
2. ไถพลิกดินและตากไว้อย่างน้อย 7 วนั  เพ่ือฆ่าเชือ้สาเหตท่ีุอาจตกค้างอยู่ในดิน หลีกเล่ียง

การปลกูพริกเร็วเกินไปเม่ือพบวา่ในพืน้ท่ียงัมีเศษซากพืชหลงเหลืออยู่ 
3. ก่อนปลูกพืชใหม่ควรเตรียมดินไห้ดี และปลกูพืชหมนุเวียนท่ีไม่ใช่พืชอาศยั ใส่ปนูขาว และ

อินทรียวตัถเุพิ่มในดนิ เพ่ือปรับปรุงสภาพดนิและเพิ่มปริมาณจลุินทรีย์ท่ีมีประโยชน์ในดนิ 
4. แช่เมล็ดพนัธุ์ในน า้อุ่น 500ซ  นาน 30 นาทีและ/หรือคลกุสารป้องกนัก าจดัเชือ้รา  ตรวจกล้า

พริกให้แน่ใจว่าปลอดโรคก่อนย้ายปลูก รองก้นหลุมด้วยจุลินทรีย์ปฏิปักษ์ไตรโคเดอร์มา  ฮาเซียนัม   

หรือผงจลุินทรีย์บาซิลลสั  ซบัตลิิส  
 5. ใช้ระยะปลกูท่ีเหมาะสม  

6. หมั่นตรวจแปลงและเม่ือพบต้นเป็นโรคถอนออกไปท าลาย  รวมทัง้ขุดดินในหลุมออก

ท าลายท่ีนอกแปลง  แล้วพ่น/ราดสารป้องกนัก าจดัโรคพืช เช่น สารเทอร์ราคลอร์หรือสารเทอร์ราคลอร์

ซุปเปอร์เอ็กซ์ หรือ PCNB   

7. ถอนต้นท่ีเป็นโรคน าไปเผาท าลาย คลุกดินบริเวณท่ีมีต้นเป็นโรคด้วยสารเคมีป้องกันก าจดั

โรคพืชหรือสารชีวภณัฑ์ เชน่ เชือ้ราไตรโคเดอร์มา   

4.5 โรคใบด่าง (Peper moaic) 
4.5.1 โรคใบด่างที่เกิดจาก Chilli veinal mottle virus  
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้ไวรัส  Chilli veinal mottle virus (CVMV)   
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ลักษณะอาการ  
เชือ้สาเหตทุ าให้เนือ้ใบดา่งเขียวซีดแตเ่ส้นใบยงัเขียวอยู่  ปลายใบเขียวซีดกว่าโคนใบ เม่ือเป็น

โรครุนแรงใบจะเล็กลีบ และรูปร่างผิดปกติ ใบยอดหดสัน้ และหลดุร่วงได้ง่าย ต้นชะงกัการเจริญ  ออก
ดอกติดผลลดลง  ผลอาจมีขนาดเล็ก ด่าง ผิวขรุขระและบิดเบีย้ว (เครือพันธ์และวันเพ็ญ , 2545) 
ถ่ายทอดเชือ้ไวรัสโดยการสมัผสัหรือทางน า้คัน้ มีเพลีย้อ่อนเป็นแมลงพาหะน าโรคและมีพืชอาศยัหลาย
ชนิด เชน่ ล าโพง ยาสบูและมะเขือเทศ 

การป้องกันก าจัด  
1. ถ้าต้นเล็กเป็นโรคจะมีอาการรุนแรงและต้นแคระแกรน ให้ก าจดัต้นท่ีเป็นโรคทิง้ ถ้าเป็นโรค

ในระยะโตท าให้ยงัออกดอก และตดิผล แตผ่ลผลิตจะต ่ากวา่ปกต ิ จงึควรบ ารุงต้นให้แข็งแรง 
2. ควบคมุปริมาณเพลีย้อ่อนด้วยการพ่นน า้ผสมผงซกัฟอกจาง (ศิศิธร, 2545) หรือสารสกัด

จากพืช เช่น สะเดา หางไหล สาบเสือ ตะไคร้หอม และดาวเรือง (ส านกัวิจยัพฒันาปัจจยัการผลิตทาง
การเกษตร, 2552) หากระบาดรุนแรงให้พน่ด้วยสารป้องกนัก าจดัแมลง เชน่ dimethoate   

3. หมัน่ตรวจแปลง ถอนท าลายต้นท่ีเป็นโรค ก าจดัเศษซากพืชและวชัพืชในแปลง ไม่ให้เป็น
แหลง่อาศยัของแมลงพาหะ 

4. ปลกูพืชหมนุเวียนท่ีไมใ่ชพื่ชอาศยั  

4.5.2 โรคใบด่างที่เกิดจาก Potato virus Y  
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้ไวรัส  Potato virus Y (PVY)   
ลักษณะอาการ  
ท าให้เส้นใบบวมใส บริเวณรอบยังสีเขียวเข้ม ใบด่าง  หดย่น ต้นแคระแกรน ผลผลิตต ่า ผล

ขนาดเล็กกว่าปกติ ดา่งและบิดเบีย้ว  พืชอาหารอ่ืน ได้แก่ ยาสบูและมะเขือเทศ มีเพลีย้อ่อนเป็นแมลง
พาหะน าโรค  

การป้องกันก าจัด  
1. ป้องกนัก าจดัเชน่เดียวกบัโรคใบดา่งท่ีเกิดจาก  Chilli veinal mottle virus (CVMV)   
2. ไมค่วรปลกูพนัธุ์ท่ีออ่นแอตอ่โรคร่วมกบัพืชอาหารอ่ืน เชน่ มนัฝร่ัง ยาสบู และมะเขือเทศ  

4.5.3 โรคใบด่างที่เกิดจาก Cucumber mosaic virus     
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้ไวรัส Cucumber mosaic virus (CMV)   
ลักษณะอาการ  
ท าให้ใบด่างสีเขียวอ่อนสลับเขียวเข้ม (mosaic) หรือใบด่างสีเขียวสลับเหลือง (yellow 

mosaic) หรือมีแต้มสีเหลืองกระจาย ต้นแคระแกรน ไมอ่อกดอกติดผล ใบขนาดเล็กลง   เรียวเล็กคล้าย
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หางหนู ผลมีจุดวงแหวนสีเหลืองซีด หรือเซลล์ตายเป็นวง ผิวหยาบและบิดเบีย้ว  มกัระบาดเม่ือปลูก
ร่วมกบัพืชตระกลูแตง โดยมีเพลีย้ออ่นเป็นแมลงพาหะน าโรค 

การป้องกันก าจัด 
1. ใช้วิธีการเดียวกบัโรคใบดา่งจดุประท่ีเกิดจาก  Chilli veinal mottle virus (CVMV)   
2. ไมค่วรปลกูพนัธุ์ท่ีออ่นแอตอ่โรคใบดา่งร่วมกบัพืชตระกลูแตง 
3. ถอนท าลายต้นท่ีเป็นโรค ก าจดัซากพืชและวชัพืชไมใ่ห้เป็นแหลง่อาศยัของเพลีย้ออ่น 

4.5.4 โรคใบด่างที่เกิดจาก Tobacco etch virus    
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้ไวรัส Tobacco etch virus (TEV)  
ลักษณะอาการ  
เส้นใบใสเป็นแถบ   ใบและผลดา่งเป็นวงซ้อนกนั เนือ้เย่ือเป็นวงแห้งตายสีเหลืองตดักบัสว่นใน

ท่ียงัคงเขียว ผลมกับิดเบีย้วและขนาดเล็กกว่าปกติ ใบอ่อนท่ีแตกใหม่มีขนาดเล็ก ด่างหดย่น อาจพบ
รากแห้งเปล่ียนเป็นสีน า้ตาล ต้นเห่ียว ใบร่วงและตายภายใน 1-2 สปัดาห์  มีเพลีย้อ่อนเป็นแมลงพาหะ
น าโรค 

การป้องกันก าจัด 
1. ใช้วิธีการเดียวกบัโรคใบดา่งจดุประท่ีเกิดจาก Chilli veinal mottle virus (CVMV)   
2. ถอนท าลายต้นท่ีเป็นโรค ก าจดัเศษพืชและวชัพืชไมใ่ห้เป็นแหลง่อาศยัของเพลีย้ออ่น 

4.5.5 โรคใบด่างที่เกิดจาก Alfalfa mosaic virus  
เชือ้สาเหตุ  
เชือ้ไวรัส Alfalfa mosaic virus (AMV)   
ลักษณะอาการ  
ใบดา่งเป็นสีเหลืองซีดถึงขาวสลบัสีเขียวเข้ม อาการเนือ้ใบระหว่างเส้น vein ดา่งเป็นสีขาวซีด

บริเวณกว้าง เส้นใบเหลืองซีดและแห้งตาย  ผลบดิเบีย้ว และมีเพลีย้ออ่นเป็นแมลงพาหะ  
การป้องกันก าจัด 
1. ใช้วิธีป้องกันก าจัดเช่นเดียวกับโรคใบด่างจุดประท่ีเกิดจาก Chilli veinal mottle virus 

(CVMV)   
2. ถอนท าลายต้นท่ีเป็นโรค ก าจดัเศษพืชและวชัพืชไมใ่ห้เป็นแหลง่อาศยัของเพลีย้ออ่น 

4.6 โรคใบหงกิเหลือง (Yellow  leaf  curl) 
เชือ้สาเหต ุ
เชือ้ไวรัสใบหงิกเหลือง (Pepper  yellow  leaf  curl  virus,  PeYLCV) 
ลักษณะอาการ  
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ใบพริกด่างเหลืองโปร่งแสงระหว่างเส้นใบหรือเส้นใบเหลืองเป็นร่างแหบริเวณโคนใบขอบใบ
โค้งงอขึน้คล้ายรูปถ้วย  บริเวณกลางใบหงิกย่น ยอดเป็นกระจุก บิดเบีย้ว  ต้นพริกแคระแกรนท าให้
คณุภาพและผลผลิตลดลง  แพร่ระบาดโดยมีแมลงหว่ีขาว (Bemisia  tabaci) เป็นแมลงพาหะ  ระบาด
มากในฤดแูล้ง ตวัอ่อนและตัวเต็มวยัดดูกินน า้เลีย้งจากใบ พืชอาศยัมีหลายชนิด เช่น กระเจ๊ียบมอญ 
แตงกวา ถั่วเขียว ถั่วลาย ถั่วเหลือง บวบเหล่ียม พริก ฟักเขียว ฟักทอง มะเขือเทศ มะระจีน กะเม็ง 
กระทกรก ครอบจกัรวาล พนังเูขียว มะเขือยกัษ์ ไม้กวาด สาบแร้งสาบกา ผกัแครดและหญ้ายาง 

การป้องกันก าจัด 
1. ใช้พนัธุ์ต้านทานโรค เชน่ พริกขีห้นสูวนเป็นโรคน้อยกวา่พนัธุ์หวัเรือ 
2. ใช้แผ่นพลาสติกสีบรอนซ์คลุมแปลงเพ่ือไล่แมลง  ลดการระบาดของแมลงหว่ีขาวและ

ควบคมุวชัพืชร่วมกบัการตดิกบัดกักาวเหนียว 
3. พบต้นท่ีเป็นโรคให้ถอนไปเผาหรือฝังดนิท่ีนอกแปลง 
4. ก าจดัวชัพืชท่ีเป็นพืชอาศยัและแหลง่สะสมเชือ้ไวรัส 
5. ก าจัดแมลงหว่ีขาวด้วยสารเคมีป้องกันก าจัดแมลง เช่น สารอิมิดาโคลพริดหรือสารคาร์

โบซลัแฟนหรือสารอะซีเฟท หรือสารไบเฟนธริน 
6. ปลกูพืชหมนุเวียนท่ีไมใ่ชพื่ชอาศยั 

4.7 โรคตากบ (Frog eye)  
เชือ้สาเหตุ 
เชือ้รา Cercospora capsici   
ลักษณะอาการ  
เป็นแผลวงกลมหรือยาว ขอบแผลสีน า้ตาลเข้ม บริเวณแผลสีน า้ตาลอ่อนและกลางแผลเป็นสี

เทาหรือขาวท่ีใบ ล าต้น ผลและก้านผล ถ้าอาการโรครุนแรงแผลจะเช่ือมถึงกันท าให้เกิดใบไหม้หรือ
เนือ้เย่ือใบส่วนท่ีเป็นโรคหลุดไป  มักระบาดในสภาพท่ีมีอากาศร้อนชืน้ โดยมีลมและสัตว์เป็นพาหะ 
เชือ้สาเหตมีุชีวิตอยูไ่ด้นานในเศษซากพืช ดนิและตดิไปกบัเมล็ดพนัธุ์ 

การป้องกันก าจัด 
1. ไมป่ลกูระยะชิดเกินไป เพราะท าให้ความชืน้สงู และโรคระบาดได้ง่าย 

2. เม่ือเร่ิมพบโรคและมีแนวโน้มว่าจะระบาดมากขึน้ ควรลดการให้น า้และพ่นสารเคมีป้องกัน
ก าจดัโรคพืช เชน่ สารแมนโคเซปหรือสารมาเนบหรือสารเบนโนมิล 

4.8 โรคล าต้นไหม้   
เชือ้สาเหตุ 
เชือ้รา Phytophthora capcisi  
ลักษณะอาการ  
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เกิดรอยไหม้สีด าบนล าต้น ขนาดแผลขึน้กบัความรุนแรงของโรคและสายพนัธุ์เชือ้สาเหต ุ
การป้องกันก าจัด  
1. ไถตากดนิก่อนเตรียมแปลงปลกู  
2. เตรียมแปลงให้ระบายน า้ได้ดีไมใ่ห้มีน า้ทว่มขงั  
3. ระมดัระวงัไมใ่ห้จากแปลงปลกูท่ีเป็นโรคไหลผา่น  
4. ถอนท าลายต้นท่ีเป็นโรคทนัที  
5. ใ ช้ เ ชื อ้ ป ฏิ ปั ก ษ์  ไ ด้ แก่  เ ชื อ้ รา  Trichoderma harzianum, Gliocladium virens แล ะ 

Streptomyces griseovirdis และแบคทีเรีย Bacillus subtilis หรือสารเมตาแลคซิลหรือสารคลอโร
ทาโลนิลหรือสารฟอสฟอริคแอสิค  

4.9 โรคกุ้งแห้งเทียม (Alternaria fruit rot)  
เชือ้สาเหตุ 
เชือ้รา Alternaria sp.  
ลักษณะการท าลาย  
ด้านบนของใบเป็นแผลกลมสีน า้ตาล อาจมีขอบสีเหลืองหรือวงสีน า้ตาลซ้อนกันคล้ายโรคกุ้ ง

แห้ง เกิดท่ีผลมากกว่าท่ีใบและมกัเกิดบริเวณรอยเจาะของแมลงวนัผลไม้หรือเนือ้เย่ือท่ีบาง ตอ่มาเนือ้
ผลจะขาวซีดและแห้งเน่ืองจากขาดธาตแุคลเซียมและโบรอน ถ้าอากาศชืน้มักมีเส้นใยปกคลุมแผล
คล้ายก ามะหย่ีสีด าเหมือนโรคกุ้งแห้ง 

การป้องกันก าจัด 
1. ป้องกนัไมใ่ห้ผลมีบาดแผลจากการท าลายของแมลงหรือสาเหตอ่ืุน เชน่ ขาดธาตแุคลเซียม 
2. พน่สารเคมีป้องกนัก าจดัโรคพืช ได้แก่ สารเดอโรซานหรือสารรอฟรัส 

4.10 โรคราแป้ง (Powdery mildew) 
 เชือ้สาเหตุ 
เชือ้รา Oidiopsis sp. 
ลักษณะการท าลาย 
ระบาดมากในชว่งฤดหูนาว มกัแสดงอาการท่ีใบแก่ท่ีสว่นลา่งของต้นก่อน มีลกัษณะคล้ายผง

แป้งสีขาวปกคลมุอยู่บนใบหรือสว่นอ่ืนเป็นหย่อม เชือ้ดดูน า้เลีย้งจากพืชท าให้เหลืองซีดและแห้งตาย 
ถ้าเชือ้เกิดบนยอดออ่น  ใบอ่อน ผลอ่อน อาจท าให้บิดเบีย้วเสียรูปทรง  ความเสียหายขึน้กบัพนัธุ์ และ
ความรุนแรงของโรค 

การป้องกันก าจัด  
1. ก าจดัเศษซากพืชและวชัพืชในแปลง 
2. ใช้สารเคมีป้องกนัก าจดัโรคพืช เชน่ สารไดโนแคป สารไตรโฟรีน และสารเบโนมิล  
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4.11 โรครากปม (Root  knot) 

เชือ้สาเหตุ 
ไส้เดือนฝอย Meloidogyne  incognita ,  M.  javanica  และ  M.  arenaria  ประเทศไทยมี

รายงานพบโรครากปมในพริกเกิดจากไส้เดือนฝอย M. incognita  และ M.  javanica   
ลักษณะการท าลาย 
ไส้เดือนฝอยใช้ปากแหลมแทงเนือ้เยือ้และดูดกินน า้เลี ย้งจากรากท าให้ต้นชะงักการ

เจริญเติบโต ผลผลิตลดลงหรือตายได้ ต้นท่ีเป็นโรคจะแคระแกรน เห่ียว ใบเหลือง ออกดอกและติดผล
น้อยหรือไม่ออกดอก ขนาดและผลผลิตลดลง  ไม่ตอบสนองต่อการใส่ปุ๋ ย ไส้เดือนฝอยปล่อยเอนไซม์
ละลายผนงัเซลล์ให้รวมเป็นเซลล์ขนาดใหญ่ (giant cell) ปล่อยฮอร์โมนกระตุ้นให้เซลล์ข้างเคียงมีการ
แบง่ตวัมากผิดปกติ  ท าให้รากบริเวณนัน้บวมโตเป็นปม (gall หรือ knot)  ไส้เดือนฝอยเพศเมียออกไข่
ในถงุหุ้มท่ีเป็นเมือก (gelatinous matrix)  บนผิวของปม  หากระบาดมากท าให้รากเน่า และมีจลุินทรีย์
ท่ีเป็นสาเหตขุองโรคอ่ืนเข้าท าลายได้ ไส้เดือนฝอยสามารถแพร่จายกระไปกบัดินและน า้ท่ีตดิไปกบัต้น
กล้าหรือเคร่ืองมือท่ีใช้ในแปลงท่ีมีไส้เดือนฝอย   

การป้องกันก าจัด 
1. เตรียมแปลงเพาะกล้าท่ีปลอดไส้เดือนฝอยด้วยการโรยแกลบหรือฟางข้าวให้ทัว่แปลงหนา

ประมาณ 5 เซนติเมตร  เผาแกลบหรือฟางให้เต็มหน้าแปลงควบคมุอณุหภูมิดินท่ีประมาณ 600ซ นาน 
8 ชัว่โมง  แล้วเอาดินโรยบนแกลบเพ่ือดบัไฟ  เม่ือดินเย็นจึงหวา่นเมล็ดพนัธุ์เพ่ือเพาะกล้า คลมุฟาง ให้
น า้และปฏิบตัดิแูลรักษาตามปกต ิ  

2. หมัน่ตรวจแปลง  เม่ือพบต้นเป็นโรคให้ถอนต้นพร้อมรากไปท าลาย 
6. ก่อนปลกูและหลงัปลกูพืชเปิดหน้าดนิตากแดดหลายๆ วนั 
7. ไมค่วรใช้เคร่ืองมือการเกษตรร่วมกนัในพืน้ท่ีท่ีไส้เดือนฝอยระบาด  
8. ใช้ปุ๋ ยอินทรีย์  เชน่ ปุ๋ ยหมกัหรือปุ๋ ยคอกชว่ยลดปริมาณไส้เดือนฝอยได้ 
9. ปลูกปอเทือง ถั่วลิสง ดาวเรืองและงา  เม่ือออกดอกหรือเก็บผลผลิตแล้วจึงไถกลบสลับ

หมนุเวียนกบัการปลกูพริก 1-2 ฤดปูลกู เพ่ือตดัวงจรชีวิตของไส้เดือนฝอย 
10. ใช้ เชื อ้จุลินท รีย์ปฏิ ปักษ์  เช่น  เชื อ้รา Paecilomyces  lilacinus หรือเชื อ้แบคทีเรีย

Pasteuria  penetrans   
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ภาพท่ี 4-1  โรคท่ีเกิดจากเชือ้รา Collectotrichum gloeosporioides (ก) และ C. capcisi (ข) 
ที่มา : http://www.pmc06.doae.go.th/chilly/Collectotrichum_chilly.htm 

ภาพท่ี 4-2 ต้นท่ีเห่ียวจากเชือ้แบคทีเรีย (ก) และเชือ้สาเหตเุป็นสายขุน่ขาวในน า้ใส(ข) 
 
     
 
 
 
 
 

 

ภาพท่ี 4-3 กลุม่เส้นใยเชือ้ราเมล็ดผกักาด (ก) และเม็ด sclerotium (ข) 

ก ข 

http://www.pmc06.doae.go.th/chilly/Collectotrichum_chilly.htm
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ภาพท่ี 4-4   โรคใบจดุตากบ (ก) และโรคเนา่เปียก (ข) 
          ที่มา: http://www.oard1.org/techniquestory/28052552/oksite1/Index3.htm 

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 4-5 โรคใบดา่งท่ีเกิดจากเชือ้ไวรัส  TEV (ก) และ PVY (ข) 
ที่มา :  http://www.chileplant.eu/diseases.htm และ http://plantpath.ifas.ufl.edu/             
pdc/Inclusionpage/Pepper/PVYinPep.html 

               

 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 4.6 โรคใบดา่งพริกท่ีเกิดจากเชือ้ไวรัส   AMV (ก) และ CVMV (ข) 
ท่ีมา :  http://plant-disease.ippc.orst.edu/factsheet. aspx?RecordID=825                  
และ  http://www.plantwise.org/?dsid=12898&loadmodule=plantwisedatasheet&pa 

ge=4270 
 

จ 

AMV 

 

http://www.oard1.org/techniquestory/28052552/oksite1/Index3.htm
http://plantpath.ifas.ufl.edu/%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20pdc/Inclusionpage/
http://plantpath.ifas.ufl.edu/%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20pdc/Inclusionpage/
http://plant-disease.ippc.orst.edu/factsheet.%20aspx?RecordID=825%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20และ%20%20
http://plant-disease.ippc.orst.edu/factsheet.%20aspx?RecordID=825%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20%20และ%20%20
http://www.plantwise.org/?dsid=12898&loadmodule=plantwisedatasheet&pa
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ภาพท่ี 4-7   โรคราน า้ค้างพริก (ก) และโรคล าต้นไหม้ (ข) 

                    ท่ีมา: www//nt/article?id=262:-powdery-mildew&catid=38 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.kehakaset.com/index.php/component/content/article?id=262:-powdery-mildew&catid=38
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บทที่ 5 
แมลงและการป้องกันก าจัด 

 
5.1 เพลีย้ไฟพริก (Chili thrips) 

ช่ือวิทยาศาสตร์  Scirtothrips dorsalis Hood เป็นแมลงปากดูด  ล าตัวยาว 1.5 -2 .0 
มิลลิเมตร สีน า้ตาลเข้มหรือน า้ตาลอมเหลือง ตวัเตม็วยัมีปีกบนิได้และวางไขบ่นใบพืช  

ลักษณะการท าลาย 
ตวัอ่อนและตวัเต็มวยัดูดกินน า้เลีย้งท่ีเนือ้เย่ือเจริญ เช่น ยอดอ่อน ใบอ่อน ใบ ตาดอก ดอก

และผลอ่อน ท าให้เซลล์ถูกท าลาย เช่น ใบหงิก ใบบิด ขอบใบทัง้สองด้านม้วนขึน้ ปลายใบเหลืองแห้ง
กรอบ (ภาพท่ี 5-1) ร่วงหล่น ผลบิดงอเสียหาย ระบาดมากเม่ือความชืน้ต ่าหรืออณุหภูมิสงู อากาศแห้ง 
แสงแดดจดัและกระแสลมแรง   

พืชอาหารและศัตรูธรรมชาต ิ 
พืชอาหาร ได้แก่ เงาะ ทเุรียน มงัคดุ มะมว่ง ถัว่ลิสง มะขาม ลิน้จ่ี ล าไย มะละกอ ส้มและพริก  
ศัต รูธรรมชาติ  ได้แก่  ด้ วง เต่ าห า้  Stethorus sp. แมงมุม ใยกลม  Zygiella calyptrate 

(Workman) แมงมมุตาหกเหล่ียม Oxyopes javanus (Thorell) และไรตวัห า้ Amblyseius sp. 
การป้องกันก าจัด  
1. หลีกเล่ียงปลกูในชว่งท่ีมีเพลีย้ไฟระบาดมาก 
2. จดัการบ ารุงหรือเสริมให้ต้นแข็งแรงสมบรูณ์  
3. ให้น า้อยา่งสม ่าเสมอในชว่งท่ีอากาศแห้งแล้ง 
4. เม่ือส ารวจพบตวัอ่อนหรือตวัเต็มวยัเกิน 10 ตวัต่อต้นขึน้ไป พ่นสารเคมีป้องกนัก าจดัแมลง 

เชน่ สารคาร์บาริลหรือสารโพรไทโอฟอสหรือสารอิมิดาโคลพริดหรือสารพิโปรนิล  
5. ก าจดัเศษซากพืชและวชัพืชในบริเวณแปลงเพ่ือไมใ่ห้เป็นแหลง่อาศยั 

5.2 ไรขาวพริก (Tropical mite)  
ช่ือวิทยาศาสตร์ Polyphagotarsonemus latus Banks ล าตวัมีสีขาว ตวัเมียและตวัอ่อนชอบ

อยูก่บัท่ี สว่นตวัผู้ เคล่ือนไหวได้ดี  
ลักษณะการท าลาย 
มกัพบระบาดมากในชว่งฤดฝูนหรือระยะแตกใบอ่อน ตวัอ่อนและตวัเต็มวยัดดูกินน า้เลีย้งจาก

ใบอ่อนหรือยอดออ่น ท าให้ใบหงิก ขอบใบม้วนลง ยอดแตกเป็นฝอย ใบเรียวเล็ก ใต้ใบเป็นสีน า้ตาล ใบ
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หนาแข็งและเปราะ (ภาพท่ี 5-2) ใบร่วง ยอดกุดแห้งหรือหงิกเป็นฝอยสีน า้ตาลแดง ต้นชะงักการ
เจริญเตบิโต แคระแกรนและไมต่ดิผล  มกัระบาดในชว่งท่ีมีอากาศชืน้ฝนตกพร าๆ ตลอดเวลา 

 
พืชอาหารและศัตรูธรรมชาต ิ 
พืชอาหาร ได้แก่ ชา ถัว่เขียว พริก บวบ เบญจมาศ ฝ้าย มะมว่ง ส้มโอและส้มเขียวหวาน  
ศตัรูธรรมชาต ิได้แก่ ไรตวัห า้ Amblyseius cinctus และ Amblyseius californicus 
การป้องกันก าจัด  
1. จดัการบ ารุงหรือเสริมให้ต้นแข็งแรงสมบรูณ์  
2. ตรวจแปลงทกุ 7 วนัในช่วงฤดฝูนหรือแตกใบอ่อน หากพบไรขาวให้พ่นสารเคมีป้องกนัก าจดั

ไร เชน่ ก ามะถนั สารอามีทราซหรือสารฟิโปนิล 
5.3 เพลีย้อ่อน (Aphids) 

ช่ือวิทยาศาสตร์  Myzus persicae, Aphis gossypii, Aphis sp.  
ลักษณะการท าลาย  
ดูดกินน า้เลีย้งจากใบอ่อน ท าให้ใบด่าง เส้นใบหดย่น ใบงอบิดเบีย้ว เม่ือขับถ่ายของเสีย

ออกมาจะเป็นอาหารของเชือ้ราสีเทาด า ท าให้เชือ้ราปกคลุมบนใบหรือก่ิงท าให้สกปรก นอกจากนี ้
เพลีย้ออ่นยงัเป็นแมลงพาหะของเชือ้ไวรัสท่ีท าให้ใบดา่ง หงิกงอและรูปร่างผิดปกต ิ(ภาพท่ี 5-3) 

การป้องกันก าจัด  
1. หลีกเล่ียงการปลกูในชว่งท่ีเพลีย้ออ่นระบาด  

2. พน่สารสกดัจากพืชหรือสารเคมีป้องกนัก าจดัแมลงเป็นครัง้คราว 
3. ก าจดัเศษซากพืชและวชัพืชในแปลง ตดัแตง่ก่ิงให้โปร่งเพ่ือไมใ่ห้เป็นแหลง่อาศยั 

5.4 แมลงวันผลไม้ (Solanum fruit fly) 
ช่ือวิทยาศาสตร์  Bactrocera latifrons Hendel  
ลักษณะการท าลาย 
วางไขท่ี่ผลอ่อน หนอนฟักเป็นตวัเม่ือผลเร่ิมสกุแล้วกดักินรกภายในท าให้เปล่ียนเป็นสีด าและ

เห็นรอยเป็นทางในผล บางครัง้พบหนอนในผล ผลเป็นแผลสีน า้ตาล ฉ ่าน า้และร่วงหลน่  (ภาพท่ี 5-3) 
  พืชอาหารและศัตรูธรรมชาต ิ 
พืชอาหาร ได้แก่ พริกขีห้น ูมะเขือพวง มะแว้งต้น มะแว้งเครือ มะเขือยาวและย่ีเขง่  
การป้องกันก าจัด 
1. หมัน่ตรวจแปลงหากพบผลเนา่หรือถกูท าลายให้เก็บออกจากแปลงไปเผาท าลาย 
2. จดัการบ ารุงหรือเสริมให้ต้นแข็งแรงสมบรูณ์ 
3. ปลกูพืชหมนุเวียนท่ีไมใ่ชพื่ชอาหาร   
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4. วางเหย่ือพิษท่ีเป็นองค์ประกอบโปรตีนไฮโดรไลเสทหรือเหย่ือพิษโปรตีนออโตไลเสทเป็น
จดุท่ีบนหรือใต้ใบหรือพน่ด้วยสารปิโตรเลียมสเปรย์ออยล์  
5.5 หนอนกระทู้ผัก (Common cutworm)   

ช่ือวิทยาศาสตร์ Spodoptera  litura   
ลักษณะการท าลาย 
ระบาดตลอดปี ตวัเต็มวยัเป็นผีเสือ้กลางคืน วางไข่ตามยอดอ่อนพริก หนอนอยู่รวมเป็นกลุ่ม 

หนอนเข้าท าลายทนัทีเม่ือฟักออกจากไข ่โดยแทะกดักินใต้ใบเหลือแตบ่นใบ กดักินดอกและผลออ่น  
พืชอาหารและศัตรูธรรมชาต ิ 
พืชอาหาร ได้แก่ กล้วยไม้ กะหล ่าปลี ฝ้าย ถั่วเหลือง  กุหลาบ เผือก มะระ หน่อไม้ฝร่ัง องุ่น 

ถัว่ฝักยาว มะเขือเทศและหอมแดง  
ศัต รูธ รรม ชาติ  ไ ด้ แก่  แตน เบี ยนหนอน  Cotesia sp. แตน เบี ยนหนอน  Microplitis 

maculipennis มวนพิฆาต Eocanthecona furcellata มวนเพชรฆาต Sycanus sp. และแมลงเบียน
หนอนกระทู้ผกั Apanteles sp. 

การป้องกันก าจัด  
1. บ ารุงหรือเสริมให้ต้นสมบรูณ์แข็งแรง 
2. หากพบกลุม่ไข ่และหนอนให้เก็บไปท าลาย 
3. พน่ด้วยสารเคมีป้องกนัก าจดัแมลง เชน่ สารคลอร์ฟีนาเพอร์หรือสารสปินโนแซดหรือสารอลู

เฟนนรูอนหรือสารชีวินทรีย์บาซิลรัส ทริูงเยนซิส  
5.6 หนอนเจาะสมอฝ้าย (Cotton bollworm) 

ช่ือวิทยาศาสตร์ Heliocoverpa  armigera ตวัเต็มวยัเป็นผีเสือ้กลางคืน วางไข่เป็นฟองเด่ียว
ตามยอดออ่น เข้าท าลายตลอดชว่งการเจริญเตบิโตของผล โดยเจาะกินไส้ในผล 

พืชอาหารและศัตรูธรรมชาต ิ 
พืชอาหาร ได้แก่ ฝ้าย สตรอเบอร่ี ถัว่เหลือง กระเจ๊ียบเขียว ถัว่ลนัเตา ข้าวโพด กหุลาบ ถัว่เขียว 

พริก มะเขือเทศ ยาสบูและส้มเขียวหวาน  
ศัตรูธรรมชาติ ได้แก่ แตนเบียนไข่ Trichogramma sp. แตนเบียนไข่ Chelonus sp. มวน

พิฆาต Eocanthecona sp. มวนเพชรฆาต Sycanus sp. และมวนตาโต Geocoris sp. 
การป้องกันก าจัด  
1. จดัการบ ารุงหรือเสริมให้ต้นแข็งแรงสมบรูณ์ 
2. หากพบกลุม่ไข่และหนอนให้เก็บท าลาย 

 3. ชว่งติดผลออ่นหรือมีการระบาดมากให้พ่นสารเคมีป้องกนัก าจดัแมลง เชน่ สารแลมด้าไซฮา
โลทรินหรือสารไซเปอร์เมทรินหรือใช้สารชีวินทรีย์นิวเคลียโพลีฮีโดรซีสไวรัส (NPV) 
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ภาพท่ี 5-1 เพลีย้ไฟพริก (ก) และใบพริกท่ีเพลีย้ไฟเข้าท าลาย (ข) 
                                      ที่มา : ศิริณี (2544) 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

ภาพท่ี 5-2  ไรขาวพริก (ก) และใบพริกท่ีไรขาวเข้าท าลาย (ข) 
                                              ที่มา : กองกีฏและสตัววิทยา, 2544) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพท่ี 5-3 เพลีย้อ่อนดดูกินน า้เลีย้งจากยอด (ก) และผลท่ีถกูแมลงวนัผลไม้เข้าท าลาย (ข) 
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บทที่ 5 
มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ 

พริก 
 

1     นิยามของการผลิตผล 
มาตรฐานนีใ้ช้กบัพริก (peppers) พนัธุ์ท่ีผลิตเป็นการค้าช่ือวิทยาศาสตร์ว่า  Capsicum  spp.  

อยูใ่นวงศ์  Solanaceae  หลงัการจดัเตรียมและบรรจเุรียบร้อยแล้ว  ท่ีจ าหนา่ยในลกัษณะผลสด  ทัง้นี ้
ไมร่วมพริกท่ีน าไปแปรรูป 
พริกตามมาตรฐานนี ้ แบง่ออกเป็นประเภทได้ดงันี ้
1.1  กลุม่พริกผลใหญ่  พริกในกลุม่นี ้ แบง่ได้  3  กลุม่  คือ 

1.1.1  พริกชีฟ้้า  พริกมนั  พริกหนุม่  และพริกเหลือง  พริกประเภทนีมี้ขนาดผลยาว  5-20  
เซนตเิมตร  เส้นผ่าศนูย์กลางผล  1-3  เซนตเิมตร  รูปร่างผลมีหลายแบบ  สว่นมากยาวเรียว  ปลายผล
แหลม  รูปทรงตรงหรือโค้งงอ  ผลแก่เขียวมีทัง้สีเขียวออ่นและสีเขียวเข้ม  ผลสกุแก่สีเหลือง  สีส้ม  หรือ
สีแดง  ขึน้อยู่กบัพนัธุ์  ผิวผลมนั  มีทัง้ผิวเรียบและผิวยน่  รสชาติคอ่นข้างเผ็ด 

1.1.2  พริกหยวก  เป็นพริกท่ีมีขนาดผลยาว  4-20  เซนตเิมตร  เส้นผา่ศนูย์กลางผล  1-4  
เซนตเิมตร  ผลยาวรูปทรงกรวย  ปลายผลแหลมตรง  ผิวมนัและเรียบ  เนือ้หนา  ผลแก่เขียวมีตัง้แตสี่
เหลืองออ่น  สีเหลือง  และสีเขียวอ่อน  ผลสกุแก่สีแดง  รสชาตเิผ็ดน้อย 

1.1.3  พริกหวาน  หรือพริกยกัษ์  เป็นพริกท่ีมีขนาดผลยาว  5-20  เซนตเิมตร  เส้นผา่ศนูย์กลางผล  
5-12 เซนตเิมตร  รูปร่างผลทรงกระบอก  ผิวมนั  ผลแก่เขียวมีสีเขียว  ผลสกุมีทัง้สีเหลือง  ส้ม แดง  
น า้ตาล  และมว่ง  เนือ้หนา  รสชาตไิมเ่ผ็ด 
1.2  กลุม่พริกผลเล็ก  แบง่ได้  2  กลุม่  คือ 

1.2.1  พริกขีห้นผูลใหญ่  พริกขีห้นปูระเภทนีมี้ขนาดผลปานกลาง  ความยาวผลมีตัง้แต ่  3-12  
เซนตดิเมตร  เส้นผา่ศนูย์กลางผล  0.3-1.0  เซนตเิมตร  ผลเรียวปลายแหลม  ผลแก่เขียวทีสีเขียวอ่อน
จนถึงเขียวเข้ม  ผลสกุแก่  สีแดงสด  รสชาตเิผ็ด  ตวัอยา่งพนัธุ์พริกท่ีจดัอยูใ่นประเภทนี ้ เชน่  พริกพนัธุ์
จินดา  พนัธุ์หวัเรือ  พนัธุ์ห้วยสีทน  และพนัธุ์ยอดสน  เป็นต้น 

1.2.2  พริกขีห้นผูลเล็ก  พริกขีห้นปูระเภทนีมี้ผลขนาดเล็ก  ขนาดความยาวผลน้อยกวา่  3  
เซนตเิมตร  ผลแก่มีสีเขียวอ่อนจนถึงสีเขียวเข้ม  ผลสกุแก่สีแดงสด  รสชาตเิผ็ดจดั  ตวัอยา่งพนัธุ์พริกท่ี
จดัอยูใ่นประเภทนี ้เช่น  พริกขีห้นสูวน  พริกกระเหร่ียง  พริกตุ้ม  และพริกขีน้ก 
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2     ข้อก าหนดเร่ืองคุณภาพ 
2.1  คณุภาพต ่า 

2.1.1 ผลพริกทกุชัน้มาตรฐานต้องมีคณุภาพดงัตอ่ไปนี ้ เว้นแตจ่ะมีข้อก าหนดเฉพาะของแตล่ะชัน้  
และเกณฑ์ความคลาดเคล่ือนท่ียอมให้มีได้ตามท่ีระบไุว้ 

2.1.1.1  ผลสมบรูณ์ 
2.1.1.2  สะอาด  ปราศจากสิ่งแปลกปลอมท่ีมองเห็นได้  ยกเว้นอาจมีก้าน  ขัว้ผล  และใบพริก
ได้ไมเ่กินร้อยละ 1 ของน า้หนกั 
2.1.1.3  ผลมีความสด  ไมเ่น่าเสีย  หรือเสียหายซึง่ท าไห้ไมเ่หมาะสมกบัการบริโภค 
2.1.1.4  รูปร่างลกัษณะและขนาดของผลเป็นไปตามพนัธุ์ไมน้่อยกวา่ร้อยละ  85  โดยจ านวน
หรือโดยน า้หนกั 
2.1.1.5  ไมมี่ศตัรูพืชท่ีมีผลกระทบตอ่รูปลกัษณ์ทัว่ไปของผลิตผล 
2.1.1.6  ไมมี่ความเสียหายของผลิตผลเน่ืองจากศตัรูพืช 
2.1.1.7  ไมมี่กลิ่น  และรสชาตผิิดปกติ 
2.1.1.8  ปราศจากความเสียหายเน่ืองมาจากอณุหภมูิต ่า และหรืออณุหภมูิสงู 
2.1.1.9  ปราศจากความชืน้ภายนอกท่ีผิดปกติ ยกเว้นหยดน า้ท่ีเกิดหลงัการน าออกจากห้อง
เย็น 

2.1.2  ผลพริกต้องมีความแก่อ่อนท่ีเหมาะสมส าหรับการบริโภค  การขนสง่และการเก็บรักษา  
โดยมีระดบัความแก่อ่อนของผลท่ีเหมาะสม  2  ระดบั  ดงันี ้  
 2.1.2.1  ผลแก่เขียว  มีผลมีสีเขียวอ่อน หรือสีเขียวเข้มขึน้กบัพนัธุ์ 

2.1.2.2  ผลสกุแก่ สีผลมีสีแดง  สีส้ม หรือสีเหลืองขึน้กบัพนัธุ์ 
ผลพริกท่ีมีระดบัความแก่อ่อนท่ีเหมาะสมดงัข้างต้น  จะต้องมีสีผลตามระดบัความแก่ออ่นท่ีต้องการไม่
น้อยกวา่ร้อยละ 75 ของพืน้ท่ีผิวของผล  ทัง้นีย้กเว้นพริกขีห้นผูลเล็กท่ีไมส่ามารถก าหนดความ
สม ่าเสมอของสีผลแตล่ะผลได้ 
2.2  การแบง่ชัน้คณุภาพ 
พริกตามมาตรฐานนีท้ัง้พริกผลใหญ่และพริกผลเล็ก  แบง่ชัน้คณุภาพตามประเภทของพริกได้  ดงันี  ้

2.2.1  ชัน้พิเศษ (“Extra” class) 
พริกในชัน้นีต้้องมีคณุภาพดีท่ีสดุ  ผลมีสีตรงตามพนัธุ์  พริกทกุประเภทเว้นพริกขีห้นผูลเล็กจะต้อง

มีสีผลตามระดบัความแก่ออ่นท่ีต้องการไมน้่อยกวา่ร้อยละ 95 ของพืน้ท่ีผิวของผล  ผลต้องปราศจาก
ต าหนิ  ยกเว้นต าหนิผิวเผินท่ีไมส่ามารถมองเห็นได้ชดัเจน  โดยไมมี่ผลตอ่รูปลกัษณ์ทัว่ไปของผลผลิต  
คณุภาพ  คณุภาพการเก็บรักษา  และการจดัเรียงผลิตผลภายในภาชนะบรรจ ุ  ไมมี่สิ่งแปลกปลอมท่ี
มองเห็นได้  รวมทัง้ก้าน  ขัน้ผลและใบพริก 
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2.2.2  ชัน้หนึง่ (Class I) 
พริกในชัน้นีต้้องมีคณุภาพดีท่ีสดุ  ผลมีสีตรงตามพนัธุ์  พริกทกุประเภทเว้นพริกขีห้นผูลเล็กจะต้อง

มีสีผลตามระดบัความแก่ออ่นท่ีต้องการไมน้่อยกวา่ร้อยละ 85 ของพืน้ท่ีผิวของผล  ผลอาจมีต าหนิท่ี
สามารถมองเห็นชดัเจนได้เพียงเล็กน้อย  แตต่ าหนิดงักลา่วต้องไมมี่ผลตอ่รูปลกัษณ์ทัว่ไปของผลผลิต  
คณุภาพ  คณุภาพการเก็บรักษา  และการจดัเรียงผลิตผลภายในภาชนะบรรจ ุ  ไมมี่สิ่งแปลกปลอมท่ี
มองเห็นได้  รวมทัง้ก้าน  ขัน้ผล  และใบพริก 

2.2.3  ชัน้สอง (Class II) 
พริกในชัน้นีไ้มเ่ข้าขัน้คณุภาพท่ีสงูกวา่แตมี่คณุภาพขัน้ต ่าเป็นไปตามข้อ  2.1  ผลมีสีตรงตามพนัธุ์  

พริกทกุประเภทยกเว้นพริกขีห้นผูลเล็ก  จะต้องมีสีตามระดบัความแก่ออ่นท่ีต้องการไมน้่อยกวา่ร้อยละ 
75 ของพืน้ท่ีผิวของผล  ผลอาจมีต าหนิท่ีมองเห็นชดัได้เล็กน้อย  แตต่ าหนิดงักลา่วต้องไมมี่ผลตอ่
รูปลกัษณ์ทัว่ไปของผลิตผล  คณุภาพ  คณุภาพการเก็บรักษาและการจดัเรียงผลิตผลในภาชนะบรรจุ 
3     ข้อก าหนดเร่ืองขนาด 

ขนาดของผลจะพิจารณาจากความยาวของผลไมร่วมขัว้ผล  ยกเว้นพริกหวานท่ีพิจารณาจาก
ความกว้างของผล  โดยขนาดของผลพริกแตล่ะประเภทเป็นไปตามตารางท่ี 1  ดงันี  ้
 
ตารางท่ี  5-1  ข้อก าหนดเร่ืองขนาดของพริก 
 

ชนิดของพริก ความยาว  (เซนตเิมตร) 
พริกชีฟ้้า  พริกมนั  พริกเหลอืง  พริกหนุม่ 5-20 

พริกหยวก 4-20 
พริกหวาน 5-12 

(ความกว้างวดัจากต าแหนง่ที่กว้างที่สดุของผล) 
พริกขีห้นผูลใหญ่ 3-12 
พริกขีห้นผูลเลก็ 1-3 

 
4     ข้อก าหนดเร่ืองเกณฑ์ความคลาดเคล่ือน 

เกณฑ์ความคลาดเคล่ือนเร่ืองคณุภาพและขนาดท่ียอมรับได้ในแตล่ะภาชนะบรรจ ุ ส าหรับ
ผลิตผลท่ีไมเ่ข้าชัน้ท่ีระบไุว้  มีดงันี ้
4.1  เกณฑ์ความคลาดเคล่ือนเร่ืองคณุภาพ 

4.1.1  ชัน้พิเศษ (“Extra” class) 
ไมเ่กินร้อยละ 5 โดยจ านวนหรือน า้หนกัของผลพริกท่ีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามข้อก าหนดของชัน้

พิเศษแตย่งัเป็นไปตามคณุภาพของชัน้หนึง่ 
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4.1.2  ชัน้หนึง่ (Class I) 
ไมเ่กินร้อยละ 10 โดยจ านวนหรือน า้หนกัของผลพริกท่ีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามข้อก าหนดของ

ชัน้หนึง่แตเ่ป็นไปตามคณุภาพของชัน้สองหรือคณุภาพยงัอยูใ่นเกณฑ์คลาดเคล่ือนของคณุภาพชัน้สอง 
4.1.3  ชัน้สอง (Class II) 
ไมเ่กินร้อยละ 10 โดยจ านวนหรือน า้หนกัของผลพริกท่ีคณุภาพไมเ่ป็นไปตามข้อก าหนดของชัน้

สองหรือไมไ่ด้คณุภาพขัน้ต ่า แตไ่มมี่ผลเนา่เสียและร่องรอยการท าลายจากศตัรูพืชจนท าให้ไม่
เหมาะสมตอ่การบริโภค 
4.2  เกณฑ์ความคลาดเคล่ือนเร่ืองขนาด 

ขนาดผลพริกขึน้อยูก่บัชนิดและพนัธุ์  พริกทกุชัน้คณุภาพอาจมีพริกท่ีมีขนาดไมเ่ป็นไปตามขนาด
ท่ีก าหนดในข้อ 3 ไมเ่กินร้อยละ 10  โดยจ านวนหรือน า้หนกั 

พริกท่ีคดัขนาดและบรรจใุนภาชนะท่ีมีการระบขุนาดผลพริก  อาจมีพริกท่ีมีขนาดไมเ่ป็นไปตามท่ี
ระบบุนภาชนะบรรจไุมเ่กินร้อยละ 10 โดยจ านวนหรือน า้หนกั 
5     ข้อก าหนดเร่ืองการบรรจุและการจัดเรียงเสนอ 
5.1  ความสม ่าเสมอ 

5.1.1  พริกท่ีบรรจใุนแตล่ะบรรจภุณัฑ์  ต้องมาจากแหลง่เดียวกนั  มีความสม ่าเสมอทัง้ในเร่ือง
ของชัน้คณุภาพ  ขนาด (ถ้าบรรจแุบบคดัขนาด)และพนัธุ์  สาวนของผลในภาชนะบรรจท่ีุมองเห็นได้
ต้องเป็นตวัแทนของผลิตผลทัง้หมด 

5.1.2  พริกท่ีบรรจภุณัฑ์ส าหรับผู้บริโภค  ยกเว้นพริกขีห้นผูลเล็ก  จะต้องมีความสม ่าเสมอในเร่ือง
ระดบัความแก่อ่อนและสีผิวผล 
6     การแสดงเคร่ืองหมายหรือฉลาก 
6.1  บรรจภุณัฑ์ส าหรับผู้บริโภค 
ต้องมีข้อความแสดงรายละเอียดให้เห็นง่าย  ชดัเจน  ไมเ่ป็นเท็จหรือหลอกหลวง  ดงัตอ่ไปนี  ้

6.1.1  ประเภทของผลิตผล 
ข้อความวา่  “พริก”  และหรือ “ประเภทพริก” ถ้าไมส่ามารถมองเห็นผลิตผลจากภายนอกภาชนะ

บรรจไุด้ 
6.1.2  ชัน้คณุภาพ 
6.1.3  ขนาด (ไมบ่งัคบั) ถ้าบรรจแุบบคดัขนาด 
6.1.4  น า้หนกัสทุธิเป็นระบบเมตริก 
6.1.5  วนั  เดือน  ปี  ท่ีบรรจุ 
6.1.6  ข้อมลูผู้จ าหนา่ย 
ช่ือ และท่ีตัง้ของผู้จ าหน่าย หรือผู้แบง่บรรจ ุ หรือแสดงเคร่ืองหมายการค้าท่ีจดทะเบียน 
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6.1.7  ประเทศผู้ผลิต  หากการไมร่ะบปุระเทศจะท าให้เกิดความเข้าใจผิด  หรือเป็นการหลอกลวง
ผู้บริโภค 
6.2  บรรจภุณัฑ์ส าหรับขายสง่ 
แตล่ะหีบห่อต้องประกอบด้วยข้อความ  ซึง่จะระบุในเอกสารก ากบัสินค้า  หรือฉลากหรือฉลาก  หรือ
แสดงไว้ท่ีภาชนะบรรจ ุ ข้อความต้องอา่นได้ชดัเจน  ไมห่ลดุลอก  โดยมีรายละเอียดดงัตอ่ไปนี ้

6.2.1  ข้อมลูผู้ขายสง่ 
ช่ือและท่ีตัง้ของผู้ขายสง่และหรือผู้บรรจุ 
6.2.2  ประเภทของผลิตผล 
ข้อความวา่ “พริก”  และหรือ “ประเภทพริก” 
6.2.3  แหลง่ผลิต 
ประเทศท่ีผลิต  หรือแหลง่ผลิตในประเทศ 
6.2.4  ข้อมลูเชิงพาณิชย์ 
 6.2.4.1  ชัน้คณุภาพ 

6.2.4.2  ขนาด (ไมบ่งัคบั) ถ้าบรรจแุบบคดัขนาด 
6.2.4.3  น า้หนกัสทุธิเป็นระบบเมตริก 
6.2.4.4  วนั เดือน  ปี  ท่ีบรรจ ุ

6.3  ภาษา 
ฉลากของพริกต้องมีข้อความเป็นภาษาไทย  กรณีฉลากพริกท่ีผลิตเพ่ือสง่ออกจะแสดงข้อความเป็น
ภาษาใดก็ได้ 
6.4  เคร่ืองหมายการตรวจสอบทางราชการ 
ให้เป็นไปตามหลกัเกณฑ์และเง่ือนไขของหนว่ยตรวจสอบหรือหนอ่ยรับรองท่ีได้รับการยอมรับจาก
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
7     สารปนเป้ือน 
ให้เป็นไปตามข้อก าหนดในกฎหมายท่ีเก่ียวข้อง และข้อก าหนดของมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แหง่ชาตเิร่ืองสารปนเปือ้น 
8     สารพษิตกค้าง 
ให้เป็นไปตามข้อก าหนดในกฎหมายท่ีเก่ียวข้อง และข้อก าหนดของมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แหง่ชาตเิร่ืองสารพิษตกค้าง 
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9     สุขลักษณะ 
การปฏิบตัิตอ่พริกในขัน้ตอนตา่ง ๆ ได้แก่  การเก็บเก่ียว  การเก็บรักษาและการขนสง่  ต้องปฏิบตัอิยา่ง
ถกูสขุลกัษณะ  เพ่ือป้องกนัการปนเปือ้นทางด้านชีวภาพ  เคมีและกายภาพท่ีจะก่อให้เกิดอนัตรายตอ่
ผู้บริโภค 
10    วิธีวิเคราะห์และชักตัวอย่าง 
ให้เป็นไปตามข้อก าหนดในกฎหมายท่ีเก่ียวข้อง  และข้อก าหนดของมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แหง่ชาตเิร่ืองวิธีวิเคราะห์และการชกัตวัอยา่ง 

ตารางท่ี  5.2 ปริมาณสารพิษตกค้างสงูสดุ (มกอช.9002-2551) ตามชนิดสินค้า 
สนิค้า วตัถอุนัตรายทางการเกษตร1/ ปริมาณสารพิษตกค้างสงูสดุ 

(MRL; mg/kg) 

พริก คาร์บาริล 0.5 
 คาร์เบนดาซมิ 2 
 คาร์โบซลัแฟน 0.5 
 ไซเพอร์เมทริน 1 
 เดลทาเมทริน 0.5 
 ไดโทโอคาร์บาเบต 2 
 โพรทิโอฟอส 3 
 โพรฟิโนฟอส 5 
 โฟซาโลน 1 
 มาลาไทออน 0.1 
 เมโทมิล 0.7 
 อะบาเมคทิน 0.02 
พริกหวาน คาร์บาริล 5 
 ไดไทโอคาร์บาเมต 1 
 โพรฟิโนฟอส 0.5 
 โฟซาโลน 1 
 อะบาเมคทิน 0.02 
พริกแห้ง คลอร์ไพริฟอส 5 
 คาร์เบนดาซมิ/เบโนมิล 15 
 ไซเพอร์มิทริน 5 
 เดลทาเมทริน 5 
 โพรฟิโนฟอส 35 
 คาร์บาริล 2 

หมายเหตุ : ปริมาณสารพิษตกค้างสงูสดุดงัรายการในบญัชีนีจ้ดัท าขึน้จากบญัชีหมายเลขที่ 1 ท้ายมาตรฐานฉบบันี ้
เรียบเรียงข้อมลูให้อยูใ่นรูปของการจ าแนกตามชนดิสนิค้าเพื่อความสะดวกในการใช้ 
1/ ข้อมูลตามบัญชีนี้ แสดงเฉพาะวัตถุอันตรายทางการเกษตร โดยไม่ได้แสดงชนิดสารพิษตกค้าง หากน าไปใช้อ้างอิงใน
การตรวจสอบสารพิษตกค้าง ให้ตรวจสอบชนิดสารพิษตกคา้งจากบญัชีหมายเลข 1 ท้ายมาตรฐานด้วย 
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บทที่ 6 
มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาต ิ
การปฏบิัตทิางการเกษตรที่ดีส าหรับพริก 

 

1 ขอบข่าย 
1.1 มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาตินี  ้ครอบคลุมระบบการผลิตและการตรวจ

ประเมินระบบการผลิตพริก (chili) ซึ่งมีช่ือวิทยาศาสตร์ว่า Capsicum spp. วงศ์ Solanaceae ในทุก
ขัน้ตอนตัง้แตก่ารผลิตในแปลงจนถึงจุดรวบรวม (collecting house) เพ่ือให้ได้พริกสดท่ีปลอดภยัและ
มีคณุภาพเหมาะสมตอ่การบริโภค 

1.2 การปฏิบตัิทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพริกนี  ้ให้ใช้ร่วมกบัมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แหง่ชาต ิเร่ืองพริก 
2 บทนิยาม 
ความหมายของค าท่ีใช้ในมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแหง่ชาตนีิ ้มีดงัตอ่ไปนี ้

2.1 แปลงปลูก หมายถึง พืน้ท่ีท่ีใช้ปลูกพืชพันธุ์ ท่ีมีอาณาเขตไม่ต่อเน่ืองกับพืน้ท่ีอ่ืน  หรือใน
กรณีท่ีอาณาเขตต่อเน่ืองกันกับพืน้ท่ีอ่ืน แต่มีการจดัการกระบวนการผลิตแตกต่างกันอย่างเห็นได้ชดั 
ทัง้การจดัการปัจจยัการผลิตการจดัท าแผนการดแูลรักษา และการจดัการบคุลากรในแปลงปลกู 

2.2 ปุ๋ ยอินทรีย์ หมายถึง ปุ๋ ยท่ีได้จากวสัดุอินทรีย์ ซึ่งผลิตด้วยกรรมวิธีท าให้ชืน้ สบั บด หมัก 
ร่อน หรือกรรมวิธีอ่ืนแตไ่มใ่ชปุ่๋ ยเคมี และปุ๋ ยชีวภาพ 

2.2.1 ปุ๋ ยหมกั หมายถึง ปุ๋ ยอินทรีย์ชนิดหนึ่งท่ีผ่านการยอ่ยสลายเสร็จสมบรูณ์แล้วจน
แปรสภาพจากรูปเดมิ เม่ือน าไปให้แก่พืชจะให้ธาตอุาหารท่ีจ าเป็นแก่พืช 

2.2.2 ปุ๋ ยคอก หมายถึง ปุ๋ ยอินทรีย์ท่ีได้จากการน าสิ่งขบัถ่ายสตัว์มาผ่านกระบวนการ
ยอ่ยสลายของจลุินทรีย์จนเสร็จสมบรูณ์แล้ว 

2.3 ปุ๋ ยชีวภาพ หมายถึง ปุ๋ ยท่ีได้จากการน าจลุินทรีย์ท่ีมีชีวิตมาใช้ในการปรับปรุงบ ารุงดนิ ทาง
ชีวภาพ ทางกายภาพและทางชีวเคมี และให้หมายความรวมถึงหวัเชือ้จลุินทรีย์ 

2.4 วตัถอุนัตราย หมายถึง วตัถดุงัตอ่ไปนี ้
- วตัถรุะเบดิได้ 
- วตัถไุวไฟ 
- วตัถอุอกซิไดซ์และวตัถเุปอร์ออกไซด์ 
- วตัถมีุพิษ 
- วตัถท่ีุท าให้เกิดโรค 
- วตัถกุมัมนัตรังส ี
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- วตัถท่ีุก่อให้เกิดการเปล่ียนแปลงทางพนัธุกรรม 
- วตัถกุดักร่อน 
- วตัถท่ีุก่อให้เกิดการระคายเคือง 
- วตัถอุย่างอ่ืน ไม่ว่าจะเป็นเคมีภณัฑ์หรือสิ่งอ่ืนใด ท่ีอาจท าให้เกิดอนัตรายแก่บุคคล 
สตัว์ พืช ทรัพย์หรือสิ่งแวดล้อม 
(ท่ีมา : พระราชบญัญตัวิตัถอุนัตราย พ.ศ. 2535) 

2.5 วตัถอุนัตรายทางการเกษตร หมายถึง วตัถุอนัตรายท่ีกรมวิชาการเกษตรเป็นผู้ รับผิดชอบ
ตามประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม เร่ือง บญัชีรายช่ือวตัถอุนัตราย ออกตามความในพระราชบญัญัติ
วตัถอุนัตราย พ.ศ.2535 

2.6 สขุลกัษณะ หมายถึง ลกัษณะท่ีถกูต้องตามหลกัปฏิบตัิท่ีดี ได้แก่ ภาวะและมาตรการต่าง 
ๆ ท่ีจ าเป็นในกระบวนการผลิต เพ่ือให้ผลิตผลท่ีมีความปลอดภยัและเหมาะสมตอ่การบริโภค 

2.7 ศตัรูพืช (pest) หมายถึง ชนิดหรือสายพันธุ์ของพืช สตัว์ หรือสิ่งมีชีวิตท่ีท าให้เกิดโรค ซึ่งเป็น
อนัตรายตอ่พืชหรือผลิตผลพืช 
3 ล าดับข้อก าหนด เกณฑ์ที่ก าหนด และวิธีตรวจประเมิน 

ล าดบัข้อก าหนด เกณฑ์ท่ีก าหนด และวิธีตรวจประเมิน การปฏิบตัิทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพริก 
ให้เป็นไปตามตารางท่ี 6-1 

 
ตารางท่ี 6-1 ล าดบัข้อก าหนด เกณฑ์ท่ีก าหนด และวิธีตรวจประเมิน (ดรูายละเอียดค าแนะน าใน 
                     ภาคผนวก ค) 
 
ล าดบัข้อก าหนด เกณฑ์ที่ก าหนด วิธีตรวจประเมิน 
1.แหลง่น า้ 
 

-แหลง่น า้ต้องอยูใ่นสภาพแวดล้อมที่ไม่
ก่อให้เกิดการปนเปือ้น 

-ตรวจพินิจสภาพแวดล้อม หากอยูใ่นภาวะ
เสีย่ง ให้ตรวจ วิเคราะห์คณุภาพน า้ 

2. พืน้ท่ีปลกู -ต้องเป็นพืน้ท่ีที่ไมม่ีวตัถอุนัตรายที่จะท า
ให้เกิดการตกค้างหรือปนเปือ้นในผลติผล 

-ตรวจพินิจสภาพแวดล้อม หากอยูใ่นภาวะ
เสีย่งให้ตรวจวเิคราะห์คณุภาพดนิ 

3. การใช้วตัถ ุ
อนัตรายทาง 
การเกษตร 
 

-หากจ าเป็นต้องใช้ ให้ใช้ตามค าแนะน า
หรืออ้างอิงค าแนะน าของกรมวิชาการ
เกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ หรือ 
ตามค าแนะน าในฉลากที่ขึน้ทะเบียนอยา่ง 
ถกูต้องกบักรมวิชาการเกษตร กระทรวง
เกษตรและสหกรณ์ 
-ในกรณีที่ผลติเพื่อสง่ออกห้ามใช้วตัถุ
อนัตรายทางการเกษตรที่ประเทศคูค้่าห้าม 

-ตรวจสอบสถานท่ีเก็บรักษาวตัถอุนัตราย
ทางการเกษตร 
-ตรวจบนัทกึข้อมลูการส ารวจศตัรูพืชและ
การป้องกนัก าจดั 
-กรณีที่มีหลกัฐานหรือมเีหตอุนัควรสงสยัวา่
มีการใช้วตัถอุนัตรายทางการเกษตรไมต่รง
ตามค าแนะน า ให้สุม่วิเคราะห์สารพิษ
ตกค้างในผลติผล 
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ล าดบัข้อก าหนด เกณฑ์ที่ก าหนด วิธีตรวจประเมิน 
4. กระบวนการผลติ
ก่อนการเก็บเก่ียว 
4.1 การป้องกนั
ก าจดัศตัรูพชื 
 
 
4.2 การใช้ปุ๋ ย
อินทรีย์เช่น ปุ๋ ยหมกั 
และปุ๋ ย 
คอก 
 
 
 

 
 
-ต้องส ารวจศตัรูพืชในแปลง หากพบการ
ระบาดในระดบัท่ีท าความเสยีหาย ต้อง
ป้องกนัก าจดั หากใช้วตัถอุนัตรายทาง
การเกษตร ให้ใช้ตามข้อก าหนดข้อ 3 
-ปุ๋ ยอินทรีย์ที่น ามาใช้ ต้องผา่น
กระบวนการหมกัหรือยอ่ยสลายโดย
สมบรูณ์รวมทัง้วิธีและลกัษณะในการใช้
ต้องดแูลเพื่อไมใ่ห้เกิดการปนเปือ้นของ
วตัถอุนัตรายหรือจลุนิทรีย์ที่ท าให้เกิดโรค
ในระดบัท่ีเป็นอนัตรายตอ่ผู้บริโภค 
-ห้ามใช้สิง่ขบัถา่ยจากคนในแปลงพริก 

 
 
 
-ตรวจบนัทกึข้อมลูการส ารวจและการ
ป้องกนัก าจดัศตัรูพืช 
 
 
-ตรวจบนัทกึข้อมลูการได้มาและการใช้ปุ๋ ย 
หากอยูใ่นสภาวะเสีย่งให้ตรวจวเิคราะห์ปุ๋ ย 
 

5. การเก็บเก่ียว
และการปฏิบตัิหลงั
เก็บเก่ียว 
5.1 อปุกรณ์และ 
ภาชนะที่ใช้ในการ
เก็บเก่ียว 
 
 
5.2 วิธีเก็บเก่ียว 
 
 
 
5.3 วิธีปฏิบตัิหลงั
เก็บเก่ียว 
 

 
 
 
-อปุกรณ์และภาชนะทีใ่ช้ในการเก็บเก่ียว
ต้องสะอาด ไมก่่อให้เกิดความเสยีหายตอ่
คณุภาพของผลติผล และไมก่่อให้เกิดการ
ปนเปือ้นท่ีมีผลตอ่ความปลอดภยัของ
ผู้บริโภค 
-สขุลกัษณะของการเก็บเก่ียวและการ
ปฏิบตัิหลงัการเก็บเก่ียว ต้องไมท่ าให้เกิด
การปนเปือ้นท่ีสง่ผลตอ่ความปลอดภยัใน
การบริโภค 
-มีการคดัแยกผลพริกที่มีต าหนิหรือด้อย
คณุภาพ และเนา่เสยีเป็นโรคออก และคดั
แยกชัน้คณุภาพ และขนาดก่อนจ าหนา่ย
โดยอ้างองิตามข้อก าหนดในมาตรฐาน
สนิค้าเกษตรและอาหารแหง่ชาติ เร่ืองพริก 
(มกอช. 1502-2547) หรือตามข้อก าหนด
ของคูค้่า 
 
 

 
 
 
-ตรวจพินิจอปุกรณ์และภาชนะ 
 
 
 
 
-ตรวจพินิจพริกที่ผา่นการเก็บเก่ียวและ
ปฏิบตัิเก็บเก่ียวแล้ว 
 
 
-ตรวจพินิจขัน้ตอนการคดัแยก และ/หรือ 
ผลติผลที่คดัแยกแล้ว 
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ล าดบัข้อก าหนด เกณฑ์ที่ก าหนด วิธีตรวจประเมิน 
6. การพกัผลติผล 
การขนย้ายใน 
บริเวณพืน้ท่ีปลกู 
การเก็บรักษา และ
การรวบรวมผลติผล 
6.1 การขนย้าย 
การเก็บรักษา และ
การรวบรวมผลติผล 

 
 
 
 
 
-อปุกรณ์ ภาชนะบรรจ ุและพาหนะในการ
ขนย้ายต้องสะอาด ไมม่ีการปนเปือ้นท่ี
สง่ผลตอ่ความปลอดภยัในการบริโภค 
-สถานท่ีเก็บรักษาต้องถกูสขุลกัษณะ ไม่
ถกูแสงแดดโดยตรง มีการหมนุเวยีน
อากาศดี ไมเ่กิดความร้อนสะสม และ
สามารถป้องกนัการปนเปือ้นจากวตัถุ
แปลกปลอม วตัถอุนัตราย สตัว์พาหะน า
โรค รวมทัง้สตัว์เลีย้ง 

 
 
 
 
 
-ตรวจพินิจสถานท่ี อปุกรณ์ ภาชนะบรรจ ุ
พาหนะ ขัน้ตอน วิธีการขนย้ายการเก็บรักษา
และรวบรวมผลติผล 
 

6.2 การสอบกลบั 
ผลติผล 
 

-ผลติผลที่อยูใ่นระหวา่งการเก็บรักษาและ
ขนย้ายจะต้องมีการระบใุห้สามารถ
ตรวจสอบแหลง่ทีม่าได้ 

-ตรวจการติดรหสั เคร่ืองหมาย หรือบนัทกึ
ข้อมลูที่แสดงแหลง่ทีม่าของผลติผล 
 

7. สขุลกัษณะสว่น
บคุคล 
 

-ต้องดแูลสขุลกัษณะสว่นบคุคลเพื่อ
ป้องกนัไมใ่ห้พริกเกิดการปนเปือ้นจลุนิทรีย์
ที่ท าให้เกิดโรคจากผู้ที่สมัผสักบัพริก
โดยตรง โดยเฉพาะในขัน้เก็บเก่ียวและ
ปฏิบตัิหลงัเก็บเก่ียว 

-ตรวจพินิจการปฏิบตัิงานในขัน้เก็บเก่ียวและ
ปฏิบตัิหลงัเก็บเก่ียว และ/หรือจากการ
สมัภาษณ์ผู้ปฏิบตัิงาน 
 

8. การบนัทกึข้อมลู ต้องบนัทกึข้อมลูที่เก่ียวกบั 
-การส ารวจและการป้องกนัก าจดัศตัรูพืช 
-การได้มาและการใช้ปุ๋ ยตามตวัอยา่งแบบ
บนัทกึในภาคผนวก ก และ ข 

-ตรวจบนัทกึข้อมลู 
 

 

4 ค าแนะน าหลักการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพริก 
ค าแนะน านี ้มีไว้ให้เกษตรกรใช้ปฏิบตัิในการผลติพริก รายละเอียดอธิบายไว้ในภาคผนวก ค 
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ภาคผนวก  ก 
ตัวอย่างแบบบันทกึข้อมูลการส ารวจและการป้องกันก าจัดศัตรูพืช 

ช่ือเจ้าของแปลง  นาย/นาง/นางสาว................................................................นามสกลุ.................................. 
เลขทะเบียนเจ้าของแปลงปลกู  หรือหมายเลขบตัรประจ าตวัเกษตรกร     หมายเลขประจ าแปลงปลกู......................... 
พืชที่ปลกู....................................................................พนัธุ์ที่ปลกู.............................................แปลงปลกูที่...............จ านวนไร่................ไร่  จ านวนต้น................ต้น 
ปีที่ด าเนินการ.......................................ช่วงระยะเวลาเก็บเก่ียว.................................................. 
 
 
ขัน้ตอนการ

ผลติ 

การส ารวจศตัรูพืช การใช้วตัถอุนัตรายทางการเกษตร  
การป้องกนั
ด้วยวิธีอื่น 
(ระบ)ุ 

 
ช่ือผู้ปฏิบตัิ วนั/เดือน/

ปีที่ส ารวจ 
ผลการส ารวจ วนั/เดือน/

ปีที่
ส ารวจ 

ช่ือสาร %สารออก
ฤทธ์ิและ
สตูรที่ใช้ 

อตัราสว่น
การใช้ (มล./

20ล.) 

ปริมาณสาร
ที่ใช้ทัง้แปลง
เพาะปลกู 

รายช่ือศตัรูพืช ไมพ่บ/พบ 
(ปริมาณ) 

 
ระยะพกัต้น 

           
           
           

ระยะเก็บ
เก่ียว 
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ภาคผนวก  ข  
ตัวอย่างแบบบันทกึข้อมูลแหล่งท่ีมาของปุ๋ยและการใช้ปุ๋ย 

 
ข้อมูลแหล่งท่ีมาของปุ๋ย 

 
ช่ือเจ้าของแปลงปลกู  นาย/นาง/นางสาว.....................................................นามสกลุ............................................... 
เลขทะเบียนเจ้าของแปลงปลกู  หรือหมายเลขบตัรประจ าตวัเกษตรกร  

 
รายการปุ๋ ย วนั  เดือน  ปี 

ที่จดัซือ้ 
ปริมาณ แหลง่ที่ได้มา รายละเอียดเฉพาะ1/ ผู้บนัทกึ 

      
      
      
      
      
      
      
1/รายละเอยีดเฉพาะของปุ๋ ยที่จดัซือ้มา  เช่น  ผู้ผลติ  ประเภท  และในกรณีของปุ๋ ยอินทรีย์หรือปุ๋ ยชีวภาพ  ให้ระบผุู้ผลติ ประเภทปุ๋ ย  รวมทัง้กรรมวิธีการผลติปุ๋ ยนัน้ 
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ข้อมูลการใช้ปุ๋ย 
 

วนัท่ี ชนิดปุ๋ ย ปริมาณปุ๋ ยทีใ่ช้ วิธีการใช้ ช่วงระยะของการปลกู2/ 

     
     
     
     
     
     
     
     
     
2/ช่วงระยะของการปลกู  เช่น  ระยะพกัต้น  ระยะเก็บเก่ียว
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ภาคผนวก ค 
ค าแนะน าหลักการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีส าหรับพริก 

(Good Agricultural Practices for Peppers) 
 
1  แหล่งน า้ 

1.1 น า้ท่ีใช้ในกระบวนการเพาะปลกู ควรเป็นน า้ท่ีมาจากแหล่งน า้ท่ีไม่อยู่ในสภาพแวดล้อมท่ี
เส่ียงต่อการปนเปื้อน และน า้มีคุณภาพเหมาะสมกับการใช้ในการเกษตร  ไม่ใช้น า้เสียจากโรงงาน
อุตสาหกรรม หรือน า้ท่ีก่อให้เกิดการปนเปื้อนสิ่งท่ีเป็นอันตรายต่อสุขภาพ  เช่น วัตถุอันตรายทาง
การเกษตร โลหะหนกั จุลินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรค กรณีจ าเป็นต้องใช้น า้ดงักล่าว ต้องมีหลกัฐาน หรือข้อ
พิสจูน์ท่ีชดัเจนวา่น า้นัน้ได้ผา่นการบ าบดัน า้เสียมาแล้ว และสามารถน ามาใช้ในการเกษตรได้ 

1.2 ในระยะเร่ิมจัดระบบการเกษตร  ควรมีการเก็บตัวอย่างน า้อย่างน้อย  1 ครัง้  ส่ง
ห้องปฏิบตัิการของทางราชการหรือห้องปฏิบตัิการท่ีได้รับการรับรองความสามารถ เพ่ือวิเคราะห์การ
ปนเปือ้นสิ่งอนัตรายตามสภาพความเส่ียงของแหล่งน า้ และบนัทกึรายละเอียดตามตวัอยา่งแบบบนัทึก
ท่ี 1 (ผลการวิเคราะห์ดนิและน า้) รวมทัง้เก็บใบแจ้งผลการวิเคราะห์น า้ไว้เป็นหลกัฐาน 

1.3 แหล่งน า้ส าหรับการเกษตรควรเป็นแหล่งน า้ถาวร  และมีการอนุรักษ์แหล่งน า้และ
สภาพแวดล้อม 
2 พืน้ท่ีปลูก 

2.1 จดัท าข้อมูลประจ าแปลงปลูก โดยระบช่ืุอเจ้าของพืน้ท่ีเพาะปลูก สถานท่ีติดต่อ ช่ือผู้ดแูล
แปลง (ถ้ามี) สถานท่ีติดตอ่ ท่ีตัง้แปลงปลกู แผนผงัท่ีตัง้แปลงปลกู แผนผงัแปลงปลกู ชนิดพืชและพนัธุ์
ท่ีปลูก ประวตัิการใช้ท่ีดินย้อนหลงัอย่างน้อย 3 ปี และรายละเอียดอ่ืนๆ ตามตวัอย่างแบบบนัทึกท่ี 2 
(ข้อมลูทัว่ไปของเจ้าของพืน้ท่ีเพาะปลกู) 

2.2 ในกรณีพืน้ท่ีปลูกอยู่ใกล้หรืออยู่ในแหล่งอตุสาหกรรมหรือพืน้ท่ีท่ีมีความเส่ียง  ในระยะเร่ิม
จดัระบบการเกษตร ควรมีการวิเคราะห์ดินเพ่ือตรวจสอบคณุภาพดิน และการปนเปือ้นจากสิ่งอนัตราย
ตามสภาพความเส่ียงของพืน้ท่ีอย่างน้อย  1 ครัง้ โดยเก็บตัวอย่างดินส่งห้องปฏิบัติการท่ีได้รับการ
รับรองความสามารถตรวจวิเคราะห์ และบนัทึก ข้อมลูตามตวัอย่างแบบบนัทกึท่ี 1 (ผลการวิเคราะห์ดิน
และน า้) รวมทัง้เก็บใบแจ้งผลการวิเคราะห์ไว้เป็นหลกัฐาน 
3  การใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตร 

3.1 หากมีการใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตรให้ใช้ตามค าแนะน า  หรืออ้างอิงค าแนะน าของ
กรมวิชาการเกษตร หรือตามค าแนะน าในฉลากท่ีขึน้ทะเบียนอย่างถูกต้องกับกรมวิชาการเกษตร  
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ การใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตรต้องสอดคล้องกับศตัรูพืชท่ีส ารวจพบ 
หยุดใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตรก่อนการเก็บเก่ียวตามช่วงเวลาท่ีระบุไว้ในฉลากก ากับการใช้วตัถุ
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อันตรายทางการเกษตรแต่ละชนิดหรือให้เป็นไปตามค าแนะน าของกรมวิชาการเกษตร  และบันทึก
ข้อมูลในแบบบันทึกตามภาคผนวก ก (ตัวอย่างแบบบันทึกข้อมูลการส ารวจและการป้องกันก าจัด
ศตัรูพืช) 

3.2 การใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตรต้องใช้วตัถอุนัตรายท่ีขึน้ทะเบียนถูกต้องตามกฎหมาย  
มีเลขทะเบียนวัตถุอันตราย และมีค าแนะน าบนฉลากให้ใช้กับพืชนัน้ๆ  ไม่ใช้วัตถุอันตรายทาง
การเกษตรท่ีห้ามผลิต น าเข้าสง่ออก หรือการมีไว้ในครอบครอง ตามพระราชบญัญตัิวตัถอุนัตราย พ.ศ. 
2535 และในกรณีท่ีปลกูเพ่ือการสง่ออกห้ามใช้วตัถอุนัตรายทางการเกษตรท่ีประเทศคูค้่าห้ามใช้ 

3.3 อ่านค าแนะน าท่ีฉลากเพ่ือให้ทราบคณุสมบตัิ และวิธีการใช้วตัถุอนัตรายทางการเกษตร
ก่อนน าไปใช้ 

3.4 ผู้ประกอบการและแรงงานท่ีปฏิบตัิงานด้านการป้องกนัก าจดัศตัรูพืช  ควรรู้จกัศตัรูพืช การ
เลือกชนิดและอตัราการใช้วตัถอุนัตรายทางการเกษตร การเลือกใช้เคร่ืองพ่นสารเคมีและอปุกรณ์หวัฉีด 
รวมทัง้วิธีการพ่นสารเคมีท่ีถูกต้อง โดยตรวจสอบเคร่ืองพ่นสารเคมีให้อยู่ในสภาพพร้อมท่ีจะใช้งาน
ตลอดเวลา เพ่ือป้องกันสารพิษเปือ้นเสือ้ผ้าและร่างกาย ผู้ปฏิบตัิงานควรสวมเสือ้ผ้ามิดชิด มีอุปกรณ์
ป้องกนัสารพิษ ได้แก่ หน้ากากหรือผ้าปิดจมกู ถุงมือ หมวก และสวมรองเท้าเพ่ือป้องกันอนัตรายจาก
สารพิษ 

3.5 เตรียมวัตถุอันตรายทางการเกษตรให้มีความเข้มข้นท่ีถูกต้อง  ก่อนน าไปพ่นให้ปรับ
ปริมาตรน า้และคนให้เป็นเนือ้เดียวกนั พ่นวตัถุอนัตรายทางการเกษตรในช่วงเช้าหรือเย็นขณะลมสงบ 
หลีกเล่ียงการพน่ในเวลาแดดจดัหรือลมแรง และขณะปฏิบตังิานผู้พน่ต้องอยูเ่หนือลมตลอดเวลา 

3.6 เตรียมวตัถอุนัตรายทางการเกษตรในปริมาณท่ีใช้ให้หมดในคราวเดียว ไมค่วรเหลือติดค้าง
ในถงัพน่ 

3.7 เม่ือใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตรหมดแล้ว  ให้ล้างภาชนะบรรจุวัตถุอันตรายทาง
การเกษตรนัน้ๆ ด้วยน า้2-3 ครัง้ เทน า้ลงในถงัพน่สาร เพ่ือน าไปใช้ตอ่ไป 

3.8 ภาชนะบรรจุวตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ีใช้หมดแล้ว ต้องท าให้ช ารุดเพ่ือป้องกนัการน า
กลับมาใช้อีกแล้วจึงน าไปทิง้ในสถานท่ีท่ีจัดส าหรับทิง้ภาชนะบรรจุวัตถุอันตรายทางการเกษตร
โดยเฉพาะ หรือท าลายโดยการฝังดินหา่งจากแหล่งน า้ ให้มีความลึกมากพอท่ีสตัว์ไม่สามารถคุ้ยขึน้มา
ได้ และห้ามเผาท าลาย 

3.9 หลงัการพน่วตัถอุนัตรายทางการเกษตรทกุครัง้ ให้อาบน า้ สระผม และเปล่ียนเสือ้ผ้าทนัที 
เสือ้ผ้าท่ีสวมใสข่ณะพน่สารควรน าไปซกัให้สะอาดทกุครัง้ 

3.10 ภาชนะบรรจวุตัถอุนัตรายทางการเกษตรท่ีใช้ไมห่มดในคราวเดียว ให้ปิดฝาภาชนะบรรจุ
ให้สนิทเม่ือเลิกใช้ และน าไปเก็บในสถานท่ีเก็บวตัถอุนัตรายทางการเกษตร 
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3.11 ให้จดัเก็บวตัถอุนัตรายทางการเกษตรชนิดตา่งๆ ท่ีใช้ในกระบวนการผลิตในสถานท่ีท่ี
มิดชิด ปลอดภยัป้องกนัแดดและฝนได้ และมีอากาศถ่ายเทได้สะดวก 

3.12 ให้แยกสถานท่ีเก็บวตัถอุนัตรายทางการเกษตรให้เป็นสดัสว่น เพ่ือป้องกนัการปนเปือ้น
ของวตัถอุนัตรายทางการเกษตรสูผ่ลิตผล อาหาร และสิ่งแวดล้อม 

3.13 ให้จดัเก็บวตัถุอนัตรายทางการเกษตรในภาชนะปิดมิดชิด แสดงป้ายให้ชดัเจน และแยก
เก็บเป็นหมวดหมู่ ไม่ปะปนกับปุ๋ ย สารควบคมุการเจริญเติบโตพืช และอาหารเสริมต่างๆ ส าหรับพืช 
วตัถอุนัตรายทางการเกษตรท่ีเปิดใช้แล้วห้ามถ่ายออกจากภาชนะบรรจเุดมิ 

3.14 มีเคร่ืองมือและวัสดุป้องกันอุบัติเหตุ เช่น น า้ยาล้างตา น า้สะอาด ทราย และอุปกรณ์
ดบัเพลิง เป็นต้นในสถานท่ีเก็บหรือสถานท่ีใช้วตัถอุนัตรายทางการเกษตร 

3.15 ไม่มีวตัถอุนัตรายท่ีห้ามผลิต น าเข้า ส่งออก หรือมีไว้ในครอบครอง ตามพระราชบญัญัติ
วตัถอุนัตรายพ.ศ.2535 เก็บรักษาอยูใ่นสถานท่ีเก็บสารเคมี หรือภายในแปลงเพาะปลกู 

3.16 ผู้ ใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตรควรได้รับการฝึกอบรมวิธีการใช้วัตถุอันตรายอย่าง
ถกูต้องเหมาะสม 
4 กระบวนการก่อนเก็บเก่ียว 

4.1 การป้องกนัก าจดัศตัรูพืช 
4.1.1 เกษตรกรควรรู้จกัชนิด วงจรชีวิตของศตัรูพืชท่ีส าคญั ตลอดจนวิธีป้องกนัก าจดั

ท่ีเหมาะสม โดยค านึงถึงสภาพแวดล้อมและระบบนิเวศ รายละเอียดศตัรูพืชท่ีส าคญัของพริก ดขู้อมูล
ตามภาคผนวก ง 

4.1.2 ติดตามการระบาดของศัตรูพืชในระยะต่างๆ  หากตรวจพบในปริมาณท่ีเกิด
ความเสียหายในระดับเศรษฐกิจให้ป้องกันก าจัดศตัรูพืชนัน้อย่างเหมาะสมตามค าแนะน าของทาง
ราชการ และบนัทกึข้อมลูตามตวัอยา่งแบบบนัทึกข้อมลูในภาคผนวก ก (ตวัอย่างแบบบนัทึกข้อมลูการ
ส ารวจและการป้องกนัก าจดัศตัรูพืช) 

4.1.3 ควรใช้วิธีป้องกนัก าจดัศตัรูพืช ดงัตอ่ไปนีอ้ยา่งใดอยา่งหนึง่หรือร่วมกนั ได้แก่ 
           4.1.3.1 วิธีทัว่ไป เช่น การใช้กับดกักาวเหนียว ถอนต้นท่ีเป็นโรคแล้วท าลาย การก าจดั

วชัพืชโดยใช้แรงงานขณะท่ีวชัพืชยงัเล็กหรือยงัไมอ่อกดอก และการคลมุดนิในแถวปลกู 
4.1.3.2 วิธีใช้ศตัรูธรรมชาต ิเชน่ สารชีวินทรีย์ ตวัห า้ ตวัเบียน 
4.1.3.3 วิธีใช้สารสกดัจากธรรมชาต ิเชน่ สารสกดัจากสะเดา 
4.1.3.4 วิธีใช้สารเคมี เช่น วัตถุอันตรายทางการเกษตรท่ีมีประสิทธิภาพ  และอยู่ใน

ค าแนะน าของทางราชการ 
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4.2 ปัจจยัการผลิต 
4.2.1 จดัท ารายการปัจจยัการผลิต แหล่งท่ีมา และรายละเอียดเฉพาะของปัจจยัการ

ผลิตท่ีส าคญั ได้แก่ เมล็ดพนัธุ์ ปุ๋ ย วตัถุอนัตรายทางการเกษตร ท่ีใช้ในกระบวนการผลิต พร้อมทัง้ระบ ุ
รายการ ปริมาณ วนั เดือน ปี ท่ีจดัซือ้ และบนัทกึข้อมลู 

4.2.2 เมล็ดพนัธุ์ 
4.2.2.1 เลือกใช้พนัธุ์ท่ีมีคณุภาพดีตรงกบัความต้องการของตลาด 
4.2.2.2 เลือกใช้เมล็ดพนัธุ์ท่ีมีคณุภาพ ตรงตามมาตรฐานเมล็ดพนัธุ์ มีความต้านทาน

ศตัรูพืชจากแหล่งผลิตเมล็ดพนัธุ์ท่ีมีประวตัิการผลิตท่ีนา่เช่ือถือ หรือเลือกเก็บเมล็ดพนัธุ์จากแปลง/ต้นท่ี
มีคณุภาพดี 

4.2.2.3 ถ้าเก็บเมล็ดพนัธุ์เอง ต้องเลือกเก็บเมล็ดจากต้นท่ีไมเ่ป็นโรค และ หรือถ้าเป็น
เมล็ดพนัธุ์ท่ีซือ้มา ควรคลกุเมล็ดด้วยสารป้องกนัก าจดัศตัรูพืช 

4.2.2.4 การเตรียมเมล็ดก่อนปลกูให้แช่น า้อุ่น (อณุหภมูิ 50-55 องศาเซสเซียส นาน 
15-20 นาที) หรือคลกุเมล็ดด้วยสารป้องกนัก าจดัศตัรูพืช 

4.2.2.5 บนัทกึรายละเอียดท่ีเก่ียวข้อง เชน่ ช่ือพนัธุ์ บริษัทจ าหนา่ย วนั เดือน ปีท่ีผลิต 
หรือแปลงท่ีเลือกเก็บเมล็ดพนัธุ์ เป็นต้น ตามตวัอยา่งแบบบนัทกึท่ี 2 (ข้อมลูทัว่ไปของเจ้าของแปลง
ปลกู) 

4.2.2.6 การคลกุเมล็ดพนัธุ์ด้วยวตัถอุนัตรายทางการเกษตร ให้ใช้ตามวิธีการและ
อตัราท่ีแนะน าบนฉลากของวตัถอุนัตรายทางการเกษตรท่ีขึน้ทะเบียนถกูต้องตามกฎหมาย 

4.2.3 การใช้ปุ๋ ยอินทรีย์ ควรมีการจดัการท่ีดีท่ีจะป้องกนัไมใ่ห้เกิดการปนเปือ้นทัง้ใน
ด้านจลุินทรีย์ เคมี และกายภาพสูผ่ลิตผล ในระดบัท่ีจะท าให้ไมป่ลอดภยัตอ่การบริโภค โดยมีแนวทาง
ท่ีควรปฏิบตัิ ดงันี ้

4.2.3.1 ปุ๋ ยอินทรีย์ ควรผา่นกระบวนการหมกั หรือยอ่ยสลายโดยสมบรูณ์ หรือ
กระบวนการอ่ืนอยา่งเพียงพอท่ีจะลดปริมาณเชือ้จลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรคตอ่คนลงได้ ไมใ่ช้สิ่งขบัถ่าย
ของมนษุย์มาเป็นปุ๋ ย 

4.2.3.2 ไมค่วรใช้ตะกอนน า้เสียมาเป็นวสัดผุลิตปุ๋ ยอินทรีย์ หรือหากใช้ ควรมีข้อมลูท่ี
แสดงวา่ปุ๋ ยอินทรีย์นัน้ไม่มีสารปนเปือ้นประเภทโลหะหนกัในระดบัท่ีเป็นอนัตราย 

4.2.3.3 หากซือ้ปุ๋ ยอินทรีย์ จากผู้จ าหนา่ยมาใช้ ควรมีข้อมลูประเภทหรือกระบวนการ
ท่ีผู้ผลิตปุ๋ ยใช้ในการลดเชือ้จลุินทรีย์ และหากเป็นไปได้ควรมีเอกสารยืนยนัจากผู้ผลิต แสดงถึง
คณุลกัษณะ เชน่ ผลการตรวจวิเคราะห์ปุ๋ ย รายละเอียดคณุลกัษณะทางจลุินทรีย์และเคมี 

4.2.3.4 วิธีการใช้ปุ๋ ยอินทรีย์ ไมค่วรให้ปุ๋ ยสมัผสัโดยตรงกบัสว่นท่ีจะเก็บเก่ียว 
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4.2.3.5 บริเวณหมกั ย่อยสลาย หรือเก็บรักษาปุ๋ ยอินทรีย์ ควรอยู่หา่งจากแปลงพริก 
และอยูใ่นบริเวณท่ีจะไมท่ าให้เกิดการปนเปือ้นลงสูแ่ปลงพริก จากการชะล้างของฝน หรือน า้ทว่ม 

4.2.3.6 บนัทกึรายละเอียดเก่ียวกบัการได้มาและการใช้ปุ๋ ย เชน่ วนัท่ี ชนิด ปริมาณ 
และวิธีการใช้ปุ๋ ยอินทรีย์รวมทัง้ชว่งระยะของการปลกูพริกท่ีมีการใช้ปุ๋ ย ตามตวัอยา่งแบบบนัทึกใน
ภาคผนวก ข (ตวัอยา่งแบบบนัทกึข้อมลูแหลง่ท่ีมาของปุ๋ ยและการใช้ปุ๋ ย) และเก็บรักษาไว้เพ่ือการ
ตรวจสอบ 

4.2.4 การใช้ปุ๋ ยเคมี เลือกใช้เฉพาะปุ๋ ยเคมีท่ีขึน้ทะเบียนอยา่งถกูต้องกบักรมวิชาการ
เกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เลือกใช้ชนิดท่ีเหมาะสมตอ่พืชท่ีปลกูในอตัราตามค าแนะน าบน
ฉลาก ทัง้นีค้วรใช้ร่วมกบัปุ๋ ยอินทรีย์ 

4.3 เคร่ืองมือและอปุกรณ์การเกษตร 
4.3.1 จดัท ารายการและการจดัเก็บเคร่ืองมือและอปุกรณ์การเกษตร 
4.3.2 จดัให้มีอปุกรณ์การเกษตรท่ีเหมาะสมและเพียงพอตอ่การปฏิบตังิาน 
4.3.3 จดัให้มีสถานท่ีเก็บรักษาเคร่ืองมือและอปุกรณ์การเกษตรเป็นสดัส่วน ปลอดภยั 

ง่ายตอ่การน าไปใช้งาน 
4.3.4 จัดท าแผนการซ่อมบ ารุงรักษาเคร่ืองมือและอุปกรณ์การเกษตร  และมีการ

บ ารุงรักษาเคร่ืองมือและอปุกรณ์การเกษตรตามแผนท่ีก าหนดไว้ พร้อมบนัทึกข้อมลูการบ ารุงรักษาทกุ
ครัง้ 

4.3.5 ตรวจสภาพเคร่ืองมือและอุปกรณ์การเกษตร เช่น เคร่ืองพ่นสารเคมี อุปกรณ์
การเก็บเก่ียว ก่อนน าออกไปใช้งาน เคร่ืองมือและอปุกรณ์การเกษตรท่ีต้องอาศยัความเท่ียงตรงในการ
ปฏิบัติงาน เช่น หัวฉีดพ่นวัตถุอันตรายทางการเกษตร  ควรมีการตรวจสอบความเท่ียงตรงอย่าง
สม ่าเสมอ หากพบว่ามีความคลาดเคล่ือนให้ปรับปรุงซ่อมแซมหรือเปล่ียนใหม่ ให้มีประสิทธิภาพตาม
มาตรฐานเม่ือน ามาใช้งาน 

4.3.6 มีการท าความสะอาดเคร่ืองมือและอุปกรณ์การเกษตร รวมทัง้ภาชนะท่ีใช้ใน
การบรรจแุละขนสง่ผลิตผลทกุครัง้ก่อนการใช้งานและหลงัใช้งาน ก่อนน าไปเก็บ 

4.4 การจดัการของเสียและวสัดเุหลือใช้ 
4.4.1 แยกประเภทของขยะให้ชัดเจน  เช่น  กล่องกระดาษ  พลาสติก แก้ว น า้มัน 

สารเคมี และเศษซากพืช เป็นต้น รวมทัง้ควรมีถังขยะให้เพียงพอ หรือระบุประเภท และจุดทิง้ขยะให้
ชดัเจน 

4.4.2 เผาสว่นของก่ิงพืชท่ีมีโรคนอกแปลงปลกู 
4.4.3 เศษพืชหรือก่ิงท่ีตดัแตง่จากต้นและไมมี่โรค สามารถน ามาท าเป็นปุ๋ ยหมกั หรือ

ปุ๋ ยพืชสดได้ 
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5 การเก็บเกี่ยวและการปฏิบัตหิลังเก็บเก่ียว 
5.1 อปุกรณ์ท่ีใช้เก็บเก่ียวพริก เชน่ มีด ต้องคมและสะอาด เม่ือใช้งานเสร็จแล้วให้ท า

ความสะอาดก่อนน าไปเก็บ 
5.2 ภาชนะบรรจผุลิตผลระหวา่งเก็บเก่ียวต้องสะอาด และท าความสะอาดทกุครัง้

ก่อนการใช้งาน 
5.1.1 อปุกรณ์และภาชนะท่ีใช้ในการเก็บเก่ียว (ถ้ามีการใช้) เชน่ มีด กรรไกร ควร

สะอาด และเหมาะสมกบัการเก็บเก่ียว ไมมี่การปนเปือ้นสิ่งอนัตรายท่ีสง่ผลตอ่ความปลอดภยัในการ
บริโภค และคณุภาพของพริก และควรมีการรักษาความสะอาดอปุกรณ์และภาชนะอยา่งถกูสขุลกัษณะ 
ทัง้ก่อนและหลงัการใช้งาน 

5.3 วิธีเก็บเก่ียวพริก ควรปฏิบตัิดงันี ้
5.3.1 เก็บเก่ียวผลิตผลทัง้ก้านอย่างระมดัระวงั ไมท่ าให้ผลิตผลเสียหาย และให้น า

พริกเข้าท่ีร่ม หรือพกัในท่ีมีการระบายอากาศดี และไมว่างสมุทบัซ้อน เพราะจะท าให้เกิดการเนา่เสียได้ 
5.4 การปฏิบตัหิลงัเก็บเก่ียวพริก ควรปฏิบตัดิงันี ้
5.4.1 สขุลกัษณะของการเก็บเก่ียวและการปฏิบตัหิลงัการเก็บเก่ียว ไมท่ าให้เกิดการ

ปนเปือ้นจากวตัถอุนัตรายท่ีสง่ผลตอ่ความปลอดภยัในการบริโภค 
5.2.5 คดัแยกพริกท่ีมีต าหนิหรือด้อยคณุภาพออก คดัแยกชัน้คณุภาพและขนาด ตาม

ข้อก าหนดในมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแหง่ชาติ เร่ือง พริก (มกอช 1502-2547) หรือตาม
ข้อตกลงท่ีท ากบัผู้ ซือ้ และบนัทกึข้อมลูผลการปฏิบตัิ 
6 การพักผลิตผล การขนย้ายในบริเวณแปลงปลูก การเก็บรักษา และการรวบรวมผลิตผล 

6.1 ภาชนะบรรจพุริกต้องสะอาด ถกูสขุลกัษณะ มีคณุสมบตัถิ่ายเทอากาศและทนทานตอ่การ
ขนสง่ปราศจากกลิ่นและวตัถแุปลกปลอม 

6.2 แยกภาชนะท่ีใช้ในการบรรจผุลิตผลจากภาชนะท่ีใช้ในการขนย้ายหรือขนสง่วตัถอุนัตราย
ทางการเกษตรหรือปุ๋ ย เพ่ือป้องกนัการปนเปือ้น ท่ีเป็นอนัตรายตอ่การบริโภคและสร้างความเสียหาย
แก่ผลิตผล ในกรณีท่ีไมส่ามารถแยกภาชนะบรรจผุลิตผลจากภาชนะขนย้ายสารเคมีหรือปุ๋ ยได้ ควรท า
ความสะอาดภาชนะบรรจอุย่างระมดัระวงั เพ่ือป้องกนัการปนเปือ้นด้วย 

6.3 อปุกรณ์และพาหนะในการขนย้ายต้องสะอาด 
6.4 สถานท่ีเก็บรักษาหรือท่ีพกัชัว่คราวต้องสะอาดถกูสขุลกัษณะ เชน่ ไมอ่ยูใ่กล้แหล่งปฏิกลู มี

การหมนุเวียนอากาศดี ไมเ่กิดความร้อนสะสม ป้องกนัไมใ่ห้เกิดอนัตรายจากสตัว์พาหะน าโรค รวมทัง้
สตัว์เลีย้งอ่ืน และต้องป้องกนัไมใ่ห้พริกถกูแสงแดด 

6.5 ไมค่วรขนย้ายผลิตผลร่วมกบัวตัถอุนัตราย หากจ าเป็นต้องมีการป้องกนัไมใ่ห้เกิดการ
ปนเปือ้น 
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6.6 หากยงัไมมี่การขนสง่ไปถึงผู้ รับซือ้ ควรเก็บรักษาพริกในท่ีร่มและเย็น ไมว่างสมุทบักนั 
6.7 ผลิตผลท่ีอยู่ระหวา่งการเก็บรักษาและขนย้าย ควรมีการตดิรหสัหรือเคร่ืองหมายแสดง

แหลง่ของเกษตรกรและแปลงปลกู หรือวนัท่ีเก็บเก่ียวในภาชนะบรรจุ เพ่ือความสะดวกในการ
ตรวจสอบแหลง่ท่ีมา และการหมนุเวียนผลิตผลอยา่งมีประสิทธิภาพยิ่งขึน้ 
7 สุขลักษณะส่วนบุคคล 

7.1 ผู้ ท่ีจะสมัผสักบัพริกโดยตรง โดยเฉพาะหลงัการเก็บเก่ียวควรดแูลสขุลกัษณะส่วนบคุคล
เพ่ือป้องกนัไมใ่ห้เกิดการปนเปือ้นสูผ่ลิตผล 

7.2 จดัให้มีสิ่งอ านวยความสะดวกด้านสขุลกัษณะสว่นบคุคลให้เพียงพอและอยูใ่กล้แหลง่ผลิต
เพ่ือให้สามารถขจดัของเสียตา่งๆ และหลีกเล่ียงการปนเปือ้นสูแ่หลง่เพาะปลกูผลิตผลและปัจจยัการ
ผลิต 

7.3 ห้ามบคุคลท่ีเจ็บป่วยและอาจน าโรคสูผ่ลิตผล เช่น โรคติดตอ่ทางระบบทางเดนิอาหาร 
อจุจาระร่วง บิดเข้าไปในบริเวณท่ีปฏิบตังิาน ผู้ประกอบการหรือแรงงานท่ีเจ็บป่วยให้รายงานให้
ผู้จดัการดแูลการผลิตทราบ 
8 การบันทกึข้อมูล 

8.1 จดัท าเอกสารขัน้ตอนการปฏิบตังิาน รายการเอกสารท่ีส าคญัตา่งๆ และบนัทกึข้อมลู เพ่ือ
ประโยชน์ในการตรวจสอบรับรองระบบการผลิตพริก 

8.2 แบบบนัทกึและเอกสารควรจดัท าให้เป็นปัจจบุนัส าหรับการผลิตในฤดกูาลนัน้ๆ และใน
กรณีท่ีมีแปลงผลิตมากกวา่ 1 แปลง ให้มีการแยกบนัทึกข้อมลูเป็นรายแปลง ควรลงช่ือผู้ปฏิบตังิานหรือ
ผู้บนัทกึทกุครัง้ท่ีมีการบนัทกึข้อมลู 

8.3 เก็บบนัทึกข้อมลูอย่างน้อย 3 ปีของการผลิตติดตอ่กนั หรือตามท่ีผู้ประกอบการคูค้่า
ต้องการ เพ่ือให้สามารถตรวจสอบได้ แบบบนัทึกและรายการเอกสารท่ีควรจดัท า มีดงัตอ่ไปนี ้

8.3.1 แบบบนัทกึข้อมลูการส ารวจและการป้องกนัก าจดัศตัรูพืช ตามภาคผนวก ก 
            8.3.2 แบบบนัทึกข้อมลูแหลง่ท่ีมาของปุ๋ ยและการใช้ปุ๋ ย ตามภาคผนวก ข โดยมี

รายละเอียดของ วนั เดือน ปีปริมาณ ร้านค้า/บริษัทท่ีจดัจ าหนา่ยปุ๋ ย โดยเฉพาะอย่างยิ่ง ปุ๋ ยอินทรีย์ 
รวมทัง้ปุ๋ ยชีวภาพ กรณีท่ีปุ๋ ยท่ีได้มาไมส่ามารถตรวจสอบแหลง่ท่ีมาได้ หรือไมน่า่เช่ือถือ ให้สง่ปุ๋ ยนัน้ไป
ยงัหนว่ยงานหรือห้องปฏิบตัิการท่ีเช่ือถือได้เพ่ือตรวจวิเคราะห์การปนเปือ้น เชน่ วตัถอุนัตราย สาร
ปนเปือ้นประเภทโลหะหนกั หรือจลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรค รวมทัง้เก็บใบแจ้งผลการวิเคราะห์ไว้เป็น
หลกัฐาน 
                    8.3.3 เอกสารแสดงรายการการจดัเก็บปัจจยัการผลิตและอปุกรณ์ โดยมีรายละเอียดของ
สถานท่ีจดัเก็บวิธีการจดัเก็บ หรือกรณีไมมี่การบนัทึกเอกสาร ควรมีการจดัการสถานท่ีจดัเก็บ เชน่ มี
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ป้ายแสดงรายการไว้ชดัเจน แยกปัจจยัการผลิตและอปุกรณ์เป็นสดัสว่นหรือหมวดหมู่ สะอาด 
ปลอดภยั ง่ายตอ่การน าไปใช้งาน 
                  8.3.4 เอกสารหรือหลกัฐานแสดงผลการตรวจวิเคราะห์ ดนิ น า้ ปัจจยัการผลิตตา่งๆ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ง 
ศัตรูพืชท่ีส าคัญของพริก 
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รายช่ือศตัรูพืช ลกัษณะอาการและการเข้าท าลาย วิธีและเกณฑ์การส ารวจ 
โรคกุ้งแห้ง หรือ 
แอนแทรคโนส 
 

เกิดจุดฉ ่าน า้เล็กๆ บนผลพริก ต่อมาแผลขยายขนาดออกไป
ในลกัษณะเป็นวงรีหรือกลม  เกิดเป็นวงซ้อนๆ กันเป็นชัน้ๆ 
บริเวณกลางแผลมีสว่นขยายพนัธุ์ของเชือ้สีด า หรือสีส้มอ่อน 
ขึน้อยู่กบัชนิดของเชือ้สาเหตุ ในสภาพที่มีการระบาดของโรค
รุนแรงมากๆ เชือ้สาเหตจุะเข้าท าลายก่ิง เกิดอาการก่ิงแห้งได้ 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
โรคกุ้ งแห้งหรือแอนแทรค
โนส ถ้าพบให้ป้องกนัก าจดั 
 

โรคผลพริกแห้ง 
สนี า้ตาล 
 

อาการขาดธาตุแคลเซี่ยมบนผล อาการฉ ่าน า้บนผลพริกใน
ส่วนที่ใกล้ๆ ปลายผล บริเวณที่เกิดอาการฉ ่าน า้นัน้ ต่อมา
เนือ้เยื่อจะเปลี่ยนเป็นสนี า้ตาลออ่นแห้งคล้ายๆ หนงั เป็นแถบ
สขีาวเทา ด้านข้างผลพบมากในผลพริกสยีงัเขียวอยู่ 

- ส ารวจการเข้าท าลายของ
โรคผลพริกแห้งสีน า้ตาล ถ้า
พบให้ป้องกนัก าจดั 
 

โรคตากบ 
 

เกิดบนใบ แผลมีลกัษณะกลม ตรงกลางแผลมีสีขาวอมเทา 
ขอบแผลมีสีน า้ตาลเข้มรอบๆ แผล เนือ้ใบอาจจเปลี่ยนเป็นสี
เหลืองหรือไม่เปลี่ยนก็ได้และร่วงหลน่ไป นอกจากนีโ้รคตากบ
ยังสามารถระบาดไปตามก่ิงและก้านผลได้แต่ไม่รุนแรง
เหมือนบนใบ 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
โรคตากบ ถ้าพบให้ป้องกัน
ก าจดั 
 

โรคราแป้ง 
 

โรคนีจ้ะเกิดที่ใบแก่ที่อยู่ส่วนล่างๆ ของล าต้น หรือใบที่ในๆ 
ของทรงพุ่ม แล้วค่อยลามไปยงัสว่นบนอาการที่สงัเกตได้ง่าย
คือด้านหน้าใบมีสีเหลือง เมื่อพลิกด้านใต้ใบส่วนที่ตรงกับสี
เหลอืง ด้านหน้าใบจะมีผงละเอียดสขีาวคล้ายผลแป้งเกาะอยู่
บางๆ หรือจะมองไม่เห็นผงใต้ใบ แตจ่ะเห็นเป็นรอยขีดเล็กๆสี
น า้ตาลอ่อน กระจายเป็นหย่อมๆ ซึ่งใบที่เปลี่ยนเป็นสีเหลือง
จะร่วงหลน่ไปในที่สดุ ท าให้ต้นทรุดโทรมอยา่งรวดเร็ว 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
โรคราแป้ง ถ้าพบให้ป้องกัน
ก าจดั 
 

โรคเหี่ยว 
 

โรคเหี่ยวของพริกอาจจะเกิดได้จากหลายสาเหตดุ้วยกนั เช่น 
เชือ้รา เชือ้แบคทีเรีย และไส้เดือนฝอย 
อาการเหีย่วทีเ่กิดจากเชื้อรา 
ต้นแสดงอาการเหี่ ยวอย่างช้าๆ  ใบที่ อยู่  ที่ส่วนโคนต้น
เปลีย่นเป็นสเีหลอืง และร่วง ตอ่มาจะเหี่ยวทัง้ต้นและแห้งตาย 
อาการเหีย่วทีเ่กิดจากเชื้อแบคทีเรีย 
ต้นพริกแสดงอาการเหี่ยวโดยเร่ิมจากใบส่วนยอดสลดก่อน 
ต่อมาอาการเหี่ยวเพิ่มมากขึน้อย่างรวดเร็วโดยไม่มีอาการ
ใบเหลอืงเกิดขึน้ ในท่ีสดุจะเหี่ยวทัง้ต้นภายในเวลาไมก่ี่วนั 
อาการเหีย่วทีเ่กิดข้ึนจากไสเ้ดือนฝอย 
อาการเหี่ยวที่สงัเกตเห็นได้นัน้  จะมีลกัษณะเหมือนอาการ
เหี่ยวที่เกิดจากเชือ้รา ใบสว่นลา่งเหลืองร่วงเมื่อถอนต้นดูจะ

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
โรคเหี่ยว ถ้าพบให้ป้องกนั
ก าจดั 
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พบ ว่ า ราก ขอ ง ต้ นพ ริกมี ป ม เนื่ อ งจ าก ไส้ เดื อน ฝอย 
Meloidogyne sp. จึงเรียกโรคนีเ้ฉพาะเจาะจงลงไปว่า  โรค
รากปม ตามอาการท่ีสงัเกตเห็นที่ราก 

โรคใบดา่งและ
ใบหงิก 

พริกแสดงอาการใบดา่ง ใบหงิก บิดเบีย้วลดรูป ผลดา่งบิด
เบีย้ว ต้นแคระแกรน และให้ผลติผลต ่าไวรัสนีแ้พร่ระบาดได้
ง่ายและรวดเร็ว โดยมเีพลีย้ออ่นหลายชนิดเป็นพาหะ 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
โรคใบดา่งและใบหงิก ถ้า
พบให้ป้องกนัก าจดั 

เพลีย้ไฟพริก 
 

ตวัเต็มวยัของเพลีย้ไฟวางไข่ตามเส้นใบตัวอ่อนเมื่อฟักออก
จากไข่จะอาศยัดดูกินน า้เลีย้งจากสว่นของพืชเช่นเดียวกบัตวั
เต็มวยั มกัจะพบอยู่โดยทัว่ไปบนต้นพืชโดยเฉพาะที่ใบ ดอก 
ผล หรือสว่นท่ีออ่นๆ ของต้นพริก 
ตวัอ่อนและตวัเต็มวยัท าลายใบพริก โดยดูดกินน า้เลีย้ง ใบ
ออ่น หรือยอดอ่อน ท าให้ใบหรือยอดออ่นหงิก และม้วนงอขึน้
ด้านบนทัง้สองข้าง ใบท่ีถกูท าลายจะเห็นเป็นรอยสนี า้ตาล ถ้า
การระบาดรุนแรงพืชจะชะงกัการเจริญเติบโต หรือแห้งตายใน
ที่สุด ถ้าเกิดกับใบอ่อนหรือยอดอ่อนก็จะท าให้ใบหรือยอด
ออ่นหงิก ขอบใบหงิกและม้วนงอขึน้ ด้านบนทัง้สองข้าง ใบที่
ถูกท าลายมากจะเห็นเป็นรอยด้านสีน า้ตาลถ้าเกิดในระยะ
พริกก าลงัออกดอกก็จะท าให้ดอกพริกร่วง ถ้าระบาดในช่วง
พริกติดผลแล้วจะท าให้รูปทรงของผลบิดงอ หากเป็นช่วงที่มี
อากาศแห้งแล้งอาจจะท าความเสียหายมากกว่า  80 
เปอร์เซ็นต์เพลีย้ไฟระบาดได้ดีในสภาพอณุหภมูิสงู ความชืน้
ต ่าและแสงแดดจัด  กระแสลมเป็นปัจจัยช่วยให้เพลีย้ไห้
แพร่กระจายไปได้อยา่งรวดเร็ว 

-ส ารวจการเข้าท า ลายของ
เพลีย้ไฟพริก ถ้าพบตวัอ่อน
และตวัเต็มวยั 5 ตวัต่อยอด
ให้ป้องกนัก าจดั 
 

ไรขาวพริก 
 

ตวัออ่นและตวัเต็มวยัดดูกินน า้เลีย้งจากตาดอกและยอดออ่น
ท าให้ใบอ่อนของต้นพริกหงิกขอบใบม้วนงอลงด้านลา่งท าให้
ใบมีลกัษณะเรียวแหลม ก้านใบยาว อาการขัน้รุนแรงจะพบวา่
ส่วนยอดหงิกเป็นฝอยและมีสีน า้ตาลแดงไรขาวพริกมัก
ระบาดในช่วงที่มีอากาศชืน้ฝนตกพร า ๆ ตลอดเวลา 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
ไรขาวพริก ถ้าพบมากกว่า 
5-10ตัวต่อใบ  ให้ ป้องกัน
ก าจดั 
 

หนอนเจาะสมอ
ฝ้าย 
 

ตวัเต็มวยัเป็นผีเสือ้กลางคืน วางไข่เป็นฟองเดี่ยว ๆตามยอด
ออ่นของพืช หนอนจะกดักินท าลายภายในผล 
 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
หนอนเจาะสมอฝ้าย ถ้าพบ
ไข่มากกว่า  1 กลุ่มต่อต้น 
หรือหนอนมากกวา่ 1 ตวัต่อ 
2 ต้นให้ป้องกนัก าจดั 

วชัพืชฤดเูดียว 
 

เป็นวชัพืชที่ขยายพนัธุ์ด้วยเมลด็ 
- วัชพืช ประเภทใบแคบ ได้แก่ หญ้าตีนนก หญ้านกสีชมพ ู

-ส ารวจวัชพื ช  ถ้ าพบ ให้
ป้องกนัก าจดั 



68 

 

หญ้าตีนกา และหญ้าดอกขาว เป็นต้น 
- วชัพืชประเภทใบกว้าง ได้แก่ ผกัเบีย้หิน ผกัเบีย้ใหญ่ ผกับุ้ ง
ยาง ผกัโขม และสาบแร้งสาบกา เป็นต้น 
- วชัพืชประเภทกก ได้แก่ กกทราย และหนวดปลาดกุ เป็นต้น 

 

ไรขาวพริก 
 

ตวัออ่นและตวัเต็มวยัดดูกินน า้เลีย้งจากตาดอกและยอดออ่น
ท าให้ใบอ่อนของต้นพริกหงิกขอบใบม้วนงอลงด้านลา่งท าให้
ใบมีลกัษณะเรียวแหลม ก้านใบยาว อาการขัน้รุนแรงจะพบวา่
ส่วนยอดหงิกเป็นฝอยและมีสีน า้ตาลแดงไรขาวพริกมัก
ระบาดในช่วงที่มีอากาศชืน้ฝนตกพร า ๆ ตลอดเวลา 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
ไรขาวพริก ถ้าพบมากกว่า 
5-10ตัวต่อใบ  ให้ ป้องกัน
ก าจดั 
 

หนอนเจาะสมอ
ฝ้าย 
 

ตวัเต็มวยัเป็นผีเสือ้กลางคืน วางไข่เป็นฟองเดี่ยว ๆตามยอด
ออ่นของพืช หนอนจะกดักินท าลายภายในผล 
 

-ส ารวจการเข้าท าลายของ
หนอนเจาะสมอฝ้าย ถ้าพบ
ไข่มากกว่า  1 กลุ่มต่อต้น 
หรือหนอนมากกว่า 1 ตวัต่อ 
2 ต้นให้ป้องกนัก าจดั 

วชัพืชข้ามปี 
 

เป็นวชัพืชที่ขยายพนัธุ์ด้วยต้น ราก เหง้า หวั ไหล ได้ดีกวา่การ
ขยายด้วยเมลด็พนัธุ์ และวชัพืชข้ามปีที่พบมาก ได้แก่ แห้วหม ู
 

-ส ารวจวัชพื ช  ถ้ าพบ ให้
ป้องกนัก าจดั 
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ตัวอย่างแบบบันทกึที่ 1 
ผลการวิเคราะห์ดนิและน า้ 

ช่ือเจ้าของแปลงปลกู นาย/นาง/นางสาว............................ นามสกลุ..................................... 
เลขทะเบียนเจ้าของแปลงปลกู หรือหมายเลขบตัรประจ าตวัเกษตรกร  
 
หมายเลข
แปลงปลกู 

วนั เดือน ปีที่เก็บตวัอยา่ง รายละเอียดที่ต้องการ ผู้ เก็บตวัอยา่ง ช่ือหนว่ยงานท่ีสง่วิเคราะห์ วนั เดือน ปี 
ดิน น า้ สง่ตวัอยา่ง รับผลวิเคราะห์ 

        
        
        
        
        
        
        
        
        
        
        
        
หมายเหตุ ต้องเก็บใบแจ้งผลการวิเคราะห์ดินและน า้ไว้เป็นหลกัฐานทกุครัง้ 
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ตัวอย่าง 
แบบบันทกึที่ 2 (หน้า 1/4) 

ข้อมูลท่ัวไปของเจ้าของแปลงปลูก 
ข้อมลูประจ าปี .............................. 
ช่ือเจ้าของแปลงปลกู (นาย/นาง/นางสาว)............................................นามสกลุ................................................... 
เลขทะเบียนเจ้าของแปลงปลกู หรือ หมายเลขบตัรประจ าตวัเกษตรกร  
จ านวน ........... ไร่ แยกเป็น ................ แปลงปลกู 
ที่อยู ่ช่ือหมูบ้่าน.......................................................หมูท่ี่…………........เลขที.่.................................................... 
ถนน...................................................................ตรอก/ซอย............................................................................... 
แขวง/ต าบล...........................................เขต/อ าเภอ.............................................จงัหวดั..................................... 
รหสัไปรษณีย์.............................................โทรศพัท์.............................................โทรสาร................................... 
email...............................................................................website............................................................... 
ช่ือผู้ติดตอ่หรือผู้แทน 
(นาย/ นาง/นางสาว)..........................................................นามสกลุ................................................................... 
ที่อยู ่ช่ือหมูบ้่าน............................................หมูท่ี่..................เลขที.่................................................................ 
ถนน............................................................ตรอก/ซอย...................................................................................... 
แขวง/ต าบล...........................................เขต/อ าเภอ.....................................จงัหวดั............................................. 
รหสัไปรษณีย์.............................................โทรศพัท์.....................................โทรสาร........................................... 
email.........................................................................website............................................................................ 
 
                                                                            ลงช่ือผู้ประกอบการ.............................................. 

(....................................................) 
 

                                                                             ลงช่ือผู้ติดตอ่หรือผู้แทน........................................ 
(.............................................................) 
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ตัวอย่าง 
แบบบันทกึที่ 2 (หน้า 2/4) 

ข้อมูลท่ัวไปของเจ้าของแปลงปลูก 
 
ช่ือเจ้าของแปลงปลกู นาย/นาง/นางสาว.........................................นามสกลุ......................................................... 
เลขทะเบียนเจ้าของแปลงปลกู หรือ หมายเลขบตัรประจ าตวัเกษตรกร  
ที่ตัง้แปลงปลกู เลขที.่.............หมูท่ี่............. ต าบล.....................................อ าเภอ................................................. 
จงัหวดั.............................................................รหสัไปรษณีย์.............................................................................. 
รวมทัง้สิน้ จ านวน .......................................แปลงปลกู    จ านวน................................................................. ไร่ 
แผนผงัที่ตัง้แปลงปลกู  แสดงเส้นทางคมนาคม  และสถานท่ีส าคญัในบริเวณใกล้เคียง เพื่ออ านวยความสะดวกใน
การเดินทางไปยงัแปลงปลกู 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                                                                                                                                                                                     

N 
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ตัวอย่าง 
แบบบันทกึที่ 2 (หน้า 3/4) 

ข้อมูลท่ัวไปของเจ้าของแปลงปลูก 
 
แปลงปลกูที่..................ปีที่ด าเนินการ............................. 
ที่ตัง้แปลงปลกู หมูท่ี่.......................ต าบล.........................................อ าเภอ......................................................... 
จงัหวดั........................................................................พืน้ท่ี................................................................ไร่ 
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