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การแปรรูป 

1. การผลิตเส้นใยดาหลา 

ดาหลาหนึ่งกอมีต้นประมาณ 7-15 ต้น ต้นดาหลาหนึ่งต้นสูงประมาณ 3-4 เมตร หาก
เกษตรกรทุกๆ รายตัดต้นดาหลาท้ิง  จะมีวัสดุเหลือใช้จากทางการเกษตรเป็นจํานวนมาก  ดังนั้นหากสามารถนํา
ต้นดาหลามาแปรรูปเป็นเส้นใยเพ่ือใช้เป็นวัตถุดิบในการทอผ้าได้ เกษตรกรก็จะมีรายได้เพ่ิมต่อครอบครัวมาก
ยิ่งข้ึน รวมท้ังเป็นการช่วยลดปัญหาในเรื่องการเผาทําลายต้นดาหลา ลดการสร้างมลภาวะท่ีเกิดจากการเผา
ทําลายต้นดาหลาอีกทาง 
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ข้ันตอนและวิธีการผลิตเส้นใยดาหลา  

1. เลือกตัดต้นดาหลาท่ีมีอายุต้นตั้งแต่ 6-8 เดือน ข้ึนไป 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
2. ผ่าต้นดาหลา แยกส่วน เปลือก กาบนอก และแกนใน ของลําต้น 
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3. ชั่งน้ําหนักลําต้นดาหลาน้ําหนัก 10 ก.ก. นํามาหมักสกัดในสารสกัดเส้นใยพืชปริมาตร 12 ลิตรแช่หมัก

สกัดในถังหมักสกัดขนาดบรรจุ 60 ลิตร ระยะเวลาหมักสกัดประมาณ 6 วัน ข้ึนไป ข้ึนกับสภาพของลํา
ต้นดาหลาว่ามีความหนามากน้อยแค่ไหน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. นําต้นดาหลาท่ีผ่านการหมักสกัดจนอ่อนนุ่มแล้วมาเข้าเครื่องรีดเหลือเฉพาะเส้นใยจากต้นดาหลา 
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5. ล้างด้วยน้ําสะอาด แล้วบีบน้ําออกจากเส้นใยดาหลา 
 

 

 

 

 

 

 

 

6. ผึ่งแดดให้แห้ง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*หมายเหต ุ 

 ท้ังนี้หากทําการสกัดเส้นใยดาหลาจากส่วนวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรอ่ืนๆ ของดาหลาได้แก่ส่วนของใบ 
และส่วนของก้านดอกดาหลา จะมีข้ันตอนในการสกัดเส้นใยแตกต่างกันในบางข้ันตอน 
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2.น้ําดอกดาหลา 

น้ําดอกดาหลาเป็นเครื่องดื่มสีแดง รสหวานอมเปรี้ยว มีกลิ่นหอม ใช้ดื่มแก้กระหายคลายร้อน                     
ประโยชน์ของน้ําดอกดาหลา ดื่มแก้กระหาย  คลายร้อน  ชุ่มคอ  ช่ืนใจ 

 

 

 

 

 

 

 

วัตถุดิบท่ีใช้ 

1.ดอกดาหลา      2.น้ําต้มสุก      3.น้ําตาลทราย 

ข้ันตอนในการผลิต 

1.นําดอกดาหลามาแกะกลีบดอก พร้อมล้างน้ําให้สะอาด 
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2.นํากลีบดอกท่ีแกะแล้วไปต้มจนเดือดประมาณ 15 นาที แล้วกรองด้วยผ้าสะอาด 

 

 

 

 

 

 

 

3.นําน้ําท่ีผ่านการกรองแล้วไปตั้งไฟอีกครั้ง ใส่น้ําตาลทรายจนกระท่ังเดือด แล้วยกลงท้ิงไว้จนเย็น 
     4.นําน้ําดอกดาหลากรอกใส่ขวดวางจําหน่ายได้ทันที 

 

 

 

 

 

 

 

5.ผสมน้ําแข็งหรือแช่ตู้เย็นใช้ดื่มได้ทันที 
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น้ําพริกดาหลา 
ส่วนผสม 

1.    ดอกดาหลา   
2.   หน่อดอกดาหลา  
3.   กุ้งแห้ง   
4.   มะนาว   
5.   พริกแห้งเม็ดใหญ่  
6.   หอมแดง   
7.   กระเทียม   
8.   กะปิ   
9.   น้ําตาลปี๊บ   
10.น้ําปลา 
 

วิธีทํา 
1.    นําพริกแห้งเม็ดใหญ่ หน่อดอกดาหลา กลีบดอกดาหลา กะปิ ไปย่างไฟให้หอม 
2.   นํากระเทียมกับหอมแดงไปค่ัวในกระทะให้หอม 
3.   นําส่วนผสมท้ังหมดโขลกรวมกันให้ละเอียด จากนั้นใส่กุ้งแห้ง แล้วโขลกอีกครั้งปรุงรสด้วยมะนาว  น้ําตาลปี๊บ  

และน้ําปลา  รับประทานกับผักสดหรือผักลวก 
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