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บทคัดย่อ 
 

ออกแบบและพฒันาเคร่ืองมือการท าเส้นส าหรับการผลิตวุน้เส้น เน่ืองจากการผลิตวุน้เส้นใน

ภาคเกษตรกรหรือกลุ่มแปรรูปขนาดเล็ก ยงัคงใชเ้คร่ืองมือแบบเก่าซ่ึงตอ้งใชแ้รงงานท่ีมีประสบการณ์สูง  

จึงเป็นปัญหาส าคญัของการผลิตวุน้เส้น จากการวิจยัไดอ้อกแบบพฒันาเคร่ืองตน้แบบเคร่ืองโรยเส้นวุน้

เส้นข้ึนโดยพฒันามาจากเคร่ืองโรยเส้นขนมจีน โดยตวัเคร่ืองโรยเส้นประกอบดว้ยส่วนส าคญัคือ เกียร์

ป้ัมในการสร้างแรงดนั มอเตอร์ตน้ก าลงั 1 แรงมา้ และหวัโรยเส้นในการก าหนดขนาดของเส้น จากการ

ทดสอบเคร่ืองผลิตวุน้เส้น พบว่ามีอตัราการผลิตวุน้เส้นอยู่ท่ีประมาณ 50 กิโลกรัมต่อชัว่โมง คุณภาพ

ของเส้นใกล้เคียงกับการใช้คนโรยแบบเดิม แต่ยงัมีปัญหาเร่ืองความต่อเน่ืองของเส้นไม่สมบูรณ์

เท่าท่ีควร จึงควรมีการปรับปรุงใหส้มบูรณ์ยิง่ข้ึน 
 

Abstract 
 

 The research is aimed to design and develop a better vermicelli machine. A household 
vermicelli machine currently used by famers is using low technology equipment and depends highly 
on experience of worker. To develop the better vermicelli machine, the vermicelli processing has been 
researched and the machine has been re-designed. The new vermicelli machine originally developed 
from a noodle machine consists of two important parts; a gear pump and vermicelli extruder. The gear 
pump creating pressure is powered by a one horsepower electric motor. The testing result shows that 
rate of producing vermicelli is 50 kilograms per hour, and the product has as good quality as those 
produced by using the conventional method. However, the vermicelli extruder could not to work 
continuously, and it needs to be further studied and modified to yield a better performance. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



บทน า 
 

ความส าคญัและท่ีมาของปัญหาท่ีท าการวิจยัถัว่เขียวเป็นพืชท่ีมีศกัยภาพการผลิตสูง ทั้งน้ี

เน่ืองจากความตอ้งการน าไปแปรรูปเพิ่มมากข้ึน เช่น เพาะถัว่งอก วุน้เส้น แป้งถัว่เขียว และขนมหวาน

ต่าง ๆ ซ่ึงผลิตภณัฑ์ดงักล่าวนอกจากใช้ภายในประเทศแล้ว ยงัสามารถส่งไปจ าหน่ายในตลาด

ต่างประเทศไดเ้ป็นจ านวนมาก ท าให้การส่งออกมีแนวโน้มเพิ่มข้ึนทุกปี  ความตอ้งการถัว่เขียวใน

ตลาดโลกมีปีละประมาณ 3 ลา้นตนั แต่ปริมาณผลผลิตมกัไม่เพียงพอต่อความตอ้งการ ประเทศไทย

จดัเป็น 1 ใน 6 ประเทศผูผ้ลิตและส่งออกรายใหญ่ และศกัยภาพของถัว่เขียวไทยในตลาดโลก ส านกังาน

เศรษฐกิจการเกษตร คาดคะเนถัว่เขียว ปี 2550/51 เม่ือเดือนพฤษภาคม 2550 วา่มีพื้นท่ีเพาะปลูก 1.021 

ลา้นไร่  ผลผลิต 0.116 ลา้นตนั  และผลผลิตต่อไร่ 114 กิโลกรัม เทียบกบัปี 2549/50 ซ่ึงมีพื้นท่ีเพาะปลูก 

1.019 ลา้นไร่  ผลผลิต 0.112 ลา้นตนั  และผลผลิตต่อไร่ 112 กิโลกรัม เพิ่มข้ึนร้อยละ 0.20  3.57 และ 

1.79 ตามล าดบั  การปลูกถัว่เขียว มกัใชเ้ป็นพืชเสริมในระบบการปลูกขา้ว และขา้วโพด โดยจะแยกเป็น

ถัว่เขียวผิวมนัและถัว่เขียวผิวด า ถัว่เขียวผิวมนัจะปลูกไดท้ั้งตน้ฤดูฝน ปลายฤดูฝน และในฤดูแล้ง 

ส าหรับในประเทศไทย ถัว่เขียวผิวมนัสามารถปลูกไดใ้นทุกภาค ภาคเหนือ แหล่งปลูกท่ีส าคญั ไดแ้ก่ 

เพชรบูรณ์ สุโขทยั นครสวรรค์ อุทยัธานี ก าแพงเพชร น่าน พิษณุโลก พิจิตร ตาก อุตรดิตถ์ ภาคกลาง 

แหล่งปลูกท่ีส าคญั ไดแ้ก่ ลพบุรี สระบุรี ชยันาท อ่างทอง สิงห์บุรี และอยุธยา ภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ 

แหล่งปลูกท่ีส าคญั ไดแ้ก่ นครราชสีมา ชยัภูมิ ขอนแก่น เลย อุดรธานี และภาคใต ้แหล่งปลูกท่ีส าคญั 

ไดแ้ก่ นครศรีธรรมราช พทัลุง สงขลา ปัตตานี นราธิวาส ส่วนถัว่เขียวผิวด าจะปลูกไดเ้พียงปีละ 1 คร้ัง 

ซ่ึงปลูกพร้อมกบัถัว่เขียวผวิมนัรุ่นปลายฤดูฝน แต่ถัว่เขียวผิวด ามีความทนทานต่อความแห้งแลง้มากกวา่

ถัว่เขียวผวิมนั แหล่งปลูกท่ีส าคญัไดแ้ก่ สุโขทยั เพชรบูรณ์ ตาก พิจิตร พิษณุโลก ก าแพงเพชร น่าน และ

ลพบุรี ปัจจุบนัยงัขาดเทคโนโลยใีนการผลิตและแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าของถัว่เขียวอยูอี่กมาก เช่นอุปกรณ์

ในการแปรรูปถั่วเขียวเป็นผลิตภัณฑ์วุ ้นเส้น ซ่ึงเคร่ืองจักรและอุปกรณ์ท่ีใช้ในการท าวุ ้นเส้น

ประกอบดว้ยเคร่ืองกะเทาะถัว่ซีก เคร่ืองบด/โม่พร้อมช้ินส่วนอุปกรณ์การกรองและแยกกาก เคร่ืองแยก

แป้งแรงเหวีย่ง เคร่ืองนวดแป้ง เตาพร้อมภาชนะหุงตม้ เคร่ืองโรยเส้น และเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์อ่ืนๆท่ี

เก่ียวขอ้งส าหรับการแปรรูปถัว่เขียว และผลพลอยได้เป็นผลิตภณัฑ์อ่ืน ซ่ึงจากส ารวจและการตรวจ

เอกสารพบว่าการท าแป้งถัว่เขียว และวุน้เส้นจากถัว่เขียวนั้นอยู่ในระบบอุตสาหกรรมขนาดใหญ่ ใช้

เคร่ืองจกัรน าเขา้ท่ีมีราคาแพง ส่วนระดบัอุตสาหกรรมในครัวเรือน หรือกลุ่มแม่บา้น กลุ่มเกษตรกรมี

จ านวนน้อย เคร่ืองจักรอุปกรณ์ท่ีใช้เป็นเคร่ืองท่ีพัฒนาในอดีต บางเคร่ืองยงัคงมีลักษณะคล้าย

เคร่ืองตน้แบบยงัไม่ไดรั้บการพฒันาเพิ่มเติม และยงัขาดเคร่ืองจกัรอุปกรณ์ท่ีจ าเป็นในการผลิตอีกหลาย

ขั้นตอน ท าให้ขบวนการผลิตท าไดย้าก ตอ้งใชแ้รงงานท่ีมีประสบการจ านวนมาก ท าให้ตน้ทุนการผลิต

http://www.ryt9.com/tag/%E0%B8%AA%E0%B8%B3%E0%B8%99%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%87%E0%B8%B2%E0%B8%99%E0%B9%80%E0%B8%A8%E0%B8%A3%E0%B8%A9%E0%B8%90%E0%B8%81%E0%B8%B4%E0%B8%88%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B8%A9%E0%B8%95%E0%B8%A3/
http://www.ryt9.com/tag/%E0%B8%AA%E0%B8%B3%E0%B8%99%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%87%E0%B8%B2%E0%B8%99%E0%B9%80%E0%B8%A8%E0%B8%A3%E0%B8%A9%E0%B8%90%E0%B8%81%E0%B8%B4%E0%B8%88%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B8%A9%E0%B8%95%E0%B8%A3/


สูง จึงไม่ไดรั้บความสนใจท่ีจะท าการผลิตเชิงพาณิชย ์และเป็นการเพิ่มมูลค่าของผลผลิตดว้ยการแปรรูป

เป็นผลิตภณัฑ์จากถัว่เขียว ดงันั้น เพื่อเป็นการเพิ่มมูลค่าให้กบัผลผลิตในระดบัเกษตรกร อุตสาหกรรม

ครัวเรือน หรือกลุ่มแม่บา้น กลุ่มเกษตรกร การวจิยัพฒันาเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ท่ีมีอยูใ่ห้มีประสิทธิภาพ

สูงข้ึน การจดัหามาประยุกต์หรือพฒันาเพิ่มเติมเพื่อให้ขบวนการผลิตมีความสมบูรณ์ ลดขั้นตอนการ

ด าเนินงาน ลดแรงงานโดยเฉพาะแรงงานท่ีตอ้งมีทกัษะและประสบการณ์ในการผลิต จะท าให้การแปร

รูปผลผลิตถัว่เขียวเป็นผลิตภณัฑ์แป้ง และวุน้เส้นไดรั้บความสนใจ เป็นการเพิ่มมูลค่าให้กบัเกษตรกร 

และผูส้นใจให้มีรายได้มากข้ึน ตลอดจนเป็นการแก้ปัญหาราคาตกต ่าจากการขายเป็นเมล็ดโดยตรง 

ดงันั้นเพื่อเป็นการเพิ่มมูลค่าให้กบัผลผลิตในระดบัเกษตรกร อุตสาหกรรมครัวเรือน หรือกลุ่มแม่บา้น 

กลุ่มเกษตรกร จึงควรมีการวิจยัพฒันา เคร่ืองมือและอุปกรณ์แปรรูปถัว่เขียวเพื่อผลิตแป้งถัว่เขียว และ

ผลิตภณัฑว์ุน้เส้นท่ีมีอยูใ่หมี้ประสิทธิภาพสูงข้ึน 

การทบทวนวรรณกรรม 
 

กลุ่มงานวจิยัวศิวกรรมหลงัการเก็บเก่ียว กองเกษตรวศิวกรรม กรมวชิาการเกษตร ไดด้ าเนินการวจิยั
และออกแบบเคร่ืองมือแปรรูปถัว่เขียวขนาดเล็กในระดบัเกษตรกร ตามแนวพระราชด าริของ
พระบาทสมเด็จพระเจา้อยูห่วั โดยเนน้การผลิตแป้งและโปรตีนถัว่เขียว วุน้เส้น และซีอ๊ิวจากโปรตีนถัว่
เขียว และไดเ้ผยแพร่เคร่ืองมือแปรรูปและเทคโนโลยกีารแปรรูปใหก้บัศูนยศึ์กษาการพฒันาเขาหินซอ้น 
จงัหวดัฉะเชิงเทรา ศูนยศึ์กษาการพฒันาภูพาน จงัหวดัสกลนคร ศูนยศึ์กษาพฒันาพิกุลทอง จงัหวดั
นราธิวาส และศูนยว์จิยัพืชไร่ชยันาท จงัหวดัชยันาท และถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยกีารแปรรูปถัว่
เขียวใหแ้ก่เกษตรและผูส้นใจ (ศรีวยั และคณะ, 2532) 

สิริชยั, 2535 ไดด้ าเนินการวจิยัออกแบบและพฒันาสร้างเคร่ืองมือแปรรูปถัว่เขียว 6 ชนิด ไดแ้ก่ 
เคร่ืองกะเทาะเปลือกถัว่เขียว เคร่ืองโม่และกรองแยกกาก เคร่ืองแยกแป้งแรงเหวีย่ง เคร่ืองผสมแป้ง 
เคร่ืองโรยวุน้เส้น และเคร่ืองกรองซีอ๊ิว เพื่อใชใ้นการผลิตแป้งถัว่เขียว โปรตีนถัว่เขียว วุน้เส้นจากแป้ง 
ถัว่เขียว ซีอ๊ิวหมกัจากโปรตีนถัว่เขียวตามล าดบั นอกจากน้ี ยงัไดว้จิยัเทคนิคและวธีิการผลิตวุน้เส้นและ
ซีอ๊ิวหมกัจากโปรตีนถัว่เขียวใหมี้คุณภาพ จากการวเิคราะห์ผลตอบแทนการลงทุนพบวา่ ในการแปรรูป
ถัว่เขียว จ านวน 100 กิโลกรัมต่อวนั ลงทุน 319,000 บาท จะคุม้ทุนภายใน 9 เดือน และไดก้ าไรมากกวา่
เงินลงทุน 112 เปอร์เซ็นต ์งานวจิยัน้ีไดเ้ผยแพร่ให้โครงการส่วนพระองค ์ณ ศูนยศึ์กษาการพฒันาภูพาน 
จงัหวดัสกลนคร ศูนยศึ์กษาพฒันาพิกุลทอง จงัหวดันราธิวาส และศูนยว์จิยัพืชไร่ชยันาท จงัหวดัชยันาท 
โดยไดส้ร้างเคร่ืองมือดงักล่าว พร้อมอบรมวธีิการแปรรูปถัว่เขียวใหเ้จา้หนา้ท่ีของศูนยฯ์ ด าเนินการเอง 
และไดเ้ผยแพร่งานการใชเ้คร่ืองสีขา้วเกษตร ๖๐-๑ สีถัว่เขียวใหเ้ป็นถัว่ซีก สามารถสีแยกเปลือกและจมูก
ถัว่เขียวออกจากเน้ือถัว่เขียว และท าใหถ้ัว่แตกเป็นสองซีก ดว้ยชุดลูกหินกะเทาะ 2 ชุด ซ่ึงประกอบดว้ย 
ลูกหินและแท่งยาง มีพดัลมดูดเปลือกและจมูกถัว่เขียวออกไป ถัว่ซีกจะถูกคดัขนาดโดยตะแกรงร่อนเป็น 
3 ขนาด คือ เตม็เมล็ด เมล็ดแตกใหญ่ และเมล็ดแตกเล็ก ก่อนกะเทาะเปลือกถัว่เขียวตอ้งปรับสภาพ



เปลือกถัว่เขียวใหส้ามารถหลุดออกง่าย โดยแช่ถัว่เขียวในน ้า นาน ๑ ชัว่โมงแลว้ตากแดด ๑ วนั จึงน ามา
กะเทาะเปลือก เกษตรกรสามารถกะเทาะเปลือกโดยใชเ้คร่ืองโม่ โดยตั้งระยะห่างของหินโม่ใหพ้อเหมาะ
ท่ีจะกะเทาะถัว่แตกเป็นสองซีก น าถัว่ซีกไปแช่ในน ้าใหเ้ปลือกลอยข้ึนมาแลว้แยกเปลือกออก วธีิน้ีจะชา้
เน่ืองจากตอ้งเสียเวลาในการแยกเปลือก 

 

ระเบียบวธีิการวจัิย 

อุปกรณ์ 

1. เคร่ืองมืออุปกรณ์ ท่ีใชใ้นการนวดแป้งถัว่เขียวก่อนการโรยเส้น  
2. เคร่ืองวดัความเร็วรอบ 
3. นาฬิกาจบัเวลา 
4. เคร่ืองวดักระแสไฟฟ้าและก าลงัไฟฟ้า 
5. เทอร์โมมิเตอร์ 
6. เคร่ืองร่อนแป้งแบบตะแกรงกลมโดยการสั่น 
7. วสัดุท่ีใชใ้นการสร้างเคร่ืองตน้แบบ เช่นเหล็กสแตนเลสชนิดและขนาดต่างๆ ลูกปืน

ตุก๊ตา มู่เล่ย ์สายพาน ฯลฯ 
8. วสัดุทดลอง แป้งถัว่เขียว 

วธีิการ 

1. ศึกษาขอ้มูลเก่ียวกบัวธีิการและเคร่ืองมืออุปกรณ์ในการท าเส้นส าหรับผลิตวุน้เส้นท่ีมี
ใชอ้ยูเ่ดิม 

2. ทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองมืออุปกรณ์ท่ีมีใชอ้ยูเ่ดิม เก็บขอ้มูล โดยร่วมทดสอบเก็บ
ขอ้มูลจากการปฏิบติังานการท าวุน้เส้น ของเจา้หนา้ท่ีผูช้  านาญงาน ศูนยว์จิยัพืชไร่
ชยันาท ท าการเก็บขอ้มูลและศึกษาขอ้ดีขอ้เสียต่างๆ 

3. ออกแบบพฒันาปรับปรุงแกไ้ขเคร่ืองมืออุปกรณ์ 
4. ทดสอบเคร่ืองมืออุปกรณ์ในการโรยเส้นวุน้เส้น เก็บขอ้มูล แกไ้ขปรับปรุง 
5. ทดสอบและประเมินผลขั้นสุดทา้ย 
6. รวบรวมขอ้มูล วิเคราะห์ผลประเมินประสิทธิภาพ  
7. สรุปผล 
8. จดัท ารายงานผลและเตรียมเอกสารเผยแพร่ เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยสู่ีกลุ่มเป้าหมาย 

ระยะเวลา   เร่ิมตน้  ตุลาคม 2553  ส้ินสุด กนัยายน 2555 

สถานที่       - กลุ่มวจิยัวศิวกรรมหลงัการเก็บเก่ียว หมู่ 13 ต.คลองหน่ึง อ.คลองหลวง จ.ปทุมธานี 

- ศูนยว์จิยัพืชไร่จงัหวดัชยันาท 



ผลการวจัิยและอภิปรายผล 
 

1.ศึกษาข้อมูลเกี่ยวกบัวธีิการและเคร่ืองมืออุปกรณ์ในการท าเส้นส าหรับผลติวุ้นเส้นที่มีใช้อยู่เดิม 

เคร่ืองผสมแป้ง 

การท าวุน้เส้นเร่ิมจากการผสมแป้งถัว่เขียวกบัแป้งเปียกท่ีท ามาจากแป้งถัว่เขียวและน ้า ใน

อตัราส่วนท่ีพอเหมาะ จนแป้งไม่ติดมือและสามารถไหลเป็นเส้นไดโ้ดยไม่ขาดออกจากกนั วธีิผสมแป้ง

ปฏิบติัดงัน้ีคือ แบ่งแป้งถัว่เขียวท่ีบดและร่อนเป็น 2 ส่วน ในอตัรา 4.5% และ 95.5% น าส่วนแรกไปผสม

น ้า 10 เท่า แลว้ใหค้วามร้อนจนแป้งสุกเป็นแป้งเปียกใส แลว้น ามาผสมกบัแป้งถัว่เขียวส่วนหลงัดว้ย

เคร่ืองผสมแป้ง ค่อยๆเติมน ้าจนกระทัง่แป้งมีลกัษณะไหลเป็นเส้นไดแ้ลว้จึงน ามาโรยเส้น (ส าหรับผู ้

ช านาญงานท าวุน้เส้นของศูนยว์จิยัพืชไร่ชยันาท จะใชค้นนวดก่อนน ามาโรยเส้น) เคร่ืองโรยวุน้เส้น ท า

วุน้เส้นไดโ้ดยใชมื้อตบแป้งท่ีผสมแลว้ใหไ้หลผา่นภาชนะท่ีเจาะรูลงไปในกระทะน ้าเดือด เม่ือเส้น

ลอยตวัข้ึนจึงกวาดเส้นลงในน ้าเยน็น าไปแช่น ้าเยน็หรือตูแ้ช่เยน็ แยกเส้นไม่ใหเ้กาะติดกนั แลว้ตากแดด

จนแหง้ ดงัภาพท่ี    ประกอบดว้ยกระทะ เตาความร้อน ภาชนะเจาะรูขนาด 9 มม. ถงัน ้าเยน็ ซ่ึงจากการ

ทดสอบอตัราการไหลของเส้นเท่ากบั 32.6 กิโลกรัม ของแป้งผสม/ชม. ภาชนะโรยเส้นวางห่างจาก

กระทะประมาณ 30 เซนติเมตร 

 

 

 

 

        ภาพท่ี 4.1 เคร่ืองผสมแป้งทั้ง 2 ส่วนเขา้ดว้ยกนั             ภาพท่ี 4.2   การนวดแป้งดว้ยแรงงานคน  

 

 

 

 

 ภาพท่ี 4.3 ทดสอบเคร่ืองโรยวุน้เส้นแบบเดิม               ภาพท่ี 4.4 การศึกษาดูงานเคร่ืองโรยเส้นขนมจีน  

                                                                                                       จ.ฉะเชิงเทรา 



2. การออกแบบพฒันา สร้างเคร่ืองต้นแบบเคร่ืองโรยเส้นวุ้นเส้น 

เคร่ืองโรยเส้นวุน้เส้นตน้แบบพฒันามาจากเคร่ืองโรยเส้นขนมจีน ดงัภาพท่ี 4.5 

ส่วนประกอบท่ีส าคญัของเคร่ืองตน้แบบ  

 เกียร์ป้ัม เป็นตวัสร้างแรงดนัในการอดัแป้งท่ีนวดไดท่ี้แลว้ใหไ้หลออกทางหวัโรย ดงัภาพท่ี 4.6 

หวัโรย ลกัษณะคลา้ยฝักบวั เจาะรูขนาด 3 มิลลิเมตร มีชุดส่ายวนไปรอบๆกระทะน ้าเดือนดงัภาพท่ี 4.7 

   ภาพท่ี 4.5 เคร่ืองโรยวุน้เส้นตน้แบบ           ภาพท่ี 4.6 เกียร์ป้ัม                      ภาพท่ี 4.7  หวัโรยวุน้เส้น  

3. ทดสอบ เกบ็ข้อมูล วเิคราะห์ผลการทดสอบ 

ตารางท่ี 4.1 แสดงผลการทดสอบเคร่ืองโรยเส้นวุน้เส้น 

ขอ้มูล การทดสอบเคร่ืองบดแป้งถัว่เขียว 

คร้ังท่ี 1 คร้ังท่ี 2 คร้ังท่ี 3 ค่าเฉลีย่ 

ปริมาณแป้งท่ีใช ้(กิโลกรัม) 5.000 5.000 5.000 5.000 

เวลาท่ีใชใ้นการบด (นาที : วนิาที) 5:48 6:05 6:09 6:01 

ค านวณอตัราการโรยเส้น (กิโลกรัม/ชัว่โมง) 51.72 49.32 48.78 49.94 

การใชค้่าพลงังานไฟฟ้าในการบด (kW/h) 3.50 3.85 3.62 3.66 

ผลการทดสอบคุณภาพการท าวุน้เส้น (โดยผู ้

ช านาญงานการท าวุน้เส้น ของ ศวร.ชยันาท) 

ไม่ผา่น ไม่ผา่น ไม่ผา่น ไม่ผ่าน 

 



จากตารางท่ี 4.1 แสดงผลการทดสอบโรยเส้นวุน้เส้น พบวา่เคร่ืองโรยเส้นสามารถท างานไดใ้น

อตัราการไหลของเส้นอยูท่ี่ประมาณ 49.94 กิโลกรัมต่อชัว่โมงหรือประมาณ 50 กิโลกรัมต่อชัว่โมง มีค่า

การใชพ้ลงังานไฟฟ้าอยูท่ี่เฉล่ีย 3.66 กิโลวตัตต่์อชัว่โมง แต่ตวัช้ีวดัส าคญัถึงประสิทธิภาพของเคร่ืองโรย

เส้นคือการโรยเส้นจะตอ้งสม ่าเสมอและต่อเน่ืองไม่เกิดภาวะเส้นขาด ซ่ึงในส่วนน้ีเคร่ืองโรยเส้นตน้แบบ

ยงัท าไดไ้ม่สมบูรณ์นกั ผูช้  านาญงานดา้นการท าวุน้เส้นของศูนยว์จิยัพืชไร่ชยันาท จึงช่วยประเมินให้

แกไ้ขต่อไป จึงถือวา่เคร่ืองยงัไม่ผา่นการน าไปสู่การใชง้านจริงตอ้งมีการปรับปรุงต่อไป 

 

 

 

 

ภาพท่ี 4.8  การทดสอบการโรยเส้นวุน้เส้น       ภาพท่ี 4.9 ลกัษณะเส้นท่ีโรยออกมามีการขาดเป็นบาง 

                                                                                           ช่วง 

 

 

 

 

ภาพท่ี 4.10 เส้นท่ีโรยลงน ้าเดือดและเร่ิมลอยข้ึนมา   ภาพท่ี 4.11 น าเส้นแช่แขง็ 1คืน แลว้ลา้งตาก 2-3 

                                                                                                      แดด 

  

สรุปผลการวจัิยและข้อเสนอแนะ 
 

การท าวุน้เส้นมีขั้นตอนและเคร่ืองมือท่ีเก่ียวขอ้งหลายอยา่ง เคร่ืองโรยเส้นวุน้เส้นนบัเป็น

เคร่ืองมือท่ีมีความส าคญัมากท่ีสุด การผลิตแบบเดิมตอ้งใชค้นโรยเส้นท่ีมีความช านาญมากท าใหมี้ปัญหา

เร่ืองขาดแคลนคนท่ีจะใชใ้นการผลิตในขั้นตอนน้ี ส าหรับเคร่ืองโรยเส้นท่ีพฒันาข้ึนถึงแมจ้ะยงัไม่

สมบูรณ์เท่าท่ีตอ้งการแต่ก็ไดเ้ป็นแนวทางและแนวโนม้ท่ีจะปรับปรุงแกไ้ขใหส้มบูรณ์พอท่ีจะใชง้าน

ต่อไป 



บทสรุปและข้อเสนอแนะ 
 

ปัญหาการขาดแคลนแรงงาน ท าใหค้่าจา้งแรงงานคนเก็บเก่ียวถัว่เขียวมีราคาเพิ่มข้ึนตลอด 
โดยเฉพาะช่วงกลางฤดูจนถึงปลายฤดูเก็บเก่ียว เน่ืองจากพื้นท่ีเก็บเก่ียวมากข้ึนจึงแยง่แรงงานกนั 
เกษตรกรจึงยอมใชเ้คร่ืองเก่ียวนวดเก็บเก่ียวแทน จากการสอบถามพบวา่ เกษตรกรส่วนใหญ่  ยอมรับวา่
การใชเ้คร่ืองเก่ียวนวดถัว่เขียว จะลดค่าใชจ่้ายในขั้นตอนการเก็บเก่ียวลงไดเ้ม่ือเปรียบเทียบกบัการใช้
แรงงานคน และมีความเห็นวา่เคร่ืองเก่ียวนวดถัว่ เขียวท่ีน ามารับจา้ง ช่วยปัญหาขาดแคลนแรงงานเก็บ
เก่ียว ลดขั้นตอนและลดช่วงเวลาในการเก็บเก่ียวลง เก็บเก่ียวทนัฤดูกาล ลดความยุง่ยากในการดูแลแขกท่ี
รับจา้งเก็บเก่ียว ท าใหมี้ความสะดวกสบายลดความเหน่ือยยากลงมาก  ส่วนการแตกหกัของเมล็ด การ
สูญเสียเมล็ด และมีส่ิงเจือปนในเมล็ดถัว่เขียวท่ีไดจ้ากเคร่ืองเก่ียวนวด อยูใ่นเกณฑย์อมรับเพราะสามารถ
ขายพอ่คา้ผูรั้บซ้ือได ้ การสูญเสียเมล็ดส่วนใหญ่ เกิดจากผูข้บัเคร่ืองเก่ียวฯขาดความประณีตและไม่
ตรวจสอบปรับแต่งระบบคดัแยกและท าความสะอาด แต่ความเสียหายจากฝักร่วงหล่นและเก็บเก่ียวไม่
หมด เม่ือเปรียบเทียบกบัการใชค้นเก็บแลว้ไม่แตกต่างกนั เน่ืองจากคนเก็บมกัไม่เก็บฝักท่ีติดอยูก่บัตน้ลม้ 
โดยเหยยีบกลบทิ้งไป  เพราะตอ้งเสียเวลามากกวา่ฝักท่ีติดอยูก่บัล าตน้ตั้งตรง  

ตน้แบบเคร่ืองเก่ียวนวดถัว่เขียวน้ีพฒันามาจากเคร่ืองเก่ียวนวดขา้วขนาดเล็ก มีระบบขบัเคล่ือน
ภายในตวัเอง ตน้แบบท่ีพฒันาข้ึนใชเ้คร่ืองยนตดี์เซลขนาด 120 แรงมา้ เป็นตน้ก าลงั   ความกวา้งของหวั
เก่ียว 2.0 เมตร  ด าเนินการทดสอบสมรรถนะและประสิทธิภาพการท างานของตน้แบบเคร่ืองเก่ียวนวด
ถัว่เขียว โดยทดสอบเก่ียวนวดถัว่เขียวพนัธ์ุ ชยันาท 72 ความช้ืนเมล็ดเฉล่ีย (%มาตรฐานเปียก) 28.3 และ 
29.4 ซ่ึงเป็นตน้ถัว่เขียวท่ีมีความช้ืนค่อนขา้งสูงมาก ผลการทดสอบพบวา่ อตัราการท างานอยูร่ะหวา่ง  
2.46-2.50  ไร่ต่อชัว่โมง และมีการสูญเสียรวมระหวา่งร้อยละ  1.29 - 1.46    จากการทดสอบการใชง้าน
จริงพบวา่ สามารถท างานไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ  แต่การเก็บเก่ียวถัว่เขียวท่ีมีความช้ืนสูงควรปรับปรุง
ระบบคดัท าความสะอาดให้ส่ิงเจือปนลดนอ้ยลง  เทคโนโลยใีนการพฒันาเคร่ืองเก่ียวนวดขา้วใหใ้ชเ้ก่ียว
นวดถัว่เขียวไดส้ามารถเผยแพร่สู่กลุ่มผูผ้ลิต และผูใ้ชเ้ป็นการเสริมเพิ่มขีดความสามารถของเคร่ืองเก่ียว
นวดขา้วใหใ้ชง้านไดก้วา้งขวางข้ึน เกิดประโยชน์ต่อบริษทัเอกชนผูผ้ลิตเคร่ืองจกัรกลเกษตรและ
ผูป้ระกอบการบริการรับจา้งดว้ยเคร่ืองเก่ียวนวด  

การผลิตแป้งถั่วเขียวโดยท าการออกแบบพฒันาเคร่ืองบดแป้งถั่วเขียวท่ีพฒันาข้ึนใหม่น้ี มี

เป้าหมายให้เคร่ืองบดมี ขนาดเคร่ืองบด ประสิทธิภาพการใช้งาน ราคา เหมาะสมกบัเกษตรกรและ

ผูป้ระกอบการรายยอ่ย จากผลการทดสอบการบดแป้งถัว่เขียวดว้ยเคร่ืองบดแบบ Pin mill ท่ีออกแบบ

พฒันาข้ึน มีอตัราการบดท่ีมากพอส าหรับการผลิตแป้งถัว่เขียวในระดบัเกษตรกร หรือผูป้ระกอบการ

ขนาดกลาง ท าใหช่้วยแกปั้ญหาการใชแ้รงงานคนในการบดแป้ง และเป็นการประหยดัเวลาเพิ่มก าลงัการ

ผลิตแป้งถัว่เขียวซ่ึงเป็นวตัถุดิบท่ีส าคญัในการน าไปแปรรูปเป็นวุน้เส้นต่อไป 



ขั้นตอนการท าวุน้เส้นจากถัว่เขียวท่ีส าคญัคือ การโรยเส้นวุน้เส้นซ่ึงวธีิการดั้งเดิม ตอ้งใช้

แรงงานท่ีมีประสบการณ์สูงซ่ึงนบัวนัขาดแคลนคนท่ีจะใชใ้นการผลิตในขั้นตอนน้ี  ดงันั้นเคร่ืองโรยเส้น

วุน้เส้นนบัเป็นเคร่ืองมือท่ีมีความส าคญัมาก ส าหรับเคร่ืองโรยเส้นท่ีพฒันาข้ึนใหมถึ่งแมจ้ะยงัไม่

สมบูรณ์เท่าท่ีตอ้งการแต่ก็ไดเ้ป็นแนวทางและแนวโนม้ท่ีจะปรับปรุงแกไ้ขใหส้มบูรณ์พอท่ีจะใชง้าน

ต่อไป 
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