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วิจัยและพัฒนาวิธีการกําจัดแมลงดวยความรอนสําหรับกําจัดแมลงวันผลไม
ในผลสมโอพันธุขาวน้ําผึ้ง และขาวแตงกวาเพ่ือการสงออก 

 
อุดร  อุณหวฒิุ    รัชฎา  อินทรกําแหง    สลกัจิต  พานคํา    ชัยณรัตน  สนศิร ิ

มลนิภา  ศรมีาตรภิรมย    ชุติมา ออมกิ่ง    จารุวรรณ  จันทรา 
กลุมวิจัยการกักกนัพืช      สํานักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช 

 
บทคัดยอ 

 
   ไดรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับลักษณะประจําพันธุ ชีววิทยา ของสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และ
ขาวแตงกวาเพื่อใชเปนขอมูลพื้นฐานของงานทดลองพบวา พื้นที่ปลูกสมโอกระจายอยูทั่วประเทศ 
ไดแก จังหวัด นครปฐม นครนายก ปราจีนบุรี เชียงราย  เลย ชัยนาท  ชลบุรี  ชุมพร และ
นครศรีธรรมราช และสามารถแบงขนาดของผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึงเพื่อใชในงานทดลองได 3 
ขนาด คือ 1.ขนาดเล็ก  มีน้ําหนัก 700 - 900 กรัม 2.ขนาดกลาง มีน้ําหนัก 900 - 1,100 กรัม และ 
3.ขนาดใหญ มีน้ําหนัก 1,100 - 1,300 กรัม  การศึกษาประสิทธิภาพเบ้ืองตนของวิธีการอบไอน้ํา
แบบปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ (Modified Vapor Heat Treatment, MVHT 50% RH ) ในการกําจัด
แมลงวันผลไมในระยะหนอนวัยที่ 1 ในผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง เปรียบเทียบกับพันธุทองดีโดยให
อุณหภูมิภายในผลสมโอเทากับ 45 องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 นาที 
ผลการทดลองพบวาในการอบสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และทองดี ที่อุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส นาน 
50 นาที พบอัตราการตายเฉล่ียเทากับ 96.22 และ 95.47 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (จากจํานวน 3 
ซ้ํา) จากผลการวิเคราะหขอมูลพบวาอัตราการตายเฉลี่ยมีคาที่ใกลเคียงกันและเปอรเซ็นตการตาย
ยังไมถึง 100 เปอรเซ็นต จึงจําเปนตองเพิ่มเวลาในการทดลองตอไป  การศึกษาความเสียหายของ
สมโอทั้ง 2 พันธุ โดยใชวิธีการอบไอน้ําดวยวิธีดังกลาว โดยอบผลสมโอที่อุณหภูมิภายในสุดของผล
คงอยูที่ 46 องศาเซลเซียส นาน 0, 1 และ 2  ชั่วโมง ผลการทดลองอยูในข้ันตอนของการวิเคราะห
ขอมูล 
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คํานํา 
 

 สมโอเปนหนึ่งในผลไมเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศไทย และเปนพืชอาศัยของแมลงวัน
ผลไมที่มีความสําคัญทางดานกักกันพืชระหวางประเทศ ไดแก แมลงวันทอง, Oriental fruit fly, 
Bactrocera dorsalis (Hendel), (Diptera : Tephritidae) (White and Elson-Harris, 1992)  ดวย
เหตุนี้ สมโอจากประเทศไทยจึงถูกหามนําเขาประเทศญ่ีปุน ซึ่งไมมีแมลงชนิดดังกลาวนี้แพรระบาด 
ภายใตขอกําหนดของกฎหมายกักกันพืช ขอกําหนดนี้จะถูกยกเลิกไปหากประเทศไทยสามารถ
พัฒนาวิธีการกําจัดศัตรูพืชที่ไดมาตรฐานของวิธีกําจัดศัตรูพืชดานกักกันพืช (plant quarantine 
treatment)  เพื่อใชสําหรับกําจัดแมลงวันผลไมในผลสมโอกอนการสงออก 

ในป พ.ศ. 2529 กลุมวิจัยการกักกันพืช กรมวิชาการเกษตรไดรับความชวยเหลือทางดาน
วิชาการจากรัฐบาลญ่ีปุนใหศึกษาถึงความเปนไปไดในการใชความรอนเพื่อกําจัดแมลงวันผลไม 
oriental fruit fly, B. dorsalis และแมลงวันแตง melon fly, B. cucurbitae ในผลมะมวงพันธุหนัง
กลางวัน พบวาวิธีการอบไอน้ํา (Vapor Heat Treatment, VHT) มีประสิทธิภาพในการกําจัด
แมลงวันผลไมทั้ง 2 ชนิด ไดอยางมีประสิทธิภาพตามมาตรฐานของวิธีกําจัดศัตรูพืชดานกักกันพืช 
(Unhawutti et al., 1986) และตอมาในป พ.ศ. 2534 ไดมีการวิจัยและพัฒนาวิธีกําจัดแมลงดวย
ความรอนดวยกรรมวิธีใหม คือ วิธีการอบไอน้ําแบบปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ (Modified Vapor 
Heat Treatment, MVHT) ที่มีประสิทธิภาพในการกําจัดแมลงวันผลไมครอบคลุมมะมวงถึง 4 พันธุ 
ไดแก หนังกลางวัน  น้ําดอกไม  แรด และพิมเสนแดง (Unhawutti et al., 1991) โดยไมมีผลกระทบ
ตอคุณภาพของมะมวง หลังจากนั้นกลุมวิจัยการกักกันพืชไดประสบความสําเร็จจากการวิจัยและ
พัฒนาวิธีกําจัดแมลงดวยความรอนเพื่อกําจัดแมลงวันผลไมในผลมังคุด (ป พ.ศ. 2546) มะมวง
พันธุมหาชนก (ป พ.ศ. 2549) (ศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว, 2551) และสมโอพันธุ
ทองดี (ป พ.ศ. 2549, ขณะนี้อยูในข้ันตอนของการตรวจสอบผลการวิจัยกอนที่ประเทศญ่ีปุนจะ
อนุญาตนําเขาผลสมโอจากประเทศไทย) (Unhawutti, 2006) วิธีการอบไอน้ําปรับสภาพความช้ืน
สัมพัทธ (MVHT) นอกจากมีประสิทธิภาพกําจัดแมลงวันผลไมไดแลววิธีการดังกลาวยังมีขอดีในแง
ของความปลอดภัยจากสารพิษตกคางภายในผลไม จึงผานการยอมรับไดโดยงายจากประเทศผู
นําเขาหากมีประสิทธิภาพในการกําจัดแมลง ในปจจุบันประเทศไทยไดมีการสรางโรงงานกําจัด
แมลงวันผลไมดวยความรอนขนาดใหญระดับการคากันอยางแพรหลายโดยใชกรรมวิธีอบไอน้ํา
แบบปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ (MVHT) ในการอบผลมะมวง และมังคุดเพื่อการสงออกไป
ประเทศญ่ีปุน เกาหลี และนิวซีแลนด โดยยึดหลักการตามเงื่อนไขและขอกําหนดของแตละประเทศ 
(มลนิภา, 2550)  
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ปจจุบันยังไมมีวิธีการใดที่มีประสิทธิภาพและเปนที่ยอมรับสําหรับกําจัดแมลงวันผลไมใน
ผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึงและขาวแตงกวา ดังนั้นจึงควรที่จะมีการศึกษาประสิทธิภาพของวิธีการอบ
ไอน้ําปรับสภาพความชื้นสัมพัทธกับแมลงเปนจํานวนมาก โดยมีวัตถุประสงคหลัก 2 ประการ 
ดังนี้คือ (1) เพื่อยืนยันผลการศึกษาวาหนอนแมลงวันผลไม Oriental Fruit Fly, Bactrocera 
dorsalis (Hendel) วัยที่1ในผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึงและขาวแตงกวาทนทานตอความรอนดวยวิธี
อบไอน้ําปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธมากที่สุด (2) เพื่อกําหนดกระบวนการอบไอน้ําปรับสภาพ
ความชื้นสัมพัทธที่มีประสิทธิภาพกําจัดหนอนวัยที่ 1 จํานวนไมนอยกวา 30,000 ตัว ในผลสมโอ
พันธุขาวน้ําผ้ึงและขาวแตงกวาใหตายทั้งหมด  
 
 

วิธีดําเนินการ 
อุปกรณ 

1. ตูอบไอน้ํากําจัดแมลงขนาดเล็กสําหรับงานทดลอง 2 เคร่ือง 
2. ตูลดอุณหภูมิผลไม 
3. หองเล้ียงแมลงวนัผลไม 2 หอง 
4. เคร่ืองอางน้ํารอน 
5. เคร่ืองวัดคาความเปนกรดของผลไม 
6. เคร่ืองวัดคาความหวานของผลไม 
7. หองควบคุมอุณหภูมิและความช้ืนสําหรับงานทดลองขนาดเล็ก โดยใชอุณหภูมิ 27o ซ. 

และความช้ืน 75 เปอรเซ็นต 
8. ตูควบคุมอุณหภูมิและความช้ืนสําหรับงานทดลองขนาดเล็ก 4 ตู 
9. หองเย็นสําหรับเก็บผลไมที่ใชในการทดลอง 
10. เคร่ืองบันทกึอุณหภูมิและความช้ืนสัมพทัธแบบตอเนื่อง 
11. แทงวัดอุณหภูมิขนาดเล็กสําหรับงานทดลอง 
12. เคร่ืองชั่งทศนยิม 2 ตําแหนงสําหรับงานทดลอง 
13. อุปกรณสําหรับเช็คผลการทดลอง ๆ ไดแก พูกนั  ปากคีบ  เคาทเตอร  จานทดลองขนาด

เล็ก(plate)  ถาดใสผลไม  ถงุผาตาขาย  ถงุมือ  มีดปอกผลไม  ถงุขยะดํา และอ่ืน ๆ  
 

ขั้นตอนการดําเนินงานมีดังนี้ 
 

1. รวบรวมขอมูลเกี่ยวกับลักษณะประจําพนัธุ ชวีวทิยาของสมโอพนัธุขาวน้ําผ้ึง และขาว
แตงกวาเพื่อใชเปนขอมูลพืน้ฐานในงานทดลอง 

2. เล้ียงแมลงวนัผลไมจํานวนมากดวยอาหารเทียมเพื่อเพิม่ปริมาณและเพื่อใชในการทดลอง 
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3. ศึกษาประสิทธิภาพเบ้ืองตนของวิธีการอบไอน้ําแบบปรับสภาพความชื้นสัมพัทธ 
(Modified Vapor Heat Treatment, MVHT 50% RH) ในการกําจัดแมลงวนัผลไมในผล
สมโอพนัธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาเปรียบเทยีบกับทองดี    

4. ศึกษาความเสียหาย และคุณภาพของผลสมโอพนัธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาดวยวิธีการ
อบไอน้ํา 

5.    รวบรวมขอมูล วิเคราะห และสรุปผลการทดลอง 
 

วิธีการทดลอง 
1. รวบรวมขอมูลเกี่ยวกับลักษณะประจําพันธุ, ชีววทิยาของสมโอพันธุขาวน้าํผ้ึง  
และขาวแตงกวาเพื่อใชเปนขอมูลพื้นฐานในงานทดลอง 
  การรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับลักษณะประจําพันธุ และชีววิทยา ของสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึงและ           
ขาวแตงกวาเพื่อใชเปนขอมูลพื้นฐานของงานทดลอง โดยการคนหาขอมูลทางเว็บไซตของกรม
วิชาการเกษตร กรมสงเสริมการเกษตร และจากแหลงขอมูลงานวิจัยที่เกี่ยวของตางๆ ทั้งในและ
ตางประเทศ 
 

2. เลีย้งแมลงวันผลไมจํานวนมากดวยอาหารเทียมเพ่ือเพิ่มปรมิาณเพื่อใชในการทดลอง 
 2.1 แมลงที่ใชในการทดลอง  :   ทําการเลี้ยงแมลงวันผลไม B. dorsalis เปนจํานวนมากไว
ในหองปฏิบัติการเพื่อใชในการทดลอง โดยเลี้ยงไวในหองเลี้ยงแมลงของกลุมกําจัดศัตรูพืช
กักกัน กลุมวิจัยการกักกันพืช สํานักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช กรมวิชาการเกษตร กรุงเทพฯ 
โดยสภาพของหองเล้ียงแมลงวันผลไมเปนหองที่ควบคุมอุณหภูมิ ความช้ืน และแสงสวาง หองเล้ียง

แมลงมีขนาด 3.5 x 4.6 x 2.3 ม. อุณหภูมิ 25-27 o ซ. ความชื้นสัมพัทธ 65  5 เปอรเซ็นต แสง
สวางภายในหองไดจากหลอดชีวภาพ (bioluck) จํานวน 20 หลอด  ซึ่งไดติดต้ังไวบนเพดานหอง 
และอีกจํานวน 40 หลอดติดต้ังไวบนผนังรอบหอง โดยไฟจะสวางในระหวางชวงเวลา 6.00 น – 
18.00 น. และติดต้ังหลอดฟลูออเรนเซน ขนาด 40 วัตต อีก 1 หลอด เพื่อใหแสงสลัวเลียนแบบ
สภาพของแสงแดดในชวงรุงเชา และพลบคํ่าซึ่งจะชวยกระตุนการผสมพันธุของแมลง  โดยไฟจะ
เปดและปดในชวงเวลา 5.30-6.00 น. และ 18.00-18.30 น. สําหรับตนกําเนิดสายพันธุของ
แมลงวันผลไมไดมาจากผลนอยหนาเก็บรวบรวมในทองที่อําเภอปากชองจังหวัดนครราชสีมา 
แมลงตัวเต็มวัยจะถูกจําแนกชนิดอยางละเอียดภายใตกลองจุลทรรศน ซึ่งคัดแยกเอาเฉพาะ
แมลงวันผลไม B. dorsalis เพียงชนิดเดียว  จากนั้นจึงนําแมลงวันผลไมตัวเต็มวัยไปเลี้ยงไวใน
หองปฏิบัติการและเพิ ่มจํานวนใหมากขึ้นโดยอาศัยวิธีการเลี ้ยงแมลงดวยอาหารเทียม 
(artificial diet)  
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2.2 หลักปฏิบัติในการเล้ียงแมลงวันผลไม : เล้ียงแมลงวันผลไมตัวเต็มวัยจํานวนมากประมาณ 
20,000 ตัว ไวในกรงเล้ียงแมลงขนาด 65.5 x 69 x 77 ซม. กรงแมลงทําดวยมุงลวดตาขาย
อลูมิเนียมขนาด 16 เมซ ภายในกรงมีจานพลาสติกบรรจุอาหารสําหรับตัวเต็มวัย ซึ่ง
ประกอบดวยสวนผสมโดยน้ําหนักดังนี้ น้ําตาล 10 สวน enzymatic protein hydrolysate 
(Amber series 100) 1 สวน และ yeast extract 1 สวน การใหน้ําจะใชขวดพลาสติก
ทรงกระบอกขนาด 6 x 7.5 ซม. ฝาขวดเจาะรูขนาด 1 มม. จํานวน 3 รู วิธีใหน้ําจะคว่ําขวดน้ําลง
บนกระดาษกรองซึ่งวางอยูบนหลังกรงเล้ียงแมลง หลังจากเลี้ยงแมลงตัวเต็มวัยครบ 7 สัปดาห 
ทําลายแมลงที่ยังหลงเหลืออยูในกรงทั้งหมด ทําความสะอาดกรงเล้ียงแมลงเพื่อเตรียมไวสําหรับใส
แมลงในรุนใหมตอไป ระหวางการทดลองเตรียมแมลงตัวเต็มวัยอายุตางๆ กันไวไมนอยกวา 5 กรง 
มีแมลงมากกวา 100,000 ตัว 
2.3 การควบคุมคุณภาพของแมลงวันผลไม : แมลงวันผลไมซึ่งเล้ียงไวในหองปฏิบัติการจะตองมี
ความแข็งแรงเพื่อที่ขอมูลจากผลการศึกษาวิจัยจะไดถูกตองและเปนที่ยอมรับ ดังนั้นจึงจําเปนที่
จะตองมีการตรวจสอบคุณภาพของแมลงเปนประจํา เพื่อที่จะสามารถพบส่ิงผิดปกติและแกไขได
ทันที โดยในการเล้ียงแมลงแตละรุนจะตรวจสอบอัตราการฟกของไข (hatching rate) อัตราการ
ออกเปนตัวเต็มวัย (emerging rate) น้ําหนักของดักแด และอัตราสวนของเพศผูและเพศเมีย (sex 
ratio) 

 

3. ศึกษาเบ้ืองตนวิธกีําจัดแมลงวนัผลไมในระยะทีท่นทานตอความรอนมากทีสุ่ดใน 
ผลสมโอพนัธุขาวนํ้าผ้ึง และขาวแตงกวาดวยวิธกีารอบไอน้ํา 
 

ดําเนินการทดลองโดยใชเคร่ืองตูอบความรอนกําจัดแมลงวันผลไม “Sanshu” Vapor Heat 
Treatment System (Differential Pressure Type) (model : EHK-1000B, Sanshu Sangyo Co., 
Ltd., Kagoshima, Japan) จํานวน 2 เคร่ือง สมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาที่ใชในการ
ทดลองมีน้ําหนัก 1,100 -1,300 กรัม/ผล แมลงวันทองระยะไขอายุ 24 ชั่วโมง และหนอนวัยที่ 1 ได
จากแมลงวันทองตัวเต็มวัยซึ่งเล้ียงไวเปนจํานวนมากในหองปฏิบัติการดวยอาหารเทียม (artificial 
diet) สูตรขาวโพดปน (Watanabe et al., 1973) โดยการศึกษาเปรียบเทียบความทนทานตอความ
รอนระหวางระยะไขและหนอนวัยที่ 1 ของแมลงวันทองในผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวา 
พบวา หนอนวัยที่  1 มีความทนทานตอความรอนมากกวาไขอายุ 24 ชั่วโมง  ในการทดลองนี้ได
ศึกษาเพื่อยืนยันวาหนอนวัยที่ 1 เปนระยะการเจริญเติบของแมลงวันทองที่ทนทานตอความรอน
มากที่สุด โดยการเตรียมสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาใหมีไขและหนอนวัยที่ 1 อยูภายใน
ผล ดําเนินการตามข้ันตอนและวิธีการปฏิบัติของ อุดร และ คณะ (2544 ก) โดยใสไขและหนอนวัย
ที่ 1 จํานวนอยางละ 200 ฟอง/ผล ทําการอบสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาดวยวิธีอบไอน้ํา
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ปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ (Modified vapor heat treatment, MVHT) โดยชวงแรกของการเพิ่ม
อุณหภูมิผลสมโอข้ึนถึง  43o ซ. อากาศรอนมีความช้ืนสัมพัทธ 50 เปอรเซ็นต  หลังจากนั้นจึง
ปรับเปล่ียนเปนอากาศรอนที่อ่ิมตัวดวยไอน้ํา ความช้ืนสัมพัทธมากกวา 95 เปอรเซ็นต โดยอบสมโอ
พันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาใหอุณหภูมิภายในสุดผลเพิ่มข้ึนถึง 46 o ซ. และคงความรอน
ภายในผลไวที่ 46o ซ. เปนเวลานาน  30 นาที การวัดอุณหภูมิผลสมโอที่ทดลองอาศัยการวัดจาก

สมโอกําหนดอุณหภูมิ (sensor fruit) จํานวน 3 ผล น้ําหนัก 1,200  25 กรัม/ผล (1,175–1,225) 
กรัม/ผล เมื่ออบสมโอครบตามอุณหภูมิ และระยะเวลาที่กําหนดไว นําสมโอที่ผานความรอนออก
จากเคร่ืองตูอบความรอน และทําการลดอุณหภูมิผลสมโอทันทีโดยการเปาดวยพัดลมนาน 1 
ชั่วโมง ในเคร่ืองลดอุณหภูมิผลไม “Sanshu” Shower Cooling System (Differential Pressure 
Type) (model : SHS-12, Sanshu Sangyo Co., Ltd., Kagoshima, Japan) จากนั้นเก็บสมโอ
พันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวา ที่ทดลองตามรายละเอียดใน Unahawutti (2006) และบันทึกผล
การทดลองหลังจากอบสมโอ  7  วัน โดยการผาสมโอแตละผล บันทึกจํานวนแมลงรอดชีวิต 
คํานวณอัตราการตายของแมลง ดวยสูตรของ Abbott (Abbott, 1925)  

 

4.ศึกษาความเสียหาย และคุณภาพของผลสมโอพนัธุขาวนํ้าผ้ึง และขาวแตงกวา 
จากวิธกีารอบไอนํ้า 
 

ทําการทดลองกับสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวา โดยการอบสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และ
ขาวแตงกวา ดวยวิธีการอบไอน้ําปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ (Modified vapor heat treatment, 
MVHT) ซึ่งหลักการทํางานของวิธีการอบไอน้ําปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ ในชวงแรกจะเปนการ
อบสมโอโดยใชอากาศรอน (Hot air treatment, HAT) ที่มีความช้ืนสัมพัทธ 80 เปอรเซ็นต หลังจาก
สมโอมีอุณหภูมิเพิ่มข้ึนถึง 43 o ซ. จึงปรับเปล่ียนไปเปนวิธีการอบไอน้ํา (Vapor heat treatment, 
VHT) อากาศรอนอยูในสภาพที่อ่ิมตัวดวยไอน้ํา ซึ่งมีความช้ืนสัมพัทธ มากกวา 90 เปอรเซ็นต โดย
อบสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาใหอุณหภูมิภายในสุดผลเพิ่มข้ึนถึง 46 o ซ. และคงความ
รอนภายในผลไวที่ 46 o ซ. เปนเวลานาน 0, 1 และ 2 ชั่วโมง ซึ่งการวัดอุณหภูมิผลสมโอที่ทดลอง

อาศัยการวัดจากสมโอกําหนดอุณหภูมิ (sensor fruit) จํานวน 3 ผล น้ําหนัก 1,000  25 กรัม/ผล 
(975–1,025) กรัม/ผล   เมื่ออบสมโอครบตามอุณหภูมิ และระยะเวลาที่กําหนดไว นําสมโอที่ผาน
ความรอนออกจากเคร่ืองตูอบความรอน และทําการลดอุณหภูมิผลสมโอทันทีโดยการเปาดวยพัด
ลมนาน 1 ชั่วโมง ในเคร่ืองลดอุณหภูมิผลไม “Sanshu” Shower Cooling System (Differential 
Pressure Type) (model : SHS-12, Sanshu Sangyo Co., Ltd., Kagoshima, Japan) จากนั้น
แยกเก็บสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวา ที่ผานความรอนดวยวิธีการอบไอน้ําปรับสภาพ
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ความชื้นสัมพัทธในสภาพอุณหภูมิตํ่า 5 และ 10 o ซ. ภายในตูควบคุมอุณหภูมิและความชื้นขนาด
เล็ก ตามรายละเอียดใน Unahawutti (2006) และบันทึกผลการทดลองหลังจากอบสมโอ 7 วัน โดย
การผาผลสมโอแตละผล บันทึกลักษณะการเปลี่ยนแปลงของสีผิวเปลือกสมโอ และบันทึกผลคา
ความเปนกรด (acidity) และคาความหวาน (brix) ของผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวา 
ตามลําดับ 

เวลาและสถานที ่
ระยะเวลาเริม่ตน  กันยายน 2549 สิ้นสุด  ตุลาคม  2553 รวม         5         ป 

  โครงการวิจยัตอเนื่องระยะเวลา   5    ป      ปที่เสนอขอเปนปที ่3   
 

สถานที ่
นครปฐม  นครนายก  ปราจนีบุรี  เชยีงราย  เชยีงใหม  เลย  ชัยนาท  ชุมพร  นครศรีธรรมราช

เชียงใหม  ลําพนู  เชยีงราย  ขอนแกน  สกลนคร  กาฬสินธุ  มหาสารคาม  นครราชสีมา  
สุพรรณบุรี และหองปฏิบัติการกลุมงานกําจัดศัตรูพืชกักกนั กลุมวิจัยการกักกันพืช สํานักวจิัย
พัฒนาการอารักขาพืช กรมวชิาการเกษตร   

 
ผลและวจิารณผลการทดลอง 

 

  จากการรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับลักษณะประจําพันธุ ชีววิทยา ของสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และ
ขาวแตงกวาเพื่อใชเปนขอมูลพื้นฐานของงานทดลองพบวา พื้นที่ปลูกสมโอกระจายอยูทั่วประเทศ 
ไดแก จังหวัดนครปฐม  นครนายก  ปราจีนบุรี  เชียงราย  เลย  ชัยนาท  ชุมพร และนครศรีธรรมราช 
(กรมสงเสริมการเกษตร, 2541) นอกจากนี้ทําใหทราบวาขนาดของผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึงที่ใช
ทดลองสามารถแบงได 3 ขนาด คือ1.ขนาดเล็ก (S) มีน้ําหนัก 700 – 900 กรัม 2.ขนาดกลาง (M) มี
น้ําหนัก 900 – 1,100 กรัม 3.ขนาดใหญ (L) มีน้ําหนัก 1,100 – 1,300 กรัม การเล้ียงเพิ่มปริมาณ
แมลงวันผลไม Oriental Fruit Fly, Bactrocera dorsalis (Hendel) จํานวนมากดวยอาหารเทียมใน
หองปฏิบัติการเพื่อใชในการทดลองทําใหไดไข และหนอนของแมลงวันผลไม B. dorsalis  ใน
จํานวนไมตํ่ากวา 50,000 ตัว ในหองปฏิบัติการ และเพียงพอตอการทดลอง    การศึกษา
ประสิทธิภาพเบ้ืองตนของวิธีการอบไอน้ําแบบปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ (Modified Vapor Heat 
Treatment, MVHT 50% RH ) ในการกําจัดแมลงวันผลไมในระยะหนอนวัยที่ 1 ในผลสมโอพันธุ
ขาวน้ําผ้ึง เปรียบเทียบกับพันธุทองดีโดยใหอุณหภูมิภายในสุดของผลสมโอเทากับ 45 o ซ. เปน
เวลานาน 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 นาที ผลการทดลองพบวาในการอบสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และ
ทองดี ที่อุณหภูมิ 45 o ซ. นาน 50 นาที พบอัตราการตายเฉล่ียเทากับ 96.22 และ 95.47 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ (จากจํานวน 3 ซ้ํา) จากผลการวิเคราะหขอมูลพบวาอัตราการตายเฉล่ียมีคาที่ใกลเคียง
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กันและเปอรเซ็นตการตายยังไมถึง 100 เปอรเซ็นต จึงจําเปนตองเพ่ิมเวลาในการทดลองตอไป  
การศึกษาความเสียหายของสมโอทั้ง 2 พันธุ โดยใชวิธีการอบไอน้ําดวยวิธีดังกลาว โดยอบผลสมโอ
ที่อุณหภูมิภายในสุดของผลคงอยูที่ 46 o ซ. นาน 0, 1 และ 2  ชั่วโมง ผลการทดลองอยูในข้ันตอน
ของการวิเคราะหขอมูล 
 

สรุปผลการทดลองและคําแนะนํา 
 

 

1.   ไดขอมูลเกี่ยวกับลักษณะประจําพันธุ ชีววิทยา ของสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง และขาวแตงกวาเพื่อ
ใชเปนขอมูลพื้นฐานของงานทดลอง ซึ่งพื้นที่ปลูกสมโอกระจายอยูทั่วประเทศ ไดแก จังหวัด
นครปฐม  นครนายก  ปราจีนบุรี  เชียงราย  เลย  ชัยนาท  ชุมพร และนครศรีธรรมราช นอกจากนี้
ทําใหทราบวาขนาดของผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึงที่ใชทดลองสามารถแบงได 3 ขนาด คือ1.ขนาดเล็ก 
(S) มีน้ําหนัก 700 – 900 กรัม 2.ขนาดกลาง (M) มีน้ําหนัก 900 – 1,100 กรัม 3.ขนาดใหญ (L)  
มีน้ําหนัก 1,100 – 1,300 กรัม   
2.  ไดไข และหนอนของแมลงวันผลไมจํานวนไมตํ่ากวา 50,000 ตัว ในหองปฏิบัติการ เพื่อใช 
สําหรับงานทดลอง  
3. การศึกษาประสิทธิภาพเบ้ืองตนของวิธีการอบไอน้ําแบบปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ 
(Modified Vapor Heat Treatment, MVHT 50% RH ) ในการกําจัดแมลงวันผลไมในระยะหนอน
วัยที่ 1 ในผลสมโอพันธุขาวน้ําผ้ึง เปรียบเทียบกับพันธุทองดีโดยใหอุณหภูมิภายในผลสมโอเทากับ 
45 o ซ. เปนเวลานาน 0, 10, 20, 30, 40 และ 50 นาที ผลการทดลองพบวาในการอบสมโอพันธุ
ขาวน้ําผ้ึง และทองดี ที่อุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส นาน 50 นาที พบอัตราการตายเฉลี่ยเทากับ 
96.22 และ 95.47 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (จากจํานวน 3 ซ้ํา) จากผลการวิเคราะหขอมูลพบวาอัตรา
การตายเฉล่ียมีคาที่ใกลเคียงกันและเปอรเซ็นตการตายยังไมถึง 100 เปอรเซ็นต จึงจําเปนตองเพิ่ม
เวลาในการทดลองตอไป   
4. การศึกษาความเสียหายของสมโอทั้ง 2 พันธุ โดยใชวิธีการอบไอน้ําดวยวิธีดังกลาว โดยอบผล
สมโอที่อุณหภูมิภายในสุดของผลคงอยูที่ 46 o ซ. นาน 0, 1 และ 2 ชั่วโมง ผลการทดลองอยูใน
ข้ันตอนของการวิเคราะหขอมูล 

 
คําขอบคุณ 

 

ขอขอบคุณคุณอนุกูล อวนเสง คุณสมิทธิ์ อยูเอ่ียม คุณมีนา  จริงจิตร  คุณกัลยา วงศสุวรรณ  
คุณประชุม นุยจํานัล และคุณพิศมัย งามผิวเหลือง ที่มีสวนชวยในการเตรียมการทดลอง รวมถึง
การเช็คผลการทดลอง  
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