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ทดสอบสายพันธุเห็ดตีนแรดเพื่อใชเปนพันธุการคา 
Researching on  Macrocybe  crassa   Strains  for  the Commercial Use 

 
อัจฉรา  พยพัพานนท     ปยะรัตน  ธรรมกิจวัฒน    1/นนัทินี  ศรีจุมปา   

2/สุทธิพันธุ  แกวสมพงษ 
กลุมวิจัยโรคพืช     สาํนักวิจัยพัฒนาการอารักขาพชื       

1/ศูนยวิจยัพชืสวนเชียงราย     สํานกัวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขต 1   
2/ ภาควิชาเทคโนโลยีชีวภาพ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร 

 
บทคัดยอ 

เห็ดตีนแรด เปนเห็ดพื้นเมอืงที่รวบรวมได ไวมากกวา 15 สายพนัธุระหวาง ปพ.ศ. 2549-
51 และไดทดสอบประสิทธิภาพการผลิตจํานวน10สายพนัธุไวระดับหนึง่เมื่อ พ.ศ.2549-50   
เพื่อใหไดสายพันธุการคาที่ใหผลผลิตสูงจงึไดศึกษาตอเนื่องและเพิ่มเติมการใชประโยชนโดย
ดําเนนิการที่กลุมวิจัยโรคพืช สํานกัวิจยัพฒันาการอารักขาพืช ภาควิชาเทคโนโลยีชีวภาพ คณะ
อุตสาหกรรมเกษตร มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร กทม. และที ่ ศูนยศึกษาการพฒันาภูพานอัน
เนื่องมาจากพระราชดําริจังหวัดสกลนคร  ระยะเวลาระหวาง ตุลาคม 2550-  กนัยายน 2552.    

ผล การทดสอบเพาะเห็ดตีนแรด  10 สายพันธุ  พบวา สายพนัธุ DOA-1, DOA-3, DOA-4, 
DOA-5, DOA-7และ DOA-10 เปนสายพนัธุที่ใหผลผลิตสูงอยางมนีัยสําคัญมีคาประสิทธิภาพการ
ผลิต อยูระหวาง 21-83.84%  (Biological Efficiency =น้ําหนกัดอกเห็ดสด x100 / น.น.วัสดุแหง
เพาะ) โดย สายพนัธุ DOA-1ใหผลผลิตสูงชวงอากาศเย็น (ต.ต.-ม.ค.)     สายพนัธุ DOA-3 และ 
สายพนัธุ DOA-10ใหผลผลิตสูง ชวงฤดูรอน-ฝน ใหผลผลิตสูงชวงฤดูรอน-ฝน(มี.ค.-ก.ย.)   สาย
พันธุ DOA-4ใหผลผลิตสูงชวงฤดูฝน(ก.ค.-ก.ย.) สายพันธุ DOA-5ใหผลผลิตสูงชวงฤดูฝน-หนาว
(ส.ค.-ธ.ค.) สายพนัธุ DOA-7  ใหผลผลิตไดดีตลอดทั้งป  ทัง้ที ่สกลนครและกรุงเทพมหานคร    

ผลการวิเคราะหคาโภชนาการของดอกเห็ดสด สายพันธุDOA-9 และสายพนัธุ DOA-10 มี
โปรตีนน้าํตาล  คารโบไฮเดรต ไขมัน และไดเอททารี ไฟเบอร มีอยู ประมาณ 2.77-2.95 , 2.02-
4.28 ,9-9.19 0.23-0-31 และ2.09-2-34 กรัม/100กรัม สวน เหล็ก และแคลเซ่ียม มีอยู 2.76-6.5
และ4.427-6.158มิลลิกรัม/ กิโลกรัมโดยลําดับ นอกจากนัน้ดอกเหด็ที่ เก็บอยูที ่ 22-24 องศา
เซลเซียส เปนเวลา 10วัน มคีาโภชนาการไมตางจากทีเ่ก็บวนัแรกนอกจากมี น้ําตาลสูงเพิม่ข้ึน 

 
รหัสการทดลอง  01-16-49-03-02-01-02-51 
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ผลการวิเคราะหคากรดอมิโนทั้ง17 ชนิดจากดอกเห็ดแหง สายพนัธุDOA-1 พบวากรดอมิ
โนทีจ่ําเปน(Essential amino acid)  เชน  ลิวซีน ไลซีน ฟนีลอลานนี ทรีโอนนี และไอโซลิวซีน  มีอยู 
0.39, 0.33,0.29,0.26 และ0.23 % 

ผลการทดสอบประสิทธิภาพของเห็ดตีนแรดสายพันธุ DOA-3 ที่มตีอการเจริญของกลุม
โพรไบโอติกสแบคทีเรีย  (probiotic bacteria)   จาํนวน12 ชนิด พบวา   สามารถสงเสริมการเจริญ
ของ โพรไบโอติกส แบคทีเรียทัง้ 12ชนิด  

ผลการทดสอบสวนน้ําใสเล้ียงเสนใย เหด็ตีนแรด10สายพนัธุ ทดสอบปฏิกิริยาการเจริญ
ของแบคทีเรียโรคพืชพบวาสายพนัธุ DOA-1 และ สายพันธุ DOA-7 สามารถยับยัง้การเจริญของ 
แบคทีเรีย  Acidovorax  avenae   sub sp. cattleyae ,  Xanthomonas  campestris  pv. 
campestris, X.axonopodis pv. dieffenbachiae, Erwinia chrysanthemi  และ Burkholderia  
gladioli ในระดับหองปฏิบัติการ   

 
คํานํา 

 
เห็ดตีนแรด มีชื่อวิทยาศาสตรวา Tricholoma crassum (Berk.) sacc.ซึ่งปจจุบัน

ปรับเปล่ียนเปน Macrocybe crassa  (Berk.)Pegler&Lodge   ซึง่เปนเห็ดที่พบไดทุกภาคของ
ประเทศไทย  และไดพยายามพัฒนาการเพาะเร่ือยมา ( ดีพรอม ไชยวงศเกยีรติ, 2519,พิมพกานต
และคณะ 2529 ) ทั้งภาครัฐและเอกชน (ปรีชา ล่ิมไชยฤกษ, 2540) แตยังขาดสายพันธุเห็ดตีนแรด
ที่จะสงเสริมเพาะเปนการคา  

การใชประโยชนเห็ดตีนแรดสวนใหญจะใชบริโภคปนอาหาร ขอมูลใชประโยชนดานอ่ืนๆมี
นอย  มีรายงานเห็ดกลุม Tricholoma จาก ตางประเทศ ที่ใชเปน สมุนไพร  อาหารเสริม และยา 
เชน  Wang และคณะ(1996,1998)รายงานวา ทัง้เสนใยและดอกเหด็ T. mongolicum มีสารเล
คติน(Lectin) ซึ่งเปน Glycoprotien ตอตานการเกิดเนื้องอก ในประเทศไทยมีการศึกษา เห็ด T. 
gambosum และ T. matsutake พบสารทีม่ีผลตอการยับยัง้เซลลมะเร็ง, ควบคุมระบบการ
หมุนเวียนของโลหิต, ลดไข และอ่ืน ๆ (Saosong,  et al. , 2003)    อัจฉรา (2549) ไดรายงานวา
ดอกเห็ดตีนแรดมีสาร ซีลีเนยีม (Selenium - Se) อยูระหวาง35 -180 ไมโครกรัม ตอ ดอกเห็ด หนึ่ง 
กิโลกรัม ซึง่ ซีลีเนยีม สามารถปองกันและลดความเส่ียงการเกิดมะเร็งโดยเฉพาะมะเร็งตอม
ลูกหมาก  

มีงานวจิัย ใชประโยชนสารสกัดของเหด็อยางกวางขวางและมีเพิ่มมากข้ึน ทีน่ําไปใช
หลายๆดานดวยกนั อาทิ สารสกัดจากเหด็นางรม (Pleurotus ostreatus) และเหด็นางรมหลวง (P. 
eringii ) สามารถกระตุนการเจริญของโพไบโอติกสแบคทีเรีย (Probiotic bacteria) เชน 
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Lactobacillus , Bifidobacterium และ Enterococus  (Synytsya, et al., 2008)  ซึ่งอยูในลําไส
มนุษย   สารสกัดจาก กลุมเห็ดอ่ืนๆเชน หูหนหูนา  (Auricularia polytricha) , Corilopsis 
occidentalis, Daldinia concentrica, Daedalea elegans และ T. lobayensis ยับยั้ง แบคทีเรีย
กลุม Bacillus cereus, Escherichia coli , Klebsiella  pneumoniae, Proteus vulgaris และ 
Staphylococcus aureus กลาวไดวาเห็ดเหลานีม้ีสารยับยัง้แบคทีเรีย (antibacterial agents) 
สาเหตุโรค ตามรายงานของ  Jonathan และ Fasidi (2005) 
 นอกจากนัน้ มีสารสกัดเห็ดที่สามารถยับยั้งเช้ือราสาเหตุโรคพืช ตามผลงานวิจยั ของDi 
Pierและคณะ (2006) ที่รายงานวาสารสกดัจากดอกเห็ดหอม สามารถลดความรุนแรงโรคแอนเทรค
โนสทีเ่กิดจากเช้ือราColletotrichum lagenarium  ที่เกิดกับพืชตระกูลแตงระยะกลา  
    เห็ดตีนแรดที ่ เก็บรวบรวมได จากหลายภาคของประเทศไทยมี ไมนอยกวา 15 ตัวอยาง 
ได ศึกษาทั้ง ลักษณะ ภายนอก และ การใหผลผลิต เมื่อปพ.ศ. 2549-2550 พบวามีความแตกตาง
กันระหวางตัวอยาง (อัจฉราและนันทนิ,ี2551)      จากการทดลอง เห็นวานอกจากใชบริโภคเปน
อาหารแลว มแีนวโนม  สามารถนาํสูการใชประโยชนดานอ่ืนๆไดมูลคาที่สูงกวา     วัตถุประสงคใน
การศึกษาคร้ังนี ้  เพื่อใหไดสายพนัธุเห็ดตีนแรดที่เหมาะสมกับการเพาะในแตละพืน้ที่และฤดูกาลที่
ใหผลผลิตสูง    สายพนัธุที่ผลิตสารยับยั้งจุลินทรียโรคพืช (Bio-control agent) และศึกษา
ประสิทธิภาพของเห็ดตีนแรดตอการเจริญเติบโตของจุลินทรีย กลุม โพไบโอติกส แบคทีเรีย 
(Probiotics bacteria)ซึ่งเปนกลุมจุลินทรียสุขภาพที่มชีีวิต   ซึ่งส่ิงเหลานี้เปนที่ตองการของตลาด 
ไวเปนเช้ือพันธุบริการ และใชวิจัยปรับปรุงพันธุตอไป 

 

 วิธีดําเนินการและอุปกรณ 
 

อุปกรณ 
1. อาหารเล้ียงเชื้อเห็ด  พีดีเอ อาหารเหลวเลี้ยงเสนใยเห็ด (กลูโกส ยีสตสกัด 

MgSO47H2O, K2HPO4, น้ํากล่ัน ในสัดสวน 20 2,1,1,1000 กรัม/ ซีซี =YGB) อาหารเล้ียงแบคทีเรีย 

Nutrient  Agar( NA) , Nutrient Broth (NB=8g /L) ,BHI broth(37 g/L) นึ่งฆาเช้ือที่อุณหภูม ิ110 

oซ เปนเวลา 13 นาท ี และ  MRS broth(52.2 g/L) นึ่งฆาเช้ือที่อุณหภูมิ 110 oซ เปนเวลา 13 นาท ี

2.เห็ดตีนแรดสดสายพันธุDOA-3 อบ 60 oซ เปนเวลา 4 ชั่วโมง บดละเอียดดวย hammer mill ซึ่ง
จะใช 2 สวน คือ สวนดอกเห็ด (Cap)  และกานเห็ด (Stalk) 
3. อุปกรณที่ใชในหองปฏิบัติการ จานแกว  หลอดแกว  ไมโครไปเปต   เคร่ืองปนผสม  เคร่ืองเขยา  
ตูบมต้ังอุณหภูมิ  
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4. วัสดุสําหรับใชในการเพาะเห็ดตีนแรดไดแก ฟางขาว มูลสัตว  รํา  ปูนขาว  ดิน  ถุงพลาสติกทน
รอน ตะกราพลาสติก   
5. หมอนึง่อัดความดัน  หมอนึ่งไมอัดความดัน  โรงเรือนเปดดอก 
 
วิธีการ  
1. ทดสอบประสิทธิภาพการผลิตเห็ด 
ศึกษาการใหผลผลิต ลักษณะและคุณภาพดอกเห็ดจากการเพาะใน ฤดูหนาว ฤดูรอนและ ฤดูฝน  

1.1 เตรียม กอนอาหารเพาะ  
สูตร  ฟางขาว : มูลววั :รําละเอียด : ปูนขาว ในอัตราสวน 100: 25 : 5 :1 โดยน้าํหนกั  
บรรจุถุงละ 800 กรัม เปนกอนอาหารทีน่ึง่ฆาเช้ือจุลินทรีย ในหมอนึง่ชนิดไมอัดความดันเปนเวลา 3 
ชั่วโมง ใสเชื้อเห็ด 10 สายพนัธุที่เล้ียงอยูในเมล็ดขาวฟาง  

1.2 การเปดดอก 
1.2.1 เมื่อเสนใยเจริญเต็มกอนอาหารฟางขาว ยายถงุกอนเช้ือไปเปดใหเกิดดอกโดย

เปลือยถุงลงตะกรา จาํนวน 10 กอน/ตะกรา และปดหนากอนเช้ือดวยดิน ที่นึง่ดวยความรอน100oซ 
นาน 2 ชัว่โมง ใหเกิดดอกใน โรงเรือนสภาพธรรมชาติ ที่ศูนย ศึกษาการพัฒนาภูพาน จังหวดั
สกลนคร และที่ กลุมวิจยัโรคพืช สํานักวิจยัพัฒนาการอารักขาพชื  กรุงเทพมหานคร 

วางแผนการทดลองแบบ  CRD 10 กรรมวิธี (เห็ดตีนแรด 10 สายพนัธุ)  
1.2.2 เปรียบเทียบประสิทธภิาพการผลิตเห็ด  จากการวิเคราะห คา % ผลผลิตเฉล่ีย/

น้ําหนกัแหงวสัดุเพาะ( % Biological Efficiency (%B.E.) ) 
%B.E   =    น้าํหนักเห็ดสด  x  100  

                                           น้าํหนักวัสดุแหงที่ใชเพาะ 
1.3 บันทกึลักษณะภายนอก ขนาดหมวก  กาน และ น้ําหนกั ของดอกเห็ดแตละสาย

พันธุ 
2.วิเคราะห  คุณคาทางโภชนาการของดอกเห็ดตีนแรด 

ดอกเห็ดตีนแรดสดที่เกิดจากการเพาะ สายพนัธุDOA-9 ซึ่งมีดอกขนาดใหญและสายพนัธุ
DOA-10 ซึ่งขนาดดอกคอนขางเล็ก  สงวิเคราะห หาคุณคาทางโภชนาการ อายุเกบ็รักษาที่ 0 , 10 
และ 80วัน เก็บไวที่ อุณหภูมิ 22-24Oซโดยสงวิเคราะหทีห่องปฏิบัติการกลางตรวจสอบผลิตภัณฑ
เกษตรและอาหาร( LCFA) 
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3.วิเคราะห  คา กรดอมิโน ของดอกเห็ดตีนแรด 
ดอกเห็ดตีนแรดสดสายพันธุDOA-1  ทาํใหแหงดวยการอบในตู อุณหภูมิ 50 องศา

เซลเซียส แลวสงวิเคราะหกรดอมิโน ทีห่นวยงานและส่ิงแวดลอม ฝายเคร่ืองมือวทิยาศาสตรกลาง 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  
4.ทดสอบเหด็ตีนแรดตอปฏิกิรยิาของแบคทีเรียสาเหตุโรคพืช 

 เตรียมเช้ือเหด็ตีนแรด สายพนัธุDOA-1,DOA-3, DOA-5และ DOA-7  ซ่ึงไดทดสอบ
เบ้ืองตนแลวมแีนวโนมในการยับยั้งแบคทีเรียสาเหตุโรคพืชได เล้ียงบนอาหาร PDA และยาย เสน
ใย ลงเล้ียงในอาหารYGBปริมาตร 50 มิลลิลิตร ในขวดแกว วางบนเคร่ืองเขยา ความเร็ว 100 รอบ
ตอนาที เปน เวลา 25-30วัน เก็บสวนน้าํใส ทดสอบปฏิกิริยาการเจริญของเช้ือโดยหยดสวนน้ําใส 5 
ไมโครลิตร ลงบน Paper Disc  4 ชิ้น ทีว่างบนเช้ือแบคทีเรียที่ได เกล่ีย บนอาหาร NBAแลว   โดย
แตละช้ินมีความเขมขน 0 ,50, 75,100%  แตละการทดลอง ทํา3 ซ้ํา 
5.การทดสอบประสิทธิภาพของเห็ดตีนแรดที่มีตอการเจริญของจุลินทรียกลุม Probiotics  
bacteria 

5.1 การเตรียมหัวเชื้อ  

นําเช้ือที่เกบ็ไวในกลีเซอรอลที่อุณหภูมิการเก็บ -20 องศาเซลเซียส มาเล้ียงใหม จาํนวน 2 

คร้ัง ในอาหารที่จําเพาะตอจุลินทรียนัน้ๆ จํานวน 5 มิลลิลิตร ตอ เชื้อทีเ่ล้ียง 100 ไมโครลิตร 

(อาหารที่ใชเล้ียงเชื้อแตละชนิด รวมไปถงึสภาวะการเล้ียงดูจากตารางในขอ 1.3) จากนั้น นาํไป 

Streak Plate เพื่อเลือกเอา Single colony  แลวนาํเช้ือจํานวน 1 โคโลนี ลงในอาหารใหมปริมาตร   

5 มิลลิลิตร เล้ียงใหครบ 24 ชั่วโมง แลววัด O.D ที่ 600 nm เพื่อใหไดคาเทากับ 0.5 หรือ ใกลเคียง 

หากเช้ือมีปริมาณมากให เจอืจางเชื้อ ดวยอาหารที่เล้ียงนั้นๆ ในสภาวะปลอดเช้ือ เพื่อใหได  หัวเช้ือ

เพื่อนาํไปเล้ียงตอในอาหารที่เติมเห็ดลงไป  

5.2 การทดสอบในเห็ด 

นําหัวเช้ือที่ไดจากขอ1ไปเล้ียงในอาหารทีจ่ําเพาะตอเชือ้นั้นๆ ในปริมาณ 1% โดยปริมาตร (50 

ไมโครลิตร) ซึ่งอาหารดังกลาวจะมีการเติมเห็ดตีนแรด สายพนัธุDOA-3 บดลงไปในจํานวน 1 

เปอรเซนต ของปริมาตรอาหารเล้ียงเช้ือ หรือ 0.05 กรัมตออาหารเล้ียงเชื้อ 5 มิลลิลิตร แตละการ

ทดลองจะทําทั้งหมด 3 ซ้ํา การเล้ียงเช้ือกลุม Lactobacillus และ กลุม Peddiococus จะเล้ียงที่

อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซยีส  ในสภาวะการบมไรอากาศ เปนเวลา  4 ชั่วโมง แลวติดตามผลการ

เจริญของเช้ือดวยการวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคล่ืน 600 นาโนเมตรแลวนําคาที่ไดของแต

ละเช้ือไปคํานวณดวยสูตรในขอ 3 ซึ่งในแตละหลอดจะประกอบดวย  
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1. MRS+1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเช้ือ Lactobacillus reuteri AC-5 
   2. MRS+1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L.  reuteri AC-5 

3. MRS+1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเชื้อ L. plantarum ATCC 14917 
       4. MRS+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L. plantarum ATCC 14917 

5. MRS+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเช้ือ L. sake TISTR 840 
     6. MRS+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L. sake TISTR 840 

7. MRS+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเช้ือ L. sakeTISTR 890 
    8. MRS+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L. sakeTISTR 890 

9. MRS+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเช้ือ L. sake JCM 1157 
    10. MRS+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L. sake JCM 1157 

11. MRS+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเชื้อ L. sake TISTR 912 
    12. MRS+1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L. sake TISTR 912 

13. MRS+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเชื้อ L. lactis ATCCC 19435 
   14.MRS+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L. lactis ATCCC 19435 

15. MRS+1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเชื้อ L.reuteri KUB-AC5 
    16. MRS+1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ L.reuteri KUB-AC5 

17. BHI+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเช้ือ Pd. pentosacens JCM 5885 
    18. BHI+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ Pd. pentosacens JCM 5885 

19. BHI+1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเชื้อ Pd. acidilactici TISTR 953 
    20. BHI+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ Pd. acidilactici TISTR 953 

21. BHI+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเช้ือ En. faecalis  JCM 5805 
22. BHI+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ En. faecalis  JCM 5805 
23. BHI+ 1%ดอกเห็ด +1%Inoculum ของเช้ือ En. faecalis TISTR 927 

   24. BHI+ 1%กานเห็ด + 1%Inoculum ของเชื้อ En. faecalis TISTR 927 
5.3.   สูตรการคํานวณ 

Effect of  Tricholoma  crassa  on Lactic acid bacteria 
Enhanced activity (%)=SB-CB x100   เมื่อ CB= คาที่ไดจากอาหารที่ไมไดเติมเหด็ 
      SB= คาที่ไดจากอาหารที่เติมเห็ด 

 
 
 

CB 



 1740 

 ระยะเวลา (เริ่มตน -  สิน้สุด) ตุลาคม 2550 - กนัยายน 2552 

สถานที่ดําเนนิการ 
    :  กลุมวิจัยโรคพืช  สํานกัวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช  
    :  ศูนยศึกษาการพัฒนาภูพานอันเนื่องมาจากพระราชดําริ   จงัหวัดสกลนคร 

     : ภาควิชาเทคโนโลยีชวีภาพ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
 

  ผลการทดลอง และวิจารณ 
 

1. ทดสอบประสิทธิภาพการเกิดดอกเห็ด 
1.1 ผลศึกษาการใหผลผลิตดอกเห็ดระหวาง การเพาะในฤดูรอน ฝน และฤดูหนาว  
1.1.1  ดําเนนิการที่ศูนยศึกษาการพัฒนาภูพาน จ. สกลนคร  
ผลผลิตดอกเห็ดระหวางกรกฎาคม-พฤศจิกายน 2550 ซึ่งเปน ชวงฤดูฝน-ตนฤดูหนาว 

พบวาเสนใยเจริญเต็มกอนอาหารฟางขาวหมัก ภายใน 60 วัน (ก.ค.-ก.ย. 2550 ) และเกิดดอกชวง 
ตค-พ.ย.2550 ทัง้10 สายพนัธุ ใหผลผลิตระหวาง 124.63 -243.25 กรัมตอถุง (ขอมูลไมไดแสดงใน
ตาราง)  เห็ดตีนแรดสายพนัธุ DOA-4,DOA-5, DOA6 และDOA-7ใหผลผลิตสูงระหวาง 186.0-
243.25 กรัมตอถุง(ขอมูลไมไดแสดงในตาราง) สูงกวาอยางมีนยัสําคัญ   

ผลผลิตดอกเห็ดระหวาง  มนีาคม- สิงหาคม  2551 ซึ่งเปน ชวงฤดูรอน-ฝน พบวา  เสนใย
เจริญเต็มกอนอาหารฟางขาวหมักภายใน 65-70 วนั เกิดดอกและเก็บผลผลิตไดชวง ม.ิย.-ส.ค. 
2551 เห็ดตีนแรดสายพันธุ DOA-1,DOA-3, DOA-5, DOA7 และ DOA-10 ใหผลผลิต ระหวาง 
37.33-119.0 กรัมตอถุง คาB.E.   13.33-42.5% โดยสายพนัธุ DOA-3 ใหผลผลิตสูงสุด     (ตาราง
ที ่1)  

1.1.2 ดําเนินการทีก่ลุมวิจยัโรคพืช สํานกัวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช  กทม.  
ผลผลิตดอกเห็ด ระหวางตุลาคม 2550- มกราคม2551 ซึ่งเปนชวงฤดูหนาว พบวาเสนใย

เจริญเต็มกอนอาหารฟางขาวหมักภายใน 60 วัน และเกดิดอกชวง ธ.ค.2550-ม.ค.2551 ทั้ง10 สาย
พันธุ ใหผลผลิตระหวาง 63 -234.75 กรัมตอถุง(ขอมูลไมไดแสดง)หรือคาB.E.22.5-83.84% โดย
สายพนัธุ DOA-1 ใหผลผลิต มีคาB.E.83.84% สูงกวาสายพนัธุอ่ืนๆ อยางมีนยัสําคัญ (ตารางที ่1) 
รองลงมาไดแก DOA-7 และ DOA-5  

ผลผลิตดอกเห็ดระหวางมกราคม-มีนาคม 2551ซึ่งเปนชวงฤดูหนาว- ตนรอน ผลการ
ทดสอบ 5 สายพนัธุ ใหผลผลิตระหวาง 23.38 -76.88 กรัมตอถุง(ขอมูลไมไดแสดง)หรือคา
B.E.13.88-27.45%  โดยสายพนัธุ DOA-6,DOA-7และ DOA-10 ใหผลผลิตสูงกวาสายพนัธุอ่ืนๆ 
อยางมีนยัสําคัญ  (ตารางที1่)  
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ผลผลิตดอกเห็ดระหวาง เมษายน-มิถุนายน 2551ซึ่งเปนชวงฤดูรอน ผลการทดสอบ 5 
สายพนัธุ ใหผลผลิตระหวาง 48.38-90.38 กรัมตอถงุ(ขอมูลไมไดแสดง) หรือ คาB.E.17.28-
34.55%  โดยสายพนัธุ DOA-6,DOA-7และ DOA-10 ใหผลผลิต สูงกวาสายพนัธุอ่ืน (ตารางที1่ ) 

ผลผลิตดอกเห็ดระหวาง กรกฎาคม-สิงหาคม 2551 ซึ่งเปนชวงฤดูฝน พบวา สายพนัธุ 
DOA-4,DOA-7และ DOA-10ใหผลผลิตระหวาง88-130กรัมตอถุง(ขอมูลไมไดแสดง)หรือคาB.E 
16.51-46.43%. สูงกวาสายพนัธุอ่ืน (ตารางที ่1) 

ผลผลิตดอกเห็ดระหวาง  ตุลาคม-ธันวาคม2551ซึ่งเปนชวงฤดูหนาว พบวา สายพนัธุ 
DOA-7และ DOA-1ใหผลผลิตสูงกวาสายพันธุอ่ืน 

ผลผลิตดอกเห็ดระหวาง  มกราคม-มีนาคม 2552 ซึ่งเปนชวงฤดูหนาว- รอน พบวา สาย
พันธุ DOA-1ใหผลผลิตสูงกวาสายพนัธุ อ่ืนอยางมนีัยสําคัญ  

ผลผลิตดอกเห็ดระหวาง  เมษายน-มิถุนายน 2552  ซึ่งเปนชวงฤดูรอน-ตนฝน อุณหภูมิ
คอนขางแปรปรวน ระหวาง 27-32 องศาเซลเซียส ขณะที่เสนใยรวมกันเปนตุมเล็กๆ จะ            เกดิ
การฝอไมพัฒนาตอเปนดอก พบวามีเพียงสายพนัธุ DOA-1, DOA-7 และ DOA-10 ที่เกิดดอกเห็ด 
แตขอมูลไมเพียงพอที่จะวิเคราะห  

ผลผลิตดอกเห็ดระหวาง  สิงหาคม-กันยายน 2552 ซึ่งเปนชวงฤดูฝน  พบวา สายพนัธุ 
DOA-4ใหสูงกวาสายพนัธุอ่ืนผลผลิตมีคาB.E 38.84% รองลงมาเปนDOA-3 และ DOA-10 

ผล การทดลองประสิทธิภาพการเกิดดอก  ตลอด ป 2551-52 สรุป ไดวา DOA-1ใหผลผลิต
สูงชวงอากาศเย็น (ต.ต.-ม.ค.)     สายพนัธุ DOA-3 ,DOA-10ใหผลผลิตสูงชวงฤดูรอน-ฝน (ม.ีค.-
ก.ย.)   สายพนัธุ DOA-4ใหผลผลิตสูงชวงฤดูฝน(ก.ค.-ก.ย.) สายพนัธุ DOA-5ใหผลผลิตสูงชวงฤดู
ฝน-หนาว(ส.ค.-ธ.ค.) สายพันธุ DOA-7  ใหผลผลิตไดดีตลอดทั้งป ทั้งที ่ สกลนครและ
กรุงเทพมหานคร    

กลาวไดวา อุณหภูมิ และ ฤดูกาลมีอิทธพิล ตอการเจริญเติบโตและเกิดดอกเห็ด ของเห็ด
ตีนแรด แตละสายพนัธุ  

1.2.เปรียบเทยีบลักษณะและรูปราง ขนาดและน้ําหนกั ของดอกเห็ด 
 เห็ดตีนแรด 10สายพนัธุ เพาะที ่ จ.สกลนคร และกทม.เมื่อปพ.ศ.2549-2550 พบวาสายพนัธุ 
DOA-1มีลักษณะของ กาน ปอม ส้ัน สวนสายพนัธุDOA-4 มีกาน คอนขางตรง ส้ันและกลางหมวก
ดอก ลักษณะแอนลง (ภาพที4่) และสายพันธุ DOA-10 จัดเปนเห็ดมีขนาดของกานเล็ก เรียวและ
หมวกเล็กซ่ึงเปนลักษณะ ที่แตกตางเดนชัด    เชนเดียวกับการเพาะชวงป2551-52  เมื่อจัดลักษณะ
รูปรางดอกเหด็แตละสายพนัธุ พบวาไมตางกนั คือ สายพนัธุDOA-1 มีโคนใหญ อวนปอม กวาทกุ
สายพนัธุ  ขอบหมวกเปนรอง (ภาพที4่) น้ําหนักดอกคอนขางคงที่อยูระหวาง 30-50 กรัม /ดอก 
สายพนัธุDOA-7  มีขนาดหมวกใหญกวาและมีกานยาว ใกลเคียงกบัสายพนัธุ DOA-3, DOA-5 
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สวนDOA-10 มีกานยาวแตหมวกเล็ก  สวนน้าํหนักดอกอยู ระหวาง 30-70 กรัม/ดอก    (ภาพที่ 1-4  
) จากลักษณะรูปรางจําเพาะของสายพันธุจะเปนประโยชนตอผูบริโภคและผูผลิต เชนสายพันธุ
DOA-1 , DOA-10 เพื่อการบริโภคสดหรือสายพนัธุDOA-3,DOA-7 เพื่อผลิตสูโรงงานบรรจุกระปอง 
2. ผลการวิเคราะหคาทางโภชนาการของดอกเห็ดตีนแรด  

ผลการวิเคราะห ดอกเห็ดตีนแรดสดสายพันธุ DOA-9 มีปริมาณน้าํตาล 4.28 g/100g  สูง
กวา DOA-10 ซึ่งมีอยู 2.02 g/100g  แต DOA-10 มี โปรตีน  เหล็ก และ แคลเซ่ียมสูงกวาสายพันธุ 
DOA-9  
 ผลการ วิเคราะห ดอกเห็ดตีนแรดเก็บรักษาที ่อุณหภูม ิ22-24 Oซ นาน 10 วนั ทั้งสายพนัธุ 
DOA-9 และ DOA-10  พบวา น้ําตาล แคลเซ่ียม และ เยื่อใย (Dietary Fiber)มีปริมาณ เพิ่มข้ึน  
(ตารางที ่2) 
 ผลการ วิเคราะห ดอกเห็ดตีนแรดสายพนัธุ DOA-7 เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 22-24 Oซ นาน 
60 วัน พบวามีโปรตีน4.49 g/100g  แตน้าํตาลลดลง เหลือเพยีง 0.58 g/100g   ความช้ืน 84.05 
g/100g   (ตารางที ่2) 

จากที่ดอกเห็ดมีอายุเก็บรักษาความสดไดนานไมนอยกวา 10 วันเมื่อไวที่อุณหภูมิ 20-24 O

ซ และคงใหคุณคาทางโภชนาการไมแตกตางจากวนัแรกที่เก็บ ซึง่นาจะเปนผลจากการที่เห็ดชนิดนี้
มีน้ําตาลทรีฮาโรสประกอบอยู ตามขอมูล ของอัจฉราและคณะ 2552 (อยูระหวางจัดพิมพ) ซึง่
น้ําตาลชนิดนี ้มีคุณสมบัติเปน Protein stabilizer สามารถ รักษาเซลลใหคงรูปได   จงึนาจะเปน
เห็ดเมืองรอนที่เก็บรักษาไดยาวนานกวาเห็ดอ่ืนๆเพื่อจาํหนายสดทั้งในประเทศและตางประเทศ   
3.ผลการวิเคราะห  คา กรดอมิโน ของดอกเห็ดตีนแรด 

ผลการวิเคราะห คากรดอมิโนทัง้17 ชนิดจากดอกเห็ดแหงพบกรดอมิโนที่จาํเปน(Essential 
amino acid)ซึ่งมนุษยไมสามารถจะสังเคราะหเองได เชน  ลิวซีน ไลซีน ฟนีลอลานนี ทรีโอนนี และ
ไอโซลิวซีน  มอียู 0.39, 0.33,0.29,0.26และ0.23%.โดยเฉพาะไลซีนไมมีในเมล็ดธญัญาพืชจงึเปน
ประโยชนกับกลุมรับประทานพืชผัก ที่จะไดไลซีนเมื่อบริโภคเห็ดตีนแรด จากขอมูลผลการวิเคราะห
ชนิดและปริมาณ กรดอมิโนในดอกเห็ดแหง Pleurotus sajor-caju ของทั้งสายพันธุปาและสาย
พันธุปลูก จาก Oyetayoและคณะ(2007)  รายงานวา มีลิวซีนปริมาณสูงสุด  เมทธิโอนิล และ ซีท
ทีน มีปริมาณนอยที่สุด ซึ่งปริมาณกรดอมิโนในดอกเห็ดตีนแรดแหงที่วิเคราะหในคร้ังนีไ้ดผล
เชนเดียวกนั  สวนกลุม Non  Essential amino acid  เชน กลูตามิก อลานีน และกรดแอสพาติกม ี
อยูในปริมาณ  1.87 ,0.44  และ 0.33 % ตามลําดับ (ตารางที่ 3 ) กรดกลูตามิกเปนสวนประกอบ
หลักของผงชูรส (โซเดียมกลูตาเมท) ที่ชวยเพิ่มรสชาติอาหาร ดังนั้นจึงเปนประโยชนตอผูบริโภคที่
ใชเห็ดปรุงอาหารลดการใชผงชูรสไดเปนอยางดี 
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4. ผลการทดสอบปฏกิิริยาระหวางสารจากสายพันธุเห็ดตีนแรด และแบคทีเรีย 
จากการเล้ียงเชื้อเห็ดตีนแรดสายพนัธุตางๆในอาหารเหลว พบวาสวนน้าํใสในอาหารเหลว

เล้ียงเสนใย ของสายพนัธุ DOA-1, DOA-2, DOA-3, DOA-4 และ DOA-5  เมือ่ทดสอบปฏิกิริยา
การยับยัง้การเจริญของ แบคทีเรีย พบวาสายพนัธุ DOA-1 และ DOA-7 (ภาพ ที ่5)สามารถยับยั้ง
การเจริญของ แบคทีเรีย Acidovorax  avenae sub sp. cattleyae,เชื้อสาเหตุโรคใบจุดแบคทีเรีย
ของกลวยไม Xanthomonas  cam pestris  pv. campestris ,  เช้ือสาเหตุโรคเนาดําของกะหลํ่า  
X. axonopodis pv. dieffenbachiae, สาเหตุโรคใบไหมของหนาววั   Erwinia chrysanthemi  
เชื้อสาเหตุ โรคเนาเละของกลวยไม และ Burkhoderia  glodioli ( เชื้อสาเหตุโรคเนาของกลวยไม) 
ซึ่งผลการทดสอบคร้ังนี้เชนเดียวกับผลทดสอบของปพ.ศ.2551 (อัจฉราและนันทนิ,ี 2551) ตาม
รายงานของ  Jonathan และ Fasidi (2005) วาสารสกัดจากเห็ด T. lobayensis สามารถยับยั้งการ
เจริญแบคทีเรีย Pseudomonas aeruginosa ซึ่งเปนเช้ือสาเหตุกอโรคกับมนุษย ที่ปจจุบันยังไมมี
สารเคมีประสิทธภิาพในการควบคุม ทัง้นี้เห็ดT. lobayensis กับเห็ดตีนแรดจัดอยูในตระกลู
เดียวกนั จึงมแีนวโนมในการนํามา ควบคุมแบคทีเรียสาเหตุโรคพืชได   สวนสารสกดัจาก เห็ดหูหนู
หนา  (Auricularia polytricha) , Corilopsis occidentalis, Daldinia concentrica, Daedalea 
elegans ไมสามารถยับยัง้การเจริญของแบคทีเรีย Pseudomonas aeruginosa 
5.การทดสอบประสิทธิภาพของเห็ดตีนแรดที่มีตอการเจริญของจุลินทรียกลุม Probiotics  

เมื่อทดสอบประสิทธิภาพของเห็ดตีนแรดที่มีตอการเจริญของเช้ือกลุมโพรไบโอติกส ไดแก 

L. plantarum TISTR 541(L1), L. plantarum ATCC 14917(L2), L. sake TISTR 840(L3), L. 

sakeTISTR 890(L4), L. sake JCM 1157(L5), L. sake TISTR 912(L6), L. lactis ATCCC 

19435(L7), L.reuteri KUB-AC5(L8), Pd. pentosacens JCM 5885(PD1), Pd. acidilactici 

TISTR 953(PD2), En. faecalis  JCM 5805 (E1) และ En. faecalis TISTR 927 (E2) แลว

ติดตามผลการเจริญของเช้ือดังกลาว ดวยการวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคล่ืน 600 นาโน

เมตร นัน้ พบวา การเติมเหด็ตีนแรดบด สวนที่เปนกานเห็ด และดอกเห็ดนั้น มีผลตอการสงเสริม

การเจริญเติบโตของเช้ือกลุมโพรไบโอติกส เพิ่มมากข้ึนกวาเช้ือชนิดเดียวกนัทีเ่ล้ียงในอาหารปกติที่

ไมมีการเติมเห็ดบดลงไปและเมื่อเปรียบเทียบการเจริญของเช้ือ ที่เล้ียงในอาหารทีเ่ติมกานเห็ดบด 

และดอกเห็ดบดนั้น พบวาเช้ือที่เล้ียงในอาหารที่เติมกานเห็ดแลวมกีารเจริญมากกวาการเติมดอก

เห็ด ไดแก L. plantarum TISTR 541, L. plantarum ATCC 14917,  L. sakeTISTR 890, Pd. 

pentosacens JCM 5885, Pd. acidilactici TISTR 953 และ En. faecalis TISTR 927 สวนเช้ือที่

เล้ียงในอาหารที่เติมดอกเหด็แลวมีการเจริญมากกวาการเติมกานเหด็ ไดแก L. sake TISTR 840, 
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L. sake JCM 1157, L. sake TISTR 912, L. lactis ATCCC 19435, L.reuteri KUB-AC5 และ 

En. faecalis  JCM 5805 แสดงดังภาพที่ 3 โดยที่กลุมเช้ือที่เล้ียงในอาหารทีเ่ติมกานเห็ดบด ไดแก 

L1, L2, L3, L4, L5, L6, L7, L8, PD1, PD2, E1 และ E2 พบวา มีคา Enhanced activity เทากบั 

12.59, 20, 15, 43, 36, 16, 2.8, 9.35,11.55, 26.84, 7.59 และ25.19 เปอรเซนต ตามลําดับ 

ในขณะที่กลุมเชื้อที่เล้ียงในอาหารที่เติมดอกเห็ดบด พบวา มีคา Enhanced activity เทากับ 6.76, 

9,25, 37.5, 44, 29.82,22.6, 32.37, 10.75, 18.65, 17.87 และ 15.8 เปอรเซนต ตามลําดับ (ภาพ

ที่ 6)   

เห็ดตีนแรดมคีวามสามารถในการสงเสริมการเจริญของจุลินทรียกลุม Probiotics แสดงให
เห็นวาในเห็ดตีนแรดมีสารอาหารที่สามารถชวยสงเสริมการเจริญของจุลินทรียหรือเปนสารพรีไบโอ
ติกPrebiotic)ได(ภาพที6่) ขอมูลจากวราสารอาหาร(2548)วาอินนูลิน(inulin) ซึ่งเปนโอลิโกเซคคา
รายด(Oligosaccharide) เปน พรีไบโอติก จากเห็ดมีแคลอร่ีตํ่า หวานนอย   เมื่อทดสอบกับหน ู
พบวา ชวยการดูดซึมแรธาตุ ลดไขมันในเลือด เพิ่มHDL เชนเดียวกับสารสกัดเห็ด P.ostreatus 
และ P. eryngii  ที่ทัง้สวนกานและดอกเห็ดจะเปน glucan ซึ่งสงเสริมการเจริญของจุลินทรียกลุม
โพรไบโอติกส   ผลการวิจัยประสิทธิภาพของเห็ดตีนแรดตอ 
จุลินทรียกลุมโพรไบโอติกส คร้ังนี้ จะไดศึกษาวิจัย เพิม่เติมตอไป  

 
 สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 

จากพันธุเห็ดตีนแรดที่ผานการคัดเลือกมาระดับหนึ่งระหวาง ปพ.ศ. 2549-2551 และได
ทดสอบตอเนือ่งในปพ.ศ.2552  ในพื้นที่ จ.สกลนคร และกรุงเทพมหานคร พบวา 

1. สายพนัธุ DOA-1, DOA-3, DOA-4, DOA-5, DOA-7และ DOA-10 เปนสายพนัธุที่
ใหผลผลิตสูงอยางมีนยัสําคัญมีคาประสิทธิภาพการผลิต อยูระหวาง 21-83.84%  (Biological 
Efficiency =น้ําหนกัดอกเห็ดสด x100 / น.น.วัสดุแหงเพาะ) โดย สายพนัธุ DOA-1ใหผลผลิตสูง
ชวงอากาศเยน็ (ต.ต.-ม.ค.)     สายพนัธุ DOA-3 และ สายพนัธุ DOA-10ใหผลผลิตสูง ชวงฤดูรอน-
ฝน ใหผลผลิตสูงชวงฤดูรอน-ฝน(มี.ค.-ก.ย.)   สายพันธุ DOA-4ใหผลผลิตสูงชวงฤดูฝน(ก.ค.-ก.ย.) 
สายพนัธุ DOA-5ใหผลผลิตสูงชวงฤดูฝน-หนาว (ส.ค.-ธ.ค.) สายพันธุ DOA-7  ใหผลผลิตไดดี
ตลอดทั้งป  ทัง้ที ่สกลนครและกรุงเทพมหานคร  
 ลักษณะสายพันธุ DOA-1 มีลักษณะของ กาน ปอม ส้ัน สวนสายพนัธุDOA-4 มีกาน คอนขางตรง 
ส้ันและกลางหมวกดอก ลักษณะแอนลง และสายพนัธุ DOA-10 จัดเปนเห็ดมีขนาดของกานเล็ก 
เรียวและหมวกเล็ก  สายพนัธุDOA-7  มีขนาดหมวกใหญกวาและมกีานยาว ใกลเคียงกับสายพนัธุ 
DOA-3และ DOA-5  ลักษณะรูปรางจําเพาะของสายพันธุจะเปนประโยชนตอผูบริโภคและผูผลิต 
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เชนสายพนัธุDOA-1 , DOA-10 เพื่อการบริโภคสดหรือสายพนัธุDOA-3,DOA-7 เพือ่ผลิตสูโรงงาน
บรรจุกระปอง  สายพันธุเห็ดตีนแรดที่กรมวิชาการเกษตรไดจากการทดสอบสามารถแนะนําสาย
พันธุเหลานี้สูเกษตรกรเพื่อผลิตเห็ด เพิ่มรายไดใหกับครอบครัว และชุมชน  

2.ไดขอมูลคุณคา ทางโภชนาการ ชนดิ ปริมาณ กรดอมิโนของเห็ด รวมทัง้คุณสมบัติ 
ความมีอายุยนืยาวในการเก็บรักษาไดนานไมนอยกวา10วันที2่2-25oซ โดยคุณคาทางโภชนาการ
ไมเปล่ียนแปลง   นําไปสูการประชาสัมพนัธเปนเห็ดอาหารสุขภาพ  ใหมีผูสนใจบริโภคเพิ่มมากข้ึน 
เพื่อเพิม่การผลิต 

3.ไดเห็ดตีนแรดสายพนัธุDOA-1และDOA-7ไวใชประโยชนควบคุมการเจริญของ 
แบคทีเรีย Acidovorax  avenae sub sp. cattleyae,เชื้อสาเหตุโรคใบจุดแบคทีเรียของกลวยไม 
Xanthomonas  cam pestris  pv. campestris ,  เชื้อสาเหตุโรคเนาดําของกะหลํ่า  X. 
axonopodis pv. dieffenbachiae, สาเหตุโรคใบไหมของหนาวัว   Erwinia chrysanthemi  เชือ้
สาเหตุ โรคเนาเละของกลวยไม และ Burkhoderia  glodioli  
( เชื้อสาเหตุโรคเนาของกลวยไม) ในหองปฏิบัติการ และจะไดขยายการใชในระดับแปลงทดลอง 

4.นอกจากนั้นเห็ดตีนแรดสายพนัธุDOA-3 สามารถสงเสริมการเจริญเติบโตของโพรไบโอ
ติกสแบคทีเรีย ในระดับ หองปฏิบัติการ และจะไดมีการทดสอบการนําไปใชประโยชนตอไป 

 

การนาํไปใชประโยชน 

1. พนัธุเห็ดตีนแรดทั้ง 7สายพนัธุ กรมวิชาการเกษตรจะไดอนุรักษไวใชเปนพนัธุการคา แนะนํา 
บริการแกเกษตรกรเพื่อเพาะเพิ่มรายไดใหกับครอบครัว ชุมชน และประโยชนการวิจัยเชนการ
ปรับปรุงพันธุเห็ด 

2. ขอมูลเห็ดตีนแรด เปนแหลงอาหารอีกชนิดของประเทศไทย ที่มีคุณคาทางโภชนาการ มีความ 
ปลอดภัย ตอผูบริโภคสูง  จะไดสงเสริมการบริโภคและผลิต เพิ่มข้ึน  ซึ่งสามารถชวยลดความ
รุนแรง ภาวะวกิฤติโลก ขาดอาหารได 

3. ไดสายพันธุเห็ดตีนแรด ทีใ่ชประโยชนเพิ่มการเจริญเติบโตของโพรไบโอติกสแบคทีเรีย ซึง่เปน
แบคทีเรียสุขภาพที่มีชวีิตในกระเพาะอาหารและลําไส  

4. สายพนัธุเหด็ตีนแรดที่สามารถควบคุมแบคทีเรียสาเหตุโรคพืชในระดับหองปฏิบัติการ จะได
นําไปใชประโยชนมกีารศึกษาวิจยัระดับแปลงทดสอบตอไป
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ตารางที1่   เปรียบเทียบประสิทธิภาพการผลิต(%B.E)ของเห็ดตีนแรดสายพันธุตางๆ เมื่อเพาะชวงเวลาที่ตางๆกัน ที่  1/จ. สกลนคร และกทม.  ระหวาง ต.ค.50- ส.ค.52 
ผลผลิตเฉลี่ยตอน้ําหนักแหงวัสดุเพาะ(%B.E.) สายพันธ 

ต.ค.51-ม.ค.52 ม.ค.-มี.ค.51 1/มี.ค.-ส.ค.51 เม.ย.-มิ.ย.51 ก.ค.-ส.ค.51 ต.ค.-ธ.ค.51 ม.ค.-มี.ค.52 ส.ค.-ก.ย.52 
DOA-1 83.84 a - 31.60 a - 28.95 bc 26.75 ab 42.61 a 15.56 b 
DOA-2 32.58 ef - - - - - - - 
DOA-3 45 cde 13.88 b 42.5 a 21.38 a - - 25.875  b 28.41  ab 
DOA-4 37.05 def - - - 45.49 ab 22.065 b 22.65 bc 38.84  a 
DOA-5 55.26bc - 30.71 a b - 16.51 c 25.396 ab 19.89 bc 25.03 ab 
DOA-6 22.5 f 27.45 a - 32.28 a 27.46 c - - - 
DOA-7 66.25 b 22.97 a 13.33 b 22.05a 31.43 abc 46.107 a 27.09 b 16.24  b 
DOA-8 49.107 cd - - - - - - - 
DOA-9 22.76f 8.35  b - 17.28a - - - - 

DOA-10 28.66f 25.66 a 29.375 a b 34.55a 46.43 a 14.50 b 13.6 c 26.19 ab 
C.V.(%) 14.9 30.4 41.3 52.9 32.6 46.8 30.1 34.8 

ตัวเลข   ที่ตามดวยตัวอักษรที่เหมือนกันไมมีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น  95 % โดยวิธี DMRT 
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ตารางที ่2    คาวิเคราะห เกลือแร สายพนัธุ  เห็ดตีนแรด  ( 26 มิ.ย.-15ก.ย.51) 
สายพันธุ  DOA-9 สายพันธุ  DOA-10 สายพันธุDOA-7 รายการวิเคราะห 
อายุ  0 วัน อายุ 10 วัน อายุ 0 วัน อายุ 10 วัน อายุ 80วัน 

หนวย 

Protein 2.77 3.06 2.95 2.93 4.49 g/100g 
Fat 0.31 - 0.23 0.23 0.29 g/100g 
Sugar 4.28 5.11 2.02 3.98 0.58 g/100g 
Dietary Fiber 2.09 3.10 2.34 2.68 - g/100g 
Carbohydrate 9.19 9.04 9.0 7.30 9.77 g/100g 
Iron 2.756 3.617 6.555 3.297 - mg/kg 
Calcium 4.427 7.261 6.158 6.386 - mg/kg 
Ash 1.26 1.20 1.14 1.08 1.40 g/100g 
Moisture 86.47 86.38 86.68 88.46 84.05 g/100g 
แหลง  :วิเคราะหจากหองปฏิบัติกลาง(ประเทศไทย) จํากัด (Laboratory Center for Food and Agricultural  

Products  = LCFA)  พ.ศ. 2551 
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ตารางที3่   คาวิเคราะหกรดอะมิโน เห็ดตีนแรด  สายพันธุ DOA-1 
Non Essential amino acid เปอรเซ็นต  ( เห็ด

แหง) 
Essential amino acid เปอรเซ็นต  ( เห็ด

แหง) 
Aspartic  acid 0.33 Cystine 0.04 

Serine 0.27 Tyrosine 0.16 
Glutamic 1.87 Valine 0.23 
Glycine 0.30 Methionine 0.07 
Histidine 0.16 Lysine 0.33 
Arginine 0.25 Isoleucine 0.23 
Alanine 0.44 Leucine 0.39 
Proline 0.19 Phenylalanine 0.29 

- - Threonine 0.26 
แหลง:  หนวยงานและส่ิงแวดลอม ฝายเคร่ืองมือวทิยาศาสตรกลาง มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
พ.ศ.  2552 

 

เปรียบเทียบขนาดหมวก กานและน.น.ดอกเห็ดตีนแรดสายพนัธุตางๆระหวางต.ค.-ธ.ค.2551
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เปรียบเทียบขนาดหมวกกานและน.น.ดอกเห็ดตีนแรดสายพันธุตางๆท่ีเพาะ ระหวาง ม.ค.-เม.ย.2552
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เปรียบเทียบขนาดหมวกกานและน.น.ดอกเห็ดตีนแรดสายพนัธุตางๆที่เพาะระหวางก.ค.-ก.ย.2552
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ภาพที่ 4 แสดงลักษณะดอกเห็ดตีนแรดสายพนัธุตางๆ ทีม่ีศักยภาพจะใชเปนสายพนัธุแนะนาํ 
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ภาพที่ 5   ลักษณะ การเกิดปฏิกิริยาระหวาง แบคทีเรีย 1) Burkhoderia  glodioli  , 2) X. axonopodis pv. 
dieffenbachiae ,3) Acidovorax  avenae sub sp. cattleyae    กับ สวนน้ําใสจากอาหารเหลวเล้ียงเสนใย
เห็ดตีนแรดสายพนัธุ DOA-1 
 
 

 
 
ภาพที่ 6 การเปรียบเทยีบคาเปอรเซ็นต Enhance activity ของการเจริญของเช้ือกลุมโพรไบโอติกส ระหวาง
อาหารเล้ียงเชือ้ที่เติมกานเหด็ และเติมดอกเห็ดตีนแรดบด 
 


