
หน้า ๑/๖ 

ขอบข่ายท่ีได้รับการยอมรับความสามารถห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช 
(รายการทดสอบทีไ่ด้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025) 

ช่ือห้องปฏิบัติการ: บริษัท ยูโรฟินส์ ฟู๊ด เทสต้ิง (ประเทศไทย) จํากัด  

ที่อยู่: อาคารศูนย์วิจัยวิทยาศาสตร์จุฬาภรณ์ ๖๐ พรรษา ช้ัน ๑๒  

 เลขท่ี ๕๐ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ถนนงามวงศ์วาน  

 แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพมหานคร ๑๐๙๐๐ 

หมายเลขห้องปฏิบัติการ: กษ ๐๙๒๙๐๒๑  
 

ออกให้ ณ วันที ่ ๒๒  กุมภาพันธ์  ๒๕๖๗ 
หมดอายุวันที่  ๒๑  สิงหาคม  ๒๕๖๘ 
 

         
         

    
 

 

ชนิดตัวอย่าง รายการทดสอบ วิธีทดสอบ 
อาหาร ๑     1. Aerobic Plate Count (CFU) AFNOR Certificate No. 3M 01/01-09/89 

2. Escherichia coli (CFU) AFNOR Certificate No. 3M 01/08-06/01 
- ถ่ัวเหลืองและผลิตภัณฑ์ 
- ข้าวโพดและผลิตภัณฑ์ 
- ข้าวและผลิตภัณฑ์ 
 

GMOs 
3. 35S 
4. NOS 
5. FMV 

In-house method P-MO-TP13989.0002 
based on GMOScreen 35S/NOS/FMV 

อาหาร ๒     6. Salmonella spp. 
(Detected or not detected) 

ISO 6579-1:2017/Amd.1:2020 

7. Listeria spp. 
(Detected or not detected) 

ISO 11290-1:2017 

8. Listeria monocytogenes 
(Detected or not detected) 

ISO 11290-1:2017 

อาหาร ๓     9. Yeast (CFU) 
10. Mold (CFU) 
11. Yeast & Mold (CFU) 

AOAC (2019) 997.02 

 
 
 



หน้า ๒/๖ 

ขอบข่ายท่ีได้รับการยอมรับความสามารถห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช 
(รายการทดสอบทีไ่ด้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025) 

ช่ือห้องปฏิบัติการ: บริษัท ยูโรฟินส์ ฟู๊ด เทสต้ิง (ประเทศไทย) จํากัด  

ที่อยู่: อาคารศูนย์วิจัยวิทยาศาสตร์จุฬาภรณ์ ๖๐ พรรษา ช้ัน ๑๒  

 เลขท่ี ๕๐ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ถนนงามวงศ์วาน  

 แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพมหานคร ๑๐๙๐๐ 

หมายเลขห้องปฏิบัติการ: กษ ๐๙๒๙๐๒๑  
 

ออกให้ ณ วันที ่ ๒๒  กุมภาพันธ์  ๒๕๖๗ 
หมดอายุวันที่  ๒๑  สิงหาคม  ๒๕๖๘ 
 

         
         

    
 

 

ชนิดตัวอย่าง รายการทดสอบ วิธีทดสอบ 
อาหาร ๔     12. Bacillus cereus (CFU) FDA BAM Online, 2020 (chapter 14) 

13. Staphylococcus aureus (CFU) AOAC (2019) 2003.07 
อาหาร ๕     14. Clostridium perfringens (CFU) FDA BAM Online, 2001 (chapter 16) 
- แป้งถ่ัวเหลือง 
- ข้าวสาลี 
- ข้าว 
- นํ้าผลไม้เข้มข้น 
- มะม่วงอบแห้ง 

Pesticide Residues: 
15. bromophos-ethyl 
16. dithiopyr 
17. flumioxazin 
18. fipronil 
19. prochloraz 
20. propachlor 
21. triadimefon 
22. triadimenol 

In-house method P-CH-TP-16866.0007 
in connection with 
- AOAC (2019) 2007.01 
- EN 15662:2018 
(GC-MS/MS) 

 
 
 
 
 
 



หน้า ๓/๖ 

ขอบข่ายท่ีได้รับการยอมรับความสามารถห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช 
(รายการทดสอบทีไ่ด้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025) 

ช่ือห้องปฏิบัติการ: บริษัท ยูโรฟินส์ ฟู๊ด เทสต้ิง (ประเทศไทย) จํากัด  

ที่อยู่: อาคารศูนย์วิจัยวิทยาศาสตร์จุฬาภรณ์ ๖๐ พรรษา ช้ัน ๑๒  

 เลขท่ี ๕๐ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ถนนงามวงศ์วาน  

 แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพมหานคร ๑๐๙๐๐ 

หมายเลขห้องปฏิบัติการ: กษ ๐๙๒๙๐๒๑  
 

ออกให้ ณ วันที ่ ๒๒  กุมภาพันธ์  ๒๕๖๗ 
หมดอายุวันที่  ๒๑  สิงหาคม  ๒๕๖๘ 
 

         
         

    
 

 

ชนิดตัวอย่าง รายการทดสอบ วิธีทดสอบ 
- แป้งถ่ัวเหลือง 
- ข้าวสาลี 
- ข้าว 
- นํ้าผลไม้เข้มข้น 
- มะม่วงอบแห้ง 

Pesticide Residues: 
23. carbendazim 
24. clethodim 
25. cycloxydim 
26. emamectin benzoate 
27. fenpyrazamine 
28. flubendiamide  
29. fluopyram 
30. flupyradifurone 
31. fluoxastrobin 
32. fluxapyroxad 
33. penthiopyrad 
34. thiophanate-methyl 
35. sulfoxaflor 
36. spinetoram 
37. valifenalate 
38. benomyl 

In-house method P-CH-TP-16899.0008 
in connection with 
- AOAC (2019) 2007.01 
- EN 15662:2018 
(LC-MS/MS) 

 



หน้า ๔/๖ 

ขอบข่ายท่ีได้รับการยอมรับความสามารถห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช 
(รายการทดสอบทีไ่ด้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025) 

ช่ือห้องปฏิบัติการ: บริษัท ยูโรฟินส์ ฟู๊ด เทสต้ิง (ประเทศไทย) จํากัด  

ที่อยู่: อาคารศูนย์วิจัยวิทยาศาสตร์จุฬาภรณ์ ๖๐ พรรษา ช้ัน ๑๒  

 เลขท่ี ๕๐ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ถนนงามวงศ์วาน  

 แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพมหานคร ๑๐๙๐๐ 

หมายเลขห้องปฏิบัติการ: กษ ๐๙๒๙๐๒๑  
 

ออกให้ ณ วันที ่ ๒๒  กุมภาพันธ์  ๒๕๖๗ 
หมดอายุวันที่  ๒๑  สิงหาคม  ๒๕๖๘ 
 

         
         

    
 

 

ชนิดตัวอย่าง รายการทดสอบ วิธีทดสอบ 
- ธัญพืช 
- ข้าว 
- ข้าวโพด 
- ข้าวสาลี 
- ข้าวบาร์เลย์ 
- ถ่ัวลิสง 

Mycotoxins: 
39. Aflatoxin B1 
40. Aflatoxin B2 
41. Aflatoxin G1 
42. Aflatoxin G2 
43. Total Aflatoxin 
44. Fumonisin B1 
45. Fumonisin B2 
46. HT-2 Toxin 
47. T-2 Toxin 
48. Ochratoxin A 
49. Zearalenone 
50. Deoxynivalenol (DON) 

In-house method P-CH-TP-17120.0009 
based on Journal of Chromatographic 
Science, 2016, Vol.54, No. 5, p.720-729 

 
 
 
 
 



หน้า ๕/๖ 

ขอบข่ายท่ีได้รับการยอมรับความสามารถห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช 
(รายการทดสอบทีไ่ด้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025) 

ช่ือห้องปฏิบัติการ: บริษัท ยูโรฟินส์ ฟู๊ด เทสต้ิง (ประเทศไทย) จํากัด  

ที่อยู่: อาคารศูนย์วิจัยวิทยาศาสตร์จุฬาภรณ์ ๖๐ พรรษา ช้ัน ๑๒  

 เลขท่ี ๕๐ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ถนนงามวงศ์วาน  

 แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพมหานคร ๑๐๙๐๐ 

หมายเลขห้องปฏิบัติการ: กษ ๐๙๒๙๐๒๑  
 

ออกให้ ณ วันที ่ ๒๒  กุมภาพันธ์  ๒๕๖๗ 
หมดอายุวันที่  ๒๑  สิงหาคม  ๒๕๖๘ 
 

         
         

    
 

 

หมายเหตุ 
อาหาร ๑ 
๑. ผักและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๕. อาหารพร้อมปรุง (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๒. ธัญพืชและผลิตภัณฑ์    ๖. อาหารพร้อมบริโภค (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๓. ชา กาแฟ โกโก้ ช็อคโกแลต   ๗. เครื่องด่ืม 
๔. แป้งและผลิตภัณฑ์ 
 
อาหาร ๒ 
๑. ผักและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๕. อาหารพร้อมบริโภค (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๒. ธัญพืชและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๖. เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท 
๓. ชา กาแฟ โกโก้ ช็อกโกแล็ต   ๗. เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีไม่ปิดสนิท 
๔. อาหารพร้อมปรุง (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 

 
อาหาร ๓ 
๑. ผักและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๔. อาหารพร้อมปรุง (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๒. ธัญพืชและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๕. อาหารพร้อมบริโภค (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๓. แป้งและผลิตภัณฑ์ 
 
 
 



หน้า ๖/๖ 

ขอบข่ายท่ีได้รับการยอมรับความสามารถห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช 
(รายการทดสอบทีไ่ด้รับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025) 

ช่ือห้องปฏิบัติการ: บริษัท ยูโรฟินส์ ฟู๊ด เทสต้ิง (ประเทศไทย) จํากัด  

ที่อยู่: อาคารศูนย์วิจัยวิทยาศาสตร์จุฬาภรณ์ ๖๐ พรรษา ช้ัน ๑๒  

 เลขท่ี ๕๐ คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ถนนงามวงศ์วาน  

 แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพมหานคร ๑๐๙๐๐ 

หมายเลขห้องปฏิบัติการ: กษ ๐๙๒๙๐๒๑  
 

ออกให้ ณ วันที ่ ๒๒  กุมภาพันธ์  ๒๕๖๗ 
หมดอายุวันที่  ๒๑  สิงหาคม  ๒๕๖๘ 
 

         
         

    
 

 

อาหาร ๔ 
๑. ผักและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๔. แป้งและผลิตภัณฑ์ 
๒. ธัญพืชและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๕. อาหารพร้อมปรุง (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๓. ชา กาแฟ โกโก้ ช็อกโกแล็ต   ๖. อาหารพร้อมบริโภค (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
 
อาหาร ๕ 
๑. ผักและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๕. อาหารพร้อมปรุง (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๒. ธัญพืชและผลิตภัณฑ์ (สด แช่แข็ง ผ่านกรรมวิธี) ๖. อาหารพร้อมบริโภค (ไม่มีเน้ือสัตว์เป็นส่วนประกอบ) 
๓. ชา กาแฟ โกโก้ ช็อกโกแล็ต   ๗. เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท 
๔. แป้งและผลิตภัณฑ์    ๘. เครื่องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีไม่ปิดสนิท 
 
 
 


