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บทสรปุผู้บรหิาร 
 

ในปัจจุบันปริมาณความต้องการการใช้เมล็ดกาแฟมีแนวโน้มเพิ่มสูงขึ้น โดยเฉพาะในธุรกิจร้านกาแฟสด เติบโตและ

ขยายตัวอย่างรวดเร็ว ส่งผลให้กาแฟที่ปลูกในประเทศท้ังสายพันธ์ุอาราบิกาทีป่ลูกทางภาคเหนือ และกาแฟพันธุ์โรบัสตาทีป่ลูกทาง

ภาคใต้มีความต้องสูงขึ้น โดยเฉพาะสายพันธ์ุโรบัสตาที่ผู้ผลิตเมล็ดกาแฟต้องการปรับปรุงคุณภาพการผลิตสารกาแฟ เพื่อให้ได้สาร

กาแฟที่มีคุณภาพมากขึ้น และเนื่องจากผลผลิตกาแฟโรบัสตาในภาคใต้มีช่วงเวลาเก็บระหว่างเดือน ตุลาคม - พฤศจิกายน เป็น

จ านวนมาก ซึ่งคาบเกี่ยวกับฤดูฝนของทางภาคใต้พอดี ส่งผลให้การท าแห้งเมล็ดกาแฟโดยการตากปกติ ไม่สามารถท าได้ เกษตรกร

ได้มีการน าโรงเรือนมาช่วยในการตากแห้งเมล็ดกาแฟ ก็สามารถแก้ปัญหาได้ในระดับนึง แต่ในช่วงที่ฝนตกชุกและเมล็ดกาแฟมี

ผลผลิตเข้ามาเยอะ จะไม่สามารถท าแห้งได้ทัน ส่งผลต่อคุณภาพสารกาแฟ จึงมีความจ าเป็นต้องท าการวิจัยพัฒนาเครื่องอบลด

ความช้ืนเมล็ดกาแฟ โดยได้ท าการออกแบบและสร้างเครื่องอบลดความช้ืนกาแฟโรบัสตา ในการอบแต่ละครั้งสามารถบรรจุผล

กาแฟเชอรี่ได้ประมาณ 500 กิโลกรัม เมื่อท าการอบไป 8-12 ช่ัวโมง กาแฟเชอรี่จะมียุบตัวลงจนมีระดับต่ ากว่าท่อลมออกท าให้

ประสิทธิภาพการอบลดลง จึงต้องน ากาแฟท่ีอบออกมาพัก แล้วบรรจุเมล็ดกาแฟชุดใหม่ต่อไป เครื่องอบแบบน้ีสามารถลดความช้ืน

ผลกาแฟได้แม้ในช่วงที่มีความช้ืนสูงหรือมีฝนตก ซึ่งการใช้โรงตากแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ไม่สามารถท าได้ จึงช่วยลดความเสียหาย

ของผลกาแฟจากความช้ืนสูงได้ เหมาะสมกับกลุ่มเกษตรกรหรือผู้ประกอบการรายย่อย ซึ่งจะมีส่วนช่วยในการพัฒนาคุณภาพการ

ผลิตสารกาแฟโรบัสตาให้ดียิ่งข้ึน 

คณะผู้วิจัยหวังเป็นอย่างยิ่งว่า เมื่อน าไปขยายผลใหก้ลุ่มเกษตรกรและผู้ประกอบการผู้ผลิตเมล็ดกาแฟแล้ว เครื่องอบลด

ความช้ืนจะมีส่วนช่วยในการลดความเสียหายของสารกาแฟที่ไม่สามารถลดความช้ืนด้วยวิธีอื่นได้ ในช่วงที่มีความช้ืนสูงหรือฝนตก

ชุก และช่วยเพิ่มคุณภาพการผลิตสารกาแฟให้ดียิ่งข้ึนในอนาคต 

  

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



3 
 

บทคดัยอ่ 
โครงการนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อวิจัยและพัฒนาเครื่องอบลดความช้ืนกาแฟโรบัสตาเพื่อลดเวลาในการท าแห้งกาแฟ และ

ช่วยลดความเสียหายของกาแฟจากการที่ไม่สามารถลดความช้ืนกาแฟได้ในช่วงที่ฝนตก หรืออากาศมีความช้ืนสูง โดยได้สร้าง

ต้นแบบเครื่องอบลดความช้ืน ประกอบด้วยถังอบทรงกระบอกวางแนวนอนเส้นผ่านศูนย์กลาง 100 เซนติเมตร ยาว 120 

เซนติเมตร ขนาดบรรจุประมาณ 500 กิโลกรัม ชุดให้ความร้อน และตู้คอนโทรลที่มีสามารถควบคุมอุณหภูมิในการอบ สามารถตั้ง

ค่าอุณหภูมิการอบได้ได้ตามที่ต้องการ และควบคุมการหมุนของถังอบเพื่อช่วยในการคลุกเคล้าและกลับเมล็ดกาแฟให้ได้รับความ

ร้อนท่ีสม่ าเสมอ จากการทดสอบอบลดความชื้นกาแฟโรบัสตา ผลเชอรี่ พบว่า เมื่อความชื้นลดลงจะมีการยุบตัวของเมล็ดกาแฟ ท า

ให้เมล็ดกาแฟยุบจนมีระดับต่ ากว่าท่อลมออกที่วางตัวในแนวแกนกลางถังอบ ต้องน าเมล็ดกาแฟชุดแรกออกมาพักตัว แล้วท าการ

อบเมล็ดกาแฟชุดที่ 2 ต่อไป โดยสามารถอบลดความช้ืนเมล็ดกาแฟจากความช้ืนเริ่มต้นประมาณ 57.66%wb ให้เหลือประมาณ 

36.57%wb ได้ในเวลา 8-12 ช่ัวโมง และใช้แก๊สหุงต้มในการให้ความร้อนอบลดความชื้น 0.4-0.6 กิโลกรัม/ช่ัวโมง 

  

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



4 
 

Abstract 

This project aims to research and develop Robusta coffee dehumidifiers to reduce the drying time 

and reduce the damage of coffee with high moisture during the rain or high humidity.  The prototype of 

coffee dryer it consist of horizontal cylinder diameter 100 cm. length 120 cm., can hold about 500 kg. of 

coffee. The Controller that can control the temperature and the rotation of the drying tank. The study found 

that when the moisture content was reduced, the coffee bean would collapse. Causing the coffee bean to 

collapse until they are lower than the exhaust pipe that is placed in the middle of the dring tank. Take out 

the first coffee beans and then continue drying the batch. The dryer can reduce the moisture content from 

57.66%wb to 36.57%wb in 8 – 12 hours and used Liquefied petroleum gas to reduce the moisture content of 

0.4 – 0.6 kg./ hr. 
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กิตติกรรมประกาศ 

คณะผู้วิจัยขอขอบคุณเจ้าหน้าท่ีศูนยว์ิจัยเกษตรวิศวกรรมสุราษฎร์ธานีท่ีช่วยทดสอบและเก็บข้อมูลการทดลอง เจ้าหน้าที่

ศูนย์วิจัยเกษตรวิศวกรรมขอนแก่นที่ช่วยเหลือในการสร้างและทดสอบต้นแบบ เจ้าหน้าที่ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพรที่ช่วยเหลือเรื่อง

ข้อมูลและเมล็ดกาแฟที่ใช้ในการทดสอบ เจ้าหน้าที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรสุราษฎร์ธานีที่เอื้อเฟื้อเครื่องมือต่างๆ ในการ

ทดสอบ นอกจากนี้ต้องขอขอบคุณเกษตรกร เจ้าหน้าท่ีและหน่วยงานต่างๆ ที่ไม่ได้เอ่ยนาม ที่ได้เอื้อเฟ้ือท้ังข้อมูล และให้ค าแนะน า

ต่างๆ จนท าให้งานวิจัยนี้ส าเร็จลุล่วงไปด้วยดี 
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บทที ่1 บทน า 

1. วสิยัทศัน ์และพนัธกจิของหนว่ยงาน 

   วสิยัทศัน ์

กรมวิชาการเกษตรเป็นองค์กรทีเ่ป็นเลิศดา้นการวิจัยและพัฒนาด้านพืชและเครื่องจักรกลการเกษตรและเป็นศูนย์กลาง

รับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรด้านพืช 

   พนัธกจิ 

1. สร้างและถ่ายทอดองค์ความรูจ้ากงานวิจัยด้านพืชและเครื่องจักรกลการเกษตร สู่กลุ่มเป้าหมาย 

2. ก าหนดและก ากับดูแลมาตรฐานระบบการผลิตและผลิตพันธุ์พืชและปัจจยัการผลติ พัฒนาระบบการตรวจสอบรับรองสินค้า 

เกษตรดา้นพืช ให้เป็นที่ยอมรับในระดับสากล 

3. อนุรักษ์และพัฒนาการใช้ประโยชน์จากความหลากหลายทางชีวภาพด้านพืช แมลง และจุลินทรยี ์

4. ก ากับดูแลและพัฒนากฎหมาย ท่ีกรมวิชาการเกษตรรับผิดชอบ 

 

2. ยุทธศาสตรช์าตทิีส่อดคลอ้งกบัแผนปฏบิตังิานดา้น ววน. ของหนว่ยงาน (โปรดเลือกเฉพาะยุทธศาสตร์ที่เกี่ยวข้องกับหน่วยงาน

ของท่าน) 

  ยุทธศาสตร์ที่ 1 ด้านความมั่นคง 

  เพื่อบริหารจัดการสภาวะแวดล้อมของประเทศให้มีความมั่นคง ปลอดภัย และมีความสงบเรียบร้อยในทุกระดับและทุกมิต ิ

  ยุทธศาสตร์ที่ 2 ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน 

  เน้นการยกระดับศักยภาพในหลากหลายมติิควบคู่กับการขยายโอกาสของประเทศไทยในเวทีโลก 

  ยุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย ์

  คนไทยในอนาคต มีความพร้อมทั้งกาย ใจ สติปัญญา มีทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษที่ 21 มีทักษะสื่อสารภาษาอังกฤษ 

  และภาษาที่ 3 และมีคณุธรรม 

  ยุทธศาสตร์ที่ 4 ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 

  สร้างความเป็นธรรม และลดความเหลื่อมล้ าในทุกมิติ กระจายศูนย์กลางความเจริญทางเศรษฐกิจและสังคม เพิ่มโอกาส 

  ให้ทุกภาคส่วนเข้ามาเป็นก าลังของการพัฒนาประเทศในทุกระดับ 

  ยุทธศาสตร์ที่ 5 ด้านการสร้างการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมติรตอ่สิ่งแวดล้อม 

  ค านึงถึงความยั่งยืนของฐานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมของประชาชนให้เป็นมิตร  

  ต่อสิ่งแวดล้อม ผ่านมาตรการต่างๆ ที่มุ่งเน้นให้เกิดผลลัพธ์ต่อความยั่งยืน 

  ยุทธศาสตร์ที่ 6 ด้านการปรับสมดลุและพัฒนาระบบการบริหารจดัการภาครัฐ 

  การปรับเปลี่ยนภาครัฐ ยดึหลัก “ภาครัฐของประชาชนเพื่อประชาชนและประโยชน์ส่วนรวม” 

 

 

 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



10 
 

3. วงเงนิงบประมาณกองทนุ ววน. ทีไ่ดร้บัจดัสรรในปงีบประมาณ พ.ศ. 2564 และโปรดระบแุผนงาน/โครงการใหส้อดคลอ้งกบั

โปรแกรมของแผน ววน. 

โปรแกรมตามแผน ววน. งบประมาณ (บาท) 
โปรแกรม................................................ 
 

422,436 

 

4. รายละเอยีดโครงการ 

     ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

 กาแฟที่ปลูกกันอยู่ในประเทศไทย มี 2 พันธุ์ หลักๆ คือ กาแฟพันธุ์อาราบิกา ปลูกทางภาคเหนือ และกาแฟ

พันธุ์โรบัสตา ปลูกทางภาคใต้  ปริมาณความต้องการใช้เมล็ดกาแฟส าหรับอุตสาหกรรมกาแฟผงส าเร็จรูป และกาแฟคั่วบด

ภายในประเทศมีแนวโน้มเพิ่มสูงขึ้น โดยเฉพาะในปัจจุบันธุรกิจร้านกาแฟสด เติบโตและขยายตัวอย่างรวดเร็ว  (เอกสารวิชาการ

กาแฟ กรมวิชาการเกษตร, 2547) ปัจจุบันกาแฟพันธุ์โรบัสตาเป็นที่นิยมของผู้บริโภคและมีมูลค่าเพิ่มขึ้น ในภาคใต้ ปี 2560 มี

ผลผลิตกาแฟ 19,207 ตัน เพิ่มขึ้นจาก ปี 2558 ที่มีผลผลิต 17,028 ตัน (ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2560)  จึงจ าเป็นต้องมี

การปรับปรุงคุณภาพการผลิตสารกาแฟ โดยทดลองเปลี่ยนวิธีการผลิตจากวิธีแห้งมาเป็นวิธีเปียก ขั้นตอนการลดความช้ืนในการ

ผลิตเป็นข้ันตอนท่ีส าคัญในการก าหนดคุณภาพของสารกาแฟ จากสภาพภูมิประเทศและภูมิอากาศของภาคใต้ จะมีฝนตกชุกเกือบ

ตลอดทั้งป ีส่งผลให้อากาศมีความช้ืนสูงสร้างปัญหาในการตากกาแฟเป็นอย่างมากส่งผลกระทบต่อคุณภาพสารกาแฟ เพราะเกิด

กระบวนการหมักในระหว่างการตากอาจมีเช้ือราที่เป็นพิษเกิดขึ้น รสชาติและกลิ่นไม่ได้มาตรฐาน ส่งผล โดยตรงต่อราคาในการ

จ าหน่าย  

 จากการลงพื้นที่ที่จังหวัดชุมพรเพื่อส ารวจข้อมูลเบื้องต้นจากกลุ่มเกษตรกรผู้ผลิตกาแฟโรบัสตา พบว่า ใน

ขั้นตอนการท าแห้งจะใช้การตากแห้ง และมีการใช้โรงตากแห้งพลังงานแสงอาทิตย์(ภาพที่ 1)ที่ได้รับการสนับสนุนจากกรมธุรกิจ

พลังงานทดแทนมาใช้ในการตากแห้งกาแฟ แต่ในช่วงที่ผลผลิตกาแฟออกพร้อมกันเป็นจ านวนมาก จะไม่สามารถตากแห้งกาแฟได้

ทันเพราะการตากแห้งด้วยโรงตากตอ้งใช้เวลาหลายวัน หรือหากในช่วงที่ตากแห้งกาแฟมีฝนตก โรงตากแห้งพลังงานแสงอาทิตย์จะ

ไม่สามารถลดความช้ืนกาแฟได้ ซึ่งจะส่งผลต่อคุณภาพและรสชาติของกาแฟ อาจท าให้ผลผลิตกาแฟในช่วงนั้นเสียหายไม่สามารถ

จ าหน่ายได้ หรือแม้จ าหน่ายได้แต่ก็ส่งผลกับราคาจ าหน่ายที่ลดลงตามคุณภาพกาแฟ ในกรณีที่มีผลผลิตออกมาพร้อมกันในปริมาณ

มากหากมีเครื่องอบลมร้อนจะสามารถลดความช้ืนกาแฟได้รวดเร็วกว่าการตากในโรงตาก ถึงแม้จะมีฝนตกท าให้ความช้ืนในอากาศ

สูงก็ยังสามารถอบลดความช้ืนกาแฟได้ ซึ่งตากจากโรงตากแสงอาทิตย์ที่จะไม่สามารถลดความช้ืนกาแฟได้หากมีฝนตกหรือใน

อากาศมีความชื้นสูง  
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ก) โรงตากแห้ง ข) การตากกาแฟในโรง 

ภาพที่ 1 โรงตากแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ 

การพัฒนาเทคโนโลยีหลังการเกบ็เกี่ยวในข้ันตอนวิธีการลดความชื้นกาแฟจึงมีความจ าเป็นมากเพื่อช่วยแก้ปัญหาเรื่องคุณภาพ ลด

ระยะเวลาในการตากแห้ง ส าหรบัประเทศไทยการน าเทคโนโลยดี้านเครื่องอบลดความชื้นกาแฟมาใช้ยังมีน้อยมาก ทั้งนี้อาจเป็น

เรื่องของการลงทุนที่สูงหรือขาดความรู้และการยอมรับของผู้ประกอบการชาวสวนกาแฟเอง เครื่องอบลดความชื้นกาแฟแบบโรตารี

เป็นเทคโนโลยีที่นิยมใช้กันมากในประเทศผู้ผลิตกาแฟช้ันน าเช่น บราซิล แต่มลูค่าการน าเข้าค่อนข้างสูงและยังไม่มีการผลิต

ภายในประเทศ ในประเทศไทยมงีานวิจัยเกี่ยวกับเครื่องอบลดความชื้นกาแฟอยู่พอสมควร แต่ก็ยังมีจุดบกพร่องหลายส่วนท่ีต้อง

ปรับปรุงแก้ไข เช่นเรื่องของประสทิธิภาพการใช้ความร้อนอบแห้งต่ า เนื่องจากการยุบตัวลงอย่างมากของกาแฟเมื่อถูกลดความช้ืน 

การกระจายลมร้อนไม่สม่ าเสมอในการอบแห้งเกิดปญัหาความช้ืนแตกต่างกันมากท าให้จัดการเก็บรักษายาก ปัญหาการใช้อุณหภูมิ

ลมร้อนทีไ่ม่เหมาะสมต่อการอบเมล็ดกาแฟในช่วงที่ความชื้นลดลง ท าให้อุณหภูมเิมล็ดกาแฟเพิ่มข้ึนจนท าให้คุณภาพของสารกาแฟ

ลดลง เป็นต้น จากปญัหาที่กล่าวมาการศึกษาและพัฒนาเครื่องอบลดความชื้นกาแฟจึงเป็นเรื่องจ าเป็นมาก ผู้วิจัยจึงได้เสนอ

โครงการวิจัยเกี่ยวกับการลดความช้ืนกาแฟท่ีมีประสิทธิภาพ สามารถใช้งานได้จริงและราคาไม่แพงมากนัก และการน าระบบ

สุญญากาศมาใช้เพื่อช่วยให้การลดความช้ืนกาแฟช่วงที่ใกล้ต่อการเกบ็รักษานั้น (ความชื้นในการเกบ็รักษาประมาณ 12 % 

มาตรฐานเปียก) ต้องการรักษาคณุภาพ กลิ่น และรสชาติ เป็นส าคญั 

  วตัถปุระสงคข์องโครงการ 

 1. เพื่อวิจัยและพัฒนาเครื่องอบลดความชื้นกาแฟโรบสัตาอย่างมีประสิทธิภาพและได้สารกาแฟที่มีคณุภาพ กลิ่นและ

รสชาตดิ ี

2. เพื่อพัฒนาเทคโนโลยีการลดความชื้น แก้ปัญหาการท าแห้งกาแฟโรบัสตาจากภาวะฝนตกชุกในภาคใต้ 

  ขอบเขตการศกึษา 

 เป็นการวิจัยและพัฒนาเครื่องอบลดความช้ืนกาแฟโรบัสตาในเขตพืน้ท่ีภาคใต้ เพื่อแก้ปัญหาการลดความช้ืนเมลด็กาแฟ

จากภาวะฝนตกชุกในภาคใต ้

  นยิามศพัท ์

 นิยามศัพท์เฉพาะ เป็นการให้ความหมายค าศัพท์  ที่น ามาใช้ในการวิจัย หรือของตัวแปร ให้เกิดความ

เข้าใจตรงกันระหว่างผู้อ่านงานวิจัยกับผู้วิจัย ดังนั้นค าที่ควรเขียนเป็นนิยามศัพท์เฉพาะเป็นค าที่ผู้วิจัยกล่าวถึง
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บ่อยครั้ง หรือค าที่มีความหมายเฉพาะ เพ่ือให้ผู้ อ่านเข้าใจตรงกับผู้วิจัยว่าค านั้นๆ หมายถึงอะไร เช่น 

เกษตรกร หมายถึง ผู้ที่ประกอบอาชีพในการท านา ท าไร่ ท าสวน หรือเลี้ยงสัตว์ ในปี พ.ศ. 2554 

 

 

บทที ่2 วธิีการด าเนนิงาน 

1.วิธีการด าเนินการวิจัย 
 1. ศึกษาทฤษฎี ข้อมูลต่างๆ จากงานวิจัยท่ีเกี่ยวข้องกับหลักการท างานของเครื่องอบแห้งแบบโรตารี แหล่งความร้อน ระบบ
ควบคุม  และการอบแห้งแบบสภาวะสุญญากาศเพื่อใช้ในการออกแบบเครื่องต้นแบบ 
 2. ออกแบบและสร้างเครื่องต้นแบบ โดยจะออกแบบอุปกรณ์หลักๆ คือ 
  2.1 ถังอบแห้งเป็นแบบถังทรงกระบอก ความจุประมาณ 500 กิโลกรัม กาแฟผลสด หรือกาแฟกะลา  
   2.1.1 ออกแบบท่อกระจายลมร้อนและใบโรยคลุกเคล้าเมล็ดกาแฟภายในถังอบ 
   2.1.2 ออกแบบระบบขับเคลื่อนและควบคุมถังหมุนให้ได้รอบการหมุนท่ีเหมาะสม 
   2.1.3 ออกแบบระบบวาล์วในการสร้างระบบสุญญากาศภายในถังอบ 
  2.2 ค านวณออกแบบระบบให้ความร้อนแบบต่างๆ เพื่อใช้ในการศึกษาและประเมินประสิทธิภาพ 
   2.2.1 ออกแบบระบบให้ความร้อนจากหัวพ่นก๊าซหุงต้มจุดด้วยระบบไฟฟ้า พร้อมชุดควบคุมอุณหภูมิ และ
ระบบป้องกันก๊าซสะสมกรณีไม่ติดไฟ 
   2.2.2 ออกแบบระบบท่อหมุนเวียนลมร้อนกลับมาใช้บางส่วนเมื่อความช้ืนเมล็ดกาแฟลดต่ าลง 
 3. ท าการทดสอบเครื่องต้นแบบอบแห้งกับกาแฟโรบัสตา บันทึกข้อมูล ได้แก่ อุณหภูมิที่ใช้ในการอบแห้ง ความช้ืนที่ลดลง 
ระยะเวลาในการอบแห้ง พลังงานความร้อนและพลังงานไฟฟ้าท่ีใช้ เป็นต้น พร้อมแก้ไขปรับปรุงเครื่องต้นแบบ โดยวิธีการทดสอบ
จะมีขั้นตอนดังน้ี 
  3.1 เตรียมกาแฟผลสด ประมาณ 500 กิโลกรัม โหลดเข้าถังอบลดความช้ืน 
  3.2 จุดเตาเช้ือเพลิง เปิดพัดลม เดินเครื่องการหมุนถัง ตั้งค่าอุณหภูมิที่จะใช้ในการอบแห้ง โดยทดสอบอบแห้งด้วย
วิธีการอบด้วยลมร้อนในช่วงความช้ืนเริ่มต้นกาแฟสูง ท าการสุ่มเมล็ดกาแฟมาหาค่าความช้ืนที่ลดลงและอุณหภูมิเมล็ดที่เพิ่มขึ้น 
ทุกๆชั่วโมงของการอบแห้ง เมื่อความช้ืนเมล็ดลดลงและอุณหภูมิเมล็ดเริ่มสูงขึ้น ให้ปรับอุณหภูมิลมร้อนลง และลดอัตราการป้อน
เชื้อเพลิง ซึ่งกระบวนการต่างๆนี้ต้องทดลองและปรับค่าตามความเหมาะสมในขณะที่ท าการทดลอง 
  3.3 เมื่อความช้ืนเมล็ดกาแฟลดลงประมาณ 30-40 % มาตรฐานเปียก ให้หยุดพักการให้ความร้อน และพักตัวเมล็ด
กาแฟไว ้แล้วจึงท าการลดความชื้นเมล็ดกาแฟต่อ จนถึงความช้ืนในการเก็บรักษา ประมาณ 12 % มาตรฐานเปียก 
 4. วิเคราะห์คุณภาพของกาแฟหลังการท าแห้งจากทุกการทดลอง  
 5. วิเคราะห์ผลทางเศรษฐศาสตร์  
 6. สรุปผล เสนอรายงาน เผยแพร่ 
อุปกรณ์ 
 1. เครื่องช่ังขนาด 5,000 กรัม และขนาด 50 กก. 
 2. เครื่องวัดอุณหภูมิ  
 3. นาฬิกา 
 

 

 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



13 
 

3. การปรบัแผนงบประมาณระหวา่งปี 

 ไม่มี     มี  ได้รับอนมุัติเมือ่วันท่ี..........…………. (โปรดแสดงหลักฐานในภาคผนวก) 

 เปลี่ยนแปลงงบประมาณ โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง............................................................................................... 

 เปลี่ยนแปลงวัตถุประสงค/์ผลผลิต โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง................................................................................ 
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บทที ่3 ผลการศกึษา      
 

3.1 ผลการด าเนนิงานของโครงการ 

         ศึกษาทฤษฎี ค้นคว้าข้อมลูในการออกแบบเครื่องอบแห้งแบบโรตารี แหล่งให้ความร้อน ระบบควบคุมอุณหภูมิ
และการท างานของเครื่องอบ และการอบแห้งแบบสภาวะสญุญากาศเพื่อใช้ในการออกแบบเครื่องต้นแบบ ศึกษาข้อมูลในการ
อบแห้งกาแฟ ความชื้นที่เหมาะสมในการเก็บรักษาเมล็ดกาแฟ น าข้อมูลที่ศึกษารวบรวมมาใช้ในการออกแบบเครื่องอบกาแฟ 

 

 

 

ภาพที่ 2 ออกแบบโครงสร้างถังบรรจุเมลด็กาแฟส าหรับเครื่องอบแบบโรตารี 

เนื่องจากผลผลิตกาแฟโรบัสต้าจะหมดฤดูกาลเก็บในช่วงเดือนมกราคม จึงท าการปรับปรุงเครื่องอบโรตารี่เดิม ส าหรับใช้

ในการอบเมล็ดกาแฟเพื่อเก็บข้อมูลการอบเบื้องต้น เพื่อน าข้อมูลที่ได้มาเป็นข้อมูลช่วยในการออกแบบเครื่องอบ อบเมล็ดก าแฟ

เพื่อหาข้อมูลน้ าหนักก่อนอบและหลังอบ และท าการตากแห้งเมล็ดกาแฟด้วยแสงแดด เพื่อเก็บข้อมูลไว้เปรียบเทียบ ท าการ

ทดสอบอบเมล็ดกาแฟ น้ าหนักรวม 300 กก. ความช้ืนเริ่มต้น 61.97 %wb ตั้งอุณหภูมิการอบ 70 องศาเซลเซียส ใช้เวลาในการ

อบ 12 ชม. พบว่า น้ าหนักลดลงเหลือ 182.82 กก. 37.60 %wb 
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ภาพที่ 3 ท าการปรับปรุงเครื่องอบโรตารี่เดมิเพื่อใช้ทดสอบอบกาแฟ 

 

  

ภาพที่ 4 อบเมล็ดกาแฟเพื่อหาความชื้นเริ่มต้น 
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ภาพที่ 5 ทดสอบอบกาแฟด้วยเครื่องอบโรตารี่เดมิ 

 

 

 

ภาพที่ 6 ตากแห้งเมลด็กาแฟเพื่อเก็บข้อมูลเปรยีบเทียบ 

 

ลงพื้นที่เก็บข้อมูล และสอบถามความต้องการของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกกาแฟ เพื่อเตรียมความพร้อมส าหรับการเก็บ

ผลผลิตกาแฟในฤดูกาลที่จะถึง ให้ข้อมูลรายละเอียด ลักษณะวิธีการท างาน การใช้งานเครื่องอบลดความช้ืน และร่วมปรึกษากับ

กลุ่มเกษตรกรในการน าเครื่องอบลดความชื้นต้นแบบไปทดสอบใช้งานอบลดความช้ืนกาแฟ  
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ภาพที่ 7 ลงพื้นที่ส ารวจและเก็บข้อมูล 

ด าเนินการสร้างถังอบแบบโรตารี่ ท าการขึ้นรูปโครงสร้างถังอบ มีลักษณะเป็นถังเหล็กทรงกระบอกแนวนอน (ภาพที่ 8 

และภาพที่ 9) สร้างโครงแท่นรับถังอบส าหรับเป็นแท่นรองรับถังอบลดความชื้นแบบโรตารี่ (ภาพที่ 10) ติดตั้งลูกกลิ้งรับถัง (ภาพที่ 

11) ส าหรับรองรับถังอบขณะหมุนเพื่อคลุกเคล้าเมล็ดกาแฟให้มีอุณหภูมิสม่ าเสมอทั่วทั้งถัง แกนกลางลูกกลิ้งจะมีลูกปืน ช่วยลด

ความฝืดในการหมุนถังขณะท าการอบให้หมุนตัวได้ง่าย 

 

 

ภาพที่ 8 โครงสรา้งถังอบ 

 

 

ภาพที่ 9 ภาพถังอบด้านช้าง 
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ภาพที่ 10 ภาพแท่นรับถังอบ 

 

 

ภาพที่ 11 ภาพลูกกลิ้งรับถัง 

 ด าเนินการประกอบตู้ควบคุมการท างานของเครื่องอบลดความชื้น โดยตู้ควบคุมจะประกอบไปด้วยส่วนควบคุมหลักๆ 2 

ส่วน คือ  

1) ส่วนควบคุมอุณหภูมิการอบ ส่วนน้ีประกอบด้วยอุปกรณ์เซนเซอร์วัดอุณหภูมิ จะสามารถตั้งค่าอุณหภูมิที่
ต้องการอบได้ตามต้องการ หัวส าหรับจุดไฟ เซนเซอร์ตรวจสอบการติดไฟของหัวเผา หากไฟไม่ติดระบบ
จะสั่งให้ตัดการจ่ายแก๊สและมีเสียงร้องเตือนเพื่อความปลอดภัย และสวิทซ์เปิดพัดลมส าหรับการดูดลม
ร้อนเข้าไปในเครื่องอบ 

2) ส่วนควบคุมการหมุนของถังอบ ส่วนนี้จะประกอบไปด้วยชุดนาฬิกาตั้งเวลา จ านวน 2 ตัว ตัวแรก ส าหรับ
การควบคุมเวลาในการหมุนถัง ตัวท่ีสอง ส าหรับควบคุมเวลาในการหยุดหมุน 
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ภาพที่ 12 ตู้ควบคุมเครื่องอบและชุดเครื่องอบ 

ด าเนินการทดสอบเครื่องอบลดความช้ืนเมล็ดกาแฟ โดยกาแฟโรบัสต้าจะนิยมท ากาแฟแบบแห้ง จึงทดสอบการลด

ความช้ืนกาแฟเชอรี่ ท าการบรรจุเมล็ดกาแฟลงถังอบ ภาพที่ 14 จะเห็นท่อลมเข้าที่อยู่ด้านข้างถังอบและท่อลมออกจะอยู่แนว

กึ่งกลางถังอบ ในการอบจะเติมเมล็ดกาแฟจนเต็มถังอบ ใช้เมล็ดกาแฟเชอรี่ประมาณ 500 กิโลกรัม  

 

ภาพที่ 13 ขณะท าการบรรจุเมลด็กาแฟลงถังอบ 
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ภาพที่ 14 ภาพเมล็ดกาแฟในถังอบ 

 ท าการเก็บข้อมูลอุณหภูมิ ความช้ืนสัมพัทธ์ ความเร็วลมที่ออกจากถังอบ (ภาพที่ 15) เพื่อวัดค่าที่ได้จากการทดสอบ

เปรียบเทียบกับค่าที่ใช้ในการออกแบบ ว่ามีเที่ยงตรง หรือมีความคลาดเคลื่อนจากค่าการออกแบบ น าข้อ มูลไปวิเคราะห์และ

ปรับปรุง 

  

ภาพที่ 15 วัดค่าอุณหภมูิ ความช้ืน และความเร็วลมที่ท่อออก 

เมื่อท าการอบเมล็ดกาแฟไปประมาณ 8-12 ช่ัวโมง พบว่า เมล็ดกาแฟเชอรี่เกิดการยุบตัวลง จนท าให้ท่อลมออกที่ต้องมี

เมล็ดกาแฟท่วมท่อขึ้นมาอยู่เหนือเมล็ดกาแฟ (ภาพที่ 16) ส่งผลให้ประสิทธิภาพการอบเมล็ดกาแฟลดลง เพราะเมื่อเมล็ดกาแฟ

ยุบตัวต่ ากว่าท่อลมออก ลมร้อนท่ีเป่าเข้าไปเพื่อลดความชื้นเมล็ดกาแฟจะไหลออกทางท่อลมออกอย่างรวดเร็ว เนื่องจากแรงเสียด

ทานในส่วนท่อลมออกที่อยู่เหนือเมล็ดกาแฟจะต่ าที่สุด หากยังท าการอบต่อในสภาพนี้ จะท าให้ประสิทธิภาพการใช้พลังงานของ

เครื่องอบต่ ากว่าท่ีควรจะเป็น จึงถ่ายเมล็ดกาแฟออกจากเครื่องอบออกมาพักตัว แล้วจึงบรรจุเมล็ดกาแฟชุดต่อไปเข้าเครื่องอบลด

ความช้ืนต่อไป  

ท่อลมเข้า 

ท่อลมออก 
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เมื่อน าเมล็ดกาแฟที่ผ่านการอบมาหาปริมาณความช้ืน พบว่า จากความช้ืนเมล็ดกาแฟเริ่มต้นก่อนอบที่ประมาณ 

57.66%wb หลังจากท าการอบไปแล้ว 8-12 ช่ัวโมง ความช้ืนหลังอบเหลือประมาณ 36.57%wb ที่ระดับความช้ืนประมาณนี้ จะ

สามารถลดความเสียหายของเมล็ดกาแฟได้ ในกรณีที่มีผลผลิตกาแฟเข้ามาพร้อมกันจ านวนมาก และสภาพอากาศทางภาคใต้

ในช่วงฤดูฝนที่มีฝนตกชุก มีความช้ืนสูง เครื่องอบสามารถลดความช้ืนในเมล็ดกาแฟได้อย่างรวดเร็ว ต่างกับการลดความช้ืนด้วย

การตาก หรือใช้โรงอบที่จะสามารถลดความช้ืนได้เมื่อสภาพอากาสเหมาะสมเท่านั้น นอกจากนี้ เมล็ดกาแฟที่ผ่านการอบลด

ความช้ืนไปแล้ว ยังสามารถน าเมล็ดกาแฟไปลดความชื้นด้วยวิธีอื่นๆ จนถึงความช้ืนเก็บรักษาได้หากสภาพอากาศอ านวย  

 

ภาพที่ 16 เมล็ดกาแฟยุบตัวลง จนระดับเมลด็กาแฟต่ ากว่าท่อลมออก 

  

การวเิคราะหเ์ศรษฐศาสตร์   

ค านวณหาจุดคุ้มทุนทางเศรษฐศาสตร์ จะวิเคราะห์ต้นทุนการใช้งานเครื่องอบ โดยค านวณความคุ้มทุน 

(Break-even Point, BEP) ในกรณีที่เกษตรกรจะลงทุนสร้างเครื่องอบ ราคา 150,000 บาท อายุการใช้งาน 5 ปี 

เพ่ืออบลดความชื้นกาแฟ ค่าอบราคา 3 บาท/กก. จากการค านวณ (ภาคผนวก ก) สามารถเขียนกราฟแสดงความ

ความสัมพันธ์ระหว่างต้นทุนการใช้งานเครื่องอบต่อปริมาณผลผลิตต่อปีได้ดัง ภาพที่ 17 

 

ภาพที ่17 ความความสัมพันธ์ระหว่างต้นทุนการใช้งานเครื่องอบต่อปริมาณผลผลิตต่อปี 

ต้น
ทุน

กา
รใ

ช้ง
าน

เค
รื่อ

งอ
บ 

ผลผลิต x 500 กก./ปี 

19,281.26 
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จากภาพที่ 16 จะเห็นว่าต้นทุนในการใช้งานเครื่องอบกาแฟของเกษตรกรจะลดลงเมื่อผลผลิตต่อปีมากขึ้น 

เกษตรกรสามารถพิจารณาได้ว่าควรจะต้องท าการอบกาแฟจ านวนกี่กิโลกรัมต่อปี โดยพิจารณาจุดตัดระหว่าง

ต้นทุนในการใช้งานเครื่องอบ กับราคาค่าอบที่ 3 บาท/กก. จากกราฟจะเห็นว่าที่ต้นทุนในการใช้งานเครื่องอบ

กาแฟ 3 บาท/กก. จะต้องท าการอบกาแฟ 19,281.26 กก./ปี เป็นเวลา 5 ปี จึงจะคุ้มค่าต่อการใช้เครื่องอบกาแฟ  

ระยะเวลาการคืนทุนของเครื่องอบกาแฟขึ้นกับปริมาณการอบกาแฟต่อปี จากการค านวณ พบว่า ระยะเวลาการ

คืนทุนของเครื่องอบกาแฟ 5 ปี ถ้าเกษตรกรต้องการคืนทุนเร็วก็ต้องอบกาแฟให้ได้มากข้ึนต่อปี ตัวอย่างเช่น ถ้า

ต้องการคืนทุนใน 3 ปี ต้องอบกาแฟให้ได้อย่างน้อย 32,135.43 กก./ปี และคิดราคาค่าอบกาแฟ 3 บาท/กก. 

 

3.2 ผลผลติทีเ่กดิขึน้จรงิ (Output) 

ผลผลติตามค ารบัรอง จ านวน 
หนว่ย
นบั 

ผลผลติที่เกดิขึน้จรงิ จ านวน 
หนว่ย
นบั 

รายละเอยีดผลผลิต  
(พรอ้มแนบหลกัฐาน) 

เชงิคุณภาพ 

2. ตน้แบบเทคโนโลย ี   2. ตน้แบบเทคโนโลย ี     

   2.1 ระดับภาคสนาม  1 ต้นแบบ    2.1 ระดับภาคสนาม  1 ต้นแบบ ต้นแบบเครื่องอบลดความชื้นกาแฟโรบสัตา
โดยใช้หลักการลมร้อนร่วมกบัสุญญากาศ 
(เป็นคลิป เผยแพร่ในเวปไซต์หน่วยงาน 
https://www.doa.go.th/aeri/?p=5371) 

เครื่องอบ 
ขนาดบรรจุผล
กาแฟเชอรี ่
500 กก./ครั้ง 
สามารถลด
ความเสียหาย
ของผลผลิต
เมล็ดกาแฟ
จากความชื้น
สูงในช่วงฝน
ตกชุกได ้ซ่ึง
การท าแห้ง
ด้วยโรง
อบแห้งไม่
สามารถท าได ้

5. การประชมุเผยแพร่
ผลงานระดบัชาต ิ 

  5. การประชมุเผยแพร่
ผลงานระดบัชาต ิ

    

   5.1 น าเสนอแบบ
ปากเปล่า 

1 เร่ือง    5.1 น าเสนอแบบ
ปากเปล่า 

1 เร่ือง น าเสนอแบบปากเปล่า ระดับชาติ เร่ือง 
ต้นแบบเครื่องอบลดความชื้นกาแฟโรบสัตา
โดยใช้หลักการลมร้อนร่วมกบัสุญญากาศ 
(อยู่ระหว่าง การด าเนินการยื่นเร่ืองเพื่อขอ
น าเสนอบทความ ซ่ึงการประชุมจะจัดใน
เดือน สิงหาคม 2565) 

 

  

 

 

3.3 ผลลพัธท์ีเ่กดิขึน้จรงิ (Outcome) (ถา้ม)ี 
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 ผลลพัธท์ีเ่กดิขึน้จรงิ ปทีีเ่กดิผลลพัธ ์
  
  

*ผลลัพธ์ :  ผลส าเร็จที่เกิดจากการน าผลผลิต (Output)ไปต่อยอด การเปลี่ยนรูปของผลผลิตไปสู่รูปแบบที่ใช้ประโยชน์ได้อย่าง

กว้างขวาง หรือการเคลื่อนผลผลิตไปสู่กิจกรรมที่ต่อเนื่อง ซึ่งก่อให้เกิดการเปลี่ยนแปลง (Change) ที่ปรากฏชัด และมี

คุณค่าทางเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม 

 

3.4 ผลกระทบทีเ่กดิขึน้จรงิ (Impact) (ถา้ม)ี 

ผลกระทบทีเ่กดิขึน้จรงิ ปทีีเ่กดิผลกระทบ 
ด้านเศรษฐกิจ :   
ด้านสังคม :  
ด้านสิ่งแวดล้อม :   

* ผลกระทบ : ผลประโยชน์ที่เกิดขึ้นจากการเปลี่ยนแปลงตามผลลัพธ์ (Results of the change) ซึ่งวัดได้อย่างชัดเจนและมี

หลักฐานปรากฏชัด (Evidence-based) ทางด้านเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม ทั้งที่วัดในเชิงปริมาณได้และ

ไม่ได้ ผลกระทบอาจเป็นได้ทั้งทางบวกและทางลบ  

 

3.5 การน าผลงานวจิยัไปใชป้ระโยชน์ 

 วธิีการ/กระบวนการผลกัดนังานวจิยัไปใชป้ระโยชน ์(โปรดแนบหลกัฐานเชงิประจกัษก์ารน าผลงานไปใชป้ระโยชน์) 

............................................................................................................................................................................................................. 

............................................................................................................................................................................................................. 

ดา้นนโยบาย โดยใคร...................................(ระบุใครเป็นผู้น าไปใช้)................................................................................................... 

                 อย่างไร..... (ระบุผลที่เกิดจากการน าไปใช้ประโยชน์กอ่ให้เกิดผลอย่างไร)..................................................................... 

ดา้นสงัคม โดยใคร...................................(ระบุใครเป็นผู้น าไปใช้)....................................................................................................... 

                 อย่างไร  (ระบุผลที่เกิดจากการน าไปใช้ประโยชน์ก่อให้เกิดผลอย่างไร)........................................................................ 

ดา้นเศรษฐกจิ โดยใคร...................................(ระบุใครเป็นผู้น าไปใช้)................................................................................................. 

                  อย่างไร..... (ระบุผลที่เกิดจากการน าไปใช้ประโยชนก์่อให้เกิดผลอย่างไร)................................................................... 

ดา้นวชิาการ โดยใคร...................................(ระบุใครเป็นผู้น าไปใช้)................................................................................................... 

                อย่างไร..... (ระบุผลที่เกิดจากการน าไปใช้ประโยชน์กอ่ให้เกิดผลอย่างไร)..................................................................... 
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* ค าจ ากัดความการน าใช้ประโยชน์ในแต่ละด้าน 

       1. ด้านโยบายและสาธารณะ การน าความรู้จากงานวิจัยไปใช้ในกระบวนการก าหนดนโยบาย อาจเป็น

นโยบายระดับประเทศ ระดับภูมิภาค ระดับจังหวัด ระดับท้องถิ่นการใช้ประโยชน์ด้านนโยบายจะรวมทั้ง

การน าองค์ความรู้ไปสังเคราะห์เป็นนโยบายหรือทางเลือกเชิงนโยบาย (Policy options) แล้วน านโยบาย

นั้นไปสู่ผู้ใช้ประโยชน์ในวงกว้างเพ่ือประโยชน์ของสังคม และประชาชนทั่วไป เพ่ือเพ่ิมคุณภาพชีวิตของ

ประชาชน สร้างสังคมคุณภาพ และส่งเสริมคุณภาพสิ่งแวดล้อม 

       2. ด้านพาณิชย์/เศรษฐกิจ เป็นผลงานวิจัยที่เน้นสร้างนวัตกรรม เทคโนโลยี ผลิตภัณฑ์ใหม่ หรือการพัฒนา

จากสิ่งที่มีอยู่เดิม โดยเป็นการน าไปใช้ประโยชน์ในการผลิตเชิงพาณิชย์หรือลดการน าเข้าเทคโนโลยีจาก

ต่างประเทศ หรือน าไปสู่การพัฒนารูปแบบธุรกิจใหม่ โดยมีเป้าหมายเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม เพ่ิมประสิทธิภาพ

ในกระบวนการผลิตและบริการ 

      3. ด้านสังคมและชุมชน การน ากระบวนการ วิธีการ องค์ความรู้ การเปลี่ยนแปลงการเสริมพลัง อันเป็น

ผลกระทบ ที่เกิดจากการวิจัยและพัฒนาชุมชน ท้องถิ่นพ้ืนที่ ไปใช้ให้เกิดประโยชน์การขยายผลต่อชุมชน 

ท้องถิ่น หรือรวมถึงสังคมอ่ืน 

      4. ด้านวิชาการ เป็นผลงานตีพิมพ์ทางวิชาการ การน าองค์ความรู้จากผลงานวิจัยที่ตีพิมพ์ในรูปแบบต่าง ๆ 

เช่น ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ ระดับชาติหนังสือ ต ารา บทเรียน ไปเป็นประโยชน์ด้าน

วิชาการ การเรียนรู้ การเรียนการสอนในวงนักวิชาการและผู้สนใจด้านวิชาการ รวมถึงการน าผลงานวิจัยไป

วิจัยต่อยอดสื่อสาธารณะ การเผยแพร่ความรู้จากผลงานวิจัยที่ได้ต่อสาธารณะ ผ่านทางหนังสือพิมพ์ / 

วารสาร / โทรทัศน์ / วิทยุ / คู่มือ / แผ่นพับ การฝึกอบรม และสื่อสังคมออนไลน์ต่าง ๆ เป็นต้น 
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บทที ่4 สรปุผลและอภปิรายผล 

 

สรปุผลและอภปิรายผล 

 สรปุผล 

เครื่องอบลดความช้ืนกาแฟโรบัสตาแบ่งส่วนประกอบของเครื่องหลักๆ ได้ 2 ส่วน คือ 1) ตู้ควบคุม ท าหน้าที่ควบคุม

อุณหภูมิการอบ ควบคุมการหมุนของถังอบเพื่อคลุกเคล้าเมล็ดกาแฟ และมีระบบตัดแก๊สและสัญญาณเตือนเมื่อหัวเผาจุดไฟไม่ติด

ป้องกันอันตราย 2) ชุดโคงสร้างรองรับถังอบ และถังอบทรงกระบอกแนวนอน เส้นผ่านศูนย์กลาง 100 เซนติเมตร ยาว 120 

เซนติเมตร ขนาดบรรจุประมาณ 500 กิโลกรัม สามารถอบลดความช้ืนเมล็ดกาแฟจากความช้ืนเริ่มต้นประมาณ 57.66%wb ให้

เหลือประมาณ 36.57%wb ได้ในเวลา 8 - 12 ช่ัวโมง และใช้แก๊สหุงต้มในการให้ความร้อนอบลดความช้ืน 0.4-0.6 กิโลกรัม/

ช่ัวโมง โดยในการใช้งานเครื่องอบลดความช้ืนนั้น สามารถใช้ผสมผสานกับการลดความช้ืนด้วยการตากแห้ง หรือโรงอบได้ คือ 

ในช่วงที่มีผลผลิตเข้ามาเป็นจ านวนมากพร้อมๆ กัน ก็ใช้เครื่องอบเพื่อลดความช้ืนผลผลิตกาแฟให้ได้จ านวนมากที่สุดในเวลาสั้นๆ 

ก่อน แล้วค่อยไปลดความช้ืนด้วยโรงตากได้ เป็นการลดความเสียหายของผลผลิตและลดควบคุมต้นทุนในการลดความช้ืนไม่ให้สูง

เกินไป หรือหากกรณีที่มีฝนตกการลดความช้ืนแบบอื่นๆ ไม่สามารถท าได้  เครื่องอบลดความช้ืนก็จะเป็นตัวช่วยที่ดีในการอบลด

ความช้ืนเมล็ดกาแฟ 

 

อภปิรายผล 

จากการทดสอบใช้งานเครื่องอบลดความชื้นกาแฟ พบว่า สามารถลดความช้ืนกาแฟได้ในทุกสภาพอากาศ ไม่ว่าจะเป็นช่วง

ที่มีความช้ืนสูง หรือในช่วงที่ฝนตก ซึ่งเป็นข้อดีของเครื่องอบลดความช้ืนที่เหนือกว่า วิธีการตากในลานตาก หรือการใช้โรงเรือน

ตากแห้ง อย่างไรก็ตามการใช้เครื่องอบจะมีต้นทุนการลดความชื้นท่ีสูงกว่าวิธีอื่นๆ หากเราน าวิธีการลดความช้ืนหลายๆ แบบมาใช้

ร่วมกัน เช่น ในช่วงที่มีผลผลิตเมล็ดกาแฟสดเข้ามาพร้อมๆ กันเป็นจ านวนมาก หรือในช่วงที่มีฝนตกติดต่อกั นจนสภาพอากาศมี

ความช้ืนสูง ให้ใช้เครื่องอบเพื่อลดความช้ืนเมล็ดกาแฟสดก่อน เพื่อป้องกันความเสียหายจากการหมักของเมล็ดจากกาแฟ จากนั้น

จึงน าเมล็ดกาแฟท่ีผ่านการลดความช้ืนจากเครื่องอบไปตากในโรงเรอืนต่อ การผสมผสานแบบนนี้ นอกจากจะช่วยลดความเสียหาย

ของเมล็ดกาแฟสดแล้ว ยังจะช่วยลดเวลาการตากแห้งเมล็ดกาแฟ และจะท าให้สามารถควบคุมต้นทุนการอบแห้งได้ดี  

 

ขอ้เสนอแนะตอ่ผูเ้กีย่วขอ้งส าหรบัการด าเนนิงานในระยะตอ่ไป 

.................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................................. 

 

ปญัหาและอปุสรรคในการท างาน 

ปัญหาในการถูกลดงบประมาณในปีงบประมาณ 2563 ท าให้ต้องมีการปรับแผนจากการสรา้งเครื่องปัม๊สุญญากาศมาใช้ใน

การทดสอบ เป็นการไปใช้ปั๊มสุญญากาศในการทดสอบที ่ศวศ.ขอนแก่น 
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ภาคผนวก 

การวิเคราะห์ทางเศรษฐศาสตร ์

ค่าที่ก าหนดส าหรับใช้ในการค านวณต้นทุนค่าใช้จ่ายของเครื่องอบกาแฟ 

- ราคาแรกซื้อ, P 

- ราคาซาก, S (10%ของ P) 

- อายุการใช้งาน, L 

- อัตราดอกเบี้ย, i  

- ค่าบ ารุงรักษา (คิดประมาณ 5% ของราคาเครื่องต่อ 100 ช่ัวโมง) 

- ค่าไฟฟ้า (ใช้ไฟฟ้า 0.5 หน่วย/ช่ัวโมง หน่วยละ 4 บาท ใช้เครื่องอบ 

12 ชม./วัน ) 

- ค่าเชื้อเพลิง (แก๊สหุงต้ม ถัง 15 กก. 400 บาท ใช้เชื้อเพลิง 0.5 กก.

ช่ัวโมง ใช้เครื่องอบ 12 ช่ัวโมง/ครัง้) 

- ค่าแรง (คนงาน 2 คน ค่าจ้าง 300 บาท/วัน) 

- ผลผลิตต่อปี 
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5 
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A 

 

 

บาท 

บาท 

ปี 

เปอร์เซ็นต์ต่อปี 

บาท/ครั้ง 

 

บาท/ครั้ง 

 

บาท/ครั้ง 

 

 

บาท/ครั้ง 

กก./ป ี

 

การค านวณต้นทุนการใช้งานเครื่องอบ 

การค านวณค่าเสื่อมราคาโดยวิธีเส้นตรง (Straight-Line Method) เขียนเป็นสมการได้ดังนี้ 

D=(P-S)/L 

เมื่อ  D= ค่าเสื่อมราคา 

P= ราคาแรกซื้อ 

S= ราคาซาก 

L= อายุการใช้งาน (ปี) 

 

การค านวณค่าดอกเบี้ยในการลงทุน เขียนเป็นสมการได้ดังนี้ 

I = 0.5(P+S) x i 

เมื่อ  I= ดอกเบี้ยในการลงทุนแต่ละปี   

P= ราคาแรกซื้อ 

S= ราคาซาก 

i = อัตราดอกเบี้ย 
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ราคาเครื่องอบ 

ค่าต้นทุนคงที:่ 

   ค่าเสื่อมราคา, D 

   ค่าดอกเบี้ยในการลงทุน  

รวมต้นทุนคงที ่

150,000 

 

27,000 

8,250 

35,250 

บาท 

 

บาท/ปี 

บาท/ปี 

บาท/ปี 

ค่าต้นทุนผันแปร  

   ค่าบ ารุงรักษา  

   ค่าไฟฟ้า 

   ค่าเชื้อเพลิง 

 ค่าแรงงาน  

 

0.15 

0.048 

0.32 

1.2 

 

บาท/กก. 

บาท/กก. 

บาท/กก. 

บาท/กก. 

   รวมค่าต้นทุนผันแปร 1.1718 บาท/กก. 

 

ความสัมพันธ์ของต้นทุนการใช้งานเครื่องอบต่อปริมาณผลผลิต A กก./ปี สามารถเขียนเป็น สมการได้ดังนี้  

ต้นทุนการใช้งานเครื่องอบ, บาท/กก. = ต้นทุนคงที่ + ต้นทุนผันแปร 

= (35,250/A)+ 1.1718 บาท/กก.  (1) 

 

จุดที่คุ้มทุนของการใช้งานเครื่องอบ สามารถค านวณได้เมื่อต้นทุนในการใช้งานในสมการที่ (1) เท่ากับราคาค่าอบ 3 บาท/กก.  

ต้นทุนในการใช้งานเครื่องอบ = ราคาค่าอบ 

(35,250/A)+ 1.1718 = 3 บาท/กก. 

                  A = 19,281.26.00 กก./ปี 

ระยะเวลาการคืนทุนขึ้นกับปริมาณการอบกาแฟต่อปี ถ้ามีผลผลิตต่อปีมากก็จะคืนทุนเร็วข้ึน โดยสามารถค านวณได้จาก 

ระยะเวลาคืนทุน =    3 (บาท/กก.) x 19,281.26 (กก./ปี) x 5 (ปี)  (2) 

                               A (กก./ปี) x 3 (บาท/กก.) 

กรณีที่เกษตรกรต้องการคืนทุนภายใน 3 ปี สามารถหาจ านวนผลผลิตที่ต้องผลิตต่อปีได้จากการแทนค่าในสมการที่ (2)  

3    =  3 (บาท/กก.) x 19,281.26 (กก./ปี) x 5 (ปี)   

      A (กก./ปี) x 3 (บาท/กก.) 

A    =  32,135.43 กก./ปี 
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