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บทสรปุผู้บรหิาร 
 

โครงการวิจัยและพัฒนาชา มีวัตถุประสงค์เพ่ือวิจัยและพัฒนาชาพันธุ์ดี รวมทั้งเทคโนโลยีการผลิตชา และ 
การแปรรูปผลิตภัณฑ์ชาคุณภาพ และสร้างความหลากหลายให้กับผลิตภัณฑ์ชา เพ่ือเป็นพืชทางเลือก และสร้าง
มูลค่าเพ่ิมให้กับเกษตรกรอย่างยั่งยืน ประกอบด้วย 4 กิจกรรม 16 การทดลอง ได้แก่ 
 ด้านวิจัยและพัฒนาพันธุ์ชา ได้พันธุ์ชาที่มีแนวโน้มเป็นชาพันธุ์ดี ได้แก่ ชาอัสสัมอ าเภอฝาง ชาพ้ืนเมือง
สายต้นประเทศจีน และ ชาเขียวจากต้นคัดเลือก ต้นที่ 77 ทั้งนี้ควรมีการทดสอบการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ 
ทดสอบการชิม และประเมินความพึงพอใจ เพ่ือพัฒนาเป็นพันธุ์แนะน าของกรมวิชาการเกษตร ขยายผลสู่
เกษตรกรกลุ่มเป้าหมายต่อไป  

ด้านเทคโนโลยีการเพ่ิมผลผลิตและลดต้นทุนการผลิต การปลูกชาส่วนใหญ่ปลูกในพ้ืนที่ป่า หรือตามไหล่
เขา ซึ่งมีความอุดมสมบูรณ์ของธาตุอาหารค่อนข้างสูง โดยเฉพาะในกลุ่มอินทรียวัตถุ เกษตรกรผู้ปลูกชาส่วนใหญ่
มักไม่ได้มีการให้ปุ๋ยกับต้นชา ท าให้ในการให้ปุ๋ยชาอาจต้องพิจารณาถึงความต้องการธาตุอาหารของต้นชาที่แท้จริง 
(ratio N:P:K) จึงจะท าให้การให้ปุ๋ยชาในแต่ละครั้งมีประสิทธิภาพมากที่สุด และในการปลูกชามักเจอแมลงศัตรูที่
เข้าท าลายผลผลิตของชา ได้แก่ เพลี้ยอ่อนถั่วเหลือง Aphis glycines Glover มักเข้าท าลายดูดกินน้ าเลี้ยงบนยอด 
และใบอ่อน เพลี้ยจักจั่นเขียวชา Jacobiasca formosana (Paoli) ดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณใบอ่อน หนอนม้วนใบ 
Homona coffearia (Nietner) เข้าท าความเสียหายต่อยอดและใบ พบสูงสุดใบช่วงที่ชาให้ผลผลิต เพลี้ยไฟพริก 
Scirtothrips dorsalis Hood ดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณยอด และใบอ่อน โดยพบสูงสุดในช่วงฤดูแล้ง ฝนทิ้งช่วง ไร
แดง Oligonychus coffeae (Nietner) ดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณใบ โดยพบสูงสุดในช่วงฤดูแล้ง แมลงวันหนอนชอน
ใบ Liriomyza sp. เข้าท าความเสียหายต่อใบและยอด โดยพบสูงสุดใบช่วงที่ชาให้ผลผลิต และ มวนหลังเต่าชา 
Poecilocoris latus Dallas ดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณใบ โดยพบสูงสุดใบช่วงที่ชาให้ผลผลิต และยังพบร่องรอยการ
เข้าท าลายของมวนยุงชา Helopeltis spp. ดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณยอด และใบอ่อน โดยพบสูงสุดในช่วงแตกยอด 
และพบได้ท้ังป ีแต่การเข้าท าลายของแมลงศัตรูดังกล่าวยังไม่ก่อให้เกิดความเสียหายต่อผลผลิตชามาก  
 ด้านวิจัยการแปรรูปและสร้างมาตรฐาน ได้วิธีการแปรรูปชาขาว ชาเขียวคั่ว ชาเทียะกวนดิม และชามัทฉะ
คุณภาพ สามารถถ่ายทอด และขยายผลสู่เกษตรกรกลุ่มเป้าหมาย เพ่ิมทางเลือกให้กับเกษตรกร  สร้างความ
หลากหลายให้กับผลิตภัณฑ์ชา สร้างมูลค่าเพ่ิม รวมทั้งสร้างรายได้ และสร้างงานให้กับชุมชมอย่างยั่งยืน  
 ด้านการพัฒนาพันธุ์และเทคโนโลยีการผลิตชาอัสสัมในพ้ืนที่ภาคใต้ ได้แนวโน้มชาอัสสัมที่เหมาะสมใน
พ้ืนที่ภาคใต้ ส าหรับปลูกเปรียบเทียบพันธุ์ เพ่ือพัฒนาเป็นพันธุ์แนะน าต่อไป และได้วิธีการตัดแต่ งต้นชาที่
เหมาะสม ได้แก่ การตัดแต่งแบบโค้งครึ่งวงกลม   
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บทคดัยอ่ 
 

  โครงการวิจัยและพัฒนาชา ด าเนินการในปีงบประมาณ 2559-2564 ประกอบด้วย 4 กิจกรรม 16 การ
ทดลอง ดังนี้ กิจกรรมที่ 1 วิจัยและพัฒนาพันธุ์ชา ได้พันธุ์ชาที่มีแนวโน้มเป็นชาพันธุ์ดี ได้แก่ ชาอัสสัมอ าเภอฝาง 
ชาพ้ืนเมืองสายต้นประเทศจีน และ ชาเขียวจากต้นคัดเลือก ต้นที่ 77 ซึ่งมีการเจริญเติบโต ผลผลิต คุณภาพ และ
สารส าคัญอยู่ในเกณฑ์ดี กิจกรรมที่ 2 เทคโนโลยีการเพ่ิมผลผลิตและลดต้นทุนการผลิต ได้อัตราปุ๋ยที่เหมาะสมต่อ
การเจริญเติบโตของต้นชา คือ กรรมวิธี ลดลง 25% N (PK เท่าเดิม (P : 7, K : 7)) มีแนวโน้มในเรื่องการ
เจริญเติบโต และมีปริมาณธาตุอาหารในยอดชาที่ดี และเหมาะสมกับผลผลิตและคุณภาพ คือ กรรมวิธี เพิ่มข้ึน 
75% N (PK เท่าเดิม (P : 7, K : 7)) มีแนวโน้มให้ผลผลิตคุณภาพ และ ที่ปริมาณธาตุอาหารในยอดชาที่ดี แต่
เนื่องจากพ้ืนที่ทดลองเป็นพื้นที่ป่า ซึ่งมีความอุดมสมบูรณ์ของธาตุอาหารค่อนข้างสูง โดยเฉพาะในกลุ่มอินทรียวัตถุ 
โดยสังเกตได้จากผลวิเคราะห์ธาตุอาหารในดิน ท าให้การเพ่ิม หรือ ลดปุ๋ยไนโตรเจน ไม่ส่งผลต่อการเจริญเติบโต
มากนัก และในการปลูกชามักเจอแมลงศัตรูที่เข้าท าลายผลผลิตของชา ได้แก่ เพลี้ยอ่อนถั่วเหลือง Aphis 
glycines Glover เพลี้ยจักจั่นเขียวชา (Jacobiasca formosana (Paoli)) หนอนม้วนใบ (Homona coffearia 
(Nietner)) เพลี้ยไฟพริก (Scirtothrips dorsalis Hood) ไรแดง (Oligonychus coffeae (Nietner)) แมลงวัน
หนอนชอนใบ (Liriomyza sp.) มวนหลังเต่าชา (Poecilocoris latus Dallas) และยังพบร่องรอยการเข้าท าลาย
ของมวนยุงชา (Helopeltis spp.) แต่การเข้าท าลายของแมลงศัตรูดังกล่าวยังไม่ก่อให้เกิดความเสียหายต่อผลผลิต
ชามาก กิจกรรมที่ 3 วิจัยการแปรรูปและสร้างมาตรฐาน ได้วิธีการแปรรูปชาขาวทีเ่หมาะสม คือ การผึ่งจนแห้งให้
เหลือความชื้นไม่เกิน 13% (ชาจีน และ ชาอัสสัม) มีการยอมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิมดีที่สุด วิธีการแปร
รูปชาเขียวคั่ว (หลงจิ่ง) ที่เหมาะสม คือ การค่ัวทันที  และ ผึ่ง 1 ชั่วโมง (ชาจีน)  กับ การค่ัวทันที (ชาอัสสัม)  มี
การยอมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิมดีที่สุด วิธีการแปรรูปชากึ่งหมักชนิดหมักแก่ (เทียะกวนอิม) ที่เหมาะสม 
คือ การผึ่ง 5 ชั่วโมง (ชาจีน)  และ ผึ่ง 4 ชั่วโมง (ชาอัสสัม)  มีการยอมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิมดีที่สุด 
และ วิธีการแปรรูปชามัทฉะเหมาะสม คือ  การพรางแสงด้วยตาข่ายพรางแสง 80 เปอร์เซ็นต์ สีด าสองชั้น มี
คุณภาพการชิมที่ดี และ มีสาร EGCG และ ECG สูงสุด และ กิจกรรมที่ 4 การพัฒนาพันธุ์และเทคโนโลยีการผลิต
ชาอัสสัมในพ้ืนที่ภาคใต้ ไดช้าอัสสัมที่ผ่านการคัดเลือกในพ้ืนที่ภาคใต้ จ านวน 7 สายต้น คือ 0686, 0689,  0706, 
0711, 0715,  0719 และ 0720 หลังจากนั้นน าไปปลูกเปรียบเทียบกับ ชาเจ๊ะเหม (พันธุ์เปรียบเทียบ) ต่อไป 
(2565-2567) และได้การตัดแต่งทรงพุ่มชาอัสสัมที่เหมาะสมในพ้ืนที่ภาคใต้ คือ การตัดแต่งแบบโค้งครึ่งวงกลม มี
แนวโน้มที่ให้ผลผลิตดีที่สุด ทั้งขนาดทรงพุ่ม, จ านวนยอดต่อต้น, ผลผลิตต่อต้น และ เส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น   
 

 

Abstract 
 

 Research and Development on Tea were conducted during 2016-2021 which consisted 
of 4 subproject and 16 experiments as follows: Activity 1 Research and development of tea 
varieties, the tea varieties that are likely to be good tea varieties are assam tea Fang district, 
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native of China tea and Green tea from selected plants at the 77th plant, which showed good 
growth, yield, quality and essential substances. Activity 2 Technology to increase yield and 
reduce production costs, the rate of fertilizer suitable for the growth of tea plants was reduced 
by 25% N (same PK (P : 7, K : 7)) with a tendency to grow and suitable for productivity and 
quality, the process increased by 75% N (same PK (P : 7, K : 7)) tended to yield good quality 
and nutrient content in good shoots. But because the experimental area is a forest area which 
has a relatively high abundance of nutrients especially in the group of organic matter, this was 
observed from the results of soil nutrient analysis. Make it possible to increase or decrease 
nitrogen fertilizer does not affect growth much. And in tea planting, the most common pests 
that attack tea production are: soybean aphid, (Aphis glycines Glover), tea green leafhopper 
(Jacobiasca formosana (Paoli)), tea tortris caterpillar (Homona coffearia (Nietner)), chili thrips 
(Scirtothrips dorsalis Hood), red spider mite (Oligonychus coffeae (Nietner)), leaf miner 
(Liriomyza sp.), camellia shield bug (Poecilocoris latus Dallas) and also found traces of 
destruction tea mosquito bug (Helopeltis spp.) feed by sucking plant, but their infestation did 
not cause damage to tea production. Activity 3 Processing Research and Standardization, a 
suitable white tea processing methods is obtained by drying a humidity content of not more 
than 13 (Chinese tea and Assam tea). It is recognized by the best tasting quality tests. The 
proper processing methods for roasted green tea (Longjing) are instant roasting and 1 hour 
drying (Chinese tea) and instant roasting (Assam tea) are recognized by the best tasting quality 
tests. Method for processing mature fermented semi-fermented tea The ideal (Tea Guan Yin) is 
5 hours of  drying (Chinese tea) and 4 hours of drying (Assam tea). It is recognized by the best 
tasting quality tests. And the proper processing method for matcha tea is 80% camouflage 
netting, double black, good tasting quality and highest EGCG and ECG content. And Activity 4: 
Breeding development and production technology of Assam tea in the southern region, with 
selected assam tea in the southern region of 7 tea plants were 0686, 0689, 0706, 0711, 0715. , 
0719 and 0720. after that, it will be planted to compare with Che Hem tea (compared varieties) 
next (2022-2024). And the proper pruning of assam tea canopy in the southern region was 
triangular pruning had height yields. Both canopy size, number of shoot per plant, yield per 
plant and stem diameter.   
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กิตติกรรมประกาศ 
 

ผู้ท าวิจัย ขอกราบขอบพระคุณ ผู้อ านวยการศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ สถาบันวิจัยพืชสวน กรม
วิชาการเกษตร ที่ให้ค าปรึกษาและอ านวยความสะดวกในการท างานวิจัยในครั้งนี้ 

ขอขอบคุณทีมนักวิจัย และ เจ้าหน้าที่ ของ ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตร
เชียงใหม่ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรที่สูงเชียงราย ศูนย์วิจัยพืชสวนเลย ศูนย์วิจัยเกษตรที่สูงเพชรบูรณ์ 
ศูนย์วิจัยพืชสวนตรัง กองวิจัยพัฒนาปัจจัยการผลิตทางการเกษตรการเกษตร และ ส านักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช 
ทุกท่าน ที่มีส่วนร่วมในงานวิจัยและช่วยให้งานวิจัยนี้ส าเร็จลุล่วงไปด้วยดี 

ขอขอบคุณ นายสมพล  นิลเวศน์ ข้าราชการบ านาญ กรมวิชาการเกษตร ที่ให้ค าปรึกษา ชี้แนะ และ
แนะน าในการท างานวิจัยในครั้งนี้ 
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ตารางที ่4 การเจริญเติบโตของชาจีน เบอร์ 12 ในปี 2562-2564  ณ ศกล. เชียงใหม่ (โป่งน้อย)  25 
ตารางที ่5 ผลผลิต และ คุณภาพของชาจีน เบอร์ 12 ในปี 2562-2564  ณ ศกล. เชียงใหม่ (โป่งน้อย) 
ตารางที ่6 การเจริญเติบโตของชาอัสสัมที่ตัดแต่งตามกรรมวิธี เดือนตุลาคม 2564 
  

25 
25 

-  
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สารบญัภาพ 

รายการ หนา้ 
ภาพที ่1 ลักษณะของต้นชาจีน เบอร์ 12 ในแต่ละวิธี จากการทดสอบอัตราปุ๋ยไนโตรเจนที่เหมาะสม 
            ในชว่งอายุ 1-4 ปี  

26 

ภาพที ่2 แมลงศัตรูท่ีพบในต้นชา และลักษณะการเข้าท าลาย  26 
ภาพที ่3 เปรียบเทียบสีน้ าชามัทฉะจากผงชาที่ได้จากการการทดลอง  27 
ภาพที ่4 ลักษณะการตัดแต่งทรงพุ่มชาอัสสัมในแต่ละกรรมวิธี  27 
  

  

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



9 
 

บทที ่1 บทน า 

1. วสิยัทศัน ์และพนัธกจิของหนว่ยงาน 
   วสิยัทศัน ์

กรมวิชาการเกษตรเป็นองค์กรทีเ่ป็นเลิศดา้นการวิจัยและพัฒนาด้านพืช เครื่องจักรกลการเกษตร และเป็นศูนย์กลาง
รับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรด้านพืชในระดับสากล บนพื้นฐานการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิง่แวดล้อม 
 
   พนัธกจิ 

1. สร้างและถ่ายทอดองค์ความรู้จากงานวิจัยด้านพืชและเครื่องจักรกลการเกษตร สู่กลุม่เป้าหมาย 

2. ก าหนดและก ากับดูแลมาตรฐานระบบการผลิตและผลิตพันธุ์พืชและปัจจัยการผลิต พัฒนาระบบตรวจรับรองสินค้า
การเกษตรด้านพืชให้เป็นท่ียอมรบัในระดับสากล 

3. อนุรักษ์และพัฒนาการใช้ประโยชน์จากความหลากหลายทางชีวภาพด้านพืช แมลง และจลุินทรีย ์

4. ก ากับ ดูแล และพัฒนากฎหมายทีก่รมวิชาการเกษตรรับผิดชอบ 
 
2. ยุทธศาสตร์ชาติที่สอดคล้องกับแผนปฏิบัติงานด้าน ววน. ของหน่วยงาน  

  ยุทธศาสตร์ที่ 1 ด้านความมั่นคง 
  เพื่อบริหารจัดการสภาวะแวดล้อมของประเทศให้มีความมั่นคง ปลอดภัย และมีความสงบเรียบร้อยในทุกระดับและทุกมิต ิ
  ยุทธศาสตร์ที่ 2 ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน 
  เน้นการยกระดับศักยภาพในหลากหลายมติิควบคู่กับการขยายโอกาสของประเทศไทยในเวทีโลก 
  ยุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย ์
  คนไทยในอนาคต มีความพร้อมทั้งกาย ใจ สติปัญญา มีทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษที่ 21 มีทักษะสื่อสารภาษาอังกฤษ 
  และภาษาที่ 3 และมีคณุธรรม 
  ยุทธศาสตร์ที่ 4 ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 
  สร้างความเป็นธรรม และลดความเหลื่อมล้ าในทุกมิติ กระจายศูนย์กลางความเจริญทางเศรษฐกิจและสังคม เพิ่มโอกาส 
  ให้ทุกภาคส่วนเข้ามาเป็นก าลังของการพัฒนาประเทศในทุกระดับ 
  ยุทธศาสตร์ที่ 5 ด้านการสร้างการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมติรตอ่สิ่งแวดล้อม 
  ค านึงถึงความยั่งยืนของฐานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมของประชาชนให้เป็นมิตร 
  ต่อสิ่งแวดล้อม ผ่านมาตรการต่างๆ ที่มุ่งเน้นให้เกิดผลลัพธ์ต่อความยั่งยืน 
  ยุทธศาสตร์ที่ 6 ด้านการปรับสมดลุและพัฒนาระบบการบริหารจดัการภาครัฐ 
  การปรับเปลี่ยนภาครัฐ ยดึหลัก “ภาครัฐของประชาชนเพื่อประชาชนและประโยชน์ส่วนรวม” 
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3. วงเงนิงบประมาณกองทนุ ววน. ทีไ่ดร้บัจดัสรรในปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 และโปรดระบแุผนงาน/โครงการใหส้อดคลอ้งกบั
โปรแกรมของแผน ววน. 

โปรแกรมตามแผน ววน. งบประมาณ (บาท) 
P10. ยกระดับความสามารถการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกจิ 
 

1,009,010 

 
4. รายละเอยีดโครงการ 

ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 
ปัจจุบันประเทศไทยมีการน าเข้าสนิค้าประเภทชา 625 เมตริกตัน เป็นชาชนิดผง 437.50 เมตริกตัน และชาใบ 187.50 

เมตริกตัน (กรมการค้าต่างประเทศ, 2559) ผลผลิตชาของโลกเป็นชาด าหรือชาฝรั่งประมาณ 70 เปอร์เซ็นต์ อีก 30 เปอร์เซ็นต ์
เป็นชาใบซึ่งรวมถึงชาจีนและชาเขยีว  ชาเขียวมักมีการผลิตที่ประเทศญี่ปุ่นและประเทศจีน กรรมวิธีการผลิตที่แตกต่างกัน รวมถงึ
ชามัทฉะซึ่งมีราคาสูง โดยชามัทฉะที่ผลติในเมือง Uji มีราคาตั้งแต่ 2,900-6,000 บาท/กิโลกรัม (Matchazuki shop, 2559) 
 พันธุ์ชาที่พบในเมืองไทยปัจจุบันเป็นพันธุ์ท่ีน าเข้าจากต่างประเทศ ส าหรับประเทศไทยโดยกรมวิชาการเกษตรเริ่ม
ด าเนินการวิจยัการปรับปรุงพันธุ์ชาในปี พ.ศ. 2537-2558 ในกลุ่มพันธุ์ชาจีน (Camellia sinensis var. sinensis : Chinese 
Type) และกลุ่มพันธุ์ชาอัสสัม (Camellia sinensis var. assamica : Assam Type) ผลการด าเนินงานในกลุม่พันธ์ุชาจีน 
สามารถคัดเลือกและเปรยีบเทียบพันธุ์ได้ 7 พันธุ์ ได้แก ่แม่จอนหลวงเบอร์ 3 (ปี พ.ศ. 2538-48)  เบอร์ 18, เบอร์ 40, เบอร์ 48, 
เบอร์ 52, เบอร์ 67 และ เบอร์ 77 (ปี 2537-2558) และต้องมีการทดสอบพันธุ์ในพ้ืนท่ีต่างๆ ในปี 2559 เป็นต้นไป เช่นเดยีวกับ
กลุ่มพันธุ์ชาอัสสมั ที่สามารถคัดเลือกและเปรียบเทียบพันธุ์ได้ 7 พันธุ์ ได้แก่ ชาพื้นเมืองสายต้นแม่ฟา้หลวง, ชาพื้นเมืองสายต้นแม่
จอนหลวง, ชาพื้นเมืองสายต้นแมฮ่่องสอน,ชาพื้นเมืองสายต้นประเทศจีน, ชาอสัสัมจังหวัดน่าน, ชาอัสสัมอ าเภอฝาง และชาอัสสัม
จังหวัดตาก (ปี 2537-2558) และต้องมีการทดสอบพันธุ์ในพ้ืนท่ีต่างๆ ในปี 2559 เป็นต้นไปเช่นเดียวกัน 
 ส าหรับการวิจัยเพื่อพัฒนาเทคโนโลยีให้เหมาะสมส าหรับชาแตล่ะกลุม่พันธ์ุจัดได้ว่าเป็นเรื่องที่จ าเป็นอย่างยิ่ง ทั้งในแง่
ของการจัดการสวนเก่า  การใสปุ่ย๋  การตัดแต่งกิ่ง  การก าหนดพื้นที่ปลูก การศึกษาการเจรญิเติบโตและให้ผลผลิตของชาเมื่อปลูก
ในเขตพื้นราบ และเทคนิคการขยายพันธ์ุให้ไดต้้นกล้าที่มีปริมาณเพียงพอต่อความต้องการของเกษตรกร รวมถึงการแปรรูปเพื่อ
เพิ่มมูลค่าเพิ่มได้แก่ การแปรรูปเปน็ชาขาว  ชาเขียวคั่ว  ชาเทียะกวนอิม และชาเขียวมจัฉะ เป็นต้น เพราะเทคโนโลยีดังกล่าวส่วน
ใหญ่เกษตรกรมักน าเทคโนโลยีของต่างประเทศ(ไต้หวัน)มาปรับใช้รว่มกับเทคโนโลยีที่มีการวิจัยภายในประเทศแต่ข้อมูลยังไม่
ชัดเจน จึงจ าเป็นท่ีจะต้องศึกษาเพื่อให้ได้ข้อมูลพื้นฐานอย่างเร่งด่วน เพื่อจะได้พัฒนาใหเ้กษตรกรสามารถปลูกและมผีลติภณัฑ์
ทดแทนการน าผลิตภัณฑ์ชาฝรั่งและชาเขียวเข้าจากต่างประเทศ  

ดังนั้น เพื่อให้สอดคล้องกับยุทธศาสตร์ชา ปี 2560-2564 (สถาบันวิจัยพืชสวน, 2560) จึงต้องมีการศึกษาวิจัยและพัฒนา
ด้านพันธ์ุ เทคโนโลยีการผลิต ได้แก่ การใส่ปุ๋ย การตดัแต่งกิ่ง การขยายพันธ์ุ ตลอดจนวิธีการแปรรูปเป็นผลติภณัฑ์เพื่อสร้าง
มูลค่าเพิม่ต่อไปแกเ่กษตรกรทั้งในเขตภาคเหนือตอนบนภาคเหนือตอนล่างตลอดจนภาคใต้ ซึ่งมีแผนผงัด าเนินงาน ดังนี้ 
 

วัตถุประสงค์ของโครงการ 
1. เพื่อให้มีกรอบทิศทางการวิจัยพัฒนาการผลิต การตลาดและบรหิารจัดการที่เป็นระบบมีประสิทธิภาพที่สอดคล้องกับ

นโยบาย  สถานการณ์การผลิต และการตลาด 
2. เพื่อเพ่ิมคุณภาพ และมลูค่าของผลิตภัณฑ์ชาไทยจนสามารถแข่งขันกับผลิตภัณฑ์ชาจากต่างประเทศ และเพื่อให้ชา

สามารถใช้เป็นพืชทางเลือกส าหรบัเกษตรกร ยกระดับมาตรฐานคณุภาพชีวิตของเกษตรกร ผู้ปลูกชาให้สูงข้ึนและมคีวามมั่นคงใน
อาชีพ 
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3. เพื่อให้ได้ชาพ้ืนเมืองที่เหมาะสมในการแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ชาฝรั่ง ชาสายพันธ์ุต่างประเทศจากตน้เพาะเมล็ดที่
เหมาะสมในการแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ชาเขียว และ ชาอัสสัมในพื้นที่ภาคใต้ท่ีมีศักยภาพ อย่างน้อย 1 พันธุ ์

4. เพื่อให้ได้อัตราปุย๋ไนโตรเจนที่เหมาะสมในการผลติชาจีน 
5. เพื่อให้ได้เทคโนโลยีการตดัแต่งทรงพุ่มชาอัสสัมที่เหมาะสมกับพื้นที่ภาคใต้อย่างน้อย 1 วิธี 

 
 
 
 
 

ขอบเขตการศึกษา 
โครงการวิจัยและพัฒนาชา มีวตัถุประสงคเ์พื่อวิจัยและพัฒนาชาพันธุ์ดี รวมทั้งเทคโนโลยีการผลิตชา และ 

การแปรรปูผลิตภณัฑ์ชาที่มีประสทิธิภาพ มีคุณภาพ และสร้างความหลากหลายให้กับผลติภณัฑ์ เพื่อเป็นพืชทางเลือก และสร้าง
มูลค่าเพิม่ให้กับเกษตรกรอย่างยั่งยืน ด าเนินการในปีงบประมาณ  2559 ถึง 2564 ประกอบด้วย 4  กิจกรรม  16  การทดลอง 
ได้แก ่
 กิจกรรมที่ 1 วิจัยและพัฒนาพันธุ์ชา มี 4 การทดลอง 
 กิจกรรมที่ 2 เทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตและลดต้นทุนการผลิต มี 5 การทดลอง 
 กิจกรรมที่ 3 วิจัยการแปรรูปและสร้างมาตรฐาน มี 4 การทดลอง 
 กิจกรรมที่ 4 การพัฒนาพันธุ์และเทคโนโลยีการผลิตชาอัสสัมในพ้ืนท่ีภาคใต้ มี 3 การทดลอง 
 ผลงานท่ีคาดว่าจะได้รับคือ ได้ชาพันธุ์ดี ทั้งในกลุ่มชาจีน และชาอัสสัม ที่มีการเจริญเติบโตดี ให้ผลผลิต และคุณภาพสูง 
และยังได้เทคโนโลยีการผลิตชาคุณภาพ (การขยายพันธุ์โดยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ, การจัดการแมลงศัตรูที่ส าคัญในชา, อัตราปุ๋ยที่
เหมาะสมในการผลิตชา, การตัดแต่งทรงพุ่มชา) รวมทั้งได้วิธีการแปรรูปชา   (ชาขาว ชาเขียวคั่ว ชากึ่งหมักชนิดหมักแก่ และ 
ชามัทฉะ) เพิ่มทางเลือกให้กับเกษตรกร  สร้างความหลากหลายให้กับผลิตภัณฑ์ชา สร้างมูลค่าเพิ่ม รวมทั้งสร้างรายได้ และสร้าง
งานให้กับชุมชมอย่างยั่งยืน ผู้เขียนหวังเป็นอย่างยิ่งว่าจะเป็นประโยชน์แก่นักวิชาการและผู้สนใจโดยทั่วไป รวมถึงการพัฒนาวงการ
ชาของไทยให้ก้าวหน้ายิ่งๆ ขึ้นต่อไป 
 

นิยามศัพท์เฉพาะ 
- 
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บทที ่2 วธิีการด าเนนิงาน 
 

1.วิธีการด าเนินการวิจัย 
  โครงการวิจัยและพัฒนาชา ประกอบด้วย 4 กิจกรรม 16 การทดลอง ด าเนินการทีศู่นย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่     
(โป่งน้อย) ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเชียงใหม่ ศูนย์วิจัยพืชสวนเลย ศูนย์วิจยัเกษตรที่สูงเพชรบรูณ์ ศูนย์วิจยัและพัฒนาการ
เกษตรที่สูงเชียงราย ศูนย์วิจัยพืชสวนตรัง และแปลงเกษตรกร ด าเนินการในปีงบประมาณ 2559-2564  
  กิจกรรมที่ 1 วิจัยและพัฒนาพันธุ์ชา ท าการคัดเลือกและเปรียบเทียบกลุ่มพันธุ์ชาจีน และ ชาอัสสัม เพื่อให้ได้ชาพันธุ์ดีที่
มีศักยภาพ ทั้งในเรื่องการเจริญเตบิโต ผลผลิต คณุภาพ และสารส าคัญ 
   กิจกรรมที่ 2 เทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตและลดต้นทุนการผลิต ท าการศึกษาอัตราปุ๋ยไนโตรเจนที่เหมาะสมต่อการ
เจริญเติบโต ผลผลิต และคณุภาพของต้นชา รวมทั้งส ารวจการเข้าท าลายของแมลงศตัรูชาในแปลงชาของศูนย์ฯ และของเกษตรกร 
  กิจกรรมที่ 3 วิจัยการแปรรูปและสร้างมาตรฐาน ศึกษาวิธีการแปรรปูชาขาว ชาเขียวคั่ว (หลงจิ่ง) ชากึ่งหมักชนิดหมักแก่ 
(เทียะกวนอิม) และ ชามัทฉะที่เหมาะสม เป็นทีย่อมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิม  
  กิจกรรมที่ 4 การพัฒนาพันธุ์และเทคโนโลยีการผลิตชาอัสสมัในพ้ืนท่ีภาคใต้  ท าการคัดเลือกและเปรยีบเทียบชาอัสสัมที่
เหมาะสมในพ้ืนท่ีภาคใต้  เพื่อใหไ้ด้ชาพันธุ์ดีท่ีมีศักยภาพ ทั้งในเรื่องการเจรญิเติบโต ผลผลติ คุณภาพ และสาระส าคญั รวมทั้ง
ศึกษาวิธีการตัดแต่งชาอัสสัมทีเ่หมาะสม  
 

2. การปรบัแผนงบประมาณระหวา่งปี 
 ไม่มี     มี  ได้รับอนุมตัิเมือ่วันท่ี..........…………. (โปรดแสดงหลักฐานในภาคผนวก) 
 เปลี่ยนแปลงงบประมาณ โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง............................................................................................... 
 เปลี่ยนแปลงวัตถุประสงค/์ผลผลิต โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง................................................................................ 
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บทที ่3 ผลการศกึษา      
 

3.1 ผลการด าเนนิงานของโครงการ  
โครงการวิจัยและพัฒนาชา ด าเนินการในปีงบประมาณ 2559-2564 ประกอบด้วย 4 กิจกรรม 16 การทดลอง ดังนี้  
กิจกรรมที่ 1 วิจัยและพัฒนาพันธุ์ชา มี 4 การทดลอง คือ  
1.1 วิจัยและพัฒนาพันธุ์ชากลุ่มพันธุ์ชาอัสสัมที่ให้ผลผลิตสูง และคุณภาพดีที่ระดับความสูงต่างๆ กัน พบว่า ชาอัสสัม

อ าเภอฝาง มีแนวโน้มในเรื่องอัตราการเจริญเติบโตการให้ผลผลิตและคุณภาพ ปริมาณคาเฟอีน และสารส าคัญในกลุ่มคาเทชินดีที่สุด  
1.2 การเปรียบเทียบและทดสอบพันธุ์ชาพันธุ์พ้ืนเมืองที่มีสารแอนตี้ออกซิแดนซ์สูง (สารกลุ่มคาเทชิน) พบว่า ชาพื้นเมือง

สายต้นประเทศจีน มีแนวโน้มในเรื่องอัตราการเจริญเติบโตดีที่สุด ส่วนในเรื่องผลผลิตและคุณภาพ พบว่า ชาพื้นเมืองสายต้นแม่ฟ้า
หลวง มีแนวโน้มให้ผลผลิตและคุณภาพ ปริมาณคาเฟอีน และสารส าคัญในกลุ่มคาเทชินดีที่สุด  

1.3 การเปรียบเทียบพันธุ์ชาเขียวสายพันธุ์ต่างประเทศจากต้นเพาะเมล็ดที่ระดับความสูงต่างๆ กัน พบว่า ชาเขียวจาก
ต้นคัดเลือก ต้นที่ 77 มีแนวโน้มในเรื่องอัตราการเจริญเติบโต ผลผลิตและคุณภาพ รวมทั้งปริมาณคาเฟอีน และสาระส าคัญในกลุ่ม      
คาเทชินดี  

1.4 การศึกษาปริมาณสารคาเทชินในสายพันธุ์ชาที่ปลูกในระดับความสูงแตกต่างกัน พบว่า ในฤดูหนาว สายพันธุ์ฝาง 3 
มีปริมาณสาร EGCG มากที่สุด ในฤดูฝน สายพันธุ์ไต้หวัน 1 มีปริมาณสาร EGCG มากที่สุด และ จากการวิเคราะห์สารคาเทชิน 8 
ชนิด ในปี 2560 พบว่า ชาสายพันธุ์อู่หลง #12 ที่เก็บในฤดูร้อนมีปริมาณสาร EGCG สูงที่สุด ส่วนชาสายพันธุ์ Kanayamidori ที่
เก็บในฤดูฝนมีปริมาณสาร EGCG สูงที่สุด ส าหรับค่าวิเคราะห์ปริมาณสารคาเทชินชนิด EGCG และ ในชาสายพันธุ์ฝาง 4 พบว่า 
ยอดชาที่เก็บในเดือนกันยายน มีปริมาณสาร EGCG สูงที่สุด  

กิจกรรมที่ 2 เทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตและลดต้นทุนการผลิต มี 5 การทดลอง คือ  
2.2.1 ศึกษาการขยายพันธ์ุชาจีนด้วยการเพาะเลีย้งเนื้อเยือ่ พบว่า การเพาะเนื้อเยื่อบริเวณยอดชาจีนในอาหารเพาะเลีย้ง

ทุกกรรมวิธี มีการเจริญเติบโตค่อนข้างช้า โดยสูตรอาหาร MS เพิ่ม BA 0.1 มิลลิกรัมต่อลิตร และ IBA 0.5 มิลลิกรัมต่อลิตร ให้
จ านวนข้อ และ ความสูงมากที่สุด แต่เนื่องจากเนื้อเยื่อชาจีนที่ได้จาการเพาะเลี้ยงในสูตรอาหารต่างๆ ไม่เกิดราก จึงท าให้ไม่
สามารถน ามาปลูกเพื่อทดสอบในสภาพแวดล้อมตามธรรมชาติได้  

2.3 ศึกษาอัตราปุ๋ยไนโตรเจนท่ีเหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของชาจีนในช่วงอายุ 1-4 ปี พบว่า กรรมวิธี ลดลง 25% N 
(PK เท่าเดิม) มีแนวโน้มในเรื่องการเจริญเติบโต และมีปริมาณธาตุอาหารในยอดชาท่ีดี  

2.4 ศึกษาอัตราปุ๋ยไนโตรเจนท่ีเหมาะสมต่อผลผลิตและคุณภาพของชาจีนในช่วงอายุ 4 ปีขึ้นไป พบว่า กรรมวิธี เพิ่มขึ้น 
75% N (PK เท่าเดิม) มีแนวโน้มให้ผลผลิตคุณภาพ และ ท่ีปริมาณธาตุอาหารในยอดชาท่ีดี  

2.5 ศึกษาชนิด ลักษณะการเข้าท าลาย และการแพร่ระบาดของแมลงศัตรู พบว่า ส ารวจพบแมลงศัตรูทั้งหมด 8 ชนิด 
คือ เพลี้ยอ่อนถั่วเหลือง (Aphis glycines Glover), เพลี้ยจักจั่นเขียวชา (Jacobiasca formosana (Paoli)), หนอนม้วนใบ 
(Homona coffearia (Nietner)), เพลี้ยไฟพริก (Scirtothrips dorsalis Hood), ไรแดง (Oligonychus coffeae (Nietner)),  
แมลงวันหนอนชอนใบ (Liriomyza sp.), และ มวนหลังเต่าชา (Poecilocoris latus Dallas) และยังพบร่องรอยการเข้าท าลาย
ของมวนยุงชา Helopeltis spp. อีกด้วย   

2.6 การทดสอบประสิทธิภาพสารฆ่าแมลงในการป้องกันก าจัดเพลี้ยไฟในชา จากการประเมินการเข้าท าลายของเพลี้ยไฟ
ในชา พบว่า ปริมาณเพลี้ยไฟเฉลี่ยเท่ากับ 0.10-0.45 ตัว/ยอด ซึ่งไม่เพียงพอต่อการด าเนินการทดลอง จึงไม่สามารถด าเนินการ
ทดลองตามกรรมวิธีดังกล่าวได้ ดังนั้น จึงขอสิ้นสุดการทดลองในปีงบประมาณ 2562 น้ี  

กิจกรรมที่ 3 วิจัยการแปรรูปและสร้างมาตรฐาน มี 4 การทดลอง คือ   
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3.1 การศึกษาวิธีการแปรรูปชาขาว พบว่า ในชาจีน เบอร์ 12 การผึ่งจนแห้งให้เหลือความช้ืนไม่เกิน 13% มีการยอมรับ
จากการทดสอบคุณภาพการชิมของกลุ่มผู้นิยมดื่มชา และ กลุ่มร้านค้า/บริษัท ดีที่สุด ส่วนในชาอัสสัม  พบว่า การผึ่งจนแห้งให้
เหลือความชื้นไม่เกิน 13% มีการยอมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิมของกลุ่มผู้นิยมดื่มชา และ กลุ่มร้านค้า/บริษัท ดีที่สุด   

3.2 การศึกษาวิธีการแปรรูปชาเขียวคั่ว (หลงจิ่ง) พบว่า ในชาจีน เบอร์ 12 การคั่วทันที และ ผึ่ง 1 ช่ัวโมง มีการยอมรับ
จากการทดสอบคุณภาพการชิมของกลุ่มผู้นิยมดื่มชา และ กลุ่มร้านค้า/บริษัท ดีที่สุด ส่วนในชาอัสสัม พบว่า การคั่วทันที มีการ
ยอมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิมของกลุ่มผู้นิยมดื่มชา และ กลุ่มร้านค้า/บริษัท ดีที่สุด   

3.3 การศึกษาวิธีการแปรรูปชากึ่งหมักชนิดหมักแก่ (เทียะกวนอิม) พบว่า ในชาจีน เบอร์ 12 การผึ่ง 5 ช่ัวโมง มีการ
ยอมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิมของกลุ่มผู้นิยมดื่มชา และ กลุ่มร้านค้า/บริษัท ดีที่สุด ส่วนในชาอัสสัม พบว่า ผึ่ง 4 ช่ัวโมง 
มีการยอมรับจากการทดสอบคุณภาพการชิมของกลุ่มผู้นิยมดื่มชา และ กลุ่มร้านค้า/บริษัท ดีที่สุด  

3.4 การศึกษาอิทธิพลของการพรางแสงท่ีมีผลต่อการแปรรปูชามัทฉะ พบว่า การไม่พรางแสงในทุกฤดูท าให้ผงชามัทฉะมี
สีเขียวอมเหลืองมากกว่าทุกกรรมวิธี และผงชาที่พรางแสงทุกกรรมวิธี จัดอยู่ในกลุ่มสีเขียว ซึ่งการพรางแสงด้วยตาข่ายพรางแสง 
80 เปอร์เซ็นต์ สีด าสองช้ัน และ ผ้าคลุมดิน Polyester spun bond สีด า 70 แกรม ให้ผงชามัทฉะสีเขียวเข้ม ซึ่งมีคุณภาพการชิม
ที่ดี ในส่วนปริมาณสารส าคัญและสารอาหารในชามัทฉะที่พรางแสงด้วยตาข่ายพรางแสงสองช้ัน พบคาเฟอีนสูงสุด ในส่วนของกลุ่ม
สารคาเทชิน พบว่า พรางแสงด้วยตาข่ายพรางแสง 2 ช้ัน มีสาร EGCG และ ECG สูงสุด   

กิจกรรมที่ 4 การพัฒนาพันธุ์และเทคโนโลยีการผลิตชาอัสสัมในพ้ืนท่ีภาคใต้ มี 3 การทดลอง คือ  
4.1 การคัดเลือกสายต้นชาอัสสัมในพื้นที่ภาคใต้ พบว่า ได้สายต้นชาอัสสัมที่ผ่านการคัดเลือกจ านวน 10 สายต้น คือ 

0686, 0689, 0701, 0706, 0711, 0712,  0715,  0719,  0720 และ 0810 เพื่อใช้ในการเปรียบเทียบพันธุ์ต่อไป   
4.2 การตัดแต่งทรงพุ่มชาอัสสัมในพื้นที่ภาคใต้ พบว่า การตัดแต่งแบบโค้งครึ่งวงกลม มีแนวโน้มที่ให้ผลผลิตดีที่สุด ทั้ง

ขนาดทรงพุ่ม, จ านวนยอดต่อต้น, ผลผลิตต่อต้น และ เส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น  
4.3 การเปรียบเทียบพันธุ์ชาอัสสัมในพื้นที่ภาคใต้ พบว่า สายต้น 706 มีแนวโน้มที่มีการเจริญเติบโตดีที่สุด ทั้งในเรื่อง

ความสูง, ขนาดทรงพุ่ม, จ านวนกิ่งต่อต้น, จ านวนใบต่อต้น และ เส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น และดีกว่ากรรมวิธีเปรียบเทียบ   
 

โครงการทีไ่ดร้บัอนมุตั ิ วตัถปุระสงคข์องโครงการ ผลการด าเนนิงานทีเ่กดิขึน้จรงิ 

โครงการที่ 1 วิจัยและ
พัฒนาชา 
ช่ือหัวหน้าโครงการ  
นายสุเมธ  พากเพียร 

1. เพื่อให้มีกรอบทิศทางการวิจัยพัฒนาการผลิต 
การตลาดและบรหิารจดัการที่เป็นระบบมี
ประสิทธิภาพที่สอดคล้องกับนโยบาย  สถานการณ์
การผลิต และการตลาด 
2. เพื่อเพ่ิมคุณภาพ และมลูค่าของผลิตภัณฑ์ชาไทย
จนสามารถแข่งขันกับผลติภณัฑ์ชาจากต่างประเทศ 
และเพื่อให้ชาสามารถใช้เป็นพืชทางเลือกส าหรับ
เกษตรกร ยกระดับมาตรฐานคณุภาพชีวิตของ
เกษตรกร ผู้ปลูกชาใหสู้งขึ้นและมคีวามมั่นคงใน
อาชีพ 
3. เพื่อให้ได้ชาพ้ืนเมืองที่เหมาะสมในการแปรรูป
เป็นผลติภณัฑ์ชาฝรั่ง ชาสายพันธ์ุต่างประเทศจาก
ต้นเพาะเมลด็ที่เหมาะสมในการแปรรูปเป็น
ผลิตภณัฑ์ชาเขียว และ ชาอัสสัมในพ้ืนท่ีภาคใต้ที่มี
ศักยภาพ อย่างน้อย 1 พันธุ ์

1. ได้ชาพันธุ์ดีที่ให้ผลผลติและคณุภาพสูง 
2. ได้เทคโนโลยีการผลิต และการแปรรูปชา
ที่มีประสิทธิภาพ ดังนี ้

1) การขยายพันธ์ุชาจีนด้วยการเพาะเลีย้ง
เนื้อเยื่อ  

2) อัตราปุ๋ยไนโตรเจนที่เหมาะสมในการ
ผลิตชา 

3) การเฝ้าระวังการระบาดของแมลงศัตรู
ที่ส าคัญในชา 

4) วิธีการแปรรูปชาขาว ชาเขียวคัว่   
(หลงจิ่ง) และ ชากึ่งหมักชนิดหมักแก่ 
(เทียะกวนอิม) 

4) วิธีการพรางแสงท่ีเหมาะสมในการแปร
รูปชามัทฉะ 
5) การตัดแต่งทรงพุ่มชาที่เหมาะสมใน
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4. เพื่อให้ได้อัตราปุย๋ไนโตรเจนที่เหมาะสมในการ
ผลิตชาจีน 
5. เพื่อให้ได้เทคโนโลยีการตดัแต่งทรงพุ่มชาอัสสัมที่
เหมาะสมกับพื้นท่ีภาคใต้อย่างน้อย 1 วิธี 

พื้นทีภ่าคใต ้

 

 
3.2 ผลผลติทีเ่กดิขึน้จรงิ (Output) 
 

ผลผลติตามค ารบัรอง จ านวน 
หนว่ย
นบั 

ผลผลติที่เกดิขึน้จรงิ จ านวน 
หนว่ย
นบั 

รายละเอยีดผลผลิต  
(พรอ้มแนบหลกัฐาน) 

เชงิคุณภาพ 

1. องคค์วามรู ้
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. การประชมุเผยแพร่
ผลงาน/สมัมนาระดบัชาต ิ 
 

1 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3 

เร่ือง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เร่ือง 

1. องคค์วามรู ้
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
เนื่องจากเกิดการระบาดของ
เช้ือไวรัสโคโรนา 2019 
ในช่วงปี 2563-2564 ท าให้
ต้องงดการจัดกิจกรรมการ
ประชุมวิชาการต่าง ๆ จึงไม่
สามารถด าเนินตามแผนที่
วางไว้ และ ตามการรับรอง
ได้ 
 

2 เร่ือง 1) การศึกษาปริมาณสาร   
คาเทซินของสายพันธุ์ชาใน
พื้นที่สูงแตกต่างกัน (วารสาร
วิจัยและพัฒนาการเกษตร 
สวพ.1 ปีที่ 19 ฉบับที่ 2 
เมษายน 2561 – กันยายน 
2561; หน้า 13-16) 
2) การศึกษาอิทธพิลของการ
พรางแสงที่มีผลต่อการแปร
รูปชามัทฉะ (น.ส.พ. กสิกร  
ปีที่ 93 ฉบับที่6/2563 
สิงหาคม – กันยายน 2563 
ISBN 0125-3697; หน้า 84-
85) 

 

3. ตน้แบบผลติภณัฑ ์   3. ตน้แบบผลติภณัฑ ์     

   3.1 ระดับห้องปฏิบัตกิาร  1 ต้นแบบ    3.1 ระดับหอ้งปฏิบัตกิาร  1 ต้นแบบ - เทคโนโลยกีารแปรรูป    
ชาขาว ไดเ้ป็นผลิตภัณฑ์ชา 

 

   3.2 ระดับภาคสนาม 4 ต้นแบบ    3.2 ระดับภาคสนาม 4 ต้นแบบ 1) ชาพันธุ์ใหม ่คาดวา่จะ
สามารถออกเป็นพันธุแ์นะน า
ได้ ในปี 2568 
2) อัตราปุ๋ยไนโตรเจนที่
เหมาะสมต่อการเจริญเติบโต
ของชาจีนในช่วงอาย ุ1-4 ปี 
ส าหรับเตรียมจัดท าแผ่นพับ
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ผลผลติตามค ารบัรอง จ านวน 
หนว่ย
นบั 

ผลผลติที่เกดิขึน้จรงิ จ านวน 
หนว่ย
นบั 

รายละเอยีดผลผลิต  
(พรอ้มแนบหลกัฐาน) 

เชงิคุณภาพ 

การผลิตชา ภายใน 65 
3) อัตราปุ๋ยไนโตรเจนที่
เหมาะสมต่อผลผลิตและ
คุณภาพของชาจีนในชว่งอายุ 
4 ปีขึ้นไป ส าหรับเตรียม
จัดท าแผ่นพับการผลิตชา 
ภายใน 65 
4) การตัดแต่งทรงพุ่ม
ชาอัสสัมที่เหมาะสมกบัพื้นที่
ภาคใต้ แนะน าให้แก่
เกษตรกรผู้ปลูกชาในพื้นที่
ภาคใต้ พร้อมจัดท าเป็นแผ่น
พับ ภายในป ี65 

 

3.3 ผลลพัธท์ีเ่กดิขึน้จรงิ (Outcome) (ถา้ม)ี  
 

 ผลลพัธท์ีเ่กดิขึน้จรงิ ปทีีเ่กดิผลลพัธ ์
1 ชาพันธุด์ี (ชาจีน และ ชาอัสสัม) 
2. ค าแนะน าอัตราปุย๋ไนโตรเจนทีเ่หมาะสมส าหรบัชาจีนในช่วงอายุ 1-4 ปี และช่วงอายุ 4 ปีข้ึนไป 
3. ได้ข้อมูลแมลงศัตรูชา เพื่อใช้ในการพยากรณ์เข้าท าลาย และการระบาดของแมลงศัตรูชา  
4. วิธีการแปรรูปชาขาว ชาเขียวคัว่ และ ชาเทียะกวนอิมคณุภาพ 
5. วิธีการแปรรูปชามัทฉะคณุภาพ 
6. เทคโนโลยีการตดัแต่งชาอัสสัมที่เหมาะสมในพ้ืนท่ีภาคใต้ 

2564 
2564 
2563 
2560 
2563 
2564 

 

3.4 ผลกระทบทีเ่กดิขึน้จรงิ (Impact) (ถา้ม)ี  
 

ผลกระทบทีเ่กดิขึน้จรงิ ปทีีเ่กดิผลกระทบ 
ด้านเศรษฐกิจ : เกษตรกรมีพันธุ์ชาพันธุ์ดี รวมทั้งเทคโนโลยีการจัดการการผลิตชาที่มีประสิทธิภาพ เพื่อเป็น
ทางเลือกให้กับเกษตรกรผู้ปลูกชา และสามารถสร้างรายได้เพิ่มอย่างยั่งยืน  

2564 

ด้านสังคม : สามารถเพิ่มพื้นท่ีปลกูในชุมชน สร้างงาน สร้างอาชีพให้กับชุมชนอย่างยั่งยืน 2564 
ด้านสิ่งแวดล้อม : เกษตรกรได้ชาพันธุ์ดีเป็นทางเลือกในการขยายพืน้ท่ีปลูก สามารถปลูกทดแทนป่า ลดปัญหาเขา
หัวโล้น ลดการใช้สารเคมีต่างๆ  เพื่อให้สภาพแวดล้อม ดิน น้ า อากาศ โดยเฉพาะพื้นท่ีที่เป็นแหล่งต้นน้ า มีความ
สะอาดปลอดภัย อย่างยั่งยืนต่อไป 

2564 
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3.5 การน าผลงานวจิยัไปใชป้ระโยชน์ 

วธิีการ/กระบวนการผลกัดนังานวจิยัไปใชป้ระโยชน ์(โปรดแนบหลกัฐานเชงิประจกัษก์ารน าผลงานไปใชป้ระโยชน์) 
 

ดา้นนโยบาย โดยใคร เกษตรกรผู้ปลูกชา กลุ่มวสิาหกิจชุมชน บริษัทเอกชน หน่วยงานราชการในสังกัดกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์/กระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

 อย่างไร กลุม่พันธ์ุชาอัสสัมพันธ์ุดี ที่มีการเจริญเติบโต ผลผลิต และคณุภาพสูง รวมทั้งมีเทคโนโลยีการจัดการการ
ผลิตชาท่ีดี สามารถปลูกร่วมกับพชือื่นได้อย่างเป็นระบบ รวมทั้งสามารถปลูกเพื่อทดแทนป่าอย่างยั่งยืน 

ดา้นสงัคม โดยใคร เกษตรกรผู้ปลูกชา กลุ่มวสิาหกิจชุมชน บริษัทเอกชน หน่วยงานราชการในสังกัดกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์/กระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

 อย่างไร พันธุช์ามีผลผลิตและคณุภาพด ีสามารถเพิม่พื้นท่ีปลูกในชุมชน สร้างงาน สร้างอาชีพให้กับชุมชนอย่าง
ยั่งยืน 

ดา้นเศรษฐกจิ โดยใคร เกษตรกรผู้ปลูกชา กลุ่มวสิาหกิจชุมชน บริษัทเอกชน หน่วยงานราชการในสังกัดกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์/กระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

 อย่างไร ได้ชาพันธุ์ดีท่ีสามารถเพิ่มประสิทธิภาพ คุณภาพการผลติ และลดต้นทุนการผลิต สามารถน าไปใช้ได้จริง
และมีการยอมรับในองค์ความรู้ ท าให้เพิ่มผลผลิตต่อไร่ ผลผลติมีคณุภาพเพิ่มขึ้นตรงตามมาตรฐานและความ
ต้องการของตลาด สร้างอัตลักษณเ์ฉพาะถิ่น สร้างรายได้ให้กับเกษตรกร และชุมชนอย่างยั่งยืน 

ดา้นวชิาการ โดยใคร นักวิจัยและนักวิชาการในกรมวิชาการเกษตร กรมส่งเสริมการเกษตร มหาวิทยาลัย มลูนิธิโครงการหลวง 
สถาบันวิจัยบนพ้ืนท่ีสูง 

 อย่างไร การคดัเลือกชาพันธุ์ดี รวมทั้งการจัดการการผลิตชาท่ีมปีระสิทธิภาพ เพื่อน าไปต่อยอดงานวิจยัในด้าน
การวิจัยและพัฒนาชาต่อไป 

 
 
. 
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บทที ่4 สรปุผลและอภปิรายผล 
 

สรปุผลและอภปิรายผล  
สรปุผล โครงการวิจัยและพัฒนาชา มีวตัถุประสงคเ์พื่อวิจัยและพัฒนาชาพันธุ์ดี รวมทั้งเทคโนโลยีการผลิตชา และ 

การแปรรปูผลิตภณัฑ์ชาคณุภาพ และสร้างความหลากหลายให้กับผลิตภณัฑ์ชา เพื่อเป็นพืชทางเลือก และสร้างมลูค่าเพิ่มให้กับ
เกษตรกรอยา่งยั่งยืน ประกอบด้วย 4 กิจกรรม 16 การทดลอง ได้แก่ 
 ด้านวิจัยและพัฒนาพันธุ์ชา ได้พันธุ์ชาที่มีแนวโน้มเป็นชาพันธุ์ดี ได้แก่ ชาอัสสัมอ าเภอฝาง ชาพื้นเมืองสายต้นประเทศจีน 
และ ชาเขียวจากต้นคัดเลือก ต้นที่ 77 ทั้งนี้ควรมีการทดสอบการแปรรูปเป็นผลติภณัฑ์ ทดสอบการชมิ และประเมินความพึงพอใจ 
เพื่อพัฒนาเป็นพันธุ์แนะน าของกรมวิชาการเกษตร ขยายผลสู่เกษตรกรกลุ่มเป้าหมายต่อไป  

ด้านเทคโนโลยีการเพิ่มผลผลิตและลดต้นทุนการผลิต การปลูกชาส่วนใหญ่ปลูกในพื้นที่ป่า หรือตามไหล่เขา ซึ่งมีความ
อุดมสมบูรณ์ของธาตุอาหารค่อนข้างสงู โดยเฉพาะในกลุ่มอินทรียวัตถุ เกษตรกรผู้ปลูกชาส่วนใหญ่มักไม่ได้มีการให้ปุ๋ยกับต้นชา ท า
ให้ในการให้ปุ๋ยชาอาจต้องพิจารณาถึงความต้องการธาตุอาหารของต้นชาที่แท้จริง (ratio N:P:K) จึงจะท าให้การให้ปุ๋ยชาในแต่ละ
ครั้งมีประสิทธิภาพมากที่สุด และในการปลูกชามักเจอแมลงศัตรูที่เข้าท าลายผลผลิตของชา ได้แก่ เพลี้ยอ่อนถั่วเหลือง Aphis 
glycines Glover มักเข้าท าลายดูดกินน้ าเลี้ยงบนยอด และใบอ่อน เพลี้ยจักจั่นเขียวชา Jacobiasca formosana (Paoli) ดูดกิน
น้ าเลี้ยงบริเวณใบอ่อน หนอนม้วนใบ Homona coffearia (Nietner) เข้าท าความเสียหายต่อยอดและใบ พบสูงสุดใบช่วงที่ชาให้
ผลผลิต เพลี้ยไฟพริก Scirtothrips dorsalis Hood ดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณยอด และใบอ่อน โดยพบสูงสุดในช่วงฤดูแล้ง ฝนทิ้งช่วง 
ไรแดง Oligonychus coffeae (Nietner) ดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณใบ โดยพบสูงสุดในช่วงฤดูแล้ง แมลงวันหนอนชอนใบ Liriomyza 
sp. เข้าท าความเสียหายต่อใบและยอด โดยพบสูงสุดใบช่วงที่ชาให้ผลผลิต และ มวนหลังเต่าชา Poecilocoris latus Dallas ดูด
กินน้ าเลี้ยงบริเวณใบ โดยพบสูงสุดใบช่วงที่ชาให้ผลผลิต และยังพบร่องรอยการเข้าท าลายของมวนยุงชา Helopeltis spp. ดูดกิน
น้ าเลี้ยงบริเวณยอด และใบอ่อน โดยพบสูงสุดในช่วงแตกยอด และพบได้ทั้งปี  แต่การเข้าท าลายของแมลงศัตรูดังกล่าวยังไม่
ก่อให้เกิดความเสียหายต่อผลผลิตชามาก  
 ด้านวิจัยการแปรรูปและสร้างมาตรฐาน ได้วิธีการแปรรูปชาขาว ชาเขียวคั่ว ชาเทียะกวนดิม และชามัทฉะคุณภาพ 
สามารถถ่ายทอด และขยายผลสู่เกษตรกรกลุ่มเป้าหมาย เพิ่มทางเลือกให้กับเกษตรกร  สร้างความหลากหลายให้กับผลิตภัณฑ์ชา 
สร้างมูลค่าเพิ่ม รวมทั้งสร้างรายได้ และสร้างงานให้กับชุมชมอย่างยั่งยืน  
 ด้านการพัฒนาพันธุ์และเทคโนโลยีการผลิตชาอัสสัมในพื้นที่ภาคใต้ ได้แนวโน้มชาอัสสัมที่เหมาะสมในพื้นที่ภาคใต้ 
ส าหรับปลูกเปรียบเทียบพันธุ์ เพื่อพัฒนาเป็นพันธุ์แนะน าต่อไป และได้วิธีการตัดแต่งต้นชาที่เหมาะสม ได้แก่ การตัดแต่งแบบโค้ง
ครึ่งวงกลม   

  
อภิปรายผล  ในการปลูกชามักเจอแมลงศัตรูที่เข้าท าลายผลผลิตของชา ได้แก่ เพลี้ยอ่อนถั่วเหลือง (Aphis glycines 

Glover), เพลี้ยจักจั่นเขียวชา (Jacobiasca formosana (Paoli)), หนอนม้วนใบ (Homona coffearia (Nietner)), เพลี้ยไฟพริก 
(Scirtothrips dorsalis Hood), ไรแดง (Oligonychus coffeae (Nietner)), แมลงวันหนอนชอนใบ (Liriomyza sp.) และ มวน
หลังเต่าชา (Poecilocoris latus Dallas) และยังพบร่องรอยการเข้าท าลายของ มวนยุงชา (Helopeltis spp.) แต่การเข้าท าลาย
ของแมลงศัตรูดังกล่าวยังไม่ก่อให้เกิดความเสียหายต่อผลผลิตชามาก สอดคล้องกับการรายงานแมลงศัตรูที่ส าคัญในชาของ กรม
วิชาการเกษตร (2552) กรมส่งเสริมการเกษตร (2551) ศุภนารถ (2557) สัณห์ (2535) และ พิสุทธิ์ (2563) ที่พบ มวนยุงชา 
Helopeltis spp. เพลี้ยอ่อนถั่วเหลือง Aphis glycines Glover เพลี้ยไฟพริก Scirtothrips dorsalis Hood หนอนม้วนใบ 
Homona coffearia (Nietner) เพลี้ยจักจั่นเขียวชา Jacobiasca formosana (Paoli) มวนหลังเต่าชา Poecilocoris latus 
Dallas และ ไรแดง Oligonychus coffeae (Nietner) ลงท าลายชาในหลายพื้นท่ี   
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ขอ้เสนอแนะตอ่ผูเ้กีย่วขอ้งส าหรบัการด าเนนิงานในระยะตอ่ไป 

การวิจัยและพัฒนาพันธุ์ชา เพื่อให้ได้ชาพันธุ์ดีนั้น ควรมีการทดสอบการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ ทดสอบการชิม และ
ประเมินความพึงพอใจ เพื่อพัฒนาเป็นพันธุ์แนะน าของกรมวิชาการเกษตร ขยายผลสู่เกษตรกรกลุ่มเป้าหมายต่อไป    

การศึกษาการขยายพันธ์ุชาจีนด้วยการเพาะเลีย้งเนื้อเยื่อ เนื่องจากการทดลองมรีะยะเวลาจ ากัด อีกทั้งมีช่วงเวลาพักตัว
ของต้นชาจีนในธรรมชาติ ต้นชาไม่แตกยอดใหม่ในช่วงฤดูหนาว และมีการเจรญิเติบโตช้าในอาหารเพาะเลีย้งสูตรต่างๆ หากมีการ
ทดลองเกี่ยวกับชาจีนในอนาคต ควรมีเวลาในการทดลองมากกว่า 2 ปี เพื่อให้ได้ผลการทดลองที่มากขึ้น 

การพรางแสงมีผลต่อคุณภาพชามัทฉะ  โดยหลังจากขั้นตอนการแปรรูปด้วยการบดละเอียดแล้ว ควรมีการแยกขนาด
ด้วยเครื่องตะแกรงร่อน เพื่อให้ได้คุณภาพเหมาะสมส าหรับการน าไปใช้ประโยชน์ที่แตกต่างกัน ซึ่งการพรางแสงเพื่อแปรรูปชา   
มัทฉะ ควรมีการเว้นระยะเวลาหรือเปลี่ยนแปลงปลูกชาที่ใช้ในการแปรรูปเพื่อให้ต้นชาได้รับแสงแดดเพื่อสังเคราะห์แสงและสะสม
อาหารเพื่อให้ได้ผลผลิตที่ดีสม่ าเสมอ 

การปลูกชา ส่วนใหญ่ปลูกบนพื้นที่สูง เป็นแหล่งต้นน้ า สภาพแวดล้อมต่างๆ ยังมีความอุดมสมบูรณ์ ท าให้การระบาดของ
แมลงศัตรูพืชถูกควบคุมด้วยตัวห้ าและตัวเบียน จึงพบการระบาดเพียงเล็กน้อย และไม่สร้างความเสียหายให้กับผลผลิตของชามาก
นัก อีกทั้งพืชชาเป็นพืชที่ใช้ยอดในการแปรรูป จึงท าให้ต้องมีความระมัดระวังเป็นอย่างมากในการเลือกวิธีการในการป้องกันก าจัด
ศัตรูพืช ต้องค านึงถึงความปลอดภัย และปราศจากสารเคมีตกค้าง 

การปลูกชาส่วนใหญ่ปลูกในพื้นที่ป่า หรือตามไหล่เขา ซึ่งมีความอุดมสมบูรณ์ของธาตุอาหารค่อนข้างสูง โดยเฉพาะใน
กลุ่มอินทรียวัตถุ เกษตรกรผู้ปลูกชาส่วนใหญ่มักไม่ได้มีการให้ปุ๋ยกับต้นชา ท าให้ในการให้ปุ๋ยชาอาจต้องพิจารณาถึงความต้องการ
ธาตุอาหารของต้นชาท่ีแท้จริง (ratio N:P:K) จึงจะท าให้การให้ปุ๋ยชาในแต่ละครั้งมีประสิทธิภาพมากที่สุด 
 

ปญัหาและอปุสรรคในการท างาน 
- 
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ตารางและภาพ  

 

ตารางที่ 1 ผลผลิตและคุณภาพของชาอัสสัมทั้ง 3 สายต้น ในพื้นที่ ศกล. เชียงใหม่ (โป่งน้อย) และ ศวส. เลย ระหว่างเดือน มี.ค. 2564 – ส.ค.  2564  
กรรมวิธ ี ขนาดทรงพุ่ม 

(ซม.) 
จน. ยอด 
(ยอด) 

น้ าหนักยอด 
(กรัม) 

ความยาวยอด 
(ซม.) 

เส้นผา่นศูนย์กลางก้านยอด (ซม.) 

ศกล. เชียงใหม่ 
(โป่งน้อย) 

ศวส. เลย ศกล. เชียงใหม่  
(โป่งน้อย) 

ศวส. เลย ศกล. เชียงใหม่  
(โป่งน้อย) 

ศวส. เลย ศกล. เชียงใหม่  
(โป่งน้อย) 

ศวส. เลย ศกล. เชียงใหม ่
(โป่งน้อย) 

ศวส. เลย 

ชาอัสสัมจังหวัดน่าน 
ชาอัสสัมอ าเภอฝาง 
ชาอัสสัมจังหวัดตาก 

74.50 b 
81.81 a 
72.26 b 

125.79 
129.97 
130.77 

79.24 ab 
107.74 a 
75.24 b 

603.73 b 
707.70 a 
575.96 b 

56.22 b 
102.45 a 
73.62 b 

332.94 b 
370.00 a 
307.72 b 

8.64 b 
9.01 ab 
9.33 a 

12.00 
11.86 
12.72 

0.23 b 
0.26 a 
0.25 ab 

0.27 b 
0.45 a 
0.29 b 

c.v. (%) 6.0 9.5 28.4 16.0 27.1 18.2 5.5 9.5 6.6 21.0 
หมายเหต:ุ ค่าเฉลี่ยในแนวตั้งที่ตามด้วยอักษรเหมือนกันไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติโดย DMRT ที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  
 
ตารางที่ 2 ผลผลิตและคุณภาพของชาอัสสัมทั้ง 4 สายต้น ในพื้นที่ ศกล. เชียงใหม่ (โป่งน้อย) ศวส. เลย และ ศว.กส. เพชรบูรณ์ ระหว่างเดือน มิ.ย. 2563 – ส.ค.  2564  

กรรมวิธ ี ขนาดทรงพุ่ม 
(ซม.) 

จน. ยอด 
(ยอด) 

น้ าหนักยอด 
(กรัม) 

ความยาวยอด 
(ซม.) 

เส้นผา่นศูนย์กลางก้านยอด  
(ซม.) 

ศกล. ชม.  ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

ศกล. ชม.  ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

ศกล. 
ชม.  

ศวส.  
ลย. 

ศว.กส
. พช. 

ศกล. 
ชม.  

ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

ศกล. 
ชม. 

ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

แม่ฟ้าหลวง 
โป่งน้อยยอดแดง 
แม่ฮ่องสอน 
ประเทศจีน 

84.58 
89.83 
90.23 
86.67 

116.76 
114.08 
119.59 
116.30 

137.29 b 
151.01 a 
131.20 b 
130.56 b 

179.58 a 
134.23 b 
135.97 b 
120.35 b 

172.08 a 
131.26 ab 
143.05 ab 
128.87 b 

49.58 
54.91 
47.29 
52.12 

138.97 
126.55 
127.13 
111.30 

105.52 
89.94 
101.18 
95.90 

28.67 
30.78 
24.37 
28.45 

8.86 bc 
10.18 a 
9.17 b 
8.82 c 

9.98 bc 
11.19 a 
10.44 ab 
9.59 c 

10.49 a 
9.61 ab 
8.64 b 
8.76 b 

0.23 c 
0.24 b 
0.25 a 
0.25 a 

0.24 
0.24 
0.25 
0.25 

0.24 b 
0.24 b 
0.25 ab 
0.26 a 

c.v. (%) 6.8 6.7 6.8 18.5 20.3 15.3 21.8 19.0 15.9 2.5 5.6 8.5 8.5 3.4 5.8 
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หมายเหต:ุ ค่าเฉลี่ยในแนวตั้งที่ตามด้วยอักษรเหมือนกันไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติโดย DMRT ที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  

 

 
 

 

ตารางที่ 3 ผลผลิตและคุณภาพของชาจีนทั้ง 6 สายต้น ในพื้นที่ ศกล. เชียงใหม่ (โป่งน้อย) ศวส. เลย และ ศว.กส. เพชรบูรณ์ ระหว่างเดือน มิ.ย. 2563 – ส.ค.  2564  
กรรมวิธ ี ขนาดทรงพุ่ม 

(ซม.) 
จน. ยอด 
(ยอด) 

น้ าหนักยอด 
(กรัม) 

ความยาวยอด 
(ซม.) 

เส้นผา่นศูนย์กลางก้านยอด  
(ซม.) 

ศกล. ชม.  ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

ศกล. ชม.  ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

ศกล. 
ชม.  

ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

ศกล. 
ชม.  

ศวส.  
ลย. 

ศว.กส
. พช. 

ศกล. 
ชม. 

ศวส.  
ลย. 

ศว.กส. 
พช. 

ต้นที่ 18   
ต้นที่ 40 
ต้นที่ 48 
ต้นที่ 52 
ต้นที่ 67 
ต้นที่ 77 

66.04 ab 
56.41 c 
59.95 c 
64.57 b 
56.89 c 
70.46 a 

99.19 a 
80.52 b 
85.62 b 
85.04 b 
82.76 b 
107.96 a 

97.28 a 
85.64 bc 
82.23 c 
87.82 bc 
91.91 ab 
99.23 a 

60.53 b 
46.17 b 
45.72 b 
60.87 b 
46.68 b 
104.78 a 

154.98 b 
162.64 b 
135.12 bc 
122.44 c 
143.77 bc 
234.33 a 

27.43 b 
24.01 b 
24.09 b 
27.87 b 
34.27 a 
35.32 a 

22.51 b 
12.89 c 
11.37 c 
22.65 b 
13.27 c 
40.91 a 

56.05 b 
47.91 bc 
41.69 c 
40.90 c 
49.04 bc 
85.92 a 

8.88 bc 
7.83 c 
8.24 c 

10.28 bc 
11.66 b 
14.82 a 

5.51 b 
4.53 c 
4.05 d 
5.46 b 
5.16 b 
6.10 a 

5.49 b 
5.18 b 
5.05 b 
4.86 b 
5.43 b 
6.16 a 

5.05 
4.83 
5.02 
5.12 
4.81 
5.27 

0.19 a 
0.17 b 
0.16 b 
0.19 a 
0.17 b 
0.19 a 

0.19 a 
0.18 ab 
0.17 b 
0.18 ab 
0.18 ab 
0.19 a 

0.20 a 
0.19 ab 
0.19 ab 
0.19 ab 
0.18 b 
0.20 a 

c.v. (%) 5.4 9.5 6.8 19.5 15.9 15.6 21.5 14.8 23.0 6.6 9.0 7.5 5.1 3.6 5.0 
หมายเหต:ุ ค่าเฉลี่ยในแนวตั้งที่ตามด้วยอักษรเหมือนกันไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติโดย DMRT ที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  
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ตารางที่ 4 การเจรญิเติบโตของชาจีน เบอร์ 12 ในปี 2562-2564  ณ ศกล. เชียงใหม่ (โป่งน้อย) 

กรรมวิธ ี ความสูง 
(ซม.) 

ทรงพุ่ม 
(ซม.) 

จ านวนกิ่ง 
(ก่ิง/ต้น) 

จ านวนใบ 
(ใบ/ต้น) 

ศก. ล าต้น 
(ซม.) 

ไม่ใส่ปุ๋ย (control) 
ปุ๋ยอัตรา 25-7-7 
ลดลง 25% N (PK เท่าเดิม) 
เพิ่มขึ้น 25% N (PK เท่าเดมิ) 
เพิ่มขึ้น 50% N (PK เท่าเดมิ) 
เพิ่มขึ้น 75% N (PK เท่าเดมิ) 
เพิ่มขึ้น 100% N (PK เท่าเดิม) 

51.90 
58.64 
60.32 
57.55 
53.38 
53.19 
60.94 

39.35 
43.54 
47.75 
43.91 
42.75 
46.19 
46.49 

26.63 
30.96 
31.62 
34.68 
30.02 
30.33 
30.94 

88.45 b 
94.66 ab  
115.23 a 
96.29 ab  
91.69 ab 
109.94 a 
114.65 a 

1.05 
1.09 
1.13 
1.10 
1.07 
1.07 
1.15 

c.v. (%) 10.8 11.6 14.2 15.3 9.1 
หมายเหต:ุ ค่าเฉลี่ยในแนวตั้งที่ตามด้วยอักษรเหมือนกันไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติโดย DMRT ที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 

 

ตารางที่ 5 ผลผลติ และ คณุภาพของชาจีน เบอร์ 12 ในปี 2562-2564  ณ ศกล. เชียงใหม่ (โป่งน้อย) 
กรรมวิธ ี ทรงพุ่ม 

(ซม.) 
จ านวนยอดต่อต้น 

(ยอด) 
น้ าหนักยอดต่อต้น 

(กรัม) 
ความยาวยอด

(ซม.) 
ศก. ก้านยอด 

(ซม.) 
ไม่ใส่ปุ๋ย (control) 
ปุ๋ยอัตรา 25-7-7 
ลดลง 25% N (PK เท่าเดิม) 
เพิ่มขึ้น 25% N (PK เท่าเดมิ) 
เพิ่มขึ้น 50% N (PK เท่าเดมิ) 
เพิ่มขึ้น 75% N (PK เท่าเดมิ) 
เพิ่มขึ้น 100% N (PK เท่าเดิม) 

84.89 b 
146.45 a 
87.22 b 
84.71 b 
87.45 b 
87.28 b 
88.26 b 

103.56 c 
103.49 c 
108.79 c 
117.75 bc 
129.45 b 
151.24 a 
143.50 ab 

41.17 c 
43.61 bc 
46.55 bc 
47.70 bc 
52.96 b 
63.74 a 
62.56 ab 

5.13 c 
5.37 bc 
5.20 c 
5.20 c 
5.37 bc 
5.75 a 
5.48 b 

0.17 
0.16 
0.17 
0.16 
0.17 
0.17 
0.16 

c.v. (%) 21.0 14.2 15.0 2.4 3.2 
หมายเหต:ุ ค่าเฉลี่ยในแนวตั้งที่ตามด้วยอักษรเหมือนกันไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติโดย DMRT ที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 

 

ตารางที่ 6 การเจรญิเติบโตของชาอัสสัมที่ตดัแต่งตามกรรมวิธี เดือนตุลาคม 2564 
 

กรรมวิธ ี
ความสูง 
(ซม.) 

ทรงพุ่ม 
(ซม.) 

ศก. ล าต้น 
(ซม.) 

ความยาว 
ชุดใบ (ซม.) 

ระยะเวลาแตก
ยอดใหม่ (วัน) 

จ านวนชุด
ใบต่อป ี(ชุด) 

กรรมวิธีท่ี 1 ไม่ตัดแต่ง 
กรรมวิธีท่ี 2 ตัดแต่งแบบเรียบ 
กรรมวิธีท่ี 3 โค้งครึ่งวงกลม 
กรรมวิธีท่ี 4 สามเหลี่ยม 

300.00 a 
117.60 c 
155.70 b 
142.40 bc 

164.68 
130.02 
164.30 
147.20 

6.42 
5.93 
6.61 
6.26 

17.71 
17.05 
19.09 
21.85 

50 
50 
50 
50 

5 
5 
5 
5 

c.v. (%) 14.4 14.1 15.78 15.89 - - 
หมายเหต:ุ ค่าเฉลี่ยในแนวตั้งที่ตามด้วยอักษรเหมือนกันไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติโดย DMRT ที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  
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ภาพที่ 1 ลักษณะของต้นชาจีน เบอร์ 12 ในแต่ละวิธี จากการทดสอบอัตราปุ๋ยไนโตรเจนที่เหมาะสมในช่วงอายุ 1-4 ปี 

    
ลักษณะของมวนยุงชา 
Helopeltis spp. และ

การเข้าท าลาย 

ลักษณะตัวอ่อนของมวน
หลังเต่าชา Poecilocoris 

latus Dallas  

ลักษณะของเพลี้ยอ่อนฝ้าย 
Aphis gossypii Glover 

และการเข้าท าลาย 

ลักษณะของเพลี้ยจักจั่น
เขียวชา Jacobiasca 

formosana (Paoli) และ
การเข้าท าลาย 

    
ลักษณะการเข้าท าลาย

ของเพลี้ยไฟพริก 
Scirtothrips dorsalis 

Hood 

ลักษณะการเข้าท าลาย
ของหนอนม้วนใบ 

Homona coffearia 
(Nietner)  

ลักษณะของแมลงวัน
หนอนชอนใบ Liriomyza 
sp. และการเข้าท าลาย 

ลักษณะของไรแดง 
Oligonychus coffeae 
(Nietner) และการเข้า

ท าลาย 
ภาพที่ 2 แมลงศัตรูที่พบในต้นชา และลักษณะการเข้าท าลาย 
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ไม่พรางแสง ตาข่ายพรางแสงหนึ่งชั้น ตาข่ายพรางแสงสองชั้น ผ้าคลุมดิน 

ภาพที่ 3 เปรียบเทียบสีน้ าชามัทฉะจากผงชาที่ได้จากการการทดลอง 

    

กรรมวิธีที่ 1  
ไม่ตัดแต่ง 

กรรมวิธีที่ 2  
ตัดแต่งแบบเรียบ 

กรรมวิธีที่ 3  
โค้งครึ่งวงกลม 

กรรมวิธีที่ 4   
สามเหลี่ยม 

ภาพที ่4 ลักษณะการตัดแต่งทรงพุ่มชาอัสสัมในแต่ละกรรมวิธี 
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