
รายงานผลงานเร่ืองเต็มการทดลองที่สิ้นสุด 

----------------------------------------      

1.ชุดโครงการวิจัย                การวิจัยและพัฒนาระบบการผลิตพืชชุ่มน ้าเพ่ือใช้ประโยชน์ด้านเกษตรและ       

                                     อุตสาหกรรม 

 

2. โครงการวิจัย          วิจัยและพัฒนาการผลิตพืชที่มีศักยภาพในพื นที่ชุ่มน ้าเพ่ือใช้ประโยชน์ด้าน    

                                     การเกษตรและอุตสาหกรรม 

  

3. ชื่อกจิกรรม (ภาษาไทย) การศึกษาข้อมูลพื นฐานเพื่อการใช้ประโยชน์เตยหนามและเตยทะเล 

    ชื่อการทดลอง ศึกษา วิเคราะห์ทางพฤกษเคมีในเตยหนาม (Pandanus tectorius Blume) 

                                      และเตยทะเล (P. odorifer (Forssk.) Kuntze 

 

4. คณะผู้ด าเนินงาน   

   หัวหน้าการทดลอง   นางสาววิลาสินี  จิตต์บรรจง      สังกัด ส้านักคุ้มครองพันธุ์พืช 

   ผู้ร่วมงาน   นายวินัย  สมประสงค์             สังกัด  ส้านักคุ้มครองพันธุ์พืช 

                                          ว่าที่ร้อยตรีชัยนาท  ชุ่มเงิน       สังกัด  ส้านักคุ้มครองพันธุ์พืช 

                 นายปิติพงษ์  โตบันลือภพ         สังกัด  ภาควิชาพืชไร่นา คณะเกษตร  

                                                                                          มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์  

      

5. บทคัดย่อ 

   การศึกษา วิเคราะห์ทางพฤกษเคมีในเตยหนาม (Pandanus tectorius Blume) และเตยทะเล 

(Pandanus odorifer (Forssk.) Kuntze มีวัตถุประสงค์เพ่ือมุ่งเน้นการศึกษาข้อมูลพื นฐานเพ่ือการใช้ประโยชน์

ทางการเกษตรและอุตสาหกรรม โดยท้าการส้ารวจเตยหนามและเตยทะเลจากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ของ

ประเทศไทย ได้แก่ เตยหนามจากจังหวัดพัทลุง สงขลา กระบี่ ตรัง และสตูล  เพ่ือน้ามาวิเคราะห์ค่าสีและกลิ่น 

ได้แก่ ค่าความเข้มสีของใบเตย (spad value) คลอโรฟิลล์ เอ คลอโรฟิลล์ บี คลอโรฟิลล์ทั งหมด แคโรทีนอยด์ 

แอนโทไซยานิน และสารให้กลิ่น 2-Acetyl-1-Pyrroline (2AP) พบว่า ค่าความเข้มสีของใบเตยในแต่ละแหล่ง

พันธุกรรม มีความแตกต่างกันไป โดยตัวอย่างเตยที่ได้จากจังหวัดสตูลและจังหวัดสงขลา จะมีความเข้มสีมากกว่า
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แหล่งพันธุกรรมอ่ืนๆ ซึ่งแปรผันตามกับค่า คลอโรฟิลล์ เอ บี คลอโรฟิลล์รวม แคโรทีนอยด์ และแอนโทไซยานิน    

ที่มีค่ามากกว่าด้วย และพบว่าชาวภาคใต้ในจังหวัดสตูลและสงขลามีการน้าเตยหนามและเตยทะเลมาแปรรูปเป็น

ผลิตภัณฑ์ต่างๆ เป็นจ้านวนมาก ส่วนสารให้กลิ่น 2AP ในเตยหนามและเตยทะเลจากทุกแหล่งพันธุ์มีค่าใกล้เคียง

กัน ดังนั นข้อมูลเหล่านี สามารถเป็นข้อมูลเบื องต้นเพ่ือใช้สนับสนุนการผลิตเชิงพื นที่ภาคใต้ และใช้ประโยชน์ด้าน 

การใช้สีย้อมจากเตยเป็นการพัฒนาและส่งเสริมพืชท้องถิ่นให้เกิดประโยชน์มากยิ่งขึ น 

6. ค าน า 

 เตยเป็นพืชท้องถิ่นที่พบเห็นอยู่ทั่วไป มีความหลากหลายและการกระจายพันธุ์สูง เจริญได้ดีในสภาพที่ชื นแฉะ 
หรือพื นที่ทีมีสภาพเป็นป่า เช่น ป่าพรุ หรือบริเวณล้าธาร ดินที่มีน ้าท่วมขัง  เตยมีหลายชนิด แต่ละชนิดก็มี
ประโยชน์ในด้านต่าง ๆ แตกต่างกันไป ชนิดที่นิยมน้ามาใช้ประโยชน์ในการแปรรูปเพ่ือทอและจักสานเป็น
ผลิตภัณฑ์ต่างๆ เช่น เสื่อ กระเป๋า ตะกร้า ส่วนใหญ่อยู่ในวงศ์ PANADACEAE สกุล Pandanus ได้แก่ เตยหนาม 
(Pandanus tectorius Blume) และเตยทะเล (Pandanus odoratissimus L.f.) ซึ่ งพบมากในภาคใต้ของ
ประเทศไทย 
 ผลิตภัณฑ์จากเตยหนามสามารถส่งออกไปยังต่างประเทศได้ทั่วโลก โดยเฉพาะตลาดในกลุ่มยุโรปและ
ตะวันตก เนื่องจากเตยหนามเป็นพืชที่มีคุณสมบัติที่ดีในด้านเส้นใยธรรมชาติ และสามารถผลิตเป็นเส้นใยแบบ
อินทรีย์ (Organic Farming) โดยน้าไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์อินทรีย์หลายชนิด เช่น ผ้าอ้อมอินทรีย์ส้าหรับเด็ก
และ/ผู้ใหญ่  เป็นต้น นอกจากนี เตยหนามยังเป็นพืชที่มีความสัมพันธ์กับสตรีชาวมุสลิมมานานแล้ว  โดยน้ามาใช้
ประโยชน์ในรูปแบบเพ่ือการทอและจักสานเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ ซึ่งมีภาคเอกชนเข้ามารับซื อผลิตภัณฑ์จากเตย
หนาม ไปจ้าหน่ายยังประเทศต่างๆ สามารถสร้างรายได้ให้แก่คนในท้องถิ่น ยิ่งไปกว่านั นเตยหนามยังมีคุณสมบัติ
ด้านสีและกลิ่น ซึ่งเป็นคุณสมบัติที่ส้าคัญอย่างหนึ่งของเตย และอาจจะสามารถน้ามาใช้ทดแทนพืชอ่ืนๆ ใน
อุตสาหกรรมสีอาหารได้ แต่การน้าเตยหนามไปใช้ประโยชน์ในด้านต่างๆ  มีข้อจ้ากัดเนื่องจากขาดแคลนวัตถุดิบที่
มีคุณภาพ ซึ่งไม่เพียงพอต่อความต้องการใช้ เกษตรกรยังขาดองค์ความรู้ที่จะสามารถน้าพืชชนิดนี ไปพัฒนาในด้าน
ต่างๆให้มีคุณภาพเหมาะสมกับความต้องการของตลาด 
 จากความส้าคัญดังกล่าว เตยหนามจึงเป็นพืชที่มีศักยภาพชนิดหนึ่ง ที่สามารถสนับสนุนให้เกษตรกรสามารถ
เพ่ิมรายได้จากการปลูกเตยหนาม แต่ในปัจจุบันยังขาดข้อมูลองค์ความรู้ของพืชชนิดนี  การศึกษาวิจัยนี ได้เล็งเห็น
ความส้าคัญและศักยภาพของพืชสกุลเตย จึงได้ศึกษาวิจัยถึงการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมีทั งด้านสี และกลิ่น ซึ่ง
ข้อมูลเหล่านี สามารถเป็นฐานข้อมูลและองค์ความรู้เพ่ือใช้สนับสนุนการผลิตเชิงพื นที่ภาคใต้ และใช้ประโยชน์ด้าน
การเกษตรและอุตสาหกรรมในอนาคต เป็นการพัฒนาและส่งเสริมพืชท้องถิ่นให้เกิดประโยชน์มากขึ น 
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7. วิธีด าเนินการ 

 สิ่งท่ีใช้ในการทดลอง 

 - ตัวอย่างเตยหนามและเตยทะเลจากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ 

 วิธีปฏิบัติการทดลอง 
1. ศึกษา รวบรวม ข้อมูลเบื องต้นด้านความหลากหลายทางพันธุกรรมคุณสมบัติทางเคมี การเปลี่ยนแปลง

ทางสรีรวิทยาจากต้ารา เอกสารวิชาการท่ีเกี่ยวข้อง 
2. ก้าหนดพื นที่เข้าส้ารวจโดยอาศัยข้อมูลด้านนิเวศวิทยาและการกระจายพันธุ์ของเตยหนามและเตยทะเลใน

จังหวัดทางภาคใต ้
3. ส้ารวจภาคสนามและเก็บตัวอย่างเตยหนามและเตยทะเลจากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ เพ่ือน้ามา

วิเคราะห์ทางพฤกษเคมี 
4. ศึกษาคุณภาพและปริมาณสารสีในเตยหนามและเตยทะเล 

พืชที่น้ามาวิเคราะห์ (Plant material)  

   น้าส่วนใบ ของพืชสกุลเตยหนามและเตยทะเล ที่เก็บได้จากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ คัดเลือก
ใบที่สมบูรณ์  น้ามาท้าความสะอาดเพ่ือก้าจัดสิ่งสกปรกออก  ผึ่งให้แห้งเพ่ือน้าไปวิเคราะห์หาปริมาณคลอโรฟิลล์ 

   การวัดสีของใบเตย 

   วัดสีของใบเตยหนามและเตยทะเลโดยใช้เครื่อง spad 

   วัดสีใบของเตยหนาม  

   การวิเคราะห์ปริมาณคลอโรฟิลล์ (ตามวิธีของ Whitham et al., 1971) 
  ชั่งตัวอย่างใบหนักประมาณ 2 กรัมปั่นด้วยเครื่องให้ละเอียด เติมสารละลายอะซีโตน 80 
เปอร์เซนต์ปริมาตร 50 มิลลิลิตรตั งไว้ที่อุณหภูมิห้องประมาณ 6-8 ชั่วโมง น้าสารละลายที่ไก้กรองผ่านกระดาษ
กรอง Whatman No.1 จากนั นน้าไปวัดค่าการดูดกลืนแสงด้วยเครื่อง Spectrophotometer ที่ความยาวคลื่น 
645 และ 663 นาโนเมตร น้าค่าท่ีได้ไปค้านวณตามสูตร 

Chlorophyll a = (12.7(OD 663) - 2.69(OD645)) × v/1000×w 
Chlorophyll b = (22.9(OD 645) - 4.68(OD663)) × v/1000×w 
Total Chlorophyll = (20.2(OD 645) + 8.02(OD663)) × v/1000×w 
โดยที่ V คือปริมาตรของสารละลายที่นามาหาปริมาณคลอโรฟิลล์ 
W คือน้าหนักของตัวอย่างที่นามาหาปริมาณคลอโรฟิลล์ 
OD คือค่าการดูดกลืนแสงที่อ่านได้จากเครื่อง Spectrophotometer ตามความยาวคลื่นที่

ก้าหนด 
 5. ศึกษาวิเคราะห์คุณภาพและปริมาณสารหอมบางชนิดในเตยหนาม และเตยทะเล 
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การสกัดน ้ามันหอมระเหยด้วยตัวท้าละลาย (solvent extract) 
น้าตัวอย่างพืชที่เก็บได้จากแหล่งต่างๆ มาก้าจัดสิ่งสกปรก ล้างท้าความสะอาดและผึ่งให้แห้ง ปั่นให้ละเอียด โดยใช้
เครื่องบดไฟฟ้า ชั่งตัวอย่างพืช 500 กรัม ใส่ลงใน flask ขนาด 1 ลิตร เติมตัวท้าละลาย ได้แก่ เอทานอล 
(ethanol) และปิโตรเลียมอีเทอร์ (petroleum ether) ชนิดละ 500 มิลลิลิตร โดยใส่สารละลายให้ท่วมตัวอย่าง 
ปิดปาก flask ให้สนิทด้วยฟอล์ยและพาราฟิล์ม แช่ทิ งไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 24 ชั่วโมง แล้วกรองด้วยกระดาษ
กรอง Whatman No.1 น้าสารสกัดไประเหยตัวท้าละลายออกด้วยเครื่อง Rotary evaporator  เมื่อระเหยตัวท้า
ละลายออกจนหมด จะได้ crude extract หลังจากนั นน้าไปวิเคราะห์คุณภาพและปริมาณของสารหอม 
 องค์ประกอบทางเคมีของน ้ามันหอมระเหย 
น้าสารสกัดที่ได้มาวิเคราะห์หาชนิดและปริมาณขององค์ประกอบทางเคมีด้วยเครื่องGas Chromatography  (GC) 
โดยน้าสารสกัดพืชมาท้าให้เจือจางด้วยเอทานอลHPLC grade 1000 เท่า สภาวะของเครื่อง GC สามารถปรับให้
เหมาะสมกับตัวอย่างที่น้ามาวิเคราะห์ 

6. วิเคราะห์และประมวลผลข้อมูลคุณภาพและปริมาณของสารสีและสารหอมของเตยหนามและเตย
ทะเล เพ่ือเป็นฐานข้อมูลส้าหรับการใช้ประโยชน์ในด้านอื่นๆ ต่อไป 

 
สถานที่ท าการทดลอง/เก็บข้อมูล 
 แหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้  ได้แก่ จังหวัดตรัง กระบี่ พัทลุง สงขลา และสตูล ศึกษาตัวอย่างพรรณไม้แห้ง
จากพิพิธภัณฑ์พืชกรุงเทพ ส้านักคุ้มครองพันธุ์พืช กรมวิชาการเกษตร วิเคราะห์ตัวอย่าง ภาควิชาพืชไร่นา  คณะ
เกษตร  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

        ระยะเวลา   เริ่มต้นเดือนตุลาคม 2559  สิ นสุดเดือนกันยายน 2563    

 8. ผลการทดลองและวิจารณ์    

การศึกษาข้อมูลพื นฐานเพ่ือการใช้ประโยชน์เตยหนามและเตยทะเล โดยศึกษา วิเคราะห์ทางพฤกษเคมีใน

เตยหนาม (Pandanus tectorius Blume) และเตยทะเล (P. odorifer (Forssk.) Kuntze ด้าเนินการศึกษา

ระหว่าง เดือนตุลาคม พ.ศ. 2559 ถึงเดือนกันยายน พ.ศ. 2563 ผลการทดลองสรุปได้ดังนี  

   8.1 จากการศึกษาข้อมูลเบื องต้นด้านความหลากหลายทางพันธุกรรมของเตยทะเล พบว่า มีการกระจาย

พันธุ์อยู่ทางภาคใต้ของประเทศไทย ได้แก่ จังหวัดพัทลุง สงขลา กระบี่ ตรัง และสตูล และมีการน้ามาใช้ประโยชน์ 

โดยน้าใบมาท้าเครื่องจักสาน เช่น เสื่อ ตะกร้า เครื่องใช้ในครัวเรือน เป็นต้น การน้าเตยหนามและเตยทะเลมาแปร

รูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ สามารถสร้างรายได้ให้แก่เกษตรกร และยังสามารถเพ่ิมมูลค่าสินค้าเกษตรได้อีกด้วย 

8.2 การก้าหนดพื นที่เข้าส้ารวจ จากการรวบรวมข้อมูล พบว่า เตยหนามและเตยทะเล เป็นพืชที่มี

ความส้าคัญทางภาคใต้ โดยเฉพาะสตรีชาวมุสลิมน้ามาใช้ประโยชน์ในรูปแบบเพื่อการทอและจักสานเป็นผลิตภัณฑ์

ต่างๆ ซึ่งมีภาคเอกชนเข้ามารับซื อผลิตภัณฑ์จากเตยหนาม ไปจ้าหน่ายยังประเทศต่างๆ สามารถสร้างรายได้ให้แก่

คนในท้องถิ่น ปัจจุบันมีรูปแบบผลิตภัณฑ์ที่ทันสมัย สวยงาม แข็งแรงทนทาน และหลากหลายให้เลือกสรร 
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   8.3 จากการส้ารวจและเก็บตัวอย่างเตยหนามและเตยทะเลจากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ของประเทศ
ไทย ได้แก่  เตยทะเล จากอ้าเภอระโนด จังหวัดสงขลา, อ้าเภอเมือง จังหวัดสตูล, ต้าบลท่าแพ จังหวัดสตูล, บ้าน
หัวหิน ต้าบลบ่อหิน อ้าเภอสิเกา จังหวัดตรัง, บ้านดุหนุน ต้าบลบ่อหิน อ้าเภอสิเกา จังหวัดตรัง , ต้าบลเกาะกลาง 
อ้าเภอเกาะลันตา จังหวัดกระบี่, อ้าเภอทุ่งหว้า  จังหวัดสตูล   เตยหนาม จากหาดเขาเต่า จังหวัดพัทลุง,  ต้าบลดู่
เต่า อ้าเภอหาดใหญ่ จังหวัดสงขลา,  ต้าบลบ้านโพธิ์ อ้าเภอเขาชัยสน จังหวัดพัทลุง และอ้าเภอควนพร้าว จังหวัด
พัทลุง 

8.3.1 การวิเคราะห์ค่าสี 

       น้าใบเตยหนามและเตยทะเลมาวิเคราะห์พฤกษเคมี ได้แก่ ค่าความเข้มสีของใบเตย (spad value) 

คลอโรฟิลล์ เอ คลอโรฟิลล์ บี คลอโรฟิลล์ทั งหมด แคโรทีนอยด์ แอนโทไซยานิน และสารให้กลิ่น 2-Acetyl-1-

Pyrroline (2AP) พบว่า ค่าความเข้มสีของใบเตยในแต่ละแหล่งพันธุกรรม มีความแตกต่างกันไป สีเขียวที่ได้จาก

ใบเตยเป็นรงควัตถุประเภทคลอโรฟิลล์ ซ่ึงคลอโรฟิลล์เป็นรงควัตถุที่ส้าคัญอยู่ในคลอโรพลาสต์ที่อยู่ใกล้กับผนัง

เซลล์ พบในทุกส่วนของพืชที่มีสีเขียว เช่น ใบ ก้าน และในผลไม้ดิบ โดยพบมากที่ใบ และยังพบได้ในสาหร่ายทุก

ชนิด คลอโรฟิลล์จ้าเป็นต่อการสังเคราะห์แสงของพืช (Lips and Avissar, 1986)  โดยจะดูดพลังงานจากแสงแดด

เพ่ือสร้างคาร์โบไฮเดรตจากคาร์บอนไดออกไซด์และน ้า คลอโรฟิลล์ที่พบในพืชมี 2 ชนิด คือ คลอโรฟิลล์ เอ 

(chlorophyll a) และคลอโรฟิลล์ บี (chlorophyll b) มีโครงสร้างโมเลกุลที่ต่างกันเพียงต้าแหน่งเดียวเท่านั น นั่น

คือ ที่วงแหวนไพรอล วงที่สองของคลอโรฟิลล์ เอ มีโซ่ข้างเป็นหมู่เมททิล ( -CH3) ส่วนของคลอโรฟิลล์ บี เป็น

หมู่อัลดีไฮด์ (-CHO) ซึ่งการที่โครงสร้างที่ต่างกันนี ก็ท้าให้มีคุณสมบัติแตกต่างกัน รวมทั งคุณสมบัติการดูดกลืนแสง

ก็ต่างกันด้วย และท้าให้คลอโรฟิลล์ทั งสองชนิดนี มีสีต่างกันเล็กน้อย โดยที่คลอโรฟิลล์ เอ มีสีเขียวเข้ม ส่วน

คลอโรฟิลล์ บี มีสีเขียวอ่อน ใบเตยจากแหล่งพันธุ์ต่างๆ มีค่าความเขียวของใบเตยแตกต่างกัน โดยเตยที่เก็บจาก

อ้าเภอเมือง จังหวัดสตูลจะมีความเข้มสีมากกว่าเตยที่เก็บจากแหล่งพันธุกรรมอ่ืน และสังเกตพบว่า เตยที่ได้จาก

จังหวัดสตูลและจังหวัดสงขลา จะมีความเข้มสีมากกว่าแหล่งพันธุกรรมอ่ืนๆ ซึ่งแปรผันตามกับค่า คลอโรฟิลล์ เอ 

บี คลอโรฟิลล์รวม แคโรทีนอยด์ และแอนโทไซยานิน ที่มีค่ามากกว่าด้วย ดังนั นผลการทดลองที่ได้จะเป็นข้อมูล

พื นฐานในการน้าไปใช้ประโยชน์ด้านการให้สีย้อมจากเตยต่อไป  

8.3.2 การวิเคราะห์กลิ่นในใบเตย 
       สารหอมระเหย หมายถึง น ้ามันที่มีกลิ่นระเหยได้ซึ่งเกิดขึ นในพืช จึงท้าให้พืชนั นมีกลิ่น และ

คุณสมบัติพิเศษ สารหอมระเหย มีความส้าคัญทางเศรษฐกิจมาก ปัจจุบันมีการใช้สารหอมระเหยในอุตสาหกรรม 
น ้าหอม อาหาร เครื่องดื่ม ยา และสารเคมี สารหอมระเหยเหล่านี จึงมีความต้องการทางตลาดโลกสูง จ้าเป็นต้องมี
การผลิตสารหอมระเหยที่มีคุณภาพปริมาณมากเพ่ือให้ทันต่อความต้องการของตลาด (พวงเพชร, 2556) ประเทือง
ศรี และคณะ (2538) ศึกษาน ้ามันหอมจากพันธุ์ไม้ดอกไม้ประดับที่ปลูกในประเทศ เพ่ือเป็นแนวทางการใช้
ประโยชน์ในอุตสาหกรรมเครื่องหอมจ้านวน 40 ตัวอย่าง ท้าการสกัดน ้ามันหอมที่ได้เพ่ือทดสอบความเป็นไปได้
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และการยอมรับ เป็นแนวทางเลือกในการเพ่ิมรายได้ให้แก่เกษตรกร ทดแทนการน้าเครื่องหอมเข้าในประเทศใน
อนาคต 
                  ใบเตยมีสารหอมระเหยหลายชนิดเป็นองค์ประกอบ สารระเหยที่เป็นสารให้กลิ่นที่ส้าคัญ ได้แก่ 2 -

Acetyl-1-Pyrroline (2AP) เป็นสารประกอบไนโตรเจนในกลุ่ม heterocyclic compounds มีสูตรโครงสร้าง 

C6H9NO มวลโมเลกุลเท่ากับ 111.143 มีลักษณะโครงสร้างทางเคมีเป็นวงแหวน 5 เหลี่ยม ที่ประกอบด้วย

ไนโตรเจนในวงแหวน มีหมู่ acetyl เกาะกับคาร์บอนต้าแหน่งที่ 2 สารประกอบชนิดนี ชาวตะวันตกกล่าวว่า คล้าย

กลิ่นข้าวโพดคั่ว ส่วนชาวเอเชียให้ค้าอธิบายกลิ่นว่าคล้ายกลิ่นใบเตย ปริมาณ 2AP ในใบเตยจะมีปริมาณมากกว่า

ในข้าวหอมมะลิถึง 10 เท่า มีรายงานว่าพบสารหอมระเหยจากใบเตยหอมหลายชนิด โดยเฉพาะ 2AP            

น้องนุช และคณะ (2545) รายงานว่าสารที่ให้กลิ่นหอมหลักในใบเตยหอม คือสาร 2-acetyl-1-pyrroline (2AP) 

ส่วน Laksanalamai and Ilangantileke (1993) สกัดสารหอมระเหยจากใบเตยสดและใบเตยแห้ง โดยใช้วิธีการ

สกัดด้วยไอน ้าแล้วน้าไปวิเคราะห์ด้วยเทคนิค gas chromatography–mass spectrometry (GC-MS) พบว่า     

มีองค์ประกอบหลัก คือ สาร 2AP เช่นเดียวกับงานวิจัย ของ นิศานันท์ และคณะ (2558) ที่ท้าการสกัดเตยหอม

ด้วยน ้า พบองค์ประกอบทางเคมีหลัก คือ 1-hexanol, 2- penten-1-ol และ 2(5H)-furanoneโดยมี 2AP เป็น

สารให้ กลิ่นหลักที่ส้าคัญ ปัจจุบันมีการน้าสาร 2AP จากเตยหอม ไปประยุกต์ใช้ในด้านแต่งกลิ่นของอาหาร เพ่ือ

เป็นการเพ่ิม ราคาและความหลากหลายให้กับผลผลิตทางการเกษตร เช่น รัตนา และคณะ (2560) ศึกษาการสกัด

สาร 2AP จากใบเตยร่วมกับการกักเก็บสารหอม 2AP ด้วยแป้งข้าวเจ้าที่ ผ่านการเกิดเจลาติไนเซซันแล้วภายใต้

สภาวะหม้อนึ่งอัด ไอ และน้าแป้งข้าวเจ้าที่ได้มาเคลือบบนข้าวขาวพิจิตร เพ่ือเพ่ิมความหอมให้กับข้าวขาว ซึ่งถือ

เป็นการเพิ่มมูลค่าให้กับใบเตยและข้าวขาวที่มีปริมาณผลผลิตมากในประเทศไทย โดยคุณภาพและปริมาณของสาร

หอมในพืชขึ นอยู่กับลักษณะทางพันธุกรรมร่วมกับสภาพแวดล้อม เช่น อุณหภูมิ ความชื น ปริมาณน ้า คุณภาพดิน

และแร่ธาตุ จากการทดลอง พบว่า สารให้กลิ่น 2AP ในเตยหนามทั งสิบเอ็ดแหล่งมีค่าใกล้เคียงกัน อาจจะเป็น

เพราะแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้มีลักษณะใกล้เคียงกันจึงไม่มีผลต่อการเปลี่ยนแปลงกลิ่นในใบเตย ดังนั นผลการ

ทดลองที่ได้จะเป็นข้อมูลเบื องต้นในการน้าไปใช้ประโยชน์ด้านสารให้กลิ่นจากเตยต่อไป  
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        ตารางที ่1 แสดงค่าวิเคราะห์พฤกษเคมีในเตยหนามและเตยทะเลจากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ 

ตัวอยา่ง ค่ าสี ใบ เต ย 
(spad 
value) 

Chl A 
(mg/g) 

ChlB 
(mg/g) 

Chl Tatal 
(mg/g) 

carotenoid anthocyanin สาร 2AP 

A 76.05 0.0385 4.98 5.0156 1.78 2.6424 0.013 
B 78.39 0.0559 5.99 6.0427 2.16 2.6452 0.015 
C 72.97 0.0463 4.68 4.7287 1.89 2.6435 0.015 
D 72.15 0.0273 3.51 3.5071 1.23 2.6406 0.016 
E 67.99 0.0194 3.10 3.1225 0.57 2.6393 0.015 
F 63.18 0.0152 2.35 2.3627 0.79 2.6386 0.015 
G 76.05 0.0363 3.78 3.8116 1.70 2.6420 0.015 
H 72.06 0.0253 3.12 3.1453 1.36 2.6402 0.014 
I 70.37 0.0258 3.03 3.0556 1.40 2.6403 0.012 
J 72.76 0.0389 4.09 4.1288 2.09 2.6424 0.012 
K 71.93 0.0528 5.54 5.5899 2.32 2.6450 0.013 

    เตยทะเล :  A = อ.ระโนด จ.สงขลา   B = อ.เมือง จ. สตูล  C = ต.ท่าแพ จ.สตูล D = บ้านหัวหิน ต.บ่อหิน           
                  อ.สิเกา จ.ตรัง  E = บ้านดุหนุน ต.บ่อหิน อ.สิเกา จ.ตรัง F = ต.เกาะกลาง อ.เกาะลันตา จ.กระบี่                      
                  G = อ.ทุ่งหว้า จ.สตูล 
     เตยหนาม : H = หาดเขาเต่า จ. พัทลุง  I= ต.ดู่เต่า อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา  J = ต.บ้านโพธ์ิ อ.เขาชัยสน จ.พัทลุง 
                  K = อ.ควนพร้าว จ.พัทลุง 
 

9. สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
          การศึกษา วิ เคราะห์ทางพฤกษเคมี ในเตยหนาม (Pandanus tectorius Blume) และเตยทะเล 

(Pandanus odorifer (Forssk.) Kuntze โดยวิเคราะห์ค่าความเข้มสี คลอโรฟิลล์ เอ คลอโรฟิลล์ บี คลอโรฟิลล์

ทั งหมด แคโรทีนอยด์ แอนโทไซยานิน และสารให้กลิ่น 2-Acetyl-1-Pyrroline (2AP) ในใบเตยหนามและเตย

ทะเล จากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ 11 แหล่ง พบว่า เตยหนามที่เก็บได้จากจังหวัดสตูล และสงขลา มีความเข้ม

สีมากกว่าเตยจากแหล่งพันธุกรรมอ่ืน ส่วนสารให้กลิ่น 2AP มีค่าใกล้เคียงกัน จากคุณสมบัติทางพฤกษเคมี ด้านสี

และกลิ่น ซึ่งเป็นคุณสมบัติที่ส้าคัญอย่างหนึ่งของเตยหอม ที่น้ามาใช้ประโยชน์ด้านการให้สีและให้กลิ่น การทดลอง

นี ท้าให้ทราบถึงข้อมูลเบื องต้นส้าหรับการน้าเตยหนามและเตยทะเลไปใช้ประโยชน์ ในอุตสาหกรรมสีอาหารและ

กลิ่นไดแ้ละอาจจะสามารถน้ามาใช้ทดแทนพืชอ่ืนๆ ได ้

10. การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
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 - ข้อมูลพฤกษเคมีของเตยหนาม (Pandanus tectorius Blume) และเตยทะเล (P. odoratissimus 
L.f.) ได้แก่ สี และกลิ่นในเตย จากแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ เป็นข้อมูลที่ส้าคัญส้าหรับสนับสนุนข้อมูลเชิงผลิต 
และส้าหรับใช้ประโยชน์ด้านการเกษตรและอุตสาหกรรม 
           - เป็นข้อมูลพื นฐานของพืชสกุลเตยในแหล่งพันธุกรรมทางภาคใต้ เพ่ือประกอบการการประเมินศักยภาพ
และการน้าไปใช้ประโยชน์ทางด้านการเกษตร และอุตสาหกรรม  
  

   หน่วยงานที่จะน าผลการวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
  1. กรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์     
  2. หน่วยงานภาครัฐ  องค์กรเอกชนต่าง ๆ    
  3. นักวิจัย สถาบันการศึกษา  
  4. ประชาชนผู้มีส่วนได้ส่วนเสียกับการด้าเนินงานของกรมวิชาการเกษตร 

  
11. ค าขอบคุณ 

     งานวิจัยนี ส้าเร็จลุล่วงได้ ผู้วิจัยขอขอบคุณ นักวิชาการ เจ้าหน้าที่ จากศูนย์วิจัยพืชไร่สงขลา จังหวัด

สงขลา ที่ให้ข้อมูล ความช่วยเหลือและสนับสนุนการปฏิบัติงานในภาคสนาม ขอขอบคุณผู้น้าชุมชน กลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนผู้ผลิตผลิตภัณฑ์เตยหนาม ที่เอื อเฟ้ือข้อมูล  ขอขอบคุณผู้ร่วมวิจัยทุกท่านที่ให้ความร่วมมือ รวบรวมข้อมูล

ต่างๆ จนท้าให้งานวิจัยส้าเร็จตามวัตถุประสงค ์
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