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บทสรุปผู้บริหาร 
โครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะ มีวัตถุประสงค์เพื่อคัดเลือกเงาะพันธุ์ลูกผสมที่สามารถให้ผลผลิตได้ในช่วงต้นฤดู

การผลิต เพื่อกระจายช่วงการผลิต ลกด าเนินการทดลองที่ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จังหวัดจันทบุรี ในปี พ.ศ. 2556-58 ได้
คัดเลือกต้นเงาะพันธุ์พื้นเมืองที่รวบรวมไว้เดิมที่มีลักษณะดีเพื่อสร้างลูกผสมใหม่ ตามแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-
แม่ (Reciprocal cross) ได้ลูกผสมช่ัวที่ 1 ทั้งหมด 11 คู่ผสม รวมทั้งหมด 133 ต้น และคัดเลือกต้นเงาะลูกผสมเดิมจ านวน 
8 พันธุ์ (พลิ้ว#1, พลิ้ว#2, พลิ้ว#3, พลิ้ว#4, พลิ้ว#5, พลิ้ว#6, พลิ้ว#7 และพลิ้ว#8 น ามาปรับปรุงและพัฒนาพันธุ์ต่อโดย
การสร้างลูกผสมกลบัและลูกผสมสามทางเพื่อเพ่ิมลักษณะทางคุณภาพที่ดขีองพันธุ์โรงเรียน ได้ลูกผสมกลบัท้ังหมด 15 คู่ผสม 
จ านวน 232 ต้น และลูกผสมสามทางทั้งหมด 4 คู่ผสม จ านวน 84 ต้น รวมทั้งหมด 316 ต้น ในปี 2559-2564 ด าเนินการ
เสียบยอดบนต้นตอพันธุ์สีชมพู บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพันธุ์และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต ได้พันธุ์เงาะลูกผสมที่มี
คุณลักษณะที่ดี สามารถออกดอกและติดผลได้ในช่วงต้นฤดูเป็นเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) จ านวน 35 สายพันธุ์ และผ่านตาม
เกณฑ์การคัดเลือกเงาะลูกผสม จ านวน 6 สายพันธุ์ คือ เงาะลูกผสม B13-67-2-3, B13-86-3-4, B13-154-4-5, B13-69-2-
2, K14-120-2-6 และ B13-159-4-2 มีน้ าหนักผล 40-45 กรัม/ผล ความหนาเนื้อ 0.70-1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อน
จากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดค่อนข้างบาง มีค่า TSS 18-21 oBrix และเปลือกค่อนข้างบาง ส่วนเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และ
ลูกผสมสามทาง จ านวน 15 สายพันธุ์ ผ่านตามเกณฑ์การคัดเลือกเงาะลูกผสม จ านวน 5 สายพันธุ์ คือ เงาะลูกผสมกลับ 
B13-360-1-1, B13-362-2-2 และ B13-373-5-1 และเงาะลูกผสมสามทาง B13-199-1-2 และ B13-322-2-5 สามารถติด
ผลได้ดีปานกลาง มีน้ าหนักผล 40-48 กรัม/ผล ความหนาเนื้อ 0.65-1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อ
หุ้มเมล็ดปานกลาง ค่า TSS 17-21 oBrix และเปลือกค่อนข้างบาง อย่างไรก็ตาม เนื่องจากบางสายพันธุ์เพิ่งเริ่มออกดอกและ
ให้ผลผลิตในปีแรก จึงควรเก็บบันทึกข้อมูลผลผลิต และคุณภาพผลผลิตต่อเนื่องอย่างน้อยเป็นเวลา 2-3 ปี เพื่อให้ได้ข้อมูลที่
ถูกต้องยิ่งข้ึน ส าหรับเป็นข้อมูลในการคัดเลือกพันธุ์และปรับปรุงพันธุ์ต่อไป 

     ข้อเสนอแนะในการน าผลการวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
 นักศึกษา นักวิจัย และนักวิชาการ น าข้อมูลเงาะลูกผสมไปใช้ในการคัดเลือกพันธุ์ และใช้เป็นเชื้อพันธุกรรมใน

การปรับปรุงพันธุ์เงาะเพื่อเพิ่มโอกาสในการคัดเลอืกเงาะพันธ์ุดี และควรน าเข้าเชื้อพันธุกรรมที่แปลกใหม่จากต่างประเทศเขา้

มาเพื่อเพิ่มความหลากหลายทางพันธุกรรม และเพิ่มโอกาสในการคัดเลือกพันธุ์ให้มากขึ้น เพื่อเพิ่มความหลากหลายให้กับ

ผู้บริโภค ทั้งด้านสีผิวผล สีขน และสีเนื้อ พันธุ์ที่สามารถติดผลได้ง่ายโดยไม่ต้องผสมเกสร เงาะขนสั้นเพื่อลดการคายน้ า 

ทนทานต่อการขนส่ง และการเก็บรักษาระหว่างรอจ าหน่าย เพื่อเพิ่มโอกาสทางการค้าในต่างประเทศให้มากยิ่งขึ้น และเป็น

ฐานเช้ือพันธุกรรมส าหรับการพัฒนาพันธุ์ดีต่อไป 
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บทคัดย่อ 
การศึกษาลักษณะประจ าพันธ์ุของเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) จ านวน 35 สายพันธ์ุ และเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสม

สามทาง จ านวน 15 สายพันธุ์ ณ ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุรี ระหว่าง ปี 2559-2564 ศึกษาทั้งลักษณะทางปริมาณและ
คุณภาพ พบว่า ลักษณะรูปร่างใบของเงาะทุกพันธุ์เป็นแบบ Elliptic ส่วนปลายใบเป็นแบบ Acuminate และ Acute ฐานใบเป็น
แบบ Cuneate และ Acute ใบมีสีเขียว G137A และ G139A ส่วนลักษณะทรงผลแบบ Ovoid, Oblongและทรงผลแบบ 
Globose สีผิวผลอยู่ในกลุ่มสีเหลืองส้ม และสีส้ม ส่วนลักษณะสีขนอยู่ในกลุ่มสีแดงชมพู ส่วนสีปลายขนอยู่ในกลุ่มสีเหลืองเขียว 
ลักษณะเนื้อเงาะสีขาวขุ่น ความล่อนของเนื้อจากเมล็ดอยู่ในระดับน้อย-มาก  

โดยเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) ทีผ่่านตามเกณฑ์การคัดเลือก เพื่อเข้าสู่ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ จ านวน 6 สายพันธุ์ คือ 
เงาะลูกผสม B13-67-2-3, B13-86-3-4, B13-154-4-5, B13-69-2-2, K14-120-2-6 และ B13-159-4-2 มีน้ าหนักผล 40-45 กรัม/
ผล ความหนาเนื้อ 0.70-1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดค่อนข้างบาง มีค่า TSS 18-21 oBrix และ
เปลือกค่อนข้างบาง  ส่วนเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ที่ผ่านตามเกณฑ์การคัดเลือก จ านวน 5 สายพันธ์ุ คือ เงาะ
ลูกผสมกลับ B13-360-1-1, B13-362-2-2 และ B13-373-5-1 และเงาะลูกผสมสามทาง B13-199-1-2 และ B13-322-2-5 ซึ่ง
สามารถติดผลได้ดีปานกลาง มีน้ าหนักผล 40-48 กรัม/ผล ความหนาเนื้อ 0.65-1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด 
เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดปานกลาง ค่า TSS 17-21 oBrix และเปลือกค่อนข้างบาง   

 
 

  

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



4 
 

Abstract 

A study of the traits of 35 of F1 hybrids, and 15 varieties of backcross (BC1) and three-way cross hybrids 
at Chanthaburi Horticultural Research Center, Chanthaburi Province, Thailand. The qualitative and quantitative 
characteristics were observed from 2016 to 2021. The result showed that, the leaf shape of leaflet all varieties 
was defined in an elliptic, the apex was an acuminate and acute. The basal was a cuneate and acute. The color 
of leaves was detected in the group of G137A and G139A. For fruit shape, were defined of Ovoid, Oblong and 
Globose. Most of varieties revealed yellow-orange and orange fruit color with red-pink spintern and yellow-
green spintern tip, The aril color was showed in dull white with soft and crispy texture, moreover an adherence 
of testa to aril are intermediate–tight. 
 Six of hybrid rambutans (F1) were selected line no. B13-67-2-3, B13-86-3-4, B13-154-4-5, B13-69-2-2, 
K14-. 120-2-6 and B13-159-4-2, fruit weight 40-45 g/fruit, flesh thickness 0.70-1.05 cm, crisp flesh and cut off 
from seed, TSS 18-21 oBrix, and the pericarp was thin. For 5 varieties of backcross (BC1) and three-way cross 
hybrids were selected line no. B13-360-1-1, B13-362-2-2 and B13-373-5-1 and the three-way cross hybrids 
selected line no. B13-199-1-2 and B13-322-2-5, good fruit setting, fruit weight 40-48 g, flesh thickness 0.65-1.05 
cm. crispy texture, moreover an adherence of testa to aril are intermediate–tight.  
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กิตติกรรมประกาศ 

โครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 (ปี 2559-2564) คงจะส าเร็จลุล่วงไม่ได้หากขาดการสนับสนุนจากหลายๆ 
ฝ่าย ดังนี้ ส านักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ คณะกรรมการวิจัยสถาบันวิจัยพืชสวน และคณะกรรมการวิจัยศูนย์วิจัยพืชสวน
จันทบุรี ที่ได้ให้ค าแนะน า ให้ค าปรึกษา และข้อเสนอแนะในการเสนอโครงการวิจัย   
 ข้าราชการ พนักงานราชการ และลูกจ้างของกรมวิชาการเกษตรทุกๆ ท่าน ที่ให้การสนับสนุนท้ังทางตรงและทางอ้อมต่อ
การปฏิบัติงานโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุเ์งาะระยะที่ 2 (ปี 2559-2564) 
 นอกจากน้ียังมีผู้ที่ได้ให้ความช่วยเหลือสนับสนุนในด้านต่างๆ แต่มิได้เอ่ยนามไว้ ซึ่งล้วนแต่มีส่วนส่งเสริมให้โครงการวิจัย
นี้ด าเนินงานจนเป็นผลส าเร็จ ซึ่งคณะผู้วิจัยขอขอบคุณมา ณ โอกาสนี้ 

 
 
 

        คณะนักวิจัย 
                         กุมภาพันธ ์ 2564 
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บทท่ี 1 บทน า 

1. วิสัยทัศน์ และพันธกจิของหนว่ยงาน 

   วิสัยทัศน์   

กรมวิชาการเกษตรเป็นองค์กรทีเ่ป็นเลิศดา้นการวิจัยและพัฒนาด้านพืช เครื่องจักรกลการเกษตร และเป็นศูนย์กลาง

รับรองมาตราฐานสินค้าเกษตรด้านพืชในระดับสากล บนพื้นฐานการอนุรักษณ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

   พันธกิจ  

1. สร้างและถ่ายทอดองค์ความรูจ้ากงานวิจัยด้านพืชและเครื่องจักรกลการเกษตรสู่กลุ่มเป้าหมาย  

2. ก าหนดและก ากับดูแลมาตรฐานระบบการผลิตและผลิตพันธุ์พืชและปัจจยัการผลติ พัฒนาระบบตรวจรับรองสินค้า

การเกษตรด้านพืชให้เป็นท่ียอมรบัในระดับสากล 

3. อนุรักษ์และพัฒนาการใช้ประโยชน์จากความหลากหลายทางชีวภาพด้านพืช แมลง และจุลินทรยี ์

4. ก ากับ ดูแล และพัฒนากฎหมายที่กรมวิชาการเกษตรรบัผิดชอบ 

 

2. ยุทธศาสตร์ชาติที่สอดคล้องกับแผนปฏิบัติงานด้าน ววน. ของหน่วยงาน (โปรดเลือกเฉพาะยุทธศาสตร์ที่เกี่ยวข้องกับ

หน่วยงานของท่าน) 

  ยุทธศาสตร์ที่ 1 ด้านความมั่นคง 

  เพื่อบริหารจัดการสภาวะแวดล้อมของประเทศให้มีความมั่นคง ปลอดภัย และมีความสงบเรียบร้อยในทุกระดับและทุกมิต ิ

  ยุทธศาสตร์ที่ 2 ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน 

  เน้นการยกระดับศักยภาพในหลากหลายมติิควบคู่กับการขยายโอกาสของประเทศไทยในเวทีโลก 

  ยุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย ์

  คนไทยในอนาคต มีความพร้อมทั้งกาย ใจ สติปัญญา มีทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษที่ 21 มีทักษะสื่อสารภาษาอังกฤษ 

  และภาษาที่ 3 และมีคณุธรรม 

  ยุทธศาสตร์ที่ 4 ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 

  สร้างความเป็นธรรม และลดความเหลื่อมล้ าในทุกมิติ กระจายศูนย์กลางความเจริญทางเศรษฐกิจและสังคม เพิ่มโอกาส 

  ให้ทุกภาคส่วนเข้ามาเป็นก าลังของการพัฒนาประเทศในทุกระดับ 

  ยุทธศาสตร์ที่ 5 ด้านการสร้างการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมติรตอ่สิ่งแวดล้อม 

  ค านึงถึงความยั่งยืนของฐานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมของประชาชนให้เป็นมิตร 

  ต่อสิ่งแวดล้อม ผ่านมาตรการต่างๆ ที่มุ่งเน้นให้เกิดผลลัพธ์ต่อความยั่งยืน 

  ยุทธศาสตร์ที่ 6 ด้านการปรับสมดลุและพัฒนาระบบการบริหารจดัการภาครัฐ 

  การปรับเปลี่ยนภาครัฐ ยดึหลัก “ภาครัฐของประชาชนเพื่อประชาชนและประโยชน์ส่วนรวม” 
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3. วงเงินงบประมาณกองทุน ววน. ที่ได้รับจัดสรรในปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 และโปรดระบุแผนงาน/โครงการให้สอดคล้อง

กับโปรแกรมของแผน ววน. 

โปรแกรมตามแผน ววน. งบประมาณ (บาท) 
โปรแกรม 13 นวัตกรรมส ำหรบัเศรษฐกิจฐำนรำกและชุมชนนวัตกรรม 247,172 

 

4. รายละเอียดโครงการ 

     ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

 เงาะเป็นผลไม้ที่มีข้อจ ากัดหลายด้าน เนื่องจากเปลือกบาง เน่าเสียง่าย และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ปัญหาด้านราคา

ผลผลิตตกต่ าเกือบทุกปีเนื่องจากผลผลิตเงาะออกมากระจุกตัวในช่วงเวลาสั้นๆ ช่วงกลางฤดูการผลิต โดยมีผลผลิตออกสู่ตลาด

มากกว่าร้อยละ 50 พร้อมๆ กัน มีผลท าให้ราคาผลผลิตตกต่ าในเดือนพฤษภาคมถึงสิงหาคม ประกอบกับตัวพืชเองก็มีปัญหาเงาะผล

สดมีอายุการเก็บรักษาได้ไม่นาน ขนเงาะเหี่ยวเร็วภายในเวลา 1-2 วัน และไม่ทนทานต่อการขนส่ง ซึ่งเป็นปัญหาต่อการส่งออกและมี

ผลต่ออายุการวางตลาดสั้น ตลาดหลักของเงาะส่วนใหญ่เป็นตลาดภายในประเทศ ซึ่งพบว่าปริมาณการบริโภคเงาะภายในประเทศคิด

เป็นร้อยละ 95 ของผลผลิตทั้งหมด การส่งออกในปัจจุบันมีปริมาณน้อยมากเมื่อเปรียบเทียบกับปริมาณผลผลิต โดยส่งออกในรูป

เงาะผลสด เงาะบรรจุภาชนะอัดลม และเงาะสอดไส้สับปะรดในน้ าเช่ือม ในปี 2551-56 การส่งออกเงาะผลสดและผลิตภัณฑ์มี

แนวโน้มเพิ่มขึ้นจากปริมาณ 6,886 ตัน เป็น 12,670 ตัน ปัจจุบันการผลิตเงาะมีแนวโน้มลดลงสาเหตุหลักเนื่องจากราคาผลผลิต

ตกต่ า เกษตรกรในภาคตะวันออกหลายรายโค่นต้นเงาะเพื่อปรับเปลี่ยนไปปลูกพืชอื่นทดแทนที่ให้ผลตอบแทนและคุ้มทุนมากกว่า 

เช่น ยางพารา กล้วยไข่ และปาล์มน้ ามัน 

 กรมวิชาการเกษตรได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะในปี พ.ศ. 2518 โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้เกษตรกรมีพันธุ์ปลูก
เพิ่มขึ้น โดยรวบรวมพันธุ์เงาะพื้นเมือง ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR) พันธุ์สีชมพู (SC) พันธุ์สีทอง (ST) พันธุ์น้ าตาลกรวด (NT) และ
พันธุ์เจ๊ะมง (JM) และสร้างเงาะลูกผสมในปี พ.ศ. 2522-23 โดยแผนการผสมแบบพบกันหมดสลับพ่อ-แม่ (Reciprocal cross) ได้
ลูกผสมทั้งหมด 11 คู่ผสม คัดเลือกลูกผสมที่ให้ผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต และการติดผลดีให้ผลผลิตสูง จ านวน 8 ต้น คือ 
พลิ้ว#1 (SCxRR), พลิ้ว#2 (STxJM), พลิ้ว#3 (SCxST), พลิ้ว#4 (SCxRR), พลิ้ว#5 (SCxRR), พลิ้ว#6 (NTxRR), พลิ้ว#7 (SCxST) 
และพลิ้ว#8 (SCxST) มาปลูกทดสอบในแปลงเปรียบเทียบพันธุ์ลูกผสมศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี ได้เงาะพันธุ์ลูกผสมที่มีลักษณะดี
เรียงตามล าดับที่ 1-3 คือ 1) ลูกผสมพลิ้ว#1 รสชาติคล้ายเงาะพันธุ์โรงเรียน ติดผลได้ง่าย และผลผลิตสูง 2) ลูกผสมพลิ้ว#2 เป็น
พันธุ์ที่ผลสุกแล้วสามารถยืดอายุอยู่บนต้นได้นาน ทนทานต่อโรคแมลง หรือสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมได้ดี 3) ลูกผสมพลิ้ว#3 
เป็นเงาะพันธุ์เบาที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ต้นฤดูการผลิตเหมาะส าหรับการบริโภคผลสด และกรมวิชาการเกษตรได้ขึ้น
ทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะลูกผสมพลิ้ว#3 เมื่อ พ.ศ. 2540 หลังจากการขึ้นทะเบียนรับรองพันธุ์เงาะลูกผสม โครงการปรับปรุงพันธุ์
เงาะก็ขาดการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง กระทั่งในปี 2554-58 จึงได้เริ่มโครงการปรับปรุงพันธุ์เงาะขึ้นอีกครั้ง โดยได้รวบรวมพันธุ์เงาะ
เพิ่มเติมและทาบกิ่งพันธุ์บนต้นเงาะสีชมพูท่ีให้ผลผลิตแล้วปัจจุบันกิ่งพันธุ์ดียังไม่ออกดอก 
   เนื่องจากมีเงาะพันธุ์ลูกผสมเดิมหลายคู่ผสมที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตในช่วงต้นฤดูการผลิต ให้ผลผลิตสูง ติดผลได้
ง่าย มีลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน แต่ยังขาดคุณภาพในการบริโภคเนื่องจากมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว ซึ่งยังด้อยกว่าพันธุ์
โรงเรียนที่เป็นพันธุ์การค้าในปัจจุบัน โดยได้สร้างลูกผสมกลับและลูกผสมสามทางเพื่อเพิ่มลักษณะทางคุณภาพที่ดีของพันธุ์
โรงเรียน ได้ลูกผสมกลับทั้งหมด 15 คู่ผสม จ านวน 232 ต้น และลูกผสมสามทางทั้งหมด 4 คู่ผสม จ านวน 84 ต้น รวมทั้งหมด 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



10 
 

316 ต้น จากนั้นน าเมล็ดลูกผสมไปเพาะในถุงเพาะช า ดูแลจนต้นกล้ามีอายุ 1.5-2 ปี จึงด าเนินการเสียบยอด/ติดตาบนต้นเงาะสี
ชมพูท่ีให้ผลผลิตแล้วเพื่อคัดเลือกลูกผสมต่อไป 

ดังนั้นโครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 ที่จะด าเนินงานในปี 2559-64 นี้จะเป็นการด าเนินงานต่อจาก
โครงการวิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 1 เพื่อศึกษาลักษณะประจ าพันธุ์ในพันธุ์ที่รวบรวมเพิ่มเติมแต่ยังไม่ออกดอกและติดผล 
การเสียบยอด/ติดตาเงาะลูกผสมช่ัวที่ 1 เงาะลูกผสมกลับ และเงาะลูกผสมสามทาง (ปี2556-57) บนต้นเงาะสีชมพูที่ให้ผลผลิต
แล้ว เพื่อคัดเลือกลูกผสมที่มีลักษณะดีตามเกณฑ์การคัดเลือก สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤดู การติดผลดี และมีคุณภาพการ
บริโภคดีใกล้เคียงหรือดีกว่าพันธุ์โรงเรียน เพื่อเข้าสู่กระบวนการเปรียบเทียบพันธุ์และทดสอบพันธุ์ อย่างน้อย 10 สายพันธ์ุ ส าหรับ
คัดเลือกเป็นพันธุ์ปลูกเพิ่มเติมเพื่อกระจายช่วงเวลาการผลิตในช่วงต้นฤดูที่มีราคาสูง เป็นการเพิ่มรายได้ให้เกษตรกรเพิ่มขึ้น  และ
ลดปัญหาราคาผลผลิตตกต่ าในช่วงกลางฤดูการผลิต 
 

  วัตถุประสงคข์องโครงการ 

 1. เพื่อคัดเลือกเงาะพันธุ์ลูกผสมที่สามารถให้ผลผลิตได้ในช่วงต้นฤดูการผลิต ได้เงาะลูกผสมที่ผ่านเกณฑ์การคัดเลือก

เข้าสู่กระบวนการเปรียบเทียบพันธุ์และทดสอบพันธุ์ อย่างน้อย 10 สายพันธ์ุ 

  ขอบเขตการศึกษา 

 ศึกษารวบรวมเงาะพันธ์ุพื้นเมืองที่เสี่ยงต่อการสญูพันธ์ุ การสร้างลูกผสมใหม่ และการพัฒนาพันธุ์เงาะลูกผสมเดิม โดย

การผสมกลบัเพื่อเพิ่มลักษณะทางคุณภาพที่ดีของพันธุ์โรงเรียน และคัดเลือกลูกผสมที่มลีักษณะดีตรงตามเกณฑ์ สามารถเก็บเกี่ยว

ผลผลติได้ช่วงต้นฤดูการผลิต ปลูกทดสอบในแหล่งผลิตเงาะที่มีความส าคัญและการขอรับรองพันธุ์เพื่อเผยแพร่พันธุ์ให้แก่เกษตรกร

ผู้สนใจต่อไป 

 

  นิยามศัพท ์

 IPGRI  = International Plant Genetic Resources Institute 

SC = พันธุ์สีชมพ ู
RR = พันธุ์โรงเรียน 
ST = พันธุ์สีทอง 
JM = พันธุ์เจ๊ะมง 
NT = พันธุ์น้ าตาลกรวด 
BK = พันธุ์บางยี่ขัน 
F1  = ลูกผสมชั่วที่ 1 
BC1     = ลูกผสมกลบั  
TSS = Total soluble solids 
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บทท่ี 2 วิธีการด าเนินงาน 

1.วิธีการด าเนินการวิจัย 

แผนงานที่ 1: แผนบูรณาการวิจัยและพัฒนาพืชสวนสร้างรายได้เพ่ือความมั่นคงและยั่งยืน 

1.1 แผนงานย่อย การปรับปรุงพันธุ์ไม้ผลที่มีศักยภาพ กล้วย มะละกอ เงาะ มะนาว ส้มโอ ขนนุ ลิน้จี่ ส้มเปลือกล่อน 

โครงการที่ 4 วิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะระยะที่ 2 (ปี 2559-2564) 

กิจกรรมที่ 1 วิจัยและพัฒนาพันธุ์เงาะ 

 การทดลองที่ 1.1  การคัดเลือกเงาะลูกผสมชั่วท่ี 1 (F1) ปี 2556-57 ที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤด ู(เริ่ม
ด าเนินการปี 2559-64)  

 - สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
  1. ต้นเงาะพันธ์ุพื้นเมือง จ านวน 6 สายพันธุ์ ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR), สีทอง (ST), สีชมพู (SC), เจ๊ะมง (JM), 
น้ าตาลกรวด (NT) และบางยี่ขัน (BK) และต้นพันธุ์ลูกผสมช่ัวที่ 1 ที่มีลักษณะดีเด่นจากโครงการปรับปรุงพันธุ์ ในปี 2530-37 
จ านวน 8 สายพันธุ ์ได้แก่ ลูกผสมพลิ้ว #1-#8 

2. ปี 2556 และ 57 สร้างเงาะลูกผสมใหม่ได้ต้นเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) จ านวน 11 คู่ผสม จ านวน 133 ต้น  
ล าดับที ่ คู่ผสม จ านวน (ต้น) 

1. - RRxJM 13 
2. - NTxST 3 
3. - NTxSC 16 
4. - BKxST 32 
5. - BKxSC 37 
6. - BKxRR 4 
7. - JMxSC 2 
8. - JMxBK 2 
 9. - SCxJM 3 
10. - SCxBK 9 
11. - STxBK 12 

 
3. อุปกรณ์การเพาะกล้า และการทาบกิ่งหรือติดตา 

  4. วัสดุและสารเคมีทางการเกษตร 
  5. อุปกรณ์ในการเก็บเกี่ยวผลผลิต และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต 
     6. อุปกรณ์บันทึกข้อมูลสภาพภมูอิากาศแบบอัตโนมตัิ อุปกรณ์บันทึกภาพ และบันทึกข้อมูล 
 - แบบและวิธีการทดลอง 
  ไม่มีกรรมวิธีและการวางแผนการทดลองทางสถิติ  
  - วิธีปฏิบัติการทดลอง 
   1. ปี 2556-57 ผลเงาะที่ไดร้ับการผสมและเก็บเกีย่วไดเ้มื่ออายุ 4 เดือนหลังการผสม ล้างท าความสะอาดเมล็ด
และเพาะเมล็ดลงในถุงเพาะช าท่ีเตรียมไว้ ดูแลต้นเงาะลูกผสมจนอายุได้ 1.5-2 ปี น าต้นกล้าลูกผสมไปเสียบยอด/ติดตาบนต้นเงาะ
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พันธุ์สีชมพูต้นใหญ่ที่ให้ผลผลิตแลว้ ผูกป้ายช่ือลูกผสมไว้แต่ละกิ่ง ดูแลรักษาจนเงาะลูกผสมออกดอก บันทึกข้อมูลลักษณะประจ า
พันธุ ์การออกดอก การติดผล และวันเก็บเกี่ยวของแต่ละสายพันธุ์  
   2. ปี 2559-64 คัดเลือกเงาะพันธ์ุลูกผสมที่มีลักษณะ ตามเกณฑ์การคัดเลือกลูกผสม คือ สามารถออกดอกและ
ติดผลได้ดีในช่วงต้นฤดูกาล ลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน น้ าหนักผลมากกว่า 40 กรัม/ผล เนื้อหนา 0.5 -0.8 เซนติเมตร 
เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดบาง ค่า TSS มากกว่า 18 oBrix เปลือกบาง และทนทานต่อการขนส่ง 
   3. ขยายจ านวนต้นลูกผสมที่ผ่านคัดเลือก ส าหรับปลูกในแปลงทดสอบเพื่อเปรียบเทียบพันธุ์ลูกผสม 
 
 - การบันทึกข้อมูล 
   1. บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพนัธุ์การออกดอกติดผล วันแทงช่อดอก วันดอกบาน วันเก็บเกี่ยว รูปร่างใบ 
รูปร่างผล สผีลสุก และสีขน ตามแบบบันทึกข้อมูลของ The International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI) 
    2. บันทึกข้อมูลผลผลิต ได้แก่ น้ าหนักผล ขนาดความกว้าง-ความยาวผล ความหนาเปลือก ความหนาเนื้อ 
ลักษณะเยื่อหุ้มเมล็ด และค่า TSS  
    3. บันทึกลักษณะการตอบสนองตอ่สภาพแวดล้อม เช่น ความทนทานต่อโรค แมลง หรือสภาพแวดล้อมท่ีไม่
เหมาะสมอื่น ทนทานต่อการเก็บเกี่ยว ทนทานต่อการขนส่ง   
   4. บันทึกข้อมูลสภาพอากาศตลอดช่วงเวลาการทดลอง 
    5. บันทึกลักษณะอื่นๆ  
   6. ขั้นตอนและวิธีการในการวเิคราะห์ข้อมูล 
  6.1 จัดท าการบันทึกข้อมูลต่างๆ ในลักษณะของฐานข้อมลู 
  6.2 สรุป และรายงานผลการวจิัย 
 - ระยะเวลาด าเนินการ 
     เริ่มต้น 2559-สิ้นสุด 2564 
 
 - สถานที่ท าการทดลอง/ เก็บข้อมูล 
  1. แปลงทดลองเงาะ ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุร ี
       2. ห้องปฏิบัติการสรีรวิทยาพืช ศนูย์วิจัยพืชสวนจันทบุร ีจ.จันทบุร ี

 
 การทดลองที่ 1.2  การคัดเลือกเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ปี 2556-57 ที่สามารถเก็บเกี่ยว

ผลผลิตได้ก่อนฤดู (เริ่มด าเนินการปี 2559-64) 

  - สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
   1. ปี 2554-2555 คัดเลือกต้นเงาะพันธุ์พ้ืนเมือง จ านวน 6 สายพันธุ์ ได้แก่ พันธุ์โรงเรียน (RR), สีทอง (ST), สี
ชมพู (SC), เจ๊ะมง (JM), น้ าตาลกรวด (NT) และบางยี่ขัน (BK) และเงาะลูกผสมช่ัวที่ 1 ที่มีลักษณะดีเด่นจากโครงการปรับปรุง
พันธุเ์งาะในปี พ.ศ.2530-37 จ านวน 8 สายพันธุ ์(พลิ้ว#1 ถึง พลิ้ว#8)  

2. ปี 2556 และ 57 ต้นเงาะลูกผสมกลับ (BC1) จ านวน 15 คู่ผสม จ านวน 232 ต้น และลูกผสมสามทาง 
จ านวน 4 คู่ผสม จ านวน 84 ต้น  
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เงาะลูกผสมกลับ (BC1)  เงาะลูกผสมสามทาง 
- F1#1(SCxRR) xSC - F1#5(SCxRR) xSC - F1#2(STxJM) xRR 
- F1#1(SCxRR) xRR - F1#5(SCxRR) xRR - F1#3(SCxST) xRR 
- F1#2(STxJM) xST - F1#6(NTxRR) xNT - F1#7(SCxST) xRR 
- F1#2(STxJM) xJM - F1#6(NTxRR) xRR - F1#8(SCxST) xRR 
- F1#3(SCxST) xSC - F1#7(SCxST) xSC  
- F1#3(SCxST) xST - F1#7(SCxST) xST  
- F1#4(SCxRR) xSC - F1#8(SCxST) xSC  
- F1#4(SCxRR) xRR   

   
   3. อุปกรณ์ในผสมเกสร การเพาะกล้า และการทาบกิ่งหรือตดิตา 
  4. วัสดุและสารเคมีทางการเกษตร 
  5. อุปกรณ์ในการเก็บเกี่ยวผลผลิต และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต 
     6. อุปกรณ์บันทึกข้อมูลสภาพภมูอิากาศแบบอัตโนมตัิ อุปกรณ์บันทึกภาพ และบันทึกข้อมูล 
 - แบบและวิธีการทดลอง 
  ไม่มีกรรมวิธีและการวางแผนการทดลองทางสถิติ  
  - วิธีปฏิบัติการทดลอง 
  1. ปี 2556 และ 57 ผลเงาะที่ไดร้บัการผสมและเก็บเกี่ยวได้เมื่ออาย ุ4 เดือนหลังการผสม ล้างท าความสะอาด
เมลด็และเพาะเมลด็ลงในถุงเพาะช าที่เตรียมไว้ ดูแลต้นเงาะลูกผสมจนอายุได้ 1.5-2 ปี น าต้นกล้าลูกผสมไปเสยีบยอด/ติดตาบนต้น
เงาะพันธ์ุสีชมพูต้นใหญ่ที่ใหผ้ลผลติแล้ว ผูกป้ายช่ือลูกผสมไว้แต่ละกิ่ง ดูแลรักษาจนเงาะลูกผสมออกดอก บันทึกข้อมูลลักษณะ
ประจ าพันธ์ุ การออกดอก การติดผล และวันเก็บเกีย่วของแต่ละสายพันธุ์  
  2. ปี 2559-64 คัดเลือกเงาะพันธ์ุลูกผสมที่มีลักษณะ ตามเกณฑ์การคัดเลือกลูกผสม คือ สามารถออกดอกและ
ติดผลได้ดีในช่วงต้นฤดูกาล ลักษณะภายนอกคล้ายพันธุ์โรงเรียน น้ าหนักผลมากกว่า 40 กรัม/ผล เนื้อหนา 0.5 -0.8 เซนติเมตร 
เนื้อกรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดบาง ค่า TSS มากกว่า 18 oBrix เปลือกบาง และทนทานต่อการขนส่ง 
  3. ขยายจ านวนต้นลูกผสมที่ผ่านคัดเลือก ส าหรับปลูกในแปลงทดสอบเพื่อเปรียบเทียบพันธุ์ลูกผสม 
 - การบันทึกข้อมูล 
   1. บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพนัธุ์การออกดอกติดผล วันแทงช่อดอก วันดอกบาน วันเก็บเกี่ยว รูปร่างใบ 
รูปร่างผล สผีลสุก และสีขน ตามแบบบันทึกข้อมูลของ The International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI) 
    2. บันทึกข้อมูลผลผลิต ได้แก่ น้ าหนักผล ขนาดความกว้าง-ความยาวผล ความหนาเปลือก ความหนาเนื้อ 
ลักษณะเยื่อหุ้มเมล็ด และค่า TSS  
    3. บันทึกลักษณะการตอบสนองตอ่สภาพแวดล้อม เช่น ความทนทานต่อโรค แมลง หรือสภาพแวดล้อมท่ีไม่
เหมาะสมอื่น ทนทานต่อการเก็บเกี่ยว ทนทานต่อการขนส่ง   
   4. บันทึกข้อมูลสภาพอากาศตลอดช่วงเวลาการทดลอง 
    5. บันทึกลักษณะอื่นๆ  
   6. ขั้นตอนและวิธีการในการวเิคราะห์ข้อมูล 
  6.1 จัดท าการบันทึกข้อมูลต่างๆ ในลักษณะของฐานข้อมลู 
  6.2 สรุป และรายงานผลการวจิัย 

กร
มว
ิชาก
ารเ
กษ
ตร



14 
 

 - ระยะเวลาด าเนินการ 
     เริ่มต้น 2559-สิ้นสุด 2564 
 - สถานที่ท าการทดลอง/ เก็บข้อมูล 
   1. แปลงทดลองเงาะ ศูนย์วิจัยพืชสวนจันทบุรี จ.จันทบุร ี
       2. ห้องปฏิบัติการสรีรวิทยาพืช ศนูย์วิจัยพืชสวนจันทบุร ีจ.จันทบุร ี
 

3. การปรับแผนงบประมาณระหว่างปี 

 ไม่มี     มี  ได้รับอนมุัติเมือ่วันท่ี..........…………. (โปรดแสดงหลักฐานในภาคผนวก) 

 เปลี่ยนแปลงงบประมาณ โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง............................................................................................... 

 เปลี่ยนแปลงวัตถุประสงค/์ผลผลิต โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง................................................................................ 
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บทท่ี 3 ผลการศึกษา      
 

3.1 ผลการด าเนินงานของโครงการ 

การทดลองที่ 1.1 การคัดเลือกเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) ปี 2556-57 ที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤดู  
 1.1 ลักษณะใบ  
 - รูปร่างใบ เงาะลูกผสมชั่วที่ 1 ทุกพันธุ์มีลักษณะใบแบบ Elliptic มรีูปใบป้อมค่อนข้างกลมกลางใบ  
 - ปลายใบ มีเงาะลูกผสมช่ัวที่ 1 จ านวน 24 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะปลายใบแบบ Acuminate ปลายใบเรียวแหลม ส่วน
สายพันธ์ุที่มีลักษณะปลายใบแบบ Acute มีปลายใบแหลมและเรียวไปยังปลายที่แหลม มีจ านวน 11 สายพันธุ ์
 - ฐานใบ มีเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 จ านวน 27 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะปลายใบแบบ Cuneate มีฐานใบรูปลิ่มส่วนของฐานใบ
จะเรียวและแคบเข้าฐานใบแหลม ส่วนสายพันธ์ุที่มีลักษณะฐานใบแบบ Acute มีจ านวน 8 สายพันธุ ์
 - สีใบ ส่วนใหญ่อยู่ในกลุ่มสีเขียว G137A ยกเว้น สายพันธ์ุ K14-053-1-4 K14-056-1-7 และ K14-058-1-9 มีสีใบเขียว
เข้ม G139A  
 - การเรียงตัวของใบ มีเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 จ านวน 25 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะการเรียงตัวของใบแบบสลบั ส่วนสายพันธ์ุทีม่ี
ลักษณะการเรียงตัวของใบแบบคู่ มีจ านวน 10 สายพันธุ์ (ตารางที่ 1.1-1)  
  1.2 ลักษณะผล เงาะลูกผสมชั่วที่ 1 จ านวน 22 สายพันธุ์ ท่ีมีลักษณะวนใหญ่เป็นแบบรูปไข่ (Ovoid) ส่วนสายพันธุ์ท่ีมี
ลักษณะผลเป็นแบบขอบขนาน (Oblong) มีจ านวน 13 สายพันธุ์ สีผลส่วนใหญ่อยู่ในกลุ่มสีเหลือง-ส้ม (YO21A-C) สีโคนขนส่วน
ใหญ่อยู่ในกลุ่มสีแดง-ชมพู (R50A-B) และ R53B สีปลายขนอยู่ในกลุ่มสีเหลือง-เขียว (YG149B) และกลุ่มสีแดง-ชมพู (R50A) สี
เนื้อทุกพันธุ์มีสีขาวขุ่น ลักษณะเนื้อมีทั้งเนื้อนุ่มและกรอบ และมีความล่อนของเนื้อจากเมล็ดตั้งแต่ระดับน้อย -มาก ซึ่งลักษณะ
ดังกล่าวเป็นลักษณะทางคุณภาพที่ไม่แตกต่างกันในเงาะแต่ละพันธ์ุ ขึ้นอยู่กับความช่ืนชอบส่วนบุคคล อายุ และเพศ (ตารางที่ 1.1-
2) 
 1.3 ลักษณะคุณภาพผลผลิต จากการตรวจสอบคุณภาพผลผลิตเงาะลูกผสม จ านวน 35 สายพันธุ์ จาก 7 คู่ผสม คือ 
SCxBK, RRxJM, BKxST, BKxSC, BKxRR, RRxSC และ STxRR เก็บเกี่ยวผลผลิต บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพันธุ์ และตรวจสอบ
คุณภาพผลผลิต ในช่วงเดือนพฤษภาคมถึงเดือนมิถุนายน พบว่า มีเงาะลูกผสมช่ัวท่ี 1 ที่มีลักษณะตามเกณฑ์การคัดเลือก เพื่อเข้าสู่
ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ จ านวน 6 สายพันธุ์ ได้แก่ สายพันธุ์ B13-67-2-3, B13-86-3-4, B13-154-4-5, B13-69-2-2, K14-
120-2-6 และ B13-159-4-2 มีน้ าหนักผล 40-45 กรัม/ผล ความหนาเนื้อ 0.70-1.05 เซนติเมตร เนื้อกรอบ และล่อนจากเมล็ด 
เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดค่อนข้างบาง มีค่า TSS 18-21 oBrix และเปลือกค่อนข้างบาง (ตารางที่ 1.1-3) 
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    ตารางท่ี 1.1-1 ลักษณะรูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก่ และลักษณะการเรียงตัวของใบของเงาะลูกผสมช่ัวท่ี 1 
                       ปี 2562-64 

พันธุ ์ รูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก ่ การเรียงตัวของใบ 

ลูกผสมชั่วที่ 1      

  K14-053-1-4 Elliptic Acute Cuneate G139A สลับ 

  K14-056-1-7 Elliptic Acute Cuneate G139A สลับ 

  K14-058-1-9 Elliptic Acute Cuneate G139A สลับ 

  K14-243-1-3 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  K14-246-1-6 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  K14-247-1-7 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  K14-250-2-2 Elliptic Acute Cuneate G137A คู่ 

  B13-66-1-3 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  B13-67-2-3 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  B13-69-2-2 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  B13-73-4-3 Elliptic Acute Acute G137A คู่ 

  K14-117-2-3 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  K14-119-2-5 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-120-2-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู่ 

  K14-130-4-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-133-4-5 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู่ 

  K14-062-1-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-064-1-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-071-1-13 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-073-1-15 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-078-2-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  K14-143-1-3 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  K14-143-1-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-78-1-1 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-83-2-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-86-3-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-93-1-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-94-1-4 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-96-1-10 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-138-1-6 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  B13-141-1-8 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-154-4-5 Elliptic Acuminate Acute G137A สลับ 

  B13-157-4-1 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 

  B13-159-4-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 
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  B13-163-5-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A สลับ 
 
หมายเหต:ุ Descriptors for Rambutan ของ International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI, 2003) 

Elliptic: ใบรูปรี ใบมีส่วนกว้างที่สุดกลางใบ และสอบเข้าฐานใบและปลายใบ 
Obovate: รูปไข่กลับ 
Acute: ปลายใบหรือฐานใบแหลมและเรียวไปยังปลายที่แหลม 
Acuminate: ปลายใบเรียวแหลม 
Cuneate: ฐานใบรูปลิ่ม ส่วนของฐานใบจะเรียวและแคบเข้าฐานใบแหลม 

 
ตารางที่ 1.1-2 ลักษณะผล สผีล และลักษณะเนื้อ ของเงาะลูกผสมช่ัวท่ี 1  ปี 2562-64 

พันธุ ์

ลักษณะผล ลักษณะเนื้อ 

รูปร่างผล สีผิวผล สีโคนขน 
สีปลาย

ขน 
สีเปลือก
ด้านใน 

สีเนื้อเงาะ ลักษณะเนื้อ 
ความล่อน 
ของเนื้อ 

ลูกผสมชั่วที่ 1         
K14-053-1-4 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-056-1-7 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-058-1-9 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
K14-243-1-3 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-246-1-6 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
K14-247-1-7 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-250-2-2 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
B13-66-1-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-67-2-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-69-2-2 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า ปานกลาง 
B13-73-4-3 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-117-2-3 Ovoid YO21C R50A R51A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-119-2-5 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-120-2-6 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า ปานกลาง 
K14-130-4-2 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-133-4-5 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า ปานกลาง 
K14-062-1-4 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-064-1-6 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-071-1-13 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
K14-078-2-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
K14-143-1-3 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
K14-143-1-4 Oblong YO21B R50B R50A Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า น้อย 
B13-86-3-4 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-93-1-6 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-94-1-4 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-96-1-10 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  น้อย 
B13-138-1-6 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-154-4-5 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-159-4-2 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
B13-136-5-3 Ovoid YO21A R53B YG149B Y4D ขาวขุ่น กรอบ  มาก 
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หมายเหต:ุ Globose = กลม, Ovoid = รูปไข่ และ Oblong = ขอบขนาน (IPGRI, 2003) 
 

 

  ตารางที่ 1.1-3 คุณภาพผลผลิตของเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 ปี 2552-64 

พันธุ ์
จน.ผล/ช่อ 

(ผล) 
ขนาดผล นน./ผล 

(ก.) 
นน.เนื้อ 

(ก.) 
ความหนา

เนื้อ 
(มม.) 

ความหนา
เปลือก 
(มม.) 

TSS 
(OBrix) กว้าง 

(ซม.) 
ยาว 
(ซม.) 

ลูกผสมชั่วที่ 1         
K14-053-1-4 6.0 4.1 4.8 38.2 17.9 7.6 2.8 17.2 
K14-056-1-7 3.6 4.1 4.7 37.9 17.7 7.6 3.0    17.2 
K14-058-1-9 7.4 4.1 4.6    37.6 17.6 7.6 2.7    17.0 
K14-243-1-3 4.5 3.9 4.4 35.2 17.9 6.8      2.7 17.8 
K14-246-1-6 6.2     4.2 4.7 38.2 18.4 7.7 3.0 17.0 
K14-247-1-7 4.0 4.0 4.7 35.6 17.0 6.5 2.4 17.6 
K14-250-2-2 5.0 4.0 4.6 35.4 17.0      5.8      2.5 17.4 
B13-66-1-3 4.2 4.2 5.7 42.8 21.7 7.0 2.4 17.2 
B13-67-2-3 5.2 4.2 5.7 43.6 22.4 6.8 3.2 20.8 
B13-69-2-2 6.5 4.1 5.6 44.5 20.7 7.2 2.5 21.0 
B13-73-4-3 3.0 4.2 5.8 45.8 21.5 7.0 2.5 17.6 
K14-117-2-3 4.8 3.8 5.1 34.0 18.2 5.6 2.2 17.2 
K14-119-2-5 5.3 3.6 4.8 32.0 18.1 5.5 2.3 17.4 
K14-120-2-6 4.5 4.0 5.4 43.8 20.2 6.5 2.4 18.4 
K14-130-4-2 6.2 3.7 5.0 32.0 17.8 5.6 2.2 17.6 
K14-133-4-5 6.0 3.8 5.2 34.0 18.4 5.7 2.4 17.2 
K14-062-1-4 4.3 3.6 4.6 27.7 15.5 6.8 2.2 16.0 
K14-064-1-6 3.6 3.5 4.5 28.0 15.2 6.2 2.1 16.8 
K14-071-1-13 4.6 3.5 4.7 28.2 15.5 6.4 2.3 16.5 
K14-078-2-3 5.0 3.7 4.5 27.8 15.7 6.6 2.1 16.3 
K14-143-1-3 6.1 3.4 4.2 26.8 15.0 5.6 2.1 15.4 
K14-143-1-4 4.3 3.4 4.1 27.0 15.2 5.9 2.2 15.9 
B13-86-3-4 5.4 4.2 5.4 45.0 21.4 7.0 3.1 18.6 
B13-93-1-6 4.3 3.8 5.0 37.4 18.2 7.5 3.2 17.0 
B13-94-1-4 5.0 3.7 4.6 35.8 17.6 7.6 3.0 17.8 
B13-96-1-10 4.2 3.8 5.0 36.8 18.0 7.4 3.1 17.6 
B13-138-1-6 4.2 4.1 5.0 46.8 24.2 6.8 3.0 17.4 
B13-154-4-5 5.3 4.0 5.4 44.3 23.8 6.4 2.8 19.4 
B13-159-4-2 5.0 4.2 5.5 44.3 23.6 6.2 2.9 19.0 
B13-136-5-3 4.8     3.7 5.2 45.0 23.2 6.0 3.1 17.6 
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การทดลองที่ 1.2 การคัดเลือกเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ปี 2556-57 ที่สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ก่อนฤดู  
 1.1 ลักษณะใบ  
 - รูปร่างใบ เงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ทุกพันธุ์มีลักษณะใบแบบ Elliptic มีรูปใบป้อมค่อนข้างกลม
กลางใบ  
 - ปลายใบ มีเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จ านวน 8 สายพันธุ์ ท่ีมีลักษณะปลายใบแบบ Acuminate 
ปลายใบเรียวแหลม ส่วนสายพันธุ์ท่ีมีลักษณะปลายใบแบบ Acute มีปลายใบแหลมและเรียวไปยังปลายที่แหลม มีจ านวน 7 สาย
พันธุ ์
 - ฐานใบ มีเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จ านวน 8 สายพันธุ์ ท่ีมีลักษณะปลายใบแบบ Cuneate มีฐาน
ใบรูปลิ่มส่วนของฐานใบจะเรียวและแคบเข้าฐานใบแหลม ส่วนสายพันธ์ุที่มีลักษณะฐานใบแบบ Acute มีจ านวน 7 สายพันธ์ุ 
 - สีใบ เงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง ทุกสายพันธ์ุ มีใบอยู่ในกลุ่มสีเขียว G137A และมีลักษณะการเรียงตวั
ของใบแบบคู ่มีจ านวน 10 สายพันธุ์ (ตารางที่ 1.1-1)  
  1.2 ลักษณะผล เงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จ านวน 12 สายพันธุ์ ที่มีลักษณะวนใหญ่เป็นแบบรูปไข่ 
(Ovoid) ส่วนสายพันธ์ุที่มลีักษณะผลกลม (Globose) มีจ านวน 3 สายพันธ์ุ สีผลส่วนใหญ่อยู่ในกลุ่มสีเหลือง-ส้ม (YO21B,D) และ
สีส้ม (O25A) สีโคนขนส่วนใหญ่อยู่ในกลุ่มสีแดง-ชมพู (R50A-B) และ R53B สีปลายขนอยู่ในกลุ่มสีเหลือง-เขียว (YG149B) และ
กลุ่มสีแดงชมพู (R45A และ R47AB) สีเนื้อทุกพันธุ์มีสีขาวขุ่น ลักษณะเนื้อมีทั้งเนื้อนุ่มและกรอบ และมีความล่อนของเนื้อจาก
เมล็ดตั้งแต่ระดับน้อย-มาก ซึ่งลักษณะดังกล่าวเป็นลักษณะทางคุณภาพที่ไม่แตกต่างกันในเงาะแต่ละพันธุ์ ขึ้นอยู่กับความชื่นชอบ
ส่วนบุคคล อายุ และเพศ (ตารางที่ 1.1-2) 
  1.3 ลักษณะคุณภาพผลผลิต จากการตรวจสอบคุณภาพผลผลิตเงาะลูกผสม จ านวน 11 สายพันธุ์ จาก 5 คู่ผสม คือ 
F1#1(SCxRR)xSC, F1#3(SCxST)xSC, F1#5(SCxRR)xRR และ F1#7(SCxST)xSC และลูกผสมสามทางสามารถออกดอก จ านวน 
4 สายพันธุ์ จาก 3 คู่ผสม คือ F1#2(STxJM)xRR, F1#3(SCxST)xRR, และ F1#7(SCxST)xRR บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพันธุ์ 
และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต พบว่า มีเงาะลูกผสม ที่มีลักษณะตามเกณฑ์การคัดเลือก เพื่อเข้าสู่ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ 
จ านวน 5 สายพันธ์ุ คือ เงาะลูกผสมกลับ B13-360-1-1, B13-362-2-2 และ B13-373-5-1 และเงาะลูกผสมสามทาง B13-199-1-
2 และ B13-322-2-5 ซึ่งสามารถติดผลได้ดีปานกลาง มีน้ าหนักผล 40-48 กรัม/ผล ความเนื้อหนา 0.65-1.05 เซนติเมตร เนื้อ
กรอบและล่อนจากเมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดปานกลาง ค่า TSS 17-21 oBrix และเปลือกค่อนข้างบาง (ตารางที่ 1.2-3) 
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ตารางที่ 1.2-1 ลักษณะรูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก่ และลักษณะการเรียงตัวของใบของเงาะลูกผสมกลับ 
                  และลูกผสมสามทาง ปี 2562-64 

พันธุ ์ รูปร่างใบย่อย ปลายใบ ฐานใบ สีใบแก ่
การเรยีงตัวของ

ใบ 
ลูกผสมกลบั      
  B13-181-1-1 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
  B13-185-2-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
  B13-188-3-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
  B13-340-1-3 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-341-1-1 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-360-1-1 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-362-2-2 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-367-3-4 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-373-5-1 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-378-6-2 Elliptic Acute Acute G137A คู ่
  B13-434-1-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
ลูกผสมสามทาง      
B13-199-1-2 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
B13-203-1-3 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
B13-322-2-5 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่
B13-423-1-6 Elliptic Acuminate Cuneate G137A คู ่

หมายเหต:ุ Descriptors for Rambutan ของ International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI, 2003) 
Elliptic: ใบรูปรี ใบมีส่วนกวา้งที่สุดกลางใบ และสอบเข้าฐานใบและปลายใบ 
Obovate: รูปไข่กลับ 
Acute: ปลายใบหรือฐานใบแหลมและเรียวไปยงัปลายที่แหลม 
Acuminate: ปลายใบเรียวแหลม 
Cuneate: ฐานใบรูปลิ่ม ส่วนของฐานใบจะเรียวและแคบเข้าฐานใบแหลม 
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ตารางที่ 1.2-2 ลักษณะผล สผีล และลักษณะเนื้อ ของเงาะลูกผสมกลับ และลูกผสมสามทาง ปี 2562-64 

พันธุ ์

ลักษณะผล ลักษณะเนื้อ 

รูปร่างผล สีผิวผล 
สีโคน
ขน 

สีปลาย
ขน 

สีเปลือก
ด้านใน 

สีเนื้อเงาะ 
ลักษณะ

เนื้อ 
ความล่อนของ

เนื้อ 
ลูกผสมกลบั         
B13-181-1-1 Globose O25A R45A YG149B Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ปานกลาง 
B13-185-2-2 Globose O25A R45A YG149B Y8D ขาวขุ่น นุ่ม ปานกลาง 
B13-188-3-3 Ovoid YO21D R47A YG150B Y4D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า ปานกลาง 
B13-340-1-3 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-341-1-1 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-360-1-1 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-362-2-2 Globose O25A R47A YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ ปานกลาง 
B13-367-3-4 Ovoid YO21D R47A YG150B Y4D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า ปานกลาง 
B13-373-5-1 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  น้อย 
B13-378-6-2 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-434-1-2 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
ลูกผสมสามทาง         
B13-199-1-2 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-203-1-3 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  ปานกลาง 
B13-322-2-5 Ovoid YO17C R47B YG150B Y8D ขาวขุ่น กรอบ  น้อย 
B13-423-1-6 Ovoid YO21B R47B YG150B Y4D ขาวขุ่น นุ่ม ฉ่ าน้ า ปานกลาง 

หมายเหตุ: Globose = กลม, Ovoid = รูปไข่ และ Oblong = ขอบขนาน (IPGRI, 2003) 
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ตารางที่ 1.2-3 คุณภาพผลผลิตของเงาะลูกผสมกลบั และลูกผสมสามทาง ปี 2552-64 

พันธุ์ 
จน.ผล/ช่อ 

(ผล) 
ขนาดผล นน./ผล 

(ก.) 
นน.เนื้อ 

(ก.) 
ความหนา

เนื้อ 
(มม.) 

ความหนา
เปลือก 
(มม.) 

TSS 
(OBrix) กว้าง 

(ซม.) 
ยาว 
(ซม.) 

ลูกผสมกลับ         
B13-181-1-1 6.0 3.4 4.1 27.1 15.2 5.8 2.1 16.2 
B13-185-2-2 5.4 3.2 4.0 26.5 15.0 5.6 2.2 15.8 
B13-188-3-3 5.5 3.4 4.1 27.0 15.1 5.9 2.2 16.8 
B13-340-1-3 4.8 3.8 4.4 34.0 20.6 7.7 2.3 15.6 
B13-341-1-1 4.2 3.6 4.3 33.7 20.0 7.2 2.1 15.4 
B13-360-1-1 5.6 4.0 4.6 42.3 21.0 7.7 3.0 19.6 
B13-362-2-2 6.6 4.0 4.7 44.4 22.3 7.7 3.0 19.8 
B13-367-3-4 4.0 4.0 4.7 40.0 18.2 7.1 3.0 16.4 
B13-373-5-1 4.0 4.0 4.7 40.0 18.2 7.1 3.0 19.8 
B13-378-6-2 4.0 3.2 4.2 27.5 15.0 5.6 2.2 15.6 
B13-434-1-2 5.4 4.3 5.2 45.3 24.2 7.8 4.4 16.4 
ลูกผสมสามทาง         
B13-199-1-2 5.0 4.1 4.5 41.3 20.0 6.8 2.9 17.0 
B13-203-1-3 4.3 4.3 5.4 44.0 24.2 5.2 4.1 15.4 
B13-322-2-5 4.2 4.0 5.2 44.0 24.2 5.1 4.2 21.0 
B13-423-1-6 4.0 4.6 5.8 45.0 24.2 5.4 4.2 15.6 
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3.2 ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง (Output) 
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ผลผลิตตามค ารบัรอง จ านวน 
หน่วย
นับ 

ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง จ านวน 
หน่วย
นับ 

รายละเอียดผลผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

2. ต้นแบบผลิตภัณฑ ์   2. ต้นแบบผลิตภัณฑ ์     

   2.1 ระดับภาคสนาม  50 สาย
พันธุ ์

2.1 ระดับภาคสนาม 
 

50 สายพันธุ ์ ข้้อมูลประชากรเงาะ
ลูกผสม 50 สายพันธุ์ เป็น
ข้อมูลเงาะลูกผสมชั่วที่ 1 
(F1) จ านวน 35 สายพันธุ ์
และข้อมูลเงาะลูกผสม
กลับ (BC1) และลูกผสม
สาม จ านวน 15 สายพันธุ์ 
เพื่อใช้เป็นข้อมูลและเชื้อ
พันธุกรรมส าหรับการ
ปรับปรุงพันธุ์และคัดเลือก
พันธุ์เงาะต่อไป  

มีข้้อมูลเงาะ
ลูกผสมและกลุ่ม
ประชากรลูกผสม  
เพิ่มขึ้น 50 สาย
พันธุ์ เพื่อใช้เป็น
ฐานเช้ือพันธุกรรม
ในการปรับปรุง
พันธุ์เงาะและเพิ่ม
โอกาสในการ
คัดเลือกพันธุ์ และ
การปรับปรุงพันธุ์
เงาะต่อไป 

   2.1 ระดับภาคสนาม  
 
 
 
 
 

2 ต้นแบบ 2.1 ระดับภาคสนาม 
 

2 ต้นแบบ 1. เงาะลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) 
ที่ผ่านตามเกณฑ์การ
คัดเลือก จ านวน 6 สาย
พันธุ์ คือ B13-67-2-3, 
B13-86-3-4, B13-154-4-
5, B13-69-2-2, K14-
120-2-6 และ B13-159-
4-2 มีอายุการเก็บเกี่ยวสั้น 
เนื้อกรอบและล่อนจาก
เมล็ด เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ด
ค่อนข้างบาง มีค่า TSS 
18-21 oBrix และเปลือก
ค่อนข้างบาง  

1. เงาะลูกผสมชั่วที่ 
1 จ านวน 6 สาย
พันธุ์ เนื้อกรอบ
และล่อนจากเมล็ด 
เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ด
และเปลือก
ค่อนข้างบาง อายุ
การเก็บเกี่ยวที่สั้น
กว่าเงาะพันธุ์
โรงเรียน 
 
 

      2. เงาะลูกผสมกลับ (BC1) 
และลูกผสมสามทาง ที่
ผ่านตามเกณฑ์การ
คัดเลือก จ านวน 5 สาย
พันธุ์ คือ เงาะลูกผสมกลับ 
B13-360-1-1, B13-362-
2-2 และ B13-373-5-1 
และเงาะลูกผสมสามทาง 
B13-199-1-2 และ B13-
322-2-5 ทีส่ามารถติด
ผลได้ดีปาน เนื้อกรอบ
และล่อนจากเมล็ด 
เนื้อเยื่อหุ้มเมล็ดปานกลาง 
ค่า TSS 17-21 oBrix และ
เปลือกค่อนข้างบาง   

2. เงาะลูกผสม
กลับ (BC1) และ
ลูกผสมสามทาง 
จ านวน 5 สายพันธุ ์
เนื้อกรอบและล่อน
จากเมล็ด เนื้อเยื่อ
หุ้มเมล็ดปานกลาง 
และเปลือก
ค่อนข้างบาง อายุ
การเก็บเกี่ยวที่สั้น
กว่าเงาะพันธุ์
โรงเรียน 

  

3.3 ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง (Outcome) (ถ้ามี) 
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 ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง ปีที่เกิดผลลัพธ์ 
นักศึกษา นักวิชาการ และนักวิจัย น าข้อมูลเงาะลูกผสมไปใช้ในการพิจารณาคัดเลือกพันธุเ์งาะลูกผสม และใช้เป็น
เชื้อพันธุกรรมในการคดัเลือกและการปรับปรุงและพัฒนาพันธุเ์งาะต่อไป   

2564 

  
*ผลลัพธ์ :  ผลส าเร็จที่เกิดจากการน าผลผลิต (Output) ไปต่อยอด การเปลี่ยนรูปของผลผลิตไปสู่รูปแบบที่ใช้ประโยชน์ได้อย่าง

กว้างขวาง หรือการเคลื่อนผลผลิตไปสู่กิจกรรมที่ต่อเนื่อง ซึ่งก่อให้เกิดการเปลี่ยนแปลง (Change) ที่ปรากฏชัด และมี

คุณค่าทางเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม 

 

3.4 ผลกระทบที่เกิดขึ้นจริง (Impact) (ถ้าม)ี 

ผลกระทบท่ีเกิดขึ้นจริง ปีที่เกิดผลกระทบ 
ด้านวิชาการ : เป็นประโยชน์ส าหรับนักปรับปรุงพันธุ์ มคีวามหลากหลายทางพันธุกรรมเงาะเพิ่มมากข้ึน เพิ่มโอกาส
ในการคัดเลือกพันธุ์เพื่อให้ได้เงาะพันธุ์ดีและการพัฒนาพันธุ์เงาะให้ดียิ่งขึ้นในอนาคต เกษตรกรมีพันธุ์ปลูกเพิ่มขึ้น 
ลดปัญหาการกระจุกตัวของผลผลิตในช่วงกลางฤดูกาลที่มีปริมาณมากและราคาผลผลิตตกต่ า 

2564 

ด้านสังคม :   
ด้านสิ่งแวดล้อม :   

* ผลกระทบ : ผลประโยชน์ที่เกิดขึ้นจากการเปลี่ยนแปลงตามผลลัพธ์ (Results of the change) ซึ่งวัดได้อย่างชัดเจนและมี

หลักฐานปรากฏชัด (Evidence-based) ทางด้านเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม ทั้งที่วัดในเชิงปริมาณได้และ

ไม่ได้ ผลกระทบอาจเป็นได้ทั้งทางบวกและทางลบ  

 

3.5 การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน ์

ด้านวิชาการ นักศึกษา นักวิชาการ และนักวิจัย  

                น าไปข้อมูลไปใช้ประโยชน์ในการคัดเลือกพันธุ์ และใช้เป็นฐานเช้ือพันธุกรรมในการปรับปรุงและพัฒนาพันธุ์เงาะ

เพื่อให้ได้เงาะพันธุ์ดี และต่อยอดงานวิจัยด้านอื่นๆ เช่น ความทนทานต่อการขนส่งและการเก็บรักษา การแปรรูปสินค้า รวมถึง

การศึกษาสารส าคัญจากเนื้อ เปลือก และเมล็ด หรือสิ่งเหลือใช้ทางการเกษตร  

 

* ค าจ ากัดความการน าใช้ประโยชน์ในแต่ละด้าน 

       1. ด้านโยบายและสาธารณะ การน าความรู้จากงานวิจัยไปใช้ในกระบวนการก าหนดนโยบาย อาจเป็นนโยบาย

ระดับประเทศ ระดับภูมิภาค ระดับจังหวัด ระดับท้องถิ่นการใช้ประโยชน์ด้านนโยบายจะรวมทั้งการน าองค์ความรู้ไป

สังเคราะห์เป็นนโยบายหรือทางเลือกเชิงนโยบาย (Policy options) แล้วน านโยบายนั้นไปสู่ผู้ใช้ประโยชน์ในวงกว้างเพื่อ

ประโยชน์ของสังคม และประชาชนทั่วไป เพื่อเพิ่มคุณภาพชีวิตของประชาชน สร้างสังคมคุณภาพ และส่งเสริมคุณภาพ

สิ่งแวดล้อม 
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       2. ด้านพาณิชย/์เศรษฐกิจ เป็นผลงานวิจัยท่ีเน้นสร้างนวัตกรรม เทคโนโลยี ผลิตภัณฑ์ใหม่ หรือการพัฒนาจากสิ่งท่ีมีอยู่เดิม 

โดยเป็นการน าไปใช้ประโยชน์ในการผลิตเชิงพาณิชย์หรือลดการน าเข้าเทคโนโลยีจากต่างประเทศ หรือน าไปสู่การพัฒนา

รูปแบบธุรกิจใหม่ โดยมีเป้าหมายเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่ม เพิ่มประสิทธิภาพในกระบวนการผลิตและบริการ 

      3. ด้านสังคมและชุมชน การน ากระบวนการ วิธีการ องค์ความรู้ การเปลี่ยนแปลงการเสริมพลัง อันเป็นผลกระทบ ที่เกิดจาก

การวิจัยและพัฒนาชุมชน ท้องถิ่นพื้นที่ ไปใช้ให้เกิดประโยชน์การขยายผลต่อชุมชน ท้องถิ่น หรือรวมถึงสังคมอื่น 

      4. ด้านวิชาการ เป็นผลงานตีพิมพ์ทางวิชาการ การน าองค์ความรู้จากผลงานวิจัยท่ีตีพิมพ์ในรูปแบบตา่ง ๆ เช่น ผลงานตีพิมพ์

ในวารสารระดับนานาชาติ ระดับชาติหนังสือ ต ารา บทเรียน ไปเป็นประโยชน์ด้านวิชาการ การเรียนรู้ การเรียนการสอน

ในวงนักวิชาการและผู้สนใจด้านวิชาการ รวมถึงการน าผลงานวิจัยไปวิจัยต่อยอดสื่อสาธารณะ การเผยแพร่ความรู้จาก

ผลงานวิจัยที่ได้ต่อสาธารณะ ผ่านทางหนังสือพิมพ์ / วารสาร / โทรทัศน์ / วิทยุ / คู่มือ / แผ่นพับ การฝึกอบรม และสื่อ

สังคมออนไลน์ต่าง ๆ เป็นต้น 

บทท่ี 4 สรุปผลและอภปิรายผล 

สรุปผลและอภปิรายผล 

สรุปผล การด าเนินงานโครงการวิจัย ปี 2559-2564 ท่ีเสียบยอดบนต้นตอพันธุ์สีชมพู บันทึกข้อมูลลักษณะประจ าพันธ์ุ

และตรวจสอบคุณภาพผลผลิต ได้พันธุ์เงาะลูกผสมที่มีคุณลักษณะที่ดี สามารถออกดอกและติดผลได้ในช่วงต้นฤดู ในเงาะลูกผสม

ช่ัวที่ 1 (F1) จ านวน 35 สายพันธุ์ ที่ออกดอกและติดผล ระหว่าง ปี 2562-64 คัดเลือกเงาะลูกผสมช่ัวที่ 1 (F1) เพื่อเข้าสู่ขั้นตอน

การเปรียบเทียบพันธุ์ ได้จ านวน 6 สายพันธุ์ และเงาะลูกผสมกลับ (BC1) และลูกผสมสามทาง จ านวน 15 สายพันธุ์ คัดเลือกเงาะ

ลูกผสมเพื่อเข้าสู่ขั้นตอนการเปรยีบเทียบพันธุ์ ได้จ านวน 5 สายพันธุ์ แต่เนื่องจากบางสายพันธ์ุเพิ่งเริ่มออกดอก และให้ผลผลิตในปี

แรก จึงควรเก็บบันทึกข้อมูลผลผลิต และคุณภาพผลผลิตต่อเนื่องอย่างน้อยเป็นเวลา 2-3 ปี เพ่ือให้ได้ข้อมูลที่ถูกต้องยิ่งข้ึน เพื่อเข้า

สู่ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ และควรน าเข้าเช้ือพันธุกรรมที่แปลกใหม่จากต่างประเทศเข้ามาเพื่อเพิ่มความหลากหลายในการ

คัดเลือกให้มากขึ้น เพิ่มความแปลกใหม่ให้กับผู้บริโภค ทั้งด้านสีผิวผล สีขน และสีเนื้อ พันธุ์ที่สามารถติดผลได้ง่ายโดยไม่ต้องผสม

เกสร ขนสั้นเพื่อลดการคายน้ า ทนทานต่อการขนส่ง และการเก็บรักษาระหว่างรอจ าหน่าย เพื่อเพิ่มโอกา สทางการค้าใน

ต่างประเทศให้มากยิ่งข้ึน และเป็นฐานเช้ือพันธุกรรมส าหรับการพัฒนาพันธุ์ดีต่อไป  

อภิปรายผล ในช่วงปลายเดือนเกอ่นการเก็บเกี่ยวผลผลติ กิ่งเงาะลกูผสมไดร้ับผลกระทบจากพายุฤดรู้อนและลมแรง ส่งผล

ให้ก่ิงเงาะหักฉีกขาดและต้นเงาะโค่นล้ม ในกิ่งลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) และกิ่งเงาะลูกผสมกลบั (BC1) จึงไม่สามารถเก็บเกีย่วผลผลิตเพื่อ

ตรวจสอบคุณภาพได้ และบางสายพันธ์ุเพิ่งเริ่มออกดอก และให้ผลผลิตในปีแรก จึงควรเก็บบันทึกข้อมูลผลผลิตและคุณภาพผลผล

ต่อเนื่องอย่างน้อยเป็นเวลา 2-3 ปี เพื่อให้ได้ข้อมูลที่ถูกต้องและชัดเจน  

ข้อเสนอแนะต่อผู้เกี่ยวข้องส าหรับการด าเนินงานในระยะต่อไป 

ควรน าเข้าเช้ือพันธุกรรมที่แปลกใหม่จากต่างประเทศเข้ามาเพื่อเพิ่มความหลากหลายในการคัดเลือกให้มากขึ้น เพิ่มความ

แปลกใหม่ให้กับผู้บริโภค ทั้งด้านสีผิวผล สีขน และสีเนื้อ พันธุ์ท่ีสามารถติดผลได้ง่ายโดยไม่ต้องผสมเกสร ขนสั้นเพื่อลดการคายน้ า 

ทนทานต่อการขนส่ง และการเก็บรักษาระหว่างรอจ าหน่าย เพื่อเพิ่มโอกาสทางการค้าในต่างประเทศให้มากยิ่งขึ้น และเป็นฐาน

เชื้อพันธุกรรมส าหรับการพัฒนาพันธุ์ดีต่อไป 
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ปัญหาและอุปสรรคในการท างาน 

ในช่วงปลายเดือนเมษายนระหว่างรอการเก็บเกี่ยวผลผลติ กิ่งเงาะลูกผสมไดร้ับผลกระทบจากพายุฤดูร้อนและลมแรง 

ส่งผลให้ก่ิงเงาะหักฉีกขาดและต้นเงาะโค่นลม้ ในกิ่งลูกผสมชั่วที่ 1 (F1) และกิ่งเงาะลูกผสมกลับ (BC1) จึงไมส่ามารถเก็บเกี่ยว

ผลผลติเพื่อตรวจสอบคณุภาพได้ 
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ภาคผนวก 

ภาคผนวก ก แบบบันทึกข้อมูลของ The International Plant Genetic Resources Institute (IPGRI, 

2003) 

 
 

 

 
 
 

 

 

 

 
ภาพผนวกที ่1 ลักษณะรูปร่างใบเงาะ 

 
 

Obovat
e 

Elliptic Lanceolate 

 
ภาพผนวกท่ี 2 ลักษณะปลายใบเงาะ 
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ภาพผนวกท่ี 3 ลักษณะฐานใบเงาะ 

 

Cuneate Acute Obtuse 

 
ภาพผนวกที ่4 ลักษณะผลเงาะ 

 

Ovoid Globose Oblong 

 
ภาพผนวกที่ 5 ลักษณะเมล็ดเงาะ 

 

Obovoid Roundis
h 

Oblong Oboviod elongated 
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ภาพผนวกที่ 6 เงาะลูกผสมช่ัวท่ี 1 (F

1
) ที่ผ่านการคัดเลือก 6 สายพันธุ ์
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ภาพผนวกที่ 7 เงาะลูกผสมกลับ (BC
1
) 3 สายพันธุ ์และลูกผสมสาม 2 สายพันธุ์ ที่ผ่านการคดัเลือก 
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