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บทสรปุผู้บรหิาร 
 

การวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตทับทิมเพื่อการค้าในพื้นที่ดินเค็มจังหวัดนครราชสีมาเป็นการวิจัยเพื่อให้ได้

เทคโนโลยีที่เหมาะสมส าหรับการปลูกพืชในพื้นที่ดินเค็ม โดยเป็นพืชเสริมรายได้และมีมูลค่าทางเศรษฐกิจ สามารถผลักดันเป็นพืช

ที่มีจุดขายได้ในอนาคต  โดยเป็นการน าพันธุ์ทับทิมพันธุ์การค้าที่มีการปลูกในประเทศไทย จ านวน 8 สายพันธุ์ มาทดสอบปลูกใน

พื้นที่ดินเค็ม เพื่อคัดเลือกพันธุ์การค้าที่สามารถให้ผลผลิตให้ผลตอบแทนท่ีคุ้มค่า และเหมาะสมกับการแปรรูปเป็นน้ าทับทิมพร้อม

ดื่มโดยอาศัยข้อมูลพื้นฐานในการด าเนินงานวิจัย จากข้อมูลพืชที่สามารถปลูกได้ในพ้ืนท่ีดินเค็มของกรมพัฒนาท่ีดิน ข้อมูลการปลูก

พืชจากศูนย์สาธิตการปลูกพืชในพื้นที่ดินเค็มจังหวัดนครราชสีมา ของมูลนิธิชัยพัฒนา และข้อมูลการปลูกพืชในพื้นที่ดินเค็มจาก

ศูนย์เรียนรู้การผลิตพืชตามแนวพระราชด าริทฤษฎีใหม่ของศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูง ข้อมูลจากกรมวิชาการเกษตร 

เพื่อตอบโจทย์และแก้ปัญหาให้เกษตรกรในพ้ืนท่ีได้อย่างแท้จริง รวมทั้งเพื่อสร้างองค์ความรู้ใหม่ๆ ให้เกษตรกรน าไปประยุกต์ใช้ใน

การผลิตพืช และมีทางเลือกการผลิตพืชในพื้นที่ดินเค็มน้อย-ปานกลางเพิ่มมากขึ้น จากผลการทดลองพบว่า ทับทิมพันธุก์ารค้าททั้ง 

8 สายพันธ์ุ สามารถเจริญเตบิโตและให้ผลผลติไดใ้นพื้นที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง แต่พันธ์ุที่ให้ผลผลิตสูงสุด ผู้บริโภคและเกษตรกรมี

ความพึงพอใจมากท่ีสุด คือ พันธุ์จรัสแสง และจากการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่ให้ผลผลิตพอเพียงกับการแปรรูปเป็นน้ าทับทิม

พร้อมดื่มทั้งหมด 8 สายพันธุ์ ได้พันธ์ุทับทิมพันธุ์การค้าที่สามารถให้ผลผลิตเพียงพอและเหมาะส าหรับน ามาแปรรูปเป็นน้ าทับทิม

คั้นสดพร้อมดื่ม จ านวน 5 สายพันธุ์  ได้แก่ จรัสแสง แดงเจ้าพระยา แดงอินเดีย สเปน และแดงมารวย และจากการทดสอบเก็บ

รักษาน้ าทับทิมคั้นสดในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) เป็นเวลา 7 วัน ในบรรจุภัณฑ์ขวดแก้วและขวดพลาสติค พบว่าการ

เก็บรักษาน้ าทับทิมพร้อมดื่มในอุณหภูมิตู้เย็นเป็นเวลา 7 วัน ไม่ท าให้น้ าทับทิมเน่าเสีย ท้ังในรูปบรรจุภัณฑ์แบบขวดแก้วและขวดพ

ลาสติค และน้ าทับทิมที่ผู้บริโภคมีความพึงพอใจมากท่ีสุด คือ น้ าทับทิมพันธ์ุจรัสแสง เช่นเดียวกับผลผลิตทับทิมในการทดลองที่ 1 

ซึ่งเมื่อได้ผลการวิจัยสามารถเผยแพร่และถ่ายทอดสู่เกษตรกร เพื่อเพิ่มทางเลือกให้เกษตรกรที่ต้องการจะปรับเปลี่ยนพ้ืนท่ีปลูกข้าว

ที่ไม่เหมาะสมและเกษตรกรประสบปัญหาดินเค็มทั่วไป มาปลูกพืชทางเลือกหรือพืชเสริมรายได้ที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจ สามารถ

สร้างมูลค่าและจุดขายให้กับผลผลิตพืชในพื้นที่ดินเค็มได้ เพื่อประโยชน์ต่อเกษตรกรในพื้นที่และประโยชน์ต่อสภาพเศรษฐกิจ

ภายในจังหวัด อีกทั้งผลการวิจัยที่ได้สามารถถ่ายทอดสู่เกษตรกรเพื่อน าไปประยุกต์ใช้การผลิตพืชในพื้นที่ดินเค็มอย่างยั่งยืน และ

สามารถน าไปสู่ระบบการปลูกพืชในแปลงเกษตรผสมผสานท่ีประสบปัญหาดินเค็มได้ต่อไป 
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บทคดัยอ่ 
 

โครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตทับทิมเพื่อการค้าในพ้ืนท่ีดินเค็มจังหวัดนครราชสีมามีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษา

และคัดเลือกพันธุ์ทับทิมพันธ์ุการค้าที่เหมาะสมกับสภาพดินเค็มน้อย-ปานกลางในพื้นที่จังหวัดนครราชสีมาและเหมาะสมส าหรับ

การแปรรูปเชิงการค้า ประกอบด้วย 2 การทดลอง ได้แก่ การทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพื้นที่ดิน

เค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา และ การคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดิน

เค็มพร้อมดื่มเพื่อเพิ่มมูลค่า จากผลการทดสอบพันธุ์ทับทิมสายพันธุ์การค้าพบว่า ทับทิมพันธุ์การค้าทุกสายพันธุ์สามารถ

เจริญเติบโตและให้ผลผลิตได้ในพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลาง แต่พันธุ์ท่ีให้ผลผลิตสูงสุด ผู้บริโภคและเกษตรกรมีความพึงพอใจมาก

ที่สุด คือ พันธุจ์รัสแสง และจากการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่ให้ผลผลิตพอเพียงกับการแปรรูปเป็นน้ าทับทิมพร้อมดื่มทั้งหมด 8 

สายพันธุ์ ได้พันธุ์ทับทิมพันธุ์การค้าที่สามารถให้ผลผลิตเพียงพอและเหมาะส าหรับน ามาแปรรูปเป็นน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่ม 

จ านวน 5 สายพันธ์ุ  ได้แก่ จรัสแสง แดงเจ้าพระยา แดงอินเดีย สเปน และแดงมารวย และจากการทดสอบเก็บรักษาน้ าทับทิมคั้น

สดในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) เป็นเวลา 7 วัน ในบรรจุภัณฑ์ขวดแก้วและขวดพลาสติค พบว่าการเก็บรักษาน้ าทับทิม

พร้อมดื่มในอุณหภูมิตู้เย็นเป็นเวลา 7 วัน ไม่ท าให้น้ าทับทิมเน่าเสีย ทั้งในรูปบรรจุภัณฑ์แบบขวดแก้วและขวดพลาสติค และน้ า

ทับทิมท่ีผู้บริโภคมีความพึงพอใจมากท่ีสุด คือ น้ าทับทิมพันธ์ุจรัสแสง เช่นเดียวกับผลผลิตทับทิมในการทดลองที่ 1 
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Abstract 

Research and Development Technology Productivity of Pomegranate for Trade in Saline Soil Nakhon-

Ratchasima Province.The objective to study and select commercial varieties of pomegranate varieties that are 

suitable for low-moderately saline soil conditions in Nakhon Ratchasima Province and suitable for commercial 

processing. Sub-Program have 2 projects is Testing and selection of pomegranate commercial varieties 

suitable for low-medium saline soil areas of Nakhon Ratchasima Province and selection of commercial 

pomegranate varieties suitable for processing to drink salty pomegranate juice for added value. From the test 

results of the commercial pomegranate species, it was found that All species of pomegranate can grow in  

low-moderate saline soils. And able to yield all varieties. but the consumers and farmers The most satisfied 

were the Jarassaeng variety. And from the selection of 8 commercial pomegranate varieties that yielded 

sufficient yields for processing into ready-to-drink pomegranate juice, have 5 varieties of pomegranates were 

obtained that were able to produce sufficient yields and suitable for processing into freshly squeezed ready-

to-drink pomegranate juice. It is Jaratsaeng, Daeng Chaophraya, Daeng India, Spain and Daeng Maruey. From 

the storage test of freshly squeezed pomegranate juice in the refrigerator (2-4 °C) for 7 days in glass bottles 

and plastic bottles. It was found that keeping pomegranate juice ready to drink in the refrigerator for 7 days 

did not spoil the pomegranate juice  both in the form of glass bottles and plastic bottles. And the 

pomegranate juice that consumers are the most liked with is the pomegranate juice of the Jaratsaeng variety. 

the same as the pomegranate yield in Experiment 1. 
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กิตติกรรมประกาศ 

คณะผู้วิจัยขอขอบคุณเกษตรกรผู้ร่วมด าเนินงานวิจัยที่ให้ความร่วมมือเป็นอย่างดี และขอขอบคุณ ศูนย์วิจัยและ

พัฒนาการเกษตรโนนสูง ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 4 ที่ให้ความสะดวกในการด าเนินงาน รวมทั้งขอขอบคุณ

ผู้เช่ียวชาญธัชธาวินท์ สะรุโณ ผู้เช่ียวชาญด้านการจัดการผลิตพืชที่เหมาะสมกับสภาพพื้นที่ภาคใต้ตอนล่าง ส านักวิจัยและ

พัฒนาการเกษตรเขตที่ 8 สงขลา กรมวิชาการเกษตร ที่ให้ค าปรึกษา ค าแนะน า ในการด าเนินงานวิจัย และขอขอบคุณผู้ร่วมงาน

วิจัย นางสาวศรีนวล สุราษฎร์ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูง นางสาวสุกัญญา หันน้ าเที่ยง สถานีพัฒนาที่ดินนครราชสีมา 

นางสาวรัชนี ศิริยาน ศูนย์วิจัยพืชสวนศรีสะเกษ ทีมงานและเพื่อนร่วมงานของศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูงทุกท่านที่มี

ส่วนท าให้งานวิจัยนี้ส าเร็จลุล่วงไปด้วยดี 
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สารบญัภาพ 

เรื่อง           หนา้ 

 

ภาพผนวกที่ 2.1 แสดงลักษณะตน้ ดอก ใบ ผล และเมลด็ ทับทิมแต่ละสายพันธ์ุการทดสอบและคดัเลือก 30 
ทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพื้นท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา  
ภาพผนวกที่ 2.2 แสดงน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าทีเ่หมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูป 31 
น้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่า   
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สารบญัตาราง 

เรื่อง           หนา้ 

 
ตารางที่ 1.1 ผลวิเคราะหค์ุณสมบตัิดินแปลงทดลองการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 14 
ที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสมีา  
ตารางที่ 1.2 แสดงความสูงต้นการทดสอบและคดัเลือกทับทิมพันธุก์ารค้า 14 
ที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสมีา  
ตารางที่ 1.3 แสดงความกว้างทรงพุ่มการทดสอบและคดัเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 15 
เหมาะสมส าหรบัพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา  
ตารางที ่1.4 แสดงขนาดล าต้นการทดสอบและคดัเลือกทับทิมพันธุก์ารค้า 15 
เหมาะสมส าหรบัพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา  
ตารางที่ 1.5 แสดงผลผลิตและองค์ประกอบการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธ์ุการค้า 16 
ที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสมีา  
ตารางที่ 1.6 แสดงความหวานและปริมาณแอนโทไซยานินการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 17 
ที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสมีา  
ตารางที่ 1.7 แสดงความพึงพอใจต่อผลผลติทับทิมการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 18 
ที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสมีาของเกษตรกร 
ตารางที่ 1.8 แสดงความพึงพอใจต่อผลผลติทับทิมการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 18 
ที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสมีาของผู้บริโภค  
ตารางที่ 2.1 แสดงน้ าหนักเมล็ด น้ าหนักกาก และปริมาตรน้ า จากน้ าหนักผลผลติ 1,000 กรัม การคดัเลือก 19 
ทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเคม็พร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่า  
ตารางที่ 2.2 แสดงค่าความหวานน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆการคดัเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 20 
ที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่า  
ตารางที่ 2.3 แสดงค่าความเป็นกรดเป็นด่างน้ าทับทิมท่ีอายุการเก็บรกัษาต่างๆการคดัเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 21 
ที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่า  
ตารางที่ 2.4 แสดงค่าเทียบสีน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 22 
เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพือ่เพิ่มมูลค่า  
ตารางที่ 2.5 แสดงค่าวิเคราะหส์าระส าคัญน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 22 
ที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่า  
ตารางที่ 2.6 แสดงค่าวิเคราะหส์าระส าคัญน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้า 23 
ที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่า   
ตารางที่ 2.7 ความพึงพอใจน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การคา้ 23 
ที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่าของผู้บริโภค   
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บทที ่1 บทน า 
1. วสิยัทศัน ์และพนัธกจิของหนว่ยงาน 
   วสิยัทศัน ์

กรมวิชาการเกษตรเป็นองค์กรทีเ่ป็นเลิศดา้นการวิจัยและพัฒนาด้านพืช เครื่องจักรกลการเกษตร และเป็นศูนย์กลาง
รับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรด้านพืชในระดับสากล บนพื้นฐานการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิง่แวดล้อม 
   พนัธกจิ 

1. สร้างและถ่ายทอดองค์ความรูจ้ากงานวิจัยด้านพืชและเครื่องจักรกลการเกษตร สู่กลุ่มเป้าหมาย 
       2. ก าหนดและก ากับดูแลมาตรฐานระบบการผลติและผลิตพันธุ์พืชและปัจจัยการผลิต พัฒนาระบบตรวจรบัรองสินค้า
การเกษตรด้านพืชให้เป็นท่ียอมรบัในระดับสากล 
       3. อนุรักษ์และพัฒนาการใช้ประโยชน์จากความหลากหลายทางชีวภาพด้านพืช แมลง และจลุินทรีย์ 
       4. ก ากับ ดูแล และพัฒนากฎหมายที่กรมวิชาการเกษตรรับผดิชอบ 
2. ยุทธศาสตรช์าตทิีส่อดคลอ้งกบัแผนปฏบิตังิานดา้น ววน. ของหนว่ยงาน (โปรดเลือกเฉพาะยุทธศาสตร์ที่เกี่ยวข้องกับหน่วยงาน

ของท่าน) 
  ยุทธศาสตร์ที่ 1 ด้านความมั่นคง 
  เพื่อบริหารจัดการสภาวะแวดล้อมของประเทศให้มีความมั่นคง ปลอดภัย และมีความสงบเรียบร้อยในทุกระดับและทุกมิต ิ
  ยุทธศาสตร์ที่ 2 ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน 
  เน้นการยกระดับศักยภาพในหลากหลายมติิควบคู่กับการขยายโอกาสของประเทศไทยในเวทีโลก 
  ยุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย ์
  คนไทยในอนาคต มีความพร้อมทั้งกาย ใจ สติปัญญา มีทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษที่ 21 มีทักษะสื่อสารภาษาอังกฤษ  
  และภาษาที่ 3 และมีคณุธรรม 
  ยุทธศาสตร์ที่ 4 ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 
  สร้างความเป็นธรรม และลดความเหลื่อมล้ าในทุกมิติ กระจายศูนย์กลางความเจริญทางเศรษฐกิจและสังคม เพิ่มโอกาส 
  ให้ทุกภาคส่วนเข้ามาเป็นก าลังของการพัฒนาประเทศในทุกระดับ 
  ยุทธศาสตร์ที่ 5 ดา้นการสร้างการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมติรตอ่สิ่งแวดล้อม 
  ค านึงถึงความยั่งยืนของฐานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมของประชาชนให้เป็นมิตร  
  ต่อสิ่งแวดล้อม ผ่านมาตรการต่างๆ ที่มุ่งเน้นให้เกิดผลลัพธ์ต่อความยั่งยืน 
  ยุทธศาสตร์ที่ 6 ด้านการปรับสมดลุและพัฒนาระบบการบริหารจดัการภาครัฐ 
  การปรับเปลี่ยนภาครัฐ ยดึหลัก “ภาครัฐของประชาชนเพื่อประชาชนและประโยชน์ส่วนรวม” 

3. วงเงนิงบประมาณกองทนุ ววน. ทีไ่ดร้บัจดัสรรในปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 และโปรดระบแุผนงาน/โครงการใหส้อดคลอ้งกบั
โปรแกรมของแผน ววน. 

โปรแกรมตามแผน ววน. งบประมาณ (บาท) 
P13. นวัตกรรมส าหรับเศรษฐกิจฐานรากและชุมชนนวัตกรรม 
 

351,571 

 
4. รายละเอยีดโครงการ 
     ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 
 ดินเค็ม  เป็นดินที่ได้รับอิทธิพลของเกลือที่เป็นปัญหาในการใช้ที่ดิน และการจัดการดินทั้งด้านการเกษตรและ
สภาพแวดล้อมโดยทั่วไปในทุกบริเวณที่พบในโลก เพราะมีสภาพตามธรรมชาติที่ไม่เอื้ออ านวยต่อการปลูกพืช และการมีเกลือ
ปะปนอยู่ในดินท าให้ไม่สามารถใช้เทคโนโลยีการจัดการดินในระดับปกติได้ เกลือที่พบส่วนใหญ่ในดิน คือ เกลือโซเดียม เมื่อมี
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ปริมาณมากในดิน ท าให้เป็นอุปสรรคต่อการปลูกพืช เมื่อได้รับอิทธิพลของเกลือพืชจะเจริญเติบโตได้น้อยผิดปกติอย่างเด่นชัด และ
เมื่อมีในปริมาณที่มากเกินไป พืชปกติจะขึ้นไม่ได้ แต่อาจมีพืชทนเค็ม และพืชชอบความเค็มบางชนิดขึ้นได้ (เอิบ , 2550)  ในเขต
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือจะพบดินเค็มแพร่กระจายอยู่เกือบทุกจังหวัดตั้งแต่ระดับความเค็มน้อย เค็มปานกลางจนถึงเค็มมาก คิด
เป็นพื้นที่รวม 17.81 ล้านไร่ หรือประมาณร้อยละ 17 ของพื้นที่ทั้งหมดแบ่งเป็นดินเค็มจัด 1.5 ล้านไร่ พบคราบเกลือที่ผิวดิน
มากกว่า 50%  ความเค็มของดินช้ันบนสูงกว่าดินช้ันล่าง  ระดับน ้าใต้ดินอยู่ตื้นใกล้ผิวดินในระยะ 1-2 เมตรเป็นพื้นที่ถูกปล่อยให้
ว่างเปล่า ท าการเกษตรไม่ได้แต่พบวัชพืชที่มีหนามเช่นหนามพุงดอหนามพรมหนามปี   ส่วนดินเค็มที่เกษตรกรยังมีการใช้
ประโยชน์ท่ีดินอยู่ ได้แก่ ดินเค็มปานกลาง 3.7 ล้านไร่ พบคราบเกลือที่ผิวดิน 10-50% ระดับน ้าใต้ดินอยู่ลึกจากผิวดินประมาณ 2 
เมตรและดินเค็มน้อย 12.6 ล้านไร่ พบคราบเกลือที่ผิวดินน้อยกว่า 10% ระดับน ้าใต้ดินอยู่ลึกจากผิวดินมากกว่า 2 เมตร โดย
จังหวัดที่มีพื้นที่ดินเค็มมากที่สุด 5 อันดับแรก ได้แก่ จังหวัดนครราชสีมาร้อยเอ็ด สกลนคร มหาสารคาม และขอนแก่น   
นอกจากนี้ยังมีพื้นที่ที่มีศักยภาพในการแพร่กระจายดินเค็มอีก 19.4 ล้านไร่ รวมแล้วพื้นที่ทีมีปัญหาดินเค็มเข้ามาเกี่ยวข้อง 
ประมาณ 37 ล้านไร่  เมื่อเปรียบเทียบพ้ืนท่ีดินเค็มกับประชากรภาคการเกษตรของภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ซึ่งมีอยู่ 14.07 ล้าน
คน และจะเห็นว่าประชากรเกษตรต้องเผชิญปัญหาดินเค็มเฉลี่ยคนละ 2.6 ไร่ (สมศรี, 2539) 

การเลือกชนิดพืชที่ทนเค็มมาปลูกให้เหมาะสมกับความเค็มดินเป็นการลดต้นทุนการผลิตในด้านการแก้ไขดินเค็มโดยการ
ปรับปรุงดินซึ่งการจัดล าดับไม้ผลและไม้โตเร็วที่ทนเค็มระดับน้อยถึงระดับเค็มจัดได้ดังนี้ พืชทนเค็มระดับน้อย ได้แก่ อโวกาโด 
กล้วย ลิ้นจี่ มะนาว ส้ม มะม่วง พืชทนเค็มระดับปานกลาง  ได้แก่ ทับทิม ปาล์มน้ ามัน ชมพู่ มะกอก แค มะเดื่อ และองุ่น พืชทน
เค็มระดับเค็มมาก  ได้แก่ กระถินณรงค์ ขี้เหล็ก ฝรั่ง ยูคาลิปตัส มะม่วงหิมพาน มะยม สมอ มะขามเทศ ละมุด พุทรา มะขาม 
มะพร้าว อินทผาลัม สน และสะเดา พืชทนเค็มระดับเค็มจัด  ได้แก่ โกงกาง ชะคราม หนามแดง สะเม็ด แสม และกระถิน
ออสเตรเลีย (สมศรี, 2544) ซึ่งการแก้ไขปัญหาดินเค็มสามารถท าได้หลายวิธี โดยวิธีท่ีนิยมคือการใช้น้ าล้างเกลือในพ้ืนท่ีดินเค็ม แต่
การแก้ไขดินเค็มจัดโดยวิธีล้างเกลือจากดินเพื่อปลูกพืชต้องลงทุนสูงมากเพราะมีระบบการชลประทานและระบบระบายน ้ารวมกัน 
(USSL, 1954; Malculm,1982) การใช้ประโยชน์พ้ืนท่ีดินเค็มอีกวิธีการหนึ่งที่ไม่ยุ่งยากและลงทุนต ่าคือการปลูกพืชทนเค็มจัดหรือ
พืชชอบเกลือ (halophyte) ที่มีคุณค่าทางเศรษฐกิจ  จะก่อให้เกิดประโยชน์อย่างมากในด้านการลดต้นทุนการผลิตไม่ต้องลงทุนใน
การล้างเกลือออกจากดินและปรับปรุงดินนอกจากน้ียังได้ใช้ประโยชน์จากพ้ืนท่ีดินเค็มให้เกิดศกัยภาพในการผลิตได้อีกด้วย (สมศรี, 
2544) 
 จังหวัดนครราชสีมามีพื้นที่ดินเค็มประมาณ 3.7 ล้านไร่ หรือ 28% ของพื้นที่ท้ังจังหวัดและพื้นท่ีที่มีศักยภาพในการท าให้
เกิดการแพร่กระจายประมาณ 3.3 ล้านไร่ (2.7%) โดยแบ่งเป็นพื้นที่ดินเค็มจัดประมาณ 0.3 ล้านไร่ (2%) พื้นที่ดินเค็มปานกลาง
ประมาณ 1.7 ล้านไร่ (13%) ส่วนใหญ่เป็นนาข้าว โดยพื้นที่ดินเค็มที่มีศักยภาพให้เกิดการแพร่กระจายเป็นพื้นที่เนินถูกเปลี่ยนการ
ใช้ประโยชน์ท่ีดินจากป่าไม้เป็นการปลูกพืชไร่ท าให้เกิดปัญหาดินเค็มในท่ีลุ่ม (อรุณี, 2547) โดยพื้นที่ดินเค็มในจังหวัดนครราชสีมา
ครอบคลุมพื้นที่ใน อ.ด่านขุนทด  อ.ขามทะเลสอ  อ.เมืองนครราชสีมา  อ.โนนสูง  อ.พระทองค า  อ.โนนไทย  อ.พิมาย  อ.ขาม
สะแกแสง  อ.คง  อ.สีดา  อ.บัวใหญ่อ.บัวลาย และ อ.บ้านเหลื่อม เป็นต้น ซึ่งจากปัญหาดินเค็มดังกล่าวท าให้เกษตรกรที่ถือครอง
ที่ดินที่มีปัญหาดินเค็ม ในพื้นที่บ้านหัวแหลม ต าบลตาจั่น อ าเภอคง จังหวัดนครราชสีมา ได้น้อมเกล้าฯ ถวายที่ดินแด่ 
พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวภูมิพลอดุลยเดช จ านวน 24 ไร่1 งาน 13 ตารางวาและพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวภูมิพลอดุลย
เดช ได้พระราชทานที่ดินให้เป็นกรรมสิทธิ์ของมูลนิธิชัยพัฒนา เพื่อเป็นแปลงศึกษากึ่งสาธิตการปลูกพืชตามแนวทางพระราชด าริ 
“ทฤษฏีใหม่” ให้เป็นต้นแบบและทางเลือกแก่เกษตรกร ในการทดลองแก้ไขปัญหาดินเค็ม ดินเสื่อมสภาพในพื้นที่ภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือท่ีท าการเกษตรไม่ได้ผล ส าหรับเป็นตัวอย่างให้แก่เกษตรกรบริเวณใกล้เคียงและเกษตรกรที่ประสบปัญหาดิน
เค็ม เมื่อปี พ.ศ.2543 ในช่ือโครงการสาธิตการปลูกพืชในพื้นที่ดินเค็มอันเนื่องมาจากพระราชด าริ  อ าเภอคง  จังหวัดนครราชสีมา 
จากการศึกษาของโครงการฯ ท าให้ทราบข้อมูลว่าในพื้นที่ที่มีปัญหาดินเค็ม โดยมีระดับความเค็มน้อยไปจนถึงเค็มปานกลาง
สามารถปลูกพืชได้หลากหลายชนิดและเป็นพืชเศรษฐกิจและพืชเสริมรายได้ที่ส าคัญ ซึ่งจากข้อมูลพื้นฐานที่ได้จากโครงการฯ 
ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูงได้น าองค์ความรู้มาต่อยอดในพื้นที่เกษตรทฤษฎีใหม่ภายในศูนย์ฯ ซึ่งมีปัญหาดินเค็ม
เช่นเดียวกัน และได้ทดลองปลูกพืชที่สามารถปลูกได้ในพื้นที่ดินเค็ม เช่น มะพร้าวน้ าหอม มะขามเปรี้ยว มะขามเทศ ละมุด ฝรั่ ง 
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ทับทิม กล้วย มะม่วง ชมพู่ มะกอก สะเดา ไผ่ และอ้อยคั้นน้ า เป็นต้น พบว่าพืชแต่ละชนิดสามารถให้ผลผลิตได้ไม่แตกต่างกับพ้ืนท่ี
โครงการสาธิตการปลูกพืชในพื้นที่ดินเค็มอันเนื่องมาจากพระราชด าริ  อ าเภอคง อีกทั้งพืชแต่ละชนิดมีขนาดต้นที่ไม่สูงมากนักแต่
ให้ผลผลิตที่คุ้มค่าต่อการลงทุน จึงท าให้เก็บเกี่ยวและดูแลรักษาง่าย จากข้อมูลดังกล่าวท าให้ทราบว่าพืชชนิดใดสามารถปลูกและ
ให้ผลผลิตได้ในพ้ืนท่ีดินเค็ม แต่ยังขาดองค์ความรู้เทคโนโลยีการผลิตเพื่อให้ถูกต้องตามหลักวิชาการ ซึ่งจากการวิเคราะห์เกษตรกร 
พบว่าเกษตรกรในพื้นที่พร้อมจะปรับเปลี่ยนการปลูกพืชหากสามารถให้ผลตอบแทนเร็วและให้ผลตอบแทนสูง รวมทั้งเมื่อวิเคราะห์
สภาพพื้นที่และข้อมูลในพื้นที่พบว่าพืชที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจสามารถสร้างรายได้ให้เกษตรกรได้เร็ว คือทับทิม แต่ยังขาดพันธุ์
การค้าที่เหมาะสมส าหรับปลูกในพ้ืนท่ีดินเค็ม และพันธุ์การค้าที่ตอบสนองต่อดินเค็มสามารถน ามาแปรรูปเป็นน้ าทับทิมพร้อมดื่ม
ได้เหมาะสมกับผู้บริโภคภายในพ้ืนท่ีและพิ้นที่ใกล้เคียง ดังนั้น หากกรมวิชาการเกษตรสามารถหาพันธุ์ทับทิมพันธุ์การค้าที่สามารถ
ปลูกและให้ผลผลติที่คุ้มค่าเหมาะสมกับพื้นที่ดินเค็มจะเป็นประโยชน์อย่างยิ่งต่อเกษตรกรในพ้ืนท่ี อีกท้ังยังสามารถน าองค์ความรู้ที่
ได้ไปเผยแพร่และถ่ายทอดสู่เกษตรกร สามารถเพิ่มรายได้ เพิ่มทางเลือกให้เกษตรกรที่ต้องการจะปรับเปลี่ยนพื้นที่ปลูกข้าวที่ไม่
เหมาะสมและประสบปัญหาดินเค็ม มาเป็นพืชทางเลือกที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจ ให้ผลตอบแทนเร็ว แปรรูปได้หลากหลาย สามารถ
สร้างมูลค่าและจุดขายให้กับผลผลิตพืชในพื้นที่ดินเค็ม รวมทั้งสามารถน าผลการวิจัยไปสู่การจัดการพืชเข้าสู่ระบบเกษตร
ผสมผสาน สามารถผลักดันสู่การผลิตพืชในพื้นที่ดินเค็มอย่างยั่งยืน และยังเป็นจุดเริ่มต้นให้มีงานวิจัยที่เป็นประโยชน์ส าหรับ
เกษตรกรในพื้นที่ดินเค็ม สามารถรองรับการท าการเกษตรในพื้นที่ดินเค็มที่จะเพิ่มขึ้นทุกๆปีได้ในอนาคตต่อไป 
  วตัถปุระสงคข์องโครงการ 
 เพื่อศึกษาและคดัเลือกพันธุ์ทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับสภาพดนิเค็มน้อย-ปานกลางในพ้ืนท่ีจังหวัดนครราชสีมา
และเหมาะสมส าหรับการแปรรูปเชิงการค้า 
  ขอบเขตการศกึษา 
 โครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตทับทิมเพื่อการค้าในพื้นที่ดินเค็มจังหวัดนครราชสีมา เป็นการวิ จัยและ
ทดสอบทับทิมพันธุ์การค้าที่มีอยู่ในประเทศไทย เพื่อศึกษาพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับสภาพพื้นที่ดินเค็มระดับน้อย -ปานกลาง ใน
พื้นที่จังหวัดนครราชสีมา รวมทั้งพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มเพื่อเพิ่มมูลค่า ตลอดจนอายุการเก็บ
รักษา จากการศึกษาข้อมูลพื้นฐานพบว่าทับทิมเป็นพืชที่สามารถปลูกได้ในดินเค็มระดับน้อยถึงปานกลาง แต่ยังไม่มีการศึกษาการ
ความเป็นไปได้ในการน าพันธุ์การค้าที่มมีูลค่าทางการตลาดมาปลูกในพ้ืนท่ีดินเค็ม โดยทับทิมเป็นพืชที่สามารถให้ผลผลิตได้เร็วหาก
ปลูกจากกิ่งตอนและให้ผลตอบแทนคุ้มค่าต่อการลงทุน สามารถแปรรูปได้หลากหลาย การวิจัยจะเน้นการน าเทคโนโลยีของกรม
วิชาการเกษตรร่วมกับการใช้ภูมิปัญญาชาวบ้าน มาต่อยอดพัฒนาและทดสอบ และข้อมูลการปลูกพืชเบื้องต้นจากโครงการสาธิต
การปลูกพืชในพื้นที่ดินเค็มอันเนื่องมาจากพระราชด าริ  อ าเภอคง ในการวิจัยเพื่อการองค์ความรู้ใหม่ในการปลูกทับทิมในพื้นที่ดิน
เค็มน้อย-ปานกลางที่เหมาะสม ให้ตอบโจทย์ตามความต้องการของเกษตรกรได้มากที่สุด สามารถเพิ่มรายได้ หรือทางเลือกให้
เกษตรกร ซึ่งเมื่อได้องค์ความรู้เบื้องต้นสามารถถ่ายทอดสู่เกษตรกรเพื่อเพิ่มทางเลือกให้เกษตรกรที่ต้องการจะปรับ เปลี่ยนพื้นที่
ปลูกข้าวที่ไม่เหมาะสมและประสบปัญหาดินเค็ม มาเป็นพืชทางเลือกที่มีมูลค่าทางเศรษฐกิจ ให้ผลตอบแทนเร็ว สามารถน าไปสู่
การจัดการพืชเข้าสู่ระบบเกษตรผสมผสาน การเพิ่มมูลค่าสินค้า โดยการถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่เกษตรกรจะด าเนินการควบคู่ไปกับ
การด าเนินงานวิจัย เช่น ให้เกษตรกรมีส่วนร่วมในการด าเนินงานวิจัยคัดเลือกพันธุ์ทับทิมที่มีศักยภาพปลูกและให้ผลผลิตได้ใน
สภาพพื้นที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง และเหมาะสมกับการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่า การอบรมเกษตรกร การศึกษาดูงานในพื้นที่ท าวิจัย 
การแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับนักวิชาการและการเสวนากลุ่มเกษตรกร เป็นต้น 
 นยิามศพัท ์
 ดินเค็ม หมายถึง ดินที่มีเกลือท่ีละลายได้ในสารละลายดินปริมาณมาก จนกระทบต่อการเจริญเติบโตและผลผลิตของพืช 
การสังเกตโดยดูจากคราบเกลือจะเห็นคราบเกลือเป็นหย่อมๆ โดยเฉพาะในฤดูแล้ง พืชมักจะแสดงอาการใบไหม้ ล าต้นแคระแกร็น 
เนื่องจากพืชจะขาดน้ า ความเป็นพิษจากธาตุโซเดียมและคลอไรด์ และเกิดความไม่สมดุลของธาตุอาหาร 
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พืชทนเค็ม หมายถึง พืชที่สามารถขึ้นอยู่รอดเจริญ เติบโตได้ในพื้นที่ดินเค็ม และให้ผลผลิตได้ อย่างครบวงจร ซึ่งพืชแต่
ละชนิดจะมีความ สามารถในการทนเค็มได้แตกต่างกัน หรือแม้แต่พืชชนิดเดียวกัน แต่ต่างพันธุ์กัน ก็มีความทนต่อความเค็มไม่
เท่ากัน  
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บทที ่2 วธิีการด าเนนิงาน 

1.วิธีการด าเนินการวิจัย 
การทดลองที่ 2.1 การทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพื้นท่ีดินเคม็น้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา 
(ด าเนินการปี 63-64) 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
 พันธุ์พืช : ทับทิมพันธุ์การค้า  
 ปุ๋ยเคมี:  46-0-0, 18-46-0, 0-0-60 
 สารชีวินทรีย์: บาซิลลสั ทูริงเจนซสิ บิวเวอรเ์รีย  
 สารเคมี:  ฟิโปรนิล อิมดิาคลอพริด 
แบบและวิธีการทดลอง 
แผนการทดลอง RCB   
  กรรมวิธี  มี 8 กรรมวิธี 3 ซ้ า ซ้ าละ 5 ต้น  :  ประกอบด้วย 
   กรรมวิธีท่ี 1  ทับทิมพันธุ์เพชรชมพ ู
   กรรมวิธีท่ี 2    ทับทิมพันธุ์จรัสแสง 
   กรรมวิธีท่ี 3 ทับทิมพันธุ์แดงเจ้าพระยา  
   กรรมวิธีท่ี 4 ทับทิมอินเดีย 
   กรรมวิธีท่ี 5 ทับทิมพันธุ์ศรีปัญญา 
   กรรมวิธีท่ี 6 ทับทิมพันธุ์ศรีสยาม 

กรรมวิธีท่ี 7 ทับทิมพันธุ์เสปน 
กรรมวิธีท่ี 8 ทับทิมพันธุ์แดงมารวย 

วิธีปฏิบัติการทดลอง 
 ด าเนินการในแปลงทดลองศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูง ซึ่งมีพื้นที่ดินเค็มระดับน้อย -ปานกลาง เก็บรวบรวม
พันธุ์ทับทิมพันธ์ุการค้าจากแหล่งปลูกต่างๆ ปลูกทับทิมแต่ละสายพันธ์ุตามวิธีการที่ก าหนด การใส่ปุ๋ยใช้ปุ๋ยเกรด16-16-16 อัตรา 1 
กิโลกรัม/ต้น/ปี แบ่งใส่ 3 ครั้ง อัตรา 300 กรัม 400 กรัม และ 300 กรัม การให้น้ าจะใช้ระบบน้ าหยด เหมือนกันทุกกรรมวิธี
แตกต่างกันเฉพาะสายพันธ์ุที่น ามาทดสอบ   
การบันทึกข้อมูล 

-เก็บตัวอย่างดินที่ระดับความลึก 0-30 ซม. ก่อนการทดลองเพื่อวิเคราะห์หาค่า pH, EC, Organic matter, Total N, 
Available P , Exch. K  และชนดิของดิน 

- การเจรญิเติบโต ความสูง ความกว้างทรงพุ่ม ขนาดล าต้น  
 - ผลผลิตและองค์ประกอบผลผลิตอายุเก็บเกี่ยว จ านวนผลต่อต้น น้ าหนักผลผลติต่อผล น้ าหนักผลผลติทั้งหมด ความ
หวาน (องศาบริ๊กซ์) วิเคราะหป์ริมาณสารแอนโทไซยานิน 

-ความพึงพอใจของผู้บริโภคและเกษตรกร 
การวิเคราะห์ข้อมลู 

- วิเคราะห์ข้อมลูทางด้านสถติิ   
สถานท่ีท าการทดลอง แปลงทดลองศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูง อ าเภอโนนสูง จังหวัดนครราชสีมา 
ระยะเวลาด าเนินการ 2563-2564 
การทดลองที่ 2.2 การคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดนิเค็มพร้อมดื่มเพื่อเพ่ิมมูลคา่ 
(ด าเนินการปี 64) 
สิ่งที่ใช้ในการทดลอง 
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 พันธุ์พืช : ผลผลติทับทิมพันธ์ุการค้าจากการทดลองที่ 1  
 ปุ๋ยเคมี:  46-0-0, 18-46-0, 0-0-60 
 สารชีวินทรีย์: บาซิลลสั ทูริงเจนซสิ บิวเวอรเ์รีย 
 สารเคมี:  ฟิโปรนิล อิมดิาคลอพริด 
 อุปกรณ์อื่นๆ: ตาชั่ง เครื่องคั้นน้ าทับทิมแบบมือหมุน เครื่องวัดความเป็นกรดเป็นด่าง (PH meter) เครื่องวัดความ
หวานแบบส่อง (Brix Refractomete)  ขวดแก้วฝาเกลียว ขวดพลาสติค แผ่นเทียบสมีาตรฐาน 
แบบและวิธีการทดลอง 
 การคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดื่มเพื่อเพิ่มมูลค่า จะ
ด าเนินการในปี 64 เพื่อรอผลผลิตทับทิมในปี 63 (ก าลังด าเนินการ) โดยวางแผนการทดลองแบบ split plot in CRD โดย Main 
plot คือ ชนิดของขวด B1 คือ ขวดแก้ว B2 คือ ขวดพลาสติค sub plot คือ ทับทิมพันธุ์ต่างๆ ที่คัดเลือกได้จากการทดลองที่ 2.1 
(V2 คือ พันธุ์จรัสแสง V3 คือ พันธุ์แดงเจ้าพระยา V4 คือ พันธุ์แดงอินเดีย V7 คือ พันธุ์สเปน V8 คือ พันธุ์แดงมารวย) น าผลผลิต
ทับทิมมาคั้นน้ าด้วยเครื่องคั้นน้ าทับทิมแบบมือหมุน หลังจากนั้นท าการเก็บรักษาน้ าทับทิมที่อุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) ที่
อายุการเก็บรักษา 0 ,1,2,3,4,5,6,7 วัน เก็บบันทึกข้อมูลการเปลี่ยนแปลง ความหวาน ความเป็นกรดเป็นด่าง และสีน้ าทับทิมใน
แต่ละวัน  
วิธีปฏิบัติการทดลอง 
 1.เก็บผลทับทิมพันธุ์การค้าที่แก่จดัในแต่ละสายพันธ์ุที่ มาล้างน้ าใหส้ะอาด ผึ่งให้แห้ง ช่ังน้ าหนักผลผลิตพร้อมเปลือกให้
ได้ 1 กิโลกรัม  ปอกผลทับทิมแล้วแกะเอาเฉพาะเมลด็ทับทิมออกจากเยื่อทับทิม ช่ังน าหนักเมล็ดทีไ่ด้  น าเมลด็ทับทิมที่ได้แต่ละ
สายพันธ์ุมาคั้นน้ าโดยใช้เครื่องคั้นน้ าแบบมือหมุน เก็บบันทึกข้อมลูปริมาณน้ าทับทิมที่คั้นได้ และน้ าหนักกากท่ีเหลือจากการคั้นน้ า
ทับทมจากผลผลิต 1 กิโลกรัม  
 2.กรอกน้ าทับทิมคั้นสดแต่ละสายพันธุ์ใส่ในขวดแก้วและขวดพลาสติค โดยปดิฝาขวดทันทีที่กรอกน้ าทับทิมเรียบร้อย
แล้วขวดละ 200 มิลลิลติร เก็บข้อมูลน้ าทับทิมที่ได้จากการคั้นสด ได้แก่ วัดความหวาน (Brix Refractomete)  ความเป็นกรดเป็น
ด่าง (PH meter) และสีของน้ าทับทิม (แผ่นเทียบสมีาตรฐาน) รสชาติโดยการชิม  
 3.น าน้ าทับทิมแต่ละสายพันธ์ุที่บรรจุขวดไปเก็บรักษาในตูเ้ย็นท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส เก็บบันทึกข้อมูล ความหวาน 
(Brix Refractomete)  ความเป็นกรดเป็นด่าง สีของน้ าทับทิม ทุกวันจากวันท่ี 0,1,2,3,4,5,6,7  และรสชาตโิดยการชิมในวันท่ี 7  
ใช้ผู้ชิมคนเดิม  สังเกตความเสียหายที่เกิดจากเช้ือราเพื่อเป็นข้อมลูประกอบด้วย  
 4.เก็บตัวอย่างน้ าทับทิมแตล่ะสายพันธุ์ท่ีได้จากการคั้นสดไปวิเคราะห์สารส าคญั ได้แก่ วิตามินซี วิตามินเอ วิตามินอี 
โพแทสเซียม เหล็ก และพลังงาน 
 5.ให้ผู้บริโภคชิมรสชาติน้ าทับทิมคัน้สด เพื่อช่วยในการตดัสินใจคดัเลือกน้ าทับทิมที่เป็นท่ียอมรบัของผู้บริโภค  
การบันทึกข้อมูล 

- วิเคราะหส์ารส าคัญได้แก่ วิตามนิซี วิตามินเอ วิตามินอี โพแทสเซยีม เหล็ก และพลังงาน 
- ความหวาน (Brix Refractomete)  ความเป็นกรดเป็นด่าง (PH meter)  สีของน้ าทับทิม (แผ่นเทียบสีมาตรฐาน) 

รสชาติก่อนเก็บรักษาโดยการชิม รสชาติหลังเก็บรักษาโดยการชิม  
-ความพึงพอใจของผู้บริโภค 
- อายุการเก็บรักษา 

 - น้ าหนักผลผลิตก่อนแกะเมล็ด  น้ าหนักผลผลติเมล็ดทีไ่ด้จากการแกะจากผลทับทิม ปริมาตรน้ า น้ าหนักกากหลังจาก
คั้นน้ า จากผลผลิต 1 กิโลกรัม  
การวิเคราะห์ข้อมลู 

- วิเคราะห์ข้อมลูทางด้านสถติิ  
สถานท่ีท าการทดลอง แปลงทดลองศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูง อ าเภอโนนสูง จังหวัดนครราชสีมา 
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ระยะเวลาด าเนินการ 2564 
 
3. การปรบัแผนงบประมาณระหวา่งปี 

 ไม่มี     มี  ได้รับอนุมตัิเมือ่วันท่ี..........…………. (โปรดแสดงหลักฐานในภาคผนวก) 
 เปลี่ยนแปลงงบประมาณ โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง............................................................................................... 
 เปลี่ยนแปลงวัตถุประสงค/์ผลผลิต โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง................................................................................ 
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บทที ่3 ผลการศกึษา 

 
3.1 ผลการด าเนนิงานของโครงการ 
การทดลองที่ 2.1 การทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา 
1.ผลการวเิคราะหส์มบตัขิองดนิ 

ได้ด าเนินการปลูกทับทิมตามแผนการทดลองในเดือนธันวาคม 2562 ก่อนด าเนินการทดลอง ได้เก็บตัวอย่างดินเพื่อ
วิเคราะห์สมบัติทางเคมีของดินพบว่า ดินเป็นดินร่วนปนทราย มีค่าการน าไฟฟ้า (EC) เท่ากับ 0.3613 mS/cm ความเค็มอยู่ใน
ระดับปานกลาง ซึ่งอาจจะจ ากัดการเจริญเติบโตของพืชหลายชนิด (กรมวิชาการเกษตร , 2553) แต่ถ้าเลือกชนิดพืชที่ทนเค็มมา
ปลูกให้เหมาะสมกับความเค็มดินพืชจะสามารถเจริญเติบและให้ผลผลิตได้ ซึ่งการใช้ประโยชน์พ้ืนท่ีดินเค็มที่ไม่ยุ่งยากและลงทุนต ่า
คือการปลูกพืชทนเค็มจัดหรือพืชชอบเกลือ (halophyte) ที่มีคุณค่าทางเศรษฐกิจ  จะก่อให้เกิดประโยชน์อย่างมากในด้านการลด
ต้นทุนการผลิตไม่ต้องลงทุนในการล้างเกลือออกจากดินและปรับปรุงดินนอกจากนี้ยังได้ใช้ประโยชน์จากพื้นที่ดินเค็มให้เกิด
ศักยภาพในการผลิตได้อีกด้วย (สมศรี, 2544)  มีค่าความเป็นกรดเป็นด่างเท่ากับ 7.34 ดินเป็นกลาง มีอินทรียวัตถุ (OM) เท่ากับ 
1.44 เปอร์เซ็นต์ อยู่ในระดับค่อนข้างต่ า มีฟอสฟอรัสที่เป็นประโยชน์ (Avai.P) เท่ากับ 31.68 mg/kg อยู่ในระดับสูง และมี
โพแทสเซียมที่สามารถแลกเปลี่ยนได้ (Exch.K) เท่ากับ 92.00 mg/kg อยู่ในระดับสูง (คเชนทร์, มปป) กล่าวโดยสรุปพื้นที่แปลง
ทดลองมีลักษณะเป็นดินร่วนปนทราย มีค่าความเค็มอยู่ในระดับปานกลางและความอุดมสมบูรณ์ของดินอยู่ในระดับค่อนข้างต่ า ดัง
ตารางที่ 1.1  
ตารางที ่1.1 ผลวิเคราะห์คณุสมบตัิดินแปลงทดลองการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพื้นท่ีดินเค็ม
น้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา  

pH OM (%) Avai.P 
(mg./kg.) 

Exch.K 
 (mg./kg.) 

EC 
(mS./cm.) 

ชนิดดิน ระดับความเคม็ 

7.34 1.44 31.68 92.00 0.3613 ดินร่วนปนทราย ปานกลาง 
2.การเจรญิเตบิโต 

วัดการเจริญเติบโตทับทิมโดยวัดความสูงต้น ความกว้างทรงพุ่ม และขนาดล าต้น โดยเริ่มปลูกทับทิมพร้อมกันทุกสายพันธุ์
ในเดือนธันวาคม 2562 และเริ่มวัดการเจริญเติบโตเมื่อทับทิมมีอายุ 3 เดือน ในเดือนมีนาคม 2563 ก่อนการใส่ปุ๋ยครั้งที่ 1 
หลังจากนั้นเก็บบันทึกข้อมูลการเจริญเติบโตทุกเดือน พบวา่ ทับทิมมีการเจริญเติบโตอย่างต่อเนื่องทั้งด้านความสูง ความกว้างทรง
พุ่ม และขนาดล าต้น เพื่อให้เห็นความแตกต่างของการเจริญเติบโตอย่างชัดเจน จึงน าเสนอผลการเจริญเติบโตทุก 3 เดือน โดยเริ่ม
ตั้งแต่เดือนมีนาคม ได้ผลดังนี้ 
ตารางที่ 1.2 แสดงความสูงต้นการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพื้นที่ดินเค็มน้อย -ปานกลางจังหวัด
นครราชสีมา  

พนัธุ ์
ความสงูตน้ (เซนตเิมตร) 

ม.ีค.63 ม.ิย.63 ก.ย.63 ธ.ค.63 ม.ีค.64 ม.ิย.64 ก.ย.64 

เพชรชมพ ู 77.87de 87.80c 120.67bc 153.19 141.50ab 149.93 154.51ab 

จรสัแสง 93.60bc 103.87ab 136.47ab 144.07 166.47a 176.13 196.33a 

แดงเจา้พระยา 99.87ab 101.27ab 127.07bc 117.72 130.98b 136.53 146.75b 

แดงอนิเดยี 79.40de 89.73c 112.40c 135.96 139.59ab 145.48 161.11ab 

ศรปีญัญา 77.93de 110.07a 149.13a 127.26 151.34ab 165.78 169.55ab 

ศรสียาม 71.33e 97.53bc 131.75abc 134.66 140.20ab 155.63 172.55ab 
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สเปน 106.77a 105.87ab 122.97bc 125.33 129.67b 131.89 151.67b 

แดงมารวย 86.67cd 96.13bc 124.60bc 132.72 156.60ab 147.93 163.53ab 

เฉลีย่ 86.68 99.03 128.13 133.86 144.54 151.16 164.50 

CV. (%) 8.58 6.62 9.67 16.99 12.71 16.57 13.18 

ความสูงต้นที่เดือนกันยายน 2564 เมื่อทับทิมมีอายุ 21 เดือน ซึ่งเป็นเดือนสุดท้ายที่มีการเก็บบันทึกข้อมูล พบว่าพันธุ์จรัส
แสงมีความสูงต้นมากที่สุด คือ 196.33 เซนติเมตร รองลงมาคือ พันธุ์ศรีสยาม และศรีปัญญา คือ 172.55 และ 169.55 เซนติเมตร 
ตามล าดับ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ แต่พันธุ์จรัสแสงมีความสูงแตกต่างทางสถิ ติอย่างมีนัยส าคัญกับพันธุ์สเปนและแดง
เจ้าพระยา ที่มีความสูงต้นน้อยที่สุดจากท้ังหมด 8 สายพันธ์ุ โดยมีความสูงต้น 151.67 และ 146.75 เซนติเมตร ตามล าดับ  
ตารางที่ 1.3 แสดงความกว้างทรงพุ่มการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพื้นที่ดินเค็มน้อย -ปานกลาง
จังหวัดนครราชสีมา  

พนัธุ ์ ความกวา้งทรงพุม่ (เซนตเิมตร) 

ม.ีค.63 ม.ิย.63 ก.ย.63 ธ.ค.63 ม.ีค.64 ม.ิย.64 ก.ย.64 

เพชรชมพ ู 96.97a 122.27abcd 155.13ab 150.01 157.75bc 169.19ab 177.41abc 

จรสัแสง 99.93a 128.20ab 173.00a 122.52 165.13bc 193.40a 196.60ab 

แดงเจา้พระยา 88.00a 112.10cd 146.67ab 92.34 156.04bc 139.73b 137.15c 

แดงอนิเดยี 94.40a 133.53a 153.63ab 133.34 210.58a 207.89a 214.60a 

ศรปีญัญา 68.90b 126.51abc 134.43b 107.45 181.97abc 184.25ab 184.71abc 

ศรสียาม 72.13b 113.43bcd 151.73ab 108.55 142.00bc 166.78ab 172.66abc 

สเปน 100.84a 116.48bcd 128.96b 102.72 140.28c 148.00b 161.33bc 

แดงมารวย 96.20a 107.63d 153.53ab 120.18 185.13ab 196.73a 203.78ab 

เฉลีย่ 89.672 120.02 149.64 117.13 167.36 175.75 181.03 

CV. (%) 8.35 7.24 14.48 25.02 13.20 13.81 13.97 

ความกว้างทรงพุ่มที่เดือนกันยายน 2564 เมื่อทับทิมมีอายุ 21 เดือน ซึ่งเป็นเดือนสุดท้ายที่มีการเก็บบันทึกข้อมูล พบว่า
พันธุ์แดงอินเดียมีความกว้างทรงพุ่มมากที่สุด คือ 214.60 เซนติเมตร รองลงมาคือ แดงมารวย และจรัสแสง คือ 203.78 และ 
196.60 เซนติเมตร ตามล าดับ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ แต่พันธุ์แดงอินเดียมีความสูงแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญกับ
พันธุ์สเปนและแดงเจ้าพระยา ที่มีความกว้างทรงพุ่มน้อยที่สุดจากทั้งหมด 8 สายพันธุ์ โดยมีความกว้างทรงพุ่ม 161.33 และ 
137.15 เซนติเมตร ตามล าดับ 
ตารางที ่1.4 แสดงขนาดล าต้นการทดสอบและคดัเลือกทับทิมพันธุก์ารค้าที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัด
นครราชสมีา  

พนัธุ ์ ขนาดล าตน้ (เซนตเิมตร) 

เม.ย. 63 ม.ิย.63 ก.ย.63 ธ.ค.63 ม.ีค.64 ม.ิย.64 ก.ย.64 

เพชรชมพ ู 5.07ab 5.88ab 7.73ab 8.43 10.61ab 13.36 17.65 

จรสัแสง 5.23ab 6.99a 8.27a 9.82 12.60ab 15.08 18.37 

แดงเจา้พระยา 5.45a 6.27ab 7.93a 9.90 13.21a 16.28 20.68 

แดงอนิเดยี 4.80ab 5.77b 6.67bc 8.14 11.79ab 13.68 16.56 

ศรปีญัญา 4.47bc 5.88ab 7.43abc 8.44 10.75ab 13.89 18.84 
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ศรสียาม 3.73c 4.51c 6.18c 7.52 9.78b 14.05 17.35 

สเปน 5.21ab 6.40ab 7.60ab 8.97 13.17a 15.00 18.75 

แดงมารวย 4.68ab 5.83ab 7.20abc 9.13 13.44a 16.22 19.22 

เฉลีย่ 4.83 5.94 7.37 8.80 11.92 14.80 18.43 

CV. (%) 10.86 11.17 9.68 15.23 12.09 16.53 15.73 

ขนาดล าต้น (เส้นรอบวง) เริ่มวัดได้ในเดือนเมษายน 2563 แต่ที่เดือนกันยายน 2564 เมื่อทับทิมมีอายุ 21 เดือน ซึ่งเป็น
เดือนสุดท้ายที่มีการเก็บบันทึกข้อมูล พบว่าพันธุ์แดงเจ้าพระยามีขนาดล าต้นมากที่สุด คือ 20.68 เซนติเมตร รองลงมาคือ แดงมา
รวย และศรีปัญญา คือ 19.22 และ 18.84 เซนติเมตร ตามล าดับ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถิติในทุกสายพันธ์ุ  

เมื่อมองภาพรวมจะพบว่าทับทิมสามารถเจริญเติบโตได้ปกติในการปลูกในพื้นที่ดินร่วนปนทรายที่มีระดับความเค็มของ
ดินในระดับปานกลาง 
2.ผลผลิตและองค์ประกอบผลผลติ 
ตารางที ่1.5 แสดงผลผลติและองค์ประกอบการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธ์ุการค้าที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเคม็น้อย-ปาน
กลางจังหวัดนครราชสีมา 

กรรมวธิ ี อายเุกบ็
เกีย่ว 
(วัน) 

จ านวนผล 
(ผล/ไร)่ 

ขนาดผล 
(เซนตเิมตร) 

น้ าหนกั 1 ผล 
(กรมั) 

ผลผลติ 
(กโิลกรมั/ไร)่ 

เพชรชมพ ู 113b 723abc 7.40a 231.96a 162.00a 
จรสัแสง 108b 964a 6.93ab 197.00abc 187.00a 
แดงเจา้พระยา 111b 767abc 4.98c 151.67bc 118.00ab 
แดงอนิเดยี 112b 876ab 6.14b 154.00bc 135.00ab 
ศรปีญัญา 123a 174d 6.61ab 226.20ab 41.00b 
ศรสียาม 111b 281cd 4.21c 136.96c 46.00b 
สเปน 112b 521bcd 6.23ab 164.00abc 100.00ab 
แดงมารวย 113b 695abc 7.02ab 156.67abc 108.00ab 

เฉลีย่ 113 625 6.19 177.31 112.00 

CV. (%) 4.00 39.29 8.90 21.45 58.00 

 จากตารางที่ 1.5 ได้ด าเนินการเกบ็บันทึกข้อมูลผลผลิตและองค์ประกอบผลผลติการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์
การค้าที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา ได้แก่ อายเุก็บเกี่ยว จ านวนผล ขนาดผล น้ าหนักผล 
และผลผลิต พบว่า 
 อายุเก็บเกี่ยว พันธุ์จรสัแสงมีอายุเก็บเกี่ยวสั้นที่สดุประมาณ 108 วัน รองลงมาคือ พันธุ์แดงเจ้าพระยา ศรีสยาม และแดง
อินเดีย คือ 111 และ 112 วัน ตามล าดับ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถิติกับพันธุ์จรสัแสง ส่วนพันธุ์ศรสียามมีอายุเก็บเกีย่วท่ียาว
ที่สุด คือ 123 วัน และมคีวามแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญกับพันธุ์อ่ืนๆทั้ง 7 สายพันธ์ุ 
 จ านวนผลต่อไร่ พันธุ์จรัสแสงมีจ านวนผลต่อไร่มากที่สุด คือ 964 ผล รองลงมาคือ แดงอินเดีย และแดงเจ้าพระยา คือ 
876 และ 767 ผล ตามล าดับ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ ส่วนพันธุ์ศรีสยามและศรีปัญญามีจ านวนผลต่อไร่น้อยที่สุด คือ 281 
และ 174 ผล ตามล าดับ และมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญกับพันธุ์ เพชรชมพู จรัสแสง แดงเจ้าพระยา แดงอินเดีย 
และแดงมารวย ทั้งนี้อาจเนื่องมาจากทับทิมพันธุ์ศรีปัญญาและศรีสยามเป็นพันธุ์ที่ขยายพันธุ์จากเมล็ด ในขณะที่สายพันธุ์อื่น ๆ
ขยายพันธุ์จากก่ิงตอน ซึ่งการขยายพันธุ์โดยกิ่งตอนจะให้ผลผลิตเร็วกว่าคืออายุประมาณ 8 เดือน  สามารถไว้ดอกเพื่อให้ผลผลิต
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ชุดแรกได้ ในขณะที่ปลูกจากเมล็ดจะสามารถไว้ดอกเพื่อให้ผลผลิตชุดแรกเมื่อต้นทับทิมอายุประมาณ 18 เดือน จ านวนผลต่อไร่จึง
น้อยกว่าสายพันธุ์อ่ืน  
 ขนาดผล โดยวดัเส้นผ่านศูนย์กลางผล พันธุ์เพชรชมพู มีขนาดผลใหญ่ที่สุด คือ 7.40 เซนติเมตร รองลงมา คือ พันธุ์แดง
มารวย และจรสัแสง คือ 7.02 และ 6.93 เซนตเิมตร ตามล าดับ แตไ่ม่มีความแตกตา่งทางสถิติ ส่วนพันธุ์แดงเจ้าพระยา และศรี
สยาม  มีขนาดผลเล็กท่ีสุด คือ 4.98 และ 4.21 เซนติเมตร ตามล าดับ และมคีวามแตกต่างงทางสถิตอิย่างมีนัยส าคญักับพันธุ์อ่ืนๆ
ทั้ง 6 สายพันธ์ุ โดยผลผลิตทับทิมที่ได้มีขนาดผลค่อนข้างเล็กอาจเพราะต้นทับทิมมีความสมบรูณไ์ม่เตม็ที่ เนื่องจากเมื่อทับทิมอายุ 
10 เดือน เกิดฝนตกชุกและมีพายฝุนหลายครั้ง ท าให้น้ าท่วมแปลงทดลองเป็นระยะเวลา 1 เดือน  ท าให้เกิดความเสียหาย จึงต้องมี
การฟื้นฟูแปลงทับทิมบ ารุงต้นเพื่อให้ติดดอกและสามารถใหผ้ลผลติได้   
 น้ าหนักผล 1 ผล พันธุ์เพชรชมพูมีน้ าหนักผล 1 ผลมากที่สุด คือ 231.96 กรัม รองลงมา คือ พันธุ์ศรีปัญญา และจรัสแสง 
คือ 226.20 กรัม และ 197.00 กรัม ตามล าดับ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ ส่วนพันธุ์แดงเจ้าพระยา และศรีสยามมีน้ าหนักผล 
1 ผล น้อยท่ีสุด คือ 151.67 และ 136.96 กรัม และมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญยิ่งกับพันธุ์เพชรชมพู ซึ่งน้ าหนักผล 1 
ผล มีความสัมพันธ์ุกับขนาดผล เมื่อขนาดผลใหญ่ น้ าหนักผล 1 ผลจะมากตามไปด้วย แต่ถ้าขนาดผลเล็กน้ าหนักผล 1 ผลจะน้อย
ตามไปด้วย แต่ในขณะที่พันธุ์แดงอินเดียและแดงมารวยถึงแม้จะมีขนาดผลที่ใหญ่กว่าพันธุ์แดงเจ้าพระยา แต่มีน้ าหนักผล 1 ผล 
ใกล้เคียงกัน ทั้งนี้เนื่องจากปริมาณเมล็ดทับทิมพันธ์ุแดงอินเดียและแดงมารวยมีค่อนข้างน้อย ไม่เกาะกันแน่นเหมือนพันธุ์อื่นๆ จึง
ท าให้มีน้ าหนักผลค่อนข้างน้อย 
 ผลผลิต พันธุ์จรัสแสงมีผลผลิตต่อไร่มากที่สุด คือ 187 กก./ไร่ รองลงมาคือ เพชรชมพู และแดงอินเดีย คือ 162 และ 
135 กก./ไร่ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถติ ส่วนพันธุ์ศรีสยามและศรีปัญญา มีผลผลิตน้อยท่ีสุด คือ 46 และ 41 กก./ไร่ ตามล าดับ
และแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญกับพันธุ์จรัสแสง ทั้งนี้อาจเนื่องมาจากทับทิมพันธ์ุศรีปัญญาและศรีสยามเป็นพันธุ์ท่ีขยายพันธุ์
จากเมล็ด ในขณะที่สายพันธ์ุอื่นๆขยายพันธุ์จากก่ิงตอน ซึ่งการขยายพันธุ์โดยกิ่งตอนจะให้ผลผลิตเร็วกว่าคืออายุประมาณ 8 เดือน  
สามารถไว้ดอกเพื่อให้ผลผลิตชุดแรกได้ ในขณะที่ปลูกจากเมล็ดจะสามารถไว้ดอกเพื่อให้ผลผลิตชุดแรกเมื่อต้นทับทิมอายุประมาณ 
18 เดือน จ านวนผลผลิตจึงน้อยกว่าสายพันธุ์อื่น อีกทั้งทับทิมทั้งสองสายพันธุ์เป็นพันธุ์ที่ปลูกในพื้นที่ อ.พบพระ จ.ตาก ท าให้
สภาพภูมิอากาศ และสภาพแวดล้อมค่อนข้างแตกต่างกันมาก ผลผลิตจึงน้อย ในขณะที่พันธุ์จรัสแสง เป็นพันธุ์ที่ปลูกในพื้นที่ อ.
ปากช่อง จ.นครราชสีมา ลักษณะสภาพแวดล้อมอาจใกล้เคียงกัน ท าให้เจริญเติบโตดี และให้ผลผลิตมากกว่าสายพันธ์ุอื่น แต่ในทุก
สายพันธุ์สามารถให้ผลผลิตและเจริญเติบโตได้ปกติในสภาพดินร่วนทรายที่มีระดับความเค็มน้อยถึงปานกลาง จากรายงานกรม
ส่งเสริมการเกษตร (2560) พบพื้นที่ปลูกทับทิมทั่วประเทศประมาณ 102 ไร่ จ านวนผู้ปลูก 35 ราย พื้นที่ปลูก 5 จังหวัด คือ 
นครราชสีมา สระบุรี พิษณุโลก สุราษฎร์ธานี และอ่างทอง ผลผลิตต่อไร่เฉลี่ย 226 กก./ไร่ ราคาที่จ าหน่ายได้เฉลี่ยประมาณ 50 
บาท/กิโลกรัม ในจังหวัดนครราชสีมาพบว่ามีพื้นที่ปลูกทับทิมประมาณ 55 ไร่ โดยจะปลูกมากในเขต อ.ปากช่อง  ผลผลิตเฉลี่ย
ประมาณ 218 กก./ไร่ 
ตารางที่ 1.6 แสดงความหวานและปริมาณแอนโทไซยานินการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพื้นที่ดิน
เค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา 

กรมมวธิ ี
ความหวาน 

(องศาบริก๊ซ)์ 
แอนโทไซยานนิ 

(มก./กก.) 

เพชรชมพ ู 15.11ab 0.63 
จรสัแสง 15.25a 50.99 
แดงเจา้พระยา 14.19bcd 150.58 
แดงอนิเดยี 13.26de 54.43 
ศรปีญัญา 15.16ab 12.27 
ศรสียาม 14.39abc 128.79 
สเปน 13.76cde 180.03 
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แดงมารวย 13.11e 70.30 

เฉลีย่ 14.28 81.00 

CV. (%) 3.87 - 

 
จากตารางที่ 1.6 เก็บบันทึกข้อมูลความหวานของผลผลิตทับทิม และส่งวิเคราะห์ปริมาณแอนโทไซยานิน โดยพบว่า

ความหวานมีค่าอยู่ระหว่าง 13.11-15.25 องศาบริ๊กซ์  โดยพันธุ์จรัสแสงมีความหวานมากที่สุด คือ 15.25 องศาบริ๊กซ์ รองลงมา
คือ พันธุ์ศรีปัญญา และเพชรชมพู คือ 15.16 และ 15.11 องศาบริ๊กซ์ แต่ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ ส่วนพันธุ์แดงอินเดียและแดง
มารวย มีความหวานน้อยที่สุด คือ 13.26 และ 13.11 องศาบริ๊กซ์ และมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญกับพันธุ์จรัสแสง 
ศรีปัญญา เพชรชมพู ศรีสยาม และแดงเจ้าพระยา 
 ปริมาณแอนโทไซยานินพบว่า พันธุ์สเปนมีปริมาณแอนโทไซยานินมากที่สุด คือ 150 มิลลิกรัม/กิโลกรัม ส่วนพันธุ์เพชร
ชมพูมีปริมาณแอนโทไซยานินน้อยท่ีสุด คือ 0.63 มิลลิกรัม/กิโลกรัม เนื่องจากพันธ์เพชรชมพูเมล็ดทับทิทจะมีสีขาว ปริมาณแอน
โทไซยานินจึงน้อย ซึ่งการวิเคราะห์แอนโทไซยานินจะเป็นข้อมูลส าหรับผู้ที่สนใจในการผลิตทับทิมเพื่อน าไปเป็นตัวเลือกเพื่อแปร
รูปเป็นผลิตภัณฑต์่างๆได้ โดยประโยชน์ของแอนโทไซยานิน ช่วยต้านอนุมูลอิสระ สูงกว่าวิตามินซีและอีถึง 2 เท่า ลดอาการอักเสบ 
ช่วยปกป้องหลอดเลือด กระตุ้นการไหลเวียนของเลือด และลดความเสี่ยงในการเป็นโรคหัวใจหลอดเลือดได้ ลดคอเลสเตอรอลใน
เลือด ป้องกันมะเร็งหลายชนิด เช่น มะเร็งล าไส้และตับ มะเร็งเม็ดเลือดขาวและ มะเร็งของระบบสืบพันธุ์  ยับยั้งเช้ืออีโคไลใน
ทางเดินอาหารที่ท าให้เกิดท้องเสีย ต้านไวรัสได้ เป็นต้น (นิศารัตน,์ มปป.) 
 
 
 
3.ความพึงพอใจของผู้บริโภคและเกษตรกร 
 ได้ด าเนินการเก็บบันทึกข้อมูลความพึงพอใจต่อรสชาติและผลผลิตทับทิม จากเกษตรกรจ านวน 15 ราย และผู้บริโภค
จ านวน 11 ราย โดยเก็บบันทึกข้อมูลความชอบที่สุดของรสชาติเปรี้ยว รสชาติหวาน สีเมล็ด ภาพรวมสีเมล็ดและรสชาติ และพันธุ์
ที่มีความต้องการซื้อผลผลิตมากท่ีสุด ได้ผลดังนี ้
ตารางที่ 1.7 แสดงความพึงพอใจต่อผลผลิตทับทิมการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนที่ดินเค็มน้อย-
ปานกลางจังหวัดนครราชสีมาของเกษตรกร 

กรรมวธิ ี ความเปรีย้ว 
(%) 

ความหวาน 
(%) 

สเีมลด็ 
(%) 

สแีละรสชาต ิ
(%) 

พนัธุท์ีช่อบ 
(%) 

เพชรชมพ ู 13.33 13.33 0.00 0.00 0.00 
จรสัแสง 6.67 66.67 6.67 73.33 50.00 
แดงเจา้พระยา 6.67 13.33 0.00 6.67 8.33 
แดงอนิเดยี 6.67 0.00 33.33 6.67 25.00 
ศรปีญัญา 13.33 0.00 0.00 0.00 0.00 
ศรสียาม 20.00 0.00 33.33 0.00 0.00 
สเปน 6.67 6.67 26.67 6.67 16.67 
แดงมารวย 26.67 0.00 0.00 6.67 0.00 

รวม 100 100 100 100 100 

 จากตารางที่ 1.7 ส ารวจความพึงพอใจต่อผลผลิตทับทิมและต้นทับทิมที่เกษตรกรมีความพึงพอใจมากที่สุด ดังนี้
 ความเปรี้ยว เกษตรกรมีความพึงพอใจและชอบรสชาติเปรี้ยวของทับทิมพันธุ์แดงมารวยมากที่สุด คือ 26.67 เปอร์เซ็นต์ 
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รองลงมาคือ พันธุ์ศรีสยาม ศรีปัญญา และเพชรชมพู คือ 20.00 และ 13.33 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดับ ซึ่งเกษตรกรได้ให้ข้อเสนอแนะ
ว่าทับทิมพันธ์ุแดงมารวยจะมีความหวานอมเปรี้ยวมากกว่าสายพันธุ์อื่น ซึ่งจากการเก็บบันทึกข้อมูลความหวานพันธุ์แดงมารวยมี
ความหวานน้อยท่ีสุดเช่นกัน 
 ความหวาน เกษตรกรมีความพึงพอใจและชอบรสชาติหวานของทับทิมพันธุ์จรัสแสงมากที่สุด คือ 66.67 เปอร์เซ็นต์ 
รองลงมา คือ แดงเจ้าพระยา และเพชรชมพู คือ 13.33 เปอร์เซ็นต์เท่ากัน ซึ่งเกษตรกรได้ให้ข้อเสนอแนะว่า ทับทิมพันธุ์จรัสแสงมี
ความหวานฉ่ าเมื่อรับประทาน  ซึ่งจากการเก็บบันทึกข้อมูลความหวานพันธุ์จรัสแสงมีความหวานมากที่สุดเช่นกัน  
 สีเมล็ด เกษตรกรมีความพึงพอใจและชอบสีเมล็ดของทับทิมพันธุแ์ดงอินเดียและศรีสยามมากที่สุด คือ 33.33 เปอร์เซ็นต์ 
รองลงมา คือ พันธุ์สเปน คือ 26.67 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งเกษตรกรได้ให้ข้อเสนอแนะว่า ทับทิมทั้งสามพันธุ์มีสีแดงเข้มกว่าสายพันธุ์อื่นๆ  
ในขณะที่พันธุ์อ่ืนๆ จะมีสีชมพูเข้ม  
 สีเมล็ดและรสชาติภาพรวม เกษตรกรมีความพึงพอใจและชอบสีเมล็ดและรสชาติภาพรวมของทับทิมพันธุ์จรัสแสงมาก
ที่สุด คือ 73.33 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือ แดงเจ้าพระยา แดงอินเดีย สเปน และแดงมารวย คือ 6.67 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งเกษตรกรได้ให้
ข้อเสนอแนะว่าพันธุ์จรัสแสงถึงแม้เมล็ดไม่ได้มีสีแดงเข้ม และเมล็ดมีสีชมพูแต่เมื่อได้ชิมรสชาติ มีรสชาติที่กลมกล่อมหวานฉ่ า 
มากกว่าพันธุ์อ่ืนๆ สีเมล็ดมีผลต่อการเลือกของเกษตรกรน้อยกว่ารสชาติ  
 ความต้องการปลูก โดยน าเกษตรกรไปคัดเลือกและดูลักษณะต้นทับทิมที่ปลูกในแปลงทดลองหลังจากการชิมรสชาติ 
พบว่าเกษตรกรมีความพึงพอใจทับทิมพันธุ์จรัสแสงมากที่สุด คือ 50.00 เปอร์เซ็นต์ รองลงมา คือ พันธุ์แดงอินเดีย คือ 25.00 
เปอร์เซ็นต์ ซึ่งเกษตรกรให้ข้อเสนอแนะว่าพันธุ์จรัสแสงมีลักษณะต้นที่ โตกว่าสายพันธุ์อื่น และมีผลผลิตมากกว่าพันธุ์อื่น รสชาติ
หวานฉ่ า จึงชอบพันธุ์นี้ท่ีสุด โดยเกษตรกรจ านวน 15 คน มีความต้องการปลูกทั้งหมด 13 คน อีก 2 คนมีพื้นที่ท าการเกษตรน้อย 
อาจไม่สามารถปลูกเพื่อเป็นการค้าได้ 
ตารางที่ 1.8 แสดงความพึงพอใจต่อผลผลิตทับทิมการทดสอบและคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนที่ดินเค็มน้อย-
ปานกลางจังหวัดนครราชสีมาของผู้บริโภค 

กรรมวธิ ี ความเปรีย้ว 
(%) 

ความหวาน 
(%) 

สเีมลด็ 
(%) 

สแีละรสชาต ิ
(%) 

ความตอ้งการซือ้ 
(%) 

เพชรชมพ ู 18.18 0.00 0.00 9.09 0.00 
จรสัแสง 9.09 63.64 27.27 72.73 45.45 
แดงเจา้พระยา 9.09 9.09 0.00 9.09 18.18 
แดงอนิเดยี 9.09 18.18 18.18 18.18 18.18 
ศรปีญัญา 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 
ศรสียาม 54.55 0.00 45.45 0.00 0.00 
สเปน 0.00 9.09 9.09 0.00 9.09 
แดงมารวย 0.00 0.00 0.00 0.00 9.09 

รวม 100 100 100 100 100 

จากตารางที่ 1.8 ส ารวจความพึงพอใจต่อผลผลิตทับทิมที่ผู้บริโภคมีความพึงพอใจมากท่ีสุด ดังนี ้  
ความเปรี้ยว ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบรสชาติเปรี้ยวของทับทิมพันธุ์ศรียามมากที่สุด คือ 54.55 เปอร์เซ็นต์ 

รองลงมาคือ พันธุเ์พชรชมพ ูจรัสแสง แดงเจ้าพระยา และแดงอินเดีย  คือ 18.18  และ 9.09 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดับ ซึ่งผู้บริโภคได้
ให้ข้อเสนอแนะว่าทับทิมพันธ์ุ ศรีสยามจะมีความเปรี้ยวเล็กน้อยไม่เปรี้ยวมากจนเสียรสชาติของทับทิม จึงชอบพันธุ์นี้มากท่ีสุด  
 ความหวาน เกษตรกรมีความพึงพอใจและชอบรสชาติหวานของทับทิมพันธุ์จรัสแสงมากที่สุด คือ 63.64 เปอร์เซ็นต์ 
รองลงมา คือ แดงอินเดีย เจ้าพระยา และสเปน คือ 18.18 และ 9.09 เปอร์เซ็นต์เท่ากัน ซึ่งผู้บริโภคให้ข้เสนอแนะว่าทับทิมพันธุ์
จรัสแสงมีความหวานฉ่ าเมื่อรับประทานเช่นเดียวกับเกษตรกร  ซึ่งจากการเก็บบันทึกข้อมูลความหวานพันธุ์จรัสแสงมีความหวาน
มากที่สุดเช่นกัน  
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 สีเมล็ด ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบสีเมล็ดของทับทิมพันธุ์ศรีสยามมากที่สุด คือ 45.45 เปอร์เซ็นต์ รองลงมา คือ 
พันธุ์จรัสแสง  27.27 เปอร์เซ็นต์ เช่นเดียวกันกับเกษตรกรที่ชอบสีเมล็ดของพันธุ์ศรีสยามมากกว่าพันธุ์ อื่น ผู้บริโภคได้ให้
ข้อเสนอแนะว่า ทับทิมพันธุ์ศรีสยามมีสีแดงอมชมพูท าให้ดูสีสันสวยงาม  
 สีเมล็ดและรสชาติภาพรวม ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบสีเมล็ดและรสชาติภาพรวมของทับทิมพันธุ์จรัสแสงมาก
ที่สุด คือ 72.73 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือ แดงอินเดีย 18.18 เปอร์เซ็นต์ เช่นเดียวกับเกษตรกร ซึ่งผู้บริโภคได้ให้ข้อเสนอแนะว่าถ้า
ให้เลือกสีกับรสชาติ เลือกที่รสชาติหวานอร่อยมากกว่าสีสัน พันธุ์จรัสแสงถึงแม้เมล็ดไม่ได้มีสีแดงเข้ม แต่สีสันก็ดูสวยงามน่า
รับประทานอีกท้ังรสชาติยังหวานอร่อยอีกด้วย   
 ความต้องการซื้อ พบว่าผู้บริโภคมีความพึงพอใจทับทิมพันธ์ุจรัสแสงมากที่สุด คือ 45.45 เปอร์เซ็นต์ รองลงมา คือ พันธุ์
แดงเจ้าพระยา และแดงอินเดีย คือ 18.18 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งผู้บริโภคให้ข้อเสนอแนะว่าพันธุ์จรัสแสงมีรสชาติหวานอร่อย จึงชอบพันธุ์
นี้ท่ีสุด โดยผู้บริโภคจ านวน 11 คน มีความต้องการซื้อทุกคนหากมีจ าหน่าย โดยราคาที่สามารถซื้อได้คือ 30-50 บาท/กิโลกรัม 
 
การทดลองที่ 2.2 การคดัเลอืกทบัทมิพนัธุก์ารคา้ทีเ่หมาะสมกบัการแปรรปูและการแปรรปูน้ าทบัทมิดนิเคม็พรอ้มดืม่เพือ่เพิม่
มลูคา่ 
1.องคป์ระกอบผลผลติน้ าทบัทมิ 
 ได้ด าเนินการคัดเลือกพันธุ์ทับทิมที่สามารถเจริญเติบโตได้ในพื้นที่ดินเค็มน้อย-ดินเค็มปานกลาง และสามารถให้ผลผลิต
เพียงพอกับการน ามาแปรรูปเป็นน้ าทับทิมพร้อมดื่ม จากการทดลองที่ 2.1 สามารถคัดเลือกพันธุ์ที่มีผลผลิตเพียงพอกับการน ามา
แปรรูปเป็นน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่ม จ านวน 5 สายพันธุ์ คือ พันธุ์จรัสแสง(V2)  แดงเจ้าพระยา(V3)  แดงอินเดีย(V4) สเปน(V7) 
และแดงมารวย(V8)  โดยท าการทดลองน าทับทิมมาคั้นน้ าแล้วบรรจุในขวดแก้ว (B1) และขวดพลาสติค (B2) เก็บในอุณหภูมิตู้เย็น
เป็นเวลา 7 วัน (2-4 องศาเซลเซียส) เก็บบันทึกข้อมูล ความหวาน ความเป็นกรดเป็นด่าง และสีน้ าทับทิม แต่ละวันที่เก็บรักษาใน
ตู้เย็น รวมทั้งเก็บบันทึกข้อมูลความพึงพอใจของผู้บริโภค ได้ผลดังนี้ 
ตารางที่ 2.1 แสดงน้ าหนักเมล็ด น้ าหนักกาก และปริมาตรน้ า จากน้ าหนักผลผลิต 1 ,000 กรัม การคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่
เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดื่มเพื่อเพ่ิมมูลค่า 

พนัธุ ์ ผลผลติ 
(กรมั) 

เมลด็ 
(กรมั) 

กาก 
(กรมั) 

น้ า 
(มลิลลิติร) 

จรสัแสง 1,000 579 78 330 
แดงเจา้พระยา 1,000 446 72 269 
แดงอนิเดยี 1,000 449 113 264 
สเปน 1,000 596 76 273 
แดงมารวย 1,000 569 119 267 

เฉลีย่ 1,000 528 92 281 
 
 

จากตารางที่ 2.1 เก็บบันทึกข้อมูลน้ าหนักเมล็ด น้ าหนักกาก ปริมาตรน้ า จากผลผลิตทับทิม 1,000 กรัม พบว่า 
 น้ าหนักเมล็ดพันธุ์สเปนมีน้ าหนักเมล็ดมากที่สุด คือ 596 กรัม คิดเป็น 59.6 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิต 1,000 กรัม 
รองลงมาคือ พันธุ์จรัสแสง 579 กรัม คิดเป็น 57.9 เปอร์เซ็นต์ ของผลผลิต 1,000 กรัม พันธุ์แดงเจ้าพระยามีน้ าหนักเมล็ดน้อย
ที่สุด คือ 446 กรัม คิดเป็น 44.6 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิต 1,000 กรัม 
 น้ าหนักกากหลังจากคั้นน้ า ซึ่งถ้ามีปริมาณกากมากปริมาตรน้ าอาจจะน้อย ถึงแม้น้ าหนักเมล็ดจะมาก ดังนั้น น้ าหนักกาก
จึงมีความส าคัญในการตัดสินใจคัดเลือกสายพันธุ์ทับทิมมาคั้นน้ า โดยทับทิมพันธุ์แดงมารวยมีปริมาณกากมากที่สุด คือ 119 กรัม 
คิดเป็น 20.91 เปอร์เซ็นต์ ของน้ าหนักเมล็ด และ 11.90 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิต 1,000 กรัม ส่วนทับทิมที่มีน้ าหนักกากน้อยที่สุด
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คือพันธุ์แดงจรัสแสง 78 กรัม คิดเป็น 13.47 เปอร์เซ็นต์ ของน้ าหนักเมล็ด และ 7.80 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิต 1,000 กรัม และพันธุ์
แดงเจ้าพระยา 72 กรัม คิดเป็น 16.14 เปอร์เซ็นต์ ของน้ าหนักเมล็ด และ 7.20 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิต 1,000 กรัม  
 ปริมาตรน้ า พบว่า พันธุ์จรัสแสงมีปริมาตรน้ ามากที่สุด 330 มิลลิเมตร คิดเป็น 56.99 เปอร์เซ็นต์ ของน้ าหนักเมล็ด  
33.00 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิต 1,000 กรัม  รองลงมาคือพันธุ์สเปนมีปริมาตรน้ า 273 มิลลิเมตร คิดเป็น 45.81 เปอร์เซ็นต์ ของ
น้ าหนักเมล็ด 27.30 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิต 1,000 กรัม    
 จากข้อมูลในภาพรวม พันธุ์จรัสแสงมีองค์ประกอบผลผลิตที่เหมาะสมในการน ามาแปรรูปเป็นน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่ม
ที่สุด เนื่องจากว่าผลผลิต 1 กิโลกรัม สามารถให้ผลผลิตน้ ามากท่ีสุด  
ตารางที่ 2.2 แสดงค่าความหวานน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและ
การแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดื่มเพื่อเพ่ิมมูลค่า 

ทรทีเมนต ์
ความหวานในน้ าทบัทมิ (องศาบริก๊ซ)์ 

วนัที ่0 วนัที ่1 วนัที ่2 วนัที ่3 วนัที ่4 วนัที ่5 วนัที ่6 วนัที ่7 

B1 13.93 14.08 14.12 14.15 14.14 14.13 14.13 14.10 
B2 13.98 14.12 14.17 14.20 14.19 14.18 14.17 14.14 

เฉลีย่ 13.955 14.064 14.145 14.175 14.165 14.155 14.15 14.12 

V2 15.30a 15.30a 15.40a 15.45a 15.45a 15.45a 15.45a 15.35a 
V3 14.30b 14.35b 14.35b 14.40b 14.35b 14.35b 14.35b 14.30b 
V4 13.20c 13.25c 13.25c 13.25c 13.25c 13.25c 13.25c 13.25c 
V7 14.00b 14.18b 14.30b 14.35b 14.35b 14.30b 14.30b 14.30b 
V8 12.98c 13.43 13.43c 13.43c 13.43c 13,43c 13.40c 13.40c 

เฉลีย่ 13.96 14.10 14.15 14.18 14.17 14.34 14.15 14.12 

B1V2 15.30 15.30 15.40 15.45 15.45 15.45 15.45 15.35 
B1V3 14.30 14.35 14.35 14.40 14.35 14.35 14.35 14.30 
B1V4 13.20 13.25 13.25 13.25 13.25 13.25 13.25 13.25 
B1V7 14.00 14.20 14.30 14.35 14.35 14.30 14.30 14.30 
B1V8 12.85 13.30 13.30 13.30 13.30 13.30 13.30 13.30 
B2V2 15.30 15.30 15.40 15.45 15.45 15.45 15.45 15.35 
B2V3 14.30 14.35 14.35 14.40 14.35 14.35 14.35 14.30 
B2V4 13.20 13.25 13.25 13.25 13.25 13.25 13.25 13.25 
B2V7 14.00 14.15 14.30 14.35 14.35 14.30 14.30 14.30 
B2V8 13.10 13.55 13.55 13.55 13.55 13.55 13.50 13.50 

เฉลีย่ 13.96 14.10 14.15 14.18 14.17 14.16 14.15 14.12 

CV. (%) 4.58 3.67 3.89 3.67 3.59 3.49 3.44 3.29 
 จากตารางที่ 2.2 ค่าความหวานน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆ ในขวดแก้วและขวดพลาสติค พบว่า 
 ชนิดของขวดไม่มีผลต่อค่าความหวานของน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มเมื่อเก็บรักษาในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) 
เป็นเวลา 7 วัน โดยการเก็บรักษาน้ าทับทิมในขวดทั้งสองชนิดคือ ขวดแก้ว และขวดพลาสติ เมื่อเก็บไว้ที่อุณหภูมิตู้เย็นเป็นเวลา 7 
วัน จะมีความหวานเพิ่มมากขึ้นทั้งสองชนิดขวด แต่ในขวดพลาสติคจะมีค่าความหวานเพิ่มขึ้นมากกว่าในขวดแก้ว  ซึ่งขวดแก้วนับ
ได้ว่าเป็นบรรจุภัณฑ์ที่เก่าแก่มากที่สุดประเภทหน่ึง และยังเป็นที่นิยมใช้อยู่ในอุตสาหกรรมน้ าผลไม้ ขวดแก้วมีความเฉื่อยในการท า
ปฏิกิริยาของที่บรรจุและภาพพจน์ท่ีดีดูมีคุณค่า ท าให้บรรจุภัณฑ์แก้วเหมาะส าหรับน้ าผลไม้ที่ต้องการอายุการเก็บรักษาที่ยาวนาน 
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การบรรจุในถังและขวดที่ผลิตจากพลาสติก มักจะมีอายุการเก็บรักษาสั้นกว่าน้ าผลไม้ที่บรรจุในขวดแก้ว แต่บรรจุภัณฑ์พลาสติกจะ
มีราคาต่อหน่วยต่ ากว่าขวดแก้ว (กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม, มปป.)  อีกทั้งในผลไม้ซึ่งสะสมอาหารในรูปของน้ าตาล และกรด
อินทรีย์ เมื่อเก็บไว้จะมีรสหวานขึ้นเนื่องจากปริมาณกรดลดลง ในขณะเดียวกันเช้ือโรคก็เข้าท าลายได้ง่ายขึ้นท าให้เสียเร็ว 
(สารานุกรมไทยส าหรับเยาวชน, มปป.)  
 ชนิดของพันธุ์มีผลต่อความหวานของน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มเมื่อเก็บรักษาในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) เป็น
เวลา 7 วัน โดยน้ าทับทิมพันธุ์จรัสแสงมีความหวานเริ่มต้นมากที่สุด คือ 15.30 องศาบริ๊กซ์ มีความหวานน้อยที่สุดคือพันธุ์แดงมา
รวย คือ 12.98 องศาบริ๊กซ์ และมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญ รวมทั้งเมื่อเก็บรักษาในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศา
เซลเซียส) เป็นเวลา 7 วัน ค่าความหวานมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญในทุกระยะการเก็บรักษา และจากตารางที่ 2.2 
การเปลี่ยนแปลงความหวานจากวันที่ 0 ถึงวันท่ี 7 พบว่าพันธุ์สเปน และแดงมารวย มีค่าความหวานทีเ่ปลี่ยนแปลงไปมากท่ีสุด คือ 
0.40 และ 0.42 องศาบริ๊กตามล าดับ ซึ่งเมื่อเก็บไว้เป็นระยะเวลานานข้ึนอาจท าให้น้ าทับทิมเสียได้ง่าย จากการเพิ่มขึ้นของน้ าตาล
ซึ่งเป็นอาหารของจุลินทรีย์ เช่น ยีสต์ ท าให้เกิดกระบวนการหมักได้  
 ความสัมพันธ์ระหว่างชนิดของขวดกับชนิดของพันธุ์ ต่อความหวานของน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มเมื่อเก็บรักษาใน
อุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) เป็นเวลา 7 วัน ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ แต่การเก็บรักษาน้ าทับทิมพันธุ์แดงมารวยในขวด
แก้วและขวดพลาสติค มีการเปลี่ยนแปลงความหวาน จากวันที่ 0 ถึงวันที่ 7 มากที่สุด คือ 0.45 และ 0.40 องศาบริ๊กซ์ ตามล าดับ 
รองลงมา คือ น้ าทับทิมพันธุ์สเปนในขวดแก้วและขวดพลาสติค มีการเปลี่ยนแปลงความหวาน จากวันที่ 0 ถึงวันที่ 7  0.30 
องศาบริ๊กซ์ เท่ากัน และจากการเก็บบันทึกข้อมูลไม่พบเช้ือราในน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มที่เก็บรักษาตั้งแต่วันที่ 0 – วันที่ 7 และ
ไม่พบว่าน้ าทับทิมเน่าเสียเมื่อเก็บรักษาจนถึงวันท่ี 7 จากการชิมรสชาติวันท่ี 0 และ วันท่ี 7 โดยผู้ชิมรสชาติคือคนเดิม 
ตารางที่ 2.3 แสดงค่าความเป็นกรดเป็นด่างน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการ
แปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดื่มเพื่อเพ่ิมมูลค่า  

ทรทีเมนต ์
ความเปน็กรดในน้ าทบัทมิ 

วนัที ่0 วนัที ่1 วนัที ่2 วนัที ่3 วนัที ่4 วนัที ่5 วนัที ่6 วนัที ่7 

B1 3.77 3.95 4.00 4.01 4.06 4.06 4.10 4.13 
B2 3.77 3.95 3.99 3.99 4.05 4.05 4.10 4.12 

เฉลีย่ 3.77 3.95 4.00 4.00 4.06 4.06 4.10 4.13 

V2 3.79 3.96abc 4.06a 4.06a 4.10ab 4.08 4.06 4.06 
V3 3.78 3.98ab 4.06a 4.09a 4.15a 4.15 4.18 4.24 
V4 3.72 3.91bc 3.93b 3.88b 3.92c 4.06 4.03 4.06 
V7 3.83 4.06a 4.06a 4.11a 4.11ab 4.14 4.18 4.18 
V8 3.75 3.85c 3.86b 3.85b 4.00bc 3.87 4.05 4.09 

เฉลีย่ 3.77 3.95 3.99 4.00 4.06 4.06 4.10 4.13 

B1V2 3.80 3.98 4.08 4.08 4.10ab 4.08 4.08 4.08 
B1V3 3.78 3.98 4.08 4.10 4.15a 4.15 4.18 4.25 
B1V4 3.72 3.91 3.93 3.89 3.92b 4.07 4.03 4.08 
B1V7 3.83 4.08 4.08 4.13 4.13ab 4.15 4.18 4.18 
B1V8 3.75 3.84 3.86 3.86 4.00ab 3.87 4.05 4.09 
B2V2 3.78 3.95 4.05 4.05 4.10ab 4.08 4.05 4.05 
B2V3 3.78 3.98 4.05 4.08 4.15a 4.15 4.18 4.23 
B2V4 3.72 3.90 3.92 3.88 3.92b 4.04 4.03 4.05 
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B2V7 3.83 4.05 4.05 4.10 4.10ab 4.13 4.18 4.18 
B2V8 3.75 3.86 3.87 3.84 4.00ab 3.87 4.05 4.09 

เฉลีย่ 3.77 3.95 4.00 4.00 4.06 4.06 4.10 4.13 

CV.(%) 2.89 2.56 2.57 4.27 3.13 5.61 4.78 5.41 
 
 

จากตารางที่ 2.3 ค่าความเป็นกรดในน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆ ในขวดแก้วและขวดพลาสติค วันที่ 0 ถึงวันที่ 7 
พบว่า 
 ชนิดของขวดไม่มีผลต่อค่าความเป็นกรดของน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มเมื่อเก็บรักษาในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศา
เซลเซียส) เป็นเวลา 7 วัน โดยการเก็บรักษาน้ าทับทิมในขวดทั้งสองชนิดคือ ขวดแก้ว และขวดพลาสติ เมื่อเก็บไว้ที่อุณหภูมิตู้เย็น
เป็นเวลา 7 วัน จะมีความเป็นกกรดลดลง (พีเอชเพิ่มขึ้น) ท้ังสองชนิดขวด และไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ  
 ชนิดของพันธุ์มีผลต่อความเป็นกรดของน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มเมื่อเก็บรักษาในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) 
เป็นเวลา 7 วัน ในวันที่ 1-4 โดยมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญ แต่ ในวันที่ 5-7 ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ ซึ่งการ
เปลี่ยนแปลงความเป็นกรดจากวันที่ 0 ถึงวันท่ี 7 พบว่าพันธุ์สเปน มีความเป็นกรดที่เปลี่ยนแปลงไปมากที่สุด คือ 0.46 สัมพันธ์กับ
ความหวานท่ีเพิ่มขึ้น ความเป็นกรดจะลดลง ท าให้น้ าผลไม้สูญเสียรสชาติได้ง่าย ซึ่งเมื่อเก็บไว้เป็นระยะเวลานานขึ้นอาจท าให้น้ า
ทับทิมเสียได้เร็วขึ้น จากความเป็นกรดที่ลดลง โดยปกติน้ าผลไม้ที่ผลิตเป็นการค้าตามท้องตลาด จะปรับค่าความเป็นกรดของน้ า
ผลไม้ไม่เกิน 4.5  ซึ่งน้ าผลไม้ทั่วไปจะมีพีเอชต่ ากว่า 4.5 ซึ่งเป็นสภาพท่ีสปอร์ของจุลินทรีย์ที่เป็นอันตรายไม่สามารถเจริญได้ และ
พร้อมลักษณ์ (2551) ได้กล่าวว่า พีเอชของอาหารมีผลต่อการเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ที่สร้างสปอร์ เช่น Clostridium 
botulinum ไม่เจริญเติบโตในอาหารที่มีพีเอชต่ ากว่า 4.5 อาหารยิ่งมีความเป็นกรดสูง สปอร์ยิ่งท าลายได้ง่าย   
 ความสัมพันธ์ระหว่างชนิดของขวดกับชนิดของพันธุ์ ต่อความหวานของน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มเมื่อเก็บรักษาใน
อุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) เป็นเวลา 7 วัน ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ แต่การเก็บรักษาน้ าทับทิมพันธุ์แดงเจ้าพระยาใน
ขวดแก้วและขวดพลาสติค มีการเปลี่ยนแปลงความหวาน จากวันที่ 0 ถึงวันท่ี 7 มากที่สุด คือ 0.47 และ 0.45  
ตารางที ่2.4 แสดงค่าเทียบสีน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการ 
แปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อมดืม่เพื่อเพิ่มมูลค่า 

ทรที
เมนต ์

สนี้ าทบัทมิ 

วนัที ่0 วนัที ่7 

B1V2 Purple Group N75 Light Reddish Purple A Purple Group N75 Light Reddish Purple A 
B2V2 Purple Group N75 Light Reddish Purple A Purple Group N75 Light Reddish Purple A 
B1V3 Red-Purple Group 70 Strong Reddish Purple B Red-Purple Group 70 Strong Reddish Purple B 
B2V3 Red-Purple Group 70 Strong Reddish Purple B Red-Purple Group 70 Strong Reddish Purple B 
B1V4 Red-Purple Group N74 Moderate Purplish Pink D Red-Purple Group N74 Moderate Purplish Pink D 
B2V4 Red-Purple Group N74 Moderate Purplish Pink D Red-Purple Group N74 Moderate Purplish Pink D 
B1V7 Red-Purple Group 63 Strong Purplish Red B Red-Purple Group 63 Strong Purplish Red B 
B2V7 Red-Purple Group 63 Strong Purplish Red B Red-Purple Group 63 Strong Purplish Red B 
B1V8 Red-Purple Group N74 Deep Purplish Pink C Red-Purple Group N74 Deep Purplish Pink C 
B2V8 Red-Purple Group N74 Deep Purplish Pink C Red-Purple Group N74 Deep Purplish Pink C 

จากตารางที่ 2.4 ค่าเทียบสีมาตรฐานในน้ าทับทิมที่อายุการเก็บรักษาต่างๆ ในขวดแก้วและขวดพลาสติค วันท่ี 0 ถึงวันที่ 7 
พบว่า น้ าทับทิมไม่เปลี่ยนสีจากวันที่ 0 ถึงวันที่ 7 แต่น้ าทับทิมแต่ละสายพันธุ์มีเฉดสีที่แตกต่างกันโดยพันธุ์จรัสแสง อยู่ในกลุ่มสี
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ม่วง คือสีม่วงแดงอ่อน พันธุ์แดงเจ้าพระยา อยู่ในกลุ่มสีม่วงแดง คือ สีม่วงแดงเข้ม พันธุ์แดงอินเดีย อยู่ในกลุ่มสีม่วงแดง คือ สีชมพู
ม่วงปานกลาง  พันธุส์เปน อยู่ในกลุ่มสีม่วงแดง คือ สีม่วงแดงเข้ม และพันธ์ุแดงมารวย อยู่ในกลุ่มสีม่วงแดง คือ สีชมพูม่วงเข้ม  ซึ่ง
การเปลี่ยนสีของน้ าผลไม้มีผลต่อการเน่าเสีย โดยเมื่อน้ าผลไม้มีสีคล้ าขึ้น และมีจุดสีด าๆ ของเช้ือราเกิดขึ้น แสดงว่าน้ าผลไม้มีการ
เน่าเสีย จากผลการทดลองเก็บรักษาน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่มในขวดแก้วและขวดพลาสติคไม่พบการเปลี่ยนแปลงของสี และไม่พบ
เชื้อรา แสดงว่าอุณหภูมิตู้เย็นสามารถเก็บรักษาสภาพของงน้ าทับทิมได้อย่างน้อยเป็นเวลา 7 วัน โดยไม่มีการเน่าเสีย 
ตารางที่ 2.5 แสดงค่าวิเคราะห์สารส าคัญน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ า
ทับทิมดินเค็มพร้อมดื่มเพื่อเพ่ิมมูลค่า 

 พันธุ ์
พลงังาน 

Ash 
(g./100ml.) 

Moisture 
(g./100ml.) 

Protein 
(g./100ml.) 

Fat 
(g./100ml.) 

Carbohydrate 
(g./100ml.) 

Calories 
(Kcal/100ml) 

Calories from fat 
(Kcal/100ml) 

จรสัแสง 0.71 89.49 0.78 0.04 14.98 63.40 0.36 
แดงเจ้าพระยา 0.61 89.09 0.68 0.01 14.61 61.25 0.09 

แดงอินเดยี 0.70 90.58 0.54 0.01 13.17 54.93 0.09 
สเปน 0.69 90.03 0.66 0.10 14.53 61.66 0.90 
แดงมารวย 0.61 89.85 0.75 0.06 13.73 58.46 0.54 

เฉลีย่ 0.66 89.81 0.68 0.04 14.2 59.94 0.40 

 
ตารางที ่2.6 แสดงค่าวิเคราะหส์ารส าคญัน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ า
ทับทิมดินเค็มพร้อมดื่มเพื่อเพ่ิมมลูค่า 

  
พนัธุ ์

วติามนิและแรธ่าต ุ

Vitamin A (g./100ml.) 
Vitamin C 
(g./100ml.) 

Vitamin E 
(g./100ml.) 

Iron 
 (g./100ml.) 

Potassium  
(g./100ml.) 

จรสัแสง - 0.66 ˂0.20 0.14 278.81 

แดงเจา้พระยา - 0.25 - - 258.84 
แดงอนิเดยี - 5.75 - 0.19 320.58 
สเปน - 1.21 ˂0.20 0.14 260.53 

แดงมารวย - 7.60 ˂0.20 0.15 303.92 

เฉลีย่ - 3.09 ˂0.20 0.16 284.54 

จากตารางที่ 2.5 และ 2.6 ได้ส่งตัวอย่างน้ าทับทิมวิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการพบว่าพันธุ์ จรัสแสงมีโปรตีน และ
คาร์โบไฮเดรตมากที่สุด คือ 0.78 และ 14.98 กรัม/100 มิลลิลิตร และมีแคลอรี่มากที่สุดคือ 63.40 กิโลแคลอรี่ /100 มิลลิลิตร 
ส่วนน้ าทับทิมพันธุ์สเปนมี ไขมัน และแคลอรี่จากไขมันมากที่สุด คือ 0.10 กรัม/100 มิลลิลิตร และ 0.90 กิโลแคลอรี่ /100 
มิลลิลิตร และจากตารางที่ 2.6 พบว่าน้ าทับทิมพันธ์ุแดงมารวยมีวิตามินซีมากท่ีสุด คือ 7.60 กรัม/100 มิลลิลิตร พันธุ์แดงอินเดียมี
ธาตุเหล็กและโพแทสเซียม มากที่สุด คือ  0.19 และ 320.58 กรัม/100 มิลลิลิตร วิตามินอีพบน้อยกว่า 0.20 กรัม/100 มิลลิลิตร 
ในน้ าทับทิมพันธ์ุจรัสแสง สเปน และแดงมารวย ส่วนพันธุ์แดงเจ้าพระยาและแดงอินเดียไม่พบวิตามินอี ส่วนวิตามินเอไม่พบในน้ า
ทับทิมทุกสายพันธุ์   โดยประโยชน์ของวิตามินซีมีบทบาทส าคัญในการเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ ช่วยควบคุมระดับคลอเรสเตอรอล 
ลดอาการภูมิแพ้ ช่วยบรรเทาอาการหวัด วิตามินอีมีบทบาทเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ ช่วยให้เลือดไหลเวียนดี ต้านการแข็งตัวของ
เลือด รวมไปถึงระบบภูมิคุ้มกันของร่างกาย ระบบประสาท กล้ามเนื้อ และระบบสืบพันธุ์ของร่างกาย  (ปกรณ์, มปป.)  
โพแทสเซียม มีบทบาทส าคัญในการช่วยให้การท างานของระบบต่าง ๆ ในร่างกายเป็นปกติ เช่น ระบบประสาทและกล้ามเนื้อ ช่วย
ควบคุมความดันโลหิตที่สูงและลดความเสี่ยงของโรคหัวใจและหลอดเลือด (ปัทมพรรณ, 2554 ) เหล็ก ช่วยป้องกันอาการ
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อ่อนเพลีย เสริมภูมิต้านทาน ช่วยสร้างการเจริญเติบโต ท าการป้องกันและรักษาภาวะโลหิตจางจากการขาดธาตุเหล็ก และ ท าให้
ผิวพรรณสดใสเปล่งปลั่ง  
2.ความพึงพอใจของผู้บริโภค 
 ได้ด าเนินการเก็บบันทึกข้อมูลความพึงพอใจต่อรสชาติน้ าทับทิม จากผู้บริโภคจ านวน 10 ราย โดยเก็บบันทึกข้อมูล
ความชอบที่สุดของรสชาติเปรี้ยว รสชาติหวาน สีน้ าทับทิม กลิ่น ภาพรวมสี รสชาติ และกลิ่น และราคาที่ผู้บริโภคสามารถซื้อได้ 
ได้ผลดังนี ้
ตารางที่ 2.7 ความพึงพอใจน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็ม
พร้อมดื่มเพื่อเพ่ิมมูลค่าของผู้บริโภค 

พนัธุ ์
ความเปรีย้ว 

(%)  
ความหวาน 

(%) 
สนี้ าทบัทมิ 

(%) 
กลิน่ 
(%) 

 ส ีรสชาต ิและกลิน่ 
(%) 

จรสัแสง 20 30 10 40 50 
แดงเจา้พระยา 10 20 40 10 30 
แดงอนิเดยี 20 10 20 10 10 
สเปน 20 30 10 20 10 
แดงมารวย 30 10 20 20 0 

รวม 100 100 100 100 100 

 
 
จากตารางที่ 2.7 ส ารวจความพึงพอใจต่อน้ าทับทิมท่ีผู้บริโภคมีความพึงพอใจมากท่ีสุด ดังนี ้  

ความเปรี้ยว ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบรสชาติเปรี้ยวของทับทิมพันธุ์แดงมารวยมากที่สุด คือ 30 เปอร์เซ็นต์ ซึ่ง
จากการวัดความหวานพบว่าน้ าทับทิมพันธุ์แดงมารวยมีความหวานน้อยที่สุด ผู้บริโภคได้ให้ข้อเสนอแนะว่าน้ าทับทิมพันธุ์แดงมา
รวยมีรสชาติเปรี้นวท่ีได้รสสัมผัมมากกว่าสายพันธ์ุอื่นๆ  
 ความหวาน ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบรสชาติหวานของทับทิมพันธุ์จรัสแสและพันธุ์สเปนงมากที่สุด คือ 30 
เปอร์เซ็นต์ ซึ่งจากการวัดความหวานพบว่าน้ าทับทิมพันธุ์จรัสแสงและพันธุ์สเปนมีค่าความหวานประมาณ 14-15 องศาบริ๊กซ์ ซึ่ง
ผู้บริโภคให้ข้อเสนอแนะว่าน้ าทับทิมพันธุจ์รัสแสงและสเปนรสชาติหวานมคีวามเปรี้ยวแคเ่ล็กน้อยจนไมไ่ด้รสสมัผสัของความเปรี้ยว
จึงชอบน้ าทับทิมสองพันธุ์นี้ท่ีสุด  
 สีน้ าทับทิม ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบสีของน้ าทับทิมพันธุ์แดงเจ้าพระยามากที่สุด คือ 40 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งน้ า
ทับทิมของพันธุ์แดงเจ้าพระยามีสีค่อนข้างแดงเข้ม เมื่อเทียบสีจากแผ่นเทียบสีมาตรฐาน พบว่า อยู่ในกลุ่มสีม่วงแดง คือ สีม่วงแดง

เข้ม โดยมีสีที่เข้มกว่าพันธุ์อื่นๆ ผู้บริโภคได้ให้ข้อเสนอแนะว่าน้ าทับทิมพันธุ์แดงเจ้าพระยามีสีที่เข้มกว่าพันธุ์อื่นๆ จึงชอบพันธ ุ ์นี้
ที่สุด  
 กลิ่นน้ าทับทิม ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบกลิ่นของน้ าทับทิมพันธุจ์รัสแสงมากที่สุด คือ 40 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งผู้บริโภค
ได้ให้ข้อเสนอแนะว่าน้ าทับทิมของพันธุ์จรัสแสง ได้กลิ่นของทับทิมค่อนข้างชัดเจน ในขณะที่พันธุ์อื่นๆได้กลิ่นเพียงเล็กน้อย จนถึง
ไม่ได้กลิ่น จึงชอบพันธุ์จรัสแสงท่ีสุด  
 ส ีกลิ่นและรสชาติภาพรวม ผู้บริโภคมีความพึงพอใจและชอบสี กลิ่นและรสชาติภาพรวม ของทับทิมพันธุ์จรัสแสงมาก
ที่สุด คือ 50 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งผู้บริโภคได้ให้ข้อเสนอแนะว่าถ้าให้ตัดสินใจเลือกจะเลือกที่รสชาติมากกว่า เลือกสีและกลิ่น โดยน้ า
ทับทิมพันธุ์จรัสแสงถึงแม้จะมีสีที่อ่อนกว่าพันธุ์อื่นๆ แต่เมื่อชิมรสชาติแล้วมีความหวานและมีกลิ่นหอมของทับทิม จึงชอบพันธุ์นี้
ที่สุด  
 ราคาที่ผู้บริโภคสามารถซื้อได้ จากการสอบถามคือ ขนาดขวดบรรจุ 200-250 ซีซี สามารถซื้อได้ในราคา 30-60 บาท ถ้า 
เลือกได้จะเลือกบรรจุภณัฑ์ขวดแก้วมากกว่าขวดพลาสติค 
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3.2 ผลผลติทีเ่กดิขึน้จรงิ (Output) 

ผลผลติตามค ารบัรอง จ านวน หนว่ยนบั ผลผลติที่เกดิขึน้จรงิ จ านวน หนว่ยนบั 
รายละเอยีดผลผลิต  
(พรอ้มแนบหลกัฐาน) 

เชงิคุณภาพ 

1. องคค์วามรู ้ 2 เร่ือง 1. องคค์วามรู ้ 2 เร่ือง 1 .ทับทิ มพันธุ์ ก า ร ค้ าที่
เหมาะสมกับสภาพพื้ น
ที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง 
2 .ทับทิ มพันธุ์ ก า ร ค้ าที่
เหมาะสมส าหรับแปรรูป
เป็นน้ าทับทิมค้ันสดพร้อม
ดื่ม 
(รายละเอียดในภาคผนวก
หน้า 32) 

เกษตรกร
สามารถน าองค์
ความรู้ไปใช้ใน
การผลิตทับทิม
เพื่อการค้าใน
พื้นที่ดินเค็ม
น้อย-ปานกลาง
และแปรรูปน้ า
ทับทิมพร้อม
ดื่ม  อยา่งง่าย
เพื่อจ าหนา่ย
ต่อไปได้ 

2. ตน้แบบผลติภณัฑ ์   2. ตน้แบบผลติภณัฑ ์     

   2.1 ระดับภาคสนาม  2 ต้นแบบ    2.1 ระดับภาคสนาม  2 ต้นแบบ 1.ผลผลิตทับทิมพันธุ์
การค้าที่เหมาะสมกับ
สภาพพื้นที่ดินเค็มน้อย-
ปานกลาง ผลผลิตทับทิม
พันธุ์จรัสแสง  
2.น้ าทับทิมคั้นสดพร้อม
ดื่มจากผลผลิตทับทิมที่
เหมาะสมส าหรับพื้นที่ดิน
เค็มน้อย-ปานกลาง น้ า
ทับทิมพันธุ์จรัสแสง 
(รายละเอียดในภาคผนวก
หน้า 34) 

ทับทิมพันธุ์
จรัสแสง ที่
เหมาะส าหรับ
ปลูกในพื้น
ที่ดินเค็มน้อย-
ปานกลางมาก
ที่สุด สามารถ
น ามาแปรรูป
เป็นน้ าทับทิม
พร้อมดื่ม และ
เก็บรักษาได้ใน
อุณหภูมิตู้เย็น
ได้ 7 วัน โดยที่
รสชาติน้ า
ทับทิมไม่
เปลี่ยนแปลง 

   2.2 ระดับ
ห้องปฏิบัติการ 

 ต้นแบบ    2.2 ระดับ
ห้องปฏิบัติการ 
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   3.1 ระดับภาคสนาม  1 ต้นแบบ 3.1 ระดบัภาคสนาม 1 ต้นแบบ 1.ทับทิมพันธุ์การค้าที่
เหมาะสมกับสภาพพื้น
ที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง  
(รายละเอียดในภาคผนวก
หน้า 34) 

ทับทิมพันธุ์
จรัสแสง ที่
ให้ผลผลิตสูง
ที่สุด เกษตรกร
และผู้บริโภค
พึงพอใจ 
เหมาะส าหรับ
ปลูกในพื้น
ที่ดินเค็มน้อย-
ปานกลางมาก
ที่สุด 

4.พฒันาก าลงัคน 1 คน 4.พฒันาก าลงัคน 1 คน สร้างนักวิจัยรุ่นใหม ่เช่น
พนักงานราชการ ให้
สามารถคิดวิเคราะห์ และ
ท าการวจิัยเบื้องต้นด้วย
ตนเองได้ เมื่อมีประเด็น
ปัญหาที่ต้องการหาค าตอบ 
คือ นางนิชุตา คงฤทธิ์ 
นักวิชาการเกษตร 
(รายละเอียดในภาคผนวก
หน้า 35) 

ผู้ช่วยนักวิจยั 
มีประสบการณ์
ในการท างาน
วิจัยมากขึ้น 
สามารถ
แก้ปัญหา
เฉพาะหนา้ 
และวางแผน
งานวิจัยได้ด้วย
ตนเอง 

5.กระบวนการใหม ่ 1 กระบวนการ 5.กระบวนการใหม ่ 1 กระบวนการ 1.ทับทิมพันธุ์การค้าที่
เหมาะสมกับสภาพพื้น
ที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง 
และเหมาะสมส าหรับการ
ท าน้ าทับทิมคั้นสดพร้อม
ดื่ม (รายละเอยีดใน
ภาคผนวกหน้า 35) 

การปลูกทับทิม
ในพื้นที่ดินเค็ม
น้อย-ปานกลาง
ที่สามารถเพิ่ม
รายได้ให้
เกษตรกรได้ใน
อนาคต 

6.การประชมุเผยแพร่
ผลงาน 

  6.การประชมุเผยแพร่
ผลงาน 

    

6.2 แบบปากเปลา่ 1 เร่ือง 6.2 แบบปากเปลา่ 1 เร่ือง น าเสนอผลงานวิจัยและ
การพัฒนาการผลิตพืชเพื่อ
สร้างความเข้มแข็งของ
ชุมชนเกษตร" วันที่ 8 - 9 
ธันวาคม 2564 ผ่านสื่อ
อิ เ ล็ กทรอนิ กส์ ( ZOOM 
Clouding Meeting) 
(รายละเอียดในภาคผนวก
หน้า 36) 

 

7.วารสารระดบัชาต ิ 1  เร่ือง 7.วารสารระดบัชาต ิ  เร่ือง อยู่ระหว่างเตรียมข้อมูล
เพื่อ เขี ยนบทความทาง
วิชาการ ด าเนินการได้ 30 
เปอร์ เ ซ็นต์  ค าดว่ า จ ะ
ตีพิมพ์ได้ในปี 2566 
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3.3 ผลลพัธท์ีเ่กดิขึน้จรงิ (Outcome) (ถา้ม)ี 
 ผลลพัธท์ีเ่กดิขึน้จรงิ ปทีีเ่กดิผลลพัธ ์

เกษตรกรให้ความสนใจในและการน าทับทิมพันธ์ุจรัสแสงไปปลูกในพ้ืนท่ีที่ประสบปญัหาดินเค็ม และเปน็พ้ืนท่ีที่ท า
เกษตรทฤษฎีใหมเ่มื่อสิ้นสุดโครงการ  

65 

*ผลลัพธ์ :  ผลส าเร็จที่เกิดจากการน าผลผลิต (Output)ไปต่อยอด การเปลี่ยนรูปของผลผลิตไปสู่รูปแบบที่ใช้ประโยชน์ได้อย่าง
กว้างขวาง หรือการเคลื่อนผลผลิตไปสู่กิจกรรมที่ต่อเนื่อง ซึ่งก่อให้เกิดการเปลี่ยนแปลง (Change) ที่ปรากฏชัด และมี
คุณค่าทางเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม 

 
3.4 ผลกระทบทีเ่กดิขึน้จรงิ (Impact) (ถา้ม)ี 

ผลกระทบทีเ่กดิขึน้จรงิ ปทีีเ่กดิผลกระทบ 
ด้านเศรษฐกิจ : เกษตรกรสามารถน าทับทิมพันธ์ุการค้าที่ไดจ้ากการทดสอบปลูกในพ้ืนท่ีดินเค็ม ไปปลกูเพื่อจ าหน่าย
ผลผลติหรือแปรรูปได้ เป็นรายได้ได้ ในอนาคต 
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ด้านสังคม :  
ด้านสิ่งแวดล้อม :   

* ผลกระทบ : ผลประโยชน์ที่เกิดขึ้นจากการเปลี่ยนแปลงตามผลลัพธ์ (Results of the change) ซึ่งวัดได้อย่างชัดเจนและมี
หลักฐานปรากฏชัด (Evidence-based) ทางด้านเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม ทั้งที่วัดในเชิงปริมาณได้และ
ไม่ได้ ผลกระทบอาจเป็นได้ทั้งทางบวกและทางลบ  

 
3.5 การน าผลงานวจิยัไปใชป้ระโยชน์ 
 วธิีการ/กระบวนการผลกัดนังานวจิยัไปใชป้ระโยชน ์(โปรดแนบหลกัฐานเชงิประจกัษก์ารน าผลงานไปใชป้ระโยชน์) 
 เมื่อเสร็จสิ้นการทดลอง จัดท าเอกสารเผยแพร่เทคโนโลยีการผลิตทบัทิมในพื้นที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง เพื่อประชา
สัมพันธ์ุให้เกษตรกรที่สนใจ มีการถ่ายทอดเทคโนโลยีโดยการจัดนิทรรศการ การบรรยายร่วมกับหน่วยงานราชการในพ้ืนท่ี เมื่อมี
โอกาส 
ดา้นนโยบาย โดยใคร...................................(ระบุใครเป็นผู้น าไปใช้)................................................................................................... 
                 อย่างไร..... (ระบุผลที่เกิดจากการน าไปใช้ประโยชน์กอ่ให้เกิดผลอย่างไร)..................................................................... 
ดา้นสงัคม โดยใคร...................................(ระบุใครเป็นผู้น าไปใช้)....................................................................................................... 
                 อย่างไร  (ระบุผลที่เกิดจากการน าไปใช้ประโยชน์ก่อให้เกิดผลอย่างไร)........................................................................ 
ดา้นเศรษฐกจิ โดยใคร...................................(ระบุใครเป็นผู้น าไปใช้)................................................................................................. 
                  อย่างไร..... (ระบุผลที่เกิดจากการน าไปใช้ประโยชนก์่อให้เกิดผลอย่างไร)................................................................... 
ดา้นวชิาการ โดยใคร...................................นักวิชาการ................................................................................................... 
                อย่างไร ถ่ายทอดเทคโนโลยีผ่านการอบรม หรือสื่อสิ่งพิมพ์ เอกสารวิชาการ เป็นต้น  (รายละเอียดตามภาคผนวก) 

 

* ค าจ ากัดความการน าใช้ประโยชน์ในแต่ละด้าน 
       1. ด้านโยบายและสาธารณะ การน าความรู้จากงานวิจัยไปใช้ในกระบวนการก าหนดนโยบาย อาจเป็น

นโยบายระดับประเทศ ระดับภูมิภาค ระดับจังหวัด ระดับท้องถิ่นการใช้ประโยชน์ด้านนโยบายจะรวมทั้ง
การน าองค์ความรู้ไปสังเคราะห์เป็นนโยบายหรือทางเลือกเชิงนโยบาย (Policy options) แล้วน านโยบาย
นั้นไปสู่ผู้ใช้ประโยชน์ในวงกว้างเพ่ือประโยชน์ของสังคม และประชาชนทั่วไป เพ่ือเพ่ิมคุณภาพชีวิตขอ ง
ประชาชน สร้างสังคมคุณภาพ และส่งเสริมคุณภาพสิ่งแวดล้อม 
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       2. ด้านพาณิชย์/เศรษฐกิจ เป็นผลงานวิจัยที่เน้นสร้างนวัตกรรม เทคโนโลยี ผลิตภัณฑ์ใหม่ หรือการพัฒนา
จากสิ่งที่มีอยู่เดิม โดยเป็นการน าไปใช้ประโยชน์ในการผลิตเชิงพาณิชย์หรือลดการน าเข้าเทคโนโลยีจาก
ต่างประเทศ หรือน าไปสู่การพัฒนารูปแบบธุรกิจใหม่ โดยมีเป้าหมายเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม เพ่ิมประสิทธิภาพ
ในกระบวนการผลิตและบริการ 

      3. ด้านสังคมและชุมชน การน ากระบวนการ วิธีการ องค์ความรู้ การเปลี่ยนแปลงการเสริมพลัง อันเป็น
ผลกระทบ ที่เกิดจากการวิจัยและพัฒนาชุมชน ท้องถิ่นพ้ืนที่ ไปใช้ให้เกิดประโยชน์การขยายผลต่อชุมชน 
ท้องถิ่น หรือรวมถึงสังคมอ่ืน 

      4. ด้านวิชาการ เป็นผลงานตีพิมพ์ทางวิชาการ การน าองค์ความรู้จากผลงานวิจัยที่ตีพิมพ์ในรูปแบบต่าง ๆ 
เช่น ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ ระดับชาติหนังสือ ต ารา บทเรียน ไปเป็นประโยชน์ด้าน
วิชาการ การเรียนรู้ การเรียนการสอนในวงนักวิชาการและผู้สนใจด้านวิชาการ รวมถึงการน าผลงานวิจัยไป
วิจัยต่อยอดสื่อสาธารณะ การเผยแพร่ความรู้จากผลงานวิจัยที่ได้ต่อสาธารณะ ผ่านทางหนังสือพิมพ์ / 
วารสาร / โทรทัศน์ / วิทยุ / คู่มือ / แผ่นพับ การฝึกอบรม และสื่อสังคมออนไลน์ต่าง ๆ เป็นต้น  
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บทที ่4 สรปุผลและอภปิรายผล 
สรปุผลและอภปิรายผล 
 1.สรปุผล 

1.ทับทิมพันธุ์การค้าทุกสายพันธ์ุสามารถเจริญเติบโตและให้ผลผลิตได้ในพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลาง  
2.ทับทิมท่ีให้ผลผลิตสูงสุดเมื่อปลกูในพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลาง ผู้บริโภคและเกษตรกรมีความพึงพอใจมากท่ีสุด คือ พันธุ์

จรัสแสง  
3.พันธุ์ทับทิมพันธุ์การค้าที่สามารถให้ผลผลิตเพียงพอและเหมาะส าหรับน ามาแปรรูปเป็นน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่ม มี

จ านวน 5 สายพันธุ์  ได้แก่ จรัสแสง แดงเจ้าพระยา แดงอินเดีย สเปน และแดงมารวย 
4.น้ าทับทิมคั้นสดสามารถเก็บรักษาในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) เป็นเวลา 7 วันโดยไม่ท าให้น้ าทับทิมเน่าเสีย ทั้ง

ในรูปบรรจุภัณฑ์แบบขวดแก้วและขวดพลาสติค 
5.น้ าทับทิมที่ผู้บริโภคมีความพึงพอใจมากท่ีสุด คือ น้ าทับทิมพันธ์ุจรัสแสง 
 
2.อภปิรายผล   
จากผลการทดสอบพันธุ์ทับทิมสายพันธ์ุการค้าพบว่า ทับทิมพันธุ์การค้าทุกสายพันธุ์สามารถเจริญเติบโตและให้ผลผลิตได้

ในพื้นที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง แต่พันธุ์ที่ให้ผลผลิตสูงสุด ผู้บริโภคและเกษตรกรมีความพึงพอใจมากที่สุด คือ พันธุ์จรัสแสง และ
จากการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่ให้ผลผลิตพอเพียงกับการแปรรูปเป็นน้ าทับทิมพร้อมดื่มทั้งหมด 8 สายพันธุ์ ได้พันธุ์ทับทิม
พันธุ์การค้าที่สามารถให้ผลผลิตเพียงพอและเหมาะส าหรับน ามาแปรรูปเป็นน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่ม จ านวน 5 สายพันธุ์  ได้แก่ 
จรัสแสง แดงเจ้าพระยา แดงอินเดีย สเปน และแดงมารวย โดยน้ าทับทิมคั้นสดสามารถเก็บรักษาในอุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศา
เซลเซียส) เป็นเวลา 7 วันโดยไม่ท าให้น้ าทับทิมเน่าเสีย ทั้งในรูปบรรจุภัณฑ์แบบขวดแก้วและขวดพลาสติค ส่วนน้ าทับทิมที่
ผู้บริโภคมีความพึงพอใจมากท่ีสุด คือ น้ าทับทิมพันธ์ุจรัสแสง เช่นเดียวกับผลผลิตทับทิม 
  
ขอ้เสนอแนะตอ่ผูเ้กีย่วขอ้งส าหรบัการด าเนนิงานในระยะตอ่ไป 

ผลการทดลองสามารถน าไปต่อยอดและขยายผลต่อไปได้ ส าหรับนักวิจัยที่ต้องการข้อมูลเบื้องต้นในการผลิตทับทิมในพ้ืน
ที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง ซึ่งระยะเวลา 2 ปีในการวิจัยโครงการนี้อาจยังน้อยเกินไป ทับทิมให้ผลผลิตได้ไมเ่ต็มที่ แต่ถ้าระยะเวลาใน
การวิจัยมากข้ึน อาจสามารถขยายผลสู่เกษตรกรในพื้นที่ท่ีมีความตอ้งการผลติทับทิมและแรรูปทับทิมได้ 
 
ปญัหาและอปุสรรคในการท างาน 

ในปี 2563 ช่วงทับทิมอายุ 11 เดือน เกิดฝนตกชุกและมีพายุฝนหลายครั้ง ท าให้น้ าท่วมแปลงทดลองเป็นระยะเวลา 1 
เดือน  ท าให้เกิดความเสียหาย จึงต้องมีการฟื้นฟูแปลงทับทิมเพื่อให้สามารถด าเนินการทดลองได้ต่อไป โดยใช้ระยะเวลาประมาณ 
3 เดือน ต้นทับทิมจึงสมบูรณ์สามารถให้ผลผลิตได้ การด าเนินการวิจัยจึงล่าช้า ทับทิมให้ผลผลิตยังไม่เต็มที่   
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ภาคผนวก 

ภาพผนวกที่ 2.1 แสดงลักษณะตน้ ดอก ใบ ผล และเมลด็ ทับทิมแต่ละสายพันธ์ุการทดสอบและคดัเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่
เหมาะสมส าหรบัพ้ืนท่ีดินเค็มน้อย-ปานกลางจังหวัดนครราชสีมา 

   
     เพชรชมพู               จรสัแสง 

   
   แดงเจา้พระยา            แดงอินเดยี 

   
    ศรปีญัญา             ศรสียาม 
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         สเปน             แดงมารวย 
 
ภาพผนวกที่ 2.2 แสดงน้ าทับทิมการคัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าทีเ่หมาะสมกับการแปรรูปและการแปรรูปน้ าทับทิมดินเค็มพร้อม
ดื่มเพื่อเพ่ิมมูลค่า 

   
น้ าทบัทมิจรสัแสง      น้ าทบัทมิแดงเจา้พระยา 

 

   
น้ าทบัทมิแดงอนิเดยี     น้ าทบัทมิสเปน 

 

 
 

น้ าทบัทมิแดงมารวย 
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รายละเอยีดผลลพัธท์ีเ่กดิขึน้จรงิ (Output) โครงการวจิยัและพฒันาเทคโนโลยกีารผลติทบัทมิเพือ่การคา้ในพืน้ทีด่นิเคม็จงัหวดั
นครราชสมีา 

1.องคค์วามรูใ้หม ่จ านวน 2 เรือ่ง ดงันี ้
1.ทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับสภาพพื้นที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง ในพื้นที่จังหวัดนครราชสีมา 
 ได้ด าเนินการทดสอบพันธุ์ทับทิมพันธุ์การค้า จ านวน 8 สายพันธุ์ โดยเป็ยพันธุ์ที่มีจ าหน่ายตามท้องตลาด และพันธุ์ที่
เกษตรกรพัฒนาพันธุ์ข้ึนมาเอง เพื่อทดสอบสมมติฐานว่าทับทิมสามารถปลูกได้ในพ้ืนท่ีดินเค็มระดับปานกลาง โดยไม่ท าให้ผลผลิต
เสียหาย จากการทดสอบสมมติฐานพบว่าทับทิมพันธุ์การค้าทุกสายพันธุ์ ได่แก่ พันธุ์เพชรชมพู พันธุ์จรัสแสง พันธุ์แดงเจ้าพระยา 
พันธุ์แดงอินเดีย พันธุ์ศรีสยาม พันธุ์ศรีปัญญา พันธุ์สเปน และพันธุ์แดงมารวย สามารถเจริญเติบโตและให้ผลผลิตได้ปกติในพื้น
ที่ดินร่วนปนทรายระดับความเค็มอยู่ในระดับปานกลาง แต่พันธุ์ที่ให้ผลผลิตสูงที่สุด เกษตรกรและผู้บริโภคมีความพึงพอใจมาก
ที่สุด คือทับทิมพันธุ์จรัสแสง จากไร่จรัสแสง อ.ปากช่อง จ.นครราชสีมา   
2.การแปรรูปน้ าทับทิมพร้อมดื่มและการเก็บรักษา 

จากการทดลองการทดสอบทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับสภาพดินเค็มน้อย-ปานกลาง ได้คัดเลือกทับทิมพันธุ์การค้าที่
ให้ผลผลิตพอเพียงและเหมาะสมส าหรับแปรรูปเป็นน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่ม ได้จ านวน 5 สายพันธุ์ ได้แก่ พันธุ์จรัสแสง พันธุ์แดง
เจ้าพระยา พันธุ์แดงอินเดีย พันธุ์สเปน และพันธุ์แดงมารวย แต่ผู้บริโภคมีความพึงพอใจน้ าทับทิมพันธุ์จรัสแสงมากที่สุด เนื่องจาก
มีรสชาติหวานกลมกล่อม ได้กลิ่นหอมของน้ าทับทิมและจากการแปรรูปน้ าทับทิมคั้นสดพร้อมดื่ม ได้ทดลองเก็บรักษาน้ าทับทิมใน
อุณหภูมิตู้เย็น (2-4 องศาเซลเซียส) เป็นเวลา 7 วัน พบว่า น้ าทับทิมมีทั้ง 5 สายพันธุ์มีความหวานมากขึ้น มีความเป็นกรดลด
น้อยลง เมื่อเก็บรักษาครบ 7 วัน แต่ไม่ท าให้น้ าทับทิมเน่าเสีย และรสชาติไม่เปลี่ยนแปลงมากนัก ซึ่งข้อมูลจะป็นประโยชน์ต่อ
เกษตรกรที่ต้องการแปรรูปน้ าทับทิมพร้อมดื่มเพื่อจ าหน่ายต่อไป  
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2.ต้นแบบเทคโนโลย ีภาคสนามจ านวน 1 ต้นแบบ 

1.ต้นแบบเทคโนโลยี คือ ทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับพ้ืนที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง ผู้บริโภคและ
เกษตรกรมีความพึงพอใจ คือ พันธุ์จรัสแสง  

     
 
3.ต้นแบบผลติภัณฑภ์าคสนามจ านวน 2 ต้นแบบ 

จากผลการทดลองโครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตทับทิมเพ่ือการค้าในพ้ืนที่ดินเค็มจังหวัด
นครราชสีมา โดยด าเนินการในแปลงทดลองศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรโนนสูง อ.โนนสูง จ.นครราชสีมา เมื่อ
ผลงานวิจัยสิ้นสุด ท าให้ได้ต้นผลิตภัณฑ์ จ านวน 2 ต้นแบบ ดังนี้  

1.ผลผลิตทับทิมพันธุ์การค้าที่เหมาะสมกับสภาพพ้ืนที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง เกษตรกรมีความพึงพอใจ 
คือ ผลผลิตทับทิมพันธุ์จรัสแสง  

     
 

2.น้ าทับทิมค้ันสดพร้อมดื่มจากผลผลิตทับทิมที่เหมาะสมส าหรับพ้ืนที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง ผู้บริโภคมี
ความพึงพอใจ คือ น้ าทับทิมพันธุ์จรัสแสง 

 

    
 

4.พัฒนาก าลงัคน จ านวน 2 คน 
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จากผลการทดลองโครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตทับทิมเพ่ือการค้าในพ้ืนที่ดินเค็มจังหวัด
นครราชสีมา สามารถสร้างนักวิจัยรุ่นใหม่ที่เป็นพนักงานราชการและเป็นผู้ช่วยนักวิจัย ให้สามารถคิดวิเคราะห์ 
และท าการวิจัยเบื้องต้นด้วยตนเองได้ เมื่อมีประเด็นปัญหาที่ต้องการหาค าตอบ สามารถแก้ปัญหาเฉพาะหน้า
ระหว่างด าเนินงานวิจัยได้ จ านวน 1 คน  คือ นางนิชุตา คงฤทธิ์  ต าแหน่ง นักวิชาการเกษตร ศูนย์วิจัยและ
พัฒนาการเกษตรโนนสูง  
 
5.กระบวนการใหม ่1 กระบวนการ 

จากผลการทดลองโครงการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการจัดการปุ๋ยมะพร้าวน้ าหอมในพื้นที่ดินเค็มจังหวัด
นครราชสีมา ท าให้ทราบกระบวนใหม่ในเรื่องการผลิตทับทิมพันธุ์การค้าในพ้ืนที่ดินเค็มน้อย -ปานกลาง 1 
กระบวนการ ดังนี้ 

1.จากข้อมูลพืชทนเค็มของกรมพัฒนาที่ดิน ทับทิมเป็นพืชที่ทนเค็มได้ในระดับปานกลาง และเป็นพืชที่มี
มูลค่าทางเศรษฐกิจ จึงได้ท าการรวบรวมพันธุ์ทับทิมพันธุ์การค้าได้ทั้งหมด 8 สายพันธุ์ ได่แก่ พันธุ์เพชรชมพู พันธุ์
จรัสแสง พันธุ์แดงเจ้าพระยา พันธุ์แดงอินเดีย พันธุ์ศรีสยาม พันธุ์ศรีปัญญา พันธุ์สเปน และพันธุ์แดงมารวย เพ่ือ
ทดลองปลูกในพ้ืนที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง และประเมินการเจริญเติบโตและผลผลิตของแต่ละสายพันธุ์ เพ่ือหา
สายพันธุ์ที่เหมาะสมส าหรับปลูกในพ้ืนที่ดินเค็มน้อย-ปานกลาง ส าหรับถ่ายทอดเทคโนโลยีให้เกษตรกร พบว่า
ทับทิมทุกสายพันธุ์ สามารถเจริญเติบโตและให้ผลผลิตได้ปกติในพ้ืนที่ดินร่วนปนทรายระดับความเค็มอยู่ในระดับ
ปานกลาง แต่พันธุ์ที่ให้ผลผลิตสูงที่สุด เกษตรกรและผู้บริโภคมีความพึงพอใจมากที่สุด คือทับทิมพันธุ์จรัสแสง 
จากไร่จรัสแสง อ.ปากช่อง จ.นครราชสีมา โดยทับทิมเป็นพืชที่ค่อนข้างทนแล้ง สามารถให้ผลผลิตได้ตลอดทั้งปี  
แต่อายุเก็บเกี่ยวค่อนข้างนานแล้วแต่สายพันธุ์ และสภาพแวดล้อม ทับทิมจะสุกแก่และสามารถผลผลิตได้ใช้เวลา
ประมาณ 3-5 เดือน การปลูกทับทิมในพ้ืนที่ดินเค็ม ให้เตรียมหลุมขนาด 50x50x50 ซม. รองก้นหลุมด้วยปุ๋ย
อินทรีย์ อัตราประมาณ 3-5 กก./หลุม หลังจากปลูกทับทิมให้คลุมโคนต้นด้วยเศษฟาง เพ่ือรักษาความชื้น การให้
น้ าในช่วงปลูกใหม่ๆ ควรให้น้ าทุก 2 วัน ระวังอย่าให้แฉะจนเกินไป หลังจากทับทิมตั้งตัวได้ สามารถให้น้ าสัปดาห์
ละ 1 ครั้ง หรืออาจสังเกตจากความชื้นในดิน เพ่ือตัดสินใจในการให้น้ า ช่วงทับทิมให้ผลผลิตไม่ควรให้ทับทิมขาด
น้ า ผลอาจจะร่วงได้  การให้ปุ๋ยใช้ปุ๋ยเกรด 16-16-16 อัตรา ประมาณ 1 กก./ต้น โดย แบ่งใส่ 3 ครั้ง 300 350 
และ 350 กรัม ต่อต้น โดยให้รอบๆทรงพุ่มแล้วพรวนดินกลบ ปัญหาทับทิมที่พบระหว่างด าเนินงานวิจัย คือ 
ปัญหาผลแตก และศัตรูที่พบ คือ เพลี้ยไฟ และ โรคอแอนแทรคโนส (ข้อควรระวั ง เวลาให้น้ าทับทิม หากน้ าเป็น
น้ ากร่อยหรือน้ าเค็ม เวลาให้น้ าระวังอย่าให้น้ าโดนใบทับทิม เพราะใบทับทิมอาจเกิดอาการใบไหม้ได้) 
6.การประชมุเผยแพรผ่ลงานรปูแบบปากเปลา่ จ านวน 1 เรื่อง 

 จากผลการทดลองการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตทับทิมเพ่ือการค้าในพ้ืนที่ดินเค็มจังหวัด
นครราชสีมา เมื่อสิ้นสุดผลการวิจัยได้น าเสนอผลการวิจัยในการประชุมน าเสนอผลงานวิจัยและการพัฒนาการผลิต
พืชเพ่ือสร้างความเข้มแข็งของชุมชนเกษตร" วันที่ 8 - 9 ธันวาคม 2564 ผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ (ZOOM 
Clouding Meeting) 
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