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5. บทคัดย่อ 

 การทดลองนี มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาฤดูกาลเก็บเกี่ยวอ้อยที่เหมาะสมในการท้าอ้อยงบ 
ด้าเนินการที่ศูนย์วิจัยพืชไร่สงขลา จ. สงขลา ปี 2562 - 2563 วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ใน
บล็อก จ้านวน 5 ซ ้า 3 กรรรมวิธี คือ อ้อยคั นน ้าพันธุ์สุพรรณบุรี 50 พันธุ์มาเลเชีย และโคลนพันธุ์ UTj10-
19 โดยท้าการเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งและฤดูฝนที่อ้อยอายุ 12 เดือน ผลการทดลองพบว่า อ้อยคั นน ้าทุกพันธุ์
สามารถแปรรูปเป็นอ้อยงบได้ทั งสองฤดู การเก็บเกี่ยวอ้อยคั นน ้าในฤดูแล้งให้ผลผลิต และองค์ประกอบ
ผลผลิตสูงกว่าการเก็บเกี่ยวในฤดูฝน โดยอ้อยคั นน ้าโคลนพันธุ์ UTj10-19 ให้ผลผลิต และองค์ประกอบ
ผลผลิตดีทั งในฤดูแล้งและฤดูฝน ให้ผลผลิต 10.2 และ 8.84 ตันต่อไร่ตามล้าดับ ปริมาณน ้าอ้อย 5,391 
และ3,237 ลิตรต่อไร่ตามล้าดับ น ้าหนักอ้อยงบ 1,076 และ 572 กิโลกรัมต่อไร่ตามล้าดับ และความหวาน
อ้อยงบ 85.8 และ 82.0 องศาบริกซ์ตามล้าดับ โดยสีของอ้อยงบที่ได้มีลักษณะเป็นสีน ้าตาลอ่อน สีน ้าตาล 
และสีน ้าตาลเข้ม ทั งนี ขึ นอยู่กับความแรงของไฟและระยะเวลาในการเค่ียว  

ค าหลัก : อ้อยคั นน ้า  อ้อยงบ  สุพรรณบุรี 50  มาเลเซีย  UTj10-19 
 
Abstract  
 The objective of this work was to examine the juice cane varieties and suitable 
harvest season for brown sugar, a product of juice can. The study was conducted at 
Songkhla Field Crops Research Center, Songkhla Province, during 2019–2020. 
Randomized complete block design (RCBD) with 5 replications were used in experiment. 
There were 3 treatments including UTj10-19, Malaysia and Suphan Buri 50.  Harvesting 

                                                 
1 ศูนย์วิจยัพืชไร่สงขลา อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 
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and collect data in the dry season and the rainy season at 12 months after planting.. The 
result showed that juice cane of all varieties can be brown sugar in both seasons. 
Harvest in dry season, yield and yield components was higher than  rainy season. Clone 
UTj10-19 gave good yield and yield components in both seasons. Dry season and rain 
season gave 10.2 and 8.84 tons per rai, respectively for yield and 5,391 and 3,237 liters 
per rai, respectively for volume of juice and 1,076 and 572 kilograms per rai, respectively 
for volume of brown sugar and sweetness of brown sugar 85.8 and 82.0 degree brix, 
respectively. The colors of the statement cane have many types including light brown, 
brown and dark brown that depend on turn the heat on low or high and time in 
simmering process. 

Keywords: juice cane, brown sugar, Suphanburi-50 juice cane variety, Malaysia juice cane variety, 
Clone UTj10-19 

 
6. ค าน า 

อ้อยคั นน ้าเป็นพืชที่มีความส้าคัญกับวิถีชีวิตของคนในภาคใต้ เพราะน้ามาใช้ในพิธีต่างๆ ตั งแต่
สมัยโบราณในเทศกาลต่างๆ เช่น แต่งงาน โกนจุก ขึ นบ้านใหม่ รวมทั งเป็นยาแผนโบราณ นอกจากนี ยัง
นิยมน้ามาบริโภคเป็นน ้าอ้อยสด  โดยเฉพาะในช่วงเทศกาลถือศีลอดของชาวมุสลิม เนื่องจากสามารถดับ
กระหายได้ดี ช่วยเพ่ิมพลังงานเพราะอุดมไปด้วยคาร์โบไฮเดรตและธาตุเหล็ก มีสารอาหารพวกน ้าตาล
ธรรมชาติ เกลือแร่และกรดอินทรีย์ น ้าอ้อยยังมีสรรพคุณทางยา (Karthikeyan and Samipillai, 2010) 
โดยพันธุ์ที่เกษตรกรนิยมปลูกคือ พันธุ์สิงคโปร์หรืออ้อยนางนวล และพันธุ์มาเลเซียหรือพันธุ์น ้าผึ ง โดย
พันธุ์สิงคโปร์มีลักษณะใบสีเขียวอ่อน ล้ามีขนาดใหญ่ สีเหลืองเข้ม ปล้องสั นเป็นรูปมัดข้าวต้มหรือป่อง
กลาง แตกกอ 3-4 ล้าต่อกอ ไว้ตอไม่ได้ อ่อนแอต่อโรคล้าต้นเน่าแดง อายุเก็บเกี่ยวประมาณ 8 เดือน 
ผลผลิตน ้าอ้อย 2,100-2,800 ลิตรต่อไร่ ความหวาน 13-15 องศาบริกซ์ เหมาะส้าหรับปลูกในสภาพที่ลุ่ม 
(ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรสุพรรณบุรี , 2561ข) ส่วนพันธุ์มาเลเซียเป็นพันธุ์ที่นิยมของตลาดจังหวัด
ชายแดนภาคใต้ ล้าต้นอ้อยจะมีสีม่วงออกแดง มีรสหวานฉ่้า ชานอ้อยจะนิ่ม เมื่อน้าไปเข้าเครื่องหีบจะได้
ปริมาณน ้าอ้อยที่มากกว่าอ้อยสายพันธุ์อ่ืนๆ ปลูก 1 ครั งสามารถเก็บเกี่ยวได้ 5 ปี (ไทยรัฐออนไลน์, 2561) 
และในปี 2539 กรมวิชาการเกษตรได้รับรองพันธุ์อ้อยคั นน ้าพันธุ์สุพรรณบุรี 50 ซึ่งมีลักษณะกาบใบสีเขียว
ปนม่วง ที่กลางกาบใบมีขนเล็กน้อย ล้ามีขนาดใหญ่สีเขียวอมเหลือง ปล้องยาวเป็นรูปทรงกระบอก แตก
กอ 5-6 ล้าต่อกอ ไว้ตอได้ 3-4 ครั ง ทนทานต่อโรคล้าต้นเน่าแดง อายุการเก็บเกี่ยวประมาณ 8 เดือน 
ผลผลิตน ้าอ้อย 4,913 ลิตรต่อไร่ ความหวาน 16.1 องศาบริกซ์ น ้าอ้อยมีสีเขียวอมเหลือง รสชาติหวนหอม 
เหมาะส้าหรับการปลูกทั งในสภาพที่ดอนและที่ลุ่ม (ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรสุพรรณบุรี , 2561ก 
และวันทนา, 2542) อ้อยคั นน ้าแต่ละพันธุ์เมื่อน้ามาคั นเป็นน ้าอ้อยสดจะมีปัญหาเรื่องอายุการเก็บรักษาที่
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สั น  หากอยู่ในอุณหภูมิห้องปกติสามารถเก็บรักษาได้ 1 วัน หากน้าไปแช่ตู้เย็นสามารถเก็บรักษาไว้ได้ 4-5 
วัน  

การแปรรูปน ้าอ้อยเป็นกระบวนที่ไม่ผ่านการขัดสี (unrefined process) อาศัยกระบวนการ
ระเหยน ้าด้วยความร้อน โดยปราศจากกระบวนการท้าให้บริสุทธิ์ อ่ืนๆ (refining process) ซึ่งแต่ละ
ประเทศจะเรื่องชื่อแตกต่างกันออกไป เช่น ประเทศอังกฤษ เรียกว่า Brown sugar อินเดีย ปากีสถาน 
เรียก Jaggery หรือ Gur และประเทศไทย เรียก Namm Taan Oi (Jaffe, 2012 และ Sharon et.al., 
2013) หรือ อ้อยงบ  ส้ านั ก งานราชบัณ ฑิ ตยสภา (2553) ให้ ความหมายว่ า งบ  เป็ นค้ าหลาย
ความหมาย  ความหมายหนึ่งคล้ายกับความหมายของค้าว่า แว่น คือหมายถึง สิ่งที่ท้าเป็นแผ่นกลม ๆ 
เช่น งบน ้าอ้อย  ซึ่งเรียกว่า น ้าอ้อยงบ ก็ได้  บางคนเรียกว่า งบน ้าตาล หรือน ้าตาลงบ  งบน ้าอ้อย คือ
น ้าตาลที่ท้าจากน ้าอ้อยเคี่ยวจนข้น แล้วหยอดใส่พิมพ์ให้เป็นแผ่นกลมๆ ในบางประเทศเป็นที่นิยมอย่าง
แพร่หลาย เช่นประเทศอินเดีย ถือเป็นสารให้ความหวานที่ไม่ผ่านการปรุงแต่ง มีประโยชน์ในแง่สุขภาพ 
สารอาหารและสารโภชนเภสัชที่พบในอ้อยจึงพบในผลิตภัณฑ์อ้อยก้อน เช่น แร่ธาตุ วิตามิน กรดอะมิโน 
สารต้านอนุมูลอิสระประเภทฟลาโวนอยด์ (flavonoids) ได้แก่ naringenin, tricin, apigenin และ 
luteolin (Talara et al., 2002) ปัจจุบันกลุ่มฟลาโวนอยด์ได้รับการยอมรับว่าเป็นสารที่ดีต่อสุขภาพ เช่น 
ป้องกันเซลล์จากกระบวนการเสื่อม ช่วยลดการเกิดโรคมะเร็ง และโรดหลอดเลือดหัวใจ (Hollman, 
2001) ไทรซิน (tricin) จัดอยู่ในกลุ่มฟลาโวน (flavones) มีฤทธิ์ยับยั งการเจริญเติบโตของเซลล์มะเร็งเต้า
นมในมนุษย์ และป้องกันการเกิดมะเร็งในระบบทางเดินอาหาร (Verschoyle et al., 2006)  

การน้าน ้าอ้อยสดมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ จึงเป็นการลดความเสี่ยงจากการจ้าหน่ายน ้าอ้อย
ไม่หมดหรือปริมาณอ้อยคั นน ้าล้นตลาด และเป็นการสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับน ้าอ้อย อ้อยคั นน ้าและ
ผลิตภัณฑ์จากอ้อยคั นน ้าในรูปแบบต่างๆ จึงเป็นทางเลือกที่เหมาะส้าหรับผู้รักสุขภาพ เนื่องจากใน
กระบวนการปลูกดูแลรักษาจนถึงการแปรรูปใช้สารเคมีน้อย และสามารถสร้างความเข้มแข็งให้กับชุมชน 
และช่วยให้เกิดความม่ันคงทางเศรษฐกิจและสังคม 
 
7.วิธีด าเนินการ  
 - อุปกรณ์ 

1. อ้อยคั นน ้า พันธุ์สุพรรณบุรี 50 พันธุ์มาเลเชีย และโคลน UTj10-19  
 2. ปุ๋ยเคมีเกรด 15-15-15 
 3. เครื่องคั นน ้าอ้อย 
 4. เครื่องวัดความหวาน Hand Refractometer 

5. อุปกรณ์ในการแปรรูปอ้อย  
 - วิธีการ 

ปลูกอ้อยคั นน ้า พันธุ์สุพรรณบุรี 50 พันธุ์มาเลเชีย และโคลน UTj10-19 ใช้ระยะปลูก 1.3 x 0.5 
เมตร หลังปลูกอ้อย ใส่ปุ๋ยเคมีเกรด 15-15-15 อัตรา 100 กิโลกรัมต่อไร่ โดยแบ่งใส่ 2 ครั ง ๆ ละเท่า ๆ 
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กัน เมื่ออ้อยอายุ 1-2 เดือน และ 3-4 เดือน เก็บเกี่ยวอ้อยในช่วงฤดูฝน และฤดูแล้ง โดยท้าความสะอาด
และน้าไปหีบ กรองน ้าอ้อยด้วยผ้าขาวบาง น้าน ้าอ้อยที่ได้ไปต้มในกระทะใบบัว พอเดือดครั งแรกให้ช้อน
ตักสิ่งปนเปื้อนต่างๆทิ ง เคี่ยวจนเริ่มงวดแล้วลดไฟลง สังเกตจากการตักน ้าอ้อยใส่ในน ้าถ้าน ้าอ้อยจับเป็น
ก้อนแสดงว่าได้ที่แล้ว ตักไปใส่พิมพ์และทิ งไว้ให้เย็นก่อนแกะน ้าตาลออกจากพิมพ์ 
 การบันทึกข้อมูล บันทึกข้อมูลการเจริญเติบโต ผลผลิตและองค์ประกอบผลผลิต ได้แก่ จ้านวนกอ 
จ้านวนล้าเก็บเกี่ยวทั งหมด ความสูง น ้าหนักล้า ผลผลิต ปริมาณน ้าอ้อย ความหวาน น ้าหนักน ้าตาลอ้อยที่
ได้ ความเป็นกรด-ด่าง สี และเปอร์เซ็นต์การแปรรูป   
 - เวลาและสถานที่ 
 ระยะเวลาที่ด้าเนินการ ปีเริ่มต้น 2562 ปีที่สิ นสุด 2563 รวม 2 ปี 
 สถานที่ด้าเนินการ ศูนย์วิจัยพืชไร่สงขลา อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 
 
8. ผลการทดลองและวิจารณ์ 
ฤดูแล้ง 
  การเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูแล้ง เดือนมีนาคม 2563 ที่อ้อยอายุ 12 เดือน เพ่ือท้าเป็นอ้อยงบ ได้ท้าการเก็บ
ข้อมูลการเจริญเติบโต ผลผลิต องค์ประกอบผลผลิต และเปอร์เซ็นต์การแปรรูป ได้ผลการทดลองดังนี  
 ความสูงต้น พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีการเจริญเติบโตด้าน
ความสูงต้นมากที่สุด 216 เซนติเมตร แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 ซึ่งมีความสูงต้น 
198 เซนติเมตร ส่วนพันธุ์มาเลเซียมีความสูงต้นต่้าสุด 162 เซนติเมตร (Table 1) 
 น้ าหนักล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีน ้าหนักล้ามากที่สุด 1.18 
กิโลกรัมต่อล้า รองลงมาคือพันธุ์สุพรรณบุรี 50 และมาเลเซีย มีน ้าหนักล้า 0.80 และ 0.69 ตามล้าดับ ซึ่ง
ทั งสองพันธุ์มีน ้าหนักล้าไม่แตกต่างกันทางสถิติ (Table 1) 
 ความยาวล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีความยาวล้าสูงสุด 181 
เซนติเมตร แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกันพันธุ์สุพรรณบุรี 50 ซึ่งมีความยาวล้า 167 เซนติเมตร ส่วนพันธุ์
มาเลเซียมีความยาวล้าต่้าสุด 128 เซนติเมตร แตกต่างกันพันธุ์อื่นๆ อย่างมีนัยส้าคัญ (Table 1)  
 เส้นผ่านศูนย์กลางล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีขนาดเส้นผ่าน
ศูนย์กลางล้ามากสุด 26.4 เซนติเมตร แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์มาเลเซีย ซึ่งมีขนาดเส้นผ่าน
ศูนย์กลางล้า 25.7 เซนติเมตร ส่วนพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางล้าต่้าสุด 21.8 
เซนติเมตร แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์มาเลเซีย (Table 1) 
 จ านวนปล้องต่อล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีจ้านวนปล้องมาก
สุด 20 ปล้องต่อล้า แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 ซึ่งมีจ้านวนปล้อง 19 ปล้องต่อล้า 
ส่วนพันธุ์มาเลเซียมีจ้านวนปล้องน้อยสุด 17.6 ปล้องต่อล้า แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 
50 (Table 1) 
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 จ านวนล าต่อกอ พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งอ้อยคั นน ้าแต่ละพันธุ์มีจ้านวนล้าต่อกอไม่แตกต่าง
กันทางสถิติ โดยเฉลี่ยแล้วมีจ้านวนล้าต่อกอ 5.75 ล้า (Table 1) 
 ความเป็นกรด-ด่างของน้ าอ้อย พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีค่า 
pH สูงสุด 5.40 แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 ซึ่งมีค่า pH 5.36 ส่วนพันธุ์มาเลเซียมีค่า 
pH ต่้าสุด 5.17 (Table 1) มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีล้านนา ส้านักงานคณะกรรมการอ้อยและน ้าตาลทราย 
(2556) รายงานว่า อ้อยที่น้ามาแปรรูปเป็นน ้าตาลอ้อยผงควรมีค่าความเป็นกรด-ด่างอยู่ในช่วง 5.8-7.0  
เนื่องจากถ้าค่าความเป็นกรด-ด่างต่้าเกินไปจะท้าให้น ้าตาลอินเวิอร์ต ซึ่งมีผลท้าให้น ้าตาลที่ได้มีลักษณะ
เป็นตังเม แต่ถ้าค่าดังกล่าวสูงเกินไป จะท้าให้น ้าตาลอ้อยผงมีสีเข้มและรสชาติที่เปลี่ยนไป แต่อ้อยทุกพันธุ์
ที่น้ามาทดลองมีค่าความเป็นกรด-ด่างต่้ากว่ารายงานดังกล่าว และสามารถแปรรูปเป็นอ้อยงบได้ทุกพันธุ์ 
ทั งนี อาจมีปัจจัยอ่ืนร่วมด้วยที่มีผลต่อการตกผลึกของน ้าตาลนอกเหนือจากความเป็นกรด-ด่าง ได้แก่ 
ระดับความเข้มข้นของน ้าตาลที่เคี่ยว อัตราการลดอุณหภูมิ อุณหภูมิของน ้าตาลที่ลดลง ระยะเวลาและ
ความเร็วของการกวน อุณหภูมิขณะที่กวนหรือคน การล่อให้เกิดผลึกของน ้าตาล และการมีน ้าตาลอยู่
ร่วมกันหลายชนิด (มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีล้านนา ส้านักงานคณะกรรมการอ้อยและน ้าตาลทราย , 
2556) กัญญาพัชร (2561) รายงานว่า การปรับพีเอสของน ้าอ้อยให้สูงขึ นสามารถก้าจัดตะกอน หรือสาร
แขวนลอยด์ในน ้าอ้อย (mud weight) ได้มากขึ นแต่จะได้ผลิตภัณฑ์น ้าอ้อยก้อนน้อยลง พีเอสจึงเป็นปัจจัย
หนึ่งที่บ่งบอกถึงคุณภาพที่ส้าคัญของผลิตภัณฑ์อาหาร นอกเหนือจากค่าความชื น ค่าสี ค่าความเป็นกรด
ทั งหมด (total acidity) และความสามารถในการละลาย (soluble index) ซึ่งมีผลต่อการยอมรับของ
ผู้บริโภคและการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์อาหาร (Takahashi et.al., 2016) 
 ผลผลิต พบว่า การเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูแล้งท้าให้ผลผลิตของอ้อยคั นน ้าแต่ละพันธุ์มีความแตกต่าง
กันทางสถิต โดยอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 ให้ผลผลิตสูงสุด 10.2 ตัน รองลงมาคือพันธุ์สุพรรณบุรี 50 ให้
ผลผลิต 8.17 ตัน แต่ไม่แตกกันทางสถิติกับพันธุ์ UTj10-19 ส่วนพันธุ์มาเลเซียให้ผลผลิตต่้าสุด 7.03 ตัน 
แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 แต่มีความแตกต่างกันทางสถิติอย่างมีนัยส้าคัญกับพันธุ์ 
UTj10-19 (Table 2) 
 ปริมาณน้ าอ้อย พบว่า การเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูแล้งมีผลให้ปริมาณน ้าอ้อยในอ้อยแต่ละพันธุ์มี
ความแตกต่างกันทางสถิต โดยอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีปริมาณน ้าอ้อยสูงสุด 5,391 ลิตรต่อไร่ 
รองลงมาคือพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มีปริมาณน ้าอ้อย 4,216 ลิตรต่อไร่ และอ้อยคั นน ้าพันธุ์มาเลเซียมีปริมาณ
น ้าอ้อยต่้าสุด 3,457 ลิตรต่อไร่ แต่ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 (Table 2) 

ความหวาน พบว่า การเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูแล้งมีผลให้ค่าความหวานของน ้าอ้อยในอ้อยแต่ละ
พันธุ์มีความแตกต่างกันทางสถิต โดยพันธุ์มาเลเซียมีค่าความหวานสูงสุด 21.9 องศาบริกซ์ รองลงมาคือ
พันธุ์ UTj10-19 และพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มีค่าความหวานต่้าสุด 20.4 องศาบริกซ์ ซึ่งสอดคล้องกับรายงาน
ของ กัญญาพัชร (2561) อ้อยที่มีความหวาน 20-21 องศาบริกซ์ เหมาะสมในการผลิตน ้าอ้อยก้อน 

น้ าหนักอ้อยงบ เมื่อท้าการเคี่ยวน ้าอ้อยจนงวดที่อุณหภูมิเฉลี่ย 108 องศาเซลเซียน (Table 2) 
แล้วท้าให้น ้าอ้อยตกผลึกจนเป็นก้อนหรือใส่พิมพ์ในรูปแบบต่างๆ (Fig. 1)  ที่มีความหวานของอ้อยงบเฉลี่ย 
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86.3 องศาบริกซ์ พบว่า อ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีน ้าหนักอ้อยงบสูงสุด 1,076 กิโลกรัมต่อไร่ ซึ่งมี
ความแตกต่างกันทางสถิตอย่างมีนัยส้าคัญกับอ้อยอีก 2 พันธุ์  รองลงมาคืออ้อยคั นน ้าพันธุ์มาเลเซีย มี
น ้าหนักอ้อยงบ 758 กิโลกรัมต่อไร่ ส่วนอ้อยคั นน ้าพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มีน ้าหนักอ้อยงบต่้าสุด 735 
กิโลกรัมต่อไร่ (Table 2) แต่ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์มาเลเซีย เมื่อน้ามาหาอัตราส่วน
ระหว่างปริมาณน ้าอ้อยกับปริมาณอ้อยงบ พบว่า พันธุ์มาเลเซียให้เปอร์เซ็นต์การแปรรูปอ้อยงบสู งสุด 
21.9 เปอร์เซ็นต์ ทั งที่มีปริมาณน ้าอ้อยน้อยที่สุด ทั งนี เกิดจากความเข้มข้นของความหวานที่สูง 22.0 
องศาบริกซ์ (Table 2) ดังรายงานของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา (2556ก) รายงานว่าปัจจัย
ที่มีผลต่อการตกผลึกของน ้าตาลได้แก่ ระดับความเข้มข้นของน ้าตาลที่เคี่ยว อัตราการลดอุณหภูมิ 
อุณหภูมิของน ้าตาลที่ลดลง ระยะเวลาและความเร็วของการกวน อุณหภูมิขณะที่กวนหรือคน การล่อให้
เกิดผลึกของน ้าตาล การมีน ้าตาลอยู่ร่วมกันหลายชนิดและค่าความเป็นกรด – ด่าง การมีตัวยับยั งการเกิด
ผลึก วิลาสลักษณ์ และคณะ (2556) ศึกษาการแปรรูปอ้อยคั นน ้าในจังหวัดน่านและจังหวัดพะเยา พบว่า 
สามารถน้าอ้อยคั นน ้าแปรรูปเป็นอ้อยงบและอ้อยผงได้โดยการใช้โซดาเย็น  (ผงฟู) หรือโซเดียมไบ
คาร์บอเนต ซึ่งมีส่วนประกอบโซเดียมไบคาร์บอเนต 32% แป้งมันส้าปะหลัง 27% กรด โซเดียมไพโร
ฟอสเฟต 25% โมโนแคลเซียมฟอสเฟต 16% (UFM Double Action Baking Powder U-88 Brand) 
รองในกระบะก่อนเทน ้าอ้อยที่เคี่ยวจนเหนียวและคนให้เข้ากัน ปล่อยทิ งไว้จนแห้งจะได้น ้าอ้อยผง  โดย
น ้าอ้อย 40 ลิตร แปรรูปได้ผลผลิตอ้อยผง 7.5 กก. หรือ น ้าอ้อย 1 กระทะ ปริมาณ 60 ลิตร จะได้
ผลิตภัณฑ์น ้าอ้อยก้อนประมาณ 15-16 กิโลกรัม จ้าหน่ายในราคา 30 บาท ท้าให้เกิดรายได้ประมาณ 
25,000-30,000 บาทต่อไร่ (กัญญาพัชร, 2561) และ นวลศรี (2554) รายงานว่า ควรใช้อ้อยอายุ 10 
เดือนขึ นไป มีความหวานไม่ต่้ากว่า 20 ซีซีเอส จะท้าให้การเคี่ยวแห้งได้ที่เร็วขึ น หากความหวานไม่ดี 
จะต้องเสียเวลากับการเคี่ยวที่นานขึ น นอกจากนี ยังกล่าวว่า การท้าน ้าตาลงบเทคนิคส้าคัญอยู่ที่การเคี่ยว
บนเตาไฟ กับการให้น ้าระเหยออกจากเนื อน ้าตาลอ้อย โดยการกวนน ้าตาลในกระทะให้น ้าในน ้าตาล
ระเหยจนเหลือน ้าตาลข้นๆ  
 
ฤดูฝน 
 การเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูฝนต้องล่าช้า 1 เดือน เนื่องจากช่วงเจริญเติบโตอ้อยคั นน ้าเกิดกระทบแล้งท้าให้
อ้อยมีการเจริญเติบโตไม่ดี จึงท้าการเก็บเกี่ยวในเดือนกันยายน 2563 ที่อ้อยอายุ 13 เดือน (ปลูก 2 สิงหาคม 
2562) เพ่ือท้าเป็นอ้อยงบ และท้าการเก็บข้อมูลการเจริญเติบโต ผลผลิต องค์ประกอบผลผลิต และเปอร์เซ็นต์
การแปรรูป ได้ผลการทดลองดังนี  
 ความสูง พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูฝนอ้อยคั นน ้าทุกพันธุ์มีการเจริญเติบโตด้านความสูงต้นไม่
แตกต่างกันทางสถิติกับ โดยมีความสูงต้นเฉลี่ย 185 เซนติเมตร (Table 3) 
 น้ าหนักล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูฝนอ้อยคั นน ้าพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มีน ้าหนักล้าสูงสุด 0.79 
กิโลกรัม แต่ไม่แตกต่างทางสถิติกับพันธุ์ UTj10-19  ซึ่งมีน ้าหนักล้า 0.78 กิโลกรัมโดย (Table 3) 
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 ความยาวล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูฝนอ้อยคั นน ้าทุกพันธุ์มีความยาวล้าไม่แตกต่างกันทาง
สถิติ  โดยมีความยาวล้าเฉลี่ย 142 เซนติเมตร (Table 3)  
 เส้นผ่านศูนย์กลางล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูฝนอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีขนาดเส้นผ่าน
ศูนย์กลางล้ามากสุด 25.9 เซนติเมตร แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 ซึ่งมีขนาดเส้นผ่าน
ศูนย์กลางล้า 24.0 เซนติเมตร ส่วนพันธุ์มาเลเซีย มีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางล้าต่้าสุด 22.2 เซนติเมตร แต่
ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 (Table 3) 
 จ านวนปล้องต่อล า พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูฝนอ้อยคั นน ้าทุกพันธุ์มีจ้านวนปล้องต่อล้าไม่
แตกต่างกันทางสถิติ โดยมีจ้านวนปล้องต่อล้าเฉลี่ย 20 ปล้อง (Table 3) 
 จ านวนล าต่อกอ พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูฝนอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีจ้านวนล้าต่อกอสูงสุด 
4.39 ล้า แตกต่างทางสถิติกับอ้อยคั นน ้าพันธุ์อ่ืนอย่างมีนัยส้าคัญ ส่วนพันธุ์สุพรรณบุรี 50 และมาเลเซีย มี
จ้านวนล้าต่อกอไม่แตกต่างกันทางสถิติ โดยมีจ้านนวนล้าต่อกอ 3.55 และ 3.65 ล้า ตามล้าดับ (Table 3) 
 ความเป็นกรด-ด่างของน้ าอ้อย พบว่า การเก็บเกี่ยวในฤดูฝนอ้อยคั นน ้าพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มีค่า 
pH สูงสุด 5.60 แต่ไม่แตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์  UTj10-19 ซึ่งมีค่า pH 5.49 ส่วนพันธุ์มาเลเซียมีค่า 
pH ต่้าสุด 5.33  (Table 3) 
 ผลผลิต พบว่า การเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูฝนท้าให้ผลผลิตของอ้อยคั นน ้าแต่ละพันธุ์มีแตกต่างกัน
ทางสถิต โดยอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 ให้ผลผลิตสูงสุด 8.84 ตัน แต่ไม่แตกทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 
50 ซึ่งให้ผลผลิต 7.71 ตัน UTj10-19 ส่วนพันธุ์มาเลเซียให้ผลผลิตต่้าสุด 6.19 ตัน แตกต่างทางสถิติกับ
พันธุ์อ่ืนๆ อย่างมีนัยส้าคัญ (Table 4) 
 ปริมาณน้ าอ้อย พบว่า การเก็บเก่ียวอ้อยในฤดูฝนมีผลให้ปริมาณน ้าอ้อยในอ้อยแต่ละพันธุ์มีความ
แตกต่างกันทางสถิต โดยอ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีปริมาณน ้าอ้อยสูงสุด 3,237 ลิตรต่อไร่ รองลงมาคือ
อ้อยคั นน ้าพันธุ์มาเลเซีย มีปริมาณน ้าอ้อย 2,730 ลิตรต่อไร่ และอ้อยคั นน ้าพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มีปริมาณ
น ้าอ้อยต่้าสุด 2,389 ลิตรต่อไร่ แต่ไม่มีแตกต่างทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 (Table 4) 

ความหวาน พบว่า การเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูฝนมีค่าความหวานของน ้าอ้อยในอ้อยแต่ละพันธุ์ไม่
แตกต่างทางสถิติ โดยมีค่าความหวานเฉลี่ย 18.0 องศาบริกซ์ (Table 4) 

น้ าหนักอ้อยงบ เมื่อท้าการเคี่ยวน ้าอ้อยจนงวดที่อุณหภูมิเฉลี่ย 105 องศาเซลเซียน แล้วท้าให้ตก
ผลึกจนเป็นก้อนหรือใส่พิมพ์ในรูปแบบต่างๆ (Fig. 1) ที่มีความหวานของอ้อยงบเฉลี่ย 81.0 องศาบริกซ์ 
(Table 4) พบว่า อ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 มีน ้าหนักอ้อยงบสูงสุด 572 กิโลกรัมต่อไร่ ซึ่งมีความ
แตกต่างกันทางสถิตอย่างมีนัยส้าคัญกับอ้อยอีก 2 พันธุ์  รองลงมาคืออ้อยคั นน ้าพันธุ์สุพรรณบุรี 50 มี
น ้าหนักอ้อยงบ 446 กิโลกรัมต่อไร่ ส่วนอ้อยคั นน ้าพันธุ์มาเลเซีย มีน ้าหนักอ้อยงบต่้าสุด 369 กิโลกรัมต่อ
ไร่ (Table 4) แต่ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติกับพันธุ์สุพรรณบุรี 50 เมื่อน้ามาหาอัตราส่วนระหว่าง
ปริมาณน ้าอ้อยกับปริมาณอ้อยงบ พบว่า พันธุ์สุพรรณบุรี 50 ให้เปอร์เซ็นต์การแปรรูปเป็นอ้อยงบสูงสุด 
18.8 เปอร์เซ็นต์ ทั งที่มีปริมาณน ้าอ้อยน้อยที่สุด ทั งนี เกิดจากความเข้มข้นของความหวานที่สูง 19.0 
องศาบริกซ์ (Table 4) เช่นเดียวกับการเก็บเกี่ยวอ้อยในฤดูแล้ง และสีของอ้อยงบจะมีลักษณะสีน ้าตาล
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อ่อน สีน ้าตาล และสีน ้าตาลเข้ม (Fig. 2) เนื่องจากการใช้เตาถ่านในการท้าอ้อยงบไม่สามารถควบคุมความ
สม่้าเสมอและความแรงของไฟได้ อีกประเด็นคือระยะเวลาในการเคี่ยว  
 
9. สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
 9.1 อ้อยคั นน ้าทุกพันธุ์สามารถท้าเป็นอ้อยงบได้ทั งช่วงเก็บเกี่ยวในฤดูแล้งและฤดูฝน 
  9.2 อ้อยคั นน ้าในฤดูแล้งให้ความหวานน ้าอ้อยสูงกว่าในช่วงฤดูฝน 

9.3 อ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 ให้ผลผลิต 10.2 ตันต่อไร่ ปริมาณน ้าอ้อย 5,391 ลิตรต่อไร่ ได้
อ้อยงบ 1,076 กิโลกรัมต่อไร่ คิดเป็น 19.9 เปอร์เซ็นต์ มีความหวานอ้อยงบที่ 85.8 องศาบริกซ์ ในช่วง
เก็บเก่ียวฤดูแล้ง 
 9.4 อ้อยคั นน ้าพันธุ์ UTj10-19 ให้ผลผลิต 8.84 ตันต่อไร่ ปริมาณน ้าอ้อย 3,237 ลิตรต่อไร่ ได้
อ้อยงบ 572 กิโลกรัมต่อไร่ คิดเป็น 17.8 เปอร์เซ็นต์ มีความหวานอ้อยงบที่ 82.0 องศาบริกซ์ ในช่วงเก็บ
เกี่ยวฤดูฝน 
 9.5 อ้อยคั นน ้าทุกพันธุ์ในช่วงเก็บเกี่ยวฤดูแล้งให้ผลผลิต ปริมาณน ้าอ้อย น ้าหนักอ้อยงบ 
เปอร์เซ็นต์การแปรรูป และความหวานสูงกว่าในช่วงเก็บเกี่ยวฤดูฝน 
  
10.  การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
 10.1 การแปรรูปน ้าอ้อยเป็นแนวทางหนึ่งที่ช่วยเพ่ิมช่องทางการใช้ประโยชน์ของน ้าอ้อยสดใน
กรณีที่จ้าหน่ายไม่ได้หรือไม่หมด การแปรรูปเป็นแนวทางในการเสริมรายได้และเป็นการเพ่ิมมูลค่าสินค้า
ทางการเกษตร ให้แก่เกษตรกรและผู้ประกอบการ เพ่ิมทางเลือกให้กับเกษตรกรในการท้าธุรกิจอ้อยคั นน ้า
ดังนั นการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตและการแปรรูปอ้อยคั นน ้าในเขตภาคใต้ จะช่วยให้เกษตรกรในพื นที่มี
รายได้เพ่ิมขึ น สร้างความเข้มแข็งของชุมชน และช่วยให้เกิดความม่ันคงทางด้านเศรษฐกิจและสังคมต่อไป  

10.2 เกษตรกรได้ข้อมูลพันธุ์อ้อยคั นน ้าและฤดูกาลเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมส้าหรับการแปรรูปอ้อยงบ 
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Table 1 Growth data and yield components of juice cane varieties harvested at 12  
             months in  dry season, 2020.               

Varieties 
Plant 
Height 
(cm.) 

Length 
of stalk 
(cm.) 

Diameter  
 (mm.) 

Number 
of node 

Number 
of stalk 

 

pH 
 

Weight 
of stalk 

(Kg./stalk) 
Supanburi 
50 

198 a 167 a 21.8 b 19.0 ab 5.55 5.36 a 0.80 b  

Malaysia 162 b 128 b 25.7 ab 17.6 b 5.54 5.17 b 0.69 b 
UTj 10-19 216 a 181 a 26.4 a 20.0 a 6.26 5.40 a 1.18 a 

Mean 192 159 24.7 18.9 5.75 5.31 0.89 
CV(%) 9.1 11.7 11.5 7.5 10.7 1.6 15.7 
Means within column followed by the same letter are not significantly different at the 
5% level by DMRT 
 
Table 2 Yield and yield components of juice cane varieties harvested at 12  
             months in  dry season, 2020.               

Varieties 

Yield 
(ton/rai

) 

Juice 
(liter/rai

) 

Brown 
sugar 
yield 

(Kg./rai) 

brown 
sugar% in 

juice 

Sweetness 
(brix) 

 Temperature 

(C) 

Sweetness
of Brown 
sugar(Bri
x) 

Supanburi 
50 

8.17 ab 4,216 b 735 b 17.7 20.4 c 108 86.4 

Malaysia 7.03 b 3,457 b 758 b 21.9 22.0 a 108 86.6 
UTj 10-19 10.2 a 5,391 a 1,076 a 19.9 21.0 b 108 85.8 

Mean 8.47 4,355 857 19.8 21.2 108 86.3 
CV(%) 16.6 14.3 15.5 17.0 1.7 0.9 1.3 
Means within column followed by the same letter are not significantly different at the 
5% level by DMRT 
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Table 3 Growth data and yield components of juice cane varieties harvested at 12  
             months in  rainy season, 2020.               

Varieties 
Plant 
Height 
(cm.) 

Length 
of stalk 
(cm.) 

Diameter  
 (mm.) 

Number 
of node 

Number 
of stalk 

 

pH 
 

Weight 
of stalk 

(Kg./stalk) 
Supanburi 
50 

184 146 24.0 ab  21 3.55 b 5.60 a 0.79 a 

Malaysia 172 127 22.2 b 20 3.65 b 5.33 b 0.64 b 
UTj 10-19 198 153 25.9 a 19 4.39 a 5.49 a 0.78 a 

Mean 185 142 24.0 20 3.86 5.47 0.74 
CV(%) 12.2 17.4 6.1 16.8 11.8 1.9 12.2 
Means within column followed by the same letter are not significantly different at the 
5% level by DMRT 
 
Table 4 Yield and yield components of juice cane varieties harvested at 12  
             months in  rainy season, 2020.               

Varieties 

Yield 
(ton/rai) 

Juice 
 

(liter/rai) 

Brown 
sugar 
yield 

(Kg./rai) 

brown 
sugar% in 

juice 

Sweetness 
(brix) 

Temperature 

(C) 

Sweetness 
of 

Brown 
sugar 
(Brix) 

Supanburi 
50 

  7.71 a 2,389 b 446 b 18.8 a 19.0 104 80 

Malaysia 6.19 b 2,730 b 369 b 14.9 b 17.6 105 80 
UTj 10-19 8.84 a 3,237 a 572 a 17.8 ab 17.5 105 82 

Mean 7.58 2,785 462 17.2 18.0 105 81 
CV(%) 13.6 13.3 13.7 14.5 7.2 2.3 4.1 
Means within column followed by the same letter are not significantly different at the 
5% level by DMRT 
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Fig. 1  Brown sugar from juice cane.  
 
    
 
 
 
 
 
Fig 2 Show color characteristics of brown sugar a. Light brown b. Brown and c. Dark  
         brown 
 
13. ภาคผนวก 
Table 1 Rainfall, temperature and relative humidity in 2019. 

Month 
2019 

Rainfall (mm.) Temperature (C) Humidity (%) 
January 180.4 27.2 80 
February 0.6 27.9 75 
March 7.0 28.6 73 
April 28.2 29.7 73 
May 188.8 28.9 79 
June 77.6 28.7 79 
July 142.6 28.2 80 
August 84.2 28.2 79 
September 147.8 27.7 82 
October 503.8 26.8 87 
November 323.2 27.1 84 
December 124.0 26.9 81 
Mean 150.7 28.0 79 

ก 

b c a 
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Source : กรมอุตุนิยมวิทยา, 2563 
Table 2 Rainfall, temperature and relative humidity in 2020. 

Month 
2020 

Rainfall (mm.) Temperature (C) Humidity (%) 
January 23.8 27.6 77 
February 29.3 27.6 77 
March - 29.0 74 
April 28.2 29.7 74 
May 212.0 28.9 81 
June 156.8 27.8 85 
July 231.0 27.5 85 
August 233.0 28.2 83 
September 338.2 27.3 85 
October 135.5 26.8 87 
November - - - 
December - - - 
Mean 154.2 28.0 81 

Source : กรมอุตุนิยมวิทยา, 2563 
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