
 

โอกาสของการผลิตสับปะรดผลสด    

           ผลผลิตสับปะรดของไทยประมาณร้อยละ 80 ใช้ส าหรับแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ โดยมีส่วนแบ่งการตลาด
ประมาณร้อยละ 50 และไทยเป็นผู้ส่งออกผลิตภัณฑ์สับปะรดรายใหญ่อันดับหนึ่งของโลก ส่วนผลผลิตที่เหลืออีก 
20 % ใช้บริโภคสดภายในประเทศ จากสถิติการส่งออกสับปะรดผลสดนับว่ามีปริมาณน้อยมากเช่นปี 2558 มูลค่า 
15 ล้านบาท ทั้งที่ปริมาณการส่งออกสับปะรดผลสดของโลกเพ่ิมขึ้นต่อเนื่องทุกปี โดยปี 2018 ส่งออก 3.9 ล้านตัน
มูลค่า 2.1 พันล้านเหรียญสหรัฐ เพ่ิมจากปี 2017 4% และพบว่าตลาดในเอเชียมีการเจริญเติบโตสูงสุดทั้งด้านการ
ผลิตและการบริโภค โดยเติบโตเฉลี่ยปีละ 5.8 % และตลอดระยะเวลา 10 ปีที่ผ่านมา มูลค่าการส่งออกสับปะรด
ผลสดเพิ่มข้ึน 58.2 % ทั้งนี้ส่วนหนึ่งมาจากรสนิยมของผู้บริโภคปรับเปลี่ยน ต้องการบริโภคสับปะรดผลสด
มากกว่าสับปะรดกระป๋อง จึงเป็นโอกาสที่ดีของเกษตรกรผู้ผลิตสับปะรดผลสด ส าหรบัยุทธศาสตร์สับปะรดของ
ประเทศไทยปี 2560-2569 มีเป้าหมายผลิตสับปะรดโรงงานประมาณ 2.7 ล้านตันต่อปี เพ่ือให้สอดคล้องกับความ
ต้องการของโรงงาน ส่งเสริมการบริโภคสับปะรดสด จาก 0.23 ล้านตันเป็น 0.40 ล้านตัน เพ่ิมมูลค่าการส่งออก
สับปะรดและผลิตภัณฑ์ จาก 27,450 ล้านบาท ในปี 2558 เป็น 35,000 ล้านบาทในปี 2569 โดยสับปะรดผลสด
เพ่ิมมูลค่าการส่งออกจาก 15 ล้านบาทในปี 2558 เป็น 75 ล้านบาทในปี 2560-2564 และเป็น 150 ล้านบาท ใน
ปี 2565-2569  
          ด้านการผลิต จะมีเกษตรกรเพียงส่วนน้อยที่ผลิตสับปะรดเพ่ือขายผลสดโดยเฉพาะ ซึ่งมีทั้งในกลุ่ม S. 

cayenne เช่นพันธุ์ปัตตาเวีย นางแล  กลุ่ม Queen เช่นพันธุ์ ตราดสีทอง สวี ภูเก็ต (หรือเรียกภูแล เมื่อน าไปปลูก

ที่เชียงราย)  นอกจากนี้ยังมีการปลูกพันธุ์ที่น าเข้ามาจากต่างประเทศเช่นพันธุ์ไทนาน 41 ซึ่งกรมวิชาการเกษตร

น ามาปลูก ศึกษาและคัดเลือกและเสนอเป็นพันธุ์แนะน าชื่อว่าพันธุ์เพชรบุรีเบอร์ 1  ปัจจุบันการผลิตสับปะรดผล

สดเพ่ือการส่งออกมีปริมาณไม่มาก เนื่องจากพันธุ์สับปะรดผลสดที่ปลูกจะพบปัญหาทั้งด้านผลผลิตไม่สม่ าเสมอ 

อายุการเก็บรักษาสั้น และจะเกิดอาการไส้สีน้ าตาลเมื่อขนส่งถึงตลาดปลายทาง โดยเฉพาะสับปะรดในกลุ่มควีน 

เช่นพันธุ์ ตราดสีทอง สวี ภูเก็ต จะมีความอ่อนแอและเกิดอาการไส้สีน้ าตาลง่าย  ส าหรับตลาดสับปะรดผลสดของ

ต่างประเทศส่วนใหญ่จะใช้พันธุ์ MD2 ซึ่งเป็นพันธุ์ที่มีคุณภาพดี เก็บรักษาได้นานโดยไม่เกิดอาการไส้สีน้ าตาล  

ปัจจุบันเกษตรกรไทยมีความต้องการปลูกและได้ขยายพ้ืนที่ปลูกเพ่ิมขึ้นอย่างต่อเนื่อง โดยมุ่งหวังว่าจะเป็นพันธุ์ที่

ใช้เพื่อการบริโภคสดในประเทศและเพ่ือการส่งออก  

พันธุ์สับปะรดที่เหมาะส าหรับบริโภคสด 
 1. พันธุ์ปัตตาเวีย  จัดอยู่ในกลุ่ม Smooth cayenne เป็นพันธุ์ที่นิยมปลูกมากที่สุด และส่วนใหญ่

มากกว่า 80 เปอร์เซ็นต์ ใช้ในอุตสาหกรรมสับปะรดกระป๋อง แต่ยังมีคุณสมบัติที่เหมาะสมส าหรับการบริโภคสด

ทวีศกัดิ์  แสงอดุม 
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ด้วย เนื้อผลมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว ความหวานเฉลี่ย(Soluble Solids; SS) 14.8 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณกรด 0.74 

เปอร์เซ็นต ์

 2. พันธุ์นางแล  จัดอยู่ในกลุ่ม Smooth cayenne เดิมพันธุ์นี้น ามาจากประเทศสิงค์โปร ปลูกครั้ง

แรกที่บ้านป่าซาง ต าบลนางแล อ าเภอเมือง จังหวัดเชียงราย เนื้อผลมีสีเหลืองน้ าผึ้ง รสชาติหวานอมเปรี้ยว  SS 

เฉลี่ย 16.5 เปอร์เซ็นต ์ปริมาณกรด 0.52 เปอร์เซ็นต ์

 3. พันธุ์ตราดสีทอง  จัดอยู่ในกลุ่มควีน(Queen) เป็นพันธุ์ท้องถิ่นที่ปลูกในจังหวัดตราด เนื้อผลสี

เหลือง รสชาติหวามอมเปรี้ยว  SS เฉลี่ย 17.4 เปอร์เซ็นต ์ปริมาณกรด 0.65 เปอร์เซ็นต ์

 4. พันธุ์ภูเก็ต  จัดอยู่ในกลุ่มควีน(Queen) เช่นเดียวกับพันธุ์ตราดสีทอง และเป็นพันธุ์ท้องถิ่นที่ปลูก

ในจังหวัดภูเก็ต สีเปลือกเมื่อสุกแก่จะมีสีเหลืองปนส้มเข้ม เนื้อเหลืองเข้ม รสชาติหวานอมเปรี้ยว เนื้อกรอบและมี

กลิ่นหอม SS เฉลี่ย 16.3 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณกรด 0.65 เปอร์เซ็นต์ เมื่อน าไปปลูกที่เชียงรายมีการตั้งชื่อว่าภูแล 

โดยหลังเก็บผลรุ่นแม่แล้วมีการไว้หน่อต่อต้น 4-5 หน่อและบังคับดอกหน่อที่มีขนาดเล็กท าให้ได้ผลขนาดเล็กก็เป็น

เอกลักษณ์และสร้างจุดขายของพ้ืนที่ 

       5. พันธุ์สวี จัดอยู่ในกลุ่มควีน(Queen) เช่นเดียวกับพันธุ์ตราดสีทองและพันธุ์ภูเก็ต ลักษณะคล้าย

พันธุ์ภูเก็ต ผลเป็นทรงกระบอก แต่สั้นกว่าพันธุ์ภูเก็ต ผลย่อยหรือตาผลจะเล็กและค่อนข้างนูน สีเปลือก สีเนื้อ 

และรสชาติ ก็ใกล้เคียงกับพันธุ์ภูเก็ต โดยมี SS เฉลี่ย 16.2 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณกรด 0.64 เปอร์เซ็นต์ 

พันธุ์สับปะรดที่น ามาจากต่างประเทศที่มีคุณสมบัติเหมาะสมส าหรับการบริโภคสด 
 1. พันธุ์เพชรบุรีเบอร์ 1 จัดอยู่ในกลุ่ม ควีน(Queen) น าพันธุ์มาจากประเทศไต้หวัน ผลมีขนาดเล็ก

กว่าพันธุ์ปัตตาเวีย แต่ใหญ่กว่าพันธุ์ภูเก็ตและพันธุ์สวี น้ าหนักผลประมาณ 1.0-1.5 กิโลกรัม ทรงผลมีลักษณะทรง

เจดีย์ ด้านล่างของผลจะใหญ่ บริเวณปลายผลจะคอดเล็ก ตาผลค่อนข้างใหญ่และพองนูนเล็กน้อย สีเปลือกเมื่อสุก

แก่จะมีสีเหลืองอมส้ม รสชาติหวานอมเปรี้ยว SS เฉลี่ย 16.9  เปอร์เซ็นต์  ปริมาณกรด 0.45 เปอร์เซ็นต์ สับปะรด

พันธุ์นี้มีลักษณะเด่นพิเศษคือ ตาผลย่อย สามารถแยกออกจากกันได้ง่าย จึงสามารถแกะแยกผลย่อยออกมาเพ่ือ

รับประทานแต่ละผลย่อยได ้

 2. พันธุ์เพชรบุรีเบอร์ 2 จัดอยู่ในกลุ่ม Maipure เป็นพันธุ์ที่น าเข้ามาจากฮาวาย ชื่อพันธุ์ White 

Jewel เป็นพันธุ์ที่เหมาะส าหรับการบริโภคสด ผลมีขนาดใหญ่ใกล้เคียงกับพันธุ์ปัตตาเวีย น้ าหนักผลเฉลี่ย

ประมาณ 1.7 กิโลกรัม ทรงผลเป็นทรงกระบอก สีเปลือกเม่ือสุกแก่จะมีสีเหลืองเข้มถึงเหลืองซีด ส่วนเนื้อผลจะมีสี



ขาว ด้านคุณภาพผลจะมีรสชาติหวานอมเปรี้ยวเล็กน้อย SS เฉลี่ยสูงมาก 17.1 เปอร์เซ็นต์ และมีกรดต่ าเพียง 

0.23 เปอร์เซ็นต์ เหมาะส าหรับผู้บริโภคท่ีชอบรสชาติหวาน  

                3. พันธุ์ MD2 สับปะรดพันธุ์ MD2 เป็นพันธุ์ที่ได้รับการพัฒนาที่ฮาวายตั้งแต่ปี 1972 เป็นพันธุ์

ลูกผสม การปลูกในประเทศไทยยังมไีม่มากนักแต่มีการปลูกแพร่หลายในต่างประเทศ และเป็นพันธุ์ที่มีศักยภาพใน

การส่งออกในรูปผลสด ลักษณะเด่นคือสีเนื้อเหลืองสม่ าเสมอ หนามน้อย อายุการให้ผลผลิตเร็ว วิตามินซีสูงกว่า

พันธุ์ทั่วไป 4 เท่า อายุการเก็บรักษานาน และรสชาติหวานกว่า S. cayenne ก้านผลสั้น รูปทรงผล square 

shape สามารถเก็บได้นาน 5-6 สัปดาห์โดยไม่เกิดอาการไส้สีน้ าตาล และจากการสอบถามผู้ที่ปลูกพบว่าพันธุ์นี้

พบว่ามีข้อด้อยคืออ่อนแอต่อโรคยอดเน่า จึงต้องมีความละเอียดในการเตรียมแปลงอย่างดี อย่าให้น้ าขังหลังฝนตก

หรือต้องรีบระบายน้ าออกและพ่นสารป้องกันโรคดังกล่าว 

            กลุ่ม Smooth cayenne 

  

ภาพที่ 1     สับปะรดพันธุ์ปัตตาเวีย และพันธุ์นางแล 

                        กลุ่ม Queen 

ภาพที่ 2 พันธุ์ตราดสีทอง พันธุ์สวี พันธุ์ภูเก็ต และภูแล 



พันธุ์สับปะรดที่น าเข้าจากต่างประเทศ 

                                               

ภาพที่ 3  กลุ่ม Queen พันธุ์เพชรบุรีเบอร์ 1               ภาพที่ 4 กลุ่ม Maipure  พันธุ์เพชรบุรีเบอร์ 2 

 

 

ภาพที่ 5   พันธุ์ MD2 



 



การผลิตสับปะรดผลสดให้ได้คุณภาพ 

     สับปะรดสามารถปลูกได้ตลอดปี ยกเว้นช่วงที่มีฝนตกหนักเท่านั้นที่ไม่นิยมปลูกเนื่องจากมีโรครากเน่ายอดเน่า

ระบาดท าลาย และการเตรียมแปลงท าได้ล าบาก โดยทั่วไปเกษตรกรมักนิยมปลูกตั้งแต่เดือนธันวาคม ถึง เดือน

พฤษภาคม ซึ่งเป็นช่วงที่สามารถปฏิบัติงานได้สะดวกไม่มีฝนตกชุก ไม่มีปัญหาเรื่องโรครากเน่ายอดเน่า  

การเตรียมวัสดุปลูก 
     วัสดุปลูกที่นิยมใช้ มี 2 แบบ คือหน่อ และ จุก การปลูกด้วยหน่อ ควรมีการคัดขนาดหน่อ หน่อขนาดเดียวกันปลูก
ในแปลงเดียวกัน เพ่ือให้ต้นเจริญเติบโตสม่ าเสมอ สามารถบังคับดอกและเก็บเกี่ยวได้พร้อมกัน นอกจากนี้การคัด
ขนาดวัสดุปลูกรว่มกับการจัดการน้ า สามารถช่วยกระจายผลผลิตสับปะรดได้ เนื่องจากวัสดุปลูกที่มีขนาดแตกต่างกัน 
จะมีการเจริญเติบโตไม่พร้อมกัน เมื่อน ามาปลูกพร้อม ๆ กันจะท าให้การบังคับดอกและเก็บเก่ียวได้ไม่พร้อมกัน 
การชุบหน่อในสารละลายป้องกันเชื้อรา 
         ก่อนการปลูกควรชุบหน่อด้วยสารละลายป้องกันเชื้อราเพ่ือป้องกันและลดอัตราการสูญเสียที่เกิดจากโรคเน่า
ต่างๆและยังเป็นการประหยัดเวลาและแรงงานในการปลูกซ่อม การชุบหน่อท าได้ 2 วิธีคือ 

1. ชุปหน่อด้วยฟอสอิทีล-อะลูมิเนียม(อาลิเอท) อัตรา 1 กิโลกรัม/น้ าสะอาด 200 ลิตร  
ชุบประมาณ 3 นาทีก่อนน าไปปลูก 

2. พ่นสารเคมีดังกล่าวหลังจากปลูกเสร็จทันที 
การเตรียมแปลงปลูก 
     การเตรียมแปลงปลูก เนื่องจากรอบของการปลูกสับปะรดใช้เวลานาน 4-5 ปี จึงต้องมีการเตรียมดินอย่างดี 
เพ่ือให้ต้นสับปะรดมีการเจริญเติบโตสม่ าเสมอ ให้ผลผลิตสูง พ้ืนที่ๆเคยปลูกสับปะรดให้ไถสับใบและต้น (กรณีที่ไม่มี
โรคเหี่ยวระบาด) ทิ้งไว้ประมาณ 2-3 เดือน แล้วไถกลบอีกครั้ง ในพ้ืนที่ๆมีดินดานอยู่ใต้ผิวหน้าดิน ให้ไถท าลายดิน
ดาน และควรมีการวิเคราะห์ดินก่อนปลูกและปฏิบัติตามค าแนะน าโดยเฉพาะการจัดการอินทรียวัตถุในดิน 
การปลูก 
       ต้องเลือกจ านวนต้นปลูกต่อไร่ที่เหมาะสม ส าหรับสับปะรดในกลุ่มควีน มีการปลูกทั้งในระบบพืชเดี่ยวและพืช

แซม เช่นในสวนยางพาราปลูกใหม่หรือสวนมะพร้าวที่มีอายุมาก มีแสงแดดส่องเพียงพอ ซึ่งความเข้มแสงจะมีผลต่อ

การเจริญเติบโตและผลผลิต ถ้าแสงลดลง การเจริญเติบโตกละผลผลิตจะลดลงด้วย 

วิธีการปลูกและระยะปลูก 
       การปลูกสับปะรดเพ่ือเป็นวัตถุดิบป้อนโรงงานอุตสาหกรรมสับปะรดกระป๋อง  จะปลูกในระบบร่องแถวคู่ 

(double row bed) ระยะปลูก 30x50x(60-90) เซนติเมตร ปลูกได้ประมาณ 8,000 หน่อต่อไร่ และควรชุบหน่อก่อน

ปลูกด้วยสารป้องกันโรครากเน่าหรือต้นเน่า โดยเฉพาะการปลูกช่วงกลางฤดูฝน ส่วนการปลูกสับปะรดในกลุ่ม Queen 

เช่นพันธุ์ตราดสีทอง พันธุ์สวี หรือพันธุ์ภูเก็ต นิยมปลูกแบบแถวเดี่ยว ระยะปลูกระหว่างต้น 30 เซนติเมตร ระยะ

ระหว่างแถว 80-100 เซนติเมตร ปลูกได้ 5,000-6,000 หน่อต่อไร่  ส าหรับการปลูกสับปะรดพันธุ์ตราดสีทอง ในพ้ืนที่

จังหวัดตราด ส่วนใหญ่จะปลูกในสภาพกลางแจ้ง(ภาพที่ 6) ส่วนการปลูกสับปะรดพันธุ์ภูเก็ตและพันธุ์สวี ในท้องถิ่น



จังหวัดภูเก็ตและจังหวัดชุมพร มักนิยมปลูกเป็นพืชแซมในสวนมะพร้าวที่มีอายุ  15 ปีขึ้นไปหรือสวนยางพาราที่ปลูก

ใหม่  (ภาพที่ 7)  ปลูกได้ทั้งแถวเดี่ยวและแถวคู่ จ านวนต้น 4,000-5,000 หน่อต่อไร่ 

                            ภาพที่ 6   การปลูกสับปะรดพันธุ์ตราดสีทอง จ. ตราด 

           ภาพที่ 7   การปลูกสับปะรดพันธุ์ภูเก็ต/พันธุ์สวี แซมในสวนมะพร้าวหรือสวนยางพารา 

        ด้านการศึกษาจ านวนต้นปลูกต่อไร่ของสับปะรด ชมภูและคณะ(2553) ศึกษา จ านวนต้นปลูก/ไร่ของสับปะรด

พันธุ์ปัตตาเวียพบว่า การปลูก 12,000 ต้น/ไร่ มีปริมาณผลผลิต 11,940 กิโลกรัม/ไร่ มากกว่าจ านวนต้นปลูก 10,500 

, 9,000 และ 7,500 ต้น/ไร่ ให้ผลผลิต 10,844, 9,532 และ 7,936 กิโลกรัม/ไร่ ตามล าดับ ส่วนสับปะรดบริโภคสด

พันธุ์ตราดสีทอง พบว่าการปลูกจ านวนต้นต่อไร่ต่างกันท าให้ได้ปริมาณผลผลิตแตกต่างกันทางสถิติ โดยการปลูก 

7,500 ต้น/ไร่ มีปริมาณผลผลิต 6,866 กิโลกรัม/ไร่ มากกว่าการปลูก 6,500 , 5,500 และ 4,500 ต้น/ไร่ ซึ่งให้ผลผลิต 

6,139 , 5,476 และ 4,304 กิโลกรัม/ไร่ ตามล าดับ   ส่วนพันธุ์สวี การปลูก 7,500 ต้น/ไร่ ให้ผลผลิต 5,755 กิโลกรัม/

ไร่ มากกว่าจ านวนต้นปลูก 6,500 , 5,500 และ 4,500 ต้น/ไร่ มีปริมาณผลผลิต 4,934, 4,202 และ 3,369 กิโลกรัม/

ไร่ ตามล าดับ   

 



การจัดการปุ๋ยและน้ า   

     การเจริญเติบโตและผลผลิตของสับปะรดจะตอบสนองต่อธาตุไนโตรเจนมากท่ีสุด รองลงมาคือโพแทสเซี่ยม       
ปริมาณไนโตรเจนที่ให้กับสับปะรดจะเป็นตัวก าหนดปริมาณของโพแทสเซี่ยมซึ่งควรจะสมดุลกัน ส่วนธาตุอาหารรองที่
สับปะรดต้องการและมีการตอบสนองต่อการเพิ่มแมกนีเซี่ยม ในพ้ืนที่ๆใช้ปลูกสับปะรดมาระยะเวลาหนึ่งแล้ว มัก
พบว่าสับปะรดได้รับธาตุอาหารเสริม(micronutrient) หลายธาตุไม่เพียงพอกับความต้องการ เช่น เหล็ก สังกะสี และ
ทองแดง รวมทั้งโบรอน ซ่ึงระดับที่เหมาะสมของธาตุอาหารต่างๆในใบ D-Leaf ของต้นสับปะรดที่ระยะใกล้สร้างช่อ
ดอกมีไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โพแทสเซียม และแมกนีเซียม 1.6-1.9  0.16-0.20 1.8-3.5 และ 0.2-0.3 เปอร์เซ็นต์
น้ าหนักแห้ง ตามล าดับ ด้านการจัดการธาตุอาหารพืช หลักการส าคัญคือการวิเคราะห์ปริมาณธาตุอาหารในใบพืชเพ่ือ
ประเมินธาตุอาหารและใช้เป็นแนวทางส าหรับการแนะน าปุ๋ย ซึ่งความเข้มข้นของธาตุอาหารในใบพืชที่เป็นตัวแทนจะ
สามารถบอกให้ทราบถึงสถานะของธาตุอาหารของพืชนั้นๆ จึงนิยมใช้ค่าวิเคราะห์ดินร่วมกับการวิเคราะห์พืชเป็น
แนวทางในการปรับปรุงดินเพ่ือให้ธาตุอาหารอยู่ในรูปที่เป็นประโยชน์ โดยในแต่ละฤดูกาลผลิตสับปะรดต้องการ 
ไนโตรเจน 6-9 กรัม N ต่อต้นหรือยูเรีย อัตรา 116-169 กิโลกรัมต่อไร่ ฟอสฟอรัส 2-4 กรัม P2O5 ต่อต้น หรือทริพ
เปิ้ลซุปเปอร์ฟอสเฟตอัตรา 38-76 กิโลกรัมต่อไร่ และโพแทสเซียม 8-12 กรัม K2O ต่อต้นหรือโพแทสเซียมคลอไรด์ 
113-170 กิโลกรัมต่อต้น  ด้านการให้น้ า ปกติการปลูกสับปะรดโดยทั่วไปจะอาศัยน้ าฝน แต่น้ ามีความจ าเป็นต่อการ
เจิญเติบโตและผลผลิตสับปะรด มีพบว่าการให้น้ าด้วยระบบมินิสปริงเกลอร์ และระบบน้ าหยด ท าให้สับปะรดให้
ผลผลิตมากที่สุด นอกจากนี้ถ้าในแหล่งที่มีน้ ายังสามารถช่วยกระจายการผลิตให้ตรงความต้องการของตลาด ช่วยให้
เกษตรกรได้รับผลตอบแทนเพ่ิมข้ึน 
การบังคับดอก 

        ปกติสับปะรดจะออกดอกเองตามธรรมชาติในช่วงที่ได้รับอากาศเย็นหรือในช่วงฤดูหนาว ซึ่งกลไกการออกดอก
ของสับปะรด เนื้อเยื่อของพืชส่วนเจริญที่เป็นสีขาวส่วนยอดของใบ D-leaf (คือใบที่มีการเจริญเติบโตมากสุด) จะสร้าง
เอทธีลีน และมีผลท าให้ออกดอก การให้เอทธีฟอน จากภายนอก จะไปมีผลท าให้การสร้างเอทธีลีนของเนื้อเยื่อเพ่ิม 
อย่างน้อย 2 เท่าภายใน 5 วันหลังการให้สาร ดังนั้นการปลูกสับปะรดเป็นการค้าจะมีการจัดการให้สับปะรดออกดอก
พร้อมกันเพ่ือให้เกิดประสิทธิภาพในการบริหารจัดการแปลงและการจัดการผลผลิตเพ่ือเข้าสู่โรงงานได้ตามแผน ซึ่งต้น
สับปะรดที่พร้อมส าหรับการบังคับดอกควรมีลักษณะดังนี้ 
         1)  มีน้ าหนักต้นและใบ (ไม่รวมราก) ประมาณ 2.5-2.8 กิโลกรัม หรือมีใบ 45 ใบขึ้นไป ในแปลง 
              ปีแรก(สับปะรดรุ่นแม่) และน้ าหนักประมาณ 1.8-2.0 กิโลกรัมในแปลงปีที่ 2 (สับปะรดตอ) 

2) ลักษณะโคนต้นอวบใหญ่ ใบกว้าง หนา สีเขียวเข้มหรือสีเขียวอมม่วงแดง 
3) อายุประมาณ 7-9 เดือน เมื่อปลูกด้วยหน่อ หรือ 10-12 เดือน เมื่อปลูกด้วยจุก 
4) ห่างจากการใส่ปุ๋ยครั้งสุดท้าย 2 เดือน และไม่มีปุ๋ยตกค้างในกาบใบ 
5) ไม่มีวัชพืช และห่างจากการพ่นสารก าจัดวัชพืชอย่างน้อย 1 เดือน 

 
สารเคมีที่ใช้ในการบังคับดอก  
    สารเคมีที่นิยมใช้บังคับดอกสับปะรดมี 2 ชนิดคือ 

1. แคลเซียมคาร์ไบด์ (Calcium carbide : CaC2) หรืออเซทธิลีน(acelylene : C2H2)(ภาพท่ี 8(ก)) 



แคลเซียมคาร์ไบด์หรือที่เรียกกันโดยทั่วไปว่าถ่านแก๊ส มีลักษณะเป็นก้อนแข็งคล้ายหิน ปัจจุบันได้มีการ
ผลิตชนิดเกล็ดส าเร็จรูปออกมาจ าหน่ายเพื่อสะดวกในการใช้ อาจใช้ในรูปของแข็งใส่ลงในกลางยอดของต้นสับปะรดที่
มีน้ าขังอยู่ หรือใช้ในรูปของสารละลายแคลเซียมคาร์ไบด์     ซึ่งแคลเซียมคาร์ไบด์เมื่ออยู่ในสภาพสารละลายจะเกิด
ขบวนการไฮโดรไลซีส ได้แก๊สอเซทธิลีน(C2H2) ซึ่งเป็นสารออกฤทธิ์ในการชักน าให้ต้นสับปะรดออกดอก 
   CaC2 + 2H2O  Ca(OH)2  +  C2H2 
 เกษตรกรรายย่อยแถบจังหวัดประจวบฯ เพชรบุรีที่ปลูกสับปะรดโรงงานโดยทั่วไปนิยมใช้แคลเซียมคาร์ไบด์ 
เนื่องจากหาได้ทั่วไปในท้องถิ่นและราคาถูก ส าหรับอัตราการใช้และวิธีใช้แคลเซียมคาร์ไบด์ ใช้อัตรา 1-2 กรัมต่อต้น 
ในขณะมีน้ าอยู่ในยอด ในกรณีท่ีไม่มีน้ าขังอยู่ที่บริเวณยอด จะต้องหยอดน้ าเพ่ิมให้ประมาณต้นละ 50-75 มล. โดย
หยอดบังคับ 2 ครั้ง ห่างกัน 4-7 วัน ท าการบังคับดอกในช่วงเย็นหรือกลางคืน หากมีฝนตกภายใน 2 ชั่วโมงหลังจาก
หยอดสารบังคับดอก ควรหยอดซ้ าภายใน 2-3 วัน 

2. เอทธีฟอน(ethephon; 2-chloroethyl phosphonic acid) (ภาพท่ี 8(ข)) 
              เอทธีฟอนเป็นสารละลายที่มีลักษณะเป็นของเหลวใส สีน้ าตาลอ่อน ค่าความเป็นกรดเป็นด่าง(pH)เท่ากับ 
0.5-0.8 มีคุณสมบัติการกัดกร่อนโลหะสูง จะแตกตัวให้เอทธิลีนในสภาพที่ pH สูงกว่า 4 จัดเป็นสารเคมีที่ได้รับความ
นิยมส าหรับใช้เป็นสารบังคับดอกสับปะรดกันอย่างแพร่หลาย เนื่องจากมีความสะดวกในการใช้สูงเพราะอยู่ในรูป
ของเหลวที่คงตัวในสภาพ pH ต่ า และมีประสิทธิภาพในการชักน าให้ต้นสับปะรดออกดอกได้ดี เอทธีฟอนเป็นสารเคมี
ที่มีคุณสมบัติปลดปล่อยก๊าซเอทธิลีนออกมาโดยตรง ฉะนั้นเมื่อเอทธีฟอนเข้าไปในเนื้อเยื่อสับปะรดจะแตกตัว
ปลดปล่อยก๊าซเอทธิลีนออกมา และเอทธิลีนก็จะเป็นตัวชักน าให้เกิดการสร้างตาดอกขึ้นมาก  ส าหรับเอทธีฟอนที่ขึ้น
ทะเบียนการควบคุมการออกดอกสับปะรดตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตรายทางการเกษตร พ.ศ.2535 แก้ไขเพ่ิมเติม
ตาม พ.ร.บ วัตถุอันตราย(ฉบับที่ 3) ซึ่งกรมวิชาการเกษตรเป็นผู้ก ากับดูแล มี 2 ความเข้มข้นคือ  เอทธีฟอน 48 และ 
52 % W/V SL ค าแนะน าการใช้ส าหรับสับปะรดโรงงาน(พันธุ์ปัตตาเวีย) อัตรา 6 มิลลิลิตร/น้ า 20 ลิตร ผสมกับ
ปุ๋ยเคมี 46-0-0 อัตรา 300 กรัม พ่นหรือตักหยอด ต้นละ 60 มิลลิลิตร ท า 2 ครั้ง ห่างกัน 4-7 วัน ส าหรับสับปะรดใน
กลุ่มควีนใช้อัตราเดียวกันและหยอดเพียงครั้งเดียว โดยท าการบังคับดอกในช่วงเย็นหรือกลางคืน หากมีฝนตกภายใน 
2 ชั่วโมงหลังจากหยอดสารบังคับดอก ควรหยอดซ้ าภายใน 2-3 วัน 
                                      Cl-CH2-CH2-PO3H2 + OH-              C2H4 + Cl- + H3PO4        

     ถ่านแก๊ส(ก)                                   เอทธีฟอน(ข)        

                ภาพที่ 8   สารที่ใช้บังดอกสับปะรด (ก) ถ่านแก๊สแคลเซียมคาร์ไบด์ (ข) เอทธีฟอน  

pH >4 



การใช้ NAA  

           NAA เป็นสารควบคุมการเจริญเติบโตพืชในกลุ่มออกซิน สารกลุ่มนี้มีหน้าที่ เกี่ยวข้องกับการขยายขนาด

เซลล์ กระตุ้นการเกิดราก ป้องกันการหลุดร่วงของผล ปรับเปลี่ยนสัดส่วนเพศดอก เร่งการออกดอกในพืชบางชนิด ถ้า

ความเข้มข้นสูงมีความเป็นพิษต่อพืช ท าให้ใบหรือผลร่วง หรือต้นตายได้  

           การใช้ NAA ในการบังคับดอกสับปะรดนิยมใช้กันทางภาคใต้เช่นภูเก็ต NAA จะมีประสิทธิภาพน้อยกว่าเอทธี

ฟอนและถ่านแก๊ส โดยมีประสิทธิภาพระหว่าง 30-70% และไม่ได้รับการยอมรับในใช้ในการผลิตสับปะรดในเชิง

การค้า  ได้มีการทดลองใช้เอทธีฟอน(100 มก/ล )  แคลเซียมคาร์ไบด์(1 ก/ต้น) และ NAA(0.5 มก(1 เม็ด) ใน

สับปะรดภูเก็ต โดยให้สาร 1 และ 2 ครั้ง เมื่ออายุต้น 9 เดือน พบว่า การออกดอกสูงสุด 100 % ในกรรมวิธีที่ให้ 

เอทธีฟอนครั้งเดียว โดยออกดอกหลังการให้สาร 32 วัน เก็บเก่ียวเมื่อ 136-137 วัน โดยการออกดอกเร็วกว่าการใช้ 

NAA 5-7 วัน เร็วกว่าแคลเซียมคาร์ไบด์ 8-10 วัน และพบว่าจ านวนครั้งของการให้สาร ถ้าให้สาร 2 ครั้งของทุกสาร 

จะให้ผลที่ผิดปกตเิพ่ิมขึ้นโดยเฉพาะการใช้แคลเซียมคาร์ไบด์ 

การเก็บเกี่ยวและการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว 

      การเก็บเกี่ยวเพ่ือจ าหน่ายผลสดต้องเก็บเกี่ยวที่อายุเหมาะสม ซึ่งสับปะรดจัดเป็นผลไม้ประเภท non-climateric 

ซึ่งไม่สามารถบ่มให้สุกได้ มีอัตราการหายใจและการผลิตเอทิลีนค่อนข้างต่ า ดังนั้นการเก็บเก่ียวจึงควรมีหลักเกณฑ์

หรือวิธีพิจารณาที่ดีที่สามารถบ่งชี้ได้ถูกต้องและสามารถใช้คาดการณ์ล่วงหน้าได้ ซึ่งวิธีการพิจารณาอายุเก็บเกี่ยวที่

เหมาะสมนี้เรียกว่า ดัชนีการเก็บเก่ียว   

        1) ตลาดภายในประเทศ  สับปะรดผลสดที่ใช้บริโภคภายในประเทศควรเก็บเกี่ยวเมื่อผลสับปะรดมีความสุกไม่

น้อยกว่า 40% การเก็บเกี่ยวต้องท าด้วยความระมัดระวังไม่ให้ผลชอกช้ า การตัดต้องใช้มีดคมตัดให้เหลือก้านยาวติด

ผลประมาณ 10 เซนติเมตรขึ้นไป ไม่ต้องหักจุกออก หลังจากตัดผลสับปะรดแล้วใส่ภาชนะบรรจุ หรือล าเลียงใส่

รถบรรทุกขนส่ง การจัดเรียงบนรถบรรทุกขนส่งให้เรียงผลสับปะรดให้เป็นระเบียบ โดยเอาส่วนจุกลงด้านล่าง และวาง

ซ้อนขึ้นมาเป็นชั้นๆ  

        2)  ตลาดต่างประเทศ  การเก็บเกี่ยวสับปะรดเพ่ือส่งจ าหน่ายต่างประเทศ ผลสับปะรดควรมีอายุกาเก็บเกี่ยว
ใกล้เคียงกัน ส่วนใหญ่จะเก็บผลแก่เขียว ซึ่งอาจดูได้จากการลอยน้ า ผลจะลอยขนานกับน้ า และผลสับปะรดจะต้องมี
น้ าหนักตามที่ตลาดรับซื้อต้องการ จุกตรง ไม่มีโรคแมลงติดไปกับผล  การขนส่งสับปะรดมายังโรงคัดบรรจุ จะต้อง
ระมัดระวังไม่ให้ผลชอกช้ า และไม่เรียงซ้อนทับกันมากชั้นเกินไป ควรมีไม้แบ่งแยกชั้นบ้างเพ่ือไม่ให้ผลด้านล่างรับ
น้ าหนักมากเกินไป การจัดเรียงจะเรียงตามนอนและสลับท้ายผลและจุกเป็นชั้นๆ 
 
 
 



ขั้นตอนการผลิตสับปะรดสดส่งตลาดต่างประเทศ 
 สับปะรดบริโภคสดที่ส่งจ าหน่ายภายในประเทศ จะไม่มีการท าความสะอาด หรือตัดแต่งผล เพียงแค่คัดแยก
ผลที่เสียหาย เช่นแดดเผา ผลแกน ชอกช้ า หรือสุกเกินไปออก แต่ส าหรับสับปะรดผลสดเพ่ือส่งจ าหน่ายต่างประเทศ 
จะมีขั้นตอนต่างๆ ดังนี้(ภาพท่ี 9) 
 1)  การท าความสะอาด  หลังจากตัดสับปะรด แล้วขนส่งมายังโรงคัดบรรจุแล้ว จะท าการตัดก้านผลให้เหลือ
ความยาวก้านประมาณ 2 เซนติเมตร ขึ้นกับประเทศคู่ค้า  แล้วใช้น้ าล้างท าความสะอาดน้ าที่ใช้ผสมสารฆ่าเชื้อโรค  
เช่น  คลอรีน  ความเข้มข้น 100-200 พีพีเอ็ม การใช้สารฆ่าเชื้อโรคนี้ต้องรักษาความเข้มข้นของสารให้สม่ าเสมอ    
โดยการเปลี่ยนน้ ายาบ่อยๆ  เมื่อสังเกตว่าน้ าเริ่มสกปรก เพราะถ้าความเข้มข้นของคลอรีนลดลง  จะท าให้
ประสิทธิภาพในการฆ่าจุลินทรีย์ลดลงไปด้วย ระหว่างที่ผลสับปะรดลอยอยู่ในน้ า จะท าการคัดเลือกผลที่สุกเกินไปออก  
โดยสังเกตจากลักษณะการลอยน้ า ผลที่ลอยเฉียงหรือตั้งฉาก (45 และ 90 องศา)ให้คัดออก เลือกเฉพาะผลที่ลอย
ขนานกับน้ า 
 2)  การคัดเลือก    ท าการคัดเลือกผลที่มีต าหนิ ชอกช้ าบ่อยๆ ออกอีกครั้งหนึ่ง เมื่อพบเห็นหลังการล้างท า
ความสะอาด และการใช้ลมเป่าที่ผลอีกครั้งหนึ่ง ให้น้ าที่ติดเปลือกผลออก 
  3)  การคัดขนาดผล   เพ่ือให้ได้ผลที่มีขนาดสม่ าเสมอ ได้น้ าหนักตามที่ตลาดปลายทางต้องการ 
 4)  การเคลือบผิว    จะใช้สารเคลือบผิวประเภท paraffin-polyethylene เช่น Sta-Fresh 7055 อัตรา 
1:7 ถึง 1:9 ผสมกับสารป้องกันก าจัดเชื้อรา หลังการเคลือบผิวแล้วจะต้องท าให้แห้ง โดยอาจใช้ระบบผ่านลมร้อน 
 5)  การบรรจุ  การบรรจุผลสับปะรดในภาชนะบรรจุ ซึ่งจะใช้เป็นกล่องกระดาษมีทั้งกล่องแบบตั้งและแบบ
นอน กล่องแบบนอนจะใส่ผลสับปะรดได้ประมาณ 6 ผล น้ าหนักรวม 10-12 กิโลกรัม 
           6) การลดอุณหภูมิก่อนการเก็บรักษา  (pre-cooling)   อาจท าการลดอุณหภูมิของผลสับปะรดก่อนจะ
น าเข้าตู้คอนเทรนเนอร์ เพ่ือให้สามารถลดอุณหภูมิของผลิตผลลงมาใกล้เคียงกับอุณหภูมิที่จะใช้ขนส่ง 
 7)  การเก็บรักษา  สับปะรดบริโภคสดที่ส่งจ าหน่ายต่างประเทศ จะขนส่งโดยใช้ตู้คอนเทรนเนอร์ที่สามารถ
ปรับอุณหภูมิได้  อุณหภูมิที่ใช้  10 องศาเซลเซียส  การจัดเรียงกล่องภายในตู้คอนเทรนเนอร์ควรจะจัดเรียงให้ดี 
เพ่ือให้การไหลเวียนของอากาศภายในตู้เป็นไปอย่างทั่วถึง 
 8)  การขนส่ง  การขนส่งสับปะรดส่วนใหญ่ใช้การขนส่งทางเรือ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



      เก็บเก่ียว (Harvesting) 
 
      โรงคัดบรรจุ (Packing house)  
 
      การท าความสะอาด (Cleaning) 
        สารเคมีฆ่าเชื้อจุลินทรีย์ 
      การคัดเลือก  (Sorting) 
          เป่าลมท าความสะอาดอีกครั้ง 
      การคัดขนาด  (Sizing) Grading) 
               สารเคลือบผิว+สารเคมีป้องกันเชื้อรา 
                เป่าลมร้อนให้ผิวแห้ง 
      การจัดมาตรฐาน  (Grading) 
                            
      การบรรจุหีบห่อ  (Packaging) 
                                                                      การลดอุณหภูมิ(pre-cooling) 
     การเก็บรักษา  (Storage) 
 
                 การขนส่ง  (Transportation) 

ภาพที่ 9 ขั้นตอนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวสับปะรดผลสดเพื่อส่งต่างประเทศ 
 

2. การขนส่ง  
    - สับปะรดบริโภคสด กรณีขนส่งภายในประเทศ ส่วนใหญ่ใช้รถบรรทุก 4 ล้อ หรือ 6 ล้อ การบรรทุกมีการจัดเรียง
ผลเป็นชั้นๆ โดยให้ส่วนจุกอยู่ด้านล่าง ส่วนก้านผลอยู่ด้านบนเพื่อให้ส่วนจุกรองรับน้ าหนักผล ส่วนสับปะรดบริโภคสด
ส่งต่างประเทศหลังจากจัดการหลังการเก็บเกี่ยวเรียบร้อยแล้วจะบรรจุใส่กล่องกระดาษแล้วขนส่งโดยใช้ตู้คอน
เทรนเนอร์ที่สามารถปรับอุณหภูมิได้  ใช้อุณหภูมิ  10-13 องศาเซลเซียส   
       
ข้อควรระวังในการเก็บเกี่ยวสับปะรดบรโิภคสด 

- ไม่ควรวางผลสับปะรดตากแดดในแปลง  
- ผลที่สุกมากไม่ควรวางอยู่ชั้นล่าง เพราะจะชอกช้ าเสียหายได้ง่าย 

    จากข้อมูลการผลิตและการตลาดสับปะรดผลสดทั้งในและต่างประเทศ จะเห็นได้ว่าตลาดค่อนข้างสดใส มีความ

ต้องการในตลาดสูง และสับปะรดเป็นพืชที่สามารถควบคุมการออกดอกได้ง่ายเมื่อเปรียบเทียบกับพืชอ่ืน พ้ืนที่การ

ผลิตในประเทศสามารถด าเนินการได้แทบทุกภาค แต่หากต้องการผลิตเพื่อส่งต่างประเทศปัจจัยส าคัญคือ ต้องเลือก

พันธุ์ที่เหมาะสมร่วมกับการจัดการการผลิตและการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม เพ่ือให้ได้ผลผลิตคุณภาพดี 



สม่ าเสมอ เป็นที่ยอมรับของตลาดปลายทาง การผลิตสับปะรดผลสดจึงนับเป็นพืชที่มีศักยภาพและเป็นโอกาสที่ดีของ
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