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 ตามที่กรมวิชาการเกษตรได้มีนโยบายในการจัดการองค์ความรู้ของกรมวิชาการเกษตร เพื่อสนับสนุนการปฏิบัติราชการตาม
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เป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพและเหมาะสม โดยศึกษา วิเคราะห์และด าเนินการจัดการองค์ความรู้ ส่งเสริมและสนับสนุนกิจกรรมตาม
แผนการจัดการองค์ความรู้ให้บรรลุเปา้หมาย ดังนั้นการรวบรวมองค์ความรู้ที่มีอยู่ในองค์กร ซึ่งกระจัดกระจายอยู่ในตัวบุคคลหรือเอกสาร
มาพัฒนาให้เป็นระบบ เพื่อให้ทุกคนในองค์กรสามารถเข้าถึงองค์ความรู้ และพัฒนาตนเองให้เป็นผู้รู้ รวมทั้งปฏิบัติงานได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ อันจะส่งผลให้องค์กรมีความสามารถในเชิงแข่งขันสูงสุด ซึ่งการจัดการความรู้สามารถใช้เป็นเครื่องมือเพื่อการบรรลุ
เป้าหมายของงาน การพัฒนาคน และการพัฒนาองค์กรไปเป็นองค์กรเรียนรู้

เนื่องจากกาแฟเป็นพืชเศรษฐกิจที่สามารถสร้างมูลค่าและรายได้ให้กับเกษตรกร กรมวิชาการเกษตรมีการวิจัยและพัฒนาตั้งแต่
ต้นน้ า ในการพัฒนาพันธุ์ในกาแฟอะราบิกาและโรบัสตา ส่วนกลางน้ าในการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิต ตลอดจนถึงปลายน้ า ในการแปรรูป
และสร้างมูลค่าเพิ่ม จึงได้รวบรวมองค์ความรู้ที่ฝังอยู่ในคน (Tacit Knowledge) เป็นความรู้ที่ได้จากประสบการณ์ของแต่ละบุคคลซึ่งเป็น
นามธรรม และความรู้ที่ชัดแจ้ง (Explicit Knowledge) เป็นความรู้แบบรูปธรรมที่สามารถรวบรวม เพื่อถ่ายทอดโดยผ่านวิธีต่าง ๆ เช่น 
การบันทึกเป็นลายลักษณ์อักษร ทฤษฎี คู่มือต่าง ๆ ซึ่งเป็นเครื่องมือหนึ่งในการพัฒนาคนและองค์กร

กรมวิชาการเกษตร ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของกาแฟ จึงได้ด าเนนิการรวบรวมความรู้ที่มีอยู่ในหน่วยงาน ทั้งในตัวบุคคลหรือ
เอกสารวิชาการ เพื่อจัดท าเอกสารการจัดการองค์ความรู้ เร่ือง “ยกระดับอตัลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล” โดยหวัง
เป็นอย่างยิ่งว่าเอกสารเล่มนี้จะเป็นประโยชน์แก่บุคคลากรในกรมวิชาการเกษตร เกษตรกร บุคคลทั่วไปที่มีความสนใจในการจัดการ
พัฒนาด้านกาแฟ สามารถน าไปใช้ประโยชน์ต่อไป

(นายสุรกิตติ ศรีกุล)
ผู้ทรงคุณวุฒิด้านการผลิตพืช

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทยด้วยนวตักรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
สารบัญ

หน้า
สถานการณ์การผลิตและการตลาดกาแฟโลก 1
ปัญหาและโอกาสในการผลิตกาแฟสู่ตลาดสากล           5
ประวัติความเป็นมาของกาแฟในไทย     7
การจ าแนกกาแฟ (Coffea spp.) 17
ลักษณะทางพฤษศาสตร์กาแฟ        21
พันธุ์กาแฟอะราบิกา           29
พันธุ์กาแฟโรบัสตา 31
อัตลักษณ์กาแฟไทย            35 
การผลิตต้นกล้ากาแฟอะราบกิา       49
เทคโนโลยีที่เหมาะสมต่อการผลิตกาแฟอะราบิกาคุณภาพ        54

การเลือกพื้นที่ที่เหมาะสม        54
 การปลูก        55

การจัดการร่มเงา        56
การให้น้ า        57 
การใส่ปุ๋ย      58
การบังคับทรงพุ่มและตัดแต่งกิ่งในกาแฟอะราบิกา        59

การผลิตต้นกล้ากาแฟโรบสัตา      62
เทคโนโลยีที่เหมาะสมต่อการผลิตกาแฟโรบสัตาคุณภาพ        67

การเลือกพื้นที่ที่เหมาะสม        67
การปลูก        67
เทคโนโลยีการผลิตกาแฟร่วมกับพืชอื่น 68
การให้น้ า      69
การใส่ปุ๋ย      70
การตัดแต่งกิ่งกาแฟโรบัสตา        74

วัชพืชที่ส าคัญในสวนกาแฟ          81
โรคและแมลงศัตรูที่ส าคัญในกาแฟ      83

โรคที่ส าคัญในกาแฟ      83
แมลงศัตรูที่ส าคัญในกาแฟ      89

การเก็บเกี่ยวและกระบวนการแปรรูปกาแฟคณุภาพ      94
การเก็บเกี่ยวกาแฟ/ดัชนีเก็บเกี่ยวกาแฟ      94
การผลิตสารกาแฟ      95
การเก็บรักษา           99 
การตรวจสอบคุณภาพสารกาแฟ      100
การใช้ประโยชน์จากวัสดุเหลือใช้จากการผลิตกาแฟ 102
การปนเปื้อนของสารพิษจากเชื้อราและเชื้อสาเหตุในกาแฟและผลิตภัณฑ์ 105
แมลงศัตรูกาแฟหลังการเก็บเกี่ยวและการปอ้งกันก าจดั 110
การประเมินปริมาณสารพิษโอคราทอกซิน เอ และสารคาเฟอีนในเมล็ดกาแฟ 110
การคั่วกาแฟ 112

นวัตกรรมเครื่องจักรกลการเกษตรการเก็บเกี่ยวและแปรรูปกาแฟ    115
โรงเรียนธุรกิจส าหรับเกษตรกร ในการส่งเสริมศักยภาพเกษตรกรรายย่อยผู้ปลูกกาแฟ    120 
บรรณานุกรม    131

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



สถานการณ์การผลิตและการตลาดกาแฟโลก 
กาแฟ พืชเศรษฐกิจส าคัญชนิดหนึ่ง เป็นเครื่องดื่มที่ได้รับความนิยมของคนทั่วโลกและมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง

มีถิ่นก าเนิดบริเวณทวีปแอฟริกา ช่วงต้นนั้นกาแฟเป็นพืชป่าจนกระทั่งได้ถูกน ามาปลูกในดินแดนอาระ เบีย ก่อนจะแพร่หลายไปยัง
ภูมิภาคอื่น ๆ ของโลก เช่น ละตินอเมริกา อินเดีย และเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ เป็นต้น สายพันธุ์กาแฟนั้นมีอยู่มากมายหลากหลาย แต่
สายพันธุ์ที่มีการบริโภคหลัก ๆ มีอยู่ 2 สายพันธุ์ ได้แก่ Coffea canephora หรือที่รู้จักในชื่อ Coffea Robusta ซึ่งมีต้นก าเนิดบริเวณ
ภาคกลางและตะวันตกของแอฟริกา กับ Coffea arabica ซึ่งสายพันธุ์นี้มีต้นก าเนิดในเอธิโอเปียและเยเมน ปัจจุบันแหล่งผลิตกาแฟที่
ส าคัญของโลก ได้แก่ ประเทศบราซิล เวียดนาม โคลอมเบีย อินโดนีเซีย และเอธิโอเปีย ซึ่งสายพันธุ์ที่นิยมปลูกและบริโภคกันมากที่สุด 
ได้แก่ กาแฟอะราบิกา มีปริมาณการผลิต 80 เปอร์เซ็นต์ในตลาดกาแฟโลก รองลงมาเป็นกาแฟโรบัสตา 20 เปอร์เซ็นต์ โดยในช่วง 5 ปีที่
ผ่านมา การบริโภคกาแฟของโลกเติบโตเฉลี่ย 1.9 เปอร์เซ็นต์ต่อปี ทั่วโลกดื่มกาแฟเฉลี่ยวันละ 2,250 ล้านแก้ว ซึ่งมูลค่าตลาดกาแฟโลก
ในปี 2565 สูงถึง 433,600 ล้านดอลลาร์ และอัตราการเติบโตในปี 2565-2568 เฉลี่ย 7.64 เปอร์เซ็นต์ต่อปี ประเทศที่บริโภคกาแฟมาก
ที่สุดในโลก ได้แก่ ฟินแลนด์ แบรนด์ Starbuck เป็นเครือร้านกาแฟที่ใหญ่ที่สุดในโลก มีรายได้ 26,000 ล้านดอลลาร์ต่อป ีตามด้วย Costs Coffee
และ Dunkin Donuts ส่วนผู้ผลิตกาแฟส าเร็จรูป มี Nescafé เป็นแบรนด์กาแฟที่ใหญ่ที่สุดในโลก มีรายได้ 99,000 ล้านดอลลาร์ต่อปี 

การผลิตและการส่งออก จากความนิยมบริโภคกาแฟของโลกเพิ่มมากขึ้น แต่ผลผลิตไม่เพียงพอกับความต้องการ การผลิต
กาแฟของโลกในปี 2565/2566 มีปริมาณ 9.87 ล้านตัน (164,532 กระสอบ (1 กระสอบ=60 กิโลกรัม)) ซึ่งมีปริมาณลดลงจากปี
2564/2565 เล็กน้อย ซึ่งมีปริมาณ 9.9 ล้านตัน โดยบราซิลยังคงเป็นผูผ้ลิตกาแฟ อันดบั 1 ของโลก มีปริมาณการผลิต 3.75 ล้านตัน
รองลงมา ได้แก่ เวียดนาม 1.63 ล้านตัน โคลอมเบีย 0.64 ล้านตัน อินโดนีเซีย 0.71 ล้านตัน และเอธิโอเปีย 0.44 ล้านตัน

การน าเข้า ในปี 2565/2566 สหภาพยุโรปเป็นผู้น าเข้าเมล็ดกาแฟดิบ 2,946 ล้านต้น คิดเป็น 90 เปอร์เซ็นต์ของการค้ากาแฟ 
โดยน าเข้าจากบราซิล เวียดนาม อูกันดา และฮอนดูรัส ในสัดส่วน 32, 26, 7 และ 6 เปอร์เซ็นต์ตามล าดับ ส่วนกาแฟคั่ว 84 ล้านต้น 
ประเทศผู้น าเข้าล าดับรองมา ได้แก่ สหรัฐอเมริกา ญี่ปุ่น รัสเซีย สวิสเซอร์แลนด์ แคนาดา เกาหลีใต้ สหราชอาณาจักร โคลอมเบีย จีน 
 

การคาดการณ์การผลิตกาแฟของโลก ปี 2566/2567 คาดว่าผลผลิตจะเพิ่มขึ้นเป็น 10.28 ล้านตัน (171,425 กระสอบ) ซึ่ง
มากกว่าปี 2565/2566 ประมาณ 0.41 ล้านตัน เนื่องจากบราซิล โคลอมเบีย และเอธิโอเปียคาดว่ามีผลผลิตเพิ่มขึ้น ในขณะที่อินโดนีเซีย
ผลผลิตจะลดลง บราซิลผลผลิตเพิ่มขึ้นเนื่องจากในช่วงการพัฒนาผลมีฝนตกอย่างต่อเนื่อง แม้ว่าจะมีผลกระทบต่อการระบาดของโรคและ
แมลง ภาพรวมของผลผลิตมีมากกว่าในปีที่ผ่านมา เนื่องจากในกาแฟอะราบิกามีการฟื้นฟูต้นจากผลกระทบภัยจากน้ าค้างแข็ง อุณหภูมิสูง 
และภัยแล้งของปี 2564/65 และ 2565/66 ส่วนในโรบัสตามีผลผลิตลดลง เนื่องจากผลกระทบจากอุณหภูมิต่ าในช่วงออกดอก

ส าหรับประเทศไทยในตลาดโลก อุตสาหกรรมกาแฟไทยเติบโตไปในทิศทางเดียวกันตลาดโลก ซึ่งประเทศไทยมีความต้องการใช้
กาแฟปริมาณเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง จากกระแสความนิยมในการบริโภคกาแฟของคนทุกรุ่น ตามเทรนด์ของโลก เมล็ดกาแฟที่ผลิตได้ในแต่ละปี
จะน าไปใช้ในการผลิตกาแฟส าเร็จรูปและกาแฟคั่วบด โดยในปี 2563/64 มีความต้องการใช้กาแฟจ านวน 94,403 ตัน และในปี 2564/65 มี
ความต้องการใช้กาแฟจ านวน 96,027 ตัน แต่เนื่องจากความต้องการบริโภคภายในประเทศมากกว่าผลผลิตภายในประเทศ จึงต้องมีการ
น าเข้ากาแฟในรูปแบบต่าง ๆ จากต่างประเทศ ซึ่งในระหว่างปี 2562-2566 ไทยน าเข้าสินค้าสารกาแฟเฉลี่ย 57,448.63 ตันต่อปี คิดเป็น
มูลค่าเฉลี่ย 125.65 ล้านดอลลาร์ต่อปี เมล็ดกาแฟคั่วเฉลี่ย 3,207.79 ตันต่อปี คิดเป็นมูลค่าเฉลี่ย 24.58 ล้านดอลลาร์ต่อปี และกาแฟ
ส าเร็จรูปเฉลี่ย 23,256.43 ตันต่อปี คิดเป็นมูลค่าเฉลี่ย 81.86 ล้านดอลลาร์ต่อปี และกาแฟส าเร็จรูปผสม 2,145.75 ตันต่อปี  คิดเป็น
มูลค่าเฉลี่ย 30.63 ล้านดอลลาร์ต่อปี (ตารางที่ 1) ซึ่งสารกาแฟเป็นสินค้าในกลุ่มกาแฟและผลิตภัณฑ์กาแฟที่ไทยน าเข้ามากที่สุด เพื่อ
น ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์กาแฟอื่น ๆ ทั้งเพื่อบริโภคในประเทศและเพื่อการส่งออก โดยในปี 2565 ไทยมีแหล่งน าเข้าสารกาแฟที่ส าคัญ 
ได้แก่ เวียดนาม มูลค่า 125.47 ล้านดอลลาร์ สปป.ลาว มูลค่า 26.58 ล้านดอลลาร์ อินโดนีเซีย มูลค่า 1.88 ล้านดอลลาร์ บราซิล มูลค่า 
0.78 ล้านดอลลาร์ และโคลอมเบีย 0.08 ล้านดอลลาร์
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ขณะเดียวกัน ในระหว่างปี 2562-2566 ไทยส่งออกสินค้าสารกาแฟเฉลี่ย 336.43 ตันต่อปี คิดเป็นมูลค่าเฉลี่ย 2.25 ล้าน
ดอลลาร์ต่อปี เมล็ดกาแฟคั่วเฉลี่ย 249.00 ตันต่อปี คิดเป็นมูลค่าเฉลี่ย 1.55 ล้านดอลลาร์ต่อปี กาแฟส าเร็จรูปและกาแฟส าเร็จรูปผสม
เฉลี่ย 14,615.80 ตันต่อปี คิดเป็นมูลค่าเฉลี่ย 102.12 ล้านดอลลาร์ต่อปี (ตารางที่ 2) ซึ่งมูลค่าการส่งออกกาแฟและผลิตภัณฑ์ ของไทย
ในภาพรวมเพิ่มขึ้นจากปี 2563 เนื่องจากไทยผลิตสารกาแฟได้ปริมาณเพิ่มมากขึ้น ทั้งนี้ กาแฟส าเร็จรูปเป็นสินค้าในกลุ่มสินค้ากาแฟ
และผลิตภัณฑ์กาแฟที่ไทยส่งออกมากที่สุด โดยในปี 2565 ไทยมีตลาดส่งออกกาแฟส าเร็จรูปผสมที่ส าคัญ ได้แก่ กัมพูชา มูลค่า 23.16 
ล้านดอลลาร์ สปป.ลาว มูลค่า 12.55 ล้านดอลลาร์ เมียนมา มูลค่า 9.58 ล้านดอลลาร์ ออสเตรเลีย มูลค่า 14.41 ล้านดอลลาร์ และ
ฟิลิปปินส์ มูลค่า 12.26 ล้านดอลลาร์ ซึ่งปี 2565 ประเทศไทยส่งออกเป็นอันดับที่ 24 ของโลก โดยส่งออกกาแฟและผลิตภัณฑ์สู่ตลาดโลก 
มูลค่า 109 ล้านดอลลาร์ ซึ่งยังส่งออกไม่มากนัก ยังมีโอกาสที่จะผลักดันการส่งออกกาแฟไทยไปยังตลาดเหล่านี้ที่มีความต้องการน าเข้าสูง
ความต้องการใช้เมล็ดกาแฟของโลกปี 2565 คาดว่าอยู่ที่ 9.90 ล้านตัน เพิ่มขึ้นจาก 9.79 ล้านตัน หรือเพิ่มขึ้น 1.12 เปอร์เซ็นต์  จากปีที่ผ่าน
มา เนื่องจากมีความต้องการบริโภคเพิ่มสูงขึ้นในกลุ่มสหภาพยุโรป และสหรัฐอเมริกา กาแฟผงส าเร็จรูปเป็นสินค้าที่ไทยส่งออกมากที่สุด
ในกลุ่มสินค้ากาแฟ โดยมีตลาดส่งออกส าคัญ คือ สปป .ลาว เมียนมา กัมพูชา นอกจากนี้ยังเป็นโอกาสการขยายธุรกิจร้านกาแฟใน
ประเทศเพื่อนบ้านอาเซียน เช่น กัมพูชา และฟิลิปปินส์ ที่ผู้บริโภคให้ความเชื่อม่ันในแบรนด์กาแฟจากประเทศไทยเป็นอย่างมาก 
โดยเฉพาะกัมพูชา ซึ่งธุรกิจร้านกาแฟก าลังเป็นที่นิยมอย่างมาก

2

ปี

สารกาแฟ เมล็ดกาแฟคั่ว กาแฟส าเร็จรูป กาแฟส าเร็จรูปผสม

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

2562 385.36 2.63 216.92 1.26 7,441.19 18.03 7,418.93 71.60

2563 290.58 1.88 176.53 1.03 9,301.20 24.56 7,519.09 72.47

2564 376.65 2.39 229.51 1.24 7,449.76 23.03 6,812.36 76.07

2565 374.40 2.15 281.52 1.47 6,015.18 18.35 7,109..22 86.24

2666 255.18 2.18 340.53 2.76 6,358.15 21.29 7,460.43 98.95

เฉลี่ย 336.43 2.25 249.00 1.55 7,313.10 21.05 7,302.70 81.07

ปี

สารกาแฟ เมล็ดกาแฟคั่ว กาแฟส าเร็จรูป กาแฟส าเร็จรูปผสม

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

ปริมาณ 
(ตัน)

มูลค่า 
(ล้านดอลลาร์ )

2562 44,831.03 77.56 4,534.12 25.27638 18,753.45 56.48 1,893.46 28.33

2563 59,649.73 96.54 4,818.46 27.33941 23,647.09 79.39 2,161.80 30.51

2564 58,609.14 110.85 2,040.47 17.33041 24,675.35 84.33 2,170.91 30.65

2565 61,982.25 155.20 2,339.90 25.29 24,467.44 92.43 2,328.50 33.43

2666 62,171.01 188.09 2,305.99 27.65 24,738.82 96.66 2,174.08 30.24 

เฉลี่ย 57,448.63 125.65 3,207.79 24.58 23,256.43 81.86 2,145.75 30.63

ตารางที ่1 สถิติการน าเข้ากาแฟของประเทศไทย ปี 2562-2566

ตารางที่ 2 สถิติการส่งออกกาแฟของประเทศไทย ปี 2562-2566

ที่มา: กรมศุลกากร, 2566

ที่มา: กรมศุลกากร, 2566
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ความต้องการใช้กาแฟภายในประเทศไทย
ในประเทศไทยธุรกิจร้านกาแฟมีการเติบโตและขยายตัวอย่างต่อเนื่อง โดยเฉพาะในเมืองใหญ่ ๆ เช่น กรุงเทพมหานคร 

เชียงใหม่ และเมืองท่องเที่ยวต่าง ๆ ไม่ว่าจะเป็นร้านกาแฟอิสระ ร้านกาแฟเครือข่าย ทั้งแบรนด์ต่างประเทศ และแบรนด์ท้องถิ่น โดยใน
ปี 2561 ประเทศไทยมีร้านกาแฟรวม 8,205 แห่ง มีอัตราการขยายตัวเฉลี่ย  6.2 เปอร์เซ็นต์ต่อปี คนไทยด่ืมกาแฟมากขึ้นเฉลี่ย 15 
เปอร์เซ็นต์ต่อปี หรือดื่ม 300 แก้วต่อคนต่อปี  คิดเป็น 1.18 กิโลกรัมต่อคนต่อปี และมีทิศทางความต้องการด่ืมกาแฟเพิ่มขึ้น  จากความ
สะดวกในการดื่มของกาแฟส าเร็จรูป และกาแฟพร้อมดื่มที่ตอบโจทย์ความต้องการของผู้บริโภคในยุคที่มีรูปแบบการด าเนินชีวิตแบบเร่ง
รีบ การท างานที่ค่อนข้างวุ่นวาย ประกอบกับการขยายตัวของร้านกาแฟพิเศษ ส่งผลให้เกิดกระแสนิยมบริโภคกาแฟสดมากขึ้น ซึ่งกลุ่ม
ผู้บริโภค  มองว่ากาแฟสดเป็นกาแฟพรีเมียมมากกว่ากาแฟส าเร็จรูป  ส่วนแบ่งมูลค่าตลาดเครื่องดื่มของกาแฟในประเทศไทย ปี 2561 
ประกอบด้วย กาแฟส าเร็จรูป 3 in 1 42 เปอร์เซ็นต์ กาแฟผลส าเร็จรูป  26.1 เปอร์เซ็นต์ กาแฟพร้อมด่ืม 25.1 เปอร์เซ็นต์ และ กาแฟสด 
6.8 เปอร์เซ็นต์ มูลค่าตลาดกาแฟไทย ในปี 2563 จ านวน 64,000 ล้านบาท โดยแบ่งเป็น กาแฟรับประทานในบ้าน 38,000 ล้านบาท 
และกาแฟรับประทานนอกบ้าน 26,000 ล้านบาท แนวโน้มตลาดเคร่ืองด่ืมกาแฟของไทยยังคงเติบโตอย่างต่อเนื่อง โดยในปี 2566 คาดว่า 
จะมีมูลค่าตลาด 64,517 ล้านบาท และมีอัตราการขยายตัวเฉลี่ย 3.8 เปอร์เซ็นต์ต่อปี อย่างไรก็ตามอนาคตข้างหน้าคาดการณ์ว่า กาแฟ
สดบรรจุแคปซูล จะเป็นรูปแบบของเครื่องดื่มกาแฟที่ได้รับความนิยมมากขึ้น โดยเฉพาะในคนกลุ่มวัยท างาน ที่ต้องการดื่มกาแฟพิเศษ
แบบท าเองได้ทั้งที่บ้านและที่ท างาน

ส าหรับการปรับตัวของภาคธุรกิจกาแฟในประเทศ ตามความต้องการของผู้บริโภค ซึ่งแนวโน้มการด่ืมกาแฟของคนรุ่นใหม่นั้น 
จะเริ่มให้ความสนใจกับที่มา หรือเรื่องราวของกาแฟเอกลักษณ์ของแหล่งปลูก รูปแบบการบริโภค และรสชาติของกาแฟกันมากขึ้น เน้น
ดื่มกาแฟที่มีคุณภาพ แม้จะมีราคาสูงกว่ากาแฟส าเร็จรูป เห็นได้จากการขยายธุรกิจร้านกาแฟแบบพิเศษ มีจ านวนมากขึ้นมีการพัฒนา
รสชาติกาแฟ เพื่อดึงดูดเหล่าคอกาแฟทั้งหลายที่ปรารถนาอยากชิมรสสัมผัสที่แตกต่าง มีความเป็นอตัลักษณ์ของตัวเอง  แม้ต้องจ่ายใน
ราคาที่แพงกว่าก็ยอม  ส่งผลให้ภาคธุรกิจมีการจ้างงานในสายอาชีพเพิ่มขึ้นมากทั้งบาริสตา้ คนท าการแปรรูป และคนคั่วกาแฟ รวมถึงมี
ผู้เชี่ยวชาญด้านกาแฟ (Q-grader) ที่ผ่านการรับรองโดยสถาบันคุณภาพกาแฟหลายร้อยคน นอกจากคุณภาพกาแฟแล้ว ผู้บริโภคยัง
สนใจเครื่องดื่มกาแฟจากแหล่งผลิตที่ใส่ใจต่อสิ่งแวดล้อมและความย่ังยืนมากขึ้น จึงเป็นโอกาสของผู้ประกอบธุรกิจกาแฟไทยที่สามารถ
สร้างมูลค่าเพิ่มให้กับกาแฟ โดยเน้นสร้างเอกลักษณ์ สร้างจุดขายที่โดดเด่น ตลอดจนกระบวนการผลิตแบบยั่งยืน และผลิตกาแฟร่วมกับ
การอนุรักษ์ป่าด้วย นอกจากนั้น ภาคธุรกิจกาแฟยังเพิ่มเทคโนโลยีพัฒนาด้านต่าง ๆ ในทุกภาคส่วน ตั้งแต่ โรสเตอร์ บาริสต้า ตลอดจน
ผู้บริโภค เพื่อให้มีความรวดเร็ว แม่นย า ทันสมัย และอ านวยความสะดวกแก่ผู้บริโภค เพื่อสร้างโอกาสทางการตลาดของผู้ประกอบการ
ธุรกิจกาแฟไทย เช่น การน าระบบอัตโนมัติมาใช้ในการคั่วกาแฟ เพื่อที่จะควบคุม และพัฒนาการคั่วให้ได้มากขึ้น สามารถที่จะตรวจจับ
ขั้นตอนส าคัญในการพัฒนาการคั่วได้อย่างแม่นย าและสม่ าเสมอกว่าที่มนุษย์เราจะท าได้ ซึ่งการที่สามารถควบคุมปัจจัยเหล่านี้ได้ เท่ากับ
สามารถที่จะท าให้คุณภาพกาแฟดีขึ้น นอกจากนี้ยังมีบริการช าระเงินผ่านมือถือ หรือแม้แต่บริการจัดส่งรูปแบบต่าง ๆ รวมทั้งการใช้
ดิจิทัลแพลตฟอร์ม เพื่อที่จะเชื่อมต่อกับลูกค้าได้อย่างง่ายมากขึ้น การใช้บริการผ่านแอพพลิเคชั่นสั่งอาหาร หรือบริการเดลิเวอรี่ตา่ง ๆ 
ซึ่งได้รับความนิยมมากขึ้น
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ปี เนื้อที่ให้ผล (ไร่) ผลผลิต (ตัน) ผลผลิตต่อไร่ (กิโลกรัม)

2561 270,605 24,687 91

2562 247,133 26,414 107

2563 224,624 22,481 100

2564 228,705 21,775 95

2565 202,812 18,689 92

2566 204,211 16,575 81

ตารางที่ 3 เน้ือที่ให้ผล ผลผลิต ผลผลิตต่อไร่ ของกาแฟ ปี 2561-2566

พันธุ์ที่ใชป้ลูก กาแฟพันธุก์ารค้าที่เกษตรกรปลูก ได้แก่ พันธุ์อะราบิกาและพันธุ์โรบัสตา จากข้อมูลในปี 2565 เกษตรกรนิยม
ปลกูกาแฟพันธุอ์ะราบกิากันมากขึน้ มีพื้นที่ปลกู 50.77 เปอร์เซ็นต์ ให้ผลผลิต 9,135 ตัน แหล่งผลิตส าคัญอยู่ทางภาคเหนือ ได้แก่
เชียงราย เชียงใหม่ แม่ฮ่องสอน ล าปาง ตาก น่าน แพร่ พะเยา และอุตรดิตถ์ เป็นต้น ส าหรับพันธุ์กาแฟโรบัสตาซึ่งมีพื้นที่ปลูกลดลง
มีพื้นที่ปลูก 49.23 เปอร์เซ็นต์ แหล่งผลิตส าคัญอยู่ทางภาคใต้ ได้แก่ ชุมพร ระนอง และสุราษฎร์ธานี เป็นต้น ให้ผลผลิต 9,554 ตัน
กรมวิชาการเกษตรเป็นหน่วยงานหลักในการวิจัยและพัฒนาพันธุ์กาแฟอย่างต่อเนื่อง มีกาแฟพันธุ์แนะน าจ านวน 8 พันธุ์ ประกอบด้วย
กาแฟอะราบิกา จ านวน 3 พันธุ์ และกาแฟโรบัสตา จ านวน 5 พันธุ์ จากข้อมูลปี 2560-2566 มีการกระจายต้นกล้ากาแฟโรบัสตาพันธุ์
ดี จากการขยายพันธุ์โดยวิธีโซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส ซึ่งมีความตรงตามพันธุ์สู่เกษตรกร เพื่อส่งเสริมการปลูกกาแฟ จ านวน 213,440
ต้น โดยมีพื้นที่ปลูกกระจายหลายจังหวัดทั่วประเทศ เช่น ชุมพร กระบี่ นราธิวาส สตูล พัทลุง ระนอง สุราษฎร์ธานี พังงา ตรัง
สงขลา นครศรีธรรมราช ภูเก็ต ราชบุรี เพชรบุรี ประจวบคีรีขันธ์ อุทัยธานี ก าแพงเพชร กรุงเทพมหานคร นนทบุรี ปราจีนบุรี ชลบรีุ
ปทุมธานี ระยอง เชียงใหม่ ตาก อุตรดิตถ์ เพชรบูรณ์ อุบลราชธานี สกลนคร และมหาสารคาม เป็นต้น ส าหรับกาแฟอะราบิกา มีการ
กระจายต้นกล้ากาแฟอะราบิกาพันธุ์ดี จากการเพาะเมล็ดสู่เกษตรกรไปแล้ว จ านวน 1,088,460 ต้น โดยมีพื้นที่ปลูกกระจายหลาย
จังหวัด เช่น เชียงใหม่ เชียงราย แม่ฮ่องสอน ล าปาง ล าพูน น่าน ตาก แพร่ เพชรบูรณ์ กาญจนบุรี เป็นต้น

การผลิตและการตลาดของไทย 
การผลิตกาแฟ

พื้นที่ปลูก ประเทศไทยมีพื้นที่ปลูกกาแฟลดลงอย่างต่อเนื่อง โดยเฉพาะพื้นที่ปลูกกาแฟโรบัสตาทางภาคใต้ เนื่องจากแรงจูงใจ
ด้านราคา แหล่งผลิตใหญ่ในพื้นที่ภาคใต้โดยเฉพาะจังหวัดชุมพรและระนอง มีการเปลี่ยนแปลงพืชปลูกซึ่งราคาดีกว่า เช่น ปลูกทุเรียน 
และปาล์มน้ ามัน หรือพืชเศรษฐกิจอื่น ๆ ท าให้เกษตรกรบางส่วนทยอยโค่นต้นกาแฟ ส่งผลให้เนื้อที่ปลูกกาแฟทั้งประเทศลดลง โดย
พื้นที่ให้ผลผลิต 202,812 ไร่ ลดลงจากปี 2564 จ านวน 25,893 ไร่ คิดเป็น 11.32 เปอร์เซ็นต์ ส่งผลให้ผลผลิตภายในประเทศลดลง
อย่างต่อเนื่อง นอกจากนี้ยังพบว่า ในปี 2565 แหล่งผลิตใหญ่ในพื้นที่ภาคใต้โดยเฉพาะจังหวัดชุมพรในช่วงกาแฟออกดอกชุดใหญ่ ได้รับ
ผลกระทบจากฝนที่ตกลงมาท าให้ดอกชุดใหญ่ได้รับความเสียหาย ผสมไม่ติดหรือติดผลน้อยส่งผลใหภ้าพรวมผลผลิตลดลง  ปริมาณ
ผลผลิตเหลือเพียง 18,689 ตัน ลดลงจากปี  2564 ปริมาณผลผลิต 3,086 ตัน คิดเป็น 14.17 เปอร์เซ็นต์ โดยในปี 2565 ผลผลิตต่อ
ไร่มีปริมาณ  92  กิโลกรัมต่อไร่ ลดลงจากปี 2564 จ านวน 3 กิโลกรัมต่อไร่ หรือคิดเป็น  3.16 เปอร์เซ็นต์ส าหรับปี 2566 เนื้อที่ให้ผล 
204,211 ไร่ เพิ่มขึ้นจากปีที่แล้ว 1,399 ไร่ หรือ 0.99 เปอร์เซ็นต์ ผลผลิต 16,575 ตัน ลดลงจากปีที่แล้ว 2,114 ตัน หรือ 11.31 
เปอร์เซ็นต์ ผลผลิต ต่อเนื้อที่ให้ผล 81 กิโลกรัมต่อไร่ ลดลงจากปีที่แล้ว 11 กิโลกรัมต่อไร่ หรือ 11.96 เปอร์เซ็นต์ เนื่องจาก เนื้อที่ให้ผล
กาแฟอะราบิกาเพิ่มขึ้น จากต้นกาแฟที่ปลูกเม่ือปี 2562 เร่ิมให้ผลผลิตได้ในปีนี้ ส าหรับผลผลิตต่อเนื้อที่ให้ผลลดลงทั้งสองพันธุ์ 
เนื่องจากภาคเหนือซึ่งเป็นแหล่งผลิตกาแฟอะราบิกา ในช่วงออกดอกเดือนเมษายน ถึงพฤษภาคม 2565 มีฝนตกหนัก ท าให้ดอกร่วง 
และส่วนที่ออกผลแล้ว บางส่วนมีมอดเจาะผลกาแฟ และภาคใต้ซึ่งเป็นแหล่งผลิตกาแฟโรบสัตา เกิดฝนตกหนัก น้ าท่วม ในช่วงเก็บเกี่ยว
ผลผลิต ท าให้ผลผลิตตกหล่นเสียหาย และเกษตรกรไม่สามารถเข้าไปเก็บเกี่ยวผลผลิตได ้(ตารางที่ 3)

ที่มา: ส านักเศรษฐกิจการเกษตร, 2566
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ต้นทุนการผลิตและราคา ประเทศไทยมีต้นทุนการผลิตที่สูงกวา่หลาย ๆ ประเทศ เช่น เวียดนาม และ สปป.ลาว ส่งผลให้ราคาเมลด็
กาแฟภายในประเทศสูงกว่าประเทศอื่น ๆ ซึ่งในป ี2565 มีการปรับต้นทุนการผลิตเพิ่มขึ้น กาแฟอะราบิกามีต้นทุนการผลิต 82.82 บาท
ต่อกิโลกรัม กาแฟโรบัสตามีต้นทนุการผลิต 75.84 บาทต่อกิโลกรมั เพิ่มขึ้นจากป ี 2564 จ านวน 3.92 และ 8.50 บาทต่อกิโลกรัม
ตามล าดบั ส่วนใหญ่เป็นคา่แรงงานในการเกบ็เกี่ยวและดูแลรักษา รองลงมาได้แก่ ค่าวัสดุ เช่น ปุ๋ย สารเคมีปอ้งกันก าจัดศัตรูพืช น้ ามัน
เชื้อเพลิงและอื่น ๆ ส าหรับราคากาแฟในประเทศไทยจะอ้างอิงราคาจากตลาดนิวยอร์กและลอนดอนซึ่งในปี 2567 เกษตรกรขาย
กาแฟอะราบิกา ได้กิโลกรัมละ 197.57 บาท ลดลงจากปี 2566 5.01 เปอร์เซ็นต์ เกษตรกรขายกาแฟโรบัสตากิโลกรัมละ 121.08 บาท
เพิ่มขึ้นจากปี 2566 68.78 เปอร์เซ็นต์ เม่ือต้นทุนการผลิตเพิ่มขึ้น ส่งผลต่อราคาเมล็ดกาแฟแพงขึ้น กลุ่มธุรกิจเคร่ืองด่ืมกาแฟจึงมีการ
ขยับตัวปรับขึ้นราคาสินค้าตามไปด้วย

ปัญหาและโอกาสในการผลิตกาแฟสู่ตลาดสากล
 ด้านการผลิต  เกษตรกรไทยส่วนใหญ่ยังขาดเทคโนโลยีการผลิตกาแฟที่เหมาะสม (สายพันธุ์ดี การจัดการดิน การใส่ปุ๋ยในช่วง
ที่เหมาะสม การเก็บเกี่ยวผลผลิตให้ได้คุณภาพ ฯลฯ) ผลผลิตต่อไร่ต่ า รวมทั้งราคาปัจจัยการผลิตสูงขึ้น ท าให้ต้นทุนการผลิตสูง เม่ือ
เปรียบเทียบกับประเทศคู่แข่ง นอกจากนี้ยังพบปัญหาความแปรปรวนของสภาพอากาศ โลกร้อนขึ้น การเกิดภัยแล้ง ดินมีความอุดม
สมบูรณ์น้อยลง ส่งผลให้ผลผลิตกาแฟในประเทศลดลงเป็นเท่าตัว 

ด้านการตลาด
 1) ราคากาแฟที่เกษตรกรขายได้มีความผนัผวนตามภาวะราคากาแฟในตลาดโลก 

2) เม่ือมีการเปดิเสรีการค้าของสนิค้ากาแฟ โดยเฉพาะอย่างยิ่งกับประเทศในกลุ่มอาเซียน จะท าใหเ้กษตรกรได้รับผลกระทบ
เนื่องจากประเทศเหล่านี้มีต้นทุนการผลิตต่ ากวา่

3) อุปสรรคของการผลิตกาแฟในไทย คือ อัตราภาษีน าเข้าเมล็ดกาแฟเม่ือเทียบกับคู่แข่งอื่นแล้ว ไทยอยู่ในอัตราสูง เพราะฉะนั้น
การท าธุรกิจกาแฟในประเทศไทยจึงมีต้นทุนสูง

 ด้านการแปรรูป เกษตรกรยังขาดความรู้และเทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อให้ผลผลิตกาแฟมีคุณภาพ และการรวมกลุ่มแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ยังขาดการพัฒนาให้ได้มาตรฐาน และหลากหลาย

การวิเคราะห์ปัญหาและโอกาสในการผลิตกาแฟสู่ตลาดสากล
การวิเคราะห์สถานการณ์กาแฟภายใต้เงื่อนไขการค้าเสรี ซึ่งประเทศสมาชิก WTO และ AFTA ต้องยกเลิกการอุดหนุนและ

การกีดกันทางการค้า เกษตรกรไทยและภาคเอกชนจึงต้องพยายามปรับปรุงตนเอง ด้วยการลดต้นทุนการผลิต การปรับปรุงคุณภาพ
ผลผลิต และการสร้างจุดเด่นในสินค้าของตนเอง ฯลฯ ซึ่งอาจใช้แนวทางวิเคราะห์แบบ SWOT ดังนี้

จุดแข็ง (Strength-S)
พื้นที่ภาคใต้ของไทยมีความเหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของกาแฟโรบัสตาเนื่องจากมีฝนตกชุก ท าให้สภาพอากาศชุ่มชื้น ส่วน
พื้นที่ภาคเหนือของไทยมีสภาพอากาศเย็นจึงเหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของกาแฟอะราบิกา เพราะมีสภาพอากาศเย็น
แม้ว่าต้นทุนการผลิตกาแฟของไทยค่อนข้างสูง แต่ไทยสามารถส่งออกเมล็ดกาแฟและผลิตภัณฑ์กาแฟไปประเทศต่าง ๆ ทั่วโลก 
มากกว่า 50 ประเทศ มูลค่าการส่งออกกว่า 3,000 ล้านบาท
สามารถขยายพื้นที่และตลาดของกาแฟอะราบิกาเพิ่มขึ้น ทดแทนการน าเข้ากาแฟ และมีโอกาสขยายตลาดส่งออกไป
ต่างประเทศได้
กาแฟเป็นหนึ่งในพืชนโยบายปรับโครงสร้างการผลิตของรัฐบาล กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องได้
จัดท ายุทธศาสตร์ปรับโครงสร้างการผลิตกาแฟในลักษณะบูรณาการร่วมกัน ครอบคลุมต้ังแต่การพัฒนาการผลิตซึ่งเป็นต้นน้ า 
จนถึงการพัฒนาการตลาดซึ่งเป็นปลายน้ า
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จุดอ่อน (Weakness-w)
การใช้ปัจจัยการผลิตในการผลิตกาแฟยังไม่เหมาะสมในเชิงเศรษฐกิจ ท าให้ต้นทุนการผลิตสูงเมื่อเปรียบเทียบกับ
ประเทศคู่แข่ง อย่างไรก็ตามมีข้อสังเกตว่าต้นทุนการผลิตกาแฟของไทยอาจต่ ากว่านี้ เนื่องจากปัจจุบันเกษตรกรปลูกพืชแซม/
ร่วมในสวนกาแฟ และมีการบ ารุงรักษา คือ ใส่ปุ๋ย สารเคมีป้องกันก าจัดศัตรูพืช และใช้แรงงานในพืชที่ปลูกแซม /ร่วม
ดังกล่าว แต่น าค่าใช้จ่ายมารวมเป็นต้นทุนการปลูกกาแฟ หรืออาจมีการค านวณค่าใช้จ่ายในเร่ืองปุ๋ยและสารเคมีป้องกัน
ก าจัดศัตรูพืชตามค าแนะน าทางวิชาการ แต่ทางปฏิบัติ เกษตรกรใช้ปุ๋ยและสารเคมีป้องกันก าจัดศัตรูพืชน้อยกว่าค าแนะน า
ผลผลิตต่อไร่ต่ า เนื่องจากเกษตรกรใช้กาแฟพันธุ์เดิมที่ปลูกกันมานาน ไม่มีการปรับปรุงใช้พันธุ์ใหม่ รวมทั้งขาดการตัดแต่ง
กิ่งและการตัดฟื้นต้นกาแฟ เนื่องจากการขาดแคลนแรงงาน และราคาผลผลิตไม่จูงใจให้ปฏิบัติดูแลสวนกาแฟ
ระบบข้อมูลการผลิตการตลาดกาแฟระหว่างหน่วยงานที่เกี่ยวข้องทั้งภาครัฐและเอกชนยังไม่รวดเร็วและเชื่อมโยงทั่วถึง
การขยายพื้นที่ปลูกกาแฟอะราบิกามีข้อจ ากัดบางประการ ในด้านพื้นที่ปลูกเนื่องจากกาแฟอะราบิกาเจริญเติบโตได้ดี
ในสภาพอากาศค่อนข้างเย็น พื้นที่สูงกว่าระดับน้ าทะเล 700 เมตรขึ้นไป ต้องการปริมาณน้ าฝนประมาณ 1,500-2,000 
มิลลิเมตรต่อปี และฤดูแล้งปีละ 2-3 เดือน จึงปลูกได้เฉพาะพื้นที่สูงทางเหนือและภาคตะวันออกเฉียงเหนือบางจังหวัด ซึ่ง
ส่วนใหญ่เป็นพื้นที่ป่าสงวน นอกจากนี้ กาแฟอะราบิกาเป็นพันธุ์ที่ไม่ทนทานต่อความผันผวนของอากาศ ท าให้ความ
ต้านทานโรคต่ า จึงต้องการการปฏิบัติดูแลรักษามากกว่ากาแฟโรบัสตา
ยังไม่มีการน ายุทธศาสตร์การปรับโครงสร้างการผลิตกาแฟไปสู่การปฏิบัติอย่างจริงจังและต่อเนื่อง

โอกาส (Opportunity-O) 
มีกระแสความนิยมด่ืมกาแฟคั่วบด (กาแฟสด) กาแฟผงปรุงส าเร็จ (ทรี อิน วัน) ของตลาดภายในประเทศ
ประเทศไทยส่งออกผลิตภัณฑ์กาแฟไปจ าหน่ายต่างประเทศเพิ่มขึ้นหลากหลายชนิด แทนการส่งออกสารกาแฟเป็นหลัก
อย่างเดิม เนื่องจากการพัฒนาและขยายตัวของโรงงานผลิตกาแฟ ซึ่งเป็นการเพิ่มมูลค่าสินค้า
คุณภาพกาแฟไทยดีกว่าเม่ือเปรียบเทียบกับประเทศเวียดนามซึ่งเป็นประเทศผู้ผลิตที่ส าคัญ

อุปสรรค/ข้อจ ากัด (Threat-T)
ประเทศผู้ผลิตกาแฟทั่วโลกมีแนวโน้มที่จะผลิตกาแฟได้มากขึ้นอาจส่งผลให้ราคากาแฟทั่วโลกมีแนวโน้มที่จะมีราคาลดต่ าลง
ประเทศเวียดนามซึ่งปลูกกาแฟโรบัสตาเช่นเดียวกับไทย สามารถขยายการผลิตได้เป็นล าดับที่สองของโลกรองจากบราซิล 
มีค่าแรงงานและต้นทุนการผลิตต่ ากว่าไทย  และระบายผลผลิตกาแฟออกนอกประเทศ โดยขายราคาต่ ามาก ส่งผลให้
ราคากาแฟตลาดโลกตกต่ าและส่งผลกระทบต่อราคารับซื้อกาแฟในประเทศไทย
ประเทศเพื่อนบ้านของไทย เช่น พม่า ลาว มีนโยบายส่งเสริมการปลูกกาแฟส่วนใหญ่เป็นพันธุ์ อะราบิกา ซึ่งเกษตรกร
ผู้ปลูกกาแฟอะราบิกาของไทยอาจได้รับผลกระทบจากการลดภาษีน าเข้ากาแฟตามข้อตกลง AFTA เนื่องจากประเทศ
เหล่านี้มีต้นทุนการผลิตต่ ากวา่ไทย
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ประวัติความเป็นมาของกาแฟในไทย
การพัฒนาพันธุ์กาแฟของประเทศไทย

พ.ศ. 2229 : สมัยกรุงศรีอยุธยา กาแฟโรบัสตาน าเข้าจากอาหรับโดยแขกมัวร์เพื่อใช้เป็นเคร่ืองด่ืมต้อนรับแขก โดยมีบันทึกของ
อาลักษณ์ชาวอิหร่านนามว่า อับนิ มูฮัมหมัด อิบรอฮีม ซึ่งเป็นหนึ่งในคณะทูตเปอร์เซียที่เดินทางเข้ามายังกรุงศรี
อยุธยา ปี ค.ศ.1686 (พ.ศ. 2229) กล่าวว่า  “เม่ือเข้าไปในพระราชวัง ก็เห็นมีหมอนอิงเล็กใหญ่วางเรียงรายไว้ต้อนรับ
พวกเรา ท่านอิบรอฮีม เบก ได้สูบมอระกู่เงิน เขาอบห้องให้หอมด้วย เม่ือรับประทานกาแฟและน้ าชาแล้ว ก็ถึงเวลา
รับประทานอาหาร...”

พ.ศ. 2367 : พระบาทสมเด็จพระนั่งเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ 3 “ข้าวแฝ่”  หรือ กาแฟผสมนมวัว ตามที่สมเด็จพระเจ้าบรมวงศ์
เธอ กรมพระยาด ารงราชานุภาพ เล่าไว้ในสาส์นสมเด็จว่า “ข้าวแฝ่ก็ชอบกินกันมาต้ังแต่ในรัชกาลที่ 3 แล้ว เห็นจะ
เสวยน้ านมวัวเจือกับข้าวแฝ่” และพระองค์ทรงมองเห็นว่ากาแฟเป็นพืชที่น่าจับตามอง เพราะว่าเร่ิมเป็นพืชเศรษฐกิจ
ที่ส าคัญระดับโลก ทรงรับทราบถึงความเคลื่อนไหวในตลาดโลก ซึ่งเร่ิมมีความต้องการกาแฟเป็นอย่างมาก ประเทศ
มหาอ านาจยุโรปในขณะนั้นต่างแสวงหาดินแดนเพื่อเปน็แหล่งผลิตกาแฟ เช่น เนเธอร์แลนด์เข้ายึดหมู่เกาะอินโดนีเซีย 
ท าไร่กาแฟขนาดใหญ่ เพื่อผลิตกาแฟราคาที่ต่ ากว่าขายสู้กับกาแฟอาหรับ กาแฟถือเป็นสินค้าเศรษฐกิจมูลค่าสูงมาก 
เม่ือเทียบกับผลผลิตทางการเกษตรอื่น ๆ พระองค์ท่านทรงทราบความเคลื่อนไหวเพราะได้เคยก ากับกรมท่าตั้งแต่
สมัยรัชกาลที่ 2 เคยผูกส าเภาไปค้าขายกับชาติมหาอ านาจตะวันตก พระบาทสมเด็จพระนั่งเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ 
3 โปรดให้ปลูกกาแฟขึ้นโดยเร่ิมขึ้นเป็นคร้ังแรกในบางกอก

พ.ศ. 2385 : พระบาทสมเด็จพระนั่งเกล้าเจา้อยู่หัว รัชกาลที่ 3 ทรงมีรับสั่งให้เพาะต้นกาแฟจ านวน 5,000 ต้น น าไปปลูกในพื้นที่
สวนหลวง อยู่นอกก าแพงพระราชวังด้านทิศตะวันออก (ปัจจบุันคือพื้นที่แถบสนามไชย พระราชวังสราญรมย์ และวัด
ราชประดิษฐ์) ซึ่งวา่ไม่เพียงพอ จึงมีหมายรับสั่งให้ขา้ราชการทหารและพลเรือน ทั้งวังหลวง วังหนา้เร่งท าบัญชหีาง
ว่าวมาจะได้จ่ายเมล็ดข้าวแฝ่ไปเพาะครบตามจ านวนในปถีัดมา

พ.ศ. 2393  : หลังจากเร่ิมปลูกในเขตบางกอกและฝั่งธนบุรี รัชกาลที่ 3 ทรงรับสั่งให้ปลูกกาแฟที่จังหวัดจันทบุรีเม่ือปี พ.ศ. 2393 
ซึ่งมีภูมิอากาศและภูมิประเทศเหมาะสมส าหรับปลูกกาแฟ และเหมาะสมส าหรับเตรียมการส่งออก เนื่องจากจันทบุรี
เป็นเมืองท่าติดต่อค้าขายกับเกาะกงและอินโดจีนได้สะดวก เพราะเรือกลไฟขนาด 400 ตัน เข้าจอดในแม่น้ าจันทบุรี
ได้ เรียกกาแฟจากแหล่งปลูกจันทบุรีว่า “กาแฟจันทบูร” ค่อนข้างมีคุณภาพและรสชาติดี
: มีการท าสวนกาแฟแถวบ้านกุฎีจีน  ริมคลองสานฝั่งธนบุรีของสมเด็จเจ้าพระยาบรมมหาประยูรวงศ์   (ดิศ บุนนาค) 
ซึ่งด ารงต าแหน่งเจ้าพระยาพระคลัง (ต่อมาท่านได้บริจาคที่ดินสวนกาแฟส่วนหนึ่งสร้างวัดประยูรวงศาวาส เหลือส่วน
ด้านหลังวัดเพื่อปลูกกาแฟต่อไป) ดังในจดหมายเหตุของเซอร์จอห์น เบาว์ริง ราชทูตอังกฤษ ซึ่งเข้ามาเจรจาท า
สนธิสัญญากับสยาม มีใจความว่าเคยตามเสด็จไปเที่ยวสวนกาแฟของสมเด็จเจ้าพระยาบรมมหาประยูรวงศ์ปรากฏว่า
มีต้นกาแฟมากมาย และรัชกาลที่ 4 โปรดเกล้าฯ ให้เซอร์จอห์น เบาว์ริง เก็บกาแฟเป็นตัวอย่างจ านวน 3 กระสอบ 
ในช่วงรอยต่อระหว่างปีสุดท้ายรัชสมัยพระบาทสมเด็จพระจอมเกล้าเจ้าอยู่หัวกับต้นรัชสมัยพระบาทสมเด็จพระ
จุลจอมเกล้าเจ้าอยู่หัวสยามเร่ิมมีการส่งออกกาแฟ ดังเห็นได้จากรายชื่อสินค้าออกของสยามที่พบในหนังสือ
ราชอาณาจักรสยาม ซึ่งเขียนโดยพระสยามธุรานุรักษ์ โดยการปลูกกาแฟเพื่อการส่งออก แม้จะมีความส าคัญเพิ่มมาก
ขึ้น เป็นรองจากการส่งออกข้าว แต่ว่ามีปริมาณน้อยมากเทียบไม่ได้กับสินค้าส่งออกที่ส าคัญของสยามได้แก่  ข้าว  
ไม้สัก ดีบุกและยางพารา เหตุผลที่สยามไม่ประสบความส าเร็จในการผลิตกาแฟเพื่อการส่งออก ทั้งที่กาแฟไทย
ค่อนข้างมีศักยภาพในการแข่งขันคือมีรสชาติดี (กาแฟจันทบูร) เนื่องจากการปลูกกาแฟเพื่อส่งออกใช้แรงงานเป็น
จ านวนมาก ผู้ที่ปลูกกาแฟในสมัยต้นกรุงรัตนโกสินทร์จึงมีเพียงเฉพาะกลุ่มเชื้อพระวงศ์และขุนนางที่มีไพร่และทาสใน
สังกัด ต่อมาเม่ือมีการเลิกทาส การปลูกกาแฟจึงไม่ได้รับการสนับสนุนจากรัฐ
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พ.ศ. 2413 : มีการติดต่อค้าขายกับชาวต่างชาติมากขึ้น และมีชาวต่างชาติเข้ามาเผยแพร่ศาสนา การด่ืมกาแฟ และรับประทาน
อาหารเช้าแบบฝร่ังจึงค่อย ๆ แทรกเข้าสู่วิถีชีวิตประจ าวันของคนไทยบางกลุ่ม นับว่าวัฒนธรรมการด่ืมกาแฟของไทยเร่ิมขึ้น 
และมีการเปิดร้านกาแฟแห่งแรกในบางกอก โชห่วยขายสินค้าน าเข้าจากต่างประเทศขึ้นในตึกย่านเจริญกรุง เชิงสะพาน
สีลม โดยน าเข้าเมล็ดกาแฟจากประเทศต่าง ๆ เช่น บราซิล โคลอมเบีย บาหลี มาขาย และภายหลังได้มีการคั่วกาแฟเองใช้
ชื่อว่ากาแฟ “ตุงฮ”ู วางจ าหน่ายเป็นคร้ังแรก

พ.ศ. 2447 : การปลูกกาแฟของภาคใต้ เกิดจากพ่อค้าชาวดัชต์ จากแหลมมลายู เข้ามาทางภาคใต้เพื่อน าสินค้ามาแลกเปลี่ยนกับ
พ่อค้าชาวไทย หนึ่งในสินค้าเหล่านั้นคือ กาแฟ ต่อมาชาวไทยมุสลิมชื่อนายตีหมุน สุหลงกุ ชาวมุสลิมสงขลา เป็นผู้น าเมล็ด
กาแฟสายพันธุ์โรบัสตามาจากประเทศซาอุดีอาระเบีย เนื่องจาก นายตีหมุน ได้มีโอกาสไปแสวงบุญ ณ เมืองเมกกะ และ
ได้น าเมล็ดพันธุ์กาแฟกลับมาเพาะปลูกที่บ้านเกิด โดยปลูกคร้ังแรกที่ต าบลบ้านโหนด อ าเภอสะบ้าย้อย จังหวัดสงขลา

 : ระหว่างสงครามโลก คร้ังที่ 1 มิสเอสน่า เอส. โคล (Miss Esna S. Cole) หรือ “แหม่มโคล” มิชชันนารีชาวอเมริกัน ได้
ต้ังร้านขายกาแฟ “Red Cross Tea Room” บริเวณถนนสี่กั๊กพระยาศรี โดยขายทุกวันพฤหัสบดี หน้าร้านปักธงกาชาด 
ปรากฏว่ามีเจ้านายและข้าราชการตลอดจนชาวต่างประเทศพากันมาอุดหนุน ผลก าไรที่ได้จากการขายกาแฟ มิสโคลได้
ส่งไปบ ารุงกาชาดของสัมพันธมิตร

 : ต่อมา เจ้าพระยารามราฆพ (ม.ล.เฟื้อ พึ่งบุญ) ได้ขอพระราชทานพระบรมราชานุญาตจากพระบาทสมเด็จ
พระมงกุฎเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ 6 เปิดร้านกาแฟชื่อ “คาเฟ เดอ นรสิงห์” ขึ้นบริเวณลานพระบรมรูปทรงม้า
มุมถนนศรีอยุธยา ไว้ส าหรับเป็นทีพ่ักผ่อนหย่อนใจและพบปะกัน มีกาแฟ และของวา่ง มีการบรรเลงดนตรีให้ฟัง แต่ต้อง
เลิกกิจการไปในเวลาไม่นานนัก เพราะลูกค้ามีแต่บรรดาชนชั้นสูงในสมัยนั้น ประชาชนทั่วไปไม่กล้าใช้บริการ

 : สมัยพระบาทสมเด็จพระปกเกล้าเจ้าอยู่หัว รัชกาลที่ 7 มีร้านกาแฟเกิดขึ้นในพระนครอีกหลายแห่ง ส่วนใหญ่ เป็นร้าน
ของคนจีนที่เคยเป็นลูกจ้างในภัตตาคารฝร่ังที่เคยชงกาแฟมาก่อนจนมีความช านาญและลาออกมาตั้งร้านของตนเองร้าน
กาแฟที่มีช่ือเสียงในสมัยนั้นเช่น ร้านออนล็อก หยุ่น ย่านวังบูรพา ร้านเอี๊ยะแซ แถวตลาดเก่าเยาวราช เป็นต้น
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สวนกาแฟหลวงในสมัยรัชกาลที่ 3 ตั้งอยู่บริเวณสนามไชย มิสโคล ชาวอเมริกันได้ตั้งร้านขายกาแฟแห่งแรกในสยาม 
ชื่อ “Red Cross Tea Room”
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พ.ศ. 2469 : การปลูกกาแฟโรบัสตาในภาคใต้ได้ผลดีพอสมควร จึงได้มีการขยายพันธุ์และส่งเสริมการปลูกกาแฟพันธุ์ โรบัสตาอย่าง
กว้างขวางในภาคใต้ของประเทศไทย เช่น พัทลุง สงขลา ยะลา กันตัง และสตูล และมีการน าเข้าพันธุ์กาแฟมาจาก
ประเทศมาเลเซีย ท าให้เกิดการผสมพันธุ์ปะปนกันมากมาย จนกาแฟไม่มีลักษณะที่แน่นอนและมีการกลายพันธุ์จึงเป็น
เหตุให้กรมกสิกรรมได้จัดต้ังสถานีทดลองใน พ.ศ. 2469 เพื่อทดลองปลูกกาแฟตามจังหวัดที่เคยปลูกกาแฟได้ผลดีมาก่อน 
เช่น จังหวัดจันทบุรี ยะลา ตรัง สงขลา และสุราษฎร์ธานี

พ.ศ. 2497 : วันที่ 30 กรกฎาคม 2497 กรมการปกครองได้น าเข้าเมล็ดกาแฟอะราบิกาสายพันธุ์ฮาวาย (Hawaii)

พ.ศ. 2498 : นายเร่ิม บูรณฤกษ์ ได้น ากาแฟอะราบิกา พันธุ์ Pago Oshiro จากเกาะมินดาเนา  ประเทศฟิลิปปินส์ ปลูกที่สถานี  
วิจัยกสิกรรมแม่โจ้ จังหวัดเชียงใหม่
: Mr. Carl Fritzsche ได้น ากาแฟอะราบิกา พันธุ์ Caturra จากคอสตาริกามาปลูกที่สถานีกสิกรรมดอยมูเซอ
(สถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอ)  จังหวัดตาก
: นายกลิ่น สุวตพันธุ์ ได้น ากาแฟโรบัสตาพันธุ์ BP 4 และ SR 13 จากประเทศอินโดนีเซียมาเพาะกล้า ที่สถานีกสิกรม
บางกอกน้อย2/ ต่อมาได้น าไปปลูกที่องค์กรสวนยางนาบอน จังหวัดนครศรีธรรมราช

พ.ศ. 2499 : Mr. Carl Fritzsche ได้น ากาแฟอะราบิกาพันธุ์ PI 231124  จาก N.C. BacServicio Cooperative  Interamericano,   
 Department of Agriculture “LA Aurror” Guatemala ปลูกที่สถานีกสกิรรมฝาง3/ จังหวัด เชียงใหม่

: Mr. Steve แห่ง ICA มอบกาแฟโรบัสตาพันธุ์ L 251, Sa 158, C. ugandas, C. abeokutae น ามาปลูก ณ สถานี
ทดลองพืชสวนบางกอกน้อย2/

: Mr.Baron Goto ได้น ากาแฟพันธุ์ Typica จากประเทศกัวเตมาลา ปลูกที่สถานีทดลองพืชสวนฝาง3/

: หลวงส ารวจพฤกษาลัย อดีตผู้อ านวยการกองการยาง กรมกสิกรรม กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ น าเข้ากาแฟจาก
ประเทศเคนยา คอสตาริกา และบราซิล เพาะที่สถานีทดลองบางกอกน้อย2/ ปลูกสถานีทดลองพืชไร่แม่โจ้4/ จังหวัด
เชียงใหม่ และสถานีทดลองพืชสวนฝาง3/ จังหวัดเชียงใหม่

 : หลวงส ารวจพฤกษาลัย น าเข้ากาแฟจากประเทศเคนยา เอธิโอเปีย อินเดีย บราซิล กัวเตมาลา และ ฮาวาย  ปลูกที่
สถานีทดลองพืชสวนฝาง3/ จังหวัดเชียงใหม่  สถานีทดลองพืชไร่ศรีส าโรง5/ จังหวัดสุโขทัย สถานีทดลองยางในช่อง6/

จังหวัดกระบี่ และองค์การสวนยางนาบอน จังหวัดนครศรีธรรมราช

พ.ศ. 2500 : นายเ ร่ิม บูรณฤกษ์ ได้ รับกาแฟมาจาก Mr .Steve O’Rouke ซึ่ งส่งมาจาก Lisbon ปลูกที่สถานีทดลอง 
พืชสวนบางกอกน้อย2/

: วันที่ 3 กรกฎาคม 2500 ได้น าเมล็ดกาแฟโรบัสตา สายพันธุ์ชวา (Java)  ซึ่งเป็นสายพันธุ์ที่ให้ผลสูงกว่า พันธุ์พื้นเมือง  
หรือสะบ้าย้อย ทดลองปลูกขยายพันธุ์ที่องค์การสวนยางนาบอน  จังหวัดนครศรีธรรมราช  พบว่า ได้ผลดี มีจุดเด่นคือ 
แข็งแรง ทนทานต่อโรคและทนต่อสภาพแวดล้อมดี ให้ปริมาณเนื้อกาแฟมาก รสชาติเข้มข้น แต่ข้อด้อย คือ ให้กลิ่นหอม
น้อยกว่าและรสชาติด้อยกว่ากาแฟอะราบิกา  ต่อมาหน่วยงานจึงแจกจ่ายต้นกล้ากาแฟโรบัสตา ให้กับเกษตรกรเพื่อ
ส่งเสริมการสร้างสวนกาแฟในเมืองไทย ตามแผนการของกระทรวงมหาดไทยที่สร้างรายได้ดีกว่าการท า สวนยางพารา  
ซึ่งได้รับความส าเร็จเป็นอย่างดี

 : หลวงส ารวจพฤกษาลยั ได้น าเมล็ดกาแฟอะราบิกาจ านวน 4 สายพันธุ์ คือ Typica, Bourbon, Caturra และ Mundo 
Novo จากประเทศบราซิลมาประเทศไทย โดยปลูกไว้ที่สถานีทดลองพืชสวนมูเซอ1/ จังหวัดตาก  สถานีทดลองพืชไร่
แม่โจ้4/ จังหวัดเชียงใหม่  และสถานีทดลองพืชสวนฝาง3/ จังหวัดเชียงใหม่ เมล็ดกาแฟจากสถานีทดลองทั้งสามแหง่นี้ ได้
แพร่กระจายไปสู่เกษตรกรชาวไทยภูเขาและพื้นราบ ซึ่งปลูกกันอย่างแพร่หลาย แต่ในปี 2516 ประสบปัญหาโรคราสนิม 
สาเหตุจากเชื้อรา Hemileia vastatrix ต้นจึงทรุดโทรม ผลผลิตตกต่ า และตายหมด ท าให้เกษตรกรจ านวนมากเลิกปลกู
กาแฟ

พ.ศ. 2501 : Mr. Baron Goto ได้ส่งเมล็ดพันธุ์กาแฟจากฮาวายเข้ามาจ านวน 5 พันธุ์คือ SL17, SL28, BA8, BA10, K7

พ.ศ. 2502 : องค์การสวนยางนาบอน จังหวัดนครศรีธรรมราช น ากาแฟโรบัสตาสีนาค หรือ พันธุ์ข้าวเหนียว จากอ าเภอสะบ้าย้อย
จังหวัดสงขลา มาปลูกที่องค์กรสวนยางนาบอน จังหวัดนครศรีธรรมราช
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พ.ศ. 2509 : นายวิชัย ศรีขวัญ หัวหน้าหน่วยสงเคราะห์ชาวเขาบ้านผาแตก ได้น ากล้ากาแฟ อะราบิกาพันธุ์ Typica แจก 
เกษตรกรครอบครัวละ 10 ต้นกระจายปลูกในพื้นที่บ้านแม่หลอด ต าบลสบเปิง อ าเภอแม่แตง จังหวัดเชียงใหม่

พ.ศ. 2512 : โครงการหลวงภาคเหนือ7/ โดยความร่วมมือกับกรมวิชาการเกษตร ทดลองน ากาแฟอะราบิกาจาก ประเทศปาปัวนิวกินี  
ให้ชาวเขาปลูกบนพื้นที่สูงหลายหมู่บ้านในจังหวัดเชียงใหม่ ได้แก่ โครงการหลวงป่าเมี่ยง อ าเภอดอยสะเก็ด โครงการ
หลวงแม่ลาน้อย อ าเภอแม่ลาน้อย  โครงการหลวงแม่แฮ อ าเภอแม่แจ่ม โครงการหลวงทุ่งหลวง  อ าเภอสันป่าตอง  
โครงการหลวงวัดจันทร์ อ าเภอแม่แจ่ม  โครงการหลวงแกน้อย สถานีเกษตรหลวงแม่หลอด อ าเภอเชียงดาว โครงการ
หลวงหมอกจ๋าม อ าเภอแม่อาย โครงการหลวงขุนวาง  อ าเภอแม่วาง และสถานีเกษตรหลวงแม่หลอด อ าเภอแม่แตง เพื่อ
ทดแทนการปลูกฝิ่นปรากฏว่าเจริญเติบโตดีให้ผลผลิต  เป็นที่น่าพอใจ จึงมีแผนส่งเสริมให้ชาวไทยภูเขาปลูกเพิ่มมากขึ้น

พ.ศ.2515-พ.ศ. 2535
 : วันที่ 7 ธันวาคม พ.ศ. 2514 องค์การสหประชาชาติ ได้ลงนามความร่วมมือกับรัฐบาลไทยในโครงการปลูกพืชทดแทน

ฝิ่นและพัฒนาชุมชน (The UN Crop Replacement and Community Development Project )  ผ่านกองทุน
ควบคุมยาเสพติด (United Nations Fund for Drug Abuse Control หรือ UNFDAC)  พ.ศ. 2515 จัดตั้งโครงการ
ปลูกพืชทดแทนและพัฒนาเศรษฐกิจชาวไทยภูเขาไทย  สหประชาชาติ  (UN/THAI Program for Drug Abuse 
Control in Thailand) ในความดูแลของสหประชาชาติ และส านักงานคณะกรรมการป้องกันและปราบปรามยาเสพติด 
(ป.ป.ส.) ได้จัดตั้ง “สถานีวิจัยและ ศูนย์ฝึกอบรมเกษตรที่สูง” ขึ้น เพื่อศึกษาการปลูกพืชเพื่อการทดแทนฝิ่นขึ้น  ณ ดอย
ขุนช่างเคี่ยน ต าบลช้างเผือก อ าเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม่
: พ.ศ. 2520 สถานีวิจัยและศูนย์ฝึกอบรมเกษตรที่สูง ได้ถูกโอนให้อยู่ในความดูแลของรัฐบาลไทย โดยมีคณะเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ เป็นผู้ก ากับดูแล
: พ.ศ. 2526 รัฐบาลเนเธอร์แลนด์ร่วมมือกับรัฐบาลไทยโดยกรมวิเทศสหการและส านักป้องกันและปราบปรามยาเสพติด
จัดต้ัง “โครงการศูนย์วิจัยและพัฒนากาแฟบนที่สูง” ขึ้นเพื่อศึกษาวิจัยกาแฟอะราบิกาเพื่อน ามาผลิตเป็นพืชรายได้บนที่
สูงทดแทนฝิ่น และจัดต้ังแผนงานการฝึกอบรมและพัฒนาวิชาการเกษตรที่สูงขึ้น เพื่อสนับสนุนส่งเสริมการพัฒนาที่สูง
: พ.ศ. 2535 ได้มีการผนวกรวมสถานีวิจัยและศูนย์ฝึกอบรมเกษตรที่สูง โครงการศูนย์วิจัยและพัฒนากาแฟบนที่สูง และ
แผนงานการฝึกอบรมและพัฒนาวิชาการเกษตรที่สูง เข้าด้วยกันจัดต้ังเป็น “ศูนย์วิจัยและฝึกอบรมที่สูง” ขึ้นกับคณะ
เกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

พ.ศ. 2515 : หน่วยงานของคริสตจักรชื่อสถาบันแมคเคนเพื่อการฟื้นฟูสภาพ ได้ส่งอาจารย์สอนศาสนา (ศิษยาภิบาล) เข้ามาเผยแพร่
ศาสนาคริสต์ให้กับชาวบ้านหมู่บ้านแม่หลอด ต าบลสบเปิง อ าเภอแม่แตง จังหวัดเชียงใหม่  และได้น ากาแฟอะราบิกา
พันธุ์ Caturra มาแนะน าให้ชาวบ้านปลูก 5 ครอบครัว ๆ  ละประมาณ 200 ต้น

พ.ศ. 2516 : ชาวบ้านหมู่บ้านแม่หลอด  ต าบลสบเปิง อ าเภอแม่แตง จังหวัดเชียงใหม่เขียนจดหมายถึง  นายสุนันท์ ละอองศรี
ซึ่งจัดรายการ  ตอบปัญหาการเกษตรผ่านสถานีวิทยุกระจายเสียงมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ว่า  กาแฟได้รับความ  
เสียหายจากการระบาดของโรคราสนิม

 : นักวิชาการโรคพืชจากกองวิจัยโรคพืช กรมวิชาการเกษตร  ได้ท าการส ารวจการแพร่ระบาดและความรุนแรงของโรค 
ที่เกิดขึ้นกับกาแฟโรบัสตาและกาแฟอะราบิกาในภาคใต้และภาคเหนือของประเทศ พบว่ากาแฟโรบัสตาในภาคใต้ได้รับ
ความเสียหายจากโรคราสนิมน้อยมาก พบว่ามักเกิดขึ้นเฉพาะกาแฟอะราบิกา ในภาคเหนือที่ปลูกบนภูเขาของจังหวัด
ตาก เชียงใหม่ เชียงราย (อ.แม่สาย) ล าปาง และน่าน ซึ่งได้รับความเสียหายอย่างรุนแรงทั้งสายพันธุ์ Typica, Bourbon 
และ Caturra ท าให้เกษตรกรหยุดการดูแล เนื่องจากไม่สามารถแก้ไขปัญหาเร่ืองโรคราสนิมได้  จึงต้องปล่อยให้สวน
กาแฟรกร้างและเลิกปลูกกันเป็นส่วนมาก

พ.ศ. 2517 : วันที่ 26 มกราคม 2517  พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราชบรมนาถบพิตรเสด็จ
พระราชด าเนินไปบ้านมูเซอส้มป่อย  อ าเภอแม่สอด  จังหวัดตาก ทรงมีพระราชกระแสรับสั่งว่า “บริเวณนี้กาแฟ 
น่าจะปลูกได้เหมาะสมดีขอให้ช่วยกันแนะน าชาวเขาให้ปลูกกาแฟที่ถูกต้องและมีการจัดการที่ดีเพราะรู้สึกว่าชาวเขาจะ 
ปลูกอยู่ไม่เป็นระเบียบและพันธุ์กาแฟที่จะส่งเสริมให้ ชาวเขาปลูกควรจะเป็นพันธุ์กาแฟที่แตกต่างจากภาคใต้”

10ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



วันที่ 26 มกราคม 2517 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร
เสด็จพระราชด าเนินไปยังบ้านมูเซอส้มปอ่ย อ าเภอแม่สอด จังหวัดตาก
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: วันที่ 30 ธันวาคม พ.ศ.2517 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร  มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราชบรมนาถบพิตร 
เสด็จพระราชด าเนินไปทอดพระเนตรสวนกาแฟของชาวเขาเผ่ากระเหร่ียง ณ บ้านหนองหล่ม ดอยอินทนนท์ ต าบลบ้าน
หลวง อ าเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่  โดยมีนายพะโย่ ตาโร ผู้ใหญ่บ้านหนองหล่มตามเสด็จ “เม่ือทรงต้ังโครงการแล้ว
ไม่นาน เวลาเสด็จประพาสต้นบนดอยก็ต้องปีนป่ายเขา เสด็จด้วยพระบาทเป็นชั่วโมง ๆ เพื่อทอดพระเนตรต้นกาแฟเพียง 
2-3 ต้น ซึ่งก็จริงอยู่ แต่พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร มีรับสั่งว่าการ
ที่เสด็จไปนั้นท าให้ชาวเขาเห็นว่ากาแฟนั้นส าคัญจึงสนใจที่จะปลูก บัดนี้กาแฟบนดอยมีมากมายและก็เริ่มเรื่องจาก 
2-3 ต้น นั้นเอง” (มจ.ภีศเดช รัชนี ส่วนหนึ่งจากพระนิพนธ์ “เพราะประพาสต้นบนดอย”) และลุงพะโย กล่าวว่า “เม่ือมี
รับสั่งถามถึงต้นกาแฟ จึงได้น าทางทอดพระเนตร ทรงมีรับสั่งสอนให้มีการใส่ปุ๋ย  และน าหญ้ามาใส่โคนต้น เม่ือลุงพะโย
น าเมล็ดกาแฟมาถวาย พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตรทรง
ทอดพระเนตรเห็นว่า เมล็ดกาแฟมีความสมบูรณ์ดี และปลูกในพื้นที่ได้ จึงมีรับสั่งให้ส่งเสริมการปลูกกาแฟโดยใช้เมล็ดที่
นายพะโยน ามาถวายกลับคืนให้ชาวบ้านน าไปปลูกต่อ”

วันที่ 30 ธันวาคม 2517 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตรเสด็จพระราช
ด าเนินไปยังบ้านชาวเขาเผ่ากระเหรี่ยง ณ บ้านหนองหล่ม ดอยอินทนนท์ ต าบลบ้านหลวง อ าเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



พ.ศ. 2517 : โครงการหลวงพัฒนาชาวเขา7 ได้มีด าริที่จะท าการวิจัยและพัฒนาการปลูกกาแฟอะราบิกาบนพื้นที่สูง เพื่อทดแทนการ
ปลูกฝิ่นของชาวไทยภูเขาในภาคเหนือภายใต้ความช่วยเหลือของกระทรวงเกษตรแห่งสหรัฐอเมริกา (ARS-USDA) ได้
มอบหมายให้กรมวิชาการเกษตรด าเนินการ  เพื่อศึกษาค้นคว้าหาพันธุ์กาแฟอะราบิกาที่ต้านทานต่อโรคราสนิม วิธีการ
ปลูกบนพื้นที่สูงที่เหมาะสมการอารักขาพืชและการปรับปรุงดูแลรักษาสวนเสื่อมโทรมให้อยู่ในสภาพที่ควบคู่กันไป โดย
นายสุนันท์ ละอองศรี  ผู้ตรวจการเกษตรภาคเหนือของกรมวิชาการเกษตรในขณะนั้น  ได้ประสานกับนักวิชาการที่
เกี่ยวข้องด าเนินงานวิจัย สถานที่วิจัยประกอบด้วยหมู่บ้านม้งหนองหอย อ าเภอแม่ริม  หมู่บ้านกะเหร่ียง บ้านแม่หลอด 
กาแฟอะราบิกา พันธุ์เกอิชา ซึ่งเป็นพันธุ์กาแฟที่น ามาจากประเทศบราซิลได้ท าการส่งเสริมให้ชาวไทยภูเขาปลูกที่
หมู่บ้านห้วยฮ่อม หมู่บ้านรากไม้ หมู่บ้านป่าแป๋ หมู่บ้านแม่โถ
: โครงการหลวงพัฒนาชาวเขาได้รับเมล็ดพันธุ์กาแฟอะราบิกาลูกผสมชั่ว 2 (F2) จากศูนย์วิจัยโรคราสนิม ประเทศ
โปรตุเกส  (Coffee Rust Research Center, Oeiras, Portugal)  ซึ่งได้ผสมขึ้นมาเพื่อให้ต้านทานต่อโรคราสนิม โดยใช้
พันธุกรรมที่สามารถต้านทานต่อโรคราสนิมของกาแฟอะราบิกา Hibrido deTimor มาผสมกับกาแฟอะราบิกาที่มี
พันธุกรรมต้นเต้ีย ผลผลิตสูง และกาแฟอะราบิกาที่มีรสชาติดี ลูกผสมรุ่นที่ 2 (F2) ทั้ง 26 คู่ผสมนี้ แบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือ 
กลุ่มที่เป็น Non-Hibrido de Timor derivative (Non-HDT derivative)  หรือกลุ่มอะราบิกาแท้ (True  Arabica) 
และกลุ่มที่เป็น Hibrido de Timor derivative (HDT derivative)

พ.ศ. 2518 : กระทรวงเกษตรของสหรัฐอเมริกาได้น าเมล็ดพันธุ์กาแฟอะราบิกาพันธุ์อื่น ๆ มาให้โครงการหลวงพัฒนา ชาวเขาอีก
หนึ่งชุด เช่น S288, S353 และ S795 ซึ่งได้ผสมพันธุ์และพัฒนาพันธุ์จนกระทั่งมีความคงที่ ไม่ผันแปรในความต้านทานต่อโร
คราสนิมและผลผลิต โดยน ามาจากประเทศอินเดีย  และกาแฟอะราบิกา  สายพันธุ์ k7 มาจากประเทศเคนยา

พ.ศ. 2518 : กรมวิชาการเกษตร ปลูกกาแฟอะราบิกาลูกผสมชั่ว 2 (F2)  จ านวน 26 คู่ผสม ใน 3 สถานที่ ได้แก่  ศูนย์วิจัยและ
ส่งเสริมกาแฟอะราบิกาแม่หลอด10/ จังหวัดเชียงใหม่  ศูนย์วิจัยกาแฟ คณะเกษตรศาสตร์  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
(แม่สาใหม่)  และ ศูนย์วิจัยกาแฟ คณะเกษตรศาสตร์  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ (หนองหอย)

12

พ.ศ. 2519 

วันที่ 17 กุมภาพันธ์ 2519 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร 
เสด็จพระราชด าเนินไปทอดพระเนตรต้นกาแฟบา้นชาวเขาเผ่าม้ง นายเยีย พิทักษ์ไพร 

ณ บ้านขุนวาง ต าบลแม่วิน อ าเภอแม่วาง จังหวัดเชียงใหม่

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พ.ศ. 2520

วันที่ 20 มกราคม 2520 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร   
และสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี เสด็จพระราชด าเนิน
ทอดพระเนตร แปลงกาแฟบา้นชาวเขา ณ บ้านสามหมื่น ต าบลเมืองแหง อ าเภอเชียงดาว จังหวัดเชียงใหม่

พ.ศ. 2522 : กระทรวงเกษตรแห่งสหรัฐอเมริกาสิ้นสุดการสนับสนุนงานวิจัยกาแฟแก่กรมวิชาการเกษตร
พ.ศ. 2523 : วันที่ 20 กุมภาพันธ์ 2523 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตรทรงมี

พระราชด าริให้สถานีทดลองเกษตรหลวงขุนวาง8/ จังหวัดเชียงใหม่ เป็นแหล่งรวบรวมพันธุ์กาแฟอะราบิกา ส่วนโครงการ
หลวง7/ ด าเนินการที่บ้านแม่หลอด อ าเภอแม่แตง จังหวัดเชียงใหม่ และพื้นที่ที่กรมวิชาการเกษตรท างานวิจัยกล้ากาแฟ
พันธุ์ใหม่จากกระทรวงเกษตรของสหรัฐอเมริกา และศูนย์กาแฟนานาชาติที่ประเทศโปรตุเกสที่สถานีกสิกรรมดอยมูเซอ1/

จังหวัดตาก และที่เพาะไว้ที่สถานีทดลองพืชไร่แม่โจ้4/ จังหวัดเชียงใหม่ มารวบรวมไว้ด้วยกัน เพื่อค้นคว้าหาพันธุ์ที่ต้านทาน  
โรคราสนิม เพื่อขยายพันธุ์ให้เกษตรกรต่อไป จากจุดนี้เองถือว่าเป็นจุดก าเนิดของกาแฟอะราบิกาในภาคเหนืออย่าง
แท้จริง และเป็นที่มาของกาแฟอะราบิกาสายพันธุ์คาติมอร์ในปัจจุบัน

วันที่ 20 กุมภาพันธ์ 2523 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตรและ
สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารีเสด็จยังสถานีทดลอง

เกษตรหลวงขุนวาง จังหวัดเชียงใหม่

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พ.ศ. 2524 : วันที่ 9 กุมภาพันธ์ 2524 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตรเสด็จ
พระราชด าเนินพร้อมด้วยสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารีไปยังสถานี
ทดลองเกษตรหลวงขุนวาง จังหวัดเชียงใหม่ ทรงมีพระราชด ารัสกับนายสุนันท์ ละอองศรี  หัวหน้ากลุ่มนักวิจัยกาแฟและ
ผู้ตรวจการเกษตรภาคเหนือของกรมวิชาการเกษตรในขณะนั้นเกี่ยวกับแปลงทดสอบ และศึกษาพันธุ์กาแฟอะราบิกาสาย
พันธุ์ต่าง ๆ  ที่ต้านทานต่อโรคราสนิมว่า  “สิ่งที่ต้องระมัดระวังเป็นที่สุดในการปลูกกาแฟ  แม้ว่าจะได้พันธุ์ที่ต้านทานต่อ
โรคราสนิมแล้วก็ตาม คือระบบรากต้นกล้าต้องสมบูรณ์ก่อนย้ายปลูกโดยเฉพาะรากแก้วจะต้องไม่คดงอ และไม่ควรจะให้
งอแม้แต่เหมือนกับหางสุนัขก็ตาม”

พ.ศ. 2525 : วันที่ 18 กุมภาพันธ์ 2525 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร
เสด็จพระราชด าเนินพร้อมด้วยสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารีไปยัง
สถานีทดลองเกษตรหลวงขุนวาง8/ จังหวัดเชียงใหม่ นายด าเกิง ชาลีจันทร์ (พระอธิการด าเกิง วรวฺฑโฒ) ถวายรายงานต่อ
พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช  บรมนาถบพิตรว่า กรมวิชาการเกษตรได้ศึกษาวิจัย
กาแฟอะราบิกาสายพันธุ์ใหม่ คือลูกผสมสายพันธุ์ระหว่าง Caturra และ Hybrido de Timor ที่ชื่อว่า Catimor สายพันธุ์
ชั่วที่ 3 หรือ F3 เร่ิมแสดงอาการต้านทานโรคราสนิมเกินกว่า 96 เปอร์เซ็นต์ สามารถน าเมล็ดพันธุ์ชั่วที่ 3 นี้ จากต้นที่
ทดสอบแล้วว่าต้านทานโรคจริงไปเพาะเป็นต้นกล้าเพื่อจ าหน่ายจ่ายแจกแก่เกษตรกรต่อไปได้  จึงทรงมีพระราชด าริให้
กรมวิชาการเกษตรพัฒนาสายพันธุ์กาแฟที่เหมาะสมกับสภาพที่สูงของประเทศไทยเพื่อปลูกทดแทนฝิ่น

 : Mr. Fugunaka ชาวอเมริกันจากรัฐฮาวาย  ได้ให้ค าปรึกษาและแนะน าพันธุ์กาแฟอะราบิกาที่จะน าเข้ามาปลูกใน
ประเทศไทย จากประเทศอินเดีย ฮาวาย และอเมริกา  ได้แก่ พันธุ์ Typica, Bourbon, Caturra, Catuai, S228, S795, 
S1059

พ.ศ. 2526-พ.ศ.2530
 : พ.ศ. 2526 นักวิชาการจากกรมวิชาการเกษตร 2 คน ได้รับทุน UNDP/FAO Plant-Protection Project  THA 

74/019 เดินทางไปประชุมเร่ือง  โรคราสนิมของกาแฟ ที่เมือง Oeiras ประเทศโปรตุเกส และได้น าเมล็ดกาแฟอะราบิกา
คาติมอร์เข้ามา 2 พันธุ์ คือ Catimor CIFC 7962 (F6) และ Catimor CIFC 7963 (F6) และน าเมล็ดมาเพาะในเดือน
กรกฎาคม 2527 จากนั้น ทดสอบปฏิกิริยาต่อโรคราสนิมและน าไปปลูกที่โครงการหลวงแม่หลอด10/ สถานีทดลองเกษตร
หลวงขุนวาง8/ จังหวัดเชียงใหม่ สถานีเกษตรที่สูงเขาค้อ 9/ จังหวัดเพชรบูรณ์ สถานีทดลองเกษตรที่สูงวาวี11/

จังหวัดเชียงราย และสถานีทดลองพืชสวนมูเซอ1/ จังหวัดตาก 

 : พ.ศ. 2527 และ พ.ศ. 2530 กองโรคพืชและจุลชีววิทยา กรมวิชาการเกษตร ได้รับเมล็ดพันธุ์กาแฟอะราบิกาคาติมอร์ 
อีก 3 พันธุ์ คือ คาติมอร์ CIFC 7958 (F5), คาติมอร์ CIFC 7960 (F6) และ คาติมอร์ CIFC 7961 จากศูนย์วิจัยโรครา
สนิมของโปรตุเกส กล้าพันธุ์เหล่านี้ได้ถูกส่งไปปลูกที่สถานีเกษตรที่สูงเขาค้อ9/ จังหวัดเพชรบูรณ์  มูลนิธิแม่ฟ้าหลวง ดอยตุง  
สถานีทดลองเกษตรที่สูงวาวี11/ จังหวัดเชียงราย และ ศูนย์วิจัยและพัฒนากาแฟอะราบิกา โครงการหลวงแม่หลอด10/

จังหวัดเชียงใหม่

พ.ศ. 2527 : เม่ือวันที่ 16 กุมภาพันธ์ 2527 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช  บรมนาถบพิตร 
เสด็จทอดพระเนตรแปลงกาแฟพันธุ์คาติมอร์ชั่วที่ 3 ณ  สถานีทดลองเกษตรหลวงขุนวาง8/ ต าบลแม่วิน อ าเภอแม่วาง 
จังหวัดเชียงใหม่ ซึ่งเป็นแปลงที่กรมวิชาการเกษตร โดยนายอาภรณ์ ธรรมเขต นักวิชาการโรคพืชและคณะ ได้น า 
กาแฟหลายสายพันธุ์ ที่ผ่านการตรวจสอบความต้านทานโรคราสนิม จากห้องปฏิบัติการแล้วไปปลูกที่สถานีดังกล่าวต้ังแต่
ปี พ.ศ. 2525 โดยเป็นลูกผสมระหว่างพันธุ์ Caturra Vermelho และ Hibrido de Timor (HDT) ซึ่งมีความต้านทานโร
คราสนิม กรมวิชาการเกษตรจึงขอพระราชทานพระบรมราชานุญาต น าเมล็ดพันธุ์ดังกล่าวเพาะเป็นต้นกล้า เพื่อ
จ าหน่ายจ่ายแจกให้แก่เกษตรกรผ่านทางมูลนิธิโครงการหลวง  โครงการพัฒนาดอยตุง  ภาคเอกชน และหน่วยราชการ
อื่น ๆ เช่น ศูนย์พัฒนาและสงเคราะห์ชาวเขา กรมป่าไม้  กรมส่งเสริมการเกษตร เป็นต้น รวมทั้งสิ้นไม่ต่ ากว่า 
15,000,000 กล้า สร้างรายได้ให้แก่เกษตรกรจนถึงปัจจุบัน                  
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วันที่ 16 กุมภาพันธ์ 2527 พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลย เดชมหาราช บรมนาถบพิตร 
และสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี เสด็จทอดพระเนตร

แปลงกาแฟพันธุ์คาติมอร์ ลูกผสมชั่วที่ 3 ณ สถานีทดลองเกษตรหลวงขุนวาง ต าบลแม่วิน อ าเภอแม่วาง จังหวัดเชียงใหม่

พ.ศ. 2527 : จัดต้ังโครงการส่งเสริมการปลูกกาแฟอะราบิกาภาคเหนือ  ภายใต้โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเกษตร  ที่เรียกว่า 
 ATT (Agricultural Technology Transfer) โดยกรมวิชาการเกษตร ได้ผลิตต้นกล้ากาแฟอะราบกิา จ านวน 2,000,000

ต้น แจกจ่ายให้แก่เกษตรกรในเขตภาคเหนือ ได้แก่ เชียงใหม่ เชียงราย ล าปาง พะเยา  แพร่ น่าน ตาก แม่ฮ่องสอน และ
เพชรบูรณ์

พ.ศ. 2530-2551: พ.ศ. 2530สมเด็จพระศรีนครินทราบรมราชชนนี เสด็จพระราชด าเนินไปดอยตุง เป็นคร้ังแรก ณ บริเวณหน่วย
อนุรักษ์ต้นน้ า 31 พ.ศ. 2531 ทรงก่อต้ังโครงการพัฒนาดอยตุงฯ พ .ศ. 2532 และก่อต้ังบริษัท นวุติ จ ากัด  เพื่อ
ด าเนินงานโครงการป่าเศรษฐกิจ โดยปลูกกาแฟอะราบิกาและมะคาเดเมีย ตามโครงการปลูกป่าเฉลิมพระเกียรติ  90 
พรรษา สมเด็จพระศรีนครินทราบรมราชชนนี จ านวน 9,900 ไร่  พ.ศ. 2535  เก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟอะราบิกาคร้ังแรก
ที่โครงการพัฒนาดอยตุงฯ พ.ศ. 2537 โรงงานคั่วเมล็ดกาแฟ เร่ิมด าเนินการ เพื่อเพิ่มมูลค่าผลผลิตทางการเกษตรที่
โครงการพัฒนาดอยตุงฯ พ.ศ. 2538 เปิดร้าน  "Doi Tung Coffee Corner"  บนโครงการพัฒนาดอยตุงฯ เป็นร้านแรก 
พ.ศ. 2549 โครงการพัฒนาดอยตุงฯได้ท าการขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ “กาแฟดอยตุง”  ให้เป็นไปตาม
พระราชบัญญัติคุ้มครองสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ พุทธศักราช 2546  ตามประกาศกรมทรัพย์สินทางปัญญา ทะเบียนเลขที่ 
สช49100005 สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (Geographical  Indication หรือ GI) เพื่อรักษาสิทธิและป้องกันการใช้ชื่อ "กาแฟ
ดอยตุง" ไว้ส าหรับกาแฟที่ปลูกจากแหล่งเดียว คือ ที่ดอยตุง ณ ความสูง 800 เมตร จากระดับน้ าทะเลขึ้นไปเท่านั้น 
พ.ศ. 2551 มูลนิธิแม่ฟ้าหลวงฯ  ได้รับอนุญาตให้ใช้ตราสัญลักษณ์สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (Geographical Indication) 
ในฐานะเป็นผู้ผลิต/ประกอบการค้ากาแฟดอยตุง

พ.ศ. 2532-2533
: ส ารวจรวบรวมสายพันธุ์กาแฟโรบัสตาจากแหล่งปลูกที่จังหวัดสุราษฎร์ธานี และชุมพรมาปลูกไว้ที่ศูนย์วิจัยพืชสวน
ชุมพร

พ.ศ. 2537-2538
 : น าเข้าต้นอ่อนกาแฟโรบัสตาจากประเทศฝร่ังเศส โดยความสนับสนุนของบริษัท ควอลิต้ี คอฟฟี่ โปรดักท์ส จ ากัด 

มาปลูกที่ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพรจ านวน 16 สายพันธุ์คือ FRT 01, 03, 04, 05, 07, 08, 10, 11, 12, 14, 15, 17, 27, 
47, 48 และ 65
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พ.ศ. 2542 : บันทึกข้อตกลงความร่วมมือการพัฒนาพันธุ์กาแฟโรบัสตาระหว่างกรมวิชาการเกษตรกับบริษัท ควอลิต้ี คอฟฟี่
โปรดักท์ส จ ากัด 

พ.ศ. 2544 : น าเข้ากล้ากาแฟโรบัสตาจากประเทศมาเลเซียในรูปของกิ่งตอนโดยการสนับสนุนของ บริษัท ควอลิตี้ คอฟฟี่
โปรดักท์ส จ ากัด มาปลูกทีศู่นย์วิจยัพืชสวนชุมพร จ านวน 20 สายพันธุ์คือ BR9, BR11, MCR28, MCR61, MCR64, 
MKR2, MKR3, MKR4, MKRS, R1, R2, R3, RJ5, RJ12, RJ27, RJ106, RT71, V1, V5 และ V25

พ.ศ. 2549   : ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร ด าเนินการพัฒนาสายพันธุ์กาแฟโรบัสตาที่เหมาะสมกับประเทศไทยต้ังแต่ปี 2532-2549
จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟโรบัสตาที่เหมาะสมกับประเทศไทย ได้กาแฟโรบัสตา พันธุ์ 1/11 ซึ่งกรมวิชาการ
เกษตรได้ประกาศให้เป็นกาแฟพันธุ์แนะน า “ชุมพร 1” เม่ือวันที่ 9 ตุลาคม 2549

พ.ศ. 2550 : สถาบันวิจัยพืชสวน ด าเนินการพัฒนาสายพันธุ์กาแฟอะราบิกาที่เหมาะสมกับสภาพที่สูงของประเทศไทย 
ต้ังแต่ปี 2528-2547 จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟอะราบิกาที่ต้านทานต่อโรคราสนิม คือสายพันธุ์ Catimor CIFC 
7963-13-28 ซึ่งกรมวิชาการเกษตรได้ประกาศให้เป็นกาแฟพันธุ์รับรอง พันธุ์ กวก. เชียงใหม่ 80 เม่ือวันที่ 31 สิงหาคม 
2550

พ.ศ. 2551 : ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร ด าเนินการพัฒนาสายพันธุ์กาแฟโรบัสตาที่เหมาะสมกับประเทศไทย ต้ังแต่ปี  2538-2551
จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟโรบัสตาที่เหมาะสมกับประเทศไทย ได้กาแฟโรบัสตา พันธุ์ FRT65 และ  FRT17 ซึ่ง
กรมวิชาการเกษตรได้ประกาศให้เป็นกาแฟพันธุ์แนะน า  “ชุมพร 2” และ “ชุมพร 3” ตามล าดับ เม่ือวันที่  27 
สิงหาคม 2551 เป็นพันธุ์พืชขึ้นทะเบยีนเลขที่ 005/2552 เม่ือ วันที่ 11 มีนาคม 2552

พ.ศ. 2554 : ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร ด า เนินการพัฒนาสายพันธุ์ กาแฟ โรบัสตาที่ เหมาะสมกับประเทศไทย ต้ังแต่ปี 
2538-2551 จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟโรบัสตาที่เหมาะสมกับประเทศไทย  ได้กาแฟโรบัสตา พันธุ์ FRT 09
และ FRT 68 ซึ่งกรมวิชาการเกษตรได้ประกาศให้เป็นกาแฟพันธุ์แนะน า “ชุมพร 4” และ “ชุมพร 5” ตามล าดับ เม่ือ
วันที่ 4 ธันวาคม 2553 เป็นพันธุ์พืชขึ้นทะเบียนเลขที่ 016/2554 เม่ือ วันที่ 21 กุมภาพันธ์ 2554

พ.ศ. 2560 : บริษัท ควอลิตี้ คอฟฟี่ โปรดักท์ส จ ากัด ได้รับการขึ้นทะเบียนพันธุ์กาแฟโรบัสตาจ านวน 2 พันธุ์ ได้แก่ 
- พันธุ์อาร์ 2017-1 เป็นพันธุ์พืชขึ้นทะเบียนเลขที่ 1069/2560 เมื่อวันที่ 5 ตุลาคม 2560
- พันธุ์อาร์ 2017-2 เป็นพันธุ์พืชขึ้นทะเบียนเลขที่ 1070/2560 เมื่อวันที่ 5 ตุลาคม 2560

พ.ศ. 2564  : มูลนิธิโครงการหลวงได้รับการขึ้นทะเบียนพันธุ์กาแฟอะราบิกา จ านวน 4 พันธุ์ได้แก่
- พันธุ์อารพีเอฟ-ซี1 (RPF-C1) เป็นพันธุ์ขึ้นทะเบียนเลขที่ 1764/2564 เม่ือวันที่ 29 ธันวาคม 2564
- พันธุ์อารพีเอฟ-ซี2 (RPF-C2) เป็นพันธุ์ขึ้นทะเบียนเลขที่ 1765/2564 เม่ือวันที่ 29 ธันวาคม 2564
- พันธุ์อารพีเอฟ-ซี3 (RPF-C3) เป็นพันธุ์ขึ้นทะเบียนเลขที่ 1759/2564 เม่ือวันที่ 28 ธันวาคม 2564
- พันธุ์อารพีเอฟ-ซี4 (RPF-C4) เป็นพันธุ์ขึ้นทะเบียนเลขที่ 1760/2564 เม่ือวันที่ 28 ธันวาคม 2564

: สถาบันวิจัยพืชสวน ด าเนินการพัฒนาสายพันธุ์กาแฟอะราบิกาที่เหมาะสมกับสภาพที่สูงของประเทศไทย 
ต้ังแต่ปี 2518-2564 จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟอะราบกิาที่ตา้นทานต่อโรคราสนิม คือ สายพันธุ์
- Catimor H420/9ML/28KW78KK106ML/31WW29/6
- Catimor H420/9ML/28KW78KK106ML/31WW29/13 ซึ่งกรมวิชาการเกษตรได้ประกาศให้เป็นกาแฟ

พันธุ์แนะน า “กวก. เชียงราย 1”และ พันธุ์ “กวก. เชียงราย 2” ตามล าดับ เม่ือวันที่ 19 กรกฎาคม 2564 และ
พ.ศ. 25696 : กรมวิชาการเกษตรได้ประกาศให้ สายพันธุ์ Catimor H7420/9ML/28KK78KK106ML/31WW29/10 เป็นพันธุ์

แนะน า “กวก. เชียงใหม่ 1 เม่ือวันที่  26 มิถุนายน 2567

1/ ปัจจุบัน  คือ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรตาก 2/ ปัจจุบัน  คือ สวนอนุรักษ์และพัฒนาพรรณไม้เขตร้อน
3/ ปัจจุบัน  คือ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรฝาง 4/ ปัจจุบัน  คือ ศูนย์วิจัยพืชไร่เชียงใหม่
5/ ปัจจุบัน  คือ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรสุโขทัย 6/ ปัจจุบัน  คือ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรกระบี่
7/ ปัจจุบัน  คือ มูลนิธิโครงการหลวง 8/ ปัจจุบัน  คือ ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่
9/ ปัจจุบัน  คือ ศูนย์วิจัยเกษตรที่สูงเพชรบูรณ์  10/ ปัจจุบัน คือ สถานีโครงการหลวงแม่หลอด 
11/ ปัจจุบัน คือ ศูนย์วิจัยเกษตรที่สูงเชียงราย

16ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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การจ าแนกกาแฟ (Coffea spp.)

กาแฟ (Coffea spp.) อยู่ในอาณาจักรพืช (Plantae) จ าพวกที่มีเกสรตัวผู้และตัวเมียในการสบืพันธุ์ (Embryophyta) เป็น
วงศ์ที่มีพืชหลากหลาย จัดเป็นไม้ยืนต้นและไม้พุ่มเขตร้อน เจริญเติบโตภายใต้ร่มเงาป่าไม้ พืชอื่น ๆ ที่อยู่ในวงศ์นี้ที่มีความส าคัญ ได้แก่ พุดจีน
พุทธชาติ Gardenia เข็ม Madder, Partridgeberry, Ixora, Genipap, Cinchona (ใช้ท ายาควินิน รักษาโรคมาเลเรีย) โดยมีการจัดแบ่ง ดังนี้

Kingdom
Division
Class
Order
Family
Genus

Plantae
Tracheophyta
Angiospermae
Gentianales (Core Asterids; Euasterids I) 
Rubiaceae
Coffea

ปัจจุบันได้มีการจ าแนกสกุล (genus) ของกาแฟได ้ 104 ชนิด 

ชนิดที่มีความส าคัญที่สุดทางเศรษฐกิจของกาแฟ คือ  Coffea arabica (arabica coffee) ซึ่งทั่วโลกผลิตได้มากกว่า 70 
เปอร์เซ็นต์และ Coffea canephora var. robusta (Robusta coffee) อีก 2 ชนิด ซึ่งมีปลูกอยู่แต่น้อยมาก (ประมาณ 1-2 
เปอร์เซ็นต์) ได้แก่ Coffea liberica (Liberica coffee) และ Coffea excelsa (excelsa coffee)

กาแฟอะราบิกา (Arabica coffee): Coffea arabica
ได้ถูกจ าแนกลักษณะครั้งแรกโดย  Linnaeus ในปี ค.ศ. 1753 โดยทั่วไปต้นกาแฟอะราบิกาเป็นไม้พุ่มขนาดใหญ่ มีใบสีเขียวเข้ม 

รูปกลมรี มีลักษณะแตกต่างจากกาแฟชนิดอื่น มีโครโมโซม 4 ชุด ผลรูปกลมรี  สุกแก่ในระยะเวลา 7-9 เดือน ปกติจะประกอบด้วยเมลด็
แบน 2 อัน (สารกาแฟ) ถ้ามีเพียงเมล็ดเดียวเจริญจะเรียกว่า พีเบอร่ี  (peaberry) กาแฟอะราบิกามักจะอ่อนแอต่อการเข้าท าลายของ
ศัตรูพืชและเชื้อโรค พันธุ์ที่รู้จักดีกันทั่วไป คือ Typica และ Bourbon แต่มีพันธุ์ที่พัฒนาจากพันธุ์นี้มากมาย ได้แก่ Caturra (บราซิล
และโคลอมเบีย) Mundo Novo (บราซิล), Tico (อเมริกากลาง), San Ramon (ต้นเตี้ย) และ Blue Mountain (จาไมกา) ดังนั้นความ
ต้านทานจึงเป็นวัตถุประสงค์หลักในแผนการปรับปรุงพันธุ์  โดยแหล่งปลูกที่ส าคัญทางเศรษฐกิจ ดังนี้
ทวีปแอฟริกา: บริเวณที่ราบสูงของทวีป ตลอดจนเขตประเทศมาดากัสการ์ และชายฝ่ังทะเลตะวันตก
ทวีปเอเชีย: เทือกเขาสูงต้ังแต่ประเทศอาราเบีย จนถึงประเทศฟิลิปปินส์ เยเมน อินเดีย ปาปัวนิวกินี รียูเนีย (Reunion) นิวแคลิโดเนีย

(New Caledonia) และสหรัฐอเมริกา (รัฐฮาวาย)
ทวีปอเมริกา: ที่ราบสูงของอเมริกาเขตร้อน ตอนกลางของอเมริกาใต้ และบริเวณภูเขาของหมู่เกาะแคริบเบยีน

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
ลักษณะกาแฟอะราบิกา
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กาแฟโรบัสตาหรือคานิฟอร่า (C. canephora Pierre ex Froehner)
 กาแฟโรบัสตาปลูกมากในแถบเอเชีย มีชื่อพ้องมากมาย เช่น C. robusta Linden, C. Laurentii De. Wild, C. ugandae 
Cramer หรือ C. kouilouensis Pierre ex De wild เป็นต้น มีโครโมโซม 2n = 22 ดอกไม่สามารถผสมตัวเองได้ ต้องผสมข้ามต้น 
(cross-pollination) โดยอาศัยลมและแมลง กาแฟโรบัสตาจ าแนกออกเป็น 2 กลุ่มตามลักษณะภายนอก ดังนี้

1. C. canephora var. canephora หรือ C. canephora var. robusta มีลักษณะทรงพุ่มต้ังตรง เจริญเติบโตทางความสูง
มากกว่าการแผ่ออกทางด้านข้าง กิ่งแรกนอน ไม่แผ่กว้าง ใบใหญ่ ผลโตและสุกช้า มีความทนทานต่อโรคราสนิม

2. C. canephora var. nganda มีลักษณะทรงพุ่มกว้าง เป็นรูปโคน ต้นเต้ีย กิ่งแรกนอนห้อยแผ่กว้าง ใบเล็กยาว ผลเล็ก 
ไม่ทนทานต่อโรคราสนิม แต่ทนสภาพแห้งแล้งได้ดี

กาแฟโรบัสตา (Robusta coffee):   Coffea canephora var. robusta
ลักษณะเป็นต้นพุ่มที่แข็งแรง (robust) หรือไม้ยืนต้นขนาดเล็ก อาจสูงถึง 10 เมตร แต่มีระบบรากต้ืน ผลกาแฟมีรูปร่างกลม 

และอาจใช้เวลานานถึง 11 เดือน จึงจะสุกแก่ เมล็ดมีลักษณะกลมรีและมีขนาดเล็กกว่าอะราบิกา โดยแหล่งปลูกที่ส าคัญทางเศรษฐกิจ ดังนี้
ทวีปแอฟริกา: บริเวณที่ราบฝั่งตะวันตก และตอนกลางของทวีป ตลอดจนด้านตะวันออกของทวีป
ทวีปเอเชีย: บริเวณที่มีความสูงระดับปานกลางและที่ราบ ได้แก่ ประเทศอินเดีย  อินโดนีเซีย  ฟิลิปปินส์  มาเลเซีย ไทย จีน เป็นต้น
ทวีปอเมริกา: บริเวณที่มีอากาศร้อนชื้นทางตะวันออกเฉียงเหนือของประเทศบราซิล  เอกวาดอร์ (Ecuador) กายอานา (Guyana) 

เม็กซิโก เวียดนาม และสาธารณรัฐตรินิแดด และโตเบโก (Republic of Trinidad และTobago) เป็นต้น 

ลักษณะกาแฟโรบัสตา 

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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กาแฟลิเบอริกา (Liberica coffee):  Coffea liberica
 พบได้ในที่ลุ่มป่าเขตร้อน ในปี ค.ศ. 1792 ค้นพบในที่ราบลุ่มชายฝั่งแอฟริกาตะวันตกในประเทศเซียร์ราลีโอน และพบมากใน
ไลบีเรีย (Liberia) ในปี  ค.ศ.1841 ประมาณปี ค.ศ. 1875 ชาวดัตช์น าไปปลูกที่ประเทศอินโดนีเซีย สามารถเจริญเติบโตได้ดี 
พบสามารถสูงถึง 5-20 เมตร มีใบขนาดใหญ่คล้ายหนัง  ใบมีสีเขียวเข้มมันวาวยาวประมาณ 20-30 เซนติเมตร ผลมีขนาดใหญ่กว่ากาแฟ
อะราบิกา  เมื่อสุกเปลี่ยนสีเหลืองสีแดงหรือสีคล้ า เมล็ดมีรสขม พบได้ในที่ลุ่มป่าเขตร้อน เหมาะปลูกในพื้นที่ที่มีระดับความสูงระหว่าง 
450-600 เมตร มีความแข็งแรงกว่าสายพันธุ์อื่น ๆ และถูกใช้เป็นสารตัวเติมในกาแฟอื่น ๆ มีการค้าขายปริมาณน้อยมาก  เพราะไม่นิยม
ในรสชาติ แต่ข้อดีคือปลูกได้ดีในแถบที่มีฝนตกชุก และสม่ าเสมอ อีกทั้งมีลักษณะที่ส าคัญคือสามารถปรับตัวเข้ากับสภาพแวดล้อมปลูกได้
เป็นอย่างดี จึงมีความส าคัญในแง่ของการปรับปรุงพันธุ์มากกว่าการผลิตเพื่อการค้า  มีการน าเข้าไปปลูกที่อินโดนีเซีย และฟิลิปปินส์ ใ ช้
แทนที่กาแฟอะราบิกาซึ่งพบปัญหาโรคราสนิม  โดยแหล่งปลูกที่ส าคัญทางเศรษฐกิจ ดังนี้
ทวีปแอฟริกา: บริเวณชายฝั่งทะเลตะวันตก  ในเขตเส้นศูนย์สูตร และประเทศ ไลบีเรีย (Liberia)
ทวีปเอเชีย: บริเวณที่ราบ พื้นที่หลักปลูกที่ประเทศมาเลเซีย  แต่อาจพบที่อินโดนีเซีย  ฟิลิปปินส์  เวียดนาม  ลาว
ทวีปอเมริกา: ประเทศกายอานา (Guyana) และ สุรินัม (Surinam)

ลักษณะกาแฟลิเบอริกา

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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กาแฟเอกเซลซา (Excelsa coffee):  Coffea excelsa
ค้นพบโดย A. Chevalier ใน ค.ศ. 1905 พบต้นในเขตแอฟริกาตะวันตก บริเวณลุ่มแม่น้ า Char ใกล้ทะเลสาบ Chad 

ล าต้นมีความสูงถึง 9 เมตร ใบออ่นเป็นมันวาว สบีรอนซ์ม่วง ใบแกมี่สีเขียวเข้ม ดอกมีขนาดใหญ่สีขาว ลักษณะการเกิดผลในข้อเป็น
กระจุก ผลมีรูปร่างแบน สั้นและกว้าง เมล็ดมีขนาดเล็กกว่ากาแฟโรบัสตา (C. canephora) มีปริมาณคาเฟอีนอยู่ในระดับสูง
มีความสัมพันธ์ทางพันธุกรรมใกล้ชิดกับกาแฟลิเบอริกา (C. liberica) ในอีกทางหนึ่ง คือ เดิมจัดอยู่ในกลุ่มพันธุ์เดียวกับกาแฟ
ลิเบอริกา (C. liberica var. excelsa) แต่ต่อมาได้จ าแนกแยกชนิดออกมาในภายหลัง สามารถทนแลง้ได้นาน 21-30 วัน แนะน าให้
ปลกูในพื้นที่ระดับความสูงน้ าทะเลจนถึง 750 เมตรเหนือระดับน้ าทะเล ปริมาณฝนมีผลต่อการพัฒนาของล าต้น และดอก คือ ฝนที่ตก
ก่อน 1-2 เดือน และมีปริมาณน้อยกว่า 55 มิลลิเมตร จะส่งเสริมการพัฒนาดอก และออกดอกในสภาพที่มีแสงไม่เกิน 13 ชั่วโมง หาก
มีการจัดการที่ดีสามารถให้ผลผลิตได้สูงถึง 192 กิโลกรัมต่อไร่ ประโยชน์ด้านอื่น ๆ คอื เปลือกของผลสดและกะลาสามารถน าไปท า
เป็นปุ๋ยและวัสดุคลุมโคน เป็นอาหารเลี้ยงวัว มักมีการปลูกกาแฟเอกเซลซาในระบบวนเกษตร
ทวีปแอฟริกา: บริเวณตอนกลางและตะวันตกของทวีป ได้แก่ ประเทศ Chad  ซูดาน มาดากัสการ์ มอริเตเนีย (Mauritania) เป็นต้น
ทวีปเอเชีย: พื้นที่หลักคือ ประเทศเวียดนาม แต่อาจพบที่อินโดนีเซีย ฟิลิปปินส์
ทวีปอเมริกา: ประเทศเปอร์โตริโก้ (Puerto Rico)

ลักษณะกาแฟเอกเซลซา

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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ล าต้นหลัก  (main stem)

ตาของกิ่งนอน (extra-axillary bud)

กิ่งตั้งเกิดจากตาชุดล่าง 
(orthotropic shoot grown 
from a serial bud)

กิ่งนอนท่ี 2. ที่เจริญออกจากตา
ของกิ่งนอนท่ี 1
(secondary grown from scries 
bud of the primary)

กิ่งให้ผลหรือกิ่งนอนท่ีเจริญออกมาจากตาบน
(primary branch grown from extra-

axillary)

ผลที่เกิดจากตาดอกที่ซอกใบ

ตาชุดล่าง  (serial buds on the main stem)

กิ่งนอนท่ี 1
(primary branch)

โครงสร้างชนิดของตาที่จะผลิตกิ่งตั้งและก่ิงนอน

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

ลักษณะทางพฤษศาสตร์ของกาแฟ

กิ่งนอนที่ 3 เกิดจากกิ่งนอนที่ 2
(tertiary branch)

ล าต้นหลัก (main stem)

ผลกาแฟ (berries)

กิ่งแขนงที่ 1 (primary branch)

กิ่งแขนงที่ 2 (secondary branch)

กิ่งต้ังออกมาจากตาชุด (sucker)

กิ่งแขนงที่ 3 (tertiary branch)

รากฝอย (feeder bearer root)

รากแขนง (lateral root)

รากแก้ว  (tap root)

รากด่ิงที่เกิดจากรากแก้ว
(axial root)

ระดับผิวดิน

รากหาอาหาร (feeder roots)



กาแฟเป็นไม้ยืนต้นที่มีลักษณะเป็นพุ่ม มีขนาดเล็ก ไม่ทิ้งใบ อาจสูงถึง 30 ฟุตถ้าอยู่ในสภาพป่า โดยทั่วไปจะสูงประมาณ 6-8 ฟุต 
ถ้าปลูกในสภาพสวน  ใบเป็นรูปเรียวยาว 3-8 นิ้ว  เขียวเข้มมีเส้นใบชัดเจน พื้นที่ระหว่างเส้นใยจะยกสูงเรียบและเป็นมันขอบใบเรียบ 
การเรียงตัวของใบจะอยู่ตรงข้ามกันบนก่ิงและ decussate ใบที่เรียวเป็นคู่จะท ามุมตั้งฉาก 90 องศารอบ ๆ ล าต้น ใบมีอายุประมาณ 1-
2 ปี  กิ่งติดผลจะกางท ามุมเกือบ 90 องศากับล าต้นในพันธุ์ Typica แต่จะท ามุมแหลมมากกว่าในพันธุ์ Bourbon  (55 องศากับล าต้น)

การแตกตาข้างของกาแฟแตกต่างจากพืชอื่น ในแต่ละข้อใบ อาจมีมากถึง 6 ตาเล็ก โดยตาหนึ่งอยู่เหนืออีกตาหนึ่ง  อาจมีถึง 
12 ตาต่อข้อ  พืชชนิดอื่น ๆ จะมีตาข้าง 1 ตาต่อข้อ อีก 2-4 ตา ต่อจากนี้จะมีอายุมากกว่าและปกติจะให้ช่อดอกเป็นกลุ่ม แต่ตาสุดท้าย
จะสามารถแต่งกิ่งได้ 

ลักษณะทรงพุ่มและใบกาแฟอะราบิกา

22

ใบเพสลาด ใบแก่

ใบอ่อน

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ลักษณะทรงพุ่มและใบกาแฟโรบัสตา
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ใบเพสลาด ใบแก่

ใบอ่อน

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ดอกกาแฟ
ดอกกาแฟปกติมีสีขาว กลิ่นหอมคล้ายดอกมะลิ ขนาด ½-1 นิ้ว มีกลีบดอกตรง 5-6 กลีบ เชื่อมติดกันเป็นหลอดที่ฐานรังไข่อยู่

ต่ ากว่าดอก มี 2 หลูบ ประกอบด้วยรังไข่ 2 ข้างท าให้สามารถติดเมล็ดได้ 2 เมล็ด เกสรตัวผู้มี 5 อัน ก้านชูเกสรตัวเมีย 2 หลูบ
ยาวเหนือหลอด

ดอกจะเกิดรวมกันกระจุกแน่น ช่อคล้ายหัว มี 2-4 ดอกย่อย ในตาข้างหนึ่งอาจมีดอกย่อยถึง 20 ดอก ท าให้ดูคล้าย profuse
กลุ่มสีดอกขาวในแต่ละข้อ กาแฟอะราบิกาจะออกดอกเฉพาะกิ่งที่เกิดจากฤดูที่แล้วเท่านั้น ในขณะที่กาแฟโรบัสตาออกดอกในกิ่งที่เจริญ
ในฤดูนั้น ๆ 

การออกดอกปกติจะปรากฏในช่วงต้นฤดูฝนในเขตร้อนชื้น/แห้ง การเกิดดอกจะมีในช่วงฤดูแล้ง แต่จะไม่พัฒนาจนกว่าจะมี
การขาดน้ า (water stress) การออกดอกจะเกิดอย่างรวดเร็วและพร้อม ๆ กัน ในกาแฟอะราบิกาเกิดในช่วงระยะเวลา 2-3 วัน และใน
กาแฟโรบัสตาเกือบจะพร้อมกันในวันเดียวกัน 

กาแฟเป็นพืชวันสั้นที่ต้องการช่วงแสงต่ ากว่า 13  ชั่วโมง  (critical photoperiod) ในพื้นที่ปลูกกาแฟเกือบทั้งหมดจะไม่มี
ปัญหา เนื่องจากช่วงแสงจะไม่เกิน 13 ชั่วโมง  ยกเว้นทางตะวันออกเฉียงใต้ของบราซิล  ที่ปลูกกาแฟที่เส้นละติจูด 20-25 องศาใต้  
และการออกดอกจะถูกควบคุมโดยความยาวแสงและปริมาณน้ าฝน

ลักษณะดอกกาแฟอะราบิกา
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ลักษณะดอกกาแฟโรบัสตา

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ลักษณะดอกกาแฟอะราบิกาที่ผิดปกติ
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ลักษณะดอกกาแฟโรบัสตาที่ผิดปกติ

ลักษณะดอกกาแฟโรบัสตาสีม่วง

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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ผลกาแฟโรบัสตา

ผลกาแฟอะราบิกา

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



Transverse and longitudinal sections of Coffee berry (fruit)

a. bisk
b. epicarp (skin)
c. mesocarp (pulp)
d. endocarp (parchment)
e. integument (silver skin)
f. endosperm (bean)
g. embryo

a
b

c
d
e
f

g

g

e
f

b
c

d
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ผลกาแฟอะราบิกาและภาพตัดผลตามยาวและขวาง

ผลกาแฟโรบัสตาและภาพตัดผลตามยาวและขวาง

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ผลเป็นแบบ epigenous berry (ออกเหนือฐานรองดอก) ผลกาแฟมักถูกเรียกว่า เชอร์รี่ (cherries) จัดเป็นชนิดผลนิ่ม 
(drupes) แต่ผลกาแฟจะไม่นิ่มเพราะเกิดจากรังไข่ที่อยู่ข้างในและไม่มีแกนกลาง หรือเนื้อกลางยึดเมล็ด

ผลกาแฟแบ่งออกเป็น 3 ส่วนคือ 
ส่วนที่ 1 ส่วนเปลือกผล (skin)
ส่วนที่ 2 ส่วนเนื้อผลบาง ๆ มีสีเหลือง เรียกว่า pulp มีรสหวานเม่ือผลสุก 
ส่วนที่ 3 ส่วนเมือก (mucilage) อยู่ถัดจากส่วนเนื้อโดยท าหน้าที่ห่อหุ้มเปลือกของเมล็ดที่เรียกว่ากะลา (parchment)

บนผิวนอกของเมล็ดที่อยู่ระหว่างกะลากับเมล็ด จะมีเย่ือบาง ๆ หุ้มอยู่ เรียกว่า เย่ือหุ้มเมล็ดใน (silver skin) ผลกาแฟปกติ มี 2 เมล็ด
หากการผสมเกสรไม่สมบูรณ์อาจมีเมล็ดเดียว ผลกาแฟที่มีเมล็ดเด่ียวซึ่ง เรียกว่า พีเบอร์ร่ี (pea berries) โดยปกติผลจะใช้ระยะเวลา
การเจริญเติบโตจนถึงระยะผลสุกเก็บเกี่ยวได้ต้ังแต่ 6-11 เดือน ขึ้นอยู่กับพันธุ์ อณุหภูมิ และแหล่งปลูก ผลกาแฟบนต้นจะสุกไม่พร้อม
กันเนื่องจากตาดอกของแต่ละข้อแทงช่อดอกไม่พร้อมกันและในแต่ละช่อ ดอกก็บานไม่พร้อมกัน

ผลมีขนาดยาว ½-¾ นิ้ว กลมรีเกิดในตาข้างข้อเป็นกลุ่มจากกิ่งฤดูที่แล้วในกาแฟอะราบิกา หรือข้อกิ่งใหม่ในกาแฟ โรบัสตา   
แต่ละผลประกอบด้วยเมล็ดรูปกลมรี 2 เมล็ด โดยด้านที่ประกบติดกันจะแบน ส่วนประกอบของผลจึงมีแต่เมล็ด เมล็ดมีสีเขียวซีดอ่อน 
ห่อหุ้มด้วยเปลือกหุ้มเมล็ดสีเงินบาง ๆ เรียกว่า silver skin เปลือกหุ้มเมล็ดชั้นใน (endocarp) เรียกว่า parchment หรือกะลามี
ลักษณะคล้ายกระดาษห่อหุ้มเมล็ด ส่วนเปลือกหุ้มชั้นกลาง (mesocarp) เป็นเนื้อเมือกและส่วนนอก (exocarp) จะค่อนข้างหนามีสีผิว
แดงหรือเหลืองในบางพันธุ์ การสุกแก่จะเกิดในช่วงฤดูแล้งซึ่งเหมาะสมต่อการท าแห้งและแปรรูป ผลกาแฟจะเปลี่ยนจากสีเขียวเป็น
เหลืองหรือแดงตามลักษณะประจ าพันธุ์  ซึ่งจะเป็นสัญญาณของการสุกแก่เต็มที่

กาแฟจะติดผลเม่ืออายุ 2-4 ปี หลังปลูกและอาจให้ผลต่อเนื่องหลายสิบปี ต้นกาแฟจะถูกตัดแต่งกิ่งเป็นช่วง ๆ เพื่อให้กิ่งติด
ผลเป็นหนุ่มสาวใหม่และให้ต้นเต้ียในระดับที่จะเก็บเกี่ยวได้ ในกาแฟอะราบิกาเป็นพืชผสมตัวเอง ดังนั้นจึงมีการติดผลประมาณ 40-60 
เปอร์เซ็นต์ของการออกดอก และในกาแฟโรบัสตาโอกาสในการติดผลจะต่ ากว่าประมาณ 10-15 เปอร์เซ็นต์ เนื่องจากกาแฟโรบัสเป็นพืช
ผสมข้าม หากในช่วงที่ดอกบานไม่มีการผสมข้าม จะท าให้การติดผลลดลง ถ้าปีใดกาแฟติดผลมากเกินไปจะมีการออกดอกดกแบบปีเว้นปี

เมล็ดกาแฟ
มีลักษณะด้านหนึ่งโค้งด้านหนึ่งเรียบและมีร่องตรงกลาง ด้านเรียบของทั้งสองเมล็ดจะหันหน้าเข้าหากันและประกบกัน เมล็ด

รูปไข่ยาวหรือกลมรี เม่ือกะเทาะส่วนกะลาออกจะเหลือส่วนเมล็ดที่เรียกว่า เมล็ดกาแฟ (coffee bean) ซึ่งเม่ือยังสดอยู่มีสีขาว แต่เม่ือ
แห้งมีสีเขียวอมเทามักเรียกว่า เมล็ดกาแฟ (green coffee) หรือ เอนโดสเปิร์ม (endosperm) โดยมีคัพภะเล็ก ๆ (embryo) ติดใกล้
ฐานของเมล็ด
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ลักษณะเมล็ดกาแฟโรบัสตา

ลักษณะเมล็ดกาแฟอะราบิกา

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



พันธุ์กาแฟอะราบิกา

กาแฟอะราบิกา  พันธุ์ กวก. เชียงใหม่ 80
ลักษณะเด่น

1. มีความต้านทานโรคราสนิม Hemileia vastatrix สูง
2. ให้ผลผลิตสารกาแฟสูงกว่าพันธุ์ Caturra, Bourbon และ Typica ที่เกษตรกรปลูกทั่วไป 1.79-2.39 เท่า
3. ให้คุณภาพการชิมอยู่ระดับ 6.5-7.0 คะแนน (จาก 10 คะแนน) เปรียบเทียบกับ Caturra ได้ 5.5 คะแนน

พื้นที่แนะน าของกาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก.เชียงใหม่ 80
เขตภาคเหนือตอนบน สูงจากระดับน้ าทะเล 700 เมตรขึ้นไปจากความสูงจากน้ าทะเล มีอุณหภูมิ 17 องศาเซลเซียสขึ้นไป 

และปริมาณน้ าฝนไม่ต่ ากว่า 1,500 มิลลิเมตรต่อปี 

กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงราย 1
ลักษณะเด่น

1. ความต้านทานต่อโรคราสนิมสูง
2. เม่ืออายุ 8 ปี ให้ผลผลิตสารกาแฟ (green bean หรือ coffee bean) 569.6 กรัมต่อต้น สูงกว่าพันธุ์เชียงใหม่ 80 ซึ่งให้ผล

ผลิตเฉลี่ย 537.5 กรัมต่อต้น 
3. ให้ปริมาณสารกาแฟ (green bean) เกรด A เฉลี่ย 81.8 เปอร์เซ็นต์
4. คุณภาพการชิม (cup quality test) 78-79.5 คะแนน เปรียบเทียบกับ พันธุ์เชียงใหม่ 80 ได้ 76 คะแนน 

กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงราย 2
ลักษณะเด่น

1. ความต้านทานต่อโรคราสนิมสูง
2. เม่ืออายุ 8 ปี ให้ผลผลิตสารกาแฟ (green bean หรือ coffee bean) 623.65 กรัมต่อต้น สูงกว่าพันธุ์ เชียงใหม่ 80 ซึ่งให้ผล

ผลิตเฉลี่ย 537.5 กรัมต่อต้น 
3. ให้ปริมาณสารกาแฟ (green bean) เกรด A เฉลี่ย 81.89 เปอร์เซ็นต์
4. คุณภาพการชิม (cup quality test) 76-79 คะแนน เปรียบเทียบกับ พันธุ์เชียงใหม่ 80 ได้ 76 คะแนน 

พื้นที่แนะน าของกาแฟพันธุ์ กวก.เชียงราย 1 และ เชียงราย 2
เขตภาคเหนือตอนบนและตอนล่าง สูงจากระดับน้ าทะเล 1,200 เมตรขึ้นไป มีอุณหภูมิ 18-25 องศาเซลเซียส และปริมาณน้ าฝน

ไม่ต่ ากว่า 1,500 มิลลิเมตรต่อปี

กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงใหม่ 1
ลักษณะเด่น

1. ความต้านทานต่อโรคราสนิมสูง
2. เม่ืออายุ 8 ปี ให้ผลผลิตสารกาแฟ (green bean หรือ coffee bean) 616.5 กรัมต่อต้น สูงกว่าพันธุ์เชียงใหม่ 80 ซึ่งให้ผล

ผลิตเฉลี่ย 537.5 กรัมต่อต้น 
3. ให้ปริมาณสารกาแฟ (green bean) เกรด A เฉลี่ย 81.92 เปอร์เซ็นต์
4. คุณภาพการชิม (cup quality test) 76.75-81.5 คะแนน เปรียบเทียบกับ พันธุ์เชียงใหม่ 80 ได้ 76 คะแนน 

พื้นที่แนะน าของกาแฟพันธุ์ กวก.เชียงราย 1 กวก.เชียงราย 2 กวก.เชียงใหม่ 1
เขตภาคเหนือตอนบนและตอนล่าง สูงจากระดับน้ าทะเล 1,200 เมตรขึ้นไป มีอุณหภูมิ 18-25 องศาเซลเซียส และปริมาณน้ าฝน

ไม่ต่ ากว่า 1,500 มิลลิเมตรต่อปี

ข้อควรระวัง/ข้อจ ากัด
ต้องปลูกภายใต้สภาพร่มเงา ป่าธรรมชาติ หรือระหว่างแถวปลูก  เช่น  ซิลเวอร์โอ๊ค สะตอ ถ่อน ถั่วหูช้าง แคหางช้าง กางหลวง 

มะคาเดเมีย เหรียง พฤกษ์ เป็นต้น เนื่องจากโดยทั่วไปกาแฟอะราบิกาไม่ทนต่อสภาพอากาศร้อนแห้งแล้ง โดยตรง
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กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงใหม่ 1

กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงราย 2

กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงใหม่ 80

กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงราย 1
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พันธุ์กาแฟโรบัสตา

กาแฟโรบัสตาหรือคานฟิอร่า (C. canephora Pierre ex Froehner)
 กาแฟโรบัสตาปลูกมากในแถบเอเชีย มีชื่อพ้องมากมาย เช่น C. robusta Linden, C. Laurentii De. Wild, C. ugandae Cramer 
หรือ C. kouilouensis Pierre ex De wild เป็นต้น มีโครโมโซม 2n = 22 ดอกไม่สามารถผสมตัวเองได้ ต้องผสมข้ามต้น (Cross-pollination) 
โดยอาศัยลมและแมลง กาแฟโรบัสตาจ าแนกออกเป็น 2 กลุ่มตามลักษณะภายนอก ดังนี้

1. C. canephora var. canephora หรือ C. canephora var. robusta มีลักษณะทรงพุ่มต้ังตรง เจริญเติบโตทางความ
สูงมากกว่าการแผ่ออกทางด้านข้าง กิ่งแรกนอน ไม่แผ่กว้าง ใบใหญ่ ผลโตและสุกช้า มีความทนทานต่อโรคราสนิม

2. C. canephora var. nganda มีลักษณะทรงพุ่มกว้าง เป็นรูปโคน  ต้นเต้ีย กิ่งแรกนอนห้อยแผ่กว้าง ใบเล็กยาว ผลเล็ก
ไม่ทนทานต่อโรคราสนิม แต่ทนสภาพแห้งแล้งได้ดี 
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กาแฟโรบัสตา พันธุ์ กวก. ชุมพร 2

กาแฟโรบัสตา พันธุ์ กวก. ชุมพร 3

กาแฟโรบัสตา พันธุ์ กวก.ชุมพร 1 
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ลักษณะเด่นของกาแฟโรบัสตาพันธุแ์นะน า

กาแฟโรบัสตาพันธุ์ กวก.ชุมพร 1 เป็นกาแฟพันธุ์ที่ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร รวบรวมมาจากแหล่งปลูกในภาคใต้จนสามารถ
คัดเลือกสายพันธุ์ที่เหมาะสมกับประเทศไทย พบว่า ให้ผลผลิต เฉลี่ย 5 ปี เท่ากับ 349.8 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี ขนาดเมล็ดสารกาแฟ 
มีน้ าหนัก 100 เมล็ด เท่ากับ 17.95 กรัม คะแนนการทดสอบการชิม 7.2 มีปริมาณเนื้อสารกาแฟที่สกัดได้ 53.73 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณ
สารคาเฟอีน 2.01 เปอร์เซ็นต์ และมีอายุการเก็บเกี่ยว 11 เดือน พื้นที่แนะน า จังหวัดชุมพร

กาแฟโรบัสตาพันธุ์ กวก.ชุมพร 2 เป็นกาแฟพันธุ์ที่น าเข้าจากประเทศฝร่ังเศส ซึ่งศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพรปลูกรวบรวม
และพัฒนาสายพันธุ์  จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์ที่เหมาะสมกับประเทศไทย พบว่า ให้ผลผลิต เฉลี่ย 5 ปี  เท่ากับ 349.3 กิโลกรัมต่อ
ไร่ต่อปี ขนาดเมล็ดสารกาแฟ มีน้ าหนัก 100 เมล็ด เท่ากับ 16.2 กรัม  คะแนนการทดสอบการชิม 7.2  มีปริมาณเนื้อสารกาแฟที่สกัดได้ 
57.37 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณสารคาเฟอีน  2.44 เปอร์เซ็นต์ อัตราการเปลี่ยนผลสดเป็นเมล็ดแห้ง 22.3 เปอร์เซ็นต์  และมีอายุการเก็บ
เกี่ยว 11 เดือน พื้นที่แนะน า จังหวัดชุมพร และจังหวัดระนอง ยกเว้นพื้นที่ที่เป็นทรายจัดและน้ าท่วม

กาแฟโรบัสตาพันธุ์ กวก.ชุมพร 3 เป็นกาแฟพันธุ์ที่น าเข้าจากประเทศฝร่ังเศส ซึ่งศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพรปลูกรวบรวม
และพัฒนาสายพันธุ์ จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์ที่เหมาะสมกับประเทศไทย พบว่า ให้ผลผลิต เฉลี่ย 5 ปี  เท่ากับ 207.8  กิโลกรัมต่อ
ไร่ต่อปี ขนาดเมล็ดสารกาแฟ มีน้ าหนัก 100 เมล็ด เท่ากับ 10.8 กรัม คะแนนการทดสอบการชิม 7.2  มีปริมาณเนื้อสารกาแฟที่สกัดได้ 
57.22 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณสารคาเฟอีน 2.67 เปอร์เซ็นต์ อัตราการเปลี่ยนผลสดเป็นเมล็ดแห้ง 18.7 เปอร์เซ็นต์ และมีอายุการเก็บ
เกี่ยว 9 เดือน พื้นที่แนะน า จังหวัดชุมพร และจังหวัดระนอง ยกเว้นพื้นที่ที่เป็นทรายจัดและน้ าท่วม

กาแฟโรบัสตาพันธุ์ กวก.ชุมพร 84-4 เป็นกาแฟพันธุ์ที่น าเข้าจากประเทศฝร่ังเศส  ซึ่งศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพรปลูกรวบรวม
และพัฒนาสายพันธุ์ จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์ที่เหมาะสมกับประเทศไทย พบว่า ให้ผลผลิต เฉลี่ย 5 ปี เท่ากับ  481.5 กิโลกรัมต่อไร่
ต่อปี ขนาดเมล็ดสารกาแฟ มีน้ าหนัก 100 เมล็ด เท่ากับ 15.5 กรัม คะแนนการทดสอบการชิม 7.2  มีปริมาณเนื้อสารกาแฟที่สกัดได้ 
54.49 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณสารคาเฟอีน 2.24 เปอร์เซ็นต์ อัตราการเปลี่ยนผลสดเป็นเมล็ดแห้ง 24.5 เปอร์เซ็นต์ และมีอายุการเก็บ
เกี่ยว 10-11 เดือน พื้นที่แนะน า จังหวัดชุมพร หรือพื้นที่อื่นที่ไม่มีน้ าท่วมขัง

กาแฟโรบัสตาพันธุ์ กวก.ชุมพร 84-5 เป็นกาแฟพันธุ์ที่น าเข้าจากประเทศฝร่ังเศส  ซึ่งศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพรปลูกรวบรวม
และพัฒนาสายพันธุ์ จนสามารถคัดเลือกสายพันธุ์ที่เหมาะสมกับประเทศไทย พบว่า ให้ผลผลิต เฉลี่ย 5 ปี  เท่ากับ 427.7  กิโลกรัมต่อ
ไร่ต่อปี ขนาดเมล็ดสารกาแฟ มีน้ าหนัก 100 เมล็ด เท่ากับ 17.0 กรัม  คะแนนการทดสอบการชิม 7.2 มีปริมาณเนื้อสารกาแฟที่สกัดได้ 
55.55 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณสารคาเฟอีน 2.18 เปอร์เซ็นต์ อัตราการเปลี่ยนผลสดเป็นเมล็ดแห้ง 25.0 เปอร์เซ็นต์ และมีอายุการเก็บ
เกี่ยว 10-11 เดือน พื้นที่แนะน า จังหวัดชุมพร หรือพื้นที่อื่นที่ไม่มีน้ าท่วมขัง
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ลักษณะเด่นของกาแฟโรบัสตาพันธุ์ขึ้นทะเบียน ของบริษัท ควอลิตี้ คอฟฟี่ โปรดักท์ส จ ากัด

กาแฟโรบัสตาพันธุ์ R2017-1 เป็นกาแฟโรบัสตาพันธุ์พื้นเมือง พบคร้ังแรกที่แปลงกาแฟของเกษตรกร อ าเภอทุ่งตะโก 
จังหวัดชุมพร ต้นแม่พันธุ์มีอายุประมาณ 15 ปี เกษตรกรคัดเลือกพันธุ์แล้วน าเมล็ดมาเพาะปลูกในสวนกาแฟ พบว่าให้ผลผลิตสูง และ
ขนาดเมล็ดสารกาแฟ หรือสารกาแฟ (green coffee)  ที่ผ่านการสีกะลาออกแล้วมีขนาดใหญ่มากจากการเก็บรวบรวมข้อมูลด้านการ
เจริญเติบโตและผลผลิต พบว่า กาแฟ R2017-1 ให้ผลผลิต เฉลี่ย 2 ปี เท่ากับ 599 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และมีขนาดเมล็ดสารกาแฟ ใหญ่ 
มีน้ าหนัก 100 เมล็ด เท่ากับ  25.1 กรัม

กาแฟโรบัสตาพันธุ์ R2017-2 เป็นกาแฟโรบัสตาพันธุ์พื้นเมือง พบคร้ังแรกที่แปลงกาแฟของเกษตรกร อ าเภอสวี
จังหวัดชุมพร  ต้นแม่พันธุ์ อายุประมาณ 17 ปี  เกษตรกรคัดเลือกพันธุ์แล้วน าเมล็ดมาเพาะปลูกในสวนกาแฟพบว่ามีลักษณะเด่นให้
ผลผลิตสูง และขนาดเมล็ดสารกาแฟ  หรือสารกาแฟ (green coffee)  ที่ผ่านการสีกะลาออกแล้วมีขนาดใหญ่ ปี พ.ศ.2554 ทางบริษัทฯ ได้
คัดเลือกต้นกาแฟดังกล่าวมาท าการทดสอบ โดยการเก็บยอดพันธุ์ไปปลูกทดสอบในแปลงเกษตรกรในสภาพพื้นที่ และสภาพแวดล้อมที่
แตกต่างกัน เช่น จังหวัดชุมพร ระนอง และจันทบุรี และปี พ .ศ. 2556 ปลูกทดสอบภายในสถานทีทดสอบพันธุ์กาแฟโรบัสตา 
อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร  จากการเก็บรวบรวมข้อมูลด้านการเจริญเติบโตและการให้ผลผลิต พบว่ากาแฟ R2017-2 ให้ผลผลิต เฉลี่ย 
2 ปี เท่ากับ 468 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และมีขนาดเมล็ดสารกาแฟ ใหญ่ มีน้ าหนัก 100 เมล็ด เท่ากับ  20.7 กรัม

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



กาแฟโรบัสตา พันธุ์ กวก. ชุมพร 84-4

กาแฟโรบัสตา พันธุ์ กวก. ชุมพร 84-5
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กาแฟโรบัสตาพันธุอ์าร์2017-1 (R2017-1)

กาแฟโรบัสตาพันธุอ์าร์2017-2 (R2017-2)

34ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



กาแฟอัตลักษณ์ (Authentic Coffee)

Terroir หมายถึง สภาพแวดล้อมทางภูมิศาสตร์ที่เฉพาะเจาะจง องค์ประกอบของดิน สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ 
ของสถานที่ที่ปลูกกาแฟ มีผลอย่างมากต่อรสชาติและลักษณะของกาแฟ เสมือนเป็นตราประทับที่เปน็เอกลักษณ์ของแตล่ะแหลง่ปลกู 
ซึ่งจะมีคุณภาพที่แตกต่างกันในแต่ละภูมิอากาศจุลภาค (microclimate) ในแต่ละกาแฟเฉพาะถิ่น (single origin)

เมื่อเทียบกับไวน์แล้ว ในกาแฟมีการนิยามคุณภาพของกาแฟเช่นเดียวกับไวน์ ในเรื่องของ terroir ซึ่งเป็นตัวแปรหลัก
ที่ก าหนดกาแฟอัตลักษณ์เฉพาะถิ่น โดยสภาพแวดล้อม ได้แก่ สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ ร่มเงา ปริมาณน้ าฝน แต่อย่างไรก็
ตามกระบวนการหลังการเก็บเกี่ยว ได้แก่ การคั่ว การบด และการชงกาแฟ ก็มีผลต่อการรับรู้ต่อการรับรู้ทางประสาทสัมผัส อันเป็น
เอกลักษณ์ที่ได้มาจากกาแฟคั่วจากแหล่งเดียว ซึ่งจะมี ลักษณะเฉพาะทางเคมี (chemical fingerprint) แตกต่างกันไปในแต่ละ
สถานที่ปลูก terroir คือ ปฏิสัมพันธ์ที่ซับซ้อนของสภาพแวดล้อม พันธุ์พืช และปัจจัยทางการเกษตรที่ส่งผลต่อประสบการณ์ทาง
ประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑ์

ในช่วงการพัฒนากาแฟคลื่นลูกที่สามเป็นความเคลื่อนไหวทางการตลาดกาแฟที่เน้นคุณภาพสูง แนวคิดของ Coffee 
Terroir ก าลังได้รับความนิยมในหมู่ผู้ผลิต ด้วยเหตุนี้เป้าหมายจึงเปลี่ยนไปสู่ภูมิภาคที่ปลูกกาแฟแต่ละพื้นที่จะ ส่งผลต่อรสชาติ
อย่างไร

Terroir ในกาแฟมีความโดดเด่นมากที่สุดในกาแฟต้นก าเนิดเดียว (single origin) พื้นที่ปลูกกาแฟได้รับผลกระทบจาก
ปัจจัยด้านสิ่งแวดล้อม เช่น องค์ประกอบของดิน สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ ปริมาณน้ าฝน อุณหภูมิและระดับความสูง
ตัวอย่างเช่น พบว่าพื้นที่ที่เกี่ยวข้องกับระดับความสูงมากกว่า 1,000 เมตร และปริมาณน้ าฝนต่ ากว่า 1,600 มิลลิเมตรต่อปี จะได้กาแฟที่มี
กลิ่นหอม ขมเล็กน้อย เป็นกรด (acidity) และมี body และในทางตรงกันข้าม กาแฟที่ปลูกที่ระดับความสูงต่ ากว่า 850 เมตรจาก
ระดับน้ าทะเล และปริมาณน้ าฝนสูงมากกว่า 2,110 มิลลิเมตรต่อปี จะได้กาแฟที่มีกลิ่นหอมน้อยกว่า ความขมมากกว่า กลิ่นหญ้า
(grassy) และความฝาด (astringent) เพิ่มขึ้นมีสมมติฐานวา่ระดับความสูงที่สูงขึ้นดว้ยอุณหภูมิเฉลี่ยที่ต่ ากวา่จะช่วยยืดระยะเวลา
การสุกของผลเชอร์ร่ีของกาแฟ ท าใหก้าแฟมีเวลาพัฒนามากขึ้น ดังนั้น สิ่งนี้สามารถสร้างความเข้มข้นของน้ าตาลที่สูงขึ้นเช่นเดียวกับ
รสชาติที่ซับซ้อนมาก และความแน่นเนื้อมากขึ้น ส่งผลให้เมล็ดกาแฟมีคุณค่าทางโภชนาการ โดยองค์ประกอบของสารเคมีหรือรสชาติที่
มีความเข้มข้นมากขึ้น ซึ่งสภาพภูมิประเทศของพื้นที่ปลูกกาแฟในแต่ละท้องถิ่น จะมีปัจจัยแวดล้อมทั้งหมดที่เกิดขึ้นในระหว่างการ
พัฒนาของพืชก่อนเกบ็เกี่ยวอาจสง่ผลต่อรสชาตขิองกาแฟ อิทธิพลของแต่ละพื้นที่ปลูกกาแฟที่แตกต่างกันจะมีรูปแบบรสชาติกาแฟแบบ
โปรไฟล์ของตัวเอง เช่นเดียวกับไวน์ ตัวอย่างเช่น ในเอธิโอเปีย สภาพอากาศที่เป็นเอกลักษณ์ช่วยให้เกษตรกรบางรายผลิตเมล็ดกาแฟ
ที่มีกลิ่นรสบลูเบอร์ร่ี ในทางกลับกันฟาร์มบางแห่งที่ต้ังอยู่ในระดับความสูงที่ต่ ากว่าตามเส้นศูนย์สูตรอาจผลิตกาแฟที่มีรสชาติที่
ละเอียดอ่อนและนุ่มนวลกว่า โดยในโคลอมเบียพื้นที่ปลกูกาแฟเปน็พื้นที่สูง อยู่บนเส้นศูนย์สูตร ปริมาณน้ าฝนมาก กาแฟมคีวามเป็น
กรดเล็กน้อย (fine acidity) กลิ่นรสผลไม้ (fruity note) ในบราซิลซึ่งเป็นผู้ผลิตกาแฟอะราบิกาหลกัของโลก พื้นทีป่ลูกกาแฟใน
พื้นที่ต่ า สภาพแห้งแล้ง กลิ่นรสธญัพืช (cereal note) ในเอธิโอเปยีซึ่งเป็นแหล่งก าเนิดกาแฟอะราบกิา มีกลิ่นรส บลเูบอร์รี่ มะกรูด ท้อ
และส้ม ในคอสตาริกาพื้นที่ปลูกกาแฟที่มีแสงแดดจัด ปริมาณน้ าฝน 3,000 มิลลิเมตรต่อปี ซึ่งเป็นปัจจยัที่กาแฟชอบ ดินเป็นดินภูเขาไฟ
ระดับความสูง 1,600 เมตร จากะดับน้ าทะเล ได้กลิ่นรสส้ม (citrus note) กาแฟที่เคนยาปลูกในพื้นที่ระดับความสูง 1,500-2,100 เมตร
จากระดับน้ าทะเล ต้ังบนเส้นศูนย์สูตร จึงมีความยาวกลางวันกลางคืนเทา่กัน แสงถูกกรองด้วยเมฆที่ปกคลุมในระดับสูง ท าให้เกดิ
ร่มเงาส าหรับกาแฟที่สมบูรณ์แบบ ตลอดจนดินภูเขาไฟที่อุดมสมบูรณ์ด้วยธาตุอาหาร กาแฟเคนยาจะมีความเป็นกรดมากกว่าปกติ
(extraordinaly acidity) กลิ่นรสส้ม แบล็คเคอแรนท์

กาแฟในประเทศไทยมีการปลูกทั้งในภาคเหนือและภาคใต้ การแสดงออกของกลิ่นและรสชาติของกาแฟในแต่ละแหล่งปลูกมีความ
แตกต่างกันตามสภาพพื้นที่ ดังนี้

35

อัตลักษณ์กาแฟไทย

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ในกาแฟอะราบิกา พันธุ์คาร์ติมอร์ จากการส ารวจในปี พ.ศ. 2559-2561 ลักษณะเฉพาะของกาแฟอะราบิกา พันธุ์คาติมอร์ จ านวน 35 
ตัวอย่าง 29 แปลงที่ปลูกในพื้นที่ที่มีระดับความสูง 839–1,499 เมตร จากระดับน้ าทะเลปานกลาง ในจังหวัดเชียงใหม่  เชียงราย น่าน 
แม่ฮ่องสอน และจังหวัดพะเยา โดยแปรรูป 4 รูปแบบ ได้แก่  

รูปแบบที่ 1 วิธีสีเปียก (เข้าเคร่ืองกะเทาะ หมัก 2 คืน ขัดเมือก  ล้าง และตากแห้ง)  
รูปแบบที่ 2 วิธีสีกึ่งเปียก (เข้าเคร่ืองกะเทาะ  2 คร้ัง หมัก 12 ชั่วโมง ขัดเมือก  ล้าง และตากแห้ง) 
รูปแบบที่ 3 วิธีแห้งแบบที่ 1 (เข้าเคร่ืองกะเทาะ 2 คร้ัง ล้าง และตากแห้ง) 
รูปแบบที่ 4 วิธีแห้งแบบที่ 2 (ล้าง และตากแห้ง)

พบว่า มีความแตกต่างอย่างชัดเจนในด้านสภาพภูมิศาสตร์ ได้แก่ พิกัด  พืชที่ปลูกร่วม  พืชร่มเงา  ระบบการปลูก  ความลาดชันของ
พื้นที่  การปฏิบัติดูแลรักษา  ลักษณะดินโดยแบ่งหน้าตัดดินตามระดับความลึก และปริมาณธาตุอาหารที่พบในแต่ละระดับความลึกของ
รากกาแฟ และสภาพภูมิอากาศ ท าให้มีกลิ่นแตกต่างกันในแต่ละพื้นที่ วิธีการแปรรูปและสายพันธุ์ คือ กลิ่นมะคาเดเมีย ช็อกโกแลต 
ขนมปังขิง เนย น้ าผึ้ง ดอกไม้อบแห้ง กาแฟคั่ว ถั่ว ธัญพืช น้ าผึ้ง อบเชย สมุนไพร ผลไม้ โกโก้ ขนมอบ ดอกไม้ พีช  แอบปริคอท พลั ม
เฮเซลนัท กล้วยสุก อัลมอนด์ คาราเมล เนย แอปเปิล ดอกมะลิ มะนาว และการบูร 

❖ ส าหรับกาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ เชียงใหม่ 80 ซึ่งเป็นพันธุ์รับรองของกรมวิชาการเกษตร เม่ือปลูกในพื้นที่ต่าง ๆ พบว่า
มีลักษณะไม่แตกต่างกันทางสถิติในด้านความกว้าง ความยาว และความหนาของกาแฟกะลา และความหนาของสารกาแฟ แต่มีความ
แตกต่างกันทางสถิติในน้ าหนักของสารกาแฟ 1,000 เมล็ด  จ านวนเมล็ดกาแฟต่อน้ าหนัก 100 กรัม  เปอร์เซ็นต์เมล็ดกาแฟเกรด 1-4 
เปอร์เซ็นต์เมล็ดเกรด A เปอร์เซ็นต์เมล็ด Peaberry ลักษณะของร่องของสารกาแฟ  และมีความแตกต่างกันทางสถิติในคุณสมบัติทาง
ประสาทสัมผัสด้านคุณภาพการชิม แบบ cup testing ซึ่งมีคะแนนเฉลี่ย 79.72±0.97 คะแนน (%RSD=1.22) แต่ไม่มีความแตกต่างทาง
สถิติในวิธีการแปรรูป และมีกลิ่นแตกต่างกันในแต่ละพื้นที่และวิธีการแปรรูป คือ กลิ่นมะคาเดเมีย ช็อกโกแลต ขนมปังขิง เนย น้ าผึ้ง 
ดอกไม้อบแห้ง กาแฟคั่ว ถั่ว ธัญพืช น้ าผึ้ง อบเชย สมุนไพร ผลไม้ โกโก้ ขนมอบ และดอกไม้

36ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พันธุ์/สถานท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ
ระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลปาน

กลาง (เมตร)

คุณภาพการชิม 
cup testing
(คะแนน)

กลิ่นรส 
(taste note)

กาแฟอะราบกิาพันธุ์คาติมอร์ เชียงใหม่ 80

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
อ าเภอแม่วาง 
จังหวัดเชียงใหม่ 

อุณหภูมิเฉลี่ย 20 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 78 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 2,000
มิลลิเมตรต่อปี

พื้ นที่ ล าดชัน  ปลู ก ในร่ ม เ ง า 
สภาพดินเป็นกรดอินทรียวัตถุต่ า
ถึ ง สู ง  ฟ อ ส ฟ อ รั ส ต่ า ถึ ง สู ง 
โพแทสเซียมสูง

1,420 79.50 กลิ่นมะคาเดเมีย 
ช็อกโกแลต ขนมปัง ขิง 
เนย น้ าผึ้ง ดอกไม้
อบแห้ง 

บ้านผีปาน 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่ 

อากาศค่อนข้างเย็นอุณหภูมิ
เฉลี่ย 15-20 องศาเซลเซียส 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000 
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน ปลูกในร่มเงา ดิน
เป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง

967 81.69 กลิ่นดอกไม้สีเหลือง 
มะขาม ส้ม 
ช็อกโกแลต 

บ้านใบหนา 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศค่อนข้างเย็นอุณหภูมิ
เฉลี่ย 15-20 องศาเซลเซียส 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000 
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน ปลูกในร่มเงา ดิน
เป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง

1,219 82.03 กลิ่นถั่ว

บ้านนาเกียน 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศค่อนข้างเย็นอุณหภูมิ
เฉลี่ย 15-20 องศาเซลเซียส 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000 
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน ปลูกในร่มเงา ดิน
เป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง

1,230 81.35 รสหวาน กลิ่นดอกไม้
อบแห้ง ส้ม ช็อกโกแลต 
นม  ถั่ว สมุนไพร 
พริกไทยด า 
แบล็คเคอเรนท์  
รสสัมผัส ส้ม ชา 
ช็อกโกแลต คาราเมล
น้ ามะนาว

บ้านพะอัน 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศค่อนข้างเย็นอุณหภูมิ
เฉลี่ย 15-20 องศาเซลเซียส 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000 
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน ปลูกในร่มเงา ดิน
เป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง

1,086 81.88 รสหวานเล็กน้อย
กลิ่นธัญพืช

บ้านแบแล 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศค่อนข้างเย็นอุณหภูมิ
เฉลี่ย 15-20 องศาเซลเซียส 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000 
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน ปลูกในร่มเงา ไม้ป่า
และนางพญาเสือโคร่ง ได้รับ
แสงแดดช่วงเช้า ดินเป็นกรด 
อินทรียวัตถตุ่ าถึงสูง ฟอสฟอรัส
ต่ าถึงสูง โพแทสเซียมสูง

1,255 80.98 กลิ่นกาแฟคั่ว น้ าผึ้ง

บ้านขุนตื่นน้อย 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศค่อนข้างเย็นอุณหภูมิ
เฉลี่ย 15-20 องศาเซลเซียส 
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000 
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่เขาสลับซับซ้อน มีที่ราบ
ระหว่างหุบเขา ดินเป็นกรด 
อินทรียวัตถตุ่ าถึงสูง ฟอสฟอรัส
ต่ าถึงสูง โพแทสเซียมสูง

1,219 80.87 กลิ่นอบเชย หอม 
รสหวาน

บ้านคุ้มแปลง 5
อ าเภอฝาง 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 17.7 องศา
เซลเซียส ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 
2,075 มิลลิเมตรต่อปี 
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 72 
เปอร์เซ็นต์

พื้นที่ราบลุ่มสลับภูเขา ดินเป็น
กรดจัด อินทรียวัตถุปานกลาง 
ฟอสฟอรัสปานกลาง 
โพแทสเซียมสูง

1,400 77.96 กลิ่นสมุนไพร 
ช็อกโกแลต

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



อัตลักษณ์กาแฟอะริกาในประเทศไทย (ต่อ)
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พันธุ์/สถานท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ
ระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลปาน

กลาง (เมตร)

คุณภาพการชิม 
cup testing
(คะแนน)

กลิ่นรส 
(taste note)

บ้านคุ้มแปลง 7
อ าเภอฝาง 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 17.7 องศา
เซลเซียส ปริมาณน้ าฝน
เฉลี่ย 2,075 มิลลิเมตรต่อปี
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 72 
เปอร์เซ็นต์

พื้นที่ลาดชัน 10-35 เปอร์เซ็นต์
ปลูกร่วมกับเกาลัด  พีแคน 
ได้รับแสงแดดทั้งวนั ดินเป็นกรด
จัด อินทรียวัตถุปานกลาง 
ฟอสฟอรัสปานกลาง 
โพแทสเซียมสูง

1,400 77.92 กลิ่นสมุนไพร

บ้านทุ่งยาว 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

พื้นที่ราบ ปลูกร่วมกับ
มะขามป้อม มะขาม ไม้พื้นถิ่น
ทั่วไป มีร่มเงาเป็นจุด ๆ ได้รับ
แสงแดดช่วงเช้า

500 78.31 กลิ่นถั่ว ธัญพืช

บ้านสบวาก 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

พื้นที่ราบ ปลูกร่วมกับ
อะโวกาโด  มะคาเดเมีย และไม้
พื้นถิ่นทั่วไป

550 77.72 กลิ่นธัญพืช ถั่ว

ศูนย์วิจัยและพัฒนา
เกษตรที่สูงเชียงราย 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

อากาศเย็นตลอดปี อุณหภูมิ
เฉลี่ย 18-19 องศาเซลเซียส

พื้นที่ลาดชัน  ปลูกร่วมกับ  
ม ะ ค า เ ด เ มี ย  ดิ น เ ป็ น ก ร ด 
อินทรียวัตถุสูง ฟอสฟอรัสต่ าถึง
สูง โพแทสเซียมสูง

1,395 81.25 กลิ่นช็อกโกแลต ผลไม้

บ้านปางขอน 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

อุณหภูมิเฉลี่ย 24 องศา
เซลเซียส

พื้นที่ภูเขาสูงสลับซับซ้อน ดิน
เป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงปานกลาง 
โพแทสเซียมสูง 

สูงกว่า
500-1,600

79.00 กลิ่นขนมอบ เครื่องเทศ  
ดอกไม้ ธัญพืช

บ้านห้วยหมาก 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

ปลูกใต้ร่มเงา 20 เปอร์เซ็นต์ 
เป็นสภาพป่าธรรมชาต ิดินเป็น
กรด อินทรียวัตถุสูง ฟอสฟอรัส
ต่ าถึงสูง โพแทสเซียมสูง 

1,028 82.56 กลิ่นหอมนวล

บ้านห้วยขาบ 
อ าเภอบ่อเกลือ 
จังหวัดน่าน

พื้นที่ลาดชัน 5–35 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับป่าธรรมชาติ ได้รับ
แสงแดดช่วงเช้า ดินเป็นกรด 
อินทรียวัตถปุานกลาง 
ฟอสฟอรัสต่ า โพแทสเซียมสูง  

924 80.81 ไม่มีกลิ่นพิเศษ

บ้านปางตอง 
อ าเภอเมือง 
จังหวัดแม่ฮ่องสอน

อุณหภูมิเฉลี่ย 15-25
องศาเซลเซียส

พื้นที่ลาดชัน 5–20 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับมะคาเดเมยี ได้รับ
แสงแดดช่วงเช้า ดินเป็นกรด 
อินทรียวัตถสุูง ฟอสฟอรัสต่ า
ถึงสูง โพแทสเซียมสูง 

946 78.25 กลิ่นช็อกโกแลต 
เครื่องเทศ

บ้านรวมไทย
อ าเภอเมือง 
จังหวัดแม่ฮ่องสอน

พื้นที่ลาดชัน 5-35 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับป่าธรรมชาติ ป่าสน 
แปลงภายใต้ร่มเงา 70 
เปอร์เซ็นต์ ได้รับแสงแดดช่วงเช้า 
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ า โพแทสเซียมสูง 

1,133 80.50 กลิ่นดอกไม้   ถั่ว 
เครื่องเทศ  โกโก้

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พันธุ์/สถานท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ
ระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลปาน

กลาง (เมตร)

คุณภาพการชิม 
cup testing
(คะแนน)

กลิ่นรส 
(taste note)

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML/28KW78KK106ML/31WW29/6 กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงราย 1

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
แปลงแม่จอนหลวง 
ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต ์: 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต ์: 
1,297

79.75 กลิ่นพชี พลัม
แอบปริคอท 
เฮเซลนัท

ศูนย์วิจัยและพัฒนา
เกษตรที่สูงเชียงราย 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

อากาศเย็นทั้งปี 
อุณหภูมิเฉลี่ย 18-19 องศา
เซลเซียส

พื้นที่ลาดชัน 5-20 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค นางพญาเสือโคร่ง 
ได้รับแสงแดดชว่งเชา้
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงปานกลาง 
โพแทสเซียมสูง 

1,499 80.5 กลิ่นดอกมะลิ
แอบปริคอท  น้ าผึ้ง

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML/28KW78KK106ML/31WW29/10 กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงใหม่ 1 

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ แปลงแม่จอน
หลวง ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต ์: 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต ์: 
1,297

76.75 กลิ่นดอกไม้  ถั่ว 
สมุนไพร

ศูนย์วิจัยและพัฒนา
เกษตรที่สูงเชียงราย 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

อากาศเย็นทั้งปี อุณหภูมิ
เฉลี่ย 18-19 องศาเซลเซียส

พื้นที่ลาดชัน  5–20 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค นางพญาเสือโคร่ง 
ได้รับแสงแดดชว่งเชา้
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงปานกลาง 
โพแทสเซียมสูง 

1,499 81.5 กลิ่นอัลมอนด์
เฮเซลนัท ช็อกโกแลต
มะนาว

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML2/8KW78KK106ML/31WW29/13 กาแฟอะราบิกา พันธุ์ กวก. เชียงราย 2 

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
แปลงแม่จอนหลวง 
ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต ์: 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต ์: 
1,297

82.75 กลิ่นกล้วยสุก
อัลมอนด์ ขนมปังขิง 
ผลไม้

ศูนย์วิจัยและพัฒนา
เกษตรที่สูงเชียงราย 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

อากาศเย็นทั้งปี อุณหภูมิ
เฉลี่ย 18-19 องศาเซลเซียส

พื้นที่ลาดชัน  5–20 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค นางพญาเสือโคร่ง 
ได้รับแสงแดดชว่งเชา้
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงปานกลาง 
โพแทสเซียมสูง 

1,499 80.75 กลิ่นการบูร ขนมปังขิง
ช็อกโกแลต

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พันธุ/์สถานท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ
ระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลปาน

กลาง (เมตร)

คุณภาพการชิม 
cup testing
(คะแนน)

กลิ่นรส 
(taste note)

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML/28KW78KK106ML/31WW29/14

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ แปลงแม่
จอนหลวง ต าบลแม่นา
จร อ าเภอแม่แจม่ 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง 
โพแทสเซียมสูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต์ : 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต์ : 
1,297

85.25 กลิ่นคาราเมล  เนย 
ช็อกโกแลต  แอปเปิล

ศูนย์วิจัยและพัฒนา
เกษตรที่สูงเชียงราย 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

อากาศเย็นทั้งปี อุณหภูมิ
เฉลี่ย 18-19 องศาเซลเซียส

พื้นที่ลาดชัน 5–20 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค นางพญาเสือโคร่ง 
ได้รับแสงแดดชว่งเชา้
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงปานกลาง 
โพแทสเซียมสูง 

1,499 80.25 กลิ่นดอกไม้ 
ดอกมะลิ
ช็อกโกแลต

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML/28KW78KK106ML/31WW29/15

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
แปลงแม่จอนหลวง 
ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต์ : 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต์ : 
1,297

80.5 กลิ่นดอกมะลิ 
แอปปริคอท น้ าผึ้ง

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML/28KW78KK106ML/31WW29/23

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
แปลงแม่จอนหลวง 
ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต์ : 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต์ : 
1,297

80.5 กลิ่นโกโก้ ดอกไม้ 
ถั่ว ช็อกโกแลต

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML/28KW78KK106ML/31WW29/4

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
แปลงแม่จอนหลวง 
ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต์ : 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต์ : 
1,297

80.75 กลิ่นการบูร ขนมปังขิง
ช็อกโกแลต

กาแฟอะราบิกาพันธุ์คาติมอร์ H420/9 ML/28KW78KK106ML/31WW29/26

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
แปลงแม่จอนหลวง 
ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ ปลูก
ร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
30 เปอร์เซ็นต์ : 
1,275

➢ แปลงภายใต้ร่มเงา 
70 เปอร์เซ็นต์ : 
1,297

80.25 กลิ่นดอกไม้ ดอกมะลิ
ช็อกโกแลต

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พันธุ์/สถานท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ
ระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลปาน

กลาง (เมตร)

คุณภาพการชิม 
cup testing
(คะแนน)

กลิ่นรส 
(taste note)

กาแฟอะราบกิาพันธุ์คาติมอร์ H528/46 ML2/10-29-65-23 

ศูนย์วิจัยเกษตรหลวง
เชียงใหม่ 
แปลงแม่จอนหลวง 
ต าบลแม่นาจร 
อ าเภอแม่แจ่ม 
จังหวัดเชียงใหม่

อุณหภูมิเฉลี่ย 21.6 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 75 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณน้ าฝน 1,628
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 5 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกร่วมกับกระถนิอนิโด 
ซิลเวอร์โอ๊ค มะคาเดเมีย
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

1,457 80.5 กลิ่นโกโก้ ดอกไม้ ถั่ว
ช็อกโกแลต  ผลไม้

กาแฟอะราบกิาพันธุ์คาติมอร์ที่ไม่ทราบพันธุ์ 

บ้านแม่ตอนหลวง 
ต าบลเทพเสด็จ 
อ าเภอดอยสะเกด็ 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศเย็นตลอดปี อุณหภูมิ
สูงสุดเฉลี่ย 32 องศา
เซลเซียส และอุณหภูมิต่ าสุด
เฉลี่ย 20 องศาเซลเซียส

พื้นที่ลาดชันเชิงซ้อน 
ปลูกร่วมกับชาเมี่ยง 
มีไม้ประธาน เป็นกล้วยฤาษี ดิน
เป็นกรดจัดถงึกรดจดัมาก 
อินทรียวัตถเุหมาะสม ฟอสฟอรัส
ต่ า โพแทสเซียมสูง 

1,260 83.88 กลิ่นสมุนไพร 
คาราเมล  ผลไม้แห้ง 
เนย  รสหวาน

บ้านยางครก 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศค่อนข้างเย็นตลอดปี 
อุณหภูมิเฉลี่ย 15-25 องศา
เซลเซียส และมีอุณหภูมิ
ต่ าสุดเฉลี่ย 
2-4 องศาเซลเซียส 
มีปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000 
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ราบ ปลูกร่วมกับมะม่วงและ
ไม้ป่าทั่วไป ได้รับแสงแดดในชว่ง
เช้า ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุต่ าถึง
สูง ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง 
โพแทสเซียมสูง 

1,027 77.35 กลิ่นถั่ว

บ้านม่อนจอง 
อ าเภออมก๋อย 
จังหวัดเชียงใหม่

อากาศเย็นทั้งปี อุณหภูมิ
เฉลี่ย 18-19 องศาเซลเซียส
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 929.8 

มิลลิเมตรต่อปี 

พื้นที่ภูเขาสูงสลับซับซ้อน 
สูงจากระดับน้ าทะเลตั้งแต่

1,000-1,929 80.72 ไม่มีกลิ่นพิเศษ

บ้านสันเจริญ 
(839 เมตร) 
อ าเภอท่าวังผา 
จังหวัดน่าน

อุณหภูมิต่ าสุดเฉลี่ย 7.20 
องศาเซลเซียส อุณหภูมิ
สูงสุดเฉลี่ย 42.90 องศา
เซลเซียส ปริมาณน้ าฝน
เฉลี่ย 1,405.50 มิลลิเมตร
ต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 10-30 เปอร์เซ็นต์
ปลูกกลางแจ้ง ดินเป็นกรด 
อินทรียวัตถตุ่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ า 
โพแทสเซียมสูง

839 78.47 กลิ่นเครื่องเทศ

บ้านสันเจริญ
(1400 เมตร) 

อ าเภอท่าวังผา 
จังหวัดน่าน

อุณหภูมิต่ าสุดเฉลี่ย 7.20
องศาเซลเซียส 
อุณหภูมิสูงสุดเฉลี่ย 42.90 
องศาเซลเซียส
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 
1,405.50 มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ลาดชัน 10-30 เปอร์เซ็นต์ 
ปลูกกลางแจ้ง ดินเป็นกรด 
อินทรียวัตถตุ่ าถึงสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

1,400 81.13 กลิ่นหอม รสหวาน

บ้านห้วยฮ่อม 
อ าเภอแม่ลาน้อย 
จังหวัดแม่ฮ่องสอน

อากาศเย็นตลอดทั้งปี 
อุณหภูมิเฉลี่ย 22 องศา
เซลเซียส

ปลูกใต้ร่มเงาสภาพป่าธรรมชาติ 
ร่มเงา 50 เปอร์เซ็นต์ 
ดินเป็นกรด อินทรียวัตถุสูง 
ฟอสฟอรัสต่ าถึงสูง โพแทสเซียม
สูง 

1,009 76.39 กลิ่นถั่ว

บ้านมูเซอผาฮี้
อ าเภอแม่สาย 
จังหวัดเชียงราย

อุณหภูมิเฉลี่ย 25 องศา
เซลเซียส  ปริมาณน้ าฝน
เฉลี่ย 1,774.10 มิลลิเมตร
ต่อปี 

พื้นที่ภูเขาขนานไปตามแนว
ชายแดนไทย-เมียนมา
(เขตพื้นที่โครงการพัฒนาดอยตุง)

1,100 78.12 กลิ่นธัญพืช

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พันธุ/์สถานท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ
ระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลปาน

กลาง (เมตร)

คุณภาพการชิม 
cup testing
(คะแนน)

กลิ่นรส 
(taste note)

ต าบลศรีษะเกษ 
อ าเภอนาน้อย 
จังหวัดน่าน

อุณหภูมิเฉลี่ย 26.3
องศาเซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 73.7
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณน้ าฝน 1,462.2
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นพื้นที่ป่า 
มีที่ราบส าหรับเพาะปลูก
ประมาณ 20 เปอร์เซ็นต์
มีลักษณะพื้นที่คล้ายอ่างก้น
กระทะ มีภูเขาล้อมเป็นวงรยีาว
จากแนวทิศเหนือจรดทิศใต้ 
อาณาเขตติดต่อ ทิศเหนือ ติดต่อ
กับ อ าเภอเวียงสา จังหวัดน่าน

300 82.70 กลิ่นมะขามดิบ  
ดาร์กช็อกโกแลต 
วอลนทั

ต าบลภูฟ้า 
อ าเภอบ่อเกลือ 
จังหวัดน่าน

อุณหภูมิเฉลี่ย 26.3 องศา
เซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 73.7
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณน้ าฝน 2,400
มิลลิเมตรต่อปี

พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นภูเขาสูง
สลับซับซ้อน พื้นที่ลาดชันมาก
มีที่ราบลุ่มเพื่อท าการเกษตร 
(ท านา) เพียง 2 เปอร์เซ็นต์
เท่านั้น สภาพป่าเป็นพื้นที่ป่า
ต้นน้ าที่ยังคงความอุดมสมบูรณ์
อยู่บ้าง มีแม่น้ าส าคัญไหล
ผ่าน 3 สาย คือ แม่น้ าว้า
แม่น้ ามาง และแม่น้ าปัน

540 82.65 กลิ่นขนุน ผิวส้ม 
ดาร์กช็อกโกแลต

ต าบลลิ่นถิ่น 
อ าเภอทองผาภูมิ 
จังหวัดกาญจนบุรี

อุณหภูมิเฉลี่ย 26.9 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 71.0 เปอร์เซ็นต์
ปริมาณฝนรวมตลอดปีส่วน
ใหญ่น้อยกว่า 1,200 
มิลลิเมตรต่อปี 

เป็นที่ราบเชิงเขา และภูเขา
สลับซับซ้อน สภาพพื้นที่ส่วน
ใหญ่เป็นที่ราบ

500 81.00 กลิ่นคาราเมล  ถั่ว 
น้ าตาลทรายแดง  

ต าบลปอ
อ าเภอเวียงแกน่ 
จังหวัดเชียงราย

เป็นแบบมรสุมเขตร้อน 
มี 3 ฤดู ได้แก่ ฤดูร้อน 
ฤดูฝน และฤดูหนาว
อุณหภูมิเฉลี่ย 24.8 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 78 เปอร์เซ็นต์  
ปริมาณน้ าฝน 1,716.9 
มิลลิเมตรต่อปี

มีลักษณะภูมิประเทศทั้งทีร่าบ
ลุ่มมีแม่น้ างาวไหล และเป็นภูเขา
สลับซับซ้อนของดอยยาวและ
ดอยผาหม่น มีชายแดนติดตอ่กบั
ประเทศลาวและมีแมน่้ าโขงเป็น
พรมแดนธรรมชาติ

760 82.25 กลิ่นคาราเมล  เบอร์รี่ 
ส้ม  ช็อกโกแลต  ผลไม้
รสหวาน  

ต าบลคลองศา
อ าเภอพนม
จังหวัดสุราษฎร์ธานี

อุณหภูมิเฉลี่ย 26.9 องศา
เซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์
เฉลี่ย 80.0 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณฝนรวมตลอดปีส่วน
ใหญ่น้อยกว่า 1,519
มิลลิเมตรต่อปี 

สภาพภูมิประเทศเป็นภูเขาสูงชัน 
มีที่ราบเชิงเขาเพียงเล็กนอ้ย มี
ลักษณะเป็นลอนลูกฟูก เป็นต้น
ก าเนิดของล าคลอง 2 สาย ที่
ส าคัญ คือ คลองศกและคลอง
พนม ซ่ึงไหลลงสู่แม่น้ าพุมดวง
และแม่น้ าตาปี

870 78.75 กลิ่นถั่ว  เครื่องเทศ     
ดาร์กช็อกโกแลต ผลไม้  
ยาสูบ 
กรดมาลิก

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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พันธุ์/สถานท่ีปลูก สภาพภูมิอากาศ สภาพภูมิประเทศ
ระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลปาน

กลาง (เมตร)

คุณภาพการชิม 
cup testing
(คะแนน)

กลิ่นรส 
(taste note)

ต าบลน้ าผุด 
อ าเภอละงู 
จังหวัดสตูล 

อุณหภูมิเฉลี่ย 27.7 องศา
เซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 78.0
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณฝน  2,348
มิลลิเมตรต่อปี 

ภาพพื้นที่มีลักษณะเป็นลูกคลื่น
และมีที่ราบเชิงเขา บริเวณเชิง
เขามีการท าสวนยางพารา สวน
ผลไม้

46 78.75 กลิ่นช็อกโกแลต 
ส้มเล็กน้อย  ถั่ว

ต าบลสะเอียบ 
อ าเภอสอง 
จังหวัดแพร่

อุณหภูมิเฉลี่ย 26.7 องศา
เซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 76.0
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณฝน  1,400
มิลลิเมตรต่อปี 

เป็นภูมิประเทศที่เป็นภูเขาและ
ป่าไม้ประมาณ 70เปอร์เ ซ็นต์ 
ของพื้นที่ เนื่องจากอ าเภอสอง
ตั้ งอ ยู่ในภูมิประเทศที่มีภู เขา
ล้อมรอบท าให้ฤดูร้อนจะมีอากาศ
ร้อนอบอ้าว

447 78.25 กลิ่นถั่ว  ส้ม  
วานิลลา ธัญพืช

ต าบลบ้านโหนด
อ าเภอสะบ้าย้อย 
จังหวัดสงขลา

อุณหภูมิเฉลี่ย 28.0 องศา
เซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 84.82
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณฝน 2,245 มิลลิเมตร
ต่อปี 

เป็นเนินเขาเตี้ย ๆ ที่ราบระหว่าง
หุบเป็นบริเวณแคบ ๆ สลับด้วย
แม่น้ าสายสั้น ๆ เช่น แม่น้ าเทพา 
ซ่ึงต้นก าเนิดจากแม่น้ าสายนี้อยู่
ในเขตอ าเภอสะบ้าย้อย โดยเกิด
จากเทือกเขาที่กัน้ระหว่างไทยกบั
มาเลเซีย สภาพลักษณะเป็นเนิน
เขาจะใช้เป็นที่ประกอบอาชีพใน
การเกษตรท าสวนกาแฟ สวนยาง 
ผลไม้ ต่าง ๆ

600 77.75 กลิ่นช็อกโกแลต ส้ม 
กลิ่นสมุนไพร

ต าบลวาวี 
อ าเภอแม่สรวย
จังหวัดเชียงราย

อุณหภูมิเฉลี่ย 24.8
องศาเซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 78
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณน้ าฝน 1,716.9
มิลลิเมตรต่อปี

ดอยช้างมีลักษณะเป็นภูเขาสูงชัน
สลับกับป่าดงดิบ ล้อมรอบด้วย
ภูเขาทั้ งสามด้าน ดินในพื้นที่
ส่วนมากมีลักษณะเป็นดินร่วนมี
ความอุดมสมบูรณ์

1,100 85.65 กลิ่นดอกไม้  ผลไม้ 
เบอร์รี่  ตระกูลส้ม 
stone fruit

ต าบลกลางเวียง
อ าเภอเวียงสา
จังหวัดน่าน

อุณหภูมิเฉลี่ย 25
องศาเซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 77.6
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณน้ าฝน 1,145
มิลลิเมตรต่อปี

มีสภาพเป็นที่ราบลุ่ม และเนิน
เตี้ย ๆ พื้นที่ป่ามีเป็นส่วนน้อย 
และที่นาเป็นบางส่วน

400 84.65 กลิ่นดอกไม้สีเหลือง 
มะขาม ส้ม ช็อกโกแลต 

ต าบลหินแก้ว 
อ าเภอท่าแซะ 
จังหวัดชุมพร

อุณหภูมิเฉลี่ย 28.2
องศาเซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 82.0
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณน้ าฝน 1,876.3
มิลลิเมตรต่อปี 

มีลักษณะเป็นที่ราบเนินเขาสลับ
ภู เขา ยังคงมีสภาพเ ป็นป่าที่
สมบูรณ์ด้านทิศตะวันออกส่วน
ใหญ่เป็นที่ราบ โดยมีคลองพะงัน
ไหลผ่ าน  เ หมาะ ส าหรั บท า
การเกษตร

47 83.30 กลิ่นเสารส ผลไม้แห้ง
ดาร์กช็อกโกแลต 

ต าบลแม่ลอยไร่
อ าเภอเทิง
จังหวัดเชียงราย

อุณหภูมิเฉลี่ย 24.8
องศาเซลเซียส
ความชื้นสัมพัทธเ์ฉลี่ย 77.6
เปอร์เซ็นต์
ปริมาณน้ าฝน 1,723
มิลลิเมตรต่อปี 

ทางด้านทิศตะวันออกเฉียงใต้
และทิศตะวันตกเป็นภู เขาสูง  
ส่วนตอนกลางเ ป็นพื้นที่ ร าบ  
โดยมีความลาดเอียงขึ้นไปทางทศิ
เหนือ พื้นที่ส่วนใหญ่อยู่ในเขตป่า
สงวนแห่งชาติ เป็นดินเหนียวปน
ทรายซ่ึงสภาพไม่อุดมสมบูรณ์
เท่าที่ควร

500 83.30 กลิ่นดอกไม้ 
พืชถั่วลันเตา  ไวน์ 
ดาร์กช็อกโกแลต

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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กาแฟเทพเสด็จ 

ลักษณะดิน
กลุ่มดินเหนียวลึกถึงลึกมากที่พบในพื้นที่ภูเขา ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดถึงเป็นกรดเล็กน้อย 
(pH 5.5-6.5) การระบายน้ าดี มีความอุดมสมบูรณ์ตามธรรมชาติปานกลาง มีอินทรียวัตถุ
3.2-4.5 เปอร์เซ็นต์

ลักษณะภูมิประเทศ
มีพื้นท่ีส่วนใหญ่เป็นท่ีราบสลับเนินเขาล้อมรอบด้วยป่าไม้และเทือกเขาดอยลังกา พ้ืนท่ีปลูกกาแฟ
มีความสูงตั้งแต่ 1,100-1,600 เมตรจากระดับน้ าทะเลปานกลาง โดยปลูกร่วมกับป่าไม้และสวน (เมี่ยง)  

ลักษณะภูมิอากาศ
อยู่ภายใต้อิทธิพลลมมรสุมตะวันตกเฉียงใต้และลมมรสุมตะวันออกเฉียงเหนือ มีฤดูกาล 3 ฤดู ได้แก่ 
ฤดูฝน ฤดูหนาวและฤดูร้อน นอกจากนี้บางครั้งยังมีลมพายุจร พายุหมุนเขตร้อนและดเีปรสช่ันพัดมา
จากทะเลจีนใต้ ท าให้ฝนตกหนักในช่วงประมาณเดือนสิงหาคมและกันยายนของทุกปี 

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟอะราบิกา สายพันธ์ุคาร์ติมอร์ คาทูรา และคาทุย 

กาแฟดอยตุง 

ลักษณะดิน ลักษณะดินส่วนมากเป็นดินร่วน ดินร่วนปนดินเหนียว ดินร่วนปนทราย และดินเหนียว มีคุณสมบัติ
ให้น้ าซึมผ่านได้ปานกลาง 

ลักษณะภูมิประเทศ

เทือกเขาสูงชันเป็นแนวยาวเหนือใต้ของฝั่งตะวันออกและตะวันตกของพื้นที่ท าให้เกิดร่องหุบเขาเป็น
แนวยาวแคบ ๆ ระหว่างเทือกเขาสองด้านอยู่บริเวณตอนกลางของพื้นที่ มีความสูง 478-1,509 
เมตรจากระดับน้ าทะเลปานกลาง พื้นที่พัฒนาดอยตุงเป็นภูเขาสูงชันสลับซับซ้อนประกอบด้วยหิน
หลายชนิดและส่วนใหญ่เป็นหินที่มีความคงทนต่อการกัดกร่อนใกล้เคียงกันสภาพที่สูงชันท าให้เกิด
ร่องน้ าและล าห้วยต่าง ๆ 

ลักษณะภูมิอากาศ ฝนตกชุก มีวันฝนตกปีละไม่น้อยกว่า 120 วัน ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 2,266 มิลลิเมตรต่อปี อุณหภูมิ
เฉลี่ย 22.7 องศาเซลเซียส 

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟพันธุ์อะราบิกาที่เป็นลูกผสมสามสายเลือด คือ สายพันธุ์คาติมอร์ คาทูรา คาทุย ที่มีการผสม
กลับไปยังคาทูรา 4-6 ช่วง เพื่อให้เกิดคุณสมบัติคงที่ 

กาแฟดอยช้าง

ลักษณะดิน
ลักษณะดินเป็นดินร่วนปนทรายแป้ง หรือดินร่วน ที่เกิดจากการสลายตัวผุพังของหินและแร่ธาตุ
ทับถมของอนุภาคต่าง ๆ ท่ีเกิดจากอนุภาคที่สูงกว่าลงไปทับถมตามบริเวณที่ต่ ากว่า มีอินทรียวัตถุสูง 
การระบายน้ าดี pH ประมาณ 6-6.5 

ลักษณะภูมิประเทศ
พื้นที่ดอยช้างมีลักษณะเป็นเทือกเขาสูงระดับความสูง 1,000-1,700 เมตรจากระดับน้ าทะเลปาน
กลาง สภาพโดยทั่วไปเป็นภูเขาสูงมีความลาดชันมากกว่า 35 เปอร์เซ็นต์ และมีที่ราบเป็นเนินแคบ 
ๆ ตามบริเวณสันเขาและหุบเขามีความลาดชันอยู่ระหว่าง 8-35 เปอร์เซ็นต์ ความต่างระดับของ
พื้นที่ประมาณ 500 เมตร  

ลักษณะภูมิอากาศ
ฤดูร้อนเริ่มเดือนกุมภาพันธ์-พฤษภาคม อุณหภูมิเฉลี่ย 27 องศาเซลเซียส มีลักษณะร้อนช้ืน ฤดู
ฝนเริ่มเดือนมิถุนายน-กันยายน อุณหภูมิเฉลี่ย 22 องศาเซลเซียส มีลักษณะฝนตกชุก ฤดูหนาวเริ่ม
เดือนตุลาคม-มกราคม อุณหภูมิเฉลี่ย 8 องศาเซลเซียส มีลักษณะหนาวจัด 

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟอะราบิกา สายพันธ์ุหลัก  คาทูรา คาติมอร์ และคาทุย 

การปลูกกาแฟในแต่ละพื้นที่ จะให้รสชาติที่กลมกล่อม และมีกลิ่นหอมเฉพาะที่แตกต่างกัน ทั้งนี้ ขึ้นอยู่กับลักษณะดินปลูก 
สภาพภูมิประเทศ รวมทั้งสภาพภูมิอากาศที่มีความเหมาะสมในการเจริญเติบโตและให้ผลผลิตของในแต่ละพื้นที่ ซึ่งเป็นอัตลักษณ์
เฉพาะของพื้นที่ปลูกนั้น ๆ ปัจจุบันการจ าหน่ายกาแฟเน้นการสร้างอัตลักษณ์ให้กับสินค้ามากขึ้น เพื่อเป็นแรงจูงให้นักด่ืมกาแฟที่
สนใจอยากชิมรสชาติกาแฟที่เป็นอัตลักษณ์ในพื้นที่ปลูกต่าง ๆ  

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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กาแฟดงมะไฟ 

ลักษณะดิน
ดินในหมู่บ้านดงมะไฟส่วนใหญ่มีลักษณะเป็นดินภูเขาไฟเก่าผสมกับดินลูกรังดินแดงมีดินทรายปน
บ้างท าให้น้ าซึมผ่านได้ดี 

ลักษณะภูมิประเทศ
พื้นที่ราบสูง มีลักษณะเป็นภูเขาหรือเทือกเขาบริเวณเขาใหญ่ มีความสูงตั้งแต่ 400-700 เมตร จาก
ระดับน้ าทะเลปานกลาง พื้นท่ีมีความลาดชัน เป็นแหล่งต้นน้ าล าธาร 

ลักษณะภูมิอากาศ
ภูมิอากาศเย็นสบาย อากาศจะร้อนจัดประมาณ 2 เดือน (มีนาคม-เมษายน) อากาศจะหนาวเย็น
สบายในช่วงเดือนพฤศจิกายน-กุมภาพันธ์ ฤดูฝนจะเริ่มเดือนพฤษภาคม-ตุลาคม  

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟอะราบิกา สายพันธ์ุคาร์ติมอร์ F-7 

กาแฟวังน้ าเขียว

ลักษณะดิน
ชุดดินวังน้ าเขียวเป็นดินตื้นถึงช้ันกรวด เศษหิน มีเนื้อดินเป็นทรายปนดินร่วนหรือดินรว่นปนทราย 
สีน้ าตาลเข้มหรือน้ าตาลปนเทา  ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดถึงเป็นกรดเล็กน้อย (pH 5.5-6.5) ส่วนดิน
ล่างมีเนื้อดินเป็นดินร่วนปนทรายปนเศษหินและกรวดปริมาณมาก สีน้ าตาลแก่ หรือแดงปนเหลือง 
ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดถึงเป็นกรดจัดมาก (pH 4.5-5.0)

ลักษณะภูมิประเทศ
อ าเภอวังน้ าเขียว จังหวัดนครราชสีมา มีลักษณะภูมิประเทศเป็นภูเขา และที่ลาดชัน เป็นลอนคลื่น
สลับกันตลอดทั้งพื้นที่ในรูปกระทะคว่ า แต่มีพื้นที่บางส่วนเป็นที่ราบลุ่ม โดยมีความสูงประมาณ 
300-700 เมตร จากระดับทะเลปานกลาง

ลักษณะภูมิอากาศ
ลักษณะภูมิอากาศ เย็นสบายตลอดทั้งปี อุณหภูมิเฉลี่ย 23 องศาเซลเซียส ฤดูหนาวจะมีอากาศ
หนาวเย็นปกคลุมด้วยทะเลหมอก อุณหภูมิประมาณ 9-18 องศาเซลเซียส รวมทั้งมีฝนตกชุก โดย
ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,000-1,300 มิลลิเมตรต่อปี และฤดูร้อนจะร้อนในระยะสั้น ๆ อุณหภูมิเฉลี่ย
ทั้งปี ประมาณ 23-25 องศาเซลเซียส 

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟอะราบิกา สายพันธ์ุคาร์ติมอร์ F-7 และกาแฟโรบัสตา พันธุ์ชุมพร 2 

กาแฟถ้ าสิงห์ชุมพร

ลักษณะดิน ลักษณะดินเป็นชุดดินอ่าวลึก กลุ่มชุดดินที่ 26 การระบายน้ าดี การไหลบ่าของน้ าบนผิวดินปานกลาง 
การซึมผ่านได้ของน้ าปานกลางถึงเร็ว

ลักษณะภูมิประเทศ
กาแฟถ้ าสิงห์ ครอบคลุม 5 ต าบล ได้แก่ ต าบลถ้ าสิงห์ ต าบลวิสัยเหนือ ต าบลขุนกระทิง ต าบลบ้าน
นา และต าบลทุ่งคา อ าเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร พื้นที่ปลูกกาแฟในที่ราบเชิงเขาหินปูนระดับ
ความสูง 85-120 เมตร จากระดับทะเลปานกลาง ตั้งอยู่ระหว่างเส้นละติจูดท่ี 10 องศา 25 ลิปดา 
55.7 ฟิลิปดาเหนือ ลองจิจูดที่ 99 องศา 3 ลิปดา 51.5 ฟิลิปดาตะวันออก 

ลักษณะภูมิอากาศ อุณหภูมิต่ าสุดเฉลี่ยประจ าปีอยู่ที่  23.1 องศาเซลเซียส มีความช้ืนที่เหมาะสมในการปลูกกาแฟ
โรบัสตาสายพันธุ์พ้ืนเมืองที่ชอบสภาพอากาศเป็นป่าทึบประกอบไปด้วยภูเขา โดยปลูกต้นกาแฟร่วมกับ
ไม้ยืนต้นหรือปลูกในพื้นที่ที่สามารถเป็นร่มเงาให้แก่กาแฟได้เป็นอย่างดี

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟโรบัสตาสายพันธ์ุพ้ืนเมือง

กาแฟ GI (สินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ : Geographical Indication) (ต่อ) 

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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กาแฟเขาทะลุ 

ลักษณะดิน สภาพดินที่อุดมสมบูรณ์ด้วยแร่ธาตุรมิเชิงเขา มีมูลค้างคาวซึ่งเป็นปุ๋ยอย่างดี

ลักษณะภูมิประเทศ

ต าบลเขาทะลุ อ าเภอสวี จังหวัดชุมพร มีลักษณะภูมิประเทศเปน็ที่ราบเชิงเขา สลับภูเขาสูงซึ่งเป็น
ภูเขาหินปูน มแีนวป่าสภาพสมบูรณ์ เป็นแหล่งต้นน้ าของแม่น้ าสวี มีทิวเขาทะลุเป็นเอกลักษณ์
ส าคญัของต าบล ระดับความสูง 200-300 เมตรจากระดับทะเลปานกลาง ตั้งอยู่ระหว่างเส้นละติจดู
ที่ 10 องศา 11 ลิปดาเหนือ และลองจิจูดที่ 98 องศา 54 ลิปดา 49.27 ฟิลิปดาตะวันออก

ลักษณะภูมิอากาศ
ต าบลเขาทะลุ มีสภาพภูมิอากาศแบบพิเศษ คือ ฝนแปดแดดสี่ เนื่องจากได้รับมรสุมจากทะเลฝั่ง
อ่าวไทย และอันดามัน คือในช่วงที่มีแดดระหว่างเดือนมกราคม -เมษายน ในช่วงที่มีฝนระหว่าง
เดือนพฤษภาคม-ธันวาคม มีปริมาณน้ าฝนเฉลี่ยทั้งปีอยู่ในช่วง 1,500-2,300 มิลลิเมตรต่อปี

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟโรบัสตา

กาแฟเมืองกระบี่

ลักษณะดิน สภาพดินเป็นดินร่วนสีแดงปนทราย มีความอุดมสมบูรณ์ การถ่ายเทและระบายน้ าได้ดี มีธาตุ
โพแทสเซียมอยู่สูง ค่า pH 5.5-6.5

ลักษณะภูมิประเทศ

ครอบคลุมพ้ืนท่ี 8 อ าเภอ ของจังหวัดกระบี่ ได้แก่ อ าเภอเมืองกระบี่ อ่าวลึก ปลายพระยา คลองท่อม 
เกาะลันตา ล าทับ เหนือคลอง และเขาพนม จังหวัดกระบี่ ตั้งอยู่ระหว่างเส้นรุ้งที่ 7 องศา 22 ลิปดา
เหนือ ถึง 8 องศา 41 ลิปดาเหนือ เส้นแวงที่ 98 องศา 21 ลิปดาตะวันออก ถึง 99 องศา 19 ลิปดา
ตะวันออก มีสภาพภูมิประเทศเป็นเทือกเขายาวทอดตัวไปในแนวทิศเหนือใต้ สลับกับสภาพพื้นที่แบบ
ลูกคลื่นลอนลาดและลอนชัน มีที่ราบชายฝั่งทะเลด้านตะวันตก บริเวณทางตอนใต้มีสภาพภูมิประเทศ
เป็นภูเขากระจัดกระจายสลับกับพื้นที่แบบลูกคลื่น บริเวณทางตอนใต้สุดและตะวันตกเฉียงใต้ มีสภาพ
พื้นท่ีเป็นแบบลูกคลื่นลอนลาดจนถึงค่อนข้างราบเรียบ มีภูเขาสูงต่ าสลับกันไป และตั้งอยู่ในระดับ
ความสูงที่ต่ ากว่าระดับน้ าทะเล 800 เมตร 

ลักษณะภูมิอากาศ

จังหวัดกระบี่ มีสภาพภูมิอากาศแบ่งออกเป็น 3 ฤดู ได้แก่ ฤดูร้อน อากาศไม่ร้อนจัด (กลางเดือน
กุมภาพันธ์-กลางเดือนพฤษภาคม) ฤดูฝน มีฝนตกชุก การกระจายตัวของฝนสม่ าเสมอไม่น้อยกว่า 7 
เดือน ปริมาณน้ าฝนเฉลี่ยไม่น้อยกว่า 1,500 มิลลิเมตรต่อปี (กลางเดือนพฤษภาคม-กลางเดือนตุลาคม) 
ฤดูหนาว อากาศไม่หนาวจัด (กลางเดือนตุลาคม-กลางเดือนกุมภาพันธ์) อุณหภูมิตลอดปีเฉลี่ย 25-32 
องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์เฉลี่ย 84.91 ประกอบกับมีช่วงแล้งประมาณ 8-10 สัปดาห์ เพื่อน าสู่
กระบวนการออกดอกของกาแฟ 

พันธุ์ที่ใช้ปลูก กาแฟโรบัสตาสายพันธ์ุพื้นเมือง จากอ าเภอคลองท่อม ล าทับ และปลายพระยา จังหวัดกระบี่

กาแฟ GI (สินค้าสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ : Geographical Indication) (ต่อ) 
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การพิสูจน์อัตลักษณ์แหล่งผลิตกาแฟ สายพันธ์กาแฟและกระบวนการแปรรูปกาแฟโดยหลัก Chemometric

การตรวจสอบอัตลักษณ์กาแฟโดยหลักการ chemometric โดยการวิเคราะห์สาร diterpenes  ซึ่งพบว่าปริมาณของ
diterpenes แปรผันตามแหล่งปลูกกาแฟ โดยมีการควบคุมคุณภาพให้คงอยู่ได้ ในการท าแห้งไม่ควรใช้อุณหภูมิเกิน 50 องศาเซลเซียส
การเก็บรักษาสารกาแฟในถุง HDPE การคั่วกาแฟใช้เวลาไม่น้อยกว่า 8 นาที และการชงกาแฟที่ 25-30 วินาที พบว่าอัตราส่วนของ
Cafestol และ Kahweol ซึ่งเป็นสารประกอบหลักของ diterpenes จะมีอัตราการเปลี่ยนแปลงน้อยมากหลังการเก็บเกีย่วหรือแทบจะ
คงที่ อัตราส่วนดังกล่าวนี้สามารถใช้ในการจ าแนกอัตลักษณ์กาแฟ เพื่อตรวจสอบย้อนกลับสินคา้กาแฟในการค้นหาแหล่งผลติ โดยการ
จ าแนกอัตราการผสมของ Cafestol และ Kahweol ในกาแฟอะราบิกาจะพบ Kahweol ปริมาณมาก แต่ในกาแฟโรบัสตาพบน้อยมาก
หรือไม่พบในตัวอย่าง ทั้งนี้เป็นผลจากกระบวนการผลติกาแฟตั้งแต่ปลูกได้เริ่มมกีารสะสมปริมาณของสาร Cafestol และ Kahweol 
ตั้งแต่ 90 วันหลังดอกบาน (DAF90) พ้ืนท่ีปลูกกาแฟท่ีระดับความสูงแตกต่างกัน ส่งผลถึงอุณหภูมิในแหล่งปลูก และปริมาณน้ าฝน ทุก
ปัจจัยล้วนมีผลต่ออัตราส่วนของสารทั้ง 2 ชนิดและมีความแตกต่างกันตามแหล่งผลิตกาแฟ เมื่อเข้าสู่กระบวนการแปรรูป การผ่าน
ความร้อนจะท าให้สารทั้ง 2 ชนิดเพิ่มปริมาณสูงซึ่งเป็นไปในลกัษณะคู่ขนาน ซึ่งเป็นลักษณะเฉพาะตัว แต่อัตราส่วนของ Cafestol และ
Kahweol นั้นคงที่ อัตราส่วนดังกล่าวถือเป็นอัตราส่วนทองค า (golden ratio) ที่เป็นสิ่งท่ีพบในธรรมชาติทั่วไป เพื่อใช้ระบถึุงอตัลักษณ์
แหล่งก าเนิด เพื่อก ากบัอัตลักษณ์ของกาแฟและบ่งบอกคุณภาพ
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Organic 
compounds

Flavors Anti-Oxidants Caffeine

การพิสูจนอ์ัตลักษณ์กาแฟตามแหล่งผลติกาแฟเปรียบเทียบระหว่างประเทศเอธิโอเปยี โคลัมเบียและไทยในส่ีต าแหน่ง
ได้แก่ สารประกอบอินทรีย์ สารให้กลิ่น สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพและปริมาณคาเฟอีน
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การพิสูจน์อัตลักษณ์กาแฟตามสายพันธุ์กาแฟเปรียบเทียบระหว่างการโดยใช้ AAF techniques โดยใช้ Bio-markers 
สามต าแหน่ง ได้แก่ สารกลุ่มฟูราน สารให้กลิ่น กระบวนการผลิตคาเฟอีนและกรดไขมัน
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Biomarkers: Acetic Certain flovors indicators Caffeic acid pathway

การพิสูจนอ์ัตลักษณ์กาแฟตามแหล่งผลติกาแฟเปรียบเทียบระหว่างเอธโิอเปยี โคลัมเบีย และไทย ใน 4 ต าแหน่ง ได้แก่ 
สารประกอบอินทรีย์ สารให้กลิ่น สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพ และปริมาณคาเฟอีน

Biomarkers: Furans Certain flavors indicators Caffeic acid pathway 
+ Fatty acid



การผลิตต้นกล้ากาแฟอะราบิกา

การเตรียมเมล็ดพันธุ์ 
เก็บผลกาแฟที่สุกเต็มที่ ลอยน้ า แกะเอาเปลือกออก ล้างให้สะอาด ตากลมแห้ง คัดเอาเฉพาะเมล็ดที่สมบูรณ์  (เมล็ดกะลา) 

วัดความชื้นของเมล็ดใหมี้ความชืน้อยู่ที่ 12 เปอร์เซ็นต์ เก็บรักษาเมล็ดพันธุ์ไว้ในหอ้งควบคุมอุณหภูมิ 6 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ 
60 เปอร์เซ็นต์

เมล็ดพันธ์ุ (กาแฟกะลา) วัดความชื้นเมล็ดพันธ์ุ (12 เปอร์เซ็นต์) ห้องควบคุมอุณหภูมิ

การเพาะเมล็ดพันธุ์กาแฟอะราบิกา
น าเมล็ดพันธุ์กาแฟอะราบิกามาเพาะ (เมล็ดที่มีการเก็บรักษาไม่เกิน 1 เดือน ให้แช่ในน้ าสะอาด 12 ชั่วโมงก่อนท าการเพาะ 

เมล็ดที่มีการเก็บรักษาเกิน 1-6 เดือน ให้แช่ในน้ าสะอาด 24 ชั่วโมงก่อนท าการเพาะ) โดยเรียงในกระบะเพาะที่มีวัสดุปลูก (แนะน าให้
เพาะโดยใช้ทรายหยาบใหม่ เพื่อป้องกันการปนเปื้อนของเชื้อโรคในดิน ถ้าใช้ดินต้องเป็นดินใหม่ที่ปลอดเชื้อโรค ) เพาะภายใต้หลังคา
พรางแสง 50 เปอร์เซ็นต์ ให้น้ าอย่างสม่ าเสมอ หลังเพาะได้ 15 วัน รดด้วยสารป้องกันก าจัดเชื้อราเมทาแลกซิล 10 กรัมต่อน้ า 10 ลิตร 
เม่ืออายุได้ประมาณ 30-45 วัน เมล็ดกาแฟจะเร่ิมงอกจนถึงระยะหัวไม้ขีด ให้รดด้วยสารป้องกันก าจัดเชื้อราเทอราคลอร์ 15 มิลลิลิตร
ต่อน้ า 10 ลิตร

เมล็ดพันธ์ุท่ีแช่น้ าสะอาด กระบะเพาะ (อิฐบล็อก) สะอาด โรงเรือนพรางแสง 50 เปอร์เซ็นต์ สะอาด

การเรียงเมล็ดในแต่ละแถว ให้น้ าระบบสปริงเกอร์ 30-45 วัน งอกระยะหัวไม้ขีด
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ต้นกล้าระยะปีกผีเสื้อ (ใบเลี้ยงมีลักษณะคล้ายปีกผีเสื้อ) 
เม่ืองอกได้ขนาด 1-2 คู่ใบ ถอนเพื่อย้ายปลูก วัสดุปลูกคือ ดิน:แกลบด า:แกลบดิบ อตัรา 1:1:1 ใส่ถุงพลาสติกบรรจุดินขนาด

2.5x6 นิ้ว (6.35x15.24 เซนติเมตร) วางไว้ในโรงเรือนภายใต้หลังคาพรางแสง 70 เปอร์เซ็นต์ ที่มกีารท าความสะอาดและโรยปูนขาว
เก็บชิ้นส่วนที่เป็นโรคท าลายโดยวิธีการเผา
หมายเหตุ ต้นกล้ากาแฟอะราบิกาพันธุ์เชียงใหม่ 80 ให้ท าการคัดต้นพันธุ์ที่มีลักษณะยอดอ่อนมีสีแดง ข้อห่าง และต้นสูงออก เม่ือต้น
กล้าอายุ 3 เดือน 6 เดือน และ 8 เดือน

ระบบการให้ปุ๋ยต้นกล้าพันธุ์ในแต่ระยะการเจริญเติบโต
1) ระยะที่มีใบจริง 1 คู่ ถึง 5 คู่: ให้ปุ๋ยเคมีสูตร 46-0-0 อัตรา 5 กรัมต่อน้ า 10 ลิตร จ านวน 30 วันต่อคร้ัง และให้ปุ๋ยเคมีน้ า

สูตร 11-8-6 อัตรา 100 มิลลิลิตร ต่อน้ า 20 ลิตร จ านวน 15 วันต่อคร้ัง
2) ระยะที่มีใบจริง 3 ถึง 4 คู่: ให้ปุ๋ยเคมีซิงค์ซัลเฟต อัตรา 5 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร จ านวน 30 วันต่อคร้ัง
3) ระยะที่มีใบจริง 5 คู่: ใหปุ้๋ยเคมีสูตร 15-15-15 อัตรา 1 กรัมต่อต้น และปุ๋ยเคมีน้ าสตูร 11-8-6 อัตรา 150 มิลลิลิตรต่อน้ า

20 ลิตร จ านวน 15 วันต่อครั้ง
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กาแฟระยะปีกผีเสื้อ ถุงพลาสติกบรรจดุินผสม ขนาด 2.5 x 6 นิ้ว กาแฟระยะปีกผีเสื้อท่ีย้ายลงในถุง

กาแฟระยะใบจริงคู่แรก คัดต้นพันธ์ุปนเมื่อต้นกลา้อายุ 3, 6 และ 8 เดือน (คัด
ยอดอ่อนสีแดง ข้อห่าง และต้นสูงออก)

การให้ปุ๋ยต้นกล้าพันธุ์ ในโรงเรือนพรางแสง 
70 เปอร์เซ็นต์

ต้นกล้าพร้อมปลูกที่มีใบจริง 5 - 6 คู่
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การปักช า ในการปักช ากาแฟอะราบิกาควรใช้กิ่งยอด (กิ่งต้ัง)  ไม่แนะน าให้ใช้กิ่งที่เป็นกิ่งสร้างดอกหรือกิ่งนอนหรือกิ่งข้าง  พบว่ากิ่งนอน
หรือกิ่งข้างนั้นแม้ว่าจะมีการเกิดราก แต่เมื่อน าไปปลูกพบว่า ไม่มีการเจริญเติบโตหรือเจริญเติบโตช้า        

กระบะที่มีทราย: แกลบด า (1:1) กิ่งท่ีเหมาะสม การเฉือนปลายกิ่ง

การเสียบยอด มีหลายแบบ ได้แก่ ฝานบวบ เสียบลิ่ม และเสียบลิ่มหัวกลับ เป็นต้น แต่ที่เหมาะสม คือ เสียบลิ่ม

ต้นตออายุ 10-12 เดือน ต้นตออายุ  1.5-2  ปี กิ่งตั้ง : ตัดต้นตอท่ี 15 ซม. จากผิวดินกรณีต้นตอท่ีมี
อายุมาก กิ่งตั้ง : ตัดต้นตอที่ 30-50 ซม. จากผิวดิน

กิ่งแขนง : ตัดต้นตอท่ี 50-100 ซม. จากผิวดิน

ผ่ากลางต้นตอ 1.5-2 ซม. กิ่งพันธุ์ดี 2 ข้อต่อกิ่ง เฉือนกิ่งให้แผลเฉียงลงยาว  1.5-2  ซม. 

แช่ในสารชักน ารากและ ปักช าใน
กระบะที่มีระบบน้ า

กระบะช าในสภาพปิด กิ่งช าท่ีมีรากที่สมบูรณ์ (อายุ 1 ป)ี

ต้นกาแฟที่ได้จากการขยายพันธุด์้วยวธิีการเสียบลิม่อายุ 1 และ 2 ปี
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เสียบยอดด้วยกิ่งนอน
(กิ่งแขนง) อายุ 2 ปี

เสียบยอดด้วยกิ่งตั้ง
(กิ่งยอด) อายุ 1 ปี

เสียบยอดด้วยกิ่งนอน
(กิ่งแขนง) อายุ 1 ปี

เสียบยอดด้วยกิ่งตั้ง
(กิ่งยอด) อายุ 2 ปี
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การเตรียมต้นตอในสวนเดิม
 1. ให้น้ าอย่างสม่ าเสมอดูแลไม่ให้มีโรคและแมลงเข้าท าลาย

2. ให้ปุ๋ย ก าจัดวัชพืชรอบโคนต้น
วิธีการเปลี่ยนยอดในในสวนเดิม: กรณีที่ต้นตออายุไม่เกิน 8 ปี ใช้วิธีเสียบลิ่ม (top grafting)

1. ใช้เลื่อยตัดต้นตอตั้งฉากกับล าต้น เหนือผิวดิน 25-30 เซนติเมตร ส าหรับกิ่งตั้ง และที่ 45-50  เซนติเมตร ส าหรับกิ่งแขนง
2. ใช้มีดผ่าต้นตอโดยผ่าหนีศูนย์กลางที่เปน็เนื้อไม้แข็งยากแก่การผ่า โดยผ่าบริเวณเนื้อไม้ใกล้เปลอืกด้านใดด้านหนึ่งลึกประมาณ 

2-3 เซนติเมตร บิดใบมีดเล็กน้อย
3. เฉือนกิ่งพันธุ์ดีเป็นรูปลิ่ม โดยเฉือนกิ่งพันธุ์ดีให้เฉียงลง เฉือนอีกด้านหนึ่งให้แผลทั้งสองด้านสมมาตรกัน
4. ตัดแต่งกิ่งซึ่งตัดให้ได้ยอด 2 ข้อ และตัดแต่งใบให้เหลือ 1/3 ของพื้นที่ใบ
5. สอดกิ่งพันธุ์ดีลงในบาดแผล จัดแนวเนื้อเย่ือเจริญให้ตรงกันกรณีที่กิ่งพันธุ์ดีหรือต้นตอมีขนาดไม่เท่ากันจะต้องจัดให้เนื้อเย่ือ

เจริญชิดติดกันด้านใดด้านหนึ่ง
6. พันด้วยเทปพันกิ่ง โดยปิดบริเวณบาดแผลให้แน่นจากด้านล่างขึ้นด้านบน หุ้มด้วยถุงพลาสติกเพื่อรักษาความชื้น จากนั้นห่อ

ด้วยกระดาษหนังสือพิมพ์ ป้องกันการถูกแสงอาทิตย์โดยตรง
 7. หลังจากนั้น 30-45 วัน  แผลจะเร่ิมสมานกันจึงตัดถุงพลาสติคที่คลุมออก โดยตัดส่วนที่ชิดต้นตอก่อนทีละน้อย ๆ เพื่อให้
อากาศเข้า และให้กิ่งมีการปรับตัว จนกระทั่งแผลมีการสมาน ยอดที่เสียบไม่เหี่ยว จึงเอาถุงออก หลังจากนั้นอีก 45-60  วันจึงกรีดเอา
เทปพันกิ่งออก

ตัดต้นตอต้ังฉากกบัล าต้น
กิ่งตั้ง: 25-30 ซม. 

กิ่งแขนง: 45-50 ซม.

ผ่าต้นตอลึก 2-3 ซม. เฉือนกิ่งพันธ์ุดีท้ังสองข้างเป็น
รูปลิ่ม ให้แผลท้ังสองด้าน

สมมาตรกัน

เสียบกิ่งพันธ์ุดีบนต้นตอ

พันด้วยเทปพันกิ่ง หุ้มถุงพลาสติก และห่อด้วยกระดาษ การเสียบยอดวิธีเสียบลิ่ม ท าให้ได้
ต้นท่ีมีความสมดุลภายในต้น

การเปลี่ยนยอดในในสวนเดิม: กรณีที่ต้นตออายุไม่เกิน 8 ปี ใช้วิธีเสียบลิ่ม (top grafting)
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วิธีเสียบข้างแบบเสียบลิ่ม (side top grafting)
1.  เตรียมต้นตอ โดยตัดต้นกาแฟบริเวณล าต้นเหนือผิวดินประมาณ 25-30 เซนติเมตร ทิ้งให้ต้นตอแตกกิ่งต้ังโดยคัดกิ่งที่

สมบูรณ์แข็งแรงไว้ 1 ถึง 2 กิ่ง ตามความความต้องการ ซึ่งใช้ระยะเวลาอย่างน้อย 3-6 เดือน
 2.  ตัดกิ่งตั้งที่เจริญจากต้นตอแล้วผ่าตรงกลางกิ่งลึก 2-3 เซนติเมตร

3.  เตรียมกิ่งต้ังหรือกิ่งข้างที่ใช้เสียบ โดยตัดแต่งกิ่งซึ่งตัดให้ได้ยอด 2 ข้อ และตัดแต่งใบให้เหลือเพียง 1/3 ของพื้นที่ใบ 
 4.  เฉือนกิ่งพันธุ์ดีเป็นรูปลิ่ม เสียบลงไปในรอยแผลจัดเนื้อเย่ือเจริญให้ชิดกันด้านใดด้านหนึ่ง
 5.  พันด้วยเทปปิดปาดแผลให้แน่นจากด้านล่างขึ้นด้านบน หุ้มด้วยถุงพลาสติกเพื่อรักษาความชื้น จากนั้นห่อด้วยกระดาษ
หนังสือพิมพ์ ป้องกันการถูกแสงอาทิตย์โดยตรง
 6. หลังจากนั้น 30-45 วัน แผลจะเร่ิมสมานกันจึงตัดถุงพลาสติคที่คลุมออก โดยตัดส่วนที่ชิดต้นตอก่อนทีละน้อย ๆ เพื ่อให้
อากาศเข้า และให้กิ่งมีการปรับตัว จนกระทั่งแผลมีการสมาน ยอดที่เสียบไม่เหี่ยว จึงเอาถุงออก หลังจากนั้นอีก 45-60 วัน กรีดเอาเทป
พันกิ่งออก

ตัดต้นตอต้ังฉากกบัล าต้น
กิ่งตั้ง: 25-30 เซนติเมตร 

กิ่งแขนง: 45-50 เซนติเมตร

หลังตัดน าสีป้ายและให้ต้นตอ
แตกกิ่ง

หลังตัด 3-6 เดือน จะเกิดกิ่งใหม่ท่ีสมบูรณ์เลือก 1-2 กิ่ง แล้วตัดผ่ากลาง
กิ่งลึก 2-3 เซนติเมตร

เฉือนกิ่งพันธ์ุดีท้ังสองข้างเป็นรูปลิ่ม ให้แผลท้ังสอง
ด้านสมมาตรกันแล้วเสียบบนต้นตอพันดว้ยเทปพันกิ่ง

หุ้มถุงพลาสติก และห่อด้วย
กระดาษ

การเจริญเติบโตของกิ่งหลังเสียบข้างแบบเสียบ
ลิ่ม

การเปลี่ยนยอดในสวนเดิม: กรณีที่ต้นตออายุมากกว่า  8  ปี ใช้วิธีเสียบข้าง (side grafting)

ข้อแนะน าเพิ่มเติม
 1.  การเปลี่ยนยอดควรท าในที่ร่ม ถ้ากลางแจ้งควรเลือกท าเวลาเช้าหรือเย็น

2.  มีด  กรรไกร และเลื่อย ต้องคม
3.  ต้นตอและกิ่งพันธุ์ดีควรมีขนาดใกล้เคียงกัน
4.  ควรเตรียมแผลที่ต้นตอเสียก่อน จึงค่อยท าแผลที่กิ่งพันธุ์ดี

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



เทคโนโลยีที่เหมาะสมต่อการผลิตกาแฟอะราบิกาคุณภาพ

การเลือกพื้นที่ที่เหมาะสม
พื้นที่ปลูกกาแฟอะราบิกา ที่เหมาะสมต้องพิจารณา

1. สภาพพื้นที่และสภาพภูมิอากาศ 
- ควรเป็นพื้นที่ที่อยู่ในระดับเส้นรุ้ง 17 องศาเหนือขึ้นไป
- อยู่ในระดับความสูงต้ังแต่ 700 เมตรจากระดับทะเลปานกลาง
- มีความลาดเอียงไม่ควรเกิน 30 เปอร์เซ็นต์
- อุณหภูมิที่เหมาะสมอยู่ในช่วง 15-25 องศาเซลเซียส 
- ความชื้นสัมพัทธ์มากกว่า 60 เปอร์เซ็นต์

2. ลักษณะดิน
- ดินมีความอุดมสมบรูณ์ มีชั้นดินลึกไม่ต่ ากว่า 50 เซนติเมตร
- ความเป็นกรด-ด่าง 5.5-6.0 และระบายน้ าดี

3. แหล่งน้ า
- บริเวณที่อาศัยน้ าฝน ควรมีปริมาณน้ าฝนไม่ต่ ากวา่ 1,500 มิลลิเมตรต่อปี 
- ต้องมีการกระจายตัวของน้ าฝนอย่างน้อย 5-8 เดือน  
- มีแหล่งน้ าสะอาดและมีปริมาณเพียงพอในการให้น้ าได้ตลอดช่วงแลง้

ดินและภูมิอากาศ
 กาแฟอะราบิกาปลูกได้ในดินหลายชนิดทั่วโลกต้ังแต่ทรายหยาบ ภูเขาไฟจนถึงดินร่วนซุย (alluvial) ดินที่เหมาะที่สุดคือดินภูเขาไฟ 

โครงสร้างโปร่ง ระบายน้ าดี มีความเป็นกรดเล็กน้อย (pH 5.0-6.0) เนื่องจากกาแฟอะราบิกาไม่ทนทานต่อน้ าท่วมขังและอาจแสดงอาการขาด
ธาตุอาหารในดินที่ pH สูงหรือต่ าเกินไป  ระบบรากลึกเป็นข้อพิจารณาที่ส าคัญเพราะพื้นที่ปลูกทั่วไปจะมีฤดูแล้งชัดเจนในช่วงการสุกแก่ของผล
และเก็บเกี่ยว  การให้น้ าจะให้เฉพาะพื้นที่แห้งแล้งจริง ๆ เช่น  ในเยเมน การให้น้ าช่วยเพิ่มผลผลิต กระตุ้นให้ออกดอกเร็วและช่วยลดแนวโน้ม
การออกดอกผลปีเว้นปีโดยกระตุ้นให้ยอดเจริญของกาแฟที่ปลูกแบบอาศัยน้ าฝนอย่างเดียว

 สิ่งหนึ่งที่ต้องพิจารณาในการปลูกกาแฟ คือ การบังร่มเงา การไว้ล าต้น จากต้นก าเนิดของกาแฟเป็นพืชอยู่ใต้ร่มเงา ใบพืชได้รับ
การป้องกันจากแสงแดดหรือความเครียดจากแดดจัด ความเข้มแสงสูงโดยเฉพาะพื้นที่อากาศร้อน โดยที่ไม้ผลเกือบทั้งหมดจะปลูกในที่
โล่งแจ้ง อย่างไรก็ตามกาแฟอะราบิกาสามารถปลูกในกลางแจ้งและมักจะเป็นแปลงขนาดใหญ่ที่มุ่งประสงค์จะให้ได้ผลผลิตสูง การปลูก
กาแฟอะราบิกากลางแจ้งจะมีผลผลิตสูงกว่ากาแฟปลูกใต้ร่มเงาถ้าให้ปุ๋ยมากกว่า ผู้ปลูกกาแฟรายย่อยที่ไม่มีทุนจะได้ผลผลิตปานกลาง 
โดยให้ปุ๋ยน้อยแต่จะต้องดูแลพืชบังร่มเช่นเดียวกับกาแฟ ชนิดและระดับร่มเงาจะแปรเปลี่ยนไปตามพื้นที่ปลูก ส่วนใหญ่จะมีสัดส่วนตาม
ระดับความมืดคร้ึมของเมฆธรรมชาติ  เขตที่มีเมฆคร้ึมในช่วงบ่ายอาจมีร่มเงาเล็กน้อยหรือไม่มีร่มเลยก็ได้ แต่ควรหลีกเลี่ยงการปลูก
กลางแจ้ง ไม้บังร่มจะช่วยชดเชยภูมิอากาศที่เหมาะสมส าหรับการปลูกกาแฟ โดยลดอุณหภูมิและแรงลม นอกจากนี้ยังเพิ่มความชื้น 
ไม้บังร่มจะลดการหายใจและการคายน้ าของกาแฟ จึงลดการใช้น้ าลง 25-50 เปอร์เซ็นต์  ขณะที่การส่องผ่านของแสงมี
เพียง 3-13 เปอร์เซ็นต์ของการเกิดฝน อย่างน้อยการบังร่มเงากาแฟจะท าให้เกิดความย่ังยืน และส่งเสริมให้เกิดความหลากหลายทาง
ชีวภาพในสวนกาแฟ กาแฟร่มเงาจะช่วยเพิ่มปริมาณนกอพยพ และมีจ านวนชนิดแมลงมากกว่าในกาแฟกลางแจ้ง

กาแฟอะราบิกา ออกดอกและติดผลลดลง ส่วนใหญ่ปลูกในพื้นที่ว่างใต้ทรงพุ่มไม้ผลไม้ยืนต้น ซึ่งไม่มีการจัดการทรงพุ่มทั้งพืช
ร่วมและกาแฟ ท าให้ใบกาแฟได้รับแสงไม่เหมาะสม ความเข้มแสงที่เหมาะสมในแต่ละระยะการเจริญเติบโตกาแฟอะราบิกาในสภาพร่ม
เงาปลูกร่วมกับไม้ผล ไม้ยืนต้น ระยะหลังการเก็บเกี่ยว 183-830 µmol m-1 s-2 ระยะออกดอก 162-634 µmol m-1 s-2 และระยะติด
ผล 241-730 µmol m-1 s-2 ดังนั้นควรเลือกพืชร่วมกาแฟที่แผ่กิ่งก้านไม่ใหญ่ หากเป็นไม้ผลไม้ยืนต้นที่มีทรงพุ่มหรือใบหนาทึบควรตัด
แต่งกิ่งและควบคุมทรงพุ่ม หรือการปลูกกาแฟร่วมในระบบวนเกษตรควรตัดแต่งกิ่งพืชร่วมกาแฟให้กลางทรงพุ่มโปร่ง  เน้นตัดแต่งในทิศ
ที่ได้รับความเข้มแสงน้อย ซึ่งสามารถใช้แอปพลิเคชั่นในการวัดความเข้มแสงให้ได้ค่าที่เหมาะสม เช่น แอปพลิเคชั่น Korona, Grow 
Light Meter for Plant ฯลฯ ส าหรับระบบปฏิบัติการ ios และ Android ที่สามารถวัดพลังงานแสง (PAR, µmol m-1 s-2) ได้ค่อนข้าง
เที่ยงตรง
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ขุดหลุมปลูกกาแฟอะราบิกา 
ขนาดหลุมปลูก 30x30x30 - 50x50x50 เซนติเมตร

ปลูกที่ระยะระหว่างต้น-แถว 2x2 เมตรหรือ 400 ต้น/ไร่

รองก้นหลุมด้วยด้วยหินฟอสเฟตหลุมละ 100-200 กรัม และใส่ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยอินทรีย์ 5 กิโลกรัมต่อหลุม

การปลูก
การปลูกต้นกล้า ที่มีใบจริง 4-5 คู่ อายุไม่น้อยกว่า 8-12 เดือน ระยะระหว่างต้น-แถว 2x2 เมตร หรือ 400 ต้นต่อไร่ 

ขนาดหลุมปลูก ดินดี 30x30x30 เซนติเมตร ดินเลว 50x50x50 เซนติเมตร รองก้นหลุมด้วยหินฟอสเฟตหลุมละ 100-200 กรัม และใส่
ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยอินทรีย์ 5 กิโลกรัมต่อหลุม ควรปลูกต้นกาแฟช่วงเดือนพฤษภาคม-กรกฎาคม ซึ่งเป็นช่วงต้นฤดูฝน หากปลูกในที่ลาดชัน 
ควรวางแนวปลูกขวางความลาดชัน หรือปลูกบนขั้นบันไดที่ท าขึ้นเพื่อขวางความลาดชันของพื้นที่เพื่อชะลอการพังทลายของหน้าดิน 
ความกว้างของขั้นบันไดควรกว้างเท่ากับความกว้างของทรงพุ่มของต้นกาแฟเม่ือโตเต็มที่ การท าพื้นที่ปลูกเป็นขั้นบันได นอกจากจะช่วย
ชะลอการพังทลายของหน้าดิน ยังช่วยให้การให้ปูน ปุ๋ย และน้ ามีประสิทธิภาพดีขึ้น และการปลูกพืชหมุนเวียนบนขั้นบันไดจะช่วยยึด
หน้าดินไว้ด้วย

แผนผังการปลูกกาแฟอะราบิกา

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



การจัดการร่มเงา
กาแฟพันธุ์เชียงใหม่ 80 เป็นพันธุ์ที่ตอบสนองต่อแสงแดดและปุ๋ยสูงจึงไม่ควรปลูกกลางแจ้งโดยเฉพาะพื้นที่ต่ ากว่า 1,000 

เมตรจากระดับน้ าทะเลปานกลาง ควรปลูกไม้ร่มเงาก่อนการปลูกกาแฟอะราบิกา จะช่วยให้กาแฟอะราบิกามีการเจริญเติบโตได้ดี 
แนะน าให้ปลูกใต้ร่มไม้ยืนต้น ได้แก่

1. ไม้บังร่มชั่วคราว ควรเป็นไม้โตเร็ว และเป็นพืชตระกูลถั่ว เช่น ทองหลางไร้หนาม แคฝร่ัง ขี้เหล็กอเมริกัน ควรใช้ระยะปลูก 
4×6 หรือ 6×6 เมตร และปลูกหลายชนิดสลับกัน

2. ไม้บังร่มถาวร ควรเป็นไม้พุ่มใหญ่ทรงพุ่มกว้างและให้ร่มเงาในระดับสูง เช่น ซิลเวอร์โอ๊ค พฤกษ์  ถ่อน  กลางหลวง 
ถั่วหูช้าง สะตอ เหรียง เป็นต้น ระยะปลูก 8×10 เมตร และควรปลูกหลายชนิดสลับกันกับไม้บังร่มชั่วคราว

พืชบังร่ม อาจปลูกเป็นแถว สลับกับกาแฟ 1-3 แถว หรือปลูกกระจายทั้งแปลง ไม้ยืนต้นพืชตระกูลถั่วจะนิยมปลูกเป็นไม้บัง
ร่มเพราะสามารถตรึงไนโตรเจนจากอากาศได้ ที่นิยมได้แก่พืชใน Species Acacia, Albizzia, Cassia, Erythrina, Gliricidia, Inga 
และ Leucaena ส่วนพืชไม่ใช่ตระกูลถั่วอาจใช้ได้ถ้า ใช้เป็นพืชเศรษฐกิจได้ผลผลิต ไม้ผลเหล่านี้ได้แก่ ส้ม อะโวคาโด มะม่วง ฝร่ัง 
กล้วย มะพร้าว ที่เป็นไม้ยืนต้นที่ให้ร่มเงาแก่ต้นกาแฟได้ หากมีการให้ร่มเงา มักจะต้องมีการตัดแต่งกิ่งอย่างหนักช่วงฤดูฝนเพราะเมฆฝน
จะให้ร่มเงาโดยธรรมชาติ ท าให้ไม้บังร่มเจริญเติบโตใหม่และแข็งแรงทดแทนต้นเดิม  ในต้นฤดูแล้งที่มีแสงแดดจัดกว่า การตัดแต่งกิ่งเล็ก ๆ 
น้อย ๆ จะท าให้มีการคลุมต้นและให้ธาตุอาหารแก่กาแฟ ส่วนกิ่งใหญ่สามารถท ารั้วหรือฟืนส าหรับเชื้อเพลิง

กาแฟที่กระทบแล้ง กาแฟที่ปลูกกลางแจ้งจะทิ้งใบในกลางฤดูแล้ง  ขณะที่กาแฟร่มเงายังมีใบอยู่  พืชบังร่มจะไม่มีการให้น้ า
เพิ่มอินทรียวัตถุที่คลุมดิน ปุ๋ยหมัก  ไม้ใช้สอยท ารั้วและฟืนเชื้อเพลิง  เมื่อมีการตัดแต่งกิ่ง

56

มะคาเดเมีย พฤกษ์เหรียง

แคหางข้างสะตอ กางหลวงซิลเวอร์โอ๊ค ถ่อน ถั่วหูช้าง

แปลงกาแฟในสภาพกลางแจ้ง

แปลงกาแฟในร่มเงาธรรมชาติ

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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การให้น้ า
การปลูกกาแฟส่วนใหญ่อาศัยน้ าฝนตามธรรมชาติ  พื้นที่ปลูกกาแฟควรมีปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,200-1,500 มิลลิเมตรต่อปี

เกษตรกรควรดูแลให้ดินมีความชื้นสม่ าเสมอโดยเฉพาะอย่างยิ่งช่วงหลังปลูกใหม่ ๆ ตั้งแต่ช่วงที่ต้นกาแฟยังมีขนาดเล็กจนกระทั่งให้
ผลผลิต ใน 1 รอบการผลิต ต้นกาแฟมีความต้องการน้ า ดังนี้

1. ช่วงที่ดอกตูม ดอกกาแฟมีการพัฒนาจากเซลล์เล็ก ๆ เปลี่ยนแปลงเป็นกลุ่มดอกกลุ่มดอกนี้จะเจริญเติบโตเพิ่มขนาด
ขึ้นเร่ือย ๆ จนกระทั่งโตเต็มที่แล้ว ดอกจะหยุดเจริญหรือเรียกว่าอยู่ในช่วงพักตัวการพักตัวควรมีระยะเวลาไม่ต่ ากว่า  5-6 สัปดาห์
ช่วงพักตัวนี้เป็นช่วงที่กาแฟไม่ต้องการน้ า ดอกจึงจะมีการพักตัวเต็มที่และหลังจากดอกพกัตัวเต็มที่แลว้เม่ือได้ฝนหรือน้ าจึงจะบานพร้อม
เพรียงกัน

2. ช่วงที่ดอกพักตัวสมบูรณ์และจะออกจากการพักตัว หลังจากดอกกาแฟได้พักตัวเต็มที่โดยการผ่านช่วงแล้งยาวนาน
พอสมควรแล้ว เม่ือได้ฝนหรือน้ าในปริมาณที่เพียงพอดอกจะออกจากการพักตัว และเร่ิมเจริญเติบโตมีขนาดใหญ่ขึ้นเร่ือย ๆ จนเห็นเป็น
ดอกสีขาวในการออกจากการพักตัวนี้ บางคร้ังฝนอาจตกน้อยจนมีปริมาณไม่พอเพียงต่อการออกจากการพักตัว และการเจริญเติบโตของ
ดอกได้ในสถานการณ์เช่นนี้ควรให้น้ าเพิ่มเติมเพื่อให้ดอกบานได้เต็มที่อย่างพร้อมเพรียงกัน ซึ่งจะเป็นประโยชน์ท าให้เก็บเกี่ยวผลกาแฟ
ได้พร้อมกันหลังจากดอกมีการพักตัวอย่างสมบูรณ์ และพร้อมที่จะออกจากการพักตัวนั้น ต้นกาแฟต้องการน้ าเป็นปริมาณมาก หากมีฝน
ตกเพียงเล็กน้อยจะส่งผลให้ดอกและผลพัฒนาได้ไม่เต็มที่ ดอกจะเหี่ยวและฝ่อไป ท าให้ไม่มีการติดผล เกษตรกรควรให้น้ าเพื่อช่วยให้
ดอกมีการพัฒนาและติดผลได้ดี

3.  ช่วงที่ดอกบาน ดอกกาแฟมักจะบานภายใน 7-10 วัน หลังจากได้รับน้ าฝนในปริมาณที่เพียงพอ ช่วงนี้กาแฟไม่ต้องการ
น้ าฝนเป็นอย่างยิ่ง ทั้งนี้เพราะขณะที่ดอกบานเป็นช่วงที่ดอกก าลังจะได้รับการผสมละอองเกสรจากต้นอื่น หากมีฝนตกหรือมีการให้น้ า
แบบพ่นฝอย น้ าจะชะละอองเกสรตัวผู้ให้หลุดออก ไม่สามารถปลิวไปผสมกับดอกอื่น ๆ ได้ท าให้จ านวนดอกกาแฟที่ได้รับการผสมลดลง 
ดอกกาแฟจะไม่ติดผล ผลผลิตจะต่ า ดังนั้นจะพบว่าในปีที่มีฝนตกในช่วงวันที่ดอกชุดใหญ่บานพอดี ผลผลิตในปีนั้นจะต่ า

4.  ช่วงเริ่มติดผล หลังจากดอกได้รับการผสมเกสรแล้ว มีการติดผลเกิดขึ้น ผลมีขนาดเล็กมาก อยู่เบียดกันเป็นกลุ่ม ช่วงนี้ถ้า
ความชื้นในดินไม่เพียงพอ ดอกที่เร่ิมติดแล้วอาจจะฝ่อหรือเหลืองหลุดร่วงไปเป็นจ านวนมาก หากให้น้ าแล้วในช่วงที่ดอกบานและดินยัง
ชื้นอยู่ อาจจะไม่ต้องให้น้ าในช่วงนี้ แต่ถ้ายังไม่ได้ให้น้ ามาก่อนและฝนทิ้งช่วงนานกว่า 3 สัปดาห์ ควรให้น้ าทุก ๆ 3-4 สัปดาห์

5.  ช่วงที่ผลก าลังขยายตัวอย่างรวดเร็ว และช่วงที่ผลสะสมน้ าหนักแห้ง เป็นช่วงที่ส าคัญที่สุด ต้นกาแฟไม่ควรขาดน้ า
ในช่วงนี้  (อายุ 3-4 เดือนหลังดอกบาน)  เพราะผลจะขยายตัวอย่างรวดเร็วจากขนาดเม็ดพริกไทยขยายขนาดโตขึ้นเร่ือย ๆ  เป็นเวลา 
3 เดือน ผลจะสร้างเนื้อเย่ือรอบ ๆ เมล็ดมากกว่าเนื้อเมล็ด และสร้างช่องว่างไว้ให้เมล็ดเจริญเติบโตต่อมาในภายหลัง ถ้าช่วงนี้ต้นกาแฟ
ขาดน้ าเนื้อเย่ือรอบ ๆ เมล็ดขยายตัวได้น้อยช่องว่างที่สร้างไว้ให้เมล็ดเติบโตมีขนาดเล็ก จะท าให้ได้เมล็ดขนาดเล็กด้วยซึ่งเป็นสาเหตุให้
ผลผลิตต่ า หากฝนไม่ตกในช่วงนี้ควรต้องใหน้้ าแก่ต้นกาแฟ ส าหรับช่วงผลสะสมน้ าหนักแห้งซึ่งเป็นช่วงระยะต่อจากช่วงผลขยายตัวอย่าง
รวดเร็ว และเป็นช่วงที่ผลสร้างเนื้อเมล็ด ในช่วงนี้ดินควรจะมีความชื้น โดยปกติฝนจะตกสม่ าเสมอหลังจากเดือนมิถุนายนเป็นต้นไป จึง
ไม่มีปัญหาการขาดน้ าในระยะเวลาดังกล่าว แต่ถ้าช่วงนี้ฝนแล้งนานกว่า 3 สัปดาห์ ควรให้น้ าช่วย

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

พัฒนาการของกาแฟต้ังแต่ระยะดอกบานถึงระยะผลกาแฟสุก
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การใส่ปุ๋ย
กาแฟต้องการธาตุอาหารที่จ าเปน็อย่างครบถ้วนเชน่เดียวกับพืชอื่น ๆ นอกเหนือจากธาตุคาร์บอน  ไฮโดรเจน และออกซิเจนที่ได้

จากอากาศและน้ าเพื่อใช้ในการสังเคราะห์แสงแล้ว ธาตุอาหารที่จ าเป็นอื่น ๆ ได้แก่ ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โพแทสเซียม แคลเซียม 
แมกนีเซียม ก ามะถัน เหล็ก แมงกานีส ทองแดง สังกะสี โบรอน โมลิบดีนัม และคลอรีน ได้จากปุ๋ยที่ใส่ให้แก่กาแฟทั้งทางดิน ทางใบ 
และจากปูนทางการเกษตรที่ใช้ในการปรับปรุงดิน 

ข้อพิจารณาในการให้ปุ๋ย ในการให้ปุ๋ยกาแฟ ควรค านึงถึงปัจจัยต่อไปนี้
อายุของต้นกาแฟ ความต้องการปุ๋ยของกาแฟที่ให้ผลแล้วจะแตกต่างจากต้นที่ยังไม่ให้ผล ส าหรับต้นกาแฟที่ให้ผลแล้ว ช่วงที่

ต้องการปุ๋ยมากที่สุดหรือที่เรียกว่าช่วงวิกฤต คือ ช่วงที่ผลขยายตัวอย่างรวดเร็วเพื่อให้ผลขยายตัวได้มากที่สุดและมีผลร่วงน้อยที่สุด ช่วงที่
ส าคัญรองลงมา คือ ช่วงก่อนเก็บเกี่ยวผล 2-3 เดือน ซึ่งจะท าให้ผลมีคุณภาพและน้ าหนักดี

ความเป็นกรด -ด่างของดิน (pH) ดินที่สามารถปลูกกาแฟได้มีค่าความเป็นกรด - ด่าง อยู่ระหว่าง 4.5–6.5 
แต่ค่าความเป็นกรด-ด่างที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของกาแฟคือ 5.0-5.5 เพราะจะควบคุมความเป็นประโยชน์ของธาตุอาหารใน
ดินเพื่อให้อยู่ในรูปที่พืชสามารถน าไปใช้ได้ 

ความอุดมสมบูรณ์ของดิน ดินที่ มีความอุดมสมบูรณ์ต่ าจ าเป็นที่จะต้องให้ปุ๋ยในปริมาณที่ เหมาะสม ต้องมีผล
ค่าวิเคราะห์ของดินเพื่อวางแผนการให้ปุ๋ย ในช่วงที่กาแฟมีผลบนต้นควรให้ปุ๋ยในปริมาณที่เพียงพอเพื่อให้ผลกาแฟเจริญเติบโตเต็มที่และ
มีคุณภาพดี ถ้าในช่วงนี้ธาตุอาหารไม่พอเพียง ผลจะเหลือง ผลร่วง ใบเหลือง และอาจมีกิ่งแห้งตายเป็นจ านวนมาก ในการใส่ปุ๋ยทุกคร้ัง
ต้องแน่ใจว่าดินมีความชื้นเพียงพอ หรือมิฉะนั้นต้องให้น้ าตามทันที โดยเฉพาะอย่างยิ่งการใส่ปุ๋ยยูเรีย ไม่เช่นนั้นจะท าให้ใบไหม้ และยังมี
โอกาสที่ธาตุอาหารจะสูญเสียไปในอากาศ นอกจากนี้การให้ปุ๋ยที่ถูกต้องยังช่วยให้ต้นกาแฟมีความทนทานต่อโรคและแมลงได้ดีขึ้นด้วย

ความลาดชันของพื้นที่ เพื่อป้องกันการสูญเสียของปุ๋ย ในการใส่ปุ๋ยกาแฟที่ปลูกบนพื้นที่ลาดชันควรขุดหลุม
หรือขุดร่องบริเวณชายพุ่มเพื่อฝังปุ๋ย

ตารางการใส่ปุ๋ยกาแฟอะราบิกา

หมายเหตุ: การปลูกกาแฟอะราบิกาทั้งภายใต้สภาพกลางแจ้ง ภายใต้สภาพร่มเงาธรรมชาติ หรือแซมในสวนไม้ผลยืนต้น 
ควรวิเคราะห์ดินก่อนเพื่อให้จัดการปุ๋ยกับต้นกาแฟได้อยา่งเหมาะสม มีประสิทธิภาพ และลดต้นทุนการผลิต

ปีที่ ปุ๋ย
ปริมาณปุ๋ย (กรัม/ต้น/ปี) พ.ค. ส.ค. ต.ค.

กรัม/ต้น กรัม/ต้น กรัม/ต้น
1 15-15-15 100 100 - -

46-0-0 100 50 50 -
2 46-0-0 150 50 50 50
3 46-0-0 200 50 100 50

18-46-0 60 30 30 -
0-0-60 100 - 50 50

4 46-0-0 200 50 100 50
18-46-0 60 30 30 -
0-0-60 100 - 50 50

5 46-0-0 200 50 100 50
18-46-0 100 50 50 -
0-0-60 150 - 50 100

6 46-0-0 200 50 100 50
18-46-0 100 50 50 -
0-0-60 150 - 50 100

7 46-0-0 200 50 100 50
18-46-0 100 50 50 -
0-0-60 150 - 50 100

8 46-0-0 200 50 100 50
18-46-0 100 50 50 -
0-0-60 150 - 50 100
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การบังคับทรงพุ่มและตัดแต่งกิ่งในกาแฟอะราบิกา
กาแฟอะราบิกาด้ังเดิมปลูกในระยะระหว่างต้น 1.2-2.4 เมตร และระยะระหว่างแถว 2.4-3.0 เมตร จะท าให้มีความหนาแนน่

200-520 ต้นต่อไร่ พันธุ์ปลูกต้นเต้ีย สามารถปลูกให้ถี่ที่ความหนาแน่น 400 ต้นต่อไร่ โดยเฉพาะการปลูกในระบบต้นทุนสูง พื้นที่ปลูก
มักเป็นเนินเขาในพื้นที่สูงเหมาะสมส าหรับกาแฟอะราบิกา ดังนั้นแถวปลูกจึงเป็นแนวตามเส้นขอบเขา การขึ้นแปลงจะท าในพื้นที่การ
ระบายน้ าไม่ดีหรือเขตฝนตกชุก ในบางกรณีอาจต้องท าร่องระบายน้ าผ่านแปลงปลูกเพื่อระบายน้ าจากฝนตกหนัก

กาแฟมีความเป็นเอกลักษณ์ สามารถคาดการณ์การเจริญเติบโตและพฤติกรรมการออกดอกได้  จึงจัดการโดยการตัดแต่งกิ่ง
เพื่อรักษาระดับการให้ผลผลิตที่ดี กิ่งที่งอกใหม่จะให้ล าต้น 1 กิ่งหรือมากกว่าก็ได้  ซึ่งจะไม่ติดผลแต่จะแตกกิ่งแขนงแนวราบที่จะติดผล 
กิ่งแขนงที่เกิดทีหลังนี้จะเจริญยาวหลายนิ้วในปีแรกและหยุดเจริญแล้วเกิดตาดอกมากมายในฤดูแล้ง หลังจากนั้นจะออกดอกติดผลในปี
ที่สอง  ในระหว่างที่กิ่งอายุ 1 ปีที่เกิดภายหลังนี้ก าลังให้ผลผลิต  ตายอดจะแตกและให้กิ่งข้างเจริญทางใบเนื่องจากกิ่งที่เกิดจากปีที่แล้ว
เท่านั้นที่จะให้ผลผลิตในปีนี้ จึงต้องก าจัดกิ่งที่ให้ผลผลิตแล้วอย่างต่อเนื่องล่วงหน้าอย่างนี้เร่ือย ๆ จากกิ่งที่เจริญต้ังตรง กิ่งข้างที่อยู่ต่ า
จะถูกบังร่มเงา ส่วนที่อยู่ทรงพุ่มล่างและตรงกลางจึงไม่มีใบและผลมี 2 รูปแบบ คือ

  (1) ควบคุมทรงพุ่มแบบต้นเดี่ยว  (single stem pruning system)  เลือกต้นกาแฟอะราบิกาที่ต้นมีใบเขียวตั้งแต่  60
เปอร์เซ็นต์ขึ้นไป มีกิ่งแห้งไม่มากจากนั้นให้ตัดต้นอยู่ในระดับความสูง 160 เซนติเมตร โดยตัดกิ่งใหม่ที่ออก กลางล าต้นออก 
ต้นกลางแจ้งให้เหลือไว้ 1-2 ล าต้น สูงประมาณคร่ึงล าต้นหลักเพื่อเพิ่มความหนาแน่นของทรงพุ่มทุก 45-60 วัน ควรเด็ดใบอ่อนปลายกิ่ง
และตัดยอดบนออกเพื่อเพิ่มการแตกของกิ่งแขนง

การควบคุมทรงพุ่มแบบต้นเดี่ยว
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(2) การตัดแต่งกิ่งต้นใหม่ หรือท าหนุ่มท าสาว (renewal or rejuvenation pruning) เลือกต้นที่มีใบเขียวน้อยกว่า 40
เปอร์เซ็นต์ กิ่งแห้งมาก ต้นโทรมผลผลิตน้อย ต าแหน่งการตัดขึ้นอยู่กับลักษณะพื้นที่ คือ พื้นราบตัดที่ระดับความสงู 30 เซนติเมตร หาก
เป็นที่เนินเขาหรือเชิงเขาตัดที่ระดับความสงู 45-50 เซนติเมตร หลังจากตัด 45 วัน ท าการเลือกหน่อที่สมบรูณ์ ทั้งนี้ขึ้นกับสภาพแปลงที่
ปลูก คือ กลางแจ้ง ให้เลือกหน่อไว้ 1-2 ล าต้น ขึ้นอยู่กับความสมบูรณ์ ส่วนในสภาพร่มเงา  ให้เลือกหน่อไว้ 2-3 ล าต้น  ต่อมาอีก 45 วัน 
เข้าไปตัดหน่อใหม่ที่ออกเพิ่มใหเ้หลอืเฉพาะหน่อหลักที่เลือกไวป้ระมาณ 2-3 คร้ัง ทั้งนี้การเลือกหน่อใหม่ใหเ้ลือกตรงข้ามหรือเย้ืองกันไล่
ระดับความสูงเพื่อไม่ให้กิ่งข้างที่ออกมาเสมอกัน

การตัดแต่งกิ่งต้นใหม่ ปีที่ 1 

3 ล ำตน้2 ล ำตน้

การตัดแต่งกิ่งต้นใหม่ ปีที่ 2 

60ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



การจัดการสวนกาแฟ ม.ค. ก.พ. ม.ีค. เม.ย. พ.ค. ม.ิย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. หมายเหตุ

1. การเพาะเมล็ด: ใช้ทราย
ใหม่หรือดินปลอดเช้ือโรค 
เรียงเมล็ดเป็นแถว กลบด้วย
วัสดุเพาะ   รดน้ าทุกวัน 
30-45 วัน เมล็ดกาแฟจะงอก
ถึง ระยะหัวไม้ขีด

2. การย้ายกล้า: ระยะหัวไม้
ขีดถึงปีกผีเสื้อ ปลูกใน
ถุงพลาสติกบรรจุวัสดุปลูก
ขนาด 2.5x6 น้ิว ใส่ปุ๋ย 
15-15-15 สลับยูเรีย อัตรา 1 
กิโลกรัมต่อน้ า 200 ลิตร รด
น าทุก 7–10 วัน

3. การปลูก: ปลูกต้นฤดูฝน 
อายุไม่น้อยกว่า 8-12 เดือน 
(4–5 คู่ใบ) ระยะปลูก 2x2 
เมตร (400 ต้นต่อไร)่ รองก้น
หลุมด้วยหินฟอสเฟตหลุมละ 
100-200 กรัม และปุ๋ยคอก
หรือปุ๋ยอินทรีย์ 5 กิโลกรัมต่อ
หลุม

*ควรปลูกไม้บังร่มเงาก่อนปลูกกาแฟอะราบิกา ท่ีเป็นไม้พุ่มใหญ่ โตเร็ว ระยะ 8x10 เมตร เช่น ถ่ัวหูช้าง ซิลเวอร์โอ๊ค สะตอ

4. การให้น้ า: ควรมีปริมาณ
น้ าฝนเฉลี่ย 1,200–1,500 
มิลลิเมตรต่อปี หรือมีระบบ
การให้น้ า ในช่วงวิกฤตของ
การให้น้ าของกาแฟ

5. การให้ปุ๋ย: ใส่ปุ๋ยอินทรีย์ 5 
กิโลกรัมต่อต้น หลังเก็บเกี่ยว 
แล้วใส่ปุ๋ยเคมีตามค าแนะน า 
คลุมโคนต้นเพื่อรักษาความช้ืน
ในดิน

6. การตัดแตง่กิง่: ตัดแต่งกิ่ง
หลังเก็บเกี่ยว เพื่อลดการ
สะสมโรคและแมลง ตัดบังคับ
ทรงพุ่มท่ี 150–160 
เซนติเมตร เล็มกิ่งแห้งออก 
ตัดปลายกิ่งแขนงท่ี 1 เพื่อให้
เกิดกิ่งใหม่และเพิ่มพื้นท่ีติดผล

7. การป้องกันและก าจัด
แมลงศัตรูกาแฟที่ส าคัญ: ท า
ความสะอาดแและหมั่นตรวจดู
แปลงอยู่เสมอ บ ารุงต้นให้
แข็งแรง

8. การเก็บเกีย่ว: เก็บผลสี
แดงหรือสีเหลืองส้ม หลังเก็บ
เกี่ยวควรแปรรูปทันที ไม่ควร
ท้ิงมากกว่า 24 ช่ัวโมง 

หมั่นตรวจสอบและก่ำจัดอย่ำงสม่่ำเสมอ

ดูแลต้นกล้ำให้แข็งแรงจนกว่ำจะย้ำยปลูก

ช่วงที่ผลก าลังขยายตัวอย่างรวดเร็ว 
และช่วงที่ผลสะสมน้ าหนักแห้ง

ช่วงหลังจาก
ดอก

พักตัวสมบูรณ์

ช่วงพัฒนาผล
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การผลิตต้นกล้ากาแฟโรบัสตา
กาแฟโรบัสตาเป็นพืชผสมข้าม ดอกกาแฟโรบัสตาไม่สามารถผสมตัวเองได้ ต้องผสมข้ามต้น (cross-pollination) เนื่องจาก

การผสมเกสรในดอกเดียวกันจะผสมไม่ติด (self sterile) การขยายพันธุ์โดยใช้เพศ (sexual propagation) หรือการน าเมล็ดไปเพาะ
เป็นต้นกล้า ต้นกาแฟจะมีกลายพันธุ์ไม่เหมือนต้นเดิม ต้นกาแฟจึงไม่มีความสม่ าเสมอด้านผลผลิตและคุณภาพ แต่วิธีการเพาะเมล็ด
เป็นการเพิ่มปริมาณต้นได้ง่ายและต้นทุนต่ า หากต้องการต้นกาแฟที่มีลักษณะตรงตามพันธุ์สามารถขยายพันธุ์โดยไม่อาศัยเพศ 
(asexual propagation) เช่น การขยายพันธุ์โดยวิธี โซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส (somatic embryogenesis) การทาบกิ่ง (grafting) 
และการเสียบยอด (top grafting หรือ top working) ซึ่งมีรายละเอียด ดังนี้ 

การขยายพันธุ์โดยใช้เพศ (Sexual propagation)
การผลิตต้นกล้ากาแฟโรบัสตา คือ การขยายพันธุ์ด้วยการใช้เมล็ด โดยคัดเลือกผลกาแฟสีแดงที่สมบูรณ์มาแช่น้ า เมือกหุ้มเมล็ด

และตากแห้งโดยการผึ่งลม ก่อนเพาะเมล็ดให้คลุกด้วยสารป้องกันก าจัดเชื้อราประเภทเบนโนมิล แคบทาโฟล แคปแทน ไทแรม 
เมล็ด 1 กิโลกรัม สามารถเพาะเป็นต้นกล้าได้ประมาณ 3,000-4,000 ต้น แปลงเพาะควรมีขนาดความกว้าง 1 เมตร ความยาวแปลง
ขึ้นอยู่กับสภาพพื้นที่เพาะกล้า วัสดุที่ใช้เพาะเป็นทรายหยาบหรือขี้เถ้าแกลบ

ขั้นตอนการเพาะกล้ากาแฟจากเมล็ด
1. เลือกผลกาแฟที่สุกแดง
2. น าผลกาแฟแช่น้ าไว้ 1-2 คืน เพื่อให้เปลือกนิ่ม บี้เอาเมล็ดออกได้ง่าย
3. น าเมล็ดกาแฟที่บี้เปลือกออกล้างเมือกหุ้มเมล็ด แล้วมาผึ่งในที่ร่มให้แห้ง
4. ก่อนเพาะเมล็ดให้คลุกด้วยสารป้องกันก าจัดราประเภท เบนโนมิล แคบทาโฟล แคปแทน ไทแรน
5. หลังเพาะเมล็ดกาแฟ 1 เดือน จะได้ต้นกล้าระยะผีเสื้อ 
6. ย้ายต้นกล้าระยะผีเสื้อลงเพาะในถุงด า
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เมล็ดกาแฟแห้ง
ตากโดยการผึ่งลม ต้นกาแฟระยะหัวไม้ขีด

ขั้นตอนการเพาะกล้ากาแฟจากเมล็ด

ผลกาแฟสุก

ต้นกล้าพร้อมปลูก มีใบจริง 5-6 คู่ใบ

เพาะเมล็ดลงในวัสดุเพาะกล้า

ต้นกาแฟระยะปีกผีเสือ้

ต้นกาแฟระยะปีกผีเสือ้ย้ายลงถุงด า

ถอนต้นกาแฟ
ระยะปีกผีเสื้อ

ต้นกล้ากาแฟระยะใบจรงิ 1-2 คู่ใบ
ต้นกล้ากาแฟอายุ 3-4 เดือน
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การปฏิบัติดูแลหลังการเพาะโดยการรดน้ าและก าจัดวัชพืชอย่างสม่ าเสมอ หลังจากเพาะกล้า 30-45 วัน เมล็ดจะเร่ิมงอก
ทั้งนี้เมล็ดจะงอกเร็วหรือช้าขึ้นอยู่กับอุณหภูมิและระดับความสูงของพื้นที่ที่ใช้เพาะเมล็ด หลังจากเมล็ดงอกตั้งแต่ระยะหัวไม้ขีดไฟจนถึง
ระยะปีกผีเสื้อ (ใบเลี้ยงมีลักษณะคล้ายปีกผีเสื้อ) อายุ 60-75 วัน หลังการเพาะเป็นชว่งที่เหมาะสมกบัการย้ายต้นกล้าลงถุงขนาด 2x6 นิ้ว
ก้นขยาย หากย้ายต้นกล้ากาแฟเม่ือมีใบจริง 2-4 คู่ ซึ่งเรียกว่า กล้าแก่ จะท าให้ต้นกลา้กาแฟชะงักการเจริญเติบโตหรือโตช้าและอัตราการ
ตายสูง เม่ือย้ายต้นกล้าลงถุงแล้ววางเรียงเป็นแถวโดยปูพลาสติกก่อนวางถุงเพาะช ากล้าให้มีความกวา้งประมาณ 50-75 เซนติเมตร ความ
ยาวแล้วแต่ความสะดวกในการปฏิบัติการให้น้ าควรรดน้ าอย่างสม่ าเสมอและให้ปุ๋ยยูเรียอัตรา 1 กิโลกรัมต่อน้ า 200 ลิตร ใช้บัวรดทุก 7-10 วัน
จนกว่าจะย้ายต้นกล้าปลูก และสลับการใช้ปุ๋ยน้ าเสริมไบโพลานฉีดพ่นทุก 10 วัน โรงเรือนเพาะช ากล้าควรใช้ตาข่ายพรางแสง 70 เปอร์เซ็นต์

การขยายพันธุ์โดยไม่อาศัยเพศ (Asexual propagation)
คือ การขยายพันธุ์โดยวิธีการเปลี่ยนยอด ติดตา สว่นมากใช้เป็นการปรบัปรุงสวนเดิมที่ไม่ใช้พันธุ์ดี โดยใช้ต้นกาแฟที่ปลูกอยู่เดิม

เป็นต้นตอ (stock) รวมถึงการขยายพันธุ์โดยวิธี โซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส (somatic embryogenesis) ซึ่งใช้เฉพาะในโรบัสตา

การขยายพันธุ์โดยไม่อาศัยเพศ ได้แก่ 
 การทาบก่ิง (grafting) วิธีนี้นิยมใช้ในกรณีที่ต้องการใหต้้นกาแฟทนทานต่อโรคโคนเน่า โดยน าเอายอดกาแฟพันธุ์ดีทาบลงบน

ต้นตอที่เป็นพันธุโ์รบัสตาในระยะปีกผีเสื้อ
การเสียบยอด (top grafting หรือ top working) โดยน ายอดของกาแฟพันธุ์ดีไปเสียบลงบนต้นตอเดิม

ขั้นตอนการเสียบยอดกิ่งพนัธุ์ดี
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ต้นตอ ผ่าต้นตอพร้อมเสียบยอด กิ่งพันธุ์ดี ขั้นตอนการเสียบยอด

เสียบยอดกิ่งพันธ์ุดีพันด้วยเชือกฟางคุมด้วยถุงพลาสติก

หลังเสียบยอด  45  วัน ผ้าพลาสติกออก ต้นเสียบยอด 

พันด้วยเทปหรือเชือกฟาง

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



หลังจากท าการทาบกิ่งหรือเสียบยอดแล้ว 20-25 วัน ให้ตรวจเช็คผลการปฏิบัติว่าส าเร็จหรือไม่ หากไม่ส าเร็จก็สามารถปฏิบัติ
ซ้ าได้ โดยตัดรอยที่ไม่ส าเร็จทิ้ง แล้วท าการเสียบยอดใหม่

การขยายพันธุ์โดยวิธีโซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส กาแฟโรบัสตาเป็นพืชผสมข้ามต้น (cross-pollination) เนื่องจากการผสม
เกสรในดอกเดียวกันจะผสมไม่ติด (self sterile) โดยปกติในการขยายพันธุ์เพื่อเป็นการค้าจะท าโดยการปักช า ติดตาและเสียบยอด 
เพื่อให้ได้กิ่งพันธุ์ที่มีลักษณะคงเดิมเช่นเดียวกับต้นพันธุ์ที่คัดไว้ แต่ในการขยายพันธุ์ทางการค้า การใช้วิธีดังกล่าวมีข้อจ ากัดคือ ท าได้ใน
ปริมาณน้อยและจ าเป็นต้องมีต้นแม่พันธุ์จ านวนมากเพื่อใช้เป็นแหล่งผลิตกิ่งพันธุ์ จึงต้องใชก้ารขยายพันธุ์ด้วยวิธีโซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส
ซึ่งเป็นขบวนการเป็นเทคนิคที่พัฒนาขึ้นเพื่อใช้ในการขยายพันธุ์พืชที่ต้องการในเชิงอุตสาหกรรมทั้งในเชิงปริมาณและคุณภาพสม่ าเสมอ
และตรงตามพันธุ์ในเวลาอันจ ากัด

เป็นขบวนการขยายพันธุ์วิธีการหนึ่งที่ได้จากการพัฒนาการเจริญของเนื้อเย่ือจากเซลล์ร่างกาย (somatic cell) ไปเป็นต้นอ่อน
หรือตัวอ่อนโดยไม่มีเซลล์พันธุกรรมเข้ามาเกี่ยวข้อง เพื่อให้ได้ลูกหลานที่ไม่มีความแปรปรวนทางพันธุกรรม  แม้ว่าวิธีการขยายพันธุ์แบบ
ไม่ใช้เพศ (vegetative) ของพืชอาจท าได้ง่าย

ประโยชน์ของการขยายพันธุ์แบบโซมาตกิ เอ็มบริโอจีนซีิส
• ใช้ในการขยายพันธุ์พืชในเชิงอุตสาหกรรม
• ใช้เป็นแหล่งศึกษาพืชตัดต่อพันธกุรรม

เปรียบเทียบข้อดีข้อเสยีของการขยายพันธุก์าแฟดว้ยวิธโีซมาติก เอ็มบริโอจีนซีิส กับการปักช าและการเสียบยอด 

ต้นอ่อนกาแฟที่ได้จากการขยายพนัธุ์โดยวิธี
โซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส จะเห็นรากแก้วได้ชัดเจน

ข้อดี ระบบรากแข็งแรงเนื่องจากมีรากแก้วเหมือนได้จากการเพาะเมล็ดและล าต้นไม่มีรอยต่อ ดังนั้นจึงได้ต้นที่แข็งแรงเหมือน
ได้จากการเพาะเมล็ดแตต่รงตามพันธุ์ ในขณะที่ต้นปักช าจะไม่มีระบบรากแก้วและต้นที่ได้จากการเสียบยอดถึงแม้จะมีรากแก้วแต่ก็จะ
เกิดรอยต่อระหว่างต้นตอ (stock) กับยอดพันธุ์ (scion) ซึ่งหากการเจริญของต้นตอและยอดพันธุ์ไม่สัมพันธ์กันก็จะส่งผลถึง
การเจริญเติบโตและความแข็งแรงของต้นได้ 

ข้อเสีย ค่าใช้จ่ายในการผลิตค่อนข้างสูงเนื่องจากการลงทุนในคร้ังแรกสูง เพราะต้องใช้เคร่ืองมือในการผลิตราคาแพงเม่ือ
เปรียบเทียบกับการขยายพันธุ์โดยการปักช าหรือเสียบยอด ต้องใช้ความละเอียดอ่อนในการดูแลและอนุบาลต้นอ่อน และใช้เวลาในการ
เจริญค่อนข้างนาน
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วิธีการขยายพันธุ์กาแฟแบบโซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส มีดังนี้
1. การชักน าให้เกิดแคลลัส

น าใบอ่อนกาแฟจากต้นแม่มาท าความสะอาดในน้ าสบู่ (detergent) จากนั้นลา้งด้วยน้ าไหลให้สะอาด จุ่มใบลงในแอลกอฮอล์
70 เปอร์เซ็นต์ เป็นเวลา 30 วินาที น าไปแช่ในสารละลายแคลเซียมไฮโปคลอไรท์เข้มข้น 40 เปอร์เซ็นต์ ประมาณ 30 นาที ล้างในน้ า
กลั่นนึ่งฆ่าเชื้อแล้ว 3 คร้ัง น าใบกาแฟที่ได้มาตัดแต่งให้มีขนาดประมาณ 3x3 มิลลิเมตร วางชิ้นส่วนที่ได้บนจานเลี้ยงเนื้อเย่ือที่เทอาหาร
23A ไว้ ใช้พาราฟิล์มพันรอบปากจาน 2 รอบ น าไปเกบ็ในที่มดื อุณหภูมิประมาณ 26 องศาเซลเซียส ประมาณ 6-8 เดือน ชิ้นส่วนใบ
กาแฟจะสร้างกลุ่มแคลลัสขึ้นรอบ ๆ รอยตัดของใบ

2. การผลิตทอร์ปิโอเอ็มบริโอ (Torpedo embryo) ในอาหารเหลว
เตรียมอาหาร 23 MS หรือ 23 MS BAP 0 ในปริมาณ 100 มิลลิลิตร ในขวดรูปชมพู่ ขนาด 250 มิลลิลิตร สัปดาห์ที ่1 เลือก

แคลลัสที่มกีารพัฒนาไปเป็นเอ็มบริโอจีนิคแคลลัส (embryogenic callus) ใส่ลงในขวดอาหารที่เตรียมไวป้ริมาณ 0.05-0.2 กรัม น าขวด
รูปชมพู่ที่เลี้ยงเอ็มบริโอจีนิคแคลลสัไปวางบนเคร่ืองเขย่าที่มีความแรง 110-120 รอบต่อวนิาที และให้แสง 0.1-0.6 กิโลลักซ์ เป็นเวลา
16 ชั่วโมงต่อวัน สปัดาห์ที ่3 น าเอม็บริโอจีนิคแคลลสัที่เลี้ยงในขวดรูปชมพูข่นาด 250 มิลลิลิตร จ านวน 2 ขวด มาถา่ยลงในขวดรูปชมพู่
ขนาด 1,000 มิลลิลิตร ที่เตรียมอาหารเหลวไว้ 500 มิลลิลิตร วางบนเคร่ืองเขย่าเพื่อให้ได้รับออกซเิจนตลอดเวลา โดยท าการเปลี่ยน
อาหารใหม่ทุก 2 สัปดาห์ จนทอร์ปิโดเอ็มบริโอเจริญพร้อมที่จะเก็บเกี่ยวได้

3. การชักน าทอร์ปิโดเอ็มบริโอให้เจริญเป็นคัพภะ (embryo) และต้นอ่อนที่มีใบจริงอย่างน้อยจ านวน 1 คู่ (plantlet) 
เก็บเกี่ยวทอร์ปิโดเอ็มบริโอที่ได้มาท าให้แหง้อย่างช้า ๆ โดยวางบนกระดาษกรอง 1 กรัมต่อกระดาษกรอง 1 แผ่น เก็บในที่มืดที่

อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ประมาณ 1 อาทิตย์ น าทอร์ปิโดเอ็มบริโอที่แห้งแล้วมาเลี้ยงในอาหาร  DES1 ที่เตรียมไว้ในจานเพาะเลี้ยง
เนื้อเย่ือขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 14 เซนติเมตร ประมาณสัปดาห์ที่ 6-8 น าทอร์ปิโดเอ็มบริโอเปลี่ยนอาหารใหม่โดยเลือกขนาดต้นที่มี
ขนาดใกล้เคียงกันให้อยู่ในจานเพาะเลี้ยงเดียวกัน จากนั้นประมาณ 10-12 สัปดาห์ จะได้เอ็มบริโอที่มีขนาดพอเหมาะต่อการน าไปย้ายปลูก

4. การชักน าให้เกิดต้นอ่อนในสภาพปลอดเชื้อ (pregermination)
ขั้นตอนนี้สามารถเลี้ยงในอาหารกึ่งแข็ง (semi-solid media) หรือเลี้ยงในอาหารเหลวแบบจุ่มชั่วคราว (temporary immersion 

bioreactor) โดยน าทอรป์ิโด เอ็มบริโอ ไปเลี้ยงในอาหาร DES1 ในกรณีที่เลี้ยงในกึ่งแข็งให้เติมเจลไลท์ 4 กรัมต่ออาหาร 1 ลิตร แต่ถ้า
เลี้ยงในอาหารเหลวแบบจุ่มชั่วคราวไม่ต้องเติมเจลไลท์ เม่ือเลี้ยงในอาหารกึ่งแข็งเป็นเวลา 3-4  เดือน จะได้ต้นอ่อนไปเลี้ยงต่อในเรือน
อนุบาล ส าหรับการเลี้ยงในอาหารเหลวแบบจุ่มชั่วคราวใช้เวลาประมาณ 2-3 เดือน ก็สามารถน าต้นอ่อนไปเลี้ยงต่อได้

5. การย้ายคัพภะและต้นอ่อนกาแฟจากสภาพปลอดเชื้อสู่สภาพโรงเรือนอนุบาล
เตรียมกระบะเพาะช าโดยใช้วัสดุปลูกพีทมอสหยาบ: พีทมอสละเอียด อัตราส่วน 1:1 ผสมน้ าให้วัสดุปลูกมีความชื้นและอัดวัสดุ

เพาะช าลงในกระบะพลาสติกให้แน่น น าเอ็มบริโอจากสภาพปลอดเชื้อมาจุ่มในสารละลายกันราก่อนย้ายลงปลูกในกระบะเพาะช าที่
เตรียมไว้ โดยการย้ายปลูกทีละต้นให้เต็มกระบะ น าไปเก็บรักษาในโรงเรือนที่ควบคุมอุณหภูมิประมาณ 25-30 องศาเซลเซียส ความชื้น
สัมพัทธ์ไม่ต่ ากว่า 80 เปอร์เซ็นต์

6. การพัฒนาต้นอ่อนในให้เจริญเป็นต้นกล้าและอยู่สภาวะพร้อมที่จะน าไปปลูกในสภาพไร่
เตรียมวัสดุปลูกโดยผสม ขุยมะพร้าว: ดิน: ปุ๋ยหมัก ในอัตราส่วน 1:1:1 ลงในถุงเพาะกล้าขนาด 2x7 นิ้ว น าต้นอ่อนที่มีใบจริง

มาย้ายลงปลูกในถุงพลาสติก น าไปอนุบาลไว้ในเรือนอนุบาลที่มีการให้ความชื้นที่พอเหมาะเป็นเวลประมาณ 4-5 เดือน ต้นอ่อน
จะเจริญเติบโตและแข็งแรงเป็นต้นกล้าที่พร้อมจะน าไปปลูกในแปลงต่อไป  

65ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ในการขยายพันธุ์กาแฟจากโซมาติก เอ็มบริโอจีนีซิส ต้องใช้เวลาอย่างน้อยประมาณ 24-28 เดือน จึงจะสามารถน ากล้ากาแฟ
ที่ได้ออกย้ายปลูกลงแปลง

ข้อแนะน าในการปลูกกาแฟที่ได้จากการเพาะเล้ียงเนื้อเยื่อ
1. ควรปลูกกาแฟโรบัสตาที่ได้จากการเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ืออย่างน้อย 3-5 สายพันธุ์ ในแปลงเดียวกัน ท าการปลูกสลับแถว

ระหว่างสายพันธุ์เพื่อช่วยในการผสมเกสรกาแฟให้ติดดีขึ้น และควรท าผังแปลงเพื่อความสะดวกในการจัดการแปลง
2. ผลกาแฟที่ได้จากต้นกาแฟเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือ ไม่สามารถน าไปขยายพันธุ์ต่อด้วยวิธีการเพาะเมล็ดได้ เนื่องจากจะไม่ตรง

ตามพันธุ์ แต่สามารถน ากิ่งหรือแขนงไปขยายพันธุ์ต่อด้วยวิธีการเสียบยอด ซึ่งจะได้ลักษณะตรงตามพันธุ์เดิมทุกประการ
3. ต้นกาแฟที่ผ่านการเพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือต้องการการเอาใจใส่ดูแลรักษาจากเกษตรกรเช่นเดียวกับต้นกาแฟพันธุ์ ไทยพื้นเมือง 

ฉะนั้นการเจริญเติบโตและการให้ผลผลิตจึงขึ้นอยู่กับการดูแลรักษา  และการจัดการสวนกาแฟของเกษตรกรด้วย
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ต้นแม่พันธุ์

ใบเพสลาด
วางช้ินส่วนใบบนอาหาร

เพาะเลี้ยง ชักน าการเกิดแคลลัส 6-8 เดือน
การเพิ่มปริมาณแคลลัส

การชักน าให้เกิด Torpedo embryos

การชักน าให้เป็นต้น
อ่อนด้วยระบบ TIBs

ต้นกล้ากาแฟ ย้ายปลูกต้นกล้าในเรือนเพาะช า การอนุบาลต้นอ่อนในตะกร้า การชักน าให้เป็นต้นอ่อน
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เทคโนโลยีที่เหมาะสมต่อการผลิตกาแฟโรบัสตาคุณภาพ
การเลือกพื้นที่ปลูกที่เหมาะสม

สภาพพื้นที่ปลูก
➢ เป็นพื้นที่ราบไม่มีน้ าท่วมขัง หรือมีความลาดเอียงไม่เกิน 35 เปอร์เซ็นต์
➢ พื้นที่ปลูกสูงไม่เกิน 700 เมตรจากระดับน้ าทะเลปานกลาง

สภาพภูมิอากาศ
➢ กาแฟโรบัสตาชอบสภาพอากาศร้อนชื้นในเขตเส้นศูนย์สูตร 
➢ อุณหภูมิที่เหมาะสมอยู่ในช่วง 20-30 องศาเซลเซียส แต่อาจสูงได้ถึง 37 องศเซลเซียส 
➢ การกระจายของฝนควรมีความสม่ าเสมอ 1,500 มิลลิเมตรต่อปี ในช่วงที่มีผลผลิต แต่ไม่ควรมีฝนในช่วงเก็บเกี่ยวและช่วง

ตากผลกาแฟให้แหง้ 
➢ หากปลูกบริเวณภาคเหนือของประเทศ ควรเป็นพื้นที่ที่ไม่มีน้ าค้างแข็ง (frost) เพราะอาจท าให้ต้นกาแฟตายได้

การปลูก
การเตรียมดิน
❖ ควรขุดหินและถอนรากไม้ที่มีขนาดใหญ่ และปรับพื้นที่ให้เรียบ 
❖ หากเป็นพื้นที่มีชั้นดนิดานควรใช้ผานไถท าลายชั้นดินดานใหห้มดเพื่อใหดิ้นมีการระบายน้ าดีขึ้น
❖ ขุดหลุมปลูกขนาด 50x50x50 หรือ 30x30x30 เซนติเมตร 
❖ รองก้นหลุมด้วยหินฟอสเฟต 200-300 กรัม ปุ๋ยคอก 3-5 กิโลกรัม 
❖ ถ้าดินเป็นกรดมีความเปน็กรด-ด่าง (pH) ต่ ากว่า 5.0 ควรใส่ปูนขาวผสมลงในดินรองก้นหลุมด้วย
❖ ระยะปลูกกาแฟโรบัสตาที่แนะน า คือ 3x3 เมตร 3x4 เมตร หรือ 3.5x3.5 เมตร
❖ หากพื้นที่ปลูกเปน็ที่ลาดชนั ควรวางแนวปลูกขวางความลาดชันหรือปลูกบนขัน้บนัได

การปลูก
❑ ควรปลูกในช่วงต้นฤดูฝน 
❑ ให้ส่วนโคนของต้นกล้าอยู่ในระดับเดียวกับผิวดินของหลุมปลกูที่เตรียมไว้ กลบดินรอบโคนต้น 
❑ ปักหลักไม้ใหช้ิดกับล าต้นกาแฟ ท ามุมกับพื้นดินประมาณ 45 องศา ผูกหลักกับต้นกาแฟเพื่อกันลมโยก 
❑ คลุมโคนด้วยฟางข้าวหรือเศษหญ้าแหง้ หรือวัสดุอื่น ๆ โดยคลุมให้ห่างจากรอบโคนต้น 10 เซนติเมตร 
❑ ท าร่มบังต้นกล้ากาแฟที่ปลูกใหม่ ในกรณีที่ปลูกกาแฟกลางแจ้ง 
❑ จ านวนต้นต่อพื้นที่ กรณีปลูกเป็นพืชเด่ียว ใช้ 170 ต้นต่อไร่ หากปลูกแซมมะพร้าว ทุเรียน จะใช้ต้นประมาณ 100 ต้นต่อไร่
❑ กาแฟโรบัสตาส่วนใหญ่ปลูกทางภาคใต้จะอาศัยร่มเงาของไม้ผลโดยการปลูกเป็นพืชแซมในสวนทุเรียน และลองกอง 

หรือปลูกไม้ใหร่้มเงาอื่น ๆ เช่น สะตอ แค และกระถิน ก่อนการปลูกกาแฟ 6-12 เดือน โดยทั่วไปจะปลูกสะตอโดยใช้ระยะ
ปลูก 15x15 เมตร หรือปลูกสะตอ 1 ต้นสลับกาแฟ 4 ต้น หรือปลูกแคโดยใช้ระยะปลูก 12x12 เมตร หรือปลูกแค 1 ต้น 
สลับกาแฟ 3 ต้น หรือปลูกกระถินโดยใช้ระยะปลูก 9x9 เมตร หรือปลูกกระถิน 4 ต้น สลับกาแฟ 2 ต้น
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ต้นพันธุ์ 1 ต้นพันธุ์ 2 ต้นพันธุ์ 3 ต้นพันธุ์ 1 ต้นพันธุ์ 2 ต้นพันธุ์ 3ต้นพันธุ์ 4 ต้นพันธุ์ 4

แผนผังการปลูกกาแฟโรบัสตา
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การปลูกกาแฟโรบัสตาในช่วงยางพาราก่อนเปิดกรีด สามารถปลูกกาแฟได้ 1 แถว ในระหว่างแถวของยางพาราแต่เม่ือ
ยางพารามีขนาดใหญ่ขึ้น อายุ 5-7 ปีขึ้นไป จะมีร่มเงามากขึ้นมีแสงแดดส่องถึงต้นกาแฟน้อยลงส่งผลให้ การเจริญเติบโตช้า แต่ละข้อ
ภายในกิ่งกาแฟมีระยะห่าง ต้นกาแฟสูง เก็บเกี่ยวยาก ผลผลิตต่ าจนไม่คุ้มค่าในการลงทุน  รวมถึงการจัดการวัชพืชในแปลงยางพาราท า
ได้ยาก ส่งผลให้การเจริญเติบโตของยางพาราลดลงเช่นกัน

68

เทคโนโลยีการผลิตกาแฟร่วมกับพชือื่น

การปลูกกาแฟโรบัสตาร่วมกับยางพารา ที่ให้ผลผลิตแล้วมีความส าเร็จต่ าเนื่องจากในแปลงยางพาราได้รับแสงค่อนข้างน้อยส่งผล
ให้กาแฟมีการเจริญเติบโตช้า ลักษณะใบใหญ่ และบางส่วนมีลักษณะใบเหลือง เกิดจากการขาดธาตุอาหารอย่างรุนแรงเนื่องจากในสวน
ยางพารามีร่มเงามากเกินไป และระบบรากหาอาหารของกาแฟและยางพาราอยู่ในระดับเดียวกัน จึงท าให้เกิดการแก่งแย่งธาตุอาหาร ซึ่ง
รากกาแฟไม่สามารถแข่งขันกับยางพาราได้ 

การปลูกกาแฟโรบัสตาในช่วงยางพาราก่อนเปดิกรีด

กาแฟโรบัสตาในร่วมยางพาราช่วงกอ่นเปดิกรีด

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



การให้น้ า
การปลูกกาแฟส่วนใหญ่อาศัยน้ าฝนตามธรรมชาติ พื้นที่ปลูกกาแฟควรมีปริมาณน้ าฝนเฉลี่ย 1,200-1,500 มิลลิเมตรต่อปี 

เกษตรกรควรดูแลให้ดินมีความชื้นสม่ าเสมอโดยเฉพาะอย่างยิ่งหลังปลูกใหม่ ๆ ต้ังแต่ช่วงที่ต้นกาแฟยังมีขนาดเล็กจนกระทั่งให้ผลผลิต 
ใน 1 รอบการผลิต ต้นกาแฟมีความต้องการน้ า ดังนี้

ช่วงที่ดอกตูม ดอกกาแฟมีการพัฒนาจากเซลล์เล็ก ๆ เปลี่ยนแปลงเป็นกลุ่มดอก กลุ่มดอกนี้จะเจริญเติบโตเพิ่มขนาดขึ้นเรื่อย ๆ 
จนกระทั่งโตเต็มที่แล้วดอกจะหยุดเจริญหรือเรียกว่าอยู่ในช่วงพักตัว การพักตัวควรมีระยะเวลาไม่ต่ ากว่า 5-6 สัปดาห์ ช่วงพักตัวนี้เป็น
ช่วงที่กาแฟไม่ต้องการน้ า ดอกจึงจะมีการพักตัวเต็มที่และหลังจากดอกพักตัวเต็มที่แล้ว เมื่อได้ฝนหรือน้ าจึงจะบานพร้อมเพรียงกัน

69ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ช่วงที่ดอกพักตัวสมบูรณ์และจะออกจากการพักตัว หลังจากดอกกาแฟได้พักตัวเต็มที่โดยการผ่านช่วงแล้งยาวนาน
พอสมควรแล้ว เม่ือได้ฝนหรือน้ าในปริมาณที่เพียงพอ ดอกจะออกจากการพักตัวและเร่ิมเจริญเติบโต มีขนาดใหญ่ขึ้นเร่ือย ๆ จนเห็นเป็น
ดอกสีขาว ในการออกจากการพักตัวนี้ บางคร้ังฝนอาจตกน้อยจนมีปริมาณไม่พอเพียงต่อการออกจากการพักตัวและการเจริญเติบโตของ
ดอกได้ ในสถานการณ์เช่นนี้ควรให้น้ าเพิ่มเติมเพื่อให้ดอกบานได้เต็มที่อย่างพร้อมเพรียงกัน ซึ่งจะเป็นประโยชน์ท าให้เก็บเกี่ยวผลกาแฟ
ได้พร้อมกัน หลังจากดอกมีการพักตัวอย่างสมบูรณ์และพร้อมที่จะออกจากการพักตัวนั้น ต้นกาแฟต้องการน้ าเป็นปริมาณมาก หากมีฝน
ตกเพียงเล็กน้อยจะส่งผลให้ดอกและผลพัฒนาได้ไม่เต็มที่ ดอกจะเหี่ยวและฝ่อไป ท าให้ไม่มีการติดผล เกษตรกรควรให้น้ าเพื่อช่วยให้
ดอกมีการพัฒนาและติดผลได้ดี

ช่วงที่ดอกบาน ดอกกาแฟมักจะบานภายใน 7-10 วัน หลังจากได้รับน้ าฝนในปริมาณที่เพียงพอ ช่วงนี้กาแฟไม่ต้องการน้ าฝน
เป็นอย่างยิ่ง ทั้งนี้เพราะขณะที่ดอกบานเป็นช่วงที่ดอกก าลังจะได้รับการผสมละอองเกสรจากตน้อื่น หากมีฝนตกหรือมีการใหน้้ าแบบพ่น
ฝอย น้ าจะชะละอองเกสรตัวผู้ให้หลุดออก ไม่สามารถปลิวไปผสมกับดอกอื่น ๆ ได้ ท าให้จ านวนดอกกาแฟที่ได้รับการผสมลดลง ดอก
กาแฟจะไม่ติดผล ผลผลิตจะต่ า ดังนั้น จะพบว่าในปีที่มีฝนตกในช่วงวันที่ดอกชุดใหญ่บานพอดี ผลผลิตในปีนั้นจะต่ า

ช่วงเริ่มติดผล หลังจากดอกได้รับการผสมเกสรแล้ว มีการติดผลเกิดขึ้น ผลมีขนาดเล็กมาก อยู่เบียดกันเป็นกลุ่ม ช่วงนี้ถ้า
ความชื้นในดินไม่เพียงพอ ดอกที่เร่ิมติดแล้วอาจจะฝ่อหรือเหลืองหลุดร่วงไปเป็นจ านวนมาก หากให้น้ าแล้วในช่วงที่ดอกบาน และดินยัง
ชื้นอยู่ อาจจะไม่ต้องให้น้ าในช่วงนี้ แต่ถ้ายังไม่ได้ให้น้ ามาก่อนและฝนทิ้งช่วงนานกว่า 3 สัปดาห์ ควรให้น้ าทุก ๆ 3-4 สัปดาห์

ช่วงที่ผลก าลังขยายตัวอย่างรวดเร็ว ช่วงที่ผลขยายตัวอย่างรวดเร็ว และช่วงที่ผลสะสมน้ าหนักแห้งเป็นช่วงที่ส าคัญที่สุด 
ต้นกาแฟไม่ควรขาดน้ าในช่วงนี้ (อายุ 3-4 เดือนหลังดอกบาน) เพราะผลจะขยายตัวอย่างรวดเร็วจากขนาดเม็ดพริกไทยขยายขนาดโต
ขึ้นเร่ือย ๆ เป็นเวลา 3 เดือน ผลจะสร้างเนื้อเย่ือรอบ ๆ เมล็ดมากกว่าเนื้อเมล็ด และสร้างช่องว่างไว้ให้เมล็ดเจริญเติบโตต่อมาใน
ภายหลัง ถ้าช่วงนี้ต้นกาแฟขาดน้ าเนื้อเย่ือรอบ ๆ เมล็ดขยายตัวได้น้อยช่องว่างที่สร้างไว้ให้เมล็ดเติบโตมีขนาดเล็ก จะท าให้ได้เมล็ด
ขนาดเล็กด้วย ซึ่งเป็นสาเหตุให้ผลผลิตต่ า หากฝนไม่ตกในช่วงนี้ควรต้องให้น้ าแก่ต้นกาแฟ ส าหรับช่วงผลสะสมน้ าหนักแห้งซึ่งเป็นช่วง
ระยะต่อจากช่วงผลขยายตัวอย่างรวดเร็ว และเป็นช่วงที่ผลสร้างเนื้อเมล็ด ในช่วงนี้ดินควรจะมีความชื้น โดยปกติฝนจะตกสม่ าเสมอ
หลังจากเดือนมิถุนายนเป็นต้นไป จึงไม่มีปัญหาการขาดน้ าในระยะเวลาดังกล่าว แต่ถ้าช่วงนี้ฝนแล้งนานกว่า 3 สัปดาห์ ควรให้น้ าช่วย

การใส่ปุ๋ย
กาแฟต้องการธาตุอาหารที่จ าเปน็อย่างครบถ้วนเชน่เดียวกับพืชอื่น ๆ นอกเหนือจากธาตุคาร์บอน ไฮโดรเจน และออกซิเจนที่ได้

จากอากาศและน้ าเพื่อใช้ในการสังเคราะห์แสงแล้ว ธาตุอาหารที่จ าเป็นอื่น ๆ ได้แก่ ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โพแทสเซียม แคลเซียม แมกนีเซียม
ก ามะถัน เหล็ก แมงกานีส ทองแดง สังกะสี โบรอน โมลิบดีนัม และคลอรีนจะได้จากปุย๋ที่ใส่ใหแ้ก่ต้นกาแฟทั้งทางดินและทางใบ และจากปูนทาง
การเกษตรที่ใช้ในการปรับปรุงดิน

ปุ๋ยที่ให้ธาตุหลัก ธาตุอาหารหลักที่กาแฟต้องการมาก คือ ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียม กาแฟต้องการธาตุไนโตรเจนหรือ
ปุ๋ยตัวหน้าเพื่อสร้างต้น ใบ ราก และการเติบโตของผล และใช้โพแทสเซียมหรือปุย๋ตัวท้ายในการเจริญเติบโตของผลกาแฟ ส่วนธาตุฟอสฟอรัสหรือ
ปุ๋ยตัวกลางนั้น กาแฟต้องการเป็นปริมาณน้อยกว่าปุ๋ยไนโตรเจนและปุ๋ยโพแทสเซียมมาก ปุ๋ยที่ให้ธาตุอาหารหลักมีทั้งแม่ปุ๋ยที่ให้ธาตุอาหารเพียง
ธาตุเดียวหรือ 2 ธาตุ เช่น 15-0-0, 21-0-0, 46-0-0, 18-46-0, 0-0-50, 0-0-60 และปุ๋ยผสมที่ให้ธาตุอาหารหลักครบทั้ง 3 ธาตุ 
เช่น 15-15-15, 16-16-16, 15-5-20

ปุ๋ยที่ให้ธาตุอาหารเสริมหรือจุลธาตุ ธาตุอาหารเสริมหรือจุลธาตุที่ควรต้องใส่เพิ่มเติมในรูปของปุ๋ย ได้แก่  เหล็ก แมงกานีส 
โบรอน ทองแดง และสังกะสี โดยปกติควรให้ทางดินอย่างน้อยปีละคร้ัง หรือพ่นทางใบทุกคร้ังที่มีการแตกใบอ่อน เกษตรกรอาจเลือกใช้
ปุ๋ยจุลธาตุรวม หรือจุลธาตุเด่ียวก็ได้ จุลธาตุรวมที่มีขายโดยทั่วไปมักเป็นปุ๋ยพ่นทางใบ เช่น ยูนิเลท นิคสเปรย์ เฟตริลอน ส าหรับจุลธาตุ
เด่ียวจะมีขายในรูปของเกลือซัลเฟตเป็นส่วนใหญ่

ข้อควรพิจารณาในการให้ปุ๋ย ในการให้ปุ๋ยกาแฟ ควรค านึงถึงปัจจัยต่อไปนี้
อายุของต้นกาแฟ ความต้องการปุ๋ยของต้นกาแฟที่ให้ผลแล้ว จะแตกต่างจากต้นที่ยังไม่ให้ผล ส าหรับต้นกาแฟที่ให้ผลแล้ว ช่วงที่ต้องการ

ปุ๋ยมากที่สุดหรือที่เรียกว่าช่วงวิกฤต คือ ช่วงที่ผลขยายตัวอย่างรวดเร็วเพื่อให้ผลขยายตัวได้มากที่สุดและมีผลร่วงน้อยที่สุด  ช่วงที่ส าคัญรองลงมาคือ 
ช่วงก่อนเก็บเกี่ยวผล 2-3 เดือน ซึ่งจะท าให้ผลมีคุณภาพและน้ าหนักดี
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ความเป็นกรด-ด่างของดิน ดินที่สามารถปลูกกาแฟได้มีค่าความเป็นกรด-ด่าง อยู่ระหว่าง  4.5-6.5 แต่ค่าความเป็นกรด-ด่าง
ที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของกาแฟ คือ 5.0-5.5 เนื่องจากสามารถควบคุมความเปน็ประโยชน์ของธาตุอาหารในดินให้อยู่ในรูปที่พืช
สามารถน าไปใช้ได้

ความอุดมสมบูรณ์ของดิน ดินที่มีความอุดมสมบูรณ์ต่ าจ าเป็นที่จะต้องให้ปุ๋ยในปริมาณที่เหมาะสม ต้องมีผลค่าวิเคราะห์ดิน
เพื่อวางแผนการให้ปุ๋ย ในช่วงที่กาแฟมีผลบนต้น ควรให้ปุ๋ยในปริมาณที่เพียงพอเพื่อให้ผลกาแฟเจริญเติบโตเต็มที่และมีคุณภาพดี 
ถ้าในช่วงนี้ธาตุอาหารไม่พอเพียง ผลจะเหลือง ผลร่วง ใบเหลือง และอาจมีกิ่งแห้งตายเป็นจ านวนมาก ในการใส่ปุ๋ยทุกครั้งต้องแน่ใจว่า
ดินมีความชื้นเพียงพอ หรือมิฉะนั้นต้องให้น้ าตามทันที โดยเฉพาะอย่างยิ่งการใส่ปุ๋ยยูเรีย ไม่เช่นนั้นจะท าให้ใบไหม้ และยังมีโอกาสที่ธาตุ
อาหารจะสูญเสียไปในอากาศ นอกจากนี้การให้ปุ๋ยที่ถูกต้องยังช่วยให้ต้นกาแฟมีความทนทานต่อโรคและแมลงได้ดีขึ้นด้วย

ความลาดชันของพื้นที่ เพื่อป้องกันการสูญเสียของปุ๋ย ในการใส่ปุ๋ยกาแฟที่ปลูกบนพื้นที่ลาดชันควรขุดหลุมหรือขุดร่อง
บริเวณชายพุ่มเพื่อฝังปุ๋ย 

การใส่ปุ๋ยกาแฟโรบัสตา
เริ่มปลูก

ปีที่ สูตรปุ๋ย
อัตรา

(กรัม/ต้น/ปี)
ระยะเวลาที่ใช้

1 - 2 15-15-15 100-300 ใส่ทุก 2-3 เดือน

เม่ือให้ผลผลิตแล้ว (3 ปีขึ้นไป)

เดือน ระยะการเจริญเติบโต ชนิดและปริมาณปุ๋ย/ต้น อัตราท่ีใช้ (กรัม)

ม.ค.-ก.พ. หลังเก็บเกี่ยวและตัดแต่งก่ิงแล้ว - ปุ๋ยอินทรีย์  เช่น ขี้ไก่แห้ง  ข้ีวัว
- ปุ๋ยยูเรีย (46-0-0)
- โพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60)
- ปูนขาว/โดโลไมต์

3,000-5,000
60
60

500-1,000

ต้น พ.ค.-มิ.ย.
(ฝนแรก)

ผลขยายตัวอย่างรวดเร็วเปลี่ยน
จากเม็ดลักษณะแบบพริกไทย
ใหญ่ขึ้น ๆ  หรือเมื่อเริ่มมีฝน

-  ปุ๋ยยูเรีย (46-0-0)
- แอมโมเนียมฟอสเฟต หรือ 

ไดแอมโมเนียมฟอสเฟต (18-46-0)
- โพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60)

60
60

60

ก.ค.-ส.ค. ช่วงผลสะสมน้ าหนัก  หรือ
หลังจากใส่ช่วงผลขยายตัว
ประมาณ  2  เดือน

- ปุ๋ยยูเรีย (46-0-0)
- โพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60)

60
60

ก.ย.-ปลาย ต.ค. ก่อนเก็บเกี่ยวผลประมาณ
2  เดือน

- ปุ๋ยยูเรีย (46-0-0)
- โพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60)

60
60
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หมายเหตุ  
1. ใส่ปุ๋ยต้นกาแฟในอัตราตามตารางด้านบน จะได้ผลผลิตเมล็ดแห้งประมาณ 250 กิโลกรัมต่อไร่ (ระยะปลูก 3x3 เมตร)
2. ต้นที่มีผลดกมาก ให้เพิ่มปุ๋ยเคมีอีก 25-50 เปอร์เซ็นต์
3. การใส่ปุ๋ยบนที่ลาดชันใหขุ้ดหลมุฝังเปน็จุด ๆ 2-3 จุด

72

การใส่ปุ๋ยอินทรีย์และเคมีให้ต้นกาแฟโรบัสตา

ใส่ปุ๋ยห่างจากโคนต้นอย่างน้อย 50 เซนติเมตร

หลังจากใส่ปุ๋ยแล้วควรคลุมด้วยปุ๋ยคอกหรือฟางข้าวเพื่อลดการระเหิดของปุ๋ยและช่วยรักษาความชุม่ชื้นของดิน

เวลาใส่ปุ๋ยให้ใส่บริเวณรอบชายทรงพุ่มต้น
การใส่ปุ๋ย
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การจัดการกาแฟ ม.ค. ก.พ. ม.ีค. เม.ย. พ.ค. ม.ิย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. หมายเหตุ

1.การเตรียมพื้นที่และการ
เตรียมหลุมปลูก: ปรับพื้นท่ี
ให้เรียบ ขุดถอนรากไม้ถ้าดินมี 
pH ต่ ากว่า 5 ควรใส่ปูนขาว
รองก้นหลุม

2.การปลูก: ปลูกในช่วงต้นฝน 
โดยปลูกเสมอปากหลุม

3.การให้น้ า: ควรมีปริมาณ
น้ าฝนเฉลี่ย 1,200-1,500
มิลลิเมตรต่อปี หรือมีระบบ
การให้น้ า ในช่วงวิกฤตของ
การให้น้ าของกาแฟ 

4.การให้ปุ๋ย: อายุ 1-2 ปี ปุ๋ย
15-15-15 อัตรา 100-300
กรัมต่อต้นต่อปี เมื่ออายุ 
3 ปี ข้ึนไป ปุ๋ย 46-0-0,
18-46-0 และ 0-0-60 อัตรา 
60 กรัม/สูตร/ต้น/ครั้ง

5.การตัดแต่งกิง่: ปีแรกท่ีปลูก
จากกิ่งหลัก  1 กิ่ง เลือกกิ่ง
หลักท่ีสมบูรณ์ไว้ 3-5 กิ่ง จัด
ให้กิ่งมีการกระจายตัวไม่เบียด
ชิดกัน หมั่นลิดกิ่งทุก ๆ 2-4
เดือน

6.การป้องกนัและก าจัดแมลง
ศัตรูกาแฟที่ส าคัญ: ท าความ
สะอาดแปลงและหมั่นตรวจดู
อยู่เสมอ บ ารุงต้นให้แข็งแรง

7.การเก็บเกีย่ว: เก็บผลสีแดง
หรือสีเหลืองส้ม หลังเก็บเกี่ยว
ควรแปรรูปทันที ไม่ควรท้ิงไว้
นานกว่า 24 ช่ัวโมง 

8.การตากแห้ง: ควรมีการ
ลอยน้ า ตากผลกาแฟบนพื้นท่ี
สะอาด มีการถ่ายเทอากาศดี 
เกลี่ยผลกาแฟท่ีตากให้มีความ
หนาไม่เกิน 5 เซนติเมตร

9.การสีและการเกบ็รักษา
กาแฟ: ใช้เครื่องสีท่ีมีคุณภาพ
ดี เก็บรักษาเมล็ดในท่ีสะอาด
ปราศจากกลิ่นไม่พึงประสงค์ 
และเก็บแยกจากสารเคมี

10.การขยายพันธุ์: การเพาะ
เมล็ด ผลิตได้ปริมาณมาก การ
เสียบยอด และการขยายพันธุ์
โดยวิธีโซมาติก เอ็มบริโอจีนี
ซิส สามารถผลิตต้นกาแฟท่ี
ตรงตามพันธุ์

กำรให้เดือนละ 2 คร้ัง (หำกไม่มฝีน) 

หมั่นตรวจสอบและก่ำจัดอย่ำงสม่่ำเสมอ

ปฏบัิติได้ทุกเดือน

ช่วงเริ่มติดผล 
ช่วงระยะเม็ดพริกไทย 

ช่วงระยะขยำยขนำดผล
ช่วงเริ่มติดผล ช่วงระยะเม็ดพริกไทย ช่วงระยะขยำยขนำดผล
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การตัดแต่งกิ่งกาแฟโรบัสตา
➢ ปีแรกท่ีปลูกจากกิ่งหลัก 1 กิ่ง กาแฟจะแตกกิ่งหลักหลายกิ่ง เลือกกิ่งหลักที่แตกใหม่ที่สมบูรณ์ไว้ 3-4 กิ่ง รวมกิ่งหลักเดิม
➢ กิ่งหลักที่เว้นไว้ 3-5 กิ่งหลัก จัดให้กิ่งมีการกระจายตัวไม่เบียดชิดกัน
➢ ปีท่ี 2-4 เมื่อกิ่งหลัก 3-5 กิ่งหลักโตเต็มที่ หมั่นลิดกิ่ง แขนงที่แตกออกจากกิ่งหลักเหล่านี้ออกทุก  2-4 เดือน
➢ หลังกิ่งหลักให้ผลผลิตเต็มที่แล้วเมื่ออายุ 7-9 ปี จะตัดกิ่งหลักที่ไม่สมบูรณ์ออกปีละ 1 กิ่ง พร้อมเลี้ยงกิ่งใหม่ทดแทนปีละ 

1 กิ่งเช่นเดียวกัน
➢ ท าซ้ าทุกปีจนครบทั้ง 5 กิ่งหลัก ซึ่งจะได้กิ่งหลักใหม่ที่ให้ผลผลิตสูงเช่นเดิม
➢ เมื่อต้นกาแฟอายุมากจนให้ผลผลิตลดลง ไม่คุ้มค่าก็จะท าการตัดพื้นต้นใหม่                  
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วิธีที่ 1 การตัดฟื้นต้นแบบตัดหมดต้น

➢ ตัดให้เหลือแต่ตอสูงจากพื้นดินประมาณ  50 เซนติเมตร 
รอยแผลควรมีหน้าตัดเอียงเล็กน้อยเพื่อไม่ให้น้ าขังบนตอ

➢ ทาปูนแดงหรือสีตรงรอยตัดป้องกันโรค
➢ เมื่อมีกิ่งใหม่ยาวประมาณ 10 เซนติเมตร เลือกกิ่งท่ีสมบูรณ์

ไว้ 3-4 กิ่ง เพื่อเป็นกิ่งหลัก                                

                                                                        

วิธีที่ 2 การตัดฟื้นต้นแบบมีก่ิงพี่เลี้ยง

➢ ตัดกิ่งระดับ 50 เซนติเมตร เหลือกิ่งพี่เลี้ยงไว้ 1 กิ่ง เพื่อเป็น
หลักประกันว่าต้นยังไม่ตาย เมื่อกิ่งใหม่เจริญเติบโตดีแล้ว 
ให้ตัดกิ่งพี่เล้ียงทิ้งไป

➢ เหมาะสมกับต้นโทรม ไม่แข็งแรงหรือพื้นท่ีแห้งแล้ง ฝนตกไม่
แน่นอน

➢ หากกิ่งพี่เลี้ยงบังร่มกิ่งท่ีเกิดใหม่ ให้โน้มกิ่งพี่เล้ียงออกห่าง และ
ตัดกิ่งพี่เล้ียงทิ้งไป เมื่อกิ่งที่เลี้ยงใหม่โตเต็มท่ีแล้ว

วิธีการตัดพื้นต้น 

การตัดฟื้นต้นแบบตดัหมดต้น

การตัดฟื้นต้นแบบมีก่ิงพีเ่ล้ียง
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ขั้นตอนปฏิบัติการตัดฟืน้ต้น

➢ ตัดที่โคนกิ่งหลักทุกกิ่งที่ระดับความสูงจากผิวดิน 50 เซนติเมตร ด้วยเลื่อยมือหรือเลื่อยยนต์ขนาดเล็ก  ควรระวังอย่าให้ต้นโยก
คลอน  เนื่องจากถ้าระบบรากเสียหายมากต้นอาจตายได้  การตัดรอยแผลควรมีหน้าตัดเรียบและเอียงเล็กน้อยประมาณ 30 องศา 
ทาสีน้ ามันหรือปูนแดงที่รอยตัดเพื่อป้องกันไม่ให้เกิดโรค

การตัดพื้นต้นกาแฟควรตัดให้ผิวหน้าเรียบ เอียง 30 องศาและทาสีที่รอยตัด

➢ กิ่งที่มีขนาดใหญ่มากควรทอนกิ่งส่วนบนออกก่อนเพื่อลดน้ าหนัก เวลากิ่งล้มต้นกาแฟจะไม่ฉีกเสียหาย
➢ ถ้าตัดแบบไว้กิ่งพี่เลี้ยง เลือกกิ่งหลักที่แข็งแรงอายุประมาณ 1-2 ปี ที่อยู่นอกพุ่มที่สุดไว้ 1 กิ่ง นอกนั้นให้ตัดทั้งหมดที่ 50 

เซนติเมตร
➢ หลังตัด ควรดูแลตออย่างสม่ าเสมอ เลือกกิ่งแขนงที่เกิดขึ้นใหม่ 4-5 กิ่งที่สมบูรณ์ แข็งแรงและอยู่กระจายกันรอบ ๆ ตอ อาจเลือก

เผื่อไว้อีก 1-2 กิ่งได้ในตอนแรก แล้วเลือกคร้ังสุดท้ายให้เหลือไม่เกิน 5 กิ่ง กิ่งที่เลือกมักอยู่ส่วนในของพุ่ม กิ่งจะได้ไม่ฉีกขาดง่าย
เม่ือถูกโน้มลงมาขณะเก็บเกี่ยวผล

ควรลิดก่ิงแขนงเดือนละครั้ง
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ตัดแต่งเอาส่วนที่ผุออก

➢ กิ่งแขนงอื่น ๆ ให้ลิดทิ้งให้หมด ในช่วง 3 เดือนแรกหลังตัด ควรเข้าลิดกิ่งแขนงประมาณเดือนละคร้ัง กิ่งย่ิงเล็กย่ิงลิดออกง่าย 
เม่ือได้กิ่งหลักและพุ่มต้นตามต้องการแล้ว ตัดกิ่งพี่เลี้ยงทิ้งได้ ถ้ากิ่งพี่เลี้ยงมีผลผลิตสามารถรอจนสุกเก็บเกี่ยวแล้วค่อยตัดก็ ได้
หรือผูกโยงกิ่งพี่เลี้ยงสองต้นที่อยู่คนละแถวเข้าด้วยกันก็ได้เพื่อไม่ให้บังแสงกิ่งที่เกิดใหม่

➢ ควรก าจัดวัชพืชรอบตอด้วยวิธีตัด ไม่ควรใช้สารก าจัดวัชพืชโดยเฉพาะสารชนิดเผาไหม้ เนื่องจากรากกาแฟส่วนใหญ่อยู่ต้ืน การ
ใช้สารเคมีจะท าให้รากเหล่านี้ตายได้ วัชพืชนอกพุ่มอาจก าจัดเป็นคร้ังคราว แต่ในส่วนรอบตอควรดูแลให้สั้นอยู่เสมอ

➢ ถ้ามีปลวกหรือกิ่งผุ ควรก าจัดด้วยการตัดแต่งเอาส่วนที่ผุออก ตัดให้
ผิวหน้าเรียบแล้วทาสีตรงส่วนที่ตัด ถ้ามีต้นกาแฟตายควรจัดการซ่อม
ปลูกแทนที่ด้วยต้นใหม่

➢ ควรมีการเก็บตัวอย่างดินส่งวิเคราะห์  เพื่อให้ทราบว่าดินมีความ
เหมาะสมกับต้นกาแฟหรือไม่ และแนวทางการปรับปรุงดินควรเป็นไป
อย่างไร  ตัวอย่างดินสามารถส่งไปที่ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร
เขตที่ 1 ถึงเขตที่ 8 ซึ่งต้ังอยู่ในภูมิภาคต่าง ๆ ทั่วประเทศ  อาจส่งทาง
ไปรษณีย์หรือน าส่งที่ส านักงานได้โดยตรง  การวิเคราะห์ใช้เวลา
ประมาณ 1–2 เดือน  โดยไม่มีค่าใช้จ่ายในการวิเคราะห์แต่อย่างใด

➢ การใส่ปูน หากพบว่าดินมีความเป็นกรด-ด่างน้อยกว่า 5.5 ควรใส่ปูนเพื่อปรับพีเอช โดยใส่ประมาณ 0.5-1 กิโลกรัมต่อต้น
โรยเป็นผิวบาง ๆ ใต้โคนต้นให้ทั่ว ท าปีละ 1-2 คร้ัง ทั้งนี้ควรใส่ปูนก่อนใส่ปุ๋ยเคมีประมาณ 1 เดือน หรืออย่างน้อย 14-15 วัน
เนื่องจากปูนอาจท าปฏิกิริยากับปุ๋ยเคมีท าให้เกิดเป็นสารที่ไม่เป็นประโยชน์แก่พืชได้ ควรส่งดินตรวจวิเคราะห์ทุก 1-2 ปี
เพื่อจะได้ติดตามผลพีเอชดินเป็น 5.5 แล้วหรือไม่ ควรรักษาให้อยู่ที่ 5.5 หรือใกล้เคียงอยู่เสมอ
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การใส่ปูนปรับสภาพดิน
การใส่ปุ๋ยเพื่อฟื้นฟูสภาพดินหลังตัดฟื้นต้น ควรใส่

ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยหมัก หากเกษตรกรมีเปลือกกาแฟแห้งที่ได้
จากการสีกาแฟผลแห้งก็สามารถใช้แทนปุ๋ยคอกได้เป็น
อย่างดี ควรให้ประมาณ 3-5 กิโลกรัมต่อต้น นอกจากนี้ควร
ใส่ปุ๋ยเคมีโดยมีผลวิเคราะห์ดินเป็นแนวทาง หากไม่ส่งดิน
ตรวจวิเคราะห์ อาจใช้ปุ๋ยสูตร 46-0-0, 18-46-0 และ 
0-0-60 ในอัตราส่วน 1:1:1 ผสมกันให้ทั่วดี คร้ังแรกใส่
รอบต้นประมาณ 50 กรัมต่อต้น คร้ังต่อไปให้เพิ่มเป็น 
100–150 กรัมต่อต้น โดยใส่ทุก 2 เดือนในช่วงที่ ดินชื้น
จนกว่าจะเข้าฤดูแล้งจึงหยุดใส่

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



➢ การดูแลต้นฟื้นต้นเม่ือเร่ิมออกดอกและติดผล หลังตัดฟื้นต้นหากเกษตรกรดูแลเอาใจใส่ดี มีการบ ารุงดิน ใสปุ่๋ยคอกและปุ๋ยเคมี
อย่างถูกต้อง ต้นกาแฟจะมีขนาดรัศมีกวา้ง 70-100 เซนติเมตร ต้นสูง 70-100 เซนติเมตร ภายในเวลา 3-4 เดือนและต้นจะมี
ขนาดพุ่มเท่ากับต้นอายุ 2-3 ปี และเร่ิมมีดอกภายในปลายปีที่ตัดฟื้นต้น หลังจากนั้นการเจริญเติบโตจะเป็นไปตามปกติ
เช่นเดียวกับต้นอายุ 3 ปี หรือต้นที่ให้ผลผลิตแล้วทั่วไป
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การบังคับทรงพุ่มและตัดแต่งกิ่งแบบปราชญ์ชาวบ้านเจ้าของสวนนิลเขียว

แปลงกาแฟโรบัสตาตั้งอยู่ที่ต าบลบ้านนา อ าเภอเมืองชุมพร จังหวัดชุมพร ระบบการปลูกกาแฟจะปลูกผสมผสานร่วมกับพืช
อื่น ๆ เช่น ซิลเวอร์โอ๊ค ประดู่แดง และกล้วย เป็นต้น เพื่อลดสภาพอากาศที่ร้อนจัดและเพิ่มความชื้นสัมพัทธ์ให้กับแปลง
ปลูกกาแฟได้เป็นอย่างดี
พืชหลัก ได้แก่ กาแฟโรบัสตา ระยะปลูก 3x3 เมตร มีการจัดการภายในแปลงโดยปลูกร่วมกับกล้วย ล้อมรอบแปลงแต่ละ
ด้านด้วยซิลเวอร์โอ๊คหรือประดู่แดง
เม่ือต้นกาแฟเจริญเติบโต ไว้ล าต้นเด่ียวจนมีความสูงมากกว่า 150 เซนติเมตร ให้ตัดยอดเหลือความสูง 150 เซนติเมตร
นับจากยอดลงมา เลือกกิ่งนอนแรกที่แข็งแรง ไว้ 3-4 กิ่ง นับข้อของกิ่งนอนที่เลือกไว้ไป 3 ข้อ จากนั้นตัดส่วนปลายของกิ่ง
นอนที่ 1 ทิ้ง เพื่อให้แตกกิ่งใหม่ คอยควบคุมกิ่งนอนที่ 2 และกิ่งให้ผลให้มีปริมาณที่เหมาะสม เพื่อให้กิ่งสามารถให้ผลผลิต
มากที่สุด และท าการเก็บเกี่ยวได้ง่าย 
หากกิ่งที่ให้ผลเร่ิมให้ผลผลิตลดลง ให้ตัดแต่งกิ่งเดิมทิ้งไป และเร่ิมไว้กิ่งใหม่ทดแทน จัดการแบบเดียวกันในทุก ปี ต้นกาแฟ
จะให้ผลผลิตคงที่ ไม่ต้องท าการตัดฟื้นต้นเม่ือต้นกาแฟอายุมาก 

การจัดการแปลงกาแฟโรบัสตา แบบปราชญ์ชาวบา้นเจ้าของสวนนิลเขียว

การบังคับทรงพุ่มต้นกาแฟโรบสัตา แบบปราชญช์าวบา้นเจ้าของสวนนิลเขียว
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การตัดแต่งกิ่งแบบปราชญ์ชาวบา้นเจ้าของสวนนิลเขียว
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วัชพืชที่ส าคัญในสวนกาแฟ

วัชพืชใบแคบ มีทั้ งอายุปีเดียวและข้ามปี เช่น หญ้าคา (Imperata cylindrica (L.) P.Beauv.) หญ้าขจรจบ (Pennisetum 
polystachion (L.) Schult.) หญ้าเห็บ (Paspalum conjugatum P.J.Bergius.) หญ้าตีนกา (Eleusine indica (L.) Gaertn.) หญ้าตีนนก 
(Digitaria ciliaris (Retz.) Koeler.) หญ้ากาบไผ ่(Setaria Palmifolia (J.Koenig) Stapf) เป็นต้น

 วัชพืชใบกว้าง มีทั้งอายุปีเดียวและข้ามปี เช่น สาบม่วง (Praxelis clematidea (Griseb.) R.M. King & H. Rob.) สาบหมา 
(Chromolaena odorata (L.) R.M.King & H.Rob.) บาหยา (Asystasia gangetica (L.) T. Anderson.) ผักโขม (Amaranthus viridis 
L.) สาบเสือ (Chromolaena odorata (L.) R.M.King & H.Rob.) หญ้าละออง (Vernonia cinerea (Linn) Less. Cyanthillium 
cinereum (L.) H. Rob.) ต าแย (Laportea interrupta (L.) Chew)  ไมยราบหนาม (Mimosa pudica L.) โทงเทง (Physalis minima 
L.) ดอกอุตพิต (Typhonium trilobatum (L.) Schott) ผักคราดหัวแหวน (Acmella oleracea (L.) R.K. Jansen) ผักแครด (Synedrella 
nodiflora (L.) Gaertn.) ปืนนกไส้ (Bidens pilosa L.) ขี้ไก่ย่าน (Mikania micrantha (L.) Kunth) เป็นต้น 

วัชพืชกก  กกดอกขาว (Kyllinga brevifolia Rottb.) ผักเป็ด (Alternanthera paronichyoides A.St.-Hil.) แห้วหมู 
(Cyperus rotundus L. ) กกสามเหลี่ยมเล็ก (Cyperus pilosus Vahl) เป็นต้น

วิธีควบคุมวัชพืช
 การควบคุมวัชพืชในสวนกาแฟท าได้หลายวิธี ขึ้นอยู่กับฤดูกาล สภาพของวัชพืช สภาพภูมิประเทศ และอุปกรณ์เคร่ืองมือที่ใช้ใน
การควบคุมวัชพืช การควบคุมวัชพืชในสวนกาแฟส่วนใหญ่ให้ความส าคัญกับสวนกาแฟที่ปลูกใหม่มากกว่าสวนกาแฟที่มีอายุหลายปีเพราะ
แสงแดดจะส่องได้ทั่วถึงและวัชพืชสามารถเจริญเติบโตได้รวดเร็วโดยเฉพาะการปลูกกาแฟในสภาพกลางแจ้งซึ่งมีผลต่อค่าใช้จ่ายในการ
ควบคุมวัชพืชในสวนที่เริ่มปลูกใหม่มากกว่าสวนกาแฟที่มีอายุมาก และสวนที่ปลูกกาแฟภายใต้สภาพร่มเงา การควบคุมวัชพืชกระท าได้
หลายวิธีการ ดังนี้

การใช้แรงงานและการใช้เครื่องจักรกลตัดวัชพืชระดับผิวดิน การก าจัดวัชพืชโดยใช้แรงงานคนในการตัดหญ้าและการใช้จอบ
ถาก เหมาะส าหรับสภาพพื้นที่ที่ไม่สามารถใช้เครื่องจักรกลได้สะดวก โดยเฉพาะการตัดหรือถากวัชพืชรอบบริเวณโคนต้นในสวนกาแฟที่
ปลูกใหม่ เพราะระยะนี้การใช้สารก าจัดวัชพืชจะเป็นอันตรายต่อต้นกาแฟได้ง่าย และในฤดูแล้งการก าจัดวัชพืชด้วยวิธีการดังกล่าวมี
ความจ าเป็นอย่างยิ่งเพื่อลดการแย่งน้ าในดินระหว่างวัชพืชและต้นกาแฟ และใช้วัชพืชดังกล่าวคลุมโคนต้นกาแฟเพื่อป้องกันการระเหย
ของน้ า แต่การก าจัดวัชพืชโดยการถากหน้าดินออกไปด้วยจะเป็นการส่งเสริมให้เกิดการชะล้างพังทลายของดิน โดยเฉพาะการปลูกกาแฟ
ในสภาพพื้นที่ลาดชัน

การใช้สารก าจัดวัชพืช เป็นวิธีการที่เกษตรกรนิยมปฏิบัติทั้งในอดีตจนถึงปัจจุบัน เนื่องจากเป็นวิธีการที่ได้ผลดี ลงทุนต่ า 
สามารถใช้ได้ทั้งในสวนกาแฟขนาดเล็กและขนาดใหญ่ แต่การใช้ควรค านึงถึงสารตกค้างที่จะมีผลกระทบต่อสภาพแวดล้อมทั้งทางตรง
และทางอ้อม แนะน าสารกลโูฟซิเนท-แอมโมเนียม 15% W/V SL ใช้อัตรา 800-1,600 ซีซี ผสมน้ า 60-80 ลิตร ต่อพื้นที่ 1 ไร่
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ผักเป็ดกกดอกขาว

วัชพืชกก

แห้วหมู กกสามเหลี่ยมเล็ก

ผักคราดหัวแหวน

วัชพืชใบใบกว้าง

ไมยราบหนาม

สาบม่วง บาหยา ผักโขม หญ้าละออง

ดอกอุตพิต

ผักแครด

โทงเทง

สาบเสือ ปีกนกไส้

ต าแย

ขี้ไก่ย่าน

วัชพืชใบแคบ

หญ้าคาหญ้าตีนกา ขจรจบ

หญ้าตีนนก

หญ้าเห็บ

หญ้ากาบไผ่
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โรคและแมลงศัตรูที่ส าคัญในกาแฟ

ปัจจัยที่มีผลต่อความรุนแรงของโรค 
1. กาแฟที่ปลูกเป็นพันธุท์ี่อ่อนแอต่อโรค
2. สภาพความชื้นสูง ทรงพุ่มหนาทึบเกินไป 
3. ต้นกาแฟไม่แข็งแรง ขาดการบ ารุงดูแลรักษา

การป้องกันก าจัด
1. เลือกปลูกกาแฟพันธุ์ต้านทานโรค
2. ดูแลรักษาต้นกาแฟให้แข็งแรงอยู่เสมอ ตัดแต่งกิ่งกาแฟให้ทรงพุ่มโปร่งเพื่อช่วยลดความชื้น อากาศถ่ายเทสะดวก
3. ตรวจแปลงอย่างสม่ าเสมอ เม่ือเร่ิมพบโรคตัดแต่งส่วนที่เป็นโรคไปท าลายนอกแปลงเพื่อช่วยลดปริมาณและแหล่งสะสม

เชื้อราสาเหตุโรค 
4. ก าจัดแมลงที่อาศัยบนแผลของใบกาแฟที่เป็นโรค เพราะสปอร์ของเชื้อราสามารถติดตัวแมลงไปยังใบหรือต้นอื่น ๆ ในแปลงได้ 

การแพร่ระบาด 
สปอร์เชื้อราแพร่กระจายในอากาศโดยลม ไปกับน้ าฝนหรือน้ าที่ใช้รดต้นพืช ติดไปกับแมลง ต้นกล้ากาแฟ มนุษย์ และสัตว์ ใน

สภาวะแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมสปอร์ของเชื้อราพักตัวอยู่ได้บนใบที่เป็นโรคที่ไม่ได้ร่วงจากต้นและสามารถงอกเส้นใยเข้าท าลายพืชได้เม่ือ
สภาวะแวดล้อมเหมาะสมต่อการเกิดโรคคือ ช่วงฤดูฝนหรือช่วงที่มีความชื้นสูง โดยเฉพาะในสภาพที่มีฝนตก ๆ หยุด ๆ และมีแสงแดดจ้า
สลับกันจะพบการระบาดของโรครุนแรงมากขึ้น

โรคที่ส าคัญของกาแฟ
โรคราสนิม (Coffee leaf rust)
เชื้อราสาเหตุ: Hemileia vastatrix 
ลักษณะอาการ
        พบได้ทั้งใบอ่อนและใบแก่ เร่ิมแรกเกิดจุดเล็ก ๆ สีเหลืองอ่อนด้านบนใบและจะขยายเป็นวงกว้างและมีสีเข้มขึ้น ด้านใต้ใบ
บริเวณเดียวกันมักพบสปอร์ลักษณะเป็นผงสีเหลืองถึงสีส้ม ถ้าอาการรุนแรงจุดแผลจะขยายขนาดและเพิ่มจ านวนจนทั่วทั้งใบ เม่ือถึง
ระยะนี้ใบกาแฟอะราบิกาจะเหลือง ไหม้แห้งเป็นสีน้ าตาลและร่วง ท าให้ต้นโทรม ผลผลิตกาแฟลดลง
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ลักษณะอาการ
อาการที่ใบ หรือที่เรียกว่า “โรคใบไหม้สีน ้าตาล (Brown Blight) ”

จุดแผลสีน้ าตาล ขอบแผลสีเข้ม เกิดได้ทั้งบริเวณกลางใบและขอบใบ จุดแผลจะขยายใหญ่ขึ้นเร่ือย ๆ ท าให้ใบแสดงอาการไหม้ทั้ง
ใบ บางคร้ังพบส่วนของเชื้อราเปน็จุดสดี าขนาดเลก็เรียงเป็นวงซ้อนกันที่บริเวณแผล ถ้าเกิดในระยะต้นกล้าจะท าให้ชะงักการเจริญเติบโต 
ถ้าเกิดระยะต้นโตในแปลงปลูก ใบที่เป็นโรคจะเป็นแหล่งสะสมเชื้อราสาเหตุและแพร่ระบาดเข้าท าลายผลกาแฟ ถ้าอาการรุนแรงจะท า
ให้กิ่งแห้งและต้นตาย

อาการที่กิ่ง หรือที่เรียกว่า “โรคกิ่งแห้ง (Die Back) ”
อาการเหี่ยวเร่ิมจากใบออ่นที่ปลายกิ่งหรือปลายยอด บนกิ่งเขียวเกิดแผลไหม้สีน้ าตาล ข้อและปล้องสีเหลืองซีด อาจพบส่วนของ

เชื้อราเป็นจุดสีด าเล็ก ๆ ที่บริเวณแผล ถ้าอาการรุนแรงแผลจะขยายไปตามปลายกิ่งอย่างรวดเร็ว ท าให้กิ่งแห้ง ใบเหลืองร่วงและต้นตาย

โรคแอนแทรคโนส (Anthracnose)
เชื้อราสาเหต:ุ Colletotrichum gloeosporioides, 
                : Colletotrichum coffeanum, 
                : Colletotrichum acutatum
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การแพร่ระบาด 
เชื้อราสาเหตุโรคแพร่ระบาดไปตามลม น้ าฝนหรือน้ าที่ใช้รดต้นพืช และติดไปกับแมลง ในสภาพแวดล้อมไม่เหมาะสม ได้แก่

ช่วงที่มีสภาพอากาศร้อนชื้น ช่วงฤดูฝน หรือช่วงที่มีความชื้นสูง มีหมอกหรือน้ าค้างลงจัด เชื้อรา สามารถพักตัวอยู่แบบแฝงในเซลล์พืช
เชื้อราจะเจริญเติบโตดีสร้างเส้นใย ผลิตสปอร์แพร่ระบาดเข้าท าลายพืชได้อย่างรวดเร็ว ท าให้เห็นอาการของโรคได้ชัดเจน

อาการที่ผล หรือที่เรียกว่า “โรคผลเน่า” (Fruit Rot)  
         ระยะผลอ่อน เร่ิมแรกเกิดจุดกลมเล็ก ๆ สีน้ าตาลที่ใกล้ขั้วผลหรือที่ด้านใดด้านหนึ่งของผล จุดแผลจะขยายใหญ่ขึ้นจนติดกัน
เป็นแผลใหญ่รูปร่างไม่แน่นอน ท าให้ผลหยุดการเจริญเติบโต ผลเน่าแห้งและเปลี่ยนเป็นสีด าติดอยู่คาต้น 

ระยะผลแก่จัดหรือเกือบสุก เร่ิมแรกเกิดจุดกลมฉ่ าน้ าขนาดเล็กและจะขยายขนาดขึ้นเร่ือย ๆ มีอาการเนื้อเย่ือยุบบุ๋มลงบนผล 
ตรงกลางแผลมีลักษณะเป็นรอยย่นสีน้ าตาลเข้มถึงด าเป็นชั้น ๆ  ในสภาพความชื้นสูงมักพบส่วนของเชื้อราเป็นจุดสีด าและกลุ่มสปอร์
สีส้มเกิดขึ้นที่บริเวณแผล

ปัจจัยที่มีผลต่อความรุนแรงของโรค 
 1. ต้นกาแฟอ่อนแอ อยู่ในสภาพแห้งแล้งติดต่อกันเป็นระยะเวลานานหรือเซลล์พืชถูกท าลายจากแสงแดด เนื่องจากขาดร่มเงา

ที่เหมาะสม
 2. ต้นกาแฟมีทรงพุ่มหนาทึบ การระบายอากาศไม่ดี
 3. ต้นกาแฟอ่อนแอ หลังจากให้ผลดกมากเกนิไป
 4. ได้รับบาดแผลจากปจัจัยอื่น ๆ และแมลงศัตรูพืช ท าให้เป็นช่องทางใหเ้ชื้อราเข้าท าลายได้ง่ายขึ้น
 5. สภาพความชื้นสูงหรือช่วงฤดูฝน หรือสภาวะที่มีหมอกหนาหรือน้ าค้างลงจัดติดต่อกนัหลายวัน 
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การป้องกันก าจัด 
1. หม่ันตรวจและดูแลแปลงอย่างสม่ าเสมอ เม่ือเร่ิมพบโรคตัดแต่งส่วนของพืชที่เป็นโรคไปท าลายนอกแปลงเพื่อลดปริมาณ

และไม่ให้เป็นแหล่งสะสมของเชื้อสาเหตุโรค
 2. รักษาระดับร่มเงาให้เหมาะสม (ควรมีไม้บังร่ม) ก าจัดวัชพืชและคลุมโคนใต้ทรงพุ่มเพื่อรักษาระดับความชื้นให้เหมาะสม
 3. ควรตัดแต่งกิ่งไม่ให้กาแฟให้ผลดกมากเกินไป
 4. หลังเก็บเกี่ยวผลกาแฟควรตัดแต่งกิ่งและให้ปุ๋ยบ ารุงต้นตามความเหมาะสมเพื่อให้ต้นกาแฟมีความแข็งแรง
 5. ให้น้ าและธาตุอาหารในปริมาณที่เหมาะสมไม่ควรใส่ปุ๋ยไนโตรเจนมากเกินไป 
 6. ในแหล่งที่พบการระบาดของโรคเป็นประจ าในช่วงแตกใบอ่อนและมีการเจริญเติบโตทางใบ ช่วงออกดอกและติดผลอ่อน 

เมื่อเริ่มพบโรคควรพ่นด้วยสารป้องกันก าจัดโรคพืชแมนโคเซบ 80% WP อัตรา 50 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร ถ้าอาการโรครุนแรง ควรพ่น
ด้วยสารป้องกันก าจัดโรคพืชอะซอกซีสโตรบนิ + ไดฟี-โนโคนาโซล 20% + 12.5% W/V SC อัตรา 10 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร หรือสาร
ป้องกันก าจัดโรคพืชเบโนมลิ 50% WP อัตรา 20 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร

หมายเหต:ุ
แปลงเกษตรอินทรีย์  ให้ปฏิบัติตามข้อ 1-4
แปลง GAP ให้ปฏิบัติตามข้อ 1-6

โรคใบจุดตากบ (Brown Eye Spot) 
เชื้อราสาเหต:ุ Cercospora coffeicola     
ลักษณะอาการ

เร่ิมแรกเกิดจุดแผลสีน้ าตาลรูปร่างกลม ขอบแผลสีน้ าตาลเข้มมีสีเหลืองล้อมรอบ ต่อมาตรงกลางแผลจะเปลี่ยนเป็นสีเทา
จนถึงขาว มักพบจุดเล็ก ๆ สีด าซึ่งคือกลุ่มสปอร์ของราเกิดกระจายอยู่บนแผล แผลจะขยายหรือรวมติดกันเป็นแผลใหญ่ท าให้ใบเหลือง 
ร่วง ถ้าโรคเกิดระบาดรุนแรงในระยะติดผล เชื้อราสามารถเข้าท าลายผลกาแฟได้ ท าให้ผลเน่าเป็นสีด า เหี่ยวย่นและร่วงก่อนสุก
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โรคใบจุด (Pestalotiopsis Leaf Spot)
เช้ือราสาเหต:ุ Pestalotiopsis sp.
ลักษณะอาการ 

เร่ิมแรกเกิดแผลรูปร่างค่อนข้างกลม สีน้ าตาลขนาดใหญ่ ขอบแผลสีน้ าตาลเข้มและมีสีเหลืองล้อมรอบ ตรงกลางแผลอาจเห็นจุด
เล็ก ๆ สีด ากระจายอยู่แผล  พบการเกิดโรคได้ในระยะใบอ่อนถึงใบเพสลาด  หากอาการรุนแรง แผลจะขยายใหญ่จนเต็มใบ ใบจะแห้งและร่วง

การแพร่ระบาด 
สปอรเ์ชื้อราสามารถแพร่กระจายในอากาศโดยลม ไปกับน้ าฝนหรือน้ าที่ใช้รดต้นพืชและติดไปกับแมลง พบการเกิดโรคได้ทั้งใน

สภาพอากาศร้อนชื้นและในสภาพแห้งแล้งติดต่อกันเป็นเวลานาน แต่การระบาดของโรคจะมีความรุนแรงมากขึ้นในช่วงฤดูฝนหรือในช่วง
ที่มีความชื้นสูง

ปัจจัยที่มีผลต่อความรุนแรงของโรค
1. ต้นกาแฟได้รับธาตุอาหารไม่เพียงพอ โดยเฉพาะในระยะต้นกล้าที่ปลูกในเรือนเพาะช า
2. ในกรณีที่ปลูกกาแฟกลางแจ้ง มีร่มเงาให้กับต้นกล้ากาแฟที่ปลกูใหม่น้อยเกินไป
3. ต้นกาแฟอ่อนแอจากการขาดน้ าและได้รับแสงแดดแรงเกินไป 

การป้องกันก าจัด 
1. ดูแลรักษาต้นกาแฟให้แข็งแรงอยู่เสมอ เพิ่มความสมบูรณ์ใส่ธาตุอาหารในปริมาณที่เหมาะสม ไม่ควรใส่ปุ๋ยไนโตรเจนมาเกินไป
2. ท าร่มบังต้นกล้ากาแฟที่ปลูกใหม่และรักษาระดับร่มเงาให้เหมาะสมกับต้นกาแฟที่เคยพบการระบาดของโรค
3. ตัดแต่งทรงพุ่มให้โปร่ง มีการระบายอากาศดี ลดความชื้นในทรงพุ่ม 
4. ตรวจดูแลแปลงอย่างสม่ าเสมอ  เมื่อเริ่มพบโรคตัดแต่งส่วนที่เป็นโรคไปท าลายนอกแปลง  เพื่อลดปริมาณและไม่ให้เปน็แหลง่

สะสมของเชื้อสาเหตุโรค
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แผลรูปร่างไม่แน่นอนสีน้ าตาลคล้ายถูกน้ าร้อนลวกและจะขยายใหญ่ขึ้น ที่ด้านใต้ใบ กิ่งและผล จะพบเส้นใยของเชื้อราคล้าย
ใยแมงมุมเจริญอยู่ เร่ิมแรกเส้นใยมีสีขาวและจะเปลี่ยนเป็นสีน้ าตาลถึงสีด าคล้ายเส้นด้าย ถ้าความชื้นสูงเส้นใยจะเจริญแผ่ขยายลุกลาม
ไปยังใบปกติและส่วนอื่น ๆ เช่น กิ่งและผล ข้างเคียงอย่างรวดเร็ว ใบที่แห้งและส่วนที่เป็นโรคจะถูกยึดให้ติดกันและแขวนค้างตามกิ่ง 

ปัจจัยที่มีผลต่อความรุนแรงของโรค 
1. ช่วงฤดูฝน ที่มีฝนตกติดต่อกันเป็นเวลาหลายวัน โดยไม่มีช่วงหยุดได้รับแสงแดด
2. มีความชื้นสัมพัทธ์ในอากาศสูง (95-100 เปอร์เซ็นต์) มีหมอกปกคลุมในช่วงเช้านาน
3. ทรงพุ่มของกาแฟหนาทึบไม่โปร่งและแปลงปลูกกาแฟมีร่มเงาทึบเกินไป

การป้องกันก าจัด 
1. ในฤดูฝนหมั่นส ารวจแปลงปลูกอย่างสม่ าเสมอ  หากพบอาการของโรคตัดส่วนที่เป็นโรคไปท าลายนอกแปลง ถ้า

จ าเป็นต้องใช้สารป้องกันก าจัดโรคพืชให้พ่นด้วยคาร์เบนดาซิม (carbendazim) 50% WP อัตรา 10 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร หรือคอปเปอร์
ออกซีคลอไรด์ (copper oxychloride) 85% WP อัตรา 30-50 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร

2. ใช้ระบบตัดแต่งต้นกาแฟที่ท าใหต้รงกลางพุ่มโปร่ง เพื่อให้มีการระบายอากาศดี  ช่วยลดความชื้นในทรงพุ่ม
3. ตัดแต่งไม้บังร่ม ให้แสงแดดสามารถส่องลงมายังต้นกาแฟ

โรคเน่าด า (Black Rot)
เชื้อราสาเหตุ: Koleroga noxia (Syn. Corticium koleroga) 
ลักษณะอาการ
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แมลงศัตรูที่ส าคัญในกาแฟ

หนอนเจาะก่ิงกาแฟ/หนอนกาแฟสีแดง (Red Coffee Borer) 
ชื่อวิทยาศาสตร์ : Zeuzera coffeae Nietner                         
อันดับ : Lepidoptera   วงศ์ : Cossidae
ลักษณะการเข้าท าลาย

หนอนเจาะเข้าไปกินเนื้อเย่ือภายในกิ่งและล าต้น ท าให้กิ่งและล าต้นแห้งตาย ตัวเต็มวัยเป็นผีเสื้อกลางคืน ปีกสีขาวมีจุดประ
ทั่วทั้งปีก วางไข่บริเวณเปลือกของล าต้น

ไข่มีสีเหลือง ตัวเมีย 1 ตัว วางไข่ได้ 300-500 ฟอง ระยะไข่ 7-10 วัน ตัวหนอนมีล าตัวสีแดง เจาะเข้าไปกัดกินเนื้อเย่ือ
ภายในกิ่งและล าต้นกาแฟ ระยะหนอน 2-5 เดือน ระยะดักแด้ 2-3 สัปดาห์ ระบาดมากช่วงเดือนเมษายน-มิถุนายน และเดือนกันยายน

หนอนเจาะก่ิงและล าต้นสีแดง

การป้องกันก าจัด
1. ท าความสะอาดแปลงและหม่ันตรวจดูตามยอดอ่อน ใบอ่อน กิ่ง ก้าน ใบ ของกาแฟอยู่เสมอ 
2. เม่ือพบการเข้าท าลาย ให้ตัดบริเวณที่ถูกท าลายออกไปเผาท าลายนอกแปลง
3. พ่นสารฆ่าแมลง ไตรอะโซฟอส 40% EC (เข้มข้น) อัตรา 3-5 มิลลิลิตร ฉีดเข้าตามรูที่หนอนเจาะเข้าไปท าลายแล้วใช้ดิน

น้ ามัน หรือปูนปลาสเตอร์อุดรูไว้  

มอดเจาะก่ิงกาแฟ (Twig borer) 
ชื่อวิทยาศาสตร์: Xyleborus morstatti Hag. 

 ลักษณะการเข้าท าลาย
ตัวเต็มวัยเป็นด้วงปีกแข็ง ขนาดเล็กกว่าหัวเข็มหมุด เจาะเข้าไปในกิ่งท าลายจนเกิดเป็นโพรง มีการขยายพันธุ์และเจริญเติบโต

อยู่ภายใน ท าให้ต้นกาแฟอ่อนแอ กิ่งเ ร่ิมแห้งตาย ซึ่งเป็นสาเหตุให้เชื้อโรคเข้าท าลายในระยะต่อมา ศัตรูธรรมชาติที่พบคือ 
Tetrastichus xylebororum Dom.
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การป้องกันก าจัด
1. ตัดแต่งกิ่งที่ถูกท าลายและกิ่งแห้งเผาทิ้งเพื่อไม่ให้เป็นแหล่งสะสมของมอด
2. บ ารุงรักษาต้นพืชให้แข็งแรงเพื่อลดการเข้าท าลายของแมลง

มอดเจาะผลกาแฟ (Coffee Berry Borer; CBB) 
ชื่อวิทยาศาสตร:์ Hypothenemus hampei (Ferrari) 
อันดับ: Coleoptera วงศ์: Scolytidae

มอดเจาะผลกาแฟเป็นแมลงศัตรูที่ส าคัญต่อการปลูกกาแฟในหลายพื้นที่ สร้างความเสียหายให้กับผลผลิตกาแฟได้มากถึง 50
เปอร์เซ็นต์ ผลกาแฟที่ถูกเจาะจะเป็นช่องทางให้เชื้อรา และเชื้อแบคทีเรียเข้าท าลายซ้ า ผลผลิตและคุณภาพของกาแฟลดลง มอดเจาะผล
กาแฟ เป็นแมลงปีกแข็งขนาดเล็ก ขนาด 1.2-1.5 มิลลิเมตร ล าตัวสีด า ขยายพันธุ์ได้ 8-9 รุ่นต่อปี เพศเมียวางไข่ได้ 20-80 ฟอง วงจรชีวิต 
28-34 วัน ขึ้นอยู่กับสภาพแวดล้อม

ลักษณะการเข้าท าลาย
ระยะผลอ่อน ความเสียหายรุนแรงจะเกิดกับเนื้อเย่ือภายในผล 
ระยะผลก าลังสุก ท าให้เมล็ดเป็นรูพรุน โรคพืชต่าง ๆ เข้าท าลายซ้ า เมล็ดเสียคุณภาพ และท าให้ผลร่วงหล่นก่อนก าหนด

ตัวอ่อนมอดเจาะผลกาแฟ รูที่มอดเจาะเข้าท าลายผลกาแฟ ไข่มอดเจาะผลกาแฟ ตัวเต็มวัยมอดเจาะเมล็ดกาแฟ
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ด้วงหนวดยาวกาแฟ (White Coffee Stem-borer)  
ชื่อวิทยาศาสตร:์ Xylotrechus quadripes Cherrolat                         
อันดับ: Coleoptera วงศ์: Cerambycidae
ลักษณะการเข้าท าลาย

ด้วงหนวดยาวกาแฟเป็นแมลงที่ส าคัญและสร้างความเสียหายอย่างมาก พื้นที่ส่วนใหญ่ที่พบการระบาดมักเป็นกาแฟปลูก
กลางแจ้ง  โดยเฉพาะกาแฟที่อายุมากกว่า 5 ปี ตัวเต็มวัยสีขาวอมฟ้า มีสีขาวคาดที่ล าตัวและปีก ยาว 15-20 เซนติเมตร ต้นกาแฟที่ถูก
หนอนเจาะท าลายจะแสดงอาการใบเหลือง เหี่ยวและยืนต้นตายในที่สุด  พบร่องรอยการควั่นของหนอนเจาะล าต้นกาแฟตั้งแต่บริเวณ
โคนต้นขึ้นมาจนถึงกึ่งกลางต้น ตัวเต็มวัยจะกัดกินเนื้อไม้ในลักษณะการควั่นไปรอบล าต้น และเจาะเข้าไปกินในต้น

การป้องกันก าจัด
1. หม่ันส ารวจการเข้าท าลายภายในแปลงอย่างสม่ าเสมอ  หากพบการเข้า

ท าลายให้ตัดกิ่งและล าต้นออกทิ้งนอกแปลง และเผาท าลาย 
2. พ่นสารฆ่าแมลง ไตรอะโซฟอส 40% EC (เข้มข้น) อัตรา 3-5 มิลลิลิตร 

ฉีดเข้าตามรูที่หนอนเจาะเข้าไปท าลายแล้วใช้ดินน้ ามัน หรือปูนปาสเตอร์อุดรูไว้ 
หรือ พ่นสารฆ่าแมลง อิมดิาคลอพริด 10% SL อัตรา 30 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร
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การป้องกันก าจัดแบบผสมผสาน
1. ส ารวจการระบาดของมอดเจาะผลกาแฟอย่างสม่ าเสมอ   
2. รักษาความสะอาดแปลง เก็บเกี่ยวผลกาแฟให้หมดต้น และเก็บผลกาแฟที่ถูกมอดเจาะท าลายออกไปท าลายนอกแปลง เพื่อ

ลดการระบาดของมอดเจาะผลกาแฟที่อยู่ในผลที่ค้างบนต้น ซึ่งภายในผลอาจจะมีส่วนขยายพันธุ์ที่พร้อมจะเพิ่มจ านวนไปยังรุ่นต่อไป  
3. ตัดแต่งกิ่งและทรงพุ่มให้โปร่ง เพื่อลดการเข้าท าลายของมอดเจาะผลกาแฟ   
4. วางกับดักและสารล่อมอดเจาะผลกาแฟ (เมทิลแอลกอฮอล์: เอทิลแอลกอฮอล์ อัตราส่วน 1:1) จ านวนกับดักอัตรา 5-10

จุดต่อไร่ วางสูงจากพื้น 1.0-1.5 เมตร และเติมสารล่อทุก  2 สัปดาห์
5. การพ่นสารฆ่าแมลง ไตรอะโซฟอส 40% EC อัตรา 40 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร ฉีดพ่นในระยะที่ผลมีขนาดเส้นผ่าน

ศูนย์กลางประมาณ 5 มิลลิเมตร จนถึงผลกาแฟสุก

การควบคุมโดยชีววิธี
1. แมลงศัตรูธรรมชาติที่ส าคัญเป็นพวกแตนเบียน ได้แก่ Prorops nasuta, Cephalonomia stephanoderis และ

Phymastichus coffee แตนเบียนเหล่านี้มีอยู่ในแอฟริกาตอนกลาง และมีการน าเข้ามาใช้ในละตินอเมริกาหลายประเทศ แต่ยังไม่พบ
แตนเบียนเหล่านี้ในประเทศไทย

 2.ใช้เชื้อรา Beauveria bassiana ไอโซเลท DOA B18 ซึ่งมีความเฉพาะเจาะจงกับมอดเจาะผลกาแฟ อัตรา 1 ถุง 400 กรัม
(ความเข้มข้น 108) ต่อน้ า 20 ลิตร ฉีดพ่นอย่างน้อยเดือนละ 1 คร้ัง ในช่วงติดผลจนถึงเก็บเกี่ยวผลผลิต

** ค าแนะน า : ควรท าการป้องกันก าจัดร่วมกันทุกวิธีแบบผสมสาน

แตนเบียน Cephalonomia stephanoderis 
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เพลี้ยหอยเขียว (Green Coffee Scale)
ชื่อวิทยาศาสตร์: Coccus viridis 
อันดับ: Homoptera วงศ์: Coccidae
ลักษณะการเข้าท าลาย

เป็นเพลี้ยหอยเกราะอ่อน รูปร่างรี สีเหลืองปนเขียว หลังนูน ทั้งตัวอ่อนและตัวเต็มวัยดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณกิ่ง ก้าน และ
ใบท าให้ใบร่วง ต้นกาแฟชะงักการเจริญเติบโตและทรุดโทรมลง หากระบาดในระยะติดผล จะท าให้ผลอ่อนมีขนาดเล็กลง  เมล็ดลีบ
และผลร่วง นอกจากนี้เพลี้ยหอยเขียวยังถ่ายน้ าหวาน (honey dew) ขึ้นปกคลุมผิวใบ ส่งผลให้พื้นที่ในการสังเคราะห์แสงลดลง และ
เป็นแหล่งเพาะราด า

การป้องกันก าจัด
1. ท าความสะอาดแปลงและหม่ันตรวจดูตามยอดอ่อน ใบอ่อน กิ่ง ก้าน ใบ  ของกาแฟอยู่เสมอ
2. เม่ือพบการเข้าท าลาย ให้ตัดบริเวณที่ถูกท าลายทิ้งนอกแปลง และเผาท าลาย
3. พ่น ไวต์ออยล์ 67% EC อัตรา 100 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร

เพลี้ยแป้งกาแฟ (Coffee Mealybug) 
ชื่อวิทยาศาสตร:์ Planococcus  lilacinus (Cockerell)                        
อันดับ: Homoptera วงศ์: Pseudococcidae
ลักษณะการเข้าท าลาย

เป็นเพลี้ยแป้งรูปไข่ สีชมพปูนม่วงอ่อน มีไขสีขาวปกคลุมอยู่รอบล าตัว มีขนาดสั้น ขนบนหลังบางจนเหน็เป็นเส้นจาง ๆ กลาง
ล าตัวและมีขนแข็งค่อนข้างยาว ทั้งตัวอ่อนและตัวเต็มวัยดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณยอดอ่อน กิ่ง ก้าน ใบ ท าให้ยอดหงิกงอผิดรูป ต้นชะงักการ
เจริญเติบโตและทรุดโทรมลง มีการถ่ายน้ าหวาน (honey dew) ขึ้นคลุมผิวใบ ท าให้พื้นที่สังเคราะห์แสงลดลง และเป็นแหล่งเพาะราด า

การป้องกันก าจัด
1. ท าความสะอาดแปลงและหม่ันตรวจดูตามยอดอ่อน ใบอ่อน กิ่ง ก้าน ใบ ของกาแฟอยู่เสมอ
2. เม่ือพบการเข้าท าลาย ให้ตัดบริเวณที่ถูกท าลายทิ้งนอกแปลง และเผาท าลาย
3. พ่นไวต์ออยล์ 67% EC อัตรา 100 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร หรือ พ่นสารฆ่าแมลง ได้แก่ ไดโนทีฟูแรน 10% WP อัตรา 20 

กรัมต่อน้ า 20 ลิตร ไทอะมีโทแซม 25% WG อัตรา 3 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร และ อิมดิาคลอพรดิ 70% WG อัตรา 4 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร  
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เพลี้ยอ่อนส้มสีด า (Black Citrus Aphid)
ชื่อวิทยาศาสตร:์ Toxoptera aurantii (Boyer de Fonscolombe)   
อันดับ: Homoptera   วงศ์: Aphididae
ลักษณะการเข้าท าลาย

เพลี้ยอ่อนมีสีค่อนข้างด า ทั้งตัวอ่อนและตัวเต็มวัยดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณยอดอ่อน และใบอ่อน ท าให้ยอดอ่อน และใบอ่อนชะงักการ
เจริญเติบโตและโทรมลง นอกจากนี้เพลี้ยอ่อนยังถ่ายน้ าหวาน (honey dew) ขึ้นปกคลุมผิวใบส่งผลให้พื้นที่ในการสังเคราะห์แสง
ลดลง และเป็นแหล่งเพาะราด า เพลี้ยอ่อนชนิดนี้เป็นพาหะน าโรคไวรัสมาสูก่าแฟอีกด้วย

การป้องกันก าจัด
1. ท าความสะอาดแปลงและหม่ันตรวจดูตามยอดอ่อน ใบอ่อน ของกาแฟอยู่เสมอ
2. เม่ือพบการเข้าท าลาย ให้ตัดบริเวณที่ถูกท าลายทิ้งนอกแปลง และเผาท าลาย
3. พ่นสารฆ่าแมลง ได้แก่ ไซเพอร์เมทริน 6.25% EC อัตรา 40 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร อิมิดาคลอพริด 10% SL อัตรา 20 

มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร และ ฟโิปรนิล 5% SC อัตรา 40 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร  

หลักการป้องกันก าจัดศัตรูพืชโดยวิธผีสมผสาน
เป็นการควบคุมศัตรูกาแฟ โดยการรวมเอาหลายวิธีมาใช้ร่วมกัน
เปลี่ยนจากการพ่นสารก าจัดศัตรูพืช (สารก าจัดวัชพืช โรค แมลง) เป็นประจ า มาเป็นการเฝ้าระวัง และพ่นเม่ือเร่ิมพบการ
ระบาดของโรคแมลงแทน และเลือกใช้สารเคมีที่เจาะจงต่อศัตรูพืช มีผลกระทบต่อคน แมลงศัตรูธรรมาชาติ และสภาพแวด
สภาพแวดล้อมน้อยที่สุด
เน้นการเขตกรรมที่ดี โดยเฉพาะการตัดแต่งกิ่ง การจัดการร่มเงาให้เหมาะสมและการก าจัดวัชพืช
เน้นการใช้ศัตรูตามธรรมชาติ ไม่ว่าจะเป็นตัวห้ า ตัวเบียน หรือจุลินทรีย์ให้มากที่สุด ในการควบคุมแมลงศัตรูพืช
ตัวห้ า หมายถึง สัตว์ที่กินพวกสัตว์ด้วยกันเป็นอาหาร
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มวนยุงชา (Tea Mosquito Bugs)
ชื่อวิทยาศาสตร:์ Helopeltis spp 
อันดับ: Hemiptera   วงศ์: Miridae
ลักษณะการเข้าท าลาย

ลักษณะคล้ายยุง ทั้งตัวอ่อน และตัวเต็มวัยดูดกินน้ าเลี้ยงบริเวณยอด และใบอ่อน ท าให้ยอดหงิก ม้วนเป็นคลื่น ขอบใบห่อ ใบ
เป็นจุดสีน้ าตาลไหม้ และเปลี่ยนเป็นสีด าทั่วทั้งใบ ขอบใบตายเป็นสีด า ยอดไม่เจริญเติบโต และไม่ขยายกิ่งแขนงอีก กาแฟจะไม่ออกดอก
ติดผล พบได้ทั้งปี

การป้องกันก าจัด
1. ส ารวจแปลงอย่างสม่ าเสมอ ถ้าพบร่องรอยการท าลายให้รีบก าจัดโดยด่วน
2. พ่นสารฆ่าแมลง ได้แก่ คาร์บาริล 85% WP อัตรา 20 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร หรือ เมทิโอคาร์บ 50% WP อัตรา 15 กรัมต่อ

น้ า 20 ลิตร หรือ แลมบด์า-ไซฮาโลทริน 2.5% EC อัตรา 10 มิลลิลิตรต่อน้ า 20 ลิตร
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การเก็บเกี่ยวและกระบวนการแปรรูปกาแฟคุณภาพ
การเก็บเกี่ยว ควรเก็บเฉพาะผลสุก 80 เปอร์เซ็นต์ขึ้นไป ที่มีสีแดง และผลที่มีสีเหลือง-เหลืองเข้ม โดยเก็บทีละข้อ ไม่ควรเก็บ

แบบรูด ดัชนีการเก็บเกี่ยวกาแฟอะราบิกาที่เหมาะสมอาจสุ่มโดยใช้น้ าคั้นจากเนื้อผลมาวัดกับเคร่ืองวัดปริมาณน้ าตาล เพื่อหาปริมาณ
ของแข็งที่ละลายน้ าได้ ควรมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้อย่างน้อย 17 องศาบริกซ์

ดัชนีการเก็บเกี่ยวกาแฟ  เก็บเกี่ยวเมื่อผลกาแฟเปลี่ยนสีจากสเีขียวเป็นสีแดง เก็บในระยะที่ 3
- กาแฟอะราบิกา ควรเก็บเกี่ยวเมื่อผลมีอายุไม่น้อยกว่า 232 วันหลังดอกบาน 
- กาแฟโรบัสตา ควรเก็บเกี่ยวเมื่อผลมีอายุไม่น้อยกว่า 309 วันหลังดอกบาน

ทั้งนี้หลังเก็บเกี่ยวควรแปรรูปทันที   ไม่ควรทิ้งผลกองรวมกันมากกว่า 24 ชั่วโมง เนื่องจากจะเกิดกระบวนการหมักในผล
กาแฟที่กองรวมไว้ ท าให้เกิดการดูดกลิ่นที่ไม่พึงประสงค์ เช่น กลิ่นกระสอบ กลิ่นเชอร์รี่เน่า กลิ่นดิน และเพื่อให้กาแฟอะราบิกาที่
เก็บเกี่ยวสามารถคงคุณภาพไว้ได้

การเก็บเกี่ยวกาแฟ ผลลัพธ์ที่ได้

เก็บผลเขียว มีรสชาติเมล็ดกาแฟอ่อน (เขียว: Green Flavor)

เก็บผลสุกงอม มีรสชาติเมล็ดสุกงอม (หมัก: Fermented)

เก็บผลร่วงตามพ้ืน มีรสชาติหมักและเกิดราท าให้มีกลิ่นรา  (Fermented, Mouldy หรือ Musty)

เก็บผลสดไว้นานหลายวันก่อน
น าออกตาก

มีรสชาติหมักและกลิ่นรา (Fermented และ Mouldy)

ผลของการเก็บเก่ียวต่อคณุภาพเมล็ด

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

การเก็บเก่ียว กาแฟโรบัสตา

การเก็บเก่ียวกาแฟอะราบิกา



การผลิตสารกาแฟมี 5 วิธี ได้แก่
1. การผลิตสารกาแฟโดยวิธีแบบแห้ง กระบวนการนี้มักใช้กับกาแฟโรบัสตา ส่วนกาแฟอะราบิกาไม่นิยมการแปรรูปแบบแห้ง 

เนื่องจากจะท าให้คุณภาพของกลิ่นและรสชาติของกาแฟอะราบิกาด้อยลง และมี body ที่หนักเกินไป วิธีการแปรรูปโดยวิธีแห้ง ดังนี้
(1) ลอยน้ าเพื่อคัดเลือกเอาผลกาแฟที่สมบูรณ์
(2) ตากผลกาแฟในบริเวณที่มีอากาศถ่ายเทได้ดี มีแสงแดดตลอดทั้งวัน ห่างไกลจากแหล่งปนเปื้อน และควรมีระบบการ

ป้องกันและเฝ้าระวังการระบาดของมอดเจาะผลกาแฟและศัตรูพืชอื่น ๆ โดยการติดกับดักกาวเหนียวรอบ ๆ ลานตาก นอกจากนี้ควร
ป้องกันไม่ให้สัตว์เข้ามาในลานตาก

(3) เกลี่ยผลกาแฟให้มีความหนาไม่เกิน 5 เซนติเมตร หรือมีปริมาณผลกาแฟไม่เกิน 30 กิโลกรัมต่อตารางเมตร และกลับ
ผลกาแฟอย่างสม่ าเสมอวันละ 4 คร้ัง เพื่อป้องกันไม่ให้ผลกาแฟที่อยู่ด้านล่างเกิดเชื้อรา

(4) ช่วงแรกที่ตากผลกาแฟยังคงมีความชื้นสูงอยู่ ควรน าผลกาแฟเข้าที่ร่มในตอนเย็น แต่ไม่ต้องคลุมด้วยผ้าพลาสติกเพื่อ
ป้องกันการควบแน่นของหยดน้ า ซึ่งจะท าให้ผลกาแฟเปียก หลังจากตากโดยได้รับแสงแดดเต็มที่ 5-7 วัน ระวังอย่าให้ผลกาแฟเปียกฝน
หรือน้ าค้าง ต้องเก็บผลกาแฟเข้าที่ร่มและ/หรือคลุมด้วยผ้าพลาสติกในเวลากลางคืนหรือเม่ือฝนตก

(5) ผลกาแฟจะแห้งเหมาะสมเม่ือได้รับแสงแดดเต็มที่ประมาณ 15 วัน ไม่ควรตากผลกาแฟจนแห้งเกินไป เมล็ดกาแฟไม่
ควรมีความชื้นต่ ากว่า 9 เปอร์เซ็นต์ เมล็ดกาแฟควรมีความชื้นตามข้อก าหนดในมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 5700 เร่ือง เมล็ดกาแฟโรบัสตา 
หรือ มกษ. 5701 เร่ือง เมล็ดกาแฟอะราบิกา ดังนี้ 

เมล็ดกาแฟที่ไม่ต้องเก็บรักษา และ/หรือ ขนส่งเป็นระยะเวลาไม่นาน ต้องมีความชื้นไม่เกิน 13 เปอร์เซ็นต์ (สัดส่วน
โดยน้ าหนัก)
เมล็ดกาแฟหรือกาแฟกะลาที่ต้องเก็บรักษา และ/หรือ ขนส่งเป็นระยะเวลานาน ต้องมีความชื้นไม่เกิน 12.5 เปอร์เซ็นต์
(สัดส่วนโดยน้ าหนัก)
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ตากบนแคร่ยกพื้นสูง อากาศถ่ายเท สะดวกลอยน้ าแยก-เมล็ดด-ีเมล็ดเสีย   

สีผลกาแฟแห้งด้วยเครื่องสี สารกาแฟ 

การตากบริเวณที่มีอากาศถ่ายเทได้ดี ยกพื้นสูง มีหลังคากันฝนและความชื้น ควรห่างไกลจากถนน
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2. การผลิตสารกาแฟด้วยวิธีแบบเปียก แนะน าคือ
(1)  ลอยน้ าเพื่อคัดเลือกเอาผลกาแฟที่สมบูรณ์
(2)  ลอกเปลือกนอกด้วยเคร่ืองสี
(3)  ลอยน้ าและคัดเลือกเปลือกผลกาแฟ (เชอร์ร่ี) ออก
(4)  หมักจนเมือกหลุดโดยปกติใช้เวลาประมาณ 24-48 ชั่วโมง (ขึ้นกับสถานที่และสภาพแวดล้อม)
(5)  ล้างขัดเมือกให้สะอาด
(6)  ตากบนแคร่ยกพื้นสูง อากาศถ่ายเทสะดวก หรือพื้นปูนปูพื้นด้วยแผ่นพลาสติกควรห่างไกลจากถนน

ค าแนะน า การหมักเมล็ดกาแฟ ควรหมักในน้ าที่สะอาด 24-48 ชั่วโมง (ในสภาพน้ าไหล)  กรณีน้ านิ่ง ให้เปลี่ยนน้ าทุก 24 
ชั่วโมง ขัดเมือกและล้างด้วยน้ าสะอาด แล้วน ามาตากในที่ร่ม หรือแดดร าไร ที่มีการระบายอากาศดี บนแคร่ไม้ไผ่ หรือชั้นวางที่มีความสูง
จากพื้นดิน 1.5-2 เมตร ที่มีตาข่ายตาถี่วางข้างบนประมาณ 7-10 วันขึ้นไปจนกาแฟกะลามีความชื้นประมาณ 10-12 เปอร์เซ็นต์ น าไป
เก็บในถุงตาข่ายหรือถุงพลาสติกวางบนชั้นในโรงเก็บที่มีอากาศถ่ายเทได้สะดวก

ลอยน้ าเพื่อคัดเมล็ด ลอกเปลือกนอกด้วยเคร่ืองสี ลอยน้ า หมัก 2 คืน 
(เปลี่ยนน้ าใหม่ทุก 24 ชั่วโมง)

ขัดเมือก ล้างขัดเมือกให้สะอาด ตากบนแคร่ยกพื้นสูง อากาศถ่ายเท สะดวก

ทั้งนี้ผลพลอยได้จากการหมักกาแฟอะราบิกา สามารถน าไปประยุกต์ใช้ประโยชน์อ่ืน ๆ ได้ เช่น 
o เปลือกผลกาแฟ (เชอร์รี่กาแฟ) สามารถน าไปตากแห้ง เพื่อท าชาเปลือกกาแฟ (cascara tea) และคาสทาวน์(castown)
o เมือกกาแฟ ไปใช้ในการผลิตสารก่อเจลและสารเคลือบผลิตภัณฑ์
o สามารถลดปริมาณน้ าเสีย และน ากลับมาใช้ใหม่ได้
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3. การผลิตสารกาแฟด้วยวิธีการใช้เอนไซม์ (Bio Processing) โดยการประยุกต์ใช้เอนไซม์ชนิดเพคติเนส เซลลูเลส 
และเฮมิเซลลูเลส ในการย่อยเมือกกาแฟและการพัฒนากลิ่นรส โดยปัจจุบันจะใช้ ในอัตราส่วน 200 ppm. 

      4. การผลิตสารกาแฟด้วยวิธีการใช้จุลินทรีย์ ในการย่อยเมือกกาแฟประกอบด้วยยีสต์และแบคทีเรียที่ผลิตเอนไซม์ โพลีกาแลคทู
โรเนส (polygalacturonase, PG) เพคเทตไลเอส (pectate lyasaes, PL) และเพคตินเมธิลเอสเทอเรส (pectin methyl esterase, 
PME) โดยผลการคัดเลือกตระกูล Enterobactor spp., Candida spp., Pichia spp. และ Saccharomyces spp. 

4.1) การหมักกาแฟโดยใช้ AAF Techniques ใช้ยีสต์ Saccharomyces cerevisiae BAwine ร่วมกับการควบคุมกรด 
การให้อากาศ โดยใช้ความเป็นกรดที่ pH 4.5 ท าหมักแบบออกซิเดชันที่ 5 มิลลิลิตรต่อชั่วโมงต่อวัน ที่อุณหภูมิห้อง จะลดระยะเวลาการ
หมักได้เหลือไม่เกิน 18 ชั่วโมง และลดการใช้น้ าถึง 200 เปอร์เซ็นต์ ในช่วง 6 ชั่วโมงแรกของการหมัก ผลการทดสอบโดยใช้ 
Headspace-SPME-Gas Chromatography-Mass Spectrometry พบว่า กาแฟที่หมักโดยใช้เทคนิคเอเอเอฟ พบสารให้กลิ่นในกลุ่ม
ผลไม้ กลุ่มกรดอินทรีย์ และกลิ่นกลุ่มเอสเทอร์ปริมาณมากกว่าการหมักแบบปกติ เม่ือทดสอบโดยวิธี SCAA cupping score methods 
คะแนนการทดสอบชิมสูงถึง 83-85/100 จัดเป็นกาแฟชนิดพิเศษ (Specialty coffee)

4.2) การหมักกาแฟโดยใช้ยีสต์ Pichia kluyveri  PRO-Y15 ในการเร่งการหมักและการหลุดลอกของเมือกหุ้มเมล็ด
กาแฟ ซึ่งการหมกักาแฟโดยใช้หัวเชื้อยีสต์นี้ สามารถหมักกาแฟได้ดใีนสภาวะแวดล้อมท่ีมีอณุหภูมิระหว่าง 14-27 องศาเซลเซียส และ
มีค่าความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของ P. kluyveri สามารถใช้น้ าท่ีมีคา่ pH 5-8 ในการหมักกาแฟได้
โดยเมือกกาแฟจะหลุดจากเมล็ดกาแฟอยา่งสมบูรณ์หลังจากเริ่มการหมักภายในเวลา 20-24 ช่ัวโมง ซึ่งสามารถลดระยะเวลาการหมกั
กาแฟ การใช้ทรัพยากรน้ าและแรงงานท่ีใช้ในการขัดเมือกกาแฟแบบดั้งเดิมลงได้ 80 เปอร์เซ็นต์ และกาแฟท่ีไดจ้ากการหมักโดยใช้หัว
เชื้อยีสต์ P. kluyveri มีคุณภาพทางประสาทสัมผสัดีกว่าการหมักที่เกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ โดยผลการทดสอบพบว่ากาแฟมีแนวโน้มที่
จะมีกลิ่นที่ใกล้เคียงกับกลิ่นของช็อกโกแลตเป็นส่วนประกอบ สร้างความเป็นเอกลักษณ์ให้กับกาแฟได้

เทคโนโลยีการหมักกาแฟโดยเทคนิค Pro-Y Techniques โดยไม่ใช้อากาศ

การหมักกาแฟโดยการเติมหัวเชื้อจุลินทรีย์ช่วยเร่งการหลุดลอกของเมือกกาแฟ ลดระยะเวลาในการหมัก

Control BAwine PRO-Y15

Air flow 5
ml/min

continue
Acid until 4.5
with Tartaric

acid

Flore 20 ppm/hl
with S.cerevisiae

AAF technique
Acid-Air-Flore fermentaion

Aroma precursors in 
green coffee beans

Sucrose ß-fructosidase

Non-volatile profile
changes
Fructose

Lactic acid
Chlorogenic acid 

esteraseChlorogenic acid 
Quinic acid Fungal metabolism 

Caffeic acid 

Ferulic acid 

Proteases Proteins 
Aspartic,glutamic acids, 

alanine, proline
Phenylalanine 

Ehrlich pathway 

Valine 
biosynthesis 

Valine 

Triglycerides

Free palmitic acid

Trans-esterification / EtOH

Esterification / EtOH

∂-acetolactate

Volatile profile changes

phenol

p-vinyiguaiacol

4-vinylphenol

2-phenylethyl alcohol

Ethyl palmitate

2,3-butanediol
diacetyl acetoin

Glucose

Guaiacol

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ข้อดีและข้อเสียของการผลิตเมล็ดกาแฟด้วยกระบวนการแบบเปยีก และแบบแห้ง

การคัดเกรด : น าเมล็ดสีเอากะลาออกโดยใช้เครื่องสีกะลาและไดส้ารกาแฟทีม่ีสีเขยีวอมเทาหรือเขียวอมฟ้า คัดแบ่งเกรดสารกาแฟ ตามมาตรฐาน มกษ. 5701-2561
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4.3) การหมักกาแฟแบบ Bioprocess ใช้ยีสต์ที่คัดเลือกจากระบบทางเดินอาหารสัตว์ผสมกับการใช้เอนไซม์ในระบบย่อย
อาหารสัตว์ (Gut Simulation) เพื่อหมักกาแฟ โดยการจ าลองการย่อยเมือกในระบบย่อยอาหารในระบบปิดที่ไม่ใช้ออกซิเจนโดยใช้ยีสต์ 
Pichia kudriavzevii และแบคทีเรียกลุ่ม Lactobacillus spp. ที่คัดแยกได้จากขี้ชะมด ร่วมกับการใช้เอนไซม์เปปซินและ แพนคริเอทิการ
ย่อยเมือกเป็นเวลาไม่น้อยกว่า 18-24 ชั่วโมงที่อุณหภูมิห้องที่สูงกว่า 30 องศาเซลเซียส คุณภาพของกาแฟย่อยเมือกด้วยระบบ 
Bioprocess สามารถพัฒนาคุณภาพของกาแฟได้ โดยการหมักสามารถปรับระดับความเข้มข้นของสารเคมีให้กลิ่นในกาแฟ ได้แก่ 
Methoxy-4-Vinylphenol และ Butadiol ซึ่งให้กลิ่นในกลุ่มถั่ว ผลไม้และกลิ่นนมเนย ส่งผลให้กาแฟมีกลิ่นรสที่แตกต่างจากการหมัก
แบบดั้งเดิม และมีความใกล้เคียงกับกาแฟขี้ชะมดที่อาศัยในป่าธรรมชาติซึ่งจะมีกลิ่นและรสในโทนของถั่ว ครีมนม สมุนไพร กลิ่นมิ้นท์ 
และกลิ่นหญ้า ทั้งนี้จะมีความแตกต่างจากการใช้สัตว์กินกาแฟ คือ ความรวดเร็วและควบคุมกระบวนการผลิตได้ นอกจากนี้ยังลดการ
ทรมานสัตว์ที่ต้องถูกควบคุมในกรงขังระหว่างการผลิต

4.4) การหมักกาแฟแบบ Semi-wet process ใช้หัวเชื้อยีสต์ที่คัดเลือกจากการหมักแบบ Soild-state Fermentation 
มุ่งเน้นผลิตกาแฟที่ให้ความหวานสูง (sweetness) และการสร้าง acidity เฉพาะตัว โดยมุ่งเน้นการพัฒนากระบวนการหมักแบบ Honey 
process ทั้ง 3 กระบวนการ ได้แก่ การผลิต Black Honey, Golden Honey และ White Honey โดยการควบคุมปริมาณเมือกให้เป็น
อาหารเลี้ยงเชื้อธรรมชาติ ควบคุมอุณหภูมิ ระบบการให้อากาศและปัจจัยการควบคุมรีโอโลยีของสารส าคัญที่ควบคุมการสร้างกลิ่นรส 
ซึ่งวิธีดังกล่าวถือเป็นการใช้หลักการทางวิทยาศาสตรอ์ธิบายการผลิตกาแฟระบบพิเศษ เพื่อเน้นการสร้างอัตลักษณ์กาแฟเฉพาะตัว

ทั้งได้มีการพัฒนาต้นแบบเคร่ืองไม่น้อยกว่า 6 ลิตรต่อนาที เพื่อให้เกิด flux air ที่ไม่น้อยกว่า 100 ลิตรต่อวัน มีความเหมาะสมต่อ
การหมักกาแฟที่ 6.9 log CFU ต่อมิลลิลิตร หมักกาแฟ ถังหมักกาแฟต้นแบบ พัฒนาโดยการ Single stage pilot ระบบเติมอากาศ
ทดสอบการหมักแบบ Chloramphenical สภาวะเหมาะสมที่กรดทาทาริกระดับ 4.0 มิลลิกรัมต่อลิตร และทดสอบการหมักแบบ 
Penicillin ใช้ปัจจัยควบคู่ที่ปริมาณน้ า 75 ถึง 100 เปอร์เซ็นต์ ของปริมาณเมล็ดกาแฟที่เวลาไม่น้อยกว่า 24 ชั่วโมง ช่วยลดความขมจาก
วิธีหมักปกติ เพิ่มการผลิตสารให้กลิ่นกลุ่ม Ethanone (กลิ่นผลไม้) , ∂-butyrolactone (กลิ่นนมเนย) ß-damascenone (กลิ่นดอกไม้) 
และสารกลุ่ม Phenol (กลิ่นผลไม้) และควบคุมปริมาณหรือลดคาเฟอีนได้ 38 เปอร์เซ็นต์ ต้นทุนการหมักกาแฟโดยใช้ถังหมักอยู่
ที่ 25 บาทต่อกาแฟหมัก 50 กิโลกรัมหรือ (0.45 บาทต่อกิโลกรัม) ต่างจากวิธีปกติที่ 1.2 บาทต่อกิโลกรัม 

5. การผลิตสารกาแฟกระบวนการผสมผสาน (Semi-Dry/Wet/Bio Processing) โดยการประยุกต์ใช้กระบวนการหมักแบบ
แห้งและเปียก เพื่อการพัฒนากลิ่นรสใหม่โดยปัจจุบันมีการพัฒนากระบวนการหมักที่ช่ือว่า “Honey Process” โดยเป็นการผลิต
กาแฟแบบก่ึงหมักโดยใช้เมือกกาแฟ การพัฒนากลิ่นรสและเพิ่มมูลค่าสูงในการผลิตกาแฟ

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

ต้นแบบถังหมักกาแฟ 

อุปกรณวั์ดความดนั

ปั้มจ่ายอากาศขนาด 6 ลิตร/นาที

มีระบบขาต้ังแยกส่วนเพื่อง่ายต่อ
การเคลื่อนย้ายและท าความสะอาด

ระบบจ่ายอากาศเทอบีนแบบฝงัมี
รูจ่ายยาว ร้อยละ 80 ของตับถัง

มีตะแกรงแยกเมือกและ
กากฝังอยู่เพื่อแยกเมือกที่
หลุดระหว่างการหมัก

ถังหมักกาแฟ

กะบะส าหรับเกบ็เมือกกาแฟ

หมายเหตุ
1-5 – BALL VALVE
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การเก็บรักษา
การเกบ็รักษาในรูปแบบของกาแฟกะลา เป็นเวลา 3-6 เดือน บรรจุกาแฟกะลา (ความชื้น 10 เปอร์เซน็ต)์ ในถุงพลาสติก แลว้

จึงน าไปบรรจุในกระสอบป่าน ไม่ให้ได้รับแสงโดยตรง
การบรรจุกาแฟกะลาหรือสารกาแฟในถุงพลาสติกชนดิ (LDPE) หรือ ถุงขุ่น (HDPE) ซึ่งมีความหนาไม่น้อยกว่า 70 มิลลิเมตร

สามารถเกบ็รักษาได้นาน 6 เดือน แล้วใส่ในกระสอบป่าน (กระสอบปอ) อีก 1 ชั้นเพื่อป้องกันแสง เก็บไวบ้นชั้นไม้ในโรงเก็บที่มอีากาศ
ถ่ายเทได้สะดวกและป้องกันการปนเปื้อนสารกลุ่มโพลีไซคลิก อะโรมาติก ไฮโดรคาร์บอน (Polycyclic Aromatic Hydrocarbons: PAHs) 
และ ความชื้นไม่เกิน 12 เปอร์เซ็นต์ เพื่อลดปริมาณสารออกคราทอกซิน (Ochratoxin A) ปัจจุบันมีถุงชนิดแอคทีฟ พีเอ แอลดีพีอี
(Active Packaging (PA-LDPE)) ที่สามารถเกบ็สารกาแฟได้เป็นเวลานาน ทั้งนีห้ากการเลือกบรรจภุัณฑ์ไม่เหมาะสมจะท าให้ผลการ
ทดสอบทางประสาทสัมผัสลดลงได้ ปีละไม่ต่ ากว่า 10 คะแนน
**ไม่ควรบรรจุในถุงกระสอบป่านโดยตรงเพราะท าให้มีกลิ่นกระสอบ เก็บไว้บนชั้นไมใ้นโรงเก็บที่มีอากาศถ่ายเทได้สะดวก

น ามาสีเอากะลาออกโดยใช้เคร่ืองสีกะลา 

บรรจุสารกาแฟในถุง LDPE แล้วใส่ในถุง HDPEเมล็ดกาแฟ เคร่ืองวัดความชื้น 

บรรจุในกระสอบป่าน 

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



การคัดเลือกทางกายภาพ

เกรด 3

> 7.1 mm 6.3 - < 7.1 mm 5.6 - < 6.3 mm < 5.6 mm

เกรด 1 เกรด 2 เกรด 4

ท่ีมา : มาตรฐานสินค้าเกษตร, 2553
100

การคัดเกรด
การตรวจสอบคุณภาพสารกาแฟ สารกาแฟที่มีสีเขียวอมเทาหรือเขียวอมฟ้า

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

การตรวจสอบคุณภาพสารกาแฟ
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เกณฑ์ข้อบกพร่องของเมล็ดกาแฟ

ข้อบกพร่อง
สัดส่วนโดยน้ าหนัก (เปอร์เซ็นต์) 

กาแฟโรบัสตา กาแฟอาราบิกา

เมล็ดด า 2 0.5

เมล็ดข้ึนรา 0.5 0.5

เมล็ดแตก 2 1.5

เมล็ดถูกแมลงท าลาย 4 0.5

ผลกาแฟแห้ง 0.5 0.5 

สิ่งแปลกปลอม 0.5 0.5

ข้อบกพร่องรวม 7 3

ข้อบกพร่องและเกณฑ์การยอมรับของเมล็ดกาแฟอะราบกิา

ที่มา : ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ 
หมายเหตุ: ข้อบกพร่องแต่ละรายการต้องตรวจพบได้สูงสุดไม่เกินเกณฑ์ที่ก าหนด

เฉพาะและข้อบกพร่องรวมต้องไม่เกิน 4 เปอร์เซ็นต์ โดยมวล

ข้อบกพร่อง เกณฑ์การยอมรับ (% โดยมวล)

เมล็ดด า 0.5

เมล็ดข้ึนรา 0.5

เมล็ดแตก 2.0

เมล็ดถูกแมลงท าลาย 0.5

ผลกาแฟแห้ง 0.5

สิ่งแปลกปลอม 0.5

เมล็ดอ่อนและ/หรือไม่สมบูรณ์ ไม่ก าหนดเกณฑ์สูงสุด

ข้อบกพร่องรวม 4

ที่มา: ได้รับความอนุเคราะห์ภาพจากมูลนิธิโครงการหลวง และศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ กรมวิชาการเกษตร
: ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ

ที่มา : ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ 

รูปภาพตัวอย่างเมล็ดกาแฟ

เมล็ดกาแฟ กาแฟกะลา เมล็ดด า

เมล็ดขึ้น ชิ้นเมล็ดแตก เมล็ดไม่สมบูรณ์  

เมล็ดถูกแมลงท าลาย ผลกาแฟแห้ง สิ่งแปลกปลอม

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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1. เปลือกผลกาแฟ หรือเชอร์รี่ ในการผลิตสารแต่งกลิ่นรส สารก่อเจลและสารยับยั้งศัตรูพืช โดยการน าเชอร์รี่กาแฟมาใช้
ประโยชน์ โดยการหมักเช้ือ Streptococcus spp. เพื่อยับยั้งเช้ือสาเหตุโรคแอนแทรกโนสในกาแฟ คือ Collectotrichum gleosporioides 
โดยพบว่าสารสกัด 40 เปอร์เซ็นต์ สามารถยับยั้งเชื้อรา Collectotrichum gleosporioides ในห้องปฏิบัติการและในเรือนเพาะช าได้

การใช้ประโยชน์จากวัสดุเหลือใช้จากการผลิตกาแฟ

การเจริญเติบโตของ Colletotrichum gleosporoides
ในสารสกัดจากเปลือกผลกาแฟหรือเชอร์ร่ีความเข้มข้น 
40 เปอร์เซ็นต์ ในอาหารเสริม NA หลัง 30 วัน

2. การน าเชอร์รี่กาแฟมาใช้ประโยชน์โดยการหมักเช้ือ A. niger (non toxicant race) เพื่อผลิตปรุงรสอาหาร สามารถผลิต
แป้งเชอร์รี่กาแฟได้ โดยแบ่งเป็นประเภทตามการน าไปใช้ประโยชน์ตามขนาดของแป้ง GCP ขนาดเล็กสุด (400 µm) ใช้ผลิตน้ าเช่ือม 
ขนาดกลาง (400-600 µm) ใช้ผลิตเบเกอร์รี่ และขนาดใหญ่ (600 µm ขึ้นไป) ใช้ในการผลิตผงโรยอาหาร

ผลกำแฟสด เปลือกกำแฟแหง้ ผงเปลือกกำแฟ

การแปรรูปเปลือกผลกาแฟโดยการตากแดดให้แห้ง (14 วัน) เพื่อมาแปรรูปผงเปลือกกาแฟ  (Grind Cherry pod: GCP)

Control 40% Control Cherry extract

การพ่นสารสกัด CPE (Control Cherry extract) ร้อยละ 40 ในต้น
กาแฟระยะใบผีเสื้อคุมในระบบโรงเรือนและท าการ inoculation เชื้อรา
Colletotrichum gleosporoides เป็นระยะเวลา 1 สัปดาห์

ฉีดพ่นสาร CPE (Control Cherry extract) 40% ไม่ฉีดพ่นสารสกัด

การจ าแนกขนาดของผงเปลือกกาแฟ เพื่อน าไปใช้ตามวัตถปุระสงค์ต่อไป

GCP ขนาดต่ ากว่า 400 µm GCP ขนาด 400-600 µm GCP ขนาดมากกว่า 600 µm

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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3. การน าเมือกกาแฟมาใช้ประโยชน์ในการผลิตสารก่อเจล และสารเคลือบผลิตภัณฑ์ เช่น  น ามาเคลือบผิวผลส้ม ซึ่งนับว่า
เป็นสารอินทรีย์ในการเคลือบผิว เป็นการลดการใช้สารเคมี carnuba wax สามารถยืดอายุการเก็บรักษาส้มได้มากกว่า 15 วัน 

4. การบ าบัดน้ าเสียจากการหมักกาแฟสามารถลดปริมาณน้ าเสีย และน ากลับมาใช้ใหม่ได้โดยกระบวนการบ่อประดิษฐ์ 
แบ่งเป็นกระบวนการบ าบัดน้ าเสียจากการหมักกาแฟ 4 ขั้นตอน ได้แก่ (1) การตกตะกอนเป็นเวลา 24 ช่ัวโมง (2) การกรองโดยใช้วัสดุ 
4 ชนิด ได้แก่ หินหยาบ ทราย ถ่าน และหินละเอียด (3) การเติมอากาศเป็นเวลา 24 ช่ัวโมง (4) การใช้พืชบ าบัด โดยใช้พืชท้องถิ่นที่
โรงงานแปรรูปกาแฟ ได้แก่ ต้นพุทธรักษา และต้นธูปฤาษี

น้ าล้าง+น้ าหมัก+น้ าจากการกะเทาะเปลือก การตกตะกอน
การกรอง

24 ชม. หินหยาบ

ทราย

ถ่าน

หินละเอียด

รองด้วยตาข่าย
พลาสติก

การเติมอากาศ

24 ชม.

การใช้พืชบ าบัด

น้ าล้างเปลืกกาแฟ น้ าจากการกะเทาะเปลือก น้ าหมัก

ท่อกระจายน้ า
ต้นธูปฤาษี

การบ าบัดน้ าเสียจากการหมักกาแฟโดยกระบวนการบ่อประดิษฐ์

ไม่เคลือบ เคลือบผิวส้มด้วยเพคติน 5 เปอร์เซ็นต์ เคลือบผิวส้มดิวเพคติน 100 เปอร์เซ็นต์

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

สารเพคตินสกัดจากเมือกกาแฟเคลือบผิวส้ม
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กาแฟระดับพรีเมียม เป็นกาแฟคุณภาพสูง ผ่านกระบวนการผลิตที่มีด้วยความเอาใจใส่และรอบคอบ มีมาตรฐานเดียวกับ
เมล็ดกาแฟชนิดพิเศษ มักเป็นที่ต้องการในเรื่องรสชาติ ในเทคโนโลยีการจัดการการผลิตกาแฟพรีเมี่ยม นั้น ควรมีพันธุ์กาแฟที่เชื่อถือได้
การจัดการด้านเขตกรรม ได้แก่ พันธุ์ การปลูกดูแลรักษา การใส่ปุ๋ย การจัดการโรคแมลง การเก็บเกี่ยวกาแฟที่แม่นย า  การหมักกาแฟที่
สม่ าเสมอ การคัดเกรดเมล็ดกาแฟ การรับรองแหล่งผลิตโดยหลักการทางวิทยาศาสตร์ รวมทั้งการต่อยอดการใช้วัสดุเหลือใช้มาใน
ระบบเพื่อลดปริมาณการสิ้นเปลืองทรัพยากรน้ า แรงงานการผลิตที่มีราคาแพง เวลาในการผลิตที่และเพิ่มรายได้ให้เกษตรกรในระบบ
เศรษฐกิจหมุนเวียนของการผลิตกาแฟ ดังนั้น กาแฟไทยพรีเมี่ยม single origin (กาแฟที่เมล็ดกาแฟมาจากแหล่งปลูกเดียว) มีความ
จ าเป็นในการควบคุมคุณภาพกาแฟผลิตให้สม่ าเสมอ รับรองแหล่งผลิตที่เชื่อถือได้เพื่อสร้างความมั่นใจแก่ผู้บริโภค พร้อมต่อยอดสู่การ
ผลิตกาแฟพิเศษ มาตรฐานกาแฟพรีเมี่ยมมีข้อก าหนด ดังนี้

ข้อก าหนด พรีเมี่ยมอะราบิกา
(Premium Arabica Coffee)

พรีเมี่ยมโรบัสตา
(Premium Robusta Coffee)

จ านวนวันหลังดอกบาน (วัน) 9 เดือน 10 – 11 เดือน

ผลผลิต (กิโลกรัมต่อไร่) 1,500 -3,000 2,300 - 4000

ตัวชี้วัดการเก็บเกี่ยว มากกว่า 17 Brix ขนาดมากกว่า 12 cm

ปริมาณคาเฟอีนในสารกาแฟ 0.8 – 1.4 % 1.7 – 4.0 %

รูปร่างของสารกาแฟ แบน (flat) วงรี (oval)

วิธีการหมัก Wet process (<48 hours) Wet process/ Semi-wet

คะแนน Body 1.2% avg 2.0% avg

จ านวนข้อบกพร่อง น้อยกว่า 10 defects น้อยกว่า 8 defects

คะแนนรวม (Cupping) 80 - 84 70 – 80

มาตรฐานอื่น ๆ COE, Specialty (85++) FINE (80 ++)

ข้อมูลความเป็นพิษ  Polycyclic Aromatic Hydrocarbon (PAHs) น้อยกว่า 2 μg/kg

ข้อมูลความเป็นพิษ Ochratoxin A (OTA) น้อยกว่า 15 ppb

หมายเหต:ุ ควรมีการจัดการของเสียจากการแปรรูป ได้แก่ เปลือกเชอร์ร่ี เมือกกาแฟ กะลากาแฟ Silverskin กากกาแฟ และการหมุนเวียนน้ ามาใช้ (Recycle/Reuse)

กาแฟอะราบิกาพรีเมี่ยม ต้องปลูกที่ความสูงจากน้ าทะเลตั้งแต่ 700 เมตรขึ้นไปมีความลาดเอียงไม่เกิน 30 เปอร์เซ็นต์
อุณหภูมิระหว่าง 15-25 องศาเซลเซียส ปริมาณน้ าฝนไม่น้อยกว่า 1,500 มิลลิเมตรต่อปีสภาพดินหลากหลายแต่ต้องมีความอุดม
สมบูรณ์ หน้าดินลึกไม่ต่ ากว่า 50 เซนติเมตรและความเป็นกรด-ด่าง 5.5-6.0 ระบายน้ าดี

กาแฟโรบัสตาพรีเมี่ยม ต้องปลูกในพื้นที่ราบไม่มีน้ าท่วมขังความลาดเอียงไม่เกิน 35 เปอร์เซ็นต์ อุณหภูมิระหว่าง 20–30 
องศาเซลเซียส ปริมาณน้ าฝนไม่น้อยกว่า 1,500 มิลลิเมตรต่อปี สภาพดินต้องเป็นดินร่วนหรือร่วนปนทรายหน้าดินลึกไม่ต่ ากว่า 50 
เซนติเมตรและสภาพความเป็นกรดด่างระหว่าง 5.5 – 6.0

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

ดัดแปลงจาก: pinterat.co

กาแฟอะราบิกา กาแฟโรบัสตา

สูงจากระดับน้ าทะเล 
700-1,500 เมตร

สูงจากระดับน้ าทะเล 
0-900 เมตร

อุณหภูมิระหว่าง
15-25 C̊̊

อุณหภูมิระหว่าง
20-30 C̊̊

ปริมาณน้ าฝน 
> 1,500 มิลลิเมตร/ปี

ปริมาณน้ าฝน
> 1,500 มิลลิเมตร/ปี

ความลาดเอียง 30% ความลาดเอียง 35%
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การปนเปื้อนของสารพิษจากเชื้อราและเชื้อสาเหตุในกาแฟและผลิตภัณฑ์

กาแฟเป็นเคร่ืองด่ืมที่พบการปนเปื้อนสารพิษจากเชื้อราโอคราทอกซิน (Ochratoxin: OT) และแอฟลาทอกซิน (Aflatoxins: 
AF) โดย OTA และ AFB1 จะพบมากที่สุด และมีความเป็นพิษสูงที่สุด ซึ่งสารพิษเหล่านี้เป็นสารพิษพวกทุติยภูมิที่สร้างจาก
เชื้อรา Aspergillus spp. และ Pennicillium spp. ที่ส าคัญ คือ สารพิษทั้งสองชนิดทนความร้อนได้สูงถึง 250-260 องศาเซลเซียส 
การน าเมล็ดกาแฟไปคัว่ด้วยระดับความร้อนต่ ากว่าที่กล่าวมาข้างต้น ไม่สามารถท าลายสารพิษได้ ท าให้สารพิษปะปนออกมาในน้ ากาแฟ
สารพิษดังกล่าวไม่สามารถมองเห็นได้ด้วยตาเปล่า ปราศจาก สี กลิ่น และรส และปริมาณสารพิษที่ก่อให้เกิดอันตรายต่อผู้บริโภคได้อยู่
ในระดับที่ต่ ามาก เป็นสารก่อมะเร็งที่ร้ายแรงมากที่สุดชนิดหนึ่งในโลก มีความเป็นพิษแบบเร้ือรังที่สามารถก่อให้เกิดมะเร็งในตับและไต
ของมนุษย์ ในด้านการส่งออกไปยังต่างประเทศ กลุ่มประเทศในสหภาพยุโรปได้ก าหนดให้พบการปนเปื้อน OTA ในกาแฟและ
ผลิตภัณฑ์ไม่เกิน 5 ไมโครกรัมต่อกิโลกรัม (พีพีบี) และให้พบ AF ไม่เกิน 4 พีพีบี ทั้งนี้ ประเทศไทยก าหนดให้พบทั้ง OTA และ AF 
ได้ไม่เกิน 20 พีพีบี กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร มีการวิจัยการตรวจสอบการปนเปื้อนของ
สารพิษในการผลิตกาแฟทางภาคเหนือและภาคใต้ ผลวิจัยนี้จะเป็นประโยชน์ต่อเกษตรกรผู้ผลิตกาแฟ และวิสาหกิจชุมชนแปรรูปกาแฟ 
ในการหาแนวทางปฏิบัติในกระบวนการหลังการเก็บเกี่ยวอย่างถูกวิธี เพื่อลดการปนเปื้อนสารพิษจากเชื้อราทั้ง OTA และ AF ในกาแฟ 
เพื่อเพิ่มมูลค่าสินค้ากาแฟให้มีคุณภาพระดับพรีเมียม และเพิ่มรายได้ให้กับเกษตรกรผู้ผลิตกาแฟ รวมทั้งป้องกันการปฏิเสธสินค้าจาก
ประเทศคู่ค้า

ผลการวิจัยการปนเปื้อน OTA และ AFB1 ในกาแฟปี พ.ศ. 2557-2559 พบสารกาแฟมีการปนเปื้อนของสารพิษ
OTA เกินมาตรฐานทีป่ระเทศไทยก าหนด 4 ตัวอย่าง จากจ านวน 116 ตัวอย่าง และพบการปนเปื้อนของสารพิษ AFB1 เกินมาตรฐานที่
ประเทศไทยก าหนด 8 ตัวอย่าง จากจ านวน 116 ตัวอย่าง

ผลการวิจัยการปนเปื้อนของเชื้อราและสารพิษในการผลิตกาแฟ พบว่า ระยะเก็บเกี่ยว ผลสดสุกสีแดง 70 เปอร์เซ็นต์ มีการปนเปือ้น
เชื้อราด าในกลุม่ Aspergillus niger เพียง 3 เปอร์เซน็ต์ ในขณะที่การเกบ็ผลสดสุกสีแดงมากกวา่ 70 เปอร์เซน็ต์ พบการปนเปื้อนของเชือ้ราด า
ในกลุ่ม A. niger สูงถึง 71.5 เปอร์เซ็นต์ ระยะการหมักเมล็ดกาแฟของเกษตรกรทางภาคใต้ ซึ่งมีการหมักในถุงกระสอบพบค่าปริมาณ
สารพิษ AFB1 สูงสุด 24.80 พีพบีี และ OTA สูงสุด 30.75 พีพบีี ซึ่งเกินค่ามาตรฐานประเทศไทยและประเทศคู่ค้าก าหนด ระยะตาก
แห้งบนลาน พบปริมาณสารพิษ AFB1 สูงสุด 56.05 พีพบีี และ OTA สูงสุด 63.10 พีพีบี ผลการวิเคราะห์เชื้อราพบการปนเปือ้นของ
เชื้อราด าในกลุ่ม A. niger มากทีส่ดุอัตรา 100 เปอร์เซ็นต์ โดยลักษณะข้อบกพร่องที่พบการปนเปื้อนของเชื้อรา Aspergillus spp. มาก
ที่สุด คือ เมล็ดแห้งที่พบเชื้อรา เมล็ดถูกท าลายจากแมลงและพบเปลือกหุม้เมล็ดปน

ผลการวิจัยพบว่าการผลิตกาแฟโดยวิธีเปียกมีโอกาสในการปนเปื้อนสาร OTA และ AFB1 ต่ ากว่าการผลิตกาแฟโดยวิธีแห้ง 
เนื่องจากกาแฟโรบัสตาที่มีการผลิตโดยวิธีแห้งทางภาคใต้มีโอกาสได้รับความชื้นจากน้ าฝนในช่วงการตากมาก จึงมีโอกาสพบการ
ปนเปื้อน เชื้อราและสารพิษมากกว่าการผลิตกาแฟอะราบิกาและทิปปิกาทางภาคเหนือ การเกิดสารพิษ OTA และ AFB1 จะพบ
สูงในระหว่างกระบวนการผลิตกาแฟดิบก่อนน าไปคั่ว ในขณะที่ในกาแฟคั่วและกาแฟส าเร็จรูป พบสารพิษไม่เกินค่ามาตรฐานประเทศ
ไทยก าหนด ดังนั้นผลิตภัณฑ์กาแฟกาแฟคั่วและกาแฟส าเร็จรูปที่วางจ าหน่ายในประเทศไทยมีปริมาณสารพิษต่ าและปลอดภัย

ค าแนะน าการป้องกันการเกิดสารพิษจากเชื้อราในกาแฟ
การแปรรูปเมล็ดกาแฟใหป้ลอดภัยจากการเข้าท าลายของเชื้อราและสารพิษให้ปฏิบติั ดังนี้

1. การตากแดด (sun drying) บนลานซีเมนต์หรือในถาด กลับเป็นระยะ ๆ เพื่อป้องกันการหมักและสีของผลกาแฟไม่สม่ าเสมอ
มีการป้องกันการเปียกฝนและน้ าค้าง เช่น ท าหลังคาพลาสติก การตากแห้งจะท าจนกาแฟเหลือความชื้นไม่เกิน 12 เปอร์เซ็นต์ เพื่อ
ป้องกันการเจริญเติบโตของเชื้อรา และแบคทีเรีย จากนั้นจึงน ามากะเทาะเปลือก (hulling) 
 2. มีกระบวนการคัดเกรด (grading) สารกาแฟ โดยการคัดเมล็ดทีไ่ม่สมบูรณ์ ที่พบเชือ้รา หรือถูกแมลงท าลาย และคัดแยก
เปลือกออกจากสารกาแฟที่สมบรูณ์

3. การเกบ็รักษา (storage) สารกาแฟและกาแฟกะลา เกบ็ในภาชนะบรรจุที่เหมาะสมในโรงเก็บทีส่ะอาด มีอากาศถ่ายเทได้ดี
กันแดด ฝน และควบคุมความช้ืนของเมล็ดใหเ้หลอืความชื้นไม่เกิน 12 เปอร์เซ็นต์ ตลอดการเก็บรักษาเชื้อรา

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



ผลการวิเคราะห์เชื้อราในตัวอย่างกาแฟ

ระยะ ชนิดของกาแฟ
จ านวน
เมล็ด

เปอร์เซ็นต์เชื้อราที่พบ 

A. niger A. flavus A. ochraceus Fusarium Pennicillium Rhizophus Other Total

เก็บเกี่ยว ผลสดอะราบิกา 100 3.00 3.00 0.00 0.00 17.00 0.00 0.00 23.00

ผลสดโรบัสตา 100 71.50 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 71.50

การหมัก ผลแห้งโรบัสตา 300 100.00 8.50 0.50 0.00 10.50 0.00 0.00 119.50

การตาก ผลแห้งโรบัสตา 200 100.00 4.25 0.50 0.00 21.00 0.00 0.00 125.75

กาแฟกะลาแห้งอะราบิกา 200 56.00 40.00 4.00 0.00 87.50 3.00 0.00 190.50

กาแฟดิบอะราบิกา 120 30.80 0.00 0.00 0.00 8.30 0.00 0.00 39.10

เก็บรักษา กาแฟดิบอะราบิกา 160 16.20 0.00 0.60 0.60 3.70 0.00 2.50 23.60

กาแฟกะลาแห้งทิปปิก้า 100 18.00 0.00 100.00 42.00 0.00 0.00 0.00 160.00

ผลิตภัณฑ์ กาแฟดิบอะราบิกา 240 12.50 0.40 0.00 1.20 0.00 1.60 0.80 16.50

กาแฟดิบโรบัสตา 150 72.00 0.00 0.00 0.00 0.00 16.00 0.00 88.00

รวม 1,370 380.00 55.90 105.10 43.80 127.00 20.60 3.30

เฉลี่ย 42.22 6.21 11.68 4.87 14.11 2.29 0.37

ผลการวิเคราะห์การปนเปื้อนสารพิษในตัวอยา่งกาแฟป ีพ.ศ. 2557-2559

ชนิดของสารพิษ แหล่งที่มา ชนิดของกาแฟ
สัดส่วนการ
ปนเป้ือน

ระดับการปนเป้ือน
(ไมโครกรัม/กิโลกรมั)

ตัวอย่างที่เกินมาตรฐาน               
(20 ไมโครกรัม/กโิลกรมั)

โอคราทอกซิน ผลิตในประเทศ ผลแห้งโรบัสตาตากแห้ง 2/2 27.85 - 63.10 2 (1.72%)

ผลแห้งโรบัสตาหมักในถุงกระสอบ 3/3 19.20 - 30.75 2 (1.72%)

กาแฟดิบโรบัสตา 19/19 1.30 - 8.50 0 (0%)

กาแฟดิบอะราบิกา 28/28 0.80 - 19.90 0 (0%)

กาแฟกะลาแห้งทิปปิก้า 0/1 ไม่พบ 0 (0%)

กาแฟกะลาแห้งอะราบิกา 7/7 0.10 - 6.40 0 (0%)

คั่วบด 0/40 ไม่พบ 0 (0%)

โบราณ 0/6 ไม่พบ 0 (0%)

ส าเร็จรูป 0/2 ไม่พบ 0 (0%)

น าเข้า ส าเร็จรูป 0/8 ไม่พบ 0 (0%)

รวม 59/116 ไม่พบ - 63.10 4 (6.67%)

แอฟลาทอกซิน ผลิตในประเทศ ผลแห้งโรบัสตาตากแห้ง 2/2 21.30 - 56.05 2 (1.72%)

ผลแห้งโรบัสตาหมักในถุงกระสอบ 3/3 18.95 - 24.80 2 (66%)

กาแฟดิบโรบัสตา 19/19 8.75 - 34.65 3 (12.5%)

กาแฟดิบอะราบิกา 28/28 5.95 - 21.90 1 (2.85%)

กาแฟกะลาแห้งทิปปิก้า 0/1 ไม่พบ 0 (0%)

กาแฟกะลาแห้งอะราบิกา 7/7 10.10 - 15.95 0 (0%)

คั่วบด 3/40 ไม่พบ - 4.37 0 (0%)

โบราณ 0/6 ไม่พบ 0 (0%)

ส าเร็จรูป 0/2 ไม่พบ 0 (0%)

น าเข้า ส าเร็จรูป 0/8 ไม่พบ 0 (0%)

รวม 62/116 ไม่พบ - 56.05 8 (6.89%)
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โอกาสเสี่ยงปนเปื้อน OTA และ AFB1 ระหว่างกระบวนการผลิตกาแฟในประเทศไทย 

มีความเสี่ยงในการ
ปนเปื้อน OTA  
และ AFB1 สูง

มีความเสี่ยงในการ
ปนเปื้อน OTA  
และ AFB1 สูง

มีความเสี่ยงในการ
ปนเปื้อน OTA  
และ AFB1 สูง

มีความเสี่ยงในการ
ปนเปื้อน OTA  
และ AFB1 สูง

เชื้อรา

เมล็ดถูกท าลายจากแมลงศัตรู
แมลง

พบเปลือกหุ้มเมล็ดปน

การขนส่งสินค้า

การจัดเก็บสินค้า

เก็บผลสด

การหมักโดยแชน้่ า 2 วัน 

สีเปลือก 

แปลงกาแฟ

กาแฟกะลา 

การตาก

วิธีแห้ง

สีเปลือก

การตาก

ตากสารกาแฟ/สารกาแฟ

หมักใส่ถุงกระสอบ

สารกาแฟ/สารกาแฟ สารกาแฟ/สารกาแฟ

วิธีเปียก

การแปรรูปโดยน าไปคั่ว

ผลิตภัณฑ์

มีความเสี่ยงในการ
ปนเปื้อน OTA  
และ AFB1 สูง

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



Aspergillus flavus 

Penicillium sp.

Aspergillus niger Aspergillus niger 

Aspergillus ochraceus

Aspergillus flavus

Aspergillus niger
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เทคโนโลยีการลดสารพิษจากเชื้อรา OTA และ AFB1 ระหว่างกระบวนการผลิตกาแฟ

คัดผลสุกเมล็ดเสียออกโดยการลอยน้ าก่อน
น าไปตาก

การพักผลผลิต

เก็บรักษา

เก็บผลกาแฟสุกแดงพอดี ผลสุก 70 เปอร์เซ็นต์ 
เก็บเกี่ยวผลกาแฟสุกโดยมีตาข่ายรองรับ

การตากแห้งจนกาแฟเหลือความชื้นไม่เกิน 12 เปอร์เซ็นต์

คัดเกรด

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



แมลงศัตรูกาแฟหลังการเก็บเก่ียวและการปอ้งกันก าจดั

แมลงศัตรูที่มีความส าคัญเมล็ดกาแฟคือ ด้วงกาแฟ Araecerus fasciculatus (De Geer) ซึ่งเป็นแมลงที่เข้าท าลายผลผลิต 
กาแฟ โกโก้ มันส าปะหลังแห้ง และผลิตผลเกษตรอื่น ๆ อีกหลายชนิด ในระหว่างการเก็บรักษาสามารถพบด้วงกาแฟในกาแฟกะลา
และสารกาแฟ ท าให้ผลผลิตไม่ได้มาตรฐาน โดยตัวเต็มวัยของแมลงกัดกินอยู่ภายนอก วางไข่บริเวณจุดงอกของเมล็ด หนอน
เจริญเติบโตและเข้าดักแด้อยู่ภายในเมล็ดเม่ือออกเป็นตัวเต็มวัยแล้วจะกัดผิวเมล็ดออกมาภายนอกท าให้เมล็ดกาแฟมีรูเท่ากับขนาดตัว
ของด้วงกาแฟ ซึ่งเม่ือเทียบกับเมล็ดกาแฟแล้วมีรูนั้นค่อนข้างใหญ่ง่ายต่อการเข้าท าลายของเชื้อราในเวลาต่อมา ท าให้คุณภาพเมล็ด
กาแฟลดลง บริโภคต่อไม่ได้ หรือสี และกลิ่นเปลี่ยนไปจากเดิม   พืชอาหารที่ส าคัญของด้วงกาแฟ ได้แก่ กาแฟ โกโก้ มันส าปะหลัง 
มันฝร่ัง มันเทศ เผือก พืชหัว โสม ขิง ถั่วลิสง ทานตะวัน ข้าวโพด ข้าวฟ่าง แป้งสาลี แป้งมัน  เคร่ืองเทศ กระเทียม ลูกจันทร์ ผลไม้
แห้ง บราซิลนัท มะพร้าว ปาล์ม กล้วย ถั่ว อ้อย และถั่วลิสงบัมบารา นอกจากนี้ยังพบแมลงที่เข้าท าลายเมล็ดกาแฟที่เก็บรักษาในโรงเก็บ 
มอดยาสูบ Lasioderma serricorne (Fabricius) มอดแป้ง Tribolium castaneum (Herbst) และเหาหนังสือ Liposcelis spp. แต่
มักจะ ท าลายหลังจากที่แมลงอื่นเข้าท าลายเมล็ด จนเป็นรูหรือเป็นรอยแตกแล้ว 

การป้องกันก าจัดด้วงกาแฟ
การป้องกันก าจัดด้วงกาแฟสามารถใช้สารรมฟอสฟีนอัตรา 2 เม็ดต่อตัน ระยะเวลารม 7 วัน สามารถก าจัดด้วงกาแฟได้ทุก

ระยะการเจริญเติบโต นอกจากนี้พบว่า ก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์มีแนวโน้มที่จะใช้ก าจัดด้วงกาแฟได้ โดยปล่อยก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์
นาน 2 นาที ระยะเวลารม 10 วัน สามารถก าจัดระยะหนอน ระยะดักแด้ ระยะตัวเต็มวัยได้ แต่ไม่สามารถก าจัดระยะไข่ได้ ในปี 2555 
มีการศึกษาการป้องกันก าจัดแมลงศัตรูกาแฟหลังการเก็บเกี่ยวด้วยวิธีผสมผสาน ซึ่งเป็นการใช้สารรมฟอสฟีนร่วมกับการใช้กับดักแสง
ไฟ ในการเก็บรักษาสารกาแฟ เป็นระยะเวลา 8 เดือน พบว่าการใช้วิธีการป้องกันก าจัดแมลงแบบผสมผสาน สามารถป้องกันให้สาร
กาแฟ มีแมลงเข้าท าลายน้อยกว่ากรรมวิธีที่ใช้ในการเปรียบเทียบ  เม่ือตรวจสอบคุณภาพของสารกาแฟ โดยการคัดเมล็ดเสียจากการ
เข้าท าลายของแมลง ได้ปริมาณเมล็ดดีสูงถึง 99 เปอร์เซ็นต์ การใช้กับดักสารล่อด้วงกาแฟ พบว่า เมทานอล:เอทานอล อัตราส่วน 1:1 
ใส่ในกับดัก multiple funnel มีแนวโน้มที่จะใช้ป้องกันก าจัดด้วงกาแฟได้ กับดักแสงไฟ LEDs สีฟ้า มีประสิทธิภาพในการดึงดูดด้วง
กาแฟมากที่สุด การใช้ก๊าซไนโตรเจนรมนาน 12 วัน มีแนวโน้มสามารถป้องกันก าจัดด้วงกาแฟได้ทุกระยะการเจริญเติบโต และการใช้
ถุง PE หนา 150 ไมครอน  เก็บรักษาเมล็ดกาแฟ 500 กรัม นาน 12 สัปดาห์ สามารถควบคุมระยะตัวเต็มวัยด้วงกาแฟได้ 100
เปอร์เซ็นต์

การประเมินปริมาณสารพิษโอคราทอกซิน เอ และสารคาเฟอีนในเมล็ดกาแฟ โดยใช้เทคนิค Near Infrared Spectroscopy (NIRS)  
 กาแฟเป็นเครื่องด่ืมที่ผลิตจากเมล็ดกาแฟคั่วซึ่งได้รับความนิยมอย่างแพร่หลาย เมล็ดกาแฟประกอบด้วยองค์ประกอบต่าง ๆ 
เช่น น้ า น้ าตาล ไขมัน โปรตีน กรดอะมิโน คาเฟอีน (caffeine) เป็นต้น ดังนั้นการผลิตกาแฟที่มีคุณภาพดีจ าเป็นต้องให้ความส าคัญ
ด้านกระบวนการจัดการก่อนและหลังการเก็บเกี่ยว เช่น ระยะเก็บเกี่ยว ความสุกแก่ของเมล็ด การหมัก ระดับความร้อนในการคั่วเมล็ด
กาแฟ เป็นต้น

การบริโภคเคร่ืองด่ืมกาแฟในปริมาณมาก ส่งผลให้ร่างกายได้รับสารคาเฟอีนในปริมาณที่สูงเกินไป ท าให้หัวใจเต้นเร็ว ซึ่งอาจ
ก่อให้เกิดอันตรายต่อผู้ด่ืมที่มีปัญหาด้านสุขภาพ เช่น โรคหัวใจ และโรคแผลในกระเพาะอาหาร แต่หากผู้บริโภคนิยมกลิ่นหรือรสชาติ
ของกาแฟแต่ไม่สามารถด่ืมกาแฟที่มีส่วนผสมของสารคาเฟอีนได้
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ด้วงกาแฟ Araecerus fasciculatus (De Geer) และการเข้าท าลาย
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การวิเคราะห์กาแฟเชิงคุณภาพด้วยวิธีการชิมเป็นวิธีที่ส าคัญ แต่อย่างไรก็ตามการรับรู้ถึงกลิ่นรส ต่อสารให้กลิ่นในกาแฟก็ยัง
เป็นปัญหาที่มีผลต่อการประเมินคุณภาพ ทั้งนี้เนื่องมาจากประสิทธิภาพการรับรู้กลิ่นรสของแต่ละบุคคลไม่เหมือนกัน จึงท าให้การ
ประเมินคุณภาพกาแฟผิดพลาดได้ นอกจากวิธีการประเมินคุณภาพโดยวิธีการชิมแล้ว ยังสามารถใช้วิธีทางเคมีโดยใช้เคร่ืองมือชนิดต่าง ๆ 
เช่น High Performance Liquid Chromatography (HPLC), UV-Vis spectroscopy, Gas Chromatography (GC) เป็นต้น 

วิธีดังกล่าวเป็นวิธีที่ต้องมีการบดท าลายเมล็ดเพื่อสกัดสารที่ต้องการ ซึ่งเป็นการท าลายตัวอย่าง ใช้สารเคมีใช้พลังงานไฟฟ้า ใช้
เวลา และค่าใช้จ่ายในการวิเคราะห์มาก และเนื่องจากปัจจุบันเมล็ดกาแฟมีราคาแพง ดังนั้นจึงได้มีการศึกษาการใช้เทคนิค Near 
Infrared Spectroscopy (NIRS) ในการประเมินปริมาณสารพิษโอคราทอกซิน เอ และคาเฟอีน ในเมล็ดกาแฟ โดยอาศัยหลักการสร้าง
สมการเทียบมาตรฐาน ระหว่างค่าการดูดกลืนแสงของตัวอย่างเมล็ดกาแฟจากเคร่ือง NIR Spectrometer รุ่น NIRSystems 6500 กับ
ค่าปริมาณสารพิษโอคราทอกซิน เอ และสารคาเฟอีนในเมล็ดกาแฟ จากการวิเคราะห์ด้วยวิธีทางเคมี โดยเทคนิค NIRS นี้ สามารถ
ประเมินได้อย่างรวดเร็ว มีประสิทธิภาพ ลดต้นทุน   ลดการใช้สารเคมี และไม่ท าลายตัวอย่าง 

เครื่อง Near Infrared Spectrometer รุ่น NIRSystems 6500

เม่ือวัดค่าการดูดกลืนแสงของตัวอย่างสารกาแฟและเมล็ดกาแฟคั่ว พบว่ามีการดูดกลืนแสงไม่เท่ากัน เส้นสเปคตรัม มีลักษณะ
เป็นพีค (Peak) ที่ความยาวคลื่นต่าง ๆ ซึ่งเกิดจากความแตกต่างกันของปริมาณส่วนประกอบของอินทรีย์สารที่อยู่ในตัวอย่าง

การบริโภคผลิตภัณฑ์กาแฟสกัดคาเฟอีน (Decaffeinated coffee) จึงเป็นอีกหนึ่งทางเลือกที่ก าลังได้รับความนิยมเพิ่มขึ้น 
กระทรวงสาธารณสุขก าหนดว่ากาแฟแท้ที่มีคุณภาพหรือมาตรฐาน ต้องมีปริมาณคาเฟอีนไม่น้อยกว่า 1 เปอร์เซ็นต์ของน้ าหนัก ส่วน
กาแฟสกัดคาเฟอีนออกต้องมีคาเฟอีนไม่เกิน 0.1 เปอร์เซ็นต์ของน้ าหนัก นอกจากนี้ยังสามารถพบการปนเปื้อนของสารพิษโอคราทอกซิน 
เอ (Ochratoxin A) บนเมล็ดกาแฟซึ่งถูกสร้างขึ้นจากเชื้อรา Aspergillus ochraceus และ Penicillium verrucosum ที่เกิดขึ้นจาก
การตากแห้ง การเก็บรักษาที่ไม่เหมาะสม สารพิษดังกล่าวจัดเป็นสารก่อมะเร็ง ส่งผลอันตรายต่อระบบประสาท ตับ และไต ซึ่งตาม
มาตรฐานสินค้าเกษตร ก าหนดให้มีการปนเปื้อนของสารพิษโอคราทอกซิน เอ ได้ไม่เกิน 10 ไมโครกรัมต่อกิโลกรัม ขณะที่สหภาพยุโรป
ซึ่งเป็นตลาดที่มีศักยภาพส าหรับการส่งออกกาแฟ ก าหนดให้มีการปนเปื้อนของสารพิษโอคราทอกซิน เอ ในเมล็ดกาแฟคั่วได้ไม่เกิน 3
ไมโครกรัมต่อกิโลกรัม
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เมล็ดกาแฟค่ัว

เมล็ดกาแฟดิบ

สเปคตรัมดั้งเดิม (original spectra) ของสารกาแฟและเมล็ดกาแฟคั่ว ที่ความยาวคลื่น  400-2500 nm

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



การคั่วกาแฟ             
กาแฟคั่ว (roasted coffee) คือ การน าเมล็ดกาแฟมาคั่วด้วยอุปกรณ์ตามประเภทของการคั่ว สามารถแยกเป็น  การคั่วไฟแก่  

คั่วไฟปานกลาง  หรือคั่วไฟอ่อน  และยังสามารถปรุงแต่งความน่าดื่มน่าบริโภคตามสูตรผสมของผู้คั่วด้วย  เช่น  เอสเปรสโซ  บลูเมาเทน  
บราซิลซานโตส หรือ จาวา เป็นต้น หรืออาจจะมีการคั่วผสมและปรุงแต่ง เช่น รสอเมริกัน รสฝรั่งเศส หรือรสเยอรมัน เป็นต้น ซึ่งการชง
ดื่มจะแตกต่างกันออกไป เช่น เอสเปรสโซ จะชงด้วยเครื่องอัดไอน้ า บลูเมาเทนจะชงด้วยเคร่ืองชงแบบไซฟอน หรือแบบกาลักน้ า แต่
โดยทั่วไปจะชงกาแฟคั่วด้วยเครื่องชงแบบหยด

การคั่วกาแฟ เป็นวิธีการที่จะแปรรูปสารกาแฟ (coffee bean หรือ green bean) ซึ่งมีสีเขียวอมเทา (greyish green) ที่
ได้จากผลกาแฟสุก (cherry) มาผ่านความร้อนในภาชนะหรือเคร่ืองคั่ว โดยใช้ระยะเวลาและอุณหภูมิของความร้อนที่แตกต่างกันจนเมล็ด
เปลี่ยนเป็นสีน้ าตาลอ่อน ถึงน้ าตาลด าและมีกลิ่นหอม ประกอบด้วยสารระเหยหลายชนิด ได้แก่ กรด  แอลกอฮอล์ อัลดีไฮด์ (มีมากที่สุด)  
ไดอะเซทิลาฟอฟูรัล ไฮโดรเจนซัลไซด์ คีโตน เมอร์แคพแทน และฟีนอล ซึ่งขึ้นอยู่กับชนิด พันธุ์  แหล่งผลิต ความชื้นในเมล็ด และ
ระยะเวลาในการเก็บรักษาสารกาแฟก่อนคั่ว ประสบการณ์ความรู้ความช านาญของผู้คั่ว (roaster)   โดยมีรูปแบบการคั่วอยู่ 3 ระดับ คือ
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แนวทางการผลิตกาแฟปลอดภัย
อุตสาหกรรมกาแฟของประเทศไทยส่วนใหญ่เป็นอุตสาหกรรมแปรรูปขั้นต้นที่น าเอากาแฟสดมาแปรรูปให้อยู่ในสภาพที่

เหมาะสมและสะดวกในการน าไปใช้เป็นวัตถุดิบในการผลิตผลิตภัณฑ์กาแฟต่อไปซึ่งตลอดกระบวนการผลิตนี้จะก่อให้เกิดสารในกลุ่มของ
โพลีไซคลิก อะโรมาติก ไฮโดรคาร์บอน (Polycyclic Aromatic Hydrocarbon:PAHs) เป็นต้นเหตุของลักษณะทางพิษวิทยาในการเกิด
โรคมะเร็งได้  ดังนั้นการประเมินค่าสารกลุ่ม PAHs และการควบคุมกระบวนการผลิตจึงเป็นแนวทางปฏิบัติที่นักวิชาการ เกษตรกร 
ผู้ประกอบการด้านการแปรรูปกาแฟจะต้องน าไปประยุกต์ใช้  เพื่อให้ได้กาแฟคุณภาพที่ปลอดภัยต่อผู้บริโภค  จึงเป็นการส่งเสริมและ
เพิ่มมูลค่าอุตสาหกรรมกาแฟให้มีความยั่งยืน และสร้างความมั่นคงตลอดห่วงโซ่การผลิต โดยการวิเคราะห์สารกลุ่ม PAHs ในกาแฟคั่ว
บดโดยแบ่งเป็น 3 ขั้นตอน ได้แก่ (1) การสกัดโดยใช้วิธีท า Saponification แล้วใช้สารละลายผสมระหว่างเฮกเซนกับอะซีโตน อัตรา 
50:50 ปริมาตรต่อปริมาตร (v/v) สกัดด้วยวิธี Extraction Liquid-Liquid กับความร้อนที่ 150 องศาเซลเซียสช่วยสกัดแล้วทิ้งไว้ 48 
ชั่วโมงก่อน (2) น ามาท าบริสุทธิ์ด้วย Semi-phase extraction ชนิด PS-DVB และ (3) ใช้สารละลายผสมระหว่างเมทานอลและเททราไฮโดร
ฟูราล  อัตรา 90:10 ปริมาตรต่อปริมาตร (v/v) ในการชะสารสกัดออกมาแล้ววิเคราะห์ด้วย HPLC-UV DAD โดยใช้โปรแกรมวิเคราะห์ที่ 
30 นาทีและเมื่อต้องการหาปริมาณที่แม่นย าด้วย GC-MS 

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

ที่มา: afternoonteareads.com

COFFEE ROAST

LIGHT ROAST
❖ Roasting time 9 min
❖ Light brown in color
❖ High acidity
❖ Fruity smell

DARK ROAST
❖ Roasting time 30 min
❖ Rich, Darker in color
❖ Oily surtace
❖ Bitter, smoky taste

MEDIUM ROAST
❖ Roasting time 16 min
❖ Medium brown in color
❖ Balanced flavor & acidity
❖ Slightly sweet taste

คั่วอ่อน (light roast) คั่วกลาง (medium roast) คั่วเข้ม (dark roast) 
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ตัวอย่างกาแฟและการสกัดสารกลุ่ม PAHs เพื่อการทดสอบและการพัฒนาสเกลความขม

การควบคุมกระบวนการผลิตกาแฟ : คุณภาพสารกาแฟ  การเก็บรักษากาแฟและการคั่วกาแฟ

แนวทางการควบคุมการปนเปื้อนสารกลุ่ม PAHs ให้ต่ า
การเกบ็รักษาสารกาแฟในกระสอบปา่น ที่มีความถ่วงจ าเพาะ 1.48 กรัมต่อลูกบาศก์เซนติเมตร และควบคุมความชื้นที่สภาวะ

มาตรฐานได้ไม่เกินร้อยละ 12 แม้ว่าปริมาณสาร OTA จะลดลง แต่หากน าไปคั่วในความร้อนในการคั่วสูงกว่า 300 องศาเซลเซียส
สารกลุ่ม PAHs กลับเพิ่มขึ้น โดยหากคั่วกาแฟไม่เกิน 20 นาที ที่อณุหภูมิต่ ากวา่ 260 องศาเซลเซียสจะสามารถควบคุมปริมาณสารกลุม่
PAHs ที่เป็นพิษได้

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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กาแฟสาร กาแฟ

City Roast

New England Roast

Cinnamon Roast

American Roast

Ful City Roast

Vienna Roast

Spanish Roast

Italian Roast French Roast

หลังการเก็บรักษามา
อย่างน้อย 2 ปี

สภาพแห้งสนิท 
ความชื้น 0%

คั่วกลางเข้ม 
ถือเป็นการคัว่ที่เกบ็

รักษากลิ่นและรสชาติ
ได้ดีที่สุด

คั่วอ่อน-กลาง
ยังมีรสเปรี้ยว เก็บออก

ตอน First Crack

คั่วอ่อน จะเก็บออกตอน
First Crack เปรี้ยว

เหมือนชา

คั่วกลาง เก็บตอนเสร็จ 
First Crack 

คั่วกลางเข้ม
มีรอยน้ ามันออกมา

เรสชาติออกขม
จะน าออกตอน First Crack

คั่วเข้ม มีรอยน้ ามัน
รสชาติติดขมและ

คาราเบล ไม่มีรสเปรี้ยว
จะน าออกตอน 

Second Crack นิยมใช้ในการดื่ม Espresso 

คั่วเข้มจัดเกือบด า
สีเหมือนถ่าน
รสเฝื่อนจัด

คั่วเข้มจัด น้ ามันเยอะ
สีด าไม่มีสว่าง ใช้ผสมชง

Espresso

คั่วเข้ม น้ ามันเยอะ
สีน้ าตาลเขัม มีรอยน้ ามัน
กลิ่นไหม้ ไม่มีรสเปรี้ยว

น าออกตอน
 Second Crack นิยมใช้ในการดื่ม Espresso 

PAHs
7.8-8.0
µg/kg

PAHs
5.2-7.0
µg/kg

PAHs
6.1-7.0
µg/kg

PAHs
9.5-10.2

µg/kg PAHs
9.2-10.1

µg/kg

PAHs
9.4-10.1

µg/kg

PAHs
9.2-10.2

µg/kg

PAHs
9.3-10.6

µg/kg

PAHs
18.5-20.2

µg/kg

PAHs
12.8-15.8

µg/kg PAHs
10.5-11.9

µg/kg

การคั่ว vs PAHs vs สีของกาแฟ

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

การเก็บรักษา 
•ควรเก็บในถุง Gunny sae 

(D1.4g/cm3 ) ควบคุมให้มี
ความชื้นต่ ากว่า 12% 

เก็บเกี่ยวกาแฟที่สุก

การคั่ว
• Full city Roast (less than 240 C 

นาน 20 นาที)

การผลิตสารกาแฟ
• โดยวิธีแห้งหรือแบบเปียกควรมีการ

หมักน้อยกว่า 3 วัน

การชง

• Espresso machine over 6 bar

กระบวนการผลิตแบบแห้ง 
•สารกาแฟควรมีความช้ืนต่ ากว่า 12%
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นวัตกรรม เครื่องจักรกลการเกษตร การเก็บเกี่ยวและแปรรูปกาแฟ
1. แผ่นเทียบสี

กรมวิชาการเกษตรโดย กลุ่มวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวพืชสวน กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บ
เกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร ได้วิจัยพัฒนาต่อยอดและสร้างแผ่นเทียบสี เริ่มจากการเลือกสีผิวผลกาแฟอะราบิกาและโรบัสตาที่
เหมาะสม ออกแบบ และทดสอบการใช้งานในพื้นที่ ส าหรับใช้ประเมินความสุกแก่ผลกาแฟที่เข้าใจง่ายและสะดวกต่อการใช้งานของ
เกษตรกร

แผ่นเทียบสี เป็นเคร่ืองมือขนาดเล็กที่ใช้ประเมินความสุกแก่ของผลกาแฟที่จะเก็บเกี่ยวจากแปลง ที่ได้รับการยอมรับจาก
เกษตรกร ผู้ประกอบการ สมาคมกาแฟและผู้ที่เกี่ยวข้องในห่วงโซ่การผลิตกาแฟพรีเมียม โดยช่วยให้เกษตรกรสามารถก าหนดเวลาที่
เหมาะสมในการเก็บเกี่ยวผลกาแฟได้ถูกต้อง ผลกาแฟที่ได้มีความสุกแก่ที่สม่ าเสมอกัน ท าให้กระบวนการเก็บเกี่ยวเป็นมาตรฐาน
เดียวกันที่มีความแม่นย าและน่าเชื่อถือ ถือเป็นการควบคุมคุณภาพวัตถุดิบที่จะเข้าสู่กระบวนการผลิตเมล็ดกาแฟที่มีคุณภาพ เนื่องจาก
กาแฟที่ได้มีคุณภาพตรงความต้องการของตลาดและผู้บริโภค นอกจากนี้แผ่นเทียบสีกาแฟช่วยแก้ไขปัญหาการขาดแรงงานที่มีทักษะ
และความช านาญในการเก็บเกี่ยวผลกาแฟสุก รวมทั้งแก้ไขปัญหาการสื่อสารกับแรงงานต่างชาติที่ไม่ใช้ภาษาไทย 

โดยแผ่นเทียบสีประกอบด้วยแถบสีที่ประเมินความสุกแก่ของผลกาแฟ ซึ่งระดับผลกาแฟที่มีความสุกแก่ที่เหมาะสม และได้
เมล็ดกาแฟคุณภาพดี คือ ระดับสีแดง/แดงส้มถึงสีแดงเข้ม การใช้งานโดยน าแผ่นเทียบสีผลกาแฟวางด้านบนผลกาแฟที่ต้องการ โดยให้
ช่องว่างของแผ่นเทียบสีตรงกับกลางผลกาแฟ เลื่อนหาช่องสีของแผ่นเทียบสี ที่มีสีใกล้เคียงกับผลกาแฟที่ต้องการมากที่สุด น าค่าที่ได้มา
เทียบกับตารางเพื่อทราบข้อมูลความสัมพันธ์ของปริมาณ Chlorogenic acid และ Caffeine ในเมล็ดกาแฟ ซึ่งใช้ได้กับกาแฟอะราบิกา
ที่ปลูกกลางแจ้งและปลูกร่วมกับไม้ให้ร่มเงา และกาแฟโรบัสตาที่ปลูกกลางแจ้ง โดยช่องสีเบอร์ 2 เป็นระยะการเก็บเกี่ยวกาแฟและได้
เมล็ดกาแฟคุณภาพดีที่สุด ข้อสังเกต ควรใช้แผ่นเทียบสีกับกาแฟขณะอยู่กลางแจ้งเพื่อลดความผิดพลาดจากสายตาและแสงขณะอ่านค่า

2. กระดานคัดเกรด (Green Coffee Grading Guide) 
กรมวิชาการเกษตรโดย กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช  พัฒนากระดานคัดเกรด เพื่อใชเ้ป็นเคร่ืองมือในการ

คัดเกรดเมล็ดกาแฟทางกายภาพ โดยใช้เมล็ดกาแฟ จ านวน 350 กรัม น ามานับข้อบกพร่องหลัก ได้แก่ เมล็ดด า เมล็ดเปร้ียว เมล็ดขึ้นรา 
เมล็ดถูกแมลงท าลาย ผลกาแฟแห้ง และสิ่งแปลกปลอม แล้วรวมคะแนนข้อบกพร่องทั้งหมดเทียบกับเกณฑ์แนะน าที่จัดท าขึ้น ซึ่ง
เกษตรกรสามารถพกพาน าไปใช้ในพื้นที่ได้ง่ายและสะดวกรวดเร็วมากขึ้น 

แผ่นเทียบสี ประเมินความสุกแก่ของผลกาแฟ

กระดานคัดเกรด (Green Coffee Grading Guide)

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



116

3. เครื่องมือเก็บเกี่ยวกาแฟ 
กรมวิชาการเกษตร โดยสถาบันเกษตรวิศวกรรมได้ด าเนินการวิจัยและพัฒนาเเคร่ืองเก็บเกี่ยวกาแฟ เพื่อใช้ในการเก็บเกี่ยวผล

กาแฟสุก ลักษณะตัวเคร่ืองเป็นแบบพกพา มีก้านรูดผลกาแฟ 2 ก้าน  โดยรอบตัวเคร่ืองติดร้ิวพลาสติกตัดเรียงเป็นเส้นเพื่อป้องกันผลกาแฟ
กระเด็นออกจากที่รองรับ ใช้แบตเตอรี่ขนาดเล็ก 12 โวลต์ ให้ก าลังไฟฟ้า ผลการทดสอบเคร่ืองในการเก็บเกี่ยวผลกาแฟอะราบิกา และ
กาแฟโรบัสตา โดยใช้ตาข่ายไนล่อนกว้าง 1.20 เมตร ยาว 1.50 เมตร สูง 0.50 เมตร รองรับผลกาแฟขณะเก็บเกี่ยว พบว่า เคร่ืองมีความสามารถ
ในการท างานมากกว่าคนเก็บถึง 2 เท่า การใช้งานควรใช้เก็บเกี่ยวในช่วงเวลาที่เหมาะสม คือ ผลกาแฟสุกแก่ทั้งต้นหรือสุกแก่มากกว่า 80
เปอร์เซ็นต์ ของต้นจะท าให้เก็บเกี่ยวได้รวดเร็ว ช่วยแก้ไขปัญหาขาดแคลนแรงงานและลดต้นทุนการเก็บเกี่ยวผลกาแฟ

4. เครื่องคัดแยกกาแฟผลอ่อน 
ใช้ในการคัดแยกผลกาแฟสุกและผลอ่อน (ผลเขียว) ออกจากกัน ก่อนเข้าสู่ขั้นตอนการสีเปลือกสด ตัวเคร่ืองประกอบด้วย

ลูกกลิ้งรีดผลกาแฟทรงกระบอก ติดครีบตามความยาว ลูกกลิ้งหมุนอยู่ภายใน เสื้อตะแกรงทรงกระบอกท าด้วยเหล็กเส้นกลมจัดเรียง
เป็นช่องตะแกรง ขนาด 7 มิลลิเมตร มีหลักการท างาน คือ ผลกาแฟสุกที่มีลักษณะนิ่มจะถูกลูกกลิ้งรีดให้ลอดผ่านช่องตะแกรง โดยผล
กาแฟสุกส่วนใหญ่จะถูกรีดจนเมล็ดกะลาเมือกปลิ้นออกจากเปลือก ส่วนผลกาแฟผลอ่อนหรือผลเขียวมีลักษณะแข็งไม่สามารถรีดให้
ลอดผ่านรูตะแกรงได้ จะถูกลูกกลิ้งพาให้แยกออกทางช่องด้านปลายของเคร่ือง เคร่ืองมีความสามารถในการท างานเฉลี่ย 929 กิโลกรัม
ต่อชั่วโมง ประสิทธิภาพในการคัดผลอ่อน 90.50 เปอร์เซ็นต์ 

เครื่องคัดแยกกาแฟผลอ่อน

การเก็บเก่ียวผลกาแฟโดยใช้เครื่องมือ

เครื่องมือเก็บเกี่ยวกาแฟ
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5. เครื่องล้างท าความสะอาดผลกาแฟอะราบิกา
เคร่ืองล้างท าความสะอาดผลกาแฟอะราบิกา ประกอบด้วยการท างาน 2 ส่วน  คือ ส่วนแรก เป็นตะแกรงโยกท าความสะอาด

เบื้องต้น ท าหน้าที่คัดแยกเศษวัสดุต่าง ๆ ได้แก่ เศษวัสดุขนาดเล็กด้วยตะแกรงรูยาว ขนาด 8x20 มิลลิเมตร มีความยาว 1 เมตร และ
คัดแยกเศษวัสดุขนาดใหญ่กว่าผลกาแฟด้วยตะแกรงรูกลม ขนาด 22 มิลลิเมตร ความยาว 1 เมตร ผลกาแฟที่ผ่านการท าความสะอาด
เบื้องต้นแล้วจะไหลไปสู่ ส่วนที่สอง เป็นชุดคัดแยกผลกาแฟโดยใช้ความถ่วงจ าเพาะ ท าหน้าที่ในการคัดแยกผลกาแฟด้อยคุณภาพออก
จากผลกาแฟสมบูรณ์ โดยใช้คุณสมบัติด้านความถ่วงจ าเพาะ ผลกาแฟด้อยคุณภาพจะเบากว่าน้ าเนื่องจากเมล็ดกาแฟภายในผลไม่
สมบูรณ์และจะลอยที่ผิวน้ าผ่านออกไปทางท้ายราง ส่วนผลกาแฟสมบูรณ์จะหนักกว่าน้ าเล็กน้อยและจะจมน้ าผ่านท่อรูปตัวยูออกไปที่
รางผลกาแฟจม 

เครื่องล้างท าความสะอาดผลกาแฟที่วิจัยนี้ สามารถใช้ท างานทดแทนแรงงานคนในขั้นตอนการล้างท าความสะอาดและคัดแยก
ผลกาแฟด้อยคุณภาพได้ โดยเคร่ืองมีความสามารถท างาน 1,000 กิโลกรัมผลกาแฟสดต่อชั่วโมง และหากเพิ่มเติมอุปกรณ์ขนถ่ายวัสดุ 
เช่น รางสกรูล าเลียง ต่อเข้ากับเคร่ืองมือแปรรูปกาแฟในขั้นตอนต่อไปได้ เช่น เคร่ืองสีเปลือกสด เคร่ืองขัดเมือกกาแฟกะลา จะท าให้
ท างานต่อเนื่องสามารถแปรรูปกาแฟต้ังแต่ต้นทางจากผลสดจนถึงขั้นตอนท าให้เป็นกาแฟกะลาแห้งได้ สามารถพัฒนาให้เกิดเป็น
โรง แปรรูปกาแฟขนาดเล็กได้ เหมาะสมกับเกษตรกร กลุ่มเกษตรกร และวิสาหกิจชุมชน

เครื่องล้างท าความสะอาดผลกาแฟอะราบิกา

ผลสีเขียวกาแฟผลอ่อน
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6. เครื่องคัดแยกเมล็ดกาแฟกะลาเมือก
ใช้ในการคัดแยกเมล็ดออกจากผลที่ไม่ถูกลอกเปลอืก หรือมีเปลือกปะปนมากับเมล็ดกาแฟกะลาเมือกในขั้นตอนการสีเปลือกสด 

ตัวเครื่องมีลักษณะเป็นตะแกรงทรงกระบอกหมุนในแนวนอน ขนาดรูตะแกรง 8x20 มิลลิเมตร เคร่ืองมีความสามารถในการท างาน
ประมาณ 1,200 กิโลกรัมผลสดต่อชั่วโมง ประสิทธิภาพการคัดแยก 78 เปอร์เซ็นต์

6. เครื่องขัดล้างเมือกกาแฟ 
เคร่ืองขัดล้างเมือกกาแฟ ช่วยลดขั้นตอนและระยะเวลาในการขัดล้างเมือกกาแฟจากวธิีปกตตัิวเคร่ืองท างานด้วยแกนขัดหมุนใน

แนวตั้ง โดยป้อนกาแฟเมือกเข้าทางด้านล่างและไหลออกทางด้านบน แกนขัดท าด้วยท่อกลมขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 48 มิลลิเมตร ยาว 
570 มิลลิเมตร และติดก้านกวนเมล็ดกาแฟรอบแกน ส่วนล่างของแกนขัดเป็นใบเกลียวท าหน้าที่ล าเลียงเมล็ดกาแฟจากด้านล่างขึ้นสู่
ด้านบน แกนขัดหมุนอยู่ภายในเสื้อตะแกรงทรงกระบอกขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 120 มิลลิเมตร ท าด้วยแผ่นตะแกรงสแตนเลส  ขนาดรู 
2x20 มิลลิเมตร โดยจัดวางรูตะแกรงในแนวต้ัง มีท่อน้ าเจาะรูติดกับผนังตะแกรงด้านนอกส าหรับให้น้ าช่วยในการขัดล้างเมือกโดยไม่ใช้
ปั๊มน้ า ความสูงของช่องทางออกของเมล็ดกะลาที่ขัดล้างเมือกแล้วสามารถปรับระยะได้ ท าให้สามารถควบคุมระดับการขัดล้างเมือกได้ 
เครื่องมีความสามารถในการท างานเฉลี่ย  700 กิโลกรัมต่อชั่วโมง และมีเปอร์เซ็นต์แตกของเมล็ดกาแฟหลังคัดเมือก 1.90 เปอร์เซ็นต์ ใช้
มอเตอร์ 2 แรงม้าเป็นต้นก าลัง

การใช้เคร่ืองคัดแยกเมล็ดกาแฟกะลาเมือก

เครื่องขัดล้างเมือกกาแฟอะราบิการะดับเกษตรกร การใช้เครื่องขัดล้างเมือกกาแฟอะราบิกา
ระดับเกษตรกร
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7. เครื่องอบลดความช้ืนกาแฟโรบัสตา
การพัฒนาเครื่องอบลดความชื้นกาแฟโรบัสตาเพื่อลดเวลาในการตากกาแฟ และช่วยลดความเสียหายของกาแฟจากการที่ไม่

สามารถลดความชื้นกาแฟได้ในช่วงที่ฝนตก หรืออากาศมีความชื้นสูง โดยได้สร้างต้นแบบเคร่ืองอบลดความชื้น ประกอบด้วย ถังอบ
ทรงกระบอกวางแนวนอนเส้นผ่านศูนย์กลาง 100 เซนติเมตร ยาว 120 เซนติเมตร บรรจุผลกาแฟสดได้ประมาณ 450 กิโลกรัมต่อครั้ง 
ชุดควบคุมอุณหภูมิใช้แก๊สหุงต้มเป็นเชื้อเพลิงให้ความร้อน สามารถต้ังค่าอุณหภูมิการอบได้ ควบคุมอุณหภูมิด้วยวาล์วไฟฟ้า เปิด -ปิด 
การจ่ายแก๊ส มีระบบควบคุมการหมุนของถังอบเพื่อช่วยในการกลับเมล็ดกาแฟให้ได้รับความร้อนที่สม่ าเสมอ  ในการทดสอบ ท า
การอบลดความชื้นกาแฟ 12 ชั่วโมง  สลับกับการพัก 12 ชั่วโมง เพื่อให้เมล็ดกาแฟถ่ายเทความชื้นจากภายในเมล็ดออกมาภายนอก 
ท าการอบ 2 รอบ เวลาอบรวม 24 ชั่วโมง ความชื้นเมล็ดกาแฟเหลือประมาณ 20.43 เปอร์เซ็นต์ มาตรฐานเปียก น าเมล็ดกาแฟไปตาก
อีก 1-2 วัน เมล็ดกาแฟจะเหลือความชื้น 12 เปอร์เซ็นต์ มาตรฐานเปียก เคร่ืองอบลดความชื้นสามารถลดความชื้นผลกาแฟเชอร์ร่ีสด
จากการที่ไม่สามารถลดความชื้นด้วยวิธีการอื่นในช่วงที่ฝนตกได้ และสามารถใช้เคร่ืองอบผสมผสานกับการตากแห้งหรือโรงตากพลังงาน
แสงอาทิตย์เพื่อลดเวลาในการตากกาแฟได้

เครื่องอบลดความช้ืนกาแฟโรบสัตา

8. โรงอบแห้งกาแฟกะลาอะราบิกาด้วยพลังงานแสงอาทิตย์
โรงอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบหลังคาโค้งขนาดกว้าง 

4 เมตร ยาว 6 เมตร ด้านบนมุงด้วยแผ่นโพลีคาร์บอเนตแบบลูกฟูก
ใส หนา 6 มิลลิเมตร ด้านหน้าและด้านหลัง ใช้แผ่นโพลีคาร์บอเนต
ใสบุผนัง ในส่วนของด้านข้าง ใช้พลาสติกโรงเรือนใส หนา 150
ไมครอน (0.15 มิลลิเมตร) เทพื้นด้วยคอนกรีตหนา 10 เซนติเมตร 
ติดต้ังพัดลมระบายอากาศขนาด 30 วัตต์ 2 ตัว อัตราการไหลรวม 
422 ลูกบาศก์เมตรต่อชั่วโมง สั่งงานระบบควบคุมอัตโนมัติด้วย
สมองกลฝังตัว Arduino รุ่น Uno R3 พัดลมระบายอากาศจะ
ท างานอัตโนมัติที่อุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส และความชื้นสัมพัทธ์ 
75 เปอร์เซ็นต์

โรงอบแห้งกาแฟกะลาอะราบิกาด้วยพลังงานแสงอาทิตย์

การลดความชื้นกะลากาแฟอะราบิกา ใช้ระยะเวลา 7-10 วัน ขึ้นอยู่กับอุณหภูมิและความชื้นของช่วงเวลาที่ตากแห้ง ได้เมล็ด
กาแฟความช้ืนสุดท้าย 12 เปอร์เซ็นต์ มาตรฐานเปียก  อัตราการอบแห้งเฉลี่ย  0.2665  เปอร์เซ็นต์ มาตรฐานเปียกต่อช่ัวโมง อุณหภูมิ
เฉลี่ยตลอดการทดลอง 18.73 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์เฉลี่ย 57.27 เปอร์เซ็นต์ มีอัตราการอบแห้งเฉลี่ย 0.2665 เปอร์เซ็นต์ 
มาตรฐานเปียกต่อช่ัวโมง กาแฟกะลาหลังตากแห้ง มีลักษณะทางกายภาพที่ดี ไม่แตกร้าวและบิดงอ เมื่อน าไปทดสอบด้วยวิธี Sensory 
Test มีค่าใกล้เคียงกันมากเทียบกับวิธีการตากหรือผึ่งลมแบบเดิม
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โรงเรียนธุรกิจส าหรับเกษตรกร ในการส่งเสริมศักยภาพเกษตรกรรายย่อยผู้ปลกูกาแฟ

โครงการคอฟฟี่พลัส
โครงการพัฒนาการผลิตกาแฟของผู้ประกอบการรายย่อยในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ หรือ โครงการคอฟฟี่พลัส เป็น

โครงการที่จัดขึ้นเพื่อสนับสนุนโครงการเกษตรผู้ผลิตกาแฟรายย่อยในพื้นที่โครงการจากประเทศอินโดนีเซีย ฟิลิปปินส์ และประเทศไทย 
ให้สามารถพัฒนาระบบจัดการฟาร์มของตนเองด้านเศรษฐศาสตร์และการปลูกกาแฟที่สามารถมีผลผลิตเพิ่มขึ้น สร้างรายได้มากขึ้น โดย
น าแนวทางหลักสูตรโรงเรียนธุรกิจส าหรับเกษตรกร (Farmer Business School: FBS) ซึ่งพัฒนาโดยองค์กรความร่วมมือระหว่าง
ประเทศของเยอรมัน (Deutsche Gesellschaft für Internationale Zusammenarbeit (GIZ) GmbH) มาใช้ในการฝึกอบรม
เพื่อยกระดับความเป็นมืออาชีพของเกษตรกร หลักสูตรโรงเรียนธุรกิจส าหรับเกษตรกร ประกอบด้วย  ดังนี้

การเกษตรเป็นธุรกิจหรือไม่
เรียนรู้หน่วยนับเพื่อทราบจ านวนทรัพย์สิน
การบริหารจัดการฟาร์มอย่างมีประสิทธิภาพ
รายจ่าย-รายรับ
การตัดสินใจเพื่อเพิ่มรายได้
คว้าโอกาสสร้างความหลากหลายให้กับธุรกิจ
การบริหารการเงินตลอดทั้งปี
การเข้าถึงบริการที่ดีทางการเงิน
เพิ่มรายได้ด้วยการพัฒนาคุณภาพผลผลิต
ประโยชน์ของการเป็นสมาชิกกลุ่มเกษตรกร
เพิ่มก าไรด้วยการเพิ่มผลผลิต และลดต้นทุนการผลิต
ก้าวสู่การเป็นนักธุรกิจเกษตร

จ าแนกได้เป็น 3 หมวด ได้แก่
1. การปรับเปลี่ยนวิธีคิด ซึ่งเป็นจุดเด่นส าคัญของหลักสูตร คือ การที่เกษตรกรได้ตระหนักรู้ว่าการท าเกษตรเป็นการลงทุนท า

ธุรกิจอย่างหนึ่งที่มีความเสี่ยง แต่เราสามารถลดความเสี่ยงได้ด้วยการวางแผนและการจัดการอย่างมีวินัย
2. เคร่ืองมือประกอบการทางธุรกิจเกษตร อาทิ การวางแผนการผลิตด้วยปฏิทินเกษตร การจดบันทึกรายจ่าย-รายรับ ของพืช

แต่ละชนิดและในครัวเรือน การค านวณก าไร-ขาดทุน รวมทั้งการประเมินความเสี่ยงที่อาจเกิดขึ้นและการลดความเสี่ยง
3. เทคนิคการเพิ่มปริมาณและคุณภาพผลผลิต อาทิ การเสียบยอด การตัดแต่งกิ่ง การปรับปรุงดิน การจัดการสวนกาแฟอื่น ๆ 

และการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว เป็นต้น

ทั้งนี้ โครงของรายละเอียดในแต่ละบทเรียน ประกอบด้วย วิธีคิด วิธีการ และเคร่ืองมือในการเป็นนักธุรกิจเกษตร โดยเร่ิมจาก
การเปลี่ยนมุมมองที่เกษตรกรเป็นเพียงผู้ผลิตสินค้าเพื่อส่งตลาดโดยไม่อาจก าหนดชะตากรรมของตนเองมาเป็นนักธุรกิจเกษตรมืออาชีพ
ที่สามารถตัดสินใจเลือกวิธีการผลิตที่เหมาะสม สามารถประเมินความเสี่ยง สามารถรับมือกับความเสี่ยง ตลอดจนสามารถคาดการณ์
ผลลัพธ์ที่จะเกิดขึ้นอย่างมีเหตุผลและเท่าทัน

การเกษตรเป็นธุรกิจหรือไม่
ธุรกิจ หมายถึง การด าเนินกิจกรรมการผลิต การซื้อขายแลกเปลี่ยนเกี่ยวกับสินค้าและบริการโดยมีจุดมุ่งหมายที่จะ ได้ผล

ก าไรหรือผลตอบแทนจากกิจกรรมนั้น โดยในการด าเนินธุรกิจ มีองค์ประกอบส าคัญ คือ 1) แรงงาน  2) เงินทุน  3) อุปกรณ์และ
วัตถุดิบ และ 4) การจัดการ เช่น

1. ธุรกิจก่อสร้าง เป็นธุรกิจที่เร่ิมต้นเม่ือผู้รับเหมาได้ท าสัญญาข้อตกลงกับลูกค้า ซึ่งผู้รับเหมาจะต้องด าเนินการก่อสร้างตาม
ข้อตกลงจนแล้วเสร็จ ทั้งนี้ผู้รับเหมาจะมีรายได้จากการเบิกจ่ายเงินส าหรับการก่อสร้าง ซึ่งผู้รับเหมาจะใช้เงินทุนไปกับค่าเคร่ืองจักร ค่า
วัสดุอุปกรณ์ก่อสร้าง และค่าแรง

2. ธุรกิจแปรรูปสินค้า เป็นธุรกิจที่เร่ิมขึ้นเม่ือไรก็ได้ หลังจากติดต้ังอุปกรณ์เสร็จหรือน าวัตถุดิบเข้าสู่กระบวนการผลิต ซึ่ง
ผู้ประกอบการจะต้องใช้เงินทุนไปกับค่าวัตถุดิบทางการเกษตร ค่าเคร่ืองมือและอุปกรณ์ โดยผู้ประกอบการจะมีรายได้ตลอดเวลาที่
วัตถุดิบเข้าสู่กระบวนการผลิตและสินค้าถึงมือลูกค้า
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การเกษตร การท าเกษตรเร่ิมด าเนินกิจกรรมช่วงต้นฤดูการผลิตและจะด าเนินกิจกรรมไปจนกระทั่งเสร็จสิ้นการเก็บเกี่ยว หรือ
จ าหน่ายผลผลิต ซึ่งในการท าเกษตร เกษตรกรจ าเป็นต้องอาศัยปัจจยัส าคัญ ดังนี้ 1) ปัจจัยการผลิต เช่น เมล็ดพันธุ์ ปุ๋ย สารปรับปรุงดิน 
สารบ ารุงต้นพืช 2) เคร่ืองมือและอุปกรณ์ เช่น จอบ เสียม เคร่ืองไถพรวนดิน ลานตากผลผลิต  3) แรงงาน ที่เป็นแรงงานในครัวเรือน
และแรงงานรับจ้าง  4) เงินทุน ที่เป็นเงินส่วนตัวและเงินกู้ยืม  5) ที่ดิน ที่เป็นที่ดินส่วนตัวและที่ดินเช่า 

ดังนั้น เกษตรก็เป็นธุรกิจรูปแบบหนึ่ง โดยเกษตรกรต้องอาศัยปัจจัยต่าง ๆ ในการผลิต มีระยะลงทุน จุดคุ้มทุน และก าไร ทั้งนี้
การเกษตรอาจจะไม่ได้สิ้นสุดที่การน าสินค้าไปขายแต่อย่างเดียว เพราะเกษตรกรยังต้องดูแลทรัพย์สินและการลงทุนเพิ่มประกอบการ
ขายผลผลิตในแต่ละช่วงการผลิตอีกด้วย ดังนั้นเกษตรกรก็เปรียบเสมือนนักธุรกิจที่ประกอบธุรกิจเกษตรนั่นเอง ซึ่งนักธุรกิจเกษตรต้องรู้
เกี่ยวกับอะไรบ้างเกี่ยวกับตลาดก่อนท าการผลิต 

1. รู้ตลาดส าหรับจ าหน่ายผลผลิตทางการเกษตร ว่ามีแหล่งรับซื้ออยู่ที่ไหนบ้าง มีใครต้องการซื้อผลผลิตของเราบ้าง ผู้ซื้อแต่ละ
รายก าหนดคุณภาพผลผลิตไว้อย่างไร

2. รู้ตลาดส าหรับซื้อปัจจัยการผลิตและเคร่ืองมืออุปกรณ์ มีแหล่งรับที่ใดบ้าง ใครเป็นผู้จ าหน่าย ปัจจัยการผลิตและเคร่ืองมือ
อุปกรณ์ทางการเกษตรแต่ละที่มีคุณภาพและราคาแตกต่างกันอย่างไร 

3. รู้การเปลี่ยนแปลงของราคาสินค้าเกษตรที่เกิดจาก
• ราคาสินค้าเกษตรเปลี่ยนแปลงตามฤดูกาล เช่น ฤดูไหนที่มีจ านวนผลผลิตเข้าสู่ตลาดเป็นจ านวนมาก ราคาอาจจะ

ลดลง หากฤดูกาลไหนผลผลิตขาดแคลน ราคาอาจจะสูงขึ้น
• ราคาสินค้าเกษตรเปลี่ยนแปลงในแต่ละปีที่เกิดจากความต้องการสินค้าเกษตร หากมีผู้ต้องการจ านวนมาก ราคา

อาจจะสูงขึ้น และการสนับสนุนการเพาะปลูกพืชของภาครัฐและเอกชนในแต่ละปีที่จะส่งผลต่อราคาสินค้าทาง
การเกษตรด้วยเช่นกัน

การท าธุรกิจให้ประสบความส าเร็จ นักธุรกิจเกษตรจะต้องรู้ราคาปัจจัยการผลิต ราคาผลผลิตในตลาดและแหล่งรับซื้อต่าง ๆ 
ในแต่ละช่วงเวลา รวมถึงจะต้องมีการจัดการ การวางแผนที่ดี ซึ่งเราสามารถใช้เครื่องมือในการช่วยวางแผนในการผลิตรวมถึงการ
วางแผนทางการเงินได้ นั่นคือ การใช้ปฏิทินเกษตร ซึ่งการท าปฏิทินการเกษตรจะเป็นเคร่ืองมือที่ช่วยให้นักธุรกิจเกษตรสามารถวาง
แผนการผลิต การตัดสินใจซื้อปัจจัยการผลิต อีกทั้งยังสามารถวางแผนการเงินตลอดฤดูการผลิตได้อีกด้วย

เรียนรู้หน่วยนับเพื่อทราบจ านวนทรัพย์สิน
หน่วยนับ คือ มาตราการชั่ง ตวง วัด โดยเกษตรกรจะใช้หน่วยนับในการค านวณที่ดิน จ านวนพืชที่ปลูก ผลผลิต แรงงาน 

เครื่องมือ วัสดุอุปกรณ์ทางการเกษตร ปุ๋ย มีวิธีการนับหน่วยนับ ดังต่อไปนี้ 
1. การค านวณที่ดิน หรือพื้นที่แปลงปลูก ส่วนใหญ่นิยมวัดเป็นตารางเมตร ตารางวา หรือไร่ วิธีการค านวณง่าย ๆ เพียง

มองหาพื้นที่สี่เหลี่ยม โดยในพื้นที่ 1 ไร่ จะมีทั้งหมด 4 งาน ใน 1 งาน เท่ากับ 100 ตารางวา ซึ่ง 1 ตารางวา เท่ากับ 4 ตารางเมตร 
ดังนั้นในพื้นที่แปลงปลูก 1 ไร่ จะมีทั้งหมด 400 ตารางวา หรือ 1,600 ตารางเมตร ตารางวา กับ ตารางเมตร ต่างกันมากหรือไม่ 1 
ตารางเมตร คือ ขนาดของพื้นที่สี่เหลี่ยมที่มีความกว้างกับความยาว 1 เมตร เท่ากันทุกด้าน เม่ือน าพื้นที่ 1 ตารางเมตร จ านวน 4 พื้น
ที่มาต่อกันจะมีขนาดเท่ากับพื้นที่ 1 ตารางวา แล้วถ้าปลูกพืชผสมผสาน เราจะมีวิธีการค านวณโดยมีสิ่งที่เกษตรกรจะต้องรู้ คือ จ านวน
ต้นพืชที่มี และระยะปลูกของพืชนั้น ๆ เช่น การปลูกกาแฟในพื้นที่ 1 ไร่ กาแฟ 1 ต้น ใช้พื้นที่ปลูก 3x3 เมตร เท่ากับพื้นที่ 9 ตาราง
เมตร ซึ่งพื้นที่ 1 ไร่ เท่ากับ 1,600 ตารางเมตร ดังนั้นในพื้นที่ 1 ไร่ เราจะสามารถปลูกกาแฟได้ทั้งหมด 177 ต้น เม่ือเราทราบพื้นที่
เพาะปลูกที่แน่นอน จะท าให้เราสามารถค านวณปัจจัยการผลิตอื่น ๆ รวมถึงการค านวณผลผลิตต่อไร่ได้

2. ผลผลิตต่อไร่ เป็นการค านวณหาค่าเฉลี่ยของผลผลิตที่ได้ต่อไร่ที่ช่วยให้เราสามารถประเมินได้ว่าปริมาณผลผลิตของเรา
ดีหรือไม่ดี เมื่อเปรียบเทียบกับผลผลิตมาตรฐาน โดยน าผลผลิตทั้งหมดที่ได้เป็นกิโลกรัมมาหารด้วยจ านวนพื้นที่เป็นไร่ เช่น หากเก็บ
เกี่ยวผลกาแฟสด 4,000 กิโลกรัม ในพื้นที่ 2.5 ไร่ นั่นคือ กาแฟทั้งหมดหารด้วยจ านวนพื้นที่ 4,000 ต่อ 2.5 ไร่ จะได้จ านวนกาแฟผลสด 
1,600 กิโลกรัมต่อไร่ โดยอัตราส่วนระหว่างกาแฟผลสดต่อสารกาแฟ  คือ 5 กิโลกรัม:1 กิโลกรัม ดังนั้นหากเราเก็บเกี่ยวกาแฟผลสดได้ 
1,600 กิโลกรัมต่อไร่ จะท าให้ได้ผลผลิตสารกาแฟ  320 กิโลกรัมต่อไร่ นั่นเอง
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3. การใช้แรงงาน การใช้แรงงานในไร่จะนับเป็นจ านวนวันท าการ นั่นคือ 1 วันท าการ หมายถึง การท างานเต็มเวลาของ
แรงงานอย่างต่อเนื่องซึ่งอาจจะเร่ิมต้นในเวลา 8.00 น. และสิ้นสุดลงในเวลา 17.00 น. เป็นเวลา 8 ชั่วโมงการท างาน หรือ เรียกว่า “1 แรง” 
เช่น นายมีใช้แรงงานจ านวน 10 แรง ในการตัดแต่งกิ่ง ปลิดและลิดแขนงต้นกาแฟในพื้นที่ทั้งหมด 5 ไร่ อาจหมายถึง การท างานคน
เดียวเป็นเวลา 10 วัน หรือท างาน 1 วัน โดยใช้คนทั้งหมด 10 คน ถ้าเราท างานในสวนตัวเองจะคิดเป็นค่าแรงอย่างไร หากค านวณจะ
ท าให้รู้ต้นทุนที่แท้จริงในการท าธุรกิจเกษตรของเรา แต่หากไม่ค านวณ เงินที่ได้มาจะถือว่ายังไม่ถูกหักออกจากต้นทุนค่าแรง ซึ่งจะท าให้
เราไม่ทราบถึงต้นทุนที่แท้จริงได้ 

4. การใช้ปุ๋ย หากเกษตรกรทราบพื้นที่ปลูกและจ านวนต้นพืช จะท าให้เกษตรกรสามารถวางแผนการให้ปุ๋ยและค านวณ
ปริมาณการใช้ปุ๋ยที่เหมาะสมกับต้นพืชแต่ละชนิด โดยส่วนใหญ่เกษตรกรมักคุ้นชินกับการใหปุ้ย๋แบบการหว่านซึ่งท าใหก้ารให้ปุ๋ยไม่ทั่วถึง
หรือมากเกินความเหมาะสมของพืช เพราะขนาดก ามือเราหรือแรงงานไม่เท่ากันซึ่งอาจส่งผลต่อการเจริญเติบโตของต้นพืชและมีผลต่อ
ต้นทุนการผลิต และเพื่อให้เราสามารถให้ปุ๋ยพืชในจ านวนที่เหมาะสมเท่า ๆ กัน ควรท ากระป๋องตวงจากวัสดุเหลือใช้ เช่น ขวดน้ า  
แกลลอน เพื่อน ามาใช้ตวงปุ๋ยแทนการใช้มือก าหว่าน

ทรัพย์สินทางการเกษตร คือ สิ่งที่เกี่ยวข้องกับการเกษตรที่เกษตรถือครองและเป็นเจ้าของอยู่ สามารถแบ่งได้เป็น 2 ประเภท คือ
1. ทรัพย์สินไม่มีชีวิต ได้แก่ ที่ดิน ผลผลิต ปัจจัยการผลิต เช่น เคร่ืองมือ วัสดุอุปกรณ์การเกษตร ปุ๋ย น้ ามัน
2. ทรัพย์สินมีชีวิต ได้แก่ แรงงาน ต้นไม้ ต้นพืชที่เพาะปลูกภายในสวน หากมีการดูแลรักษาที่ดี มีการปรับปรุงและบ ารุง ต้น

พืชจะให้ผลผลิตที่ดีเป็นการตอบแทน
ทรัพย์สินทางการเกษตรทั้งที่มีชีวิตและไม่มีชีวิต ต้องการการดูแลอย่างเป็นระบบ ที่เหมาะสมไม่มากหรือน้อยเกินไป เช่น ถ้าใส่

ปุ๋ยมากเกินไปอาจท าให้ต้นพืชตายหรือได้ผลผลิตต่ ากว่าที่ควรจะเป็น ทั้งยังส่งผลต่อต้นทุนการผลิตที่สูงขึ้น ท าให้เรามีก าไรน้อยลงหรือ
ขาดทุนก็เป็นได้ การเรียนรู้เกี่ยวกับเร่ืองราวของหน่วยนับเพื่อให้ทราบจ านวนของทรัพย์สินทางการเกษตรที่มีอยู่ ทั้งที่มีชีวิตและไม่ มี
ชีวิตจะท าให้เราวางแผนการผลิต เช่น จ านวนพืชที่จะเพาะปลูกต่อไร่และจ านวนของปัจจัยการผลิต ไม่ว่าจะเป็นจ านวนเมล็ดพันธุ์ 
จ านวนปุ๋ยที่จะใช้อย่างถูกต้อง แม่นย าและท าให้เกษตรกรรู้จ านวนที่แท้จริงของผลผลิตที่เก็บเกี่ยวได้ เพื่อน ามาค านวณก าไรหรือขาดทุน 
หากเราไม่รู้จักการค านวณและใส่ใจเกี่ยวกับการนับทรัพย์สินทางการเกษตรที่มีจะส่งผลท าให้การก าหนดจ านวนปัจจัยการผลิต
คลาดเคลื่อนและอาจส่งผลให้ได้ผลผลิตน้อยลงกว่าที่ควรจะเป็น ท าให้มีต้นทุนการผลิตมากเกินความจ าเป็นซึ่งจะส่งผลต่อก าไรหรือ
ขาดทุนการท าเกษตร

การบริหารจัดการฟาร์มอย่างมีประสิทธิภาพ
การปลูกพืชแบบผสมผสานเป็นการบริหารและจัดการพื้นที่ที่เหมาะสมที่สุดกับการใช้ประโยชน์พื้นที่ว่างภายในสวนของ

เกษตรกร พืชผสมผสาน คือ พืชที่ปลูกในระหว่างแถวของพืชเศรษฐกิจหลักของเรา พืชที่แนะน าให้ปลูก แบ่งตามอายุได้ ดังนี้
➢ พืชอายุสั้น ให้ผลตอบแทนเร็ว เช่น พริก มะเขือ มะเขือเทศ พืชผักสวนครัว
➢ พืชอายุมากกว่า 1 ปี เช่น กล้วย มะละกอ มะพร้าว

ซึ่งเราเรียกพืชเหล่านี้ว่า “พืชเพื่อเป็นอาหารและสร้างรายได้” สิ่งที่เราต้องค านึงถึงการปลูกพืชผสมผสานนั้น ได้แก่ 
• ในกรณีที่ปลูกพืชเพื่อขายและสร้างรายได้ พืชที่น ามาปลูกต้องเป็นพืชที่ต้องการของตลาด
• มีสภาพแวดล้อมที่เหมาะสม ทั้งพื้นที่ น้ า อุณหภูมิ และร่มเงาภายในสวน
• พืชที่น ามาปลูกต้องเป็นพืชที่ปลูกแซมร่วมกับพืชหลักได้ เช่น ไม่มีโรค แมลง หรืออื่น ๆ ที่ส่งผลต่อพืชหลัก  เช่น 

กาแฟไม่ควรปลูกร่วมกับปาล์มน้ ามัน เนื่องจากกาแฟต้องอาศัยแสงแดดที่เหมาะสมในการสร้างอาหารและผลผลิต  ทั้งยังเกี่ยวโยงกับ
ระบบรากที่อาจเกิดการแย่งธาตุอาหารกันได้ และการเก็บเกี่ยวของปาล์มน้ ามันอาจกระทบต่อต้นกาแฟได้

 แค่เพียงเราปลูกพืชเหล่านี้ลงในพื้นที่ว่างควบคู่ไปกับพืชเศรษฐกิจของเรา ก็จะท าภายในสวนของเรามีพืชที่หลากหลายให้เรา
เก็บไปขาย แบ่งปัน หรือน ามาประกอบอาหาร ที่จะช่วยสร้างรายได้ ลดรายจ่ายภายในครัวเรือนของเรา นอกจากนี้ยังช่วยให้เราได้ใช้
ประโยชน์จากที่ดิน ปัจจัยการผลิตที่มีอยู่ และแรงงานอย่างคุ้มค่าอีกด้วย รายได้จากการปลูกพืชผสมผสานเป็นการลดความเสี่ยงจากพืช
เศรษฐกิจหลัก เป็นการหมุนเวียนรายได้ในครัวเรือนตลอดทั้งปี มีความม่ันคงทางอาหาร
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รายจ่าย รายรับ

รายจ่าย รายรับ ส าคัญกับการท าเกษตรอย่างไร เกษตรกรส่วนใหญ่ทราบถึงสถานการณ์การท าเกษตร แต่ยังไม่ทราบถึง
สถานการณ์การเงินในภาคเกษตรของตนเองว่าที่ท าอยู่ในผลตอบแทนขาดทุนหรือได้ก าไร เนื่องจากขาดการจดบันทึกที่สม่ าเสมอ จึงไม่
ทราบว่าธุรกิจเกษตรที่ท าอยู่ดีหรือไม่

การจดบันทึกจะท าให้เรารู้รายจ่าย รายรับ ในการท าธุรกิจเกษตรที่ชัดเจน รู้สถานะของธุรกิจที่ท าอยู่จากข้อมูลการจดบันทึก ท า
ให้ทราบค่าใช้จ่ายเกี่ยวกับปัจจัยการผลิตและบริการต่าง ๆ เช่น ค่าปุ๋ย ค่าน้ ามัน ค่าเคร่ืองจักรและค่าแรงงาน อีกทั้งยังท าให้เกษตรกรใช้
ข้อมูลดังกล่าวในการวางแผนการเพาะปลูก การซื้อปัจจัยการผลิต การจ้างแรงงาน เปรียบเทียบแบบรายปีหรือฤดูการผลิตอย่างเห็นได้ชัด 
จะท าให้มีการจดการแปลงและบริหารเงินได้อย่างมีประสิทธิภาพมากขึ้น การจัดบันทึกรายจ่าย รายรับ ท าได้ดังนี้

การจดบันทึกรายจ่าย-รายรับ
1. ค านวณรายจ่ายประเภทต่าง ๆ โดยน าค่าใช้จ่ายปัจจัยการผลิต เช่น ค่าปุ๋ย และรายจ่ายของค่าแรงและบริการ เช่น ค่ารดน้ า 

ค่าเก็บเกี่ยวผลผลิต ค่าจ้างใส่ปุ๋ย ค่าขนส่ง ที่เราจดบันทึกมารวมกัน ก็จะท าให้เรารู้ต้นทุนนั่นเอง

รายการ หน่วย จ านวน ราคา/หน่วย (บาท) รวมรายจ่าย (บาท)

1. รายจ่าย

1.1 ค่าปัจจัยการผลิต

• ปุ๋ย 15-15-15 กิโลกรัม 10 950 9,500

• ปุ๋ย 13-13-21 กิโลกรัม 10 950 9,500

รวมต้นทุนค่าปัจจัยการผลติ 19,000

1.2 ค่าจ้างและบริการ

• ค่ารดน้ า คน 10 300 3,000

• ค่าเก็บเกี่ยวผลผลิต คน 30 300 9,000

• ค่าจ้างใส่ปุ๋ย บาท/กระสอบ 20 200 4,000

• ค่าขนส่ง บาท/กิโลกรัม 3,000 1 3,000

รวมต้นทุนค่าจ้างและบริการ 19,000

ต้นทุนรวม 38,000

2. ค านวณรายรับ โดยน าจ านวนของผลผลิตทั้งหมด x ราคาขาย (บาท/กก.) 

รายการ หน่วย จ านวน ราคา/หน่วย (บาท) รวมรายจ่าย (บาท)

2. รายรับ

จ านวนผลผลิต x ราคาขาย กิโลกรัม 3,000 70 210,000

รวมรายรับ 210,000
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ค านวณหาก าไร หรือขาดทุน โดยน ารายรับหักลบด้วยรายจ่าย ก็จะทราบผลก าไรหรือขาดทุน เช่น ขายผลผลิตกาแฟได้เงิน 210,000 
บาท มีต้นทุนรวม 38,000 บาท จะได้ก าไร 210,000-38,000 = 172,000 บาท 

นอกจากนี้หากต้องการรู้ก าไร ขาดทุนของธุรกิจ สิ่งที่ควรค านึงถึง คือ ต้นทุนต่อหน่วย ของพืชแต่ละชนิด มีวิธีการค านวณ
ง่าย ๆ โดยน า

  ต้นทุนรวมทั้งหมด ÷ จ านวนผลผลิตที่ได้   = ต้นทุนต่อหน่วย 

เช่น ปลูกกาแฟมีค่าใช้จ่ายทั้งหมด 38,000 บาท เกษตรกรสามารถเก็บผลผลิตกาแฟได้ 3,000 กิโลกรัม เม่ือน ามาค านวณ 

38,000 ÷ 3,000 = 12.67  

ดังนั้น เกษตรกรจะมีต้นทุนต่อหน่วยปลูกกาแฟ 12.67 บาทต่อกิโลกรัม 

ต้นทุนต่อหน่วยนี้เป็นตัวชี้วัดที่บอกถึงความสามารถในการแข่งขันทางการตลาดของเกษตรกรนั่นเอง เช่น การปลูกกาแฟของ
เกษตร 2 ราย คือ ลุงชัย และลุงมี ทั้งคู่ปลูกกาแฟเหมือนกัน มีพื้นที่ปลูกขนาดเท่ากัน ลุงชัยท าการจดบันทึกรายจ่าย รายรับ ส่วนลุงมีไม่มี
การจดบันทึกรายจ่าย รายรับ ถึงช่วงเก็บเกี่ยวทั้งคู่ขายผลผลิตได้ในราคากิโลกรัมละ 70 บาท และมีรายรับ 50,000 บาทเท่ากัน ลุงชัยน า
รายรับมาหักลบกับรายจ่ายทั้งหมดที่จดบันทึก ปรากฏว่าลุงชัยมีต้นทุนในการผลิต 30 บาทต่อกิโลกรัม หมายความว่า ลุงชัยมีก าไรจาก
การขายผลผลิตกิโลกรัมละ 40 บาท นั่นเอง เม่ือลุงชัยรู้ต้นทุนในการปลูกกาแฟของตนแล้ว ก็เร่ิมวางแผนในการลดต้นทุนและเพิ่มผลผลิต
ในฤดูต่อไปอีกเพื่อที่จะได้มีก าไรเพิ่มขึ้น ในขณะที่ลุงมีไม่ได้มีการจดบันทึกท าให้ไม่รู้ว่าการปลูกพืชกาแฟที่ท าอยู่นั้นมีก าไรหรือขาดทุน จึง
ไม่สามารถวางแผนที่จะปรับปรุงการผลิตได้ เพราะไม่ทราบว่าที่ท าอยู่นั้นดีแล้วหรือยัง การท ารายจ่าย รายรับ ส าคัญต่อการท าเกษตรใน
เชิงธุรกิจ ท าให้เราตอบได้ว่าธุรกิจเกษตรที่ท าอยู่นั้นดีหรือไม่ มีก าไรหรือขาดทุน ท าให้สามารถน าข้อมูลไปใช้เพื่อวางแผนการผลิตใน
อนาคตว่าควรจะปรับปรุงหรือท าให้ดีขึ้นอย่างไรเพื่อให้ธุรกิจของเรามีผลก าไรเพิ่มขึ้น

การตัดสินใจเพื่อเพิ่มรายได้
การจดบันทึกรายจ่าย รายรับ เป็นเคร่ืองมือที่ท าให้เราทราบว่าธุรกิจเกษตรที่เราท าอยู่นั้นดีพอหรือยัง ถ้ายังจะท าอย่างไรเพื่อ

เพิ่มผลก าไรให้กับธุรกิจเกษตรในฤดูกาลต่อ ๆ ไป ในการเพิ่มก าไรให้กับธุรกิจนั้นควรมีการวางแผนการปลูกที่มีประสิทธิภาพ เลือกวิธีที่
เหมาะสมเพื่อเพิ่มผลผลิตซึ่งจะท าให้ราคาต้นทุนต่อหน่วยลดลง เช่น การเสียบยอดกาแฟโดยเลือกยอดพันธุ์ดีจากต้นที่ให้ผลผลิตสูง ผล
กาแฟสมบูรณ์ แล้วน าไปเสียบบนต้นตอที่แข็งแรง การปรับปรุงดินโดยใส่ปุ๋ยหมัก เพิ่มโดโลไมท์ปรับความเป็นกรด-ด่างของดิน ก่อนที่จะ
ตัดสินใจปรับปรุงวิธีการผลิตเพื่อเพิ่มรายได้ให้กับธุรกิจเกษตร มีวิธีการ ดังนี้

1. นักธุรกิจเกษตรที่ดีควรวางแผนล่วงหน้าว่าจะปลูกพืชอะไร ปลูกด้วยวิธีใดจึงจะได้ผลตอบแทนดีที่สุด
2. ควรหมั่นบันทึกรายการที่เกี่ยวข้องกับรายจ่าย รายรับอย่างสม่ าเสมอ
3. หลังการเก็บเกี่ยว นักธุรกิจเกษตรที่ดีจะต้องประเมินว่าตนมีก าไรหรือขาดทุน เพื่อจะน าข้อมูลไปปรับปรุงวิธีการผลิตเพื่อเพิ่ม

ก าไรให้กับธุรกิจเกษตรต่อไป
4. ส าคัญที่สุด ก่อนปรับปรุงการผลิตในแต่ละคร้ัง อย่าลืมเปรียบเทียบรายจ่าย รายรับ เพื่อให้ม่ันใจว่าการปรับปรุงดังกล่าว

สามารถเพิ่มก าไรได้แน่นอน

คว้าโอกาสสร้างความหลากหลายให้กับธุรกิจ
ในการด าเนินธุรกิจแต่ละประเภทต่างเผชิญกับความเสี่ยงและความไม่แน่นอนที่สามารถคาดการณ์ได้ล่วงหน้าทั้งจากปัจจัย

ภายในและภายนอกที่จะส่งผลกระทบต่อธุรกิจ ความเสี่ยงในการท าธุรกิจเกษตร แบ่งได้ 2 ด้าน คือ
1. ความเสี่ยงด้านการตลาด เป็นความเสี่ยงที่ไม่สามารถควบคุมได้ ส่วนใหญ่เป็นความไม่แน่นอนด้านราคาของผลผลิต ซึ่งสาเหตุ

มาจากปัจจัยทางด้านผู้บริโภค ด้านการผลิต และนโยบายของภาครัฐ
2. ความเสี่ยงด้านการผลิต ท าให้ปริมาณผลผลิตหรือคุณภาพไม่ได้ตามเป้าหมาย ซึ่งมีสาเหตุมาจากหลายปัจจัย เช่น โรค แมลง 

น้ าท่วม การจัดการไม่ดีและขาดความรู้ จัดเป็นความเสี่ยงที่สามารถจัดการหรือป้องกันได้ หากเรามีการจัดการและบ ารุงรักษาที่ดี
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นักธุรกิจเกษตรมักไม่ชอบเผชิญกับความเสี่ยงเพราะไม่สามารถรู้ได้ว่าจะเกิดขึ้นแบบไหนและเมื่อไร อย่างไรก็ดีเราสามารถคาดการณ์
ล่วงหน้าได้ในช่วงของการวางแผนการผลิตแต่ละครั้งว่ามีปัจจัยอะไรบ้างที่อาจกระทบต่อรายได้ เช่น ในอนาคตราคาทุเรียนอาจจะลดลง
จากราคาปัจจุบัน เหลือราคากิโลกรัมละ 30 บาท และหากต้องพบกับความเสี่ยงในเร่ืองโรค แมลง ภัยแล้ง หรือน้ าท่วม อาจท าให้
ผลผลิตลดลงจากเดิมกว่าครึ่ง ซึ่งจะกระทบต่อรายได้ของนักธุรกิจเกษตรโดยตรง ฉะนั้นการวางแผนป้องกันดูแลและบ ารุงรักษารวมไป
ถึงการควบคุมต้นทุนการผลิตเป็นสิ่งส าคัญ การท าเกษตรมีรายได้ไม่แน่นอน พืชบางชนิดให้ผลผลิตปีละคร้ัง แต่ละชนิดให้ผลผลิตใน
ช่วงเวลาที่แตกต่างกัน หากนักธุรกิจเกษตรเลือกที่จะปลูกพืชเพียงชนิดเดียว แน่นอนว่าธุรกิจเกษตรที่ท าอยู่นั้นมีความเสี่ยงสูง ต้องมกีาร
วางแผนและการจัดการเป็นอย่างดี ดังนั้นทางเลือกในการลดความเสี่ยงของนักธุรกิจเกษตร คือ ท าอย่างไรให้มีรายได้ต่อเนื่องตลอดทั้งปี 
โดยการปลูกพืชผสมผสานจะช่วยให้นักธุรกิจเกษตรมีรายได้หลายช่องทาง อีกทั้งยังลดความเสี่ยงจากปัญหาราคาผลผลิตตกต่ า

การปลูกพืชผสมผสาน คือ การปลูกพืช 2 ชนิดหรือมากกว่า 2 ชนิดในพื้นที่เดียวกัน ท าให้ภายในสวนมีกิจกรรมการเกษตรที่
หลากหลาย โดยแต่ละกิจกรรมสามารถเกื้อกูลประโยชน์ต่อกันได้ 

ข้อดีของการปลูกพืชแบบผสมผสาน
1. การปลูกพืชผสมผสานจะท าให้เกิดการกระจายการผลิต ท าให้เกษตรกรมีระยะการเก็บเกี่ยวกระจายตัวตลอดปี ท าให้

เกษตรกรมีรายได้หลายช่องทางนอกฤดูการเก็บเกี่ยวของพืชเศรษฐกิจหลักและลดความเสี่ยงจากราคาผลผลิตตกต่ า
2. ช่วยรักษาสภาพแวดล้อมและนิเวศวิทยา ช่วยรักษาสมดุลทางธรรมชาติและความอุดมสมบูรณ์ของดินในระยะยาว ท าให้

ประหยัดเวลาและต้นทุนในการบ ารุงดินส าหรับการเพาะปลูก
3. เป็นระบบที่พึ่งพาตนเองของเกษตรกร การท าเกษตรหลายอย่างสามารถน าผลผลิตมาบริโภคได้ ส่วนที่เหลือก็น าไป

จ าหน่ายเป็นรายได้เข้าสู่ครัวเรือนได้เช่นกัน
4. เกิดการใช้แรงงาน พื้นที่ปลูก อย่างมีประสิทธิภาพและคุ้มค่า
การเตรียมตัวในการปลูกพืชผสมผสาน
1. ศึกษา วิเคราะห์พื้นที่ว่ามีความเหมาะสมที่จะปลูกพืชชนิดใด
2. ศึกษาแนวโน้มการตลาดของพืชเศรษฐกิจว่ามีตลาดหรือไม่ ตลาดอยู่ที่ไหน ราคาในตลาดเป็นอย่างไร 
3. ปลูกพืชที่จะสร้างรายได้แบบรายวัน สัปดาห์ เดือน และปี เพื่อเพิ่มช่องทางของรายได้ ความหลากหลายของพืชและยัง

เป็นการกระจายความเสี่ยงของพืชเชิงเดี่ยวอีกด้วย
ตัวอย่างความเส่ียงในการท าเกษตร
ลุงมีกับลุงชัยเป็นเกษตรกร ทั้งสองคนมีพื้นที่เพาะปลูก 1 ไร่เท่ากัน ลุงมีปลูกทุเรียนอย่างเดียว ส่วนลุงชัยปลูกพืชผสมผสาน

ภายในสวนของตน วันหนึ่งทุเรียนเกิดโรคระบาดขึ้น ท าให้สวนทุเรียนของลุงมีได้รับความเสียหายและสูญเสียรายได้ที่ควรจะได้รับ ส่วน
ลุงชัยถึงแม้จะได้รับผลกระทบจากโรคระบาดในทุเรียนแต่ลุงชัยก็ยังปลูกกาแฟ หมาก กล้วย มะละกอ พืชผสมผสานที่มาหมุนเวียน
รายไดต้ลอดทั้งปี 

ดังนั้นการปลูกพืชผสมผสานหรือท ากิจกรรมที่หลากหลายเป็นทางเลือกหนึ่งที่ช่วยให้เกิดการพึ่งพาตนเองได้อย่างย่ังยืนเพื่อ
เพิ่มก าไรและลดความเสี่ยงในการท าธุรกิจเกษตรได้อีกด้วย

การบริหารการเงินตลอดทั้งปี
ครอบครัวเปรียบเสมือนบริษัท ผู้น าในครอบครัวและสมาชิกเปรียบดังเจ้าของกิจการหรือผู้ประกอบการในธุรกิจครัวเรือน

เกี่ยวกับการเกษตร ซึ่งในการท าธุรกิจเกษตรนอกจากจะมีรายจ่ายในภาคการเกษตร ค่าใช้จ่ายในครัวเรือนก็นับว่าเป็นรายจ่ายของธุรกิจ
เช่นกัน จ าเป็นต้องมีการบริหารการเงินของธุรกิจครัวเรือนเพื่อให้เกิดสภาพคล่องต่อเนื่องตลอดทั้งปี ซึ่งรายจ่ายที่เกษตรกรต้องใช้จ่ายมี 
2 ประเภท คือ

1.1 รายจ่ายในครัวเรือน แบ่งเป็น รายจ่ายที่ต้องจ่ายทุกเดือน ได้แก่ รายจ่ายในครัวเรือน เช่น ค่าอาหาร ค่าน้ า ค่าไฟ และ
รายจ่ายที่เกิดขึ้นเป็นบางเดือน ซึ่งใน 1 ปี อาจมีค่าใช้จ่ายประเภทนี้แค่ 1 คร้ัง หรือมากกว่า เช่น ค่าประกันรถ ค่าประกันชีวิต ค่า
ประกันสุขภาพ และค่าเล่าเรียนลูก เป็นต้น

1.2 รายจ่ายในภาคการเกษตร เช่น ค่าปัจจัยการผลิต รวมถึงค่าแรงงานและบริการต่าง ๆ 
เนื่องจากการท าธุรกิจเกษตร ใน 1 ปี อาจให้ผลผลิตเพียง 1 คร้ังหรือมากกว่า ซึ่งรายได้ไม่ได้เกิดขึ้นทุกเดือน ในขณะที่นัก

ธุรกิจเกษตรยังต้องลงทุนกับปัจจัยการผลิตและค่าแรงอยู่เสมอ บางเดือนจึงมีแต่รายจ่าย ไม่มีรายรับ ท าให้เดือนนั้นเกิดการติดลบทาง
การเงิน วิธีบริการทางการเงินที่สามารถปรับใช้ได้ มีดังนี้
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• คาดการณ์รายจ่ายครัวเรือนภายใน 1 ปี โดยน ารายจ่ายรายเดือนแต่ละประเภท x 12 เดือน ก็จะได้รับจ่ายรายปี จากนั้นน า
ค่าใช้จ่ายรายปีของรายจ่ายแต่ละประเภทมารวมกัน

• ระบุรายละเอียดของค่าใช้จ่ายของครัวเรือนในปฏิทินการเงิน ซึ่งประกอบด้วยรายจ่ายรายเดือนและรายจ่ายบางเดือน จะท า
ให้รู้ว่าในแต่ละเดือนมีเงินคงเหลืออยู่เท่าไร และสิ้นปีมีเงินคงเหลือเท่าไร

• ระบุรายละเอียดค่าใช้จ่ายการผลิตของพืชแต่ละชนิดในปฏิทินการเงิน โดยเน้นรายละเอียดปัจจัยการผลิตและค่าแรงมา
จ าแนกในปฏิทินตามชนิดพืชเพื่อให้รู้ว่าในแต่ละเดือน พืชแต่ละชนิดมีรายจ่ายและรายรับจากขายผลผลิตเท่าไร

• จัดท าบัญชีครัวเรือน โดยน ารายจ่าย รายรับจากทุกแหล่งมาจ าแนก รายจ่าย ได้แก่ ค่าใช้จ่ายในครัวเรือน ค่าใช้จ่ายในการท า
เกษตร และรายรับไม่ว่าจะเป็นรายรับจากภาคการเกษตร เช่น การขายผลผลิต และรายรับนอกภาคการเกษตร เช่น เงินเดือน
จากงานอื่นหรือรายได้จากช่องทางอื่น น ามาจดบันทึกในปฏิทินการเงินครัวเรือน

• การวิเคราะห์เงินออม โดยการน ารายจ่ายมาหักออกจากรายรับ จะท าให้รู้เงินที่เหลือส าหรับออมในครัวเรือนของแต่ละปี 
จ านวนของเงินออมจะเป็นสิ่งที่สะท้อนถึงการบริหารและจัดการเงิน

การบันทึกข้อมูลกิจกรรมการเงินท าให้เกษตรกรสามารถน าข้อมูลมาเป็นเคร่ืองมือในการจัดการและตัดสินใจการใช้เงินเพื่อให้ใช้
จ่ายเงินเพียงพอต่อความต้องการในแต่ละเดือนที่ไม่มีรายได้ การบันทึกรายจ่าย รายรับ ธุรกิจครัวเรือน นอกจากจะเป็นประโยชน์ในการ
บริหารจัดการเงินแล้วยังสามารถใช้บัญชีที่มีการจดบันทึกเป็นหลักประกันในการกู้ยืมกับธนาคารได้อีกด้วย

การเข้าถึงบริการที่ดีทางการเงิน
ปฏิทินการเงินเป็นเคร่ืองมือที่ช่วยบริหารการเงินซึ่งจะมีความสัมพันธ์กับเงินออม โดยเงินออมมีความส าคัญ ดังนี้ 

➢ เงินออมท าให้มีเงินในการลงทุนท าธุรกิจเกษตรที่จะท าให้มีก าไรเพิ่มขึ้น
➢ ท าให้มีเงินใช้ในยามฉุกเฉิน เช่น ค่ารักษาพยาบาล รวมถึงอุบัติเหตุที่ไม่คาดคิดต่าง ๆ
➢ หากฝากเงินไว้กับธนาคาร จ านวนเงินฝากจะมีผลต่อจ านวนของเงินกู้เม่ือต้องการกู้เงินกับธนาคาร

ซึ่งการออมเงิน มี 2 ประเภท คือ
1. การเก็บเงินไว้ที่บ้าน การออมเงินไว้ที่บ้านจะท าให้มีเงินใช้ในทันทีที่ต้องการ แต่ข้อเสีย คือ ไม่มีดอกเบี้ยงอกเงย 
อาจมีการใช้จ่ายฟุ่มเฟือย เงินที่เก็บอาจไม่ปลอดภัยจากการโจรกรรม ไฟไหม้
2. ฝากเงินออมไว้กับธนาคาร ท าให้ได้ดอกเบี้ยจากเงินฝาก เงินที่เก็บจะปลอดภัยจากการโจรกรรม ช่วยลดการใช้เงิน
ผิดวัตถุประสงค์ อีกทั้งยังช่วยให้กู้เงินได้ง่าย แต่ข้อเสีย คือ ไม่มีเงินสดใช้ได้ทันที

เกษตรกรควรออมเงินไว้กับธนาคาร นอกจากจะมีความเสี่ยงน้อยยังเป็นข้อมูลในการกู้ยืมเงินหรือขอสินเชื่อในอนาคตได้อีกด้วย 
การเข้าถึงแหล่งเงินทุน มีดังนี้

1. การน าเงินออมออกมาใช้ 
2. การยืมจากญาติพี่น้อง
3. การกู้เงินจากแหล่งทุนต่าง ๆ  ทั้งในและนอกระบบ กู้ในระบบจากสถาบันการเงินของรัฐ ธนาคารพาณิชย์ 

สถาบันการเงินชุมชน เช่น กองทุนหมู่บ้านและสหกรณ์ การกู้นอกระบบเป็นสีงที่ห้ามท าอย่างยิ่งเพราะการกู้นอกระบบนั้น มีดอกเบี้ยสูง
เกินกว่ากฎหมายก าหนด

ซึ่งสินเชื่อเงินกู้ที่เหมาะกับเกษตรกรมี 2 ประเภท ซึ่งแบ่งตามการก าหนดระยะเวลาการช าระหนี้
1. เงินกู้ระยะสั้น เป็นเงินกู้ส าหรับเป็นเงินทุนหมุนเวียนกิจกรรม ช่วยเสริมสภาพคล่องทางการเงินโดยก าหนดผ่อนช าระภายใน 1 ปี 
2. เงินกู้ระยะยาว เป็นเงินกู้เพื่อใช้ในการขยายกิจการและลงทุนในสินทรัพย์ถาวร เช่น ที่ดิน สิ่งปลูกสร้างและเคร่ืองจักร และมี

ก าหนดผ่อนช าระหนี้นานกว่า 1 ปี

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
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ก่อนที่จะท าการกู้เงิน เกษตรกรควรค านึงถึงความจ าเป็นในการกู้ กู้แล้วจะได้ประโยชน์อะไร เลือกประเภทของเงินกู้ และศึกษาให้ดี
เกี่ยวกับรายละเอียดสินเชื่อประเภทต่าง ๆ ต้องพิจารณาความสามารถในการใช้หนี้ของตนเองเพื่อลดปัญหาการเงินในอนาคต ซึ่งการคิด
ดอกเบี้ยเงินกู้ยืมที่ใช้กัน มี 2 แบบ คือ

1. การคิดดอกเบี้ยแบบลดต้นลดดอก เป็นการคิดดอกเบี้ยแบบรายวันตามจ านวนเงินต้นคงเหลือที่แท้จริงของจ านวนเงินต้น 
ย่ิงช าระเงินต้นมาก ดอกเบี้ยย่ิงลดมาก ส่วนใหญ่ธนาคารมักคิดดอกเบี้ยแบบนี้

2. การคิดดอกเบี้ยแบบเงินต้นคงที่ จะน าดอกเบี้ยรวมกับเงินต้นเฉลี่ยเป็นรายงวด งวดละเท่า ๆ กัน แม้จะเหลือเงินต้นน้อย
แต่ดอกเบี้ยเสียเท่าเดิม เช่น การผ่อนรถ ทีวี ตู้เย็น เป็นต้น

เอกสารที่ต้องเตรียมในการกู้ยืมเงิน ได้แก่ สลิปเงินเดือน บัญชีเงินฝาก บัตรประจ าตัวประชาชน ส าเนาทะเบียนบ้าน รวมถึง
บัญชีครัวเรือนหรือบัญชีผลผลิต เพราะข้อมูลการเงินในบัญชีจะตัวชี้วัดความสามารถในการช าระหนี้ของเกษตรกรได้ นักธุรกิจเกษตรที่ดี
จะต้องท าการกู้เงินก็ต่อเม่ือมั่นใจว่าสามารถจ่ายคืนตามจ านวนและเวลาที่ก าหนดได้ซึ่งจะส่งผลต่อการรักษาเครดิตทางการเงินและการ
พิจารณาอนุมัติสินเชื่อในอนาคตได้

เพิ่มรายได้ด้วยการพัฒนาคุณภาพผลผลิต
 คุณภาพผลผลิตกาแฟเปน็ตัวชี้วัดที่ส าคัญตัวหนึ่งของกาแฟที่ช่วยให้เกษตรกรขายกาแฟได้ราคาดีขึ้น ดังนั้นเกษตรกรควรมีการ
ปฏิบัติที่ดีในทุกขั้นตอนต้ังแต่การเก็บเกี่ยวไปจนถึงจ าหน่าย มีขั้นตอน ดังนี้

1. การเก็บเกี่ยวผลผลิตจากต้น ในการเก็บผลผลิตจะเลือกคัดผลที่มีสีแดง สีเหลืองหรือส้มไม่น้อยกว่า 90 เปอร์เซ็นต์ ของ
พื้นผิวทั้งผล ไม่เก็บผลอ่อนที่มีสีเขียว ผลสุกเกินไป หรือผลที่ร่วงบนพื้นเกิน 1 วัน เนื่องจากอาจปนเปื้อนเชื้อรา วิธีการเก็บ ควรแบ่งการ
เก็บเป็น 2 รอบรุ่น การเก็บรอบสุดท้ายต้องเก็บให้หมดต้น และท าความสะอาดรอบโคนต้นกาแฟ เก็บผลกาแฟที่ร่วงและผลกาแฟแห้ง
ออกให้หมดเพื่อป้องกันมอดกาแฟอาศัยข้ามปี

2. การคัดเลือกผลกาแฟที่มีคุณภาพ สามารถคัดเลือกได้โดยการน าผลกาแฟที่เก็บได้มาลอยน้ า ซึ่งผลกาแฟที่สมบูรณ์จะไม่
ลอยน้ า ส่วนผลกาแฟถ้าไม่สมบูรณ์จะลอยขึ้นมาและไม่ควรน าผลที่ไม่สมบูรณ์เข้าสู่กระบวนการตากแห้ง

3. ตากอย่างถูกวิธี สถานที่ตากผลกาแฟนั้นต้องสะอาด อากาศถ่ายเท มีแสงแดดตลอดทั้งวัน ห่างไกลจากแหล่งปนเปื้อน ไม่
ควรให้ผลกาแฟสัมผัสกับพื้นผิวโดยตรง ควรมีตาข่ายปูบนพื้นผิวก่อนเนื่องจากเวลากลับกาแฟใช้คราดในการกลับ จะท าให้มีเศษหิน ปูน 
หรือไม้ไผ่ติดมากับกาแฟด้วย และที่ส าคัญไม่ควรตากบนพื้นดินโดยตรงเพราะจะส่งผลต่อคุณภาพกลิ่น เม่ือน าผลกาแฟมาตากแล้วเกลี่ย
ผลกาแฟไม่ให้หนาเกิน 5 เซนติเมตร และพลิกกลับผลกาแฟอย่างสม่ าเสมอเพื่อป้องกันเชื้อราและควรคลุมกองกาแฟทุกเย็นเพื่อป้องกัน
ความชื้นจากภายนอกโดยเฉพาะวันที่ 7 ของการตาก ผลกาแฟจะแห้งเหมาะสมเม่ือได้รับแดดประมาณ 15-20 วัน ขึ้นอยู่กับสภาพแดด 
ซึ่งไม่ควรตากแห้งเกินไปจนเมล็ดกาแฟมีความชื้นต่ ากว่า 9 เปอร์เซ็นต์

4. การสีเพื่อให้ได้เมล็ดกาแฟ โดยการสีแบบแห้ง คือ การเอาผลกาแฟที่ผ่านการตากทั้งเปลือกจนแห้งมากะเทาะเปลือกออก 
การน าไปสีนั้นต้องม่ันใจว่ากาแฟนั้นแห้งสนิทดี โดยสังเกตได้จากผลกาแฟจะมีสีด า เม่ือเขย่าจะได้ยินเสียงคลอนของสารกาแฟที่อยู่
ภายใน และเม่ือสีเสร็จก็น าไปตากให้แห้งอีกคร้ัง

5. การตรวจสอบคุณภาพของเมล็ดสารกาแฟ  โดยการตรวจสอบคุณภาพนั้นจะมีเกณฑ์หลักอยู่ 2 อย่าง คือ 
5.1 เมล็ดกาแฟควรมีความชื้นตามมาตรฐานสินค้าเกษตรซี่งต้องมีความชื้นไม่เกิน 13 เปอร์เซ็นต์ของสัดส่วนน้ าหนัก 
5.2 ข้อบกพร่องของกาแฟซึ่งมีอยู่ 8 ชนิด ดังนี้

• สิ่งแปลกปลอมที่ไม่ได้เกิดจากส่วนของกาแฟ เช่น หิน ไม้ โลหะ เป็นต้น
• สิ่งแปลกปลอมที่เกิดจากส่วนของกาแฟ เช่น เปลือกนอก ผลแห้ง มีเมล็ดที่ติดเปลือกออกมา
• เมล็ดด า ด าทั้งเมล็ดหรือบางส่วน
• เศษเมล็ดแตก เป็นเมล็ดแตกที่คงเหลือน้อยกว่าคร่ึงเมล็ด
• เมล็ดแตก เมล็ดแตกที่คงเหลือมากกว่าหรือเท่ากับคร่ึงของเมล็ด
• เมล็ดผิดปกติอื่น ๆ เมล็ดเหลือง ผิวมัน มอดเจาะ มอดในเมล็ด รูปร่างผิดปกติ เหี่ยวแห้ง
• เมล็ดรา เมล็ดบูด เน่าเสีย เมล็ดกาแฟที่มีเชื้อราขึ้นที่เมล็ด บูด หมัก สีน้ าตาล สีเขียวปนด าทั้งเมล็ดและบางส่วน
• เมล็ดนิ่ม ฟองน้ า สีของเมล็ดกาแฟค่อนข้างขาวและเนื้อเหนียว

ดังนั้นกระบวนการเก็บเกี่ยว การจัดการหลังเก็บเกี่ยวที่ดี ไม่ว่าจะเป็นการตาก การสีและการตรวจสอบคุณภาพท าให้
เกษตรกรมีกาแฟทีมีคุณภาพดีเพื่อจ าหน่ายและช่วยเพิ่มรายได้ให้เกษตรกรอีกด้วย
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ประโยชน์ของการเป็นสมาชิกกลุ่มเกษตรกร
กลุ่มเกษตรกร คือ การรวมกลุ่มของเกษตรกรเพื่อท ากิจกรรมต่าง ๆ ร่วมกันบนพื้นฐานการใช้ความรู้และทรัพยากรที่มีอยู่ใน

ท้องถิ่นโดยมุ่งประโยชน์ร่วมกันของสมาชิก เช่น กลุ่มท าปุ๋ยหมัก กลุ่มท าผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ รวมถึงกลุ่มทางการเงินเพื่อการเกษตร เช่น 
กลุ่มออมทรัพย์ กลุ่มสหกรณ์เพื่อการเกษตร เป็นต้น ซึ่งการรวมกลุ่มเกษตรกรมีวัตถุประสงค์ เพื่อ

1. เป็นแหล่งจัดซื้อปัจจัยการผลิตให้กับสมาชิกในกลุ่ม
2. ส่งเสริมและเผยแพร่ความรู้ การให้บริการต่าง ๆ รวมทั้งเป็นศูนย์กลางในการช่วยเหลือสมาชิกในกลุ่ม
3. เป็นแหล่งรับข้อมูลและด าเนินกิจกรรมโครงการจากหน่วยงานต่าง ๆ 
4. รวบรวมผลผลิตทางการเกษตรของสมาชิกมาจัดจ าหน่ายในรูปแบบกลุ่มเพื่อช่วยเพิ่มอ านาจในการต่อรองราคาและเพิ่ม

ราคาให้ผลผลิต
5. เป็นแหล่งเงินทุนให้กับสมาชิก

ประโยชน์ของการเป็นสมาชิกของกลุ่มเกษตรกร
1. สามารถซื้ออุปกรณ์ และปัจจัยการผลิตที่ถูกลงได้ เช่น เกษตรกร 100 คน ต้องการซื้อปุ๋ยคนละ 500 กิโลกรัม หากต่างคน

ต่างซื้อ ร้านค้าอาจจะคิดราคาขายปลีก แต่หากเกษตรกรรวมซื้อเป็นกลุ่ม ร้านค้าอาจจะคิดราคาขายส่ง ซึ่งจะท าให้เกษตรกรได้ราคาที่
ถูกลง

2. ท าให้เกษตรกรสามารถท าในสิ่งที่ไม่อาจท าได้ล าพัง เช่น การป้องกันโรคระบาดในต้นพืช โดยทางกลุ่มจะเข้ามาให้ความ
ช่วยเหลือและหาทางแก้ปัญหาร่วมกับสมาชิก

3. เกิดการเรียนรู้ร่วมกับระหว่างสมาขิกในกลุ่ม และสนับสนุนช่วยเหลือซึ่งกันและกัน เช่น การแลกเปลี่ยนเทคนิคในการ
เพาะปลูก การก าจัดศัตรูพืช ร่วมถึงการแบ่งปันต้นพันธุ์

4. สามารถเข้าถึงข้อมูลหรือแหล่งเงินกู้ได้ง่าย ซึ่งเข้าถึงได้ง่ายกว่าต่างคนต่างท า และสะดวกแก่หน่วยงานที่เข้าให้การ
สนับสนุนแทนการเข้ามาสนับสนุนรายบุคคล

5. ท าให้ช่วยลดต้นทุนในการจ าหน่ายผลผลิต หากมีการรวมกันเป็นกลุ่มโดยเฉพาะค่าขนส่งโดยที่เกษตรกรไม่ต้องขนไป
จ าหน่ายแก่ผู้รับซื้อโดยตรง โดยเกษตรกรน าผลผลิตขายให้กับกลุ่ม และกลุ่มจะน าผลผลิตของสมาชิกไปขายให้ผู้รับซื้อต่อ อีกทั้งยังช่วย
ลดความเสี่ยงจากความผันผวนของราคาผลผลิต เช่น กลุ่มมีการรับซื้อผลผลิตของสมาชิกในราคาที่สูงกว่าตลาดหรือมีการประกันราคา
ของผลผลิตของสมาชิก

6. มีอ านาจในการต่อรองในการขายผลผลิต หากสมาชิกสามารถสร้างผลลิตได้มาตรฐานตามที่กลุ่มก าหนดจะท าให้กลุ่มมี
อ านาจต่อรองกับผู้รับซื้อผลผลิต

7. สมาชิกได้รับเงินปันผลจากการประกอบการตามข้อตกลงภายในกลุ่มและหุ้นที่เกษตรกรถือครองอยู่

การรวมกลุ่มของเกษตรกรนั้นเป็นแนวทางการพัฒนาการเกษตร เพราะการรวมตัวกันนอกจากจะเป็นการเพิ่มอ านาจในการ
ต่อรองทางด้านซื้อปัจจัยการผลิตและการขายผลผลิตแล้ว ยังท าให้เกิดการร่วมมือของหมู่คณะ ซึ่งการรวมกลุ่มมุ่งเน้นการมีส่วนร่วมใน
การพัฒนาแก้ปัญหา สามารถพึ่งพาตนเองได้และน าไปสู่ความเข้มแข็งของชุมชน ปัจจัยที่ท าให้กลุ่มเกษตรกรประสบผลส าเร็จได้ นั่นคือ

1. สมาชิกในกลุ่มมีเป้าหมายเดียวกันและได้รับประโยชน์ร่วมกัน ในด้านการเงิน การจัดการสวน การซื้อขาย การเสริมสร้าง
อาชีพ

2. ในกลุ่มเกษตรกรต้องมีโครงสร้างรับผิดชอบที่ชัดเจน สมาชิกในกลุ่มมีหน้าที่รับผิดชอบร่วมกัน
3. ผู้น าและสมาชิกต้องมีความซื้อสัตย์สุจริต
4. มีการสื่อสารภายในกลุ่มที่ดี การแจ้งข้อมูลข่าวสาร และมีการประชุมอย่างสม่ าเสมอ
5. มีการอบรมเพื่อพัฒนาศักยภาพของผู้น าและสมาชิก
6. มีกฎระเบียบและบทลงโทษต่าง ๆ ที่ชัดเจน
7. การด าเนินงานของกลุ่มสามารถสร้างรายได้ สร้างอาชีพ และแก้ปัญหารายจ่ายที่สูงของสมาชิก และท าให้คุณภาพชีวิตของ

สมาชิกในกลุ่มดีขึ้น

กลุ่มเกษตรกรที่ดีจะต้องมีผู้น าที่มีวิสัยทัศน์ ซื่อสัตย์สุจริต มีการบริหารการเงินที่โปร่งใสภายในกลุ่ม มีกิจกรรมการอบรมเพื่อ
พัฒนาศักยภาพให้กับสมาชิกในกลุ่ม และการด าเนินการของกลุ่มเกษตรกรนอกจากจะสร้างรายได้ สร้างอาชีพ แก้ปัญหารายจ่ายที่สูง
ของสมาชิกแล้ว ต้องท าให้คุณภาพชีวิตของสมาชิกในกลุ่มดีขึ้นด้วย
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เพิ่มก าไรด้วยการเพิ่มผลผลิตและลดต้นทุนการผลิต
โดยทั่วไปกาแฟจะออกผลและเก็บเกี่ยวได้ในช่วงปีที่ 3 ของการเพาะปลูก ในช่วง 10-15 ปี ต้นกาแฟมีแนวโน้มผลผลิตลดลง

เร่ือย ๆ และจะลดลงมากที่สุดเม่ือกาแฟอายุได้ 25 ปี ฉะนั้นเกษตรกรจะต้องเตรียมการปลูกทดแทนหรือปลูกใหม่เพิ่ม วิธีแก้ปัญหา คือ 
ให้เกษตรกรเปรียบเทียบผลผลิตในอดีตและปัจจุบันว่าจ านวนผลผลิตลดลงมากแค่ไหน เพื่อให้สามารถตัดสินใจเพิ่มผลผลิตภายในสวน 
ซึ่งเทคนิคที่จะช่วยให้เราเพิ่มผลผลิตและต้นทุนในการปลูกกาแฟ การท าให้ต้นทุนลดลง มีอะไรบ้าง

การเสียบยอด เป็นวิธีการขยายพันธุ์ เปลี่ยนยอดพันธุ์ดีโดยการเสียบลิ่ม ซึ่งท าได้ง่าย รวดเร็ว ให้ผลผลิตตรงตามสายพันธุ์ ซึ่งท าได้ทั้งต้นกล้า
และต้นที่ให้ผลผลิตแล้ว โดยมีขึ้นตอน ดังต่อไปนี้

1.1 คัดเลือกต้นพันธุ์ที่ดี มีคุณสมบัติต่าง ๆ คือ ต้นแข็งแรง มีการเติบโตดี ต้านโรคและแมลง ทนแล้ง สุกแก่พร้อมกัน 
ผลผลิตต่อไร่สูง เพื่อคัดเลือกกิ่งมาใช้ 

1.2 เตรียมต้นตอที่แข็งแรง โดยเลือกล าต้นที่มีขนาดพอเหมาะเท่าแท่งดินสอ สูงจากพื้นประมาณ 10-15 เซนติเมตร จากนั้น
ผ่ากลางให้ลึก 3-4 เซนติเมตร 

1.3 เตรียมแขนงพันธุ์ที่ดี เลือกขนาดที่เท่ากับต้นตอ และเฉือนยอดพันธุ์เป็นรูปลิ่ม บาง และสะอาด 
1.4 น ายอดไปเสียบบนต้นตอโดยชิดด้านใดด้านหนึ่ง น าเทปหรือเชือกฟางพันจากขอบล่างขึ้นบนให้แน่น
1.5 น าถุงพลาสติกมาคลุมและรัดให้แน่น ปล่อยทิ้งไว้ 1 เดือนคร่ึง จนต้นเชื่อมติดกันสนิท จากนั้นกรีดถุงพลาสติกเพื่อให้

ปรับสภาพอีก 1 สัปดาห์ แล้วถอดถุงพลาสติกออกจะได้ต้นพันธุ์กาแฟใหม่ทดแทนต้นกาแฟเดิม
2. การตัดต้นท าสาว คือ การตัดกิ่งของต้นกาแฟที่มีอายุมากออก กาแฟที่มีความสูงมากกว่า 2 เมตรขึ้นไป ประสิทธิภาพใน

การดึงธาตุอาหารจากดินจะต่ าลงจึงส่งผลใหไ้ด้ผลผลิตน้อย ซึ่งท าได้โดยการตัดกิ่งจากโคนประมาณ 30-45 เซนติเมตร จะช่วยให้ต้น
กาแฟฟื้นคืนความสมบรูณ์ของสภาพต้นและใหผ้ลผลิตสูงเหมือนเดิมภายในระยะเวลา 2 ปี โดยไม่ต้องปลูกใหม่ ซึ่งต้นกาแฟจะมีทรงพุ่ม
และมีความสูงที่เหมาะสม ท าให้ต้นกาแฟน าธาตุอาหารจากปุย๋ไปพัฒนาล าต้น ออกดอก ติดผลอย่างมีประสิทธิภาพ

3. การให้น้ า โดยการท าคันกั้นน้ าขนาด 2.5x2.5 เมตร ลึก 6-7 เซนติเมตร โดยจะให้น้ าคร้ังแรกเม่ือดอกกาแฟมีขนาด 4-6 
มิลลิเมตร หรือที่เรียกว่า ปากนกกระจอก ตัดขวดพลาสติกและคว่ าฝังดินไว้ใหส้่วนก้นขวดโผล่อยู่เหนือดิน เพื่อใช้เช็คความชื้นภายในดิน
หลังจากให้น้ า 7-8 วัน ดอกกาแฟจะบาน ซึ่งการให้น้ าเป็นการกระตุ้นให้ดอกกาแฟบานพร้อมกันและสม่ าเสมอ นอกจากนี้ยังเป็นการ
ควบคุมการออกดอก สามารถท าให้ประเมินผลสุกแก่ได้ง่าย ซึ่งจะลดจ านวนรอบในการเก็บเกี่ยวและลดการระบาดของมอดได้ 

4. การวิเคราะห์ดิน เป็นการตรวจเช็คความอุดมสมบูรณ์และปัญหาของดินในแปลงปลูก ว่าดินขาดอะไร ธาตุใดที่เพียงพอ
หรือมากเกินไป ซึ่งเกษตรกรสามารถน าข้อมูลเหล่านี้ไปใช้ในการปรับปรุงดิน การให้ปุ๋ยให้ตรงตามความต้องการของต้นกาแฟในปริมาณ
ที่เหมาะสม การใช้โดโลไมท์เพื่อปรับปรุงดินที่เป็นกรด รวมทั้งการใช้วัสดุปรับปรุงดินอย่างอื่นตามความจ าเป็นและความต้องการของต้น
กาแฟในแต่ละช่วง เม่ือพืชดูดซับธาตุอาหารได้เพียงพอก็จะท าให้ต้นกาแฟให้ผลผลิตเพิ่มมากขึ้น นอกจากนี้การวิเคราะห์ดินช่วยให้
ทราบปริมาณธาตุอาหารในดิน และท าให้เกษตรกรสามารถผสมปุ๋ยเพื่อใช้เองในพื้นที่ได้อย่างเหมาะสม โดยไม่ต้องจ่ายเงินซื้อปุ๋ยในส่วน
ที่ไม่จ าเป็น ซึ่งจะช่วยลดต้นทุนได้อย่างมาก 

5. การผสมปุ๋ยใช้เอง เป็นวิธีการบ ารุงต้นกาแฟโดยการใช้ปุ๋ยตามความต้องการของต้นกาแฟแต่ละช่วง 
ซี่งแม่ปุ๋ยที่ใช้ในการผสมปุ๋ย มี 3 สูตร คือ 

5.1 สูตร 46-0-0  ส าหรับบ ารุงใบและแตกกิ่ง
5.2 สูตร 18-46-0  ส าหรับสร้างตาดอก รากเจริญเติบโตได้ดี
5.3 สูตร 0-0-60 ส าหรับท าให้ผลและเมล็ดมีสุขภาพดี ล าต้นแข็งแรง 

หมายเหตุ เม่ือผสมปุ๋ยเสร็จแล้ว ควรใช้ให้หมดภายใน 1 เดือน
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6. การท าปุ๋ยหมักแกลบกาแฟ เป็นวิธีที่จะช่วยยึดธาตุของอาหาร ปรับโครงสร้างดินให้รากหาน้ าและอาหารได้ง่าย ช่วยบ ารุง
กิ่งและทดแทนปุ๋ยเคมีที่มีธาตุโพแทสเซียม วิธีการท า ดังต่อไปนี้

6.1 เตรียมแกลบกาแฟ 1,000 กิโลกรัม รดน้ าให้ชุ่ม 1-2 วัน ให้แกลบมีความชื้น 60 เปอร์เซ็นต์ 
6.2 น าแกลบกาแฟมากองขนาด 2x4 เมตร สูง 40 เซนติเมตร จากนั้นโรยปุ๋ยคอกหรือมูลสัตว์ 200 กิโลกรัม และปุ๋ยยูเรีย 2

กิโลกรัม แล้วรดน้ าตามให้ชุม่
6.3 ผสมสารเร่ง พด.1 1 ซองผสมน้ าจ านวน 20 ลิตร แล้วน าไปรดหน้าผิวกองแกลบให้ชุ่มแล้วคลุกส่วนผสมให้เข้ากัน
6.4 น าพลาสติกหรือกระสอบมาคลุมทิ้งไว้ แล้วปักท่อพีวีซีลงในกองปุ๋ยหมักให้ลึกเพื่อระบายความร้อนและเติมอากาศ 

และหมั่นเติมน้ าและรักษาความชื้น
6.5 หมักแกลบกาแฟทิ้งไว้ 5 เดือน ปุ๋ยจะมีสีด าคล้ า มีกลิ่นดิน ไม่เหม็นและเปื่อยยุ่ย ก็จะได้ปุ๋ยหมักแกลบกาแฟที่

ต้องการ
การน าไปใช้ ให้ใส่ปุ๋ยรอบโคนต้นกาแฟ 3-5 กิโลกรัมต่อต้น และให้ใส่อย่างน้อยปีละคร้ัง หากเกษตรกรน าเทคนิคทั้งหมดใน

การเพิ่มผลผลิตไปปรับใช้ในสวนของเกษตรกรก็จะท าให้ประหยัดเวลาการเพาะปลูกพืชใหม่ทดแทน ท าให้ได้พันธุ์กาแฟที่มีคุณภาพ 
จ านวนผลผลิตเพิ่มขึ้น เวลาเก็บเกี่ยวผลผลิตได้นานยิ่งขึ้นและช่วยลดต้นทุนอีกด้วย

ก้าวสู่การเป็นนักธุรกิจเกษตร
เกษตรกรที่ท าเกษตรเป็นเชิงธุรกิจจ าเป็นต้องมีความรู้และทักษะหลายด้านเพื่อให้การจัดการธุรกิจบรรลุเป้าหมาย ดังนั้นการ

น าความรู้ไปใช้จึงเริ่มตั้งแต่
1. เกษตรกรต้องเข้าใจว่า “เกษตรเป็นธุรกิจ” และค านึงถึงการวางแผนในการด าเนินธุรกิจเกษตร
2. ความรู้เกี่ยวกับหน่วยนับ ท าให้ทราบปริมาณปัจจัยการผลิตและทรัพย์สินที่เกษตรกรถือครองอยู่เพื่อใช้ในการวางแผนการ

ผลิตและค านวณรายจ่าย รายรับ
3. การบริหารจัดการและจัดสรรพื้นที่สวนอย่างมีประสิทธิภาพ
4. การท ารายจ่าย – รายรับ เพื่อให้ทราบถึงสถานะธุรกิจที่ท าอยู่
5. การตัดสินใจเพื่อเพิ่มผลก าไรให้กับธุรกิจ โดยการปรับปรุงกิจกรรมที่ด าเนินการอยู่
6. การคว้าโอกาสและสร้างความหลากหลายให้กับธุรกิจ โดยอาศัยความรู้ด้านการผลิตและการตลาดที่ดี
7. การบริหารการเงินตลอดทั้งปี การท าปฏิทินการเงินของการผลิตตลอดจนปฏิทินการเงินของครัวเรือนเพื่อการบริหาร

จัดการให้เกิดสภาพคล่องของการบริหารการเงินตลอดทั้งปี
8. ความรู้ทางการเงินและการเข้าถึงบริการที่ดีทางการเงินในการท าธุรกิจ
9. การพัฒนาคุณภาพผลผลิตเพื่อเพิ่มรายได้ให้กับธุรกิจ
10. การรวมกลุ่มของเกษตรกรในการท ากิจกรรมที่เป็นประโยชน์ร่วมกัน
11. รูปแบบและวิธีการเพิ่มผลผลิตและควบคุมค่าใช้จ่ายในการท าธุรกิจ

เนื้อหาทั้งหมดนี้ เกษตรกรสามารถใช้เป็นเคร่ืองมือในการประเมิน วิเคราะห์ ประกอบการตัดสินใจและช่วยให้ธุรกิจเข้าถึง
บริการสนับสนุนต่าง ๆ ได้มากขึ้น แต่ทั้งนี้ ความส าเร็จในการท าธุรกิจเกษตรยังขึ้นอยู่กับความต้ังใจโดยมีเป้าหมายชัดเจน มีการวาง
แผนการผลิต ด้านการเงินมีวินัย พูดจริงและลงมือปฏิบัติ การใช้เครื่องมือต่าง ๆ ของโรงเรียนธุรกิจส าหรับเกษตรกรนี้จะช่วยให้เกษตรกร
ตัดสินใจด าเนินธุรกิจที่มีเหตุผลมากขึ้น ช่วยให้เข้าถึงบริการสนับสนุนต่าง ๆ ได้มากขึ้น และก้าวไปสู่การเป็นนักธุรกิจเกษตร

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล



บรรณานุกรม

กรมศุลกากร. 2566. สถิติการน าเข้า ส่งออกสินค้าเกษตร. แหล่งข้อมูล: https://www.customs.go.th/statistic_report.php?ini_content 
สืบค้น: 20 มกราคม 2567

โกเมศ สัตยาวุธ ปิยนุช นาคะ และมานพ  หาญเทวี . 2555. ศึกษาสารไพรีนและปัจจัยที่ส่งผลต่อความขมในกาแฟคั่วบด  ใน: การประชุม
วิชาการกาแฟ “กาแฟเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม เพื่อเฉลิมพระเกียรติ” วันที่  15-16 กุมภาพันธ์ 2555 ณ โรงแรมฮอล์ลิเดย์อินน์ อ าเภอ
เมือง จังหวัดเชียงใหม่.

โกเมศ สัตยาวุธ วิมลวรรณ วัฒนวิจิตร  ปิยนุช นาคะ  มานพ  หาญเทวี และสรัญญา อุปรักขิตานนท์. 2556. การผลิตกาแฟที่มีสารกลุ่ม 
Polycyclic Aromatic Hydrocarbon ต่ า ใน: รายงานการประชุมวิชาการส านักวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร 
ณ โรงแรมชะอ าบีชรีสอร์ท จังหวัดเพชรบุรี.

โกเมศ สัตยาวุธ สุกัญญา นิติยนต์ อารีรัตน์ การุณสถิตย์ชัย สุภาพร เหลืองไพบูลย์ศรี กนกศักด์ิ ลอยเลิศ ศิริพร เต็งรัง ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ ศิริภรณ์ 
จรินทร บุญปิยธิดา คล่องแคล่ว ธัญพร งามงอน เกษตริน ฝ่ายอุประ รุ่งทิวา ดารักษ์ ปานหทัย นพชินวงศ์ และบุญพา ชูผอม. 2563. คู่มือ
การผลิตกาแฟพรีเม่ียม. กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลการเกษตร. กรุงเทพฯ. 11 หน้า.

โกเมศ สัตยาวุธ. 2564. รายงานผลสัมฤทธิ์ โครงการวิจัยและพัฒนากระบวนการผลิตกาแฟคุณภาพ. กองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม. 65
หน้า.

ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ  มานพ หาญเทวี  อุทัย นพคุณวงค์ สมพล นิลเวศน์  สนอง จรินทร และอนันต์ ปัญญาเพิ่ม. 2560. โครงการวิจัยทดสอบ
เทคโนโลยีการผลิตเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพและลดต้นทุนการผลิตกาแฟแบบเกษตรกรมีส่วนร่วม ใน: รายงานผลวิจัยเรื่องเต็มสนับสนุนโดย
เงินรายได้จากการด าเนินงานวิจัยด้านการเกษตร กรมวิชาการเกษตร. 131 หน้า

ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ อุทัย นพคุณวงศ์ สมคิด รตันบุรี และศิริภรณ์ จรินทร. 2564. การคัดเลือกพันธุ์กาแฟอะราบิกาลูกผสม Sarchimore ชุดที่ 
1. ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ สถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร. 132 หน้า.

ฐานเศรษฐกิจ. 2566. ตลาดกาแฟไทย ต้นปี 2566 ม่ันคงแค่ไหนบนความท้าทายด้านอาหาร.แหล่งข้อมูล: 
https://www.thansettakij.com/sustainable/food-security/569628. สืบค้น: 2 กรกฎาคม 2566.

พงษ์รวี นามวงศ์ ปรีชา อานันท์รัตนกุล สนอง อมฤกษ์ นิติ ผูกจิต สรวิศ จันทร์เจนจบ ปริญญวัฒน์ อยู่ทองอินทร์ คชธร อ่างบุญพงษ์ และ
ศริญณา มาปลูก. 2564. การลดความชื้นกะลากาแฟอะราบิกาโดยใช้พลังงานแสงอาทิตย์แบบควบคุมอุณหภูมิอัตโนมัติ . การประชุม
วิชาการวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวแห่งชาติ ครั้งที่ 18 วันที่ 8-9 มิถุนายน 2564. 

พงษ์รวี นามวงศ์ สนอง อมฤกษ์ มานพ รักญาติ ปรีชา อานันท์รัตนกุล สรวิศ จันทร์เจนจบ อภิวัฒน์ ปัญญาวงศ์ และ ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ. 
2565. โรงอบแห้งกะลากาแฟอะราบิกาด้วยพลังงานแสงอาทิตย์ส าหรับเกษตรกร แบบควบคุมความชื้นและอุณหภูมิภายในอัตโนมัติ . 
เอกสารการปรับระดับวิศวกรการเกษตรช านาญการ. สถาบันวิจัยเกษตรวิศวกรรม กรมวิชาการเกษตร. 20 หน้า

มานพ รักญาติ สนอง อมฤกษ์ ปรีชา อานันท์รัตนกุล พงษ์รวี นามวงศ์ ปานหทัย นพชินวงศ์ ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ นิติ ผูกจิต ทศพร จันทร์เดช 
และ สมชาย ปินใจกุล. 2565. วิจัยและพัฒนาเครื่องมือเก็บเกี่ยวผลกาแฟ. หน้า 148-162. ใน: รายงานผลงานวิจัยดีเด่น กรมวิชาการ
เกษตร ประจ าปี 2565. 

ศูนย์สารสนเทศการเกษตร. 2566. สถิติการเกษตรของประเทศไทยปี 2566. ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 
กรุงเทพฯ. 

สถาบันวิจัยพืชสวน. 2553. การจัดการความรู้ เทคโนโลยีการผลิตกาแฟครบวงจร. ห้างหุ้นส่วนจ ากัดรักษ์พิมพ์. กรุงเทพฯ. 86 หน้า.
สถาบันวิจัยพืชสวน. 2562. คู่มือการจัดการการผลิตกาแฟอะราบิกา. การันตี. นนทบุรี. 36 หน้า.
สถาบันวิจัยพืชสวน. 2562. คู่มือการจัดการการผลิตกาแฟโรบัสตา. การันตี GUARANTEE. นนทบุรี. 30 หน้า.
สราวุฒิ ปานทน วุฒิพล จันทร์สระคู ธนาวัฒน์ ทิพย์ชิต กันติพงศ์ มีปาน เวียง อากรชี สุภาพร ชุมพงษ์ และพงษ์รวี นามวงศ์. 2565. วิจัยและ

พัฒนาเครื่องอบลดความชื้นกาแฟโรบัสตาโดยใช้หลักการลมร้อน. หน้า 163-177. ใน: รายงานผลงานวิจัยดีเด่น กรมวิชาการเกษตร 
ประจ าปี 2565. 

สุภาภรณ์  เหลืองไพบูลย์ศรี . 2563. การจัดชั้นคุณภาพเมล็ดกาแฟทางกายภาพและประสาทสัมผัส .  แหล่งสืบค้น : www. 
https://www.doa.go.th/plan/?p=7129. สืบค้น: 1 มีนาคม 2567

สุภัทรา เลิศวัฒนาเกียรติ. 2561. รายงานแผนบูรณาการงานวิจัยพืชสวนอุตสาหกรรมเพื ่อเพิ ่ม ประสิทธิภาพการผลิต ปี 2560. 
สถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร.  

สุภัทรา เลิศวัฒนาเกียรติ ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ วิมล แก้วสีดา ยุทธศักด์ิ เจียมไชยศรี นัด ไชยมงคล ประสงค์ ม่ันสลุง เกษม ทองขาว สมคิด รัตนบุรี 
และโกเมศ สัตยาวุธ. 2562. การคัดเลือกและทดสอบพันธุ์กาแฟอะราบิกาสายพันธุ์คารติ์มอร์ต้านทานโรคราสนิม. สถาบันวิจัยพืชสวน 
กรมวิชาการเกษตร. 44 หน้า.

131ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

https://www.customs.go.th/statistic_report.php?ini_content
https://www.thansettakij.com/sustainable/food-security/569628
https://www.doa.go.th/plan/?p=7129


132

สุเมธ พากเพียร เมธาสิทธิ์ คนการ ประภาพร ฉันทานุมัติ ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ และนงคราญ โชติอิ่มอุดม. 2561. การป้องกันก าจัดมอดมอดเจาะ
ผลกาแฟในเขตภาคเหนือตอนบนแบบผสมผสาน. งานวิจัยสิ้นสุด สถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร.

สุรีรัตน์ ทวนทวี. 2545. การขยายพันธุ์กาแฟโรบัสตา ด้วยวิธีการต่อกิ่ง. โรงพิมพ์ตีรณสาร. กรุงเทพฯ. 31 หน้า.
สุรีรัตน์ ทวนทวี. 2547. การตัดแต่งกิ่งกาแฟโรบัสตา. โรงพิมพ์ตีรณสาร. กรุงเทพฯ. 27 หน้า.
สุรีรัตน์ ปัญญาโตนะ และปานหทัย นพชินวงศ์. 2554. กาแฟโรบัสตา: การฟื้นต้นและการจัดการสวนอย่างมีประสิทธิภาพ. Post Tech. นนทบุรี. 56 

หน้า.
ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ. 2561. มาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 5701 - 2561 เมล็ดกาแฟอะราบิกา. กระทรวง

เกษตรและสหกรณ์. ISBN 978-974-403-676-7.
ส านักคุ้มครองพันธุ์พืช กรมวิชาการเกษตร. 2560. รายชื่อพันธุ์พืชที่ได้รับหนังสือรับรองพันธุ์พืชขึ้นทะเบียน (ร.พ. 2).  แหล่งข้อมูล : 

https://www.doa.go.th/pvp/wp-content/uploads/2019/11/AnnoDOA_Public138.pdf. สืบค้นเม่ือ: 12 มกราคม 2567.
ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่. 2549. การผลิตกาแฟอะราบิกาอย่างถูกต้องและเหมาะสม. สถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร. 40 หน้า.
ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่. 2558. คู่มือการขยายพันธุ์กาแฟอะราบิกา ฉบับปรับปรุงครั้งที่ 1. ผลงานวิจัยในโครงการวิจัยและปรับปรุงพันธุ์

กาแฟอะราบิกาโดยวิธีการผสมพันธุ์ . ส านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน). เอกสารประกอบการฝึกอบรม 
เทคโนโลยีกาแฟแบบครบวงจร วันที่ 5 –7 มีนาคม 2558 ณ ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ กรมวิชาการเกษตร. 9 หน้า.

อาภรณ์  ธรรมเขต.  2532.  การคัดพันธุ์ลูกผสมกาแฟอะราบิกา. เอกสารครบรอบ 17 ปี กรมวิชาการเกษตร. หน้า 52-57.
อารีรัตน์ การุณสถิตชัย โกเมศ สัตยาวุธ สุภาภรณ์ เหลืองไพบูลย์ศรี ฉตัต์นภา ข่มอาวุธ และปานหทัย นพชินวงศ์. 2563. ดัชนีการสุกแก่ต่อ

ปริมาณความหวาน (Brix) ปริมาณทริปโตเฟนและสาร Methylbutanoic Acid ของผลเชอรี่ในกาแฟอะราบิกาพันธุ์เชียงใหม่ 80
และกาแฟโรบัสตาพันธุ์ชุมพร 2. หน้า 1-13. ใน: รายงานผลงานวิจัยกองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรปู
ผลิตผลเกษตร ประจ าปี 2563.

อารีรัตน์ การุณสถิตชัย ชวเลิศ ตรีกรุณาสวัสด์ิ โกเมศ สัตยาวุ ธ สุภาภรณ์ เหลืองไพบูลย์ศรี ปานหทัย นพชินวงศ์ และเมรินทร์ บุญอินทร์. 
2565. แผ่นเทียบสีส าหรับการเก็บเกี่ยวผลกาแฟในระยะที่เหมาะสม. หน้า 178-192. ใน: รายงานผลงานวิจัยดีเด่น กรมวิชาการ
เกษตร ประจ าปี 2565. 

อุทัย  นพคุณวงศ์ มานพ  หาญเทวี สนอง จรินทร สากล  มีสุข ศิริพร  หัสสรังสี และฉัตต์นภา  ข่มอาวุธ. 2556. รายงานการวิจัยและพัฒนาการวิจัย
การเกษตร โครงการวิจัยและปรับปรุงพันธุ์กาแฟอาราบิกาโดยวิธีการผสมพันธุ์. ส านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน) . 
20 หน้า

องค์กรความร่วมมือระหว่างประเทศเยอรมัน. 2563. หลักสูตรโรงเรียนธุรกิจส าหรับเกษตรกร ภายใต้โครงการสนับสนุนเกษตรกรผู้ปลูกกาแฟ
รายย่อยในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้. 111 หน้า

Allegra World Coffee Portal. 2019. Explainer: What is the 5th Wave of Coffee? Available at:
http://www.worldcoffeeportal.com/Lates/InsightAnalysis/2019/Explainer-What-is-the-5th-Wave-of-coffee. Accessed: 
January 11, 2021.

Alvin, P.T.  1985.  Coffea. pp. 308-316. In CRC Handbook of Flowering, Vol. 2, CRC Press, Roca Raton, Florida. 
Antonio A., N. Pereira, S. Sakiyama, L. Zambolim, W. de M. Moura, E. Zambolim and E. T. Caixeta. 2005.  Identification 

and Use of Sources of Durable Resistance to Coffee Leaf Rust in the UFV/EPAMIG Breeding Program. pp. 215-
232.

Barista Institute. 2020. 4th Wave of Coffee. Available at: http://www.baristainstitute.com/blog/jori-korhonen/april-
2020/4th-wave-coffee-project-robert-paulig-roastery-and-artisan-cafe#. Accessed: January 11, 2021.

Boueher, D.H.  1983.  Coffea (café). pp. 86-88. In: Costa Rican natural history. Univ. of Chicago Press, Chicago, IL. 
Cantu, D. and K. Mushinskie. 2004. Coffee Quality Guide. United Nation Coffee Company. 111 pp.
Clarke, R.J. and R. Macrac. 1985. Coffee. Vol 4: Agronomy. Elsevier Applied Science, New York.
Clarke, R.J. and O.G. Vitzhum.  2001. Coffee: Recent Developments.  Blackwell Publi., Oxford, UK. 266 pp.
Clifford, M.N. and K.C. Willson. 1985. Coffee: Botany, biochemistry and production of beans and beverage. Publ., 

Westport, Conr.

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

https://www.doa.go.th/pvp/wp-content/uploads/2019/11/AnnoDOA_Public138.pdf
http://www.worldcoffeeportal.com/Lates/InsightAnalysis/2019/Explainer-What-is-the-5th-Wave-of-coffee
http://www.baristainstitute.com/blog/jori-korhonen/april-2020/4th-wave-coffee-project-robert-paulig-roastery-and-artisan-cafe
http://www.baristainstitute.com/blog/jori-korhonen/april-2020/4th-wave-coffee-project-robert-paulig-roastery-and-artisan-cafe


133

Coffee traveler magazin. 2566. Coffee industry trends 2023 ปีแห่งความหวังของการคืนสู่สภาวะปกต.ิ แหล่งข้อมูล: 
https://www.coffeetravelermagazine.com/post/coffee-industry-trends-2023-ปีแห่งความหวังของการคืนสู่สภาวะปกติ . 
สืบค้น: 12 มกราคม 2567 

Debry, G. 1994. Coffee and health. John Libbey Eurotext, Paris.
Duke, J.A. and J.L. Ducellier. 1993. CRC handbook of alternative cash crops. CRC Press, Boca Raton, Fla.
 Ferwerda, F.P. 1976. Coffee In: N.W. Simmonds (ed). Evolution of crop plants. Longman Sci., London. 257-260. 

pp. Feil, R. 2010. Coffea: Genus-Species-Varieties. Available at: http://coffeecave.wordpress.com/. Accessed: 
January 11, 2021.

Gilman, E.F. 1999. Coffea Arabica. Florida Coop. Ext. Ser. Fact Sheet FPS-135.
Hallokaffee. 2019. คลื่น 3 ลูกของกาแฟ (Third wave of coffee). Available at: 

https://www.hallokaffee.com/2019/07/20/third-wave-coffee-different-specialty/. Accessed: 1 January, 2024.
Kurian, A. and K.V. Peter. 2007. Commercial Crops Technology: Vol.08 Horticulture Science Series. New India Publishing 

Agency. 500 pp.
Haaver, A.E. 1963. Coffee growing. Oxford Univ Press, London. 
Maestri, M., R.S. Barros, and A.B. Rena. 2001. Coffee. pp. 339-360. In: Tree crop ecosystems. Elsevier Press, New York.  
Mishra, M.K., D. Padmajyothi, N.S. Prakash, A.S Ram C.S. Srinivasan and M.S. Sreenivasan. 2010. Leaf Architecture in 

Indian Coffee (Coffea arabica L.) Cultivars and Their Adaptive Significance. World J. of Fungal and Plant Biology 
1(2): 37-41.

Mores, N. 2017. The Four Waves of Coffee, Explained. Available at: http://guide.michelin.com/en/article/features/the-
four-waves-of-coffee-explained-sq. Accessed: November 25, 2023. 

Nasanit R., and K. Satayawut. 2014. Microbial communities during wet fermentation process of Coffea arabica var. 
chiangmai 80. Kasetsart University Journal.

Nora, G. L. 2002. Coffee: Cup tasting and Classification. ARS Aziende Riunite Caffe. 167 pp.
Oksnevad, D. 2019. The Difference Between 1st, 2nd, and 3rd Wave Coffee. Driven Coffee Roasters. Available at:  

http://www.drivencoffee.com/blog/coffee-waves-explained/. Accessed: January 11, 2021.
Ram, A.S. 2001. Breeding for Rust Resistance: the Gene Pyramid Model. J. of Plantation Crops. Vol. 29 (1). 1-9 pp.
Satayawut, K. 2016. Production of low-polycyclic aromatic hydrocarbons coffee (Low PAHs Coffee). Proceeding of Food 

Innovation Conference 2016. Bangkok, Thailand.  
Satayawut, K. 2017. Accelerated Arabica Fermentation. Proceeding of Fermentation of Value-addition international 

conference 2017. Khonkaen, Thailand.   
Satayawut K., S. Nitiyon, C. Khomarwut and S. Lertwattanakiat. 2018. Novel Techniques: Accelerated Arabica 

fermentation techniques (AAF techniques) for new coffee fermentation approach. Proceeding Re: Co 
symposium 2019, Boston, USA.

Várzea, V.M.P. and D.V. Marques. 2005. Population variability of Hemileia vastatrix vs. coffee durable resistance. pp.53–
74. In Durable resistance to coffee leaf rust. Universidade Federal de Viçosa, Viçosa, Brasil. 

Várzea, V.M.P., V.D. Marques, A.P. Pereira and M.C. Silva. 2009. The Use of Sarchimor Derivatives in Coffee Breeding 
Resistance to Leaf Rust. CIFC.

Wilson, K.  1999.  Coffee, Cocoa, and Tea.  CAB International. Walling ford, UK.
Wrigley, G.  1988.  Coffee.  Longman Scientific 2 Technical, London.
USDA. 2023. Coffee: World Markets and Trade. United States Department of Agriculture Foreign Agricultural Service. 

Available at: https://www.fas.usda.gov/data/coffee-world-markets-and-trade. Accessed: March 19, 2024.

ยกระดับอัตลักษณ์กาแฟไทย ด้วยนวัตกรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล

https://www.coffeetravelermagazine.com/post/coffee-industry-trends-2023-ปีแห่งความหวังของการคืนสู่สภาวะปกติ
http://coffeecave.wordpress.com/
https://www.hallokaffee.com/2019/07/20/third-wave-coffee-different-specialty/
http://guide.michelin.com/en/article/features/the-four-waves-of-coffee-explained-sq
http://guide.michelin.com/en/article/features/the-four-waves-of-coffee-explained-sq
http://www.drivencoffee.com/blog/coffee-waves-explained/
https://www.fas.usda.gov/data/coffee-world-markets-and-trade


134

ยกระดับอตัลักษณ์กาแฟไทยด้วยนวตักรรมกาแฟ สู่ตลาดสากล
คณะท างาน :
สุภัทรา เลิศวัฒนาเกียรติ      ผู้เชี่ยวชาญด้านไม้ผล สถาบันวิจัยพืชสวน ประธานคณะท างาน
เกรียงไกร สุภโตษะ ผู้เชี่ยวชาญด้านมาตรฐานคุณภาพสินค้าเกษตร คณะท างาน 

กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคา้เกษตร
จรีรัตน์ กุศลวิริยะวงศ์ ผู้เชี่ยวชาญด้านวิเคราะห์และทดสอบ  คณะท างาน

กองวิจัยพัฒนาปัจจัยการผลิตทางการเกษตร
รังสิมา เก่งการพานิช ผู้เชี่ยวชาญด้านวิทยาการหลังการเก็บเกีย่ว คณะท างาน

กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร
อนุวัฒน์  รัตนชัย ผู้เชี่ยวชาญด้านพืชสวน สถาบันวิจัยพืชสวน คณะท างาน
อังคณา  สุวรรณกูฏ ผู้เชี่ยวชาญด้านระบบควบคุมการน าเข้าส่งออกสนิค้าพืช คณะท างาน

และปัจจัยการผลิต ส านักควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร
นิษย์ โพธิ์พูนศักดิ์ ผู้เชี่ยวชาญด้านศัตรูพืช ส านักวิจัยพัฒนาการอารักขา คณะท างาน
บุษราคัม อุดมศักดิ์ ผู้เชี่ยวชาญด้านจุลชีววิทยา  ส านักวิจัยพัฒนาเทคโนโลยีชีวภาพ      คณะท างาน
ประนอม ใจอ้าย ผู้เชี่ยวชาญด้านการจัดการการผลิตพืชที่เหมาะสมกับสภาพพื้นที่      คณะท างาน

(ภาคเหนือตอนบน) ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1
วิชัย โอภานุกูล ผู้เชี่ยวชาญด้านวิศวกรรมการเกษตร สถาบันเกษตรวิศวกรรม คณะท างาน

ฉัตต์นภา ข่มอาวุธ ผู้อ านวยการศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแพร่  คณะท างาน 
โกเมศ สัตยาวุธ นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิเศษ 

กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร
ปานหทัย นพชินวงศ์ นักวิชาการเกษตรช านาญการ  ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร คณะท างาน

สถาบันวิจัยพืชสวน
ดารากร  เผ่าชู นักวิชาการเกษตรช านาญการ  ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร คณะท างาน 

สถาบันวิจัยพืชสวน และเลขานุการ
ศิริภรณ์ จรินทร นักวิชาการเกษตรปฏิบติัการ  ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่         คณะท างาน

สถาบันวิจัยพืชสวน และผู้ช่วยเลขานุการ
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