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ตามที่กรมวิชาการเกษตรไดมีนโยบายในการจัดการองคความรูของกรมวิชาการเกษตร              
เพื่อสนับสนุนตอการปฏิบัติราชการตามประเด็นยุทธศาสตรของสวนราชการ คณะกรรมการจัดการความรู 
กรมวิชาการเกษตร ไดมีการแตงต้ังคณะทํางานจัดการองคความรู องคความรูที่ 5 การจัดการมะพราว
นํ้าหอมเพื่อการสงออก เพื่อดําเนินการจัดการความรูของกรมวิชาการเกษตรเปนไปอยางมีประสทิธิภาพและ
เหมาะสม โดยศึกษา วิเคราะหและดําเนินการจัดการองคความรู สงเสริมและสนับสนุนกิจกรรมตาม
แผนการจัดการองคความรูใหบรรลุเปาหมาย ดังน้ันการรวบรวมองคความรูที่มีอยูในองคกร ซึ่งกระจัด
กระจายอยูในตัวบุคคลหรือเอกสาร มาพัฒนาใหเปนระบบ เพื่อใหทุกคนในองคกรสามารถเขาถึงความรู 
และพัฒนาตนเองใหเปนผูรู รวมทั้งปฏิบัติงานไดอยางมีประสิทธิภาพ อันจะสงผลใหองคกรมีความสามารถ
ในเชิงแขงขันสูงสุด ซึ่งการจัดการความรูสามารถใชเปนเครื่องมือเพื่อการบรรลุเปาหมายของงาน          
การพัฒนาคน และการพัฒนาองคกรไปเปนองคกรเรียนรู 

เน่ืองจากมะพราวนํ้าหอมเปนพืชเศรษฐกิจที่สามารถสรางมูลคาและรายไดใหกับเกษตรกร 
มะพราวมีลักษณะความหอมหวานที่โดดเดนเฉพาะตัว จึงไดรับความนิยม และมีความตองการบริโภค       
ที่เพิ่มข้ึนอยางตอเน่ืองทั้งในประเทศไทยและตางประเทศ กรมวิชาการเกษตรมีการวิจัยและพัฒนาต้ังแต 
ตนนํ้าตลอดจนถึงปลายนํ้า การรวบรวมองคความรูที่ฝงอยูในคน (Tacit Knowledge) เปนความรูที่ไดจาก
ประสบการณของแตละบุคคลซึ่งเปนนามธรรม และความรูที่ชัดแจง (Explicit Knowledge) เปนความรู
แบบรูปธรรมที่สามารถรวบรวม ถายทอดได โดยผานวิธีตาง ๆ เชน การบันทึกเปนลายลักษณอักษร ทฤษฎี 
คูมือตาง ๆ จึงเปนเครื่องมือหน่ึงในการพัฒนาคนและองคกร 

กรมวิชาการเกษตร ไดเล็งเห็นถึงความสําคัญของมะพราวนํ้าหอม จึงไดดําเนินการรวบรวม

ความรูที่มีอยูในหนวยงาน ทั้งในตัวบุคคลหรือเอกสารวิชาการ จัดทําเอกสาร เรื่อง “การจัดการความรู 
เรื่อง การจัดการมะพราวน้ําหอมเพื่อการสงออก” เพื่อดําเนินการจัดทําองคความรูดังกลาว โดย
หวังเปนอยางย่ิงวาเอกสารเลมน้ีจะเปนประโยชนแกบุคคลากรในกรมวิชาการเกษตร เกษตรกร และบุคคล
ทั่วไปที่มีความสนใจในการจัดการมะพราวนํ้าหอมเพื่อการสงออก สามารถนําไปใชประโยชนตอไป 
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สถานการณการผลติ การตลาด และหวงโซอปุทานมะพราวน้าํหอม 
ขอมูล-ภาพ-เรียบเรียงโดย: สุภาภรณ สาชาติ วิไลวรรณ ทวิชศรี และพันธทิพย มีสถิตย  

 

มะพราวน้ําหอม จัดเปนพืชเศรษฐกิจมูลคาสูง ไมวาจะอยูในรูปแบบมะพราวผลสด และ/หรือ 

นํ้ามะพราวแปรรูปของไทยก็ไดเปรียบคูแขงขันจากหลายประเทศ เน่ืองจากเปนมะพราวนํ้าหอมที่มีความหอม 
และรสชาติดี ทําใหมีโอกาสทางการตลาดสูงเปนที่ตองการของตลาดทั้งในและตางประเทศ ในแตละป 
มีการสงออกเปนจํานวนมาก แมวาในชวงโควิด-19 แตการสงออกมะพราวมีการขยายตัวในการสงออกเพิ่มข้ึน 
19 เปอรเซ็นต ขณะเดียวกันมีการแปรรูปผลิตภัณฑมะพราวเพื่อการเพิ่มมูลคาสินคา จุดแข็งของมะพราว
นํ้าหอมไทยอยูที่รสชาติและกลิ่นหอมเปนเอกลักษณ อุดมไปดวยคุณประโยชนตอสุขภาพ จึงมีโอกาสเติบโต
อยางตอเน่ืองในตลาดโลก ในปจจุบันผูบริโภคเริ่มใหความสําคัญกับอาหารที่มาจากพืช มีคุณคาทางโภชนาการ
และประโยชนตอรางกาย จึงเปนปจจัยสําคัญในการผลักดันความตองการมะพราวและผลิตภัณฑทั่วโลก 
คาดวาในป 2570 คิดเปนการเติบโตเฉลี่ย  (Compound Annual Growth Rate: CAGR) ชวงระหวาง 
ป 2564-2570 ที่ 7.3 เปอรเซ็นต 

สถานการณน้าํมะพราวโลก 

นํ้ามะพราว ถือเปน “Fluid of Life” ซึ่งจะประกอบไปดวยโปรตีน เอนไซมกระตุนในการชะลอวัย 
เซลลเจริญเติบโตอยางมีสุขภาพดี และชดเชยการสูญเสียนํ้า (rehydration) ทําใหตลาดนํ้ามะพราวมีการ
ขยายตัวอยางรวดเร็วในชวงทศวรรษ บราซิลเปนประเทศผูสงออกหลักของโลก ลําดับรองมาไดแก ฟลิปปนส
ไทย อินโดนีเซีย ศรีลังกา อินเดีย เวียดนาม และมาเลเซีย ซึ่งแตละปมีผลผลิตเพิ่มข้ึน 150 เปอรเซ็นต 
ในป 2565 ตลาดสหรัฐอเมริกามีการซื้อขายวงเงินมากกวา 500 ลานเหรียญสหรัฐ (17,520 ลานบาท) 
โดยชวงป 2553-2565 มีการนําเขามากกวา 530,000 เมตริกตัน (ภาพที่ 1) โดยมีอัตราการเติบโตเฉลี่ย 
(CAGR) 27.1 เปอรเซ็นต สวนดานผูผลิตอยางประเทศฟลิปปนส มีการสงออกเพิ่มข้ึนจากป 2564 มีการ
สงออก 48,736 เมตริกตัน และป 2565 มีการสงออก 123,928 เมตริกตัน (ภาพที่ 2) ประเทศบราซิล 
มีปริมาณการสงออกที่เพิ่มข้ึนในป 2565 มีปริมาณการสงออก 183,936 เมตริกตัน คิดเปนมูลคาการสงออก 
175,525 ลานเหรียญสหรัฐ (6,150,922 ลานบาท) (ภาพที่ 3) และประเทศไทยมีแนวโนมการสงออกที่เพิ่ม
สูงข้ึนเชนกัน โดยในป 2565 มีปริมาณการสงออก 55,098 เมตริกตัน คิดเปนมูลคาการสงออก 52,988 ลาน
เหรียญสหรัฐ (1,856,858 ลานบาท) (อัตราแลกเปลี่ยนจากดอลลารสหรัฐ (USD) เปนบาทไทย (THB) คาเฉลี่ย: 
35.043 บาท ในชวง ป 2565) (ภาพที่ 4) อยางไรก็ตามในชวงสถานการณการระบาดของโควิด-19 ในป 2564 
มีผลกระทบทําใหปริมาณการสงออกลดลง 12 ลานลิตร ซึ่งมีสหรัฐอเมริกาเปนประเทศผูนําเขาหลัก ลําดับ
ตอมาเปน เยอรมัน แคนาดา สหราชอาณาจักร เนเธอรแลนด อินโดนีเซีย และเมกซิโก ราคาในการสงออก 
ในป 2564 ระหวาง 0.9-1.8 เหรียญสหรัฐ/ลิตร (33-66 บาท/ลิตร) (Jelfina, 2023) 
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ภาพท่ี 1 ปรมิาณการนําเขานํ้ามะพราวของสหรัฐอเมริกา ป 2553-2565 

ภาพท่ี 2 ปริมาณการสงออกนํ้ามะพราวของฟลปิปนส (ก) ป 2564 และ (ข) ป 2565 
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ภาพท่ี 3 ปรมิาณและมลูคาการสงออกนํ้ามะพราวของบราซิล ป 2562-2565 

ภาพท่ี 4 ปรมิาณและมลูคาการสงออกนํ้ามะพราวของไทย ป 2562-2565 



4  สถานการณการผลติ การตลาด และหวงโซอปุทานมะพราวน้าํหอม 

สถานการณมะพราวน้ําหอมประเทศไทย 
 ในชวงป 2561-2565 ประเทศไทยมีพื้นที่ปลูกมะพราวนํ้าหอมเพิ่มสูงข้ึน โดยในป 2566 ประเทศไทย
มีพื้นที่ปลูกมะพราวนํ้าหอมทั้งหมด 264,759 ไร จังหวัดที่มีพื้นที่ปลูกมากที่สุด คือ จังหวัดราชบุรี มีพื้นที่ปลูก 
86,966 ไร คิดเปน 32.8 เปอรเซ็นตของพื้นที่ปลูกมะพราวนํ้าหอมทั้งประเทศ รองลงมาไดแก จังหวัด
สมุทรสาคร นครปฐม ประจวบคีรีขันธ และสมุทรสงคราม (ตารางที่ 1) ซึ่งใหผลผลิตที่เก็บเกี่ยวไดทั้งหมด 
648,825,483 กิโลกรัม โดยจังหวัดราชบุรีมีผลผลิตมากที่สุด 349,207,689 กิโลกรัม คิดเปน 53.8 เปอรเซ็นต
ของผลผลิตมะพราวนํ้าหอมทั้งประเทศ รองลงมา คือ จังหวัดสมุทรสาคร นครปฐม สมุทรสงคราม สงขลา และ
ฉะเชิงเทรา (ตารางที่ 2) (กรมสงเสริมการเกษตร, 2566) 
 
ตารางท่ี 1 เน้ือที่ปลูกมะพราวนํ้าหอมในประเทศไทยในชวงป 2561-2566  
 

พ้ืนที่แปลง 
เนื้อที่ปลกู (ไร) 

2561 2562 2563 2564 2565 2566 
ราชบุรี 46,608 53,952 66,782 67,071 92,446 86,966 
สมุทรสาคร 22,294 24,102 26,324 45,403 44,887 42,588 
นครปฐม 5,285 6,491 10,650 11,957 17,289 16,804 
ประจวบคีรีขันธ 8,467 8,896 9,364 9,660 10,647 11,628 
สมุทรสงคราม 8,198 10,407 12,419 11,004 11,079 11,610 
ฉะเชิงเทรา 12,390 12,419 13,782 12,661 13,048 11,421 
สงขลา 5,523 9,832 11,469 11,023 10,690 11,305 
นครศรีธรรมราช 0 0 9,867 8,537 9,206 9,709 
เพชรบุรี 0 0 0 0 5,313 5,772 
ชลบุรี 12,756 11,848 12,042 11,280 5,719 5,611 

รวมทั้งหมด 150,620 175,436 219,642 235,889 269,068 264,759 
 
 

ตารางท่ี 2 ปริมาณผลผลิตมะพราวนํ้าหอมในประเทศไทยในชวงป 2561-2566 

 

พ้ืนที่แปลง 
ผลผลิตที่เก็บเกี่ยวได (กโิลกรัม) 

2561 2562 2563 2564 2565 2566 
 ราชบุรี  263,735,010 149,101,158 186,105,546 235,896,677 323,477,493 349,207,689 
 สมุทรสาคร  47,821,000 59,564,577 78,804,708 87,208,193 88,702,777 86,494,208 
 นครปฐม  12,799,054 12,669,796 11,724,370 11,699,802 24,124,199 46,770,962 
 สมุทรสงคราม  12,507,867 15,939,628 25,746,886 34,650,021 34,747,928 34,625,611 
 สงขลา  5,000,950 19,834,424 32,549,187 37,459,284 41,170,354 30,180,178 
 ฉะเชิงเทรา  15,415,411 23,442,569 20,392,704 35,826,426 34,274,211 18,727,869 
 ชลบุรี  2,713,631 1,674,670 17,963,975 13,071,468 13,160,419 18,108,368 
นครศรีธรรมราช  0 0 17,679,839 20,632,610 20,934,695 10,049,082 
ประจวบคีรีขันธ  5,727,207 6,528,236 8,025,370 9,325,437 8,438,508 9,895,672 
 เพชรบุรี  0 0 0 0 11,812,317 6,750,238 

รวมทั้งหมด 414,041,337 324,546,522 433,750,014 532,941,984 647,528,670 648,825,483 
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มะพราวนํ้าหอมเปนพืชที่นิยมบริโภค ปจจุบันมีการจําหนายผลผลิตทั้งในรูปผลสด การแปรรูปเปน
ผลิตภัณฑและปอนโรงงานอุตสาหกรรมแปรรูป ทําใหตลาดมีการขยายตัวมากข้ึน สงผลใหปริมาณผลผลิต 
ไมเพียงพอตอความตองการของผูบริโภค นํ้ามะพราวนํ้าหอมนับเปนเครื่องด่ืมที่ไดรับความนิยมจาก
นักทองเที่ยวโดยเฉพาะนักทองเที่ยวตางชาติ โดยมีการขนสงลูกมะพราวนํ้าหอมจากตลาดคาสงในภาคกลางมา
จําหนายตามแหลงทองเที่ยว แตดวยขอจํากัดเรื่องคาขนสงและระยะเวลาการเก็บรักษา ซึ่งมีผลตอรสชาติ และ
ลักษณะทางกายภาพของผิวมะพราว จึงทําใหการปลูกมะพราวนํ้าหอมมีการขยายตัวไปยังภูมิภาคอื่นเพิ่มข้ึน 
จึงเกิดพื้นที่ปลูกแหงใหมมีการกระจายไปแทบทุกจังหวัดและภูมิภาคของประเทศ เชน เพชรบูรณ สุราษฎรธานี 
และนราธิวาส เปนตน 

การผลิตมะพราวนํ้าหอม ปริมาณการผลิตจะข้ึนอยูกับฤดูกาลเปนสําคัญ ถึงแมวามะพราวนํ้าหอมเปน
พืชที่ใหผลผลิตตลอดทั้งป แตจะใหผลผลิตมากในชวงฝน ปลายฤดูฝนเขาสูฤดูหนาว และฤดูหนาว สวนในชวง
ฤดูรอนมะพราวนํ้าหอมจะใหผลผลิตนอยมาก (ภาพที่ 5) ซึ่งสวนทางกับความตองการของผูบริโภคในชวงน้ัน 
ทําใหเกิดสภาวะสินคาขาดตลาด และราคาแพง โดยในชวงปลายฤดูฝนเขาสูฤดูหนาวปริมาณผลผลิตมากที่สุด
เฉลี่ยไมตํ่ากวา 120-150 ผล/ตน/ป และ/หรือ 5,150-6,450 ผล/ไร/ป สวนในชวงฤดูรอนใหผลผลิตนอยเฉลี่ย
ไมตํ่ากวา 70 ผล/ตน/ป และ/หรือ 3,000 ผล/ไร/ป (ปลูกแบบสามเหลี่ยมดานเทา ระยะระหวางตน 6.50 
เมตร ระยะระหวางแถว 5.63 เมตร จะไดจํานวนตน 43 ตน/ไร) ข้ึนอยูกับอายุ การดูแล และการใหปจจัย 
การผลิตแกมะพราวนํ้าหอม 
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ตลาดมะพราวนํ้าหอมของไทยมีทั้งตลาดภายใน และตลาดตางประเทศ 80 เปอรเซ็นต เปนตลาด
ตางประเทศอยูในอันดับ 4 ของไมผลสงออกที่มีมูลคามากที่สุด (ชวงป 2561-2565) ซึ่งอัตราการเติบโตเฉลี่ย
เพิ่มข้ึนอยางตอเน่ือง ในชวงป 2565 มีการสงออกมะพราวนํ้าหอม (มะพราวออน+มะพราวอินทรีย) ทั้งหมด
ปริมาณ 416,885 ตัน คิดเปนมูลคาการสงออก 9,610.11 ลานบาท (ตารางที่ 3) (กรมศุลกากร, 2565)  
 

ตารางท่ี 3 ปริมาณและมลูคาการสงออกมะพราวนํ้าหอมของไทย ป 2561-2565 

 

ตลาดหลักสําคัญ คือ จีน มีสัดสวนสูงถึง 92.8 เปอรเซ็นตของมูลคาการสงออกทั้งประเทศมีปริมาณ
การสงออกมะพราวนํ้าหอมไปประเทศจีน 527,819 ตัน คิดเปนมูลคา 14,388,725,040 บาท รองลงมาคือ 
สหรัฐอเมริกา และมาเลเซีย มีสัดสวน 2.3 และ 1.4 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซึ่งการสงออกมะพราวนํ้าหอมไป
ประเทศจีนมีปริมาณเพิ่มข้ึนอยางตอเน่ือง เพื่อนําไปใชในอุตสาหกรรมเครื่องด่ืม เชน นํ้ามะพราวพรอมด่ืม
บรรจุขวด/กลอง รวมถึงนํ้ามะพราวในรูปผลสด (แบบเปนลูก) (ตารางที่ 4) (สํานักควบคุมพืชและวัสดุ
การเกษตร, 2565)    

 

ตารางท่ี 4 การสงออกมะพราวนํ้าหอมของไทยไปประเทศคูคา 10 อันดับ ป 2565 

 
 
 

 
ป 

มะพราวออน มะพราวออนอินทรีย รวม 
ปริมาณ 
(ตัน) 

มูลคา 
(ลานบาท) 

ปริมาณ 
(ตัน) 

มูลคา 
(ลานบาท) 

ปริมาณ 
(ตัน) 

มูลคา 
(ลานบาท) 

2561 96,872 2,528.18 821 28.36 97,693 2,556.54 
2562 129,205 2,827.79 2,150 56.34 131,355 2,884.12 
2563 149,979 3,332.99 2,851 61.31 152,831 3,394.30 
2564 257,216 6,113.87 3,670 86.16 260,885 6,200.03 
2565 414,309 9,546.64 2,576 63.47 416,885 9,610.11 

GR (%) 43.26 40.89 32.60 22.58 43.16 40.69 

อันดับ ประเทศ ปริมาณ (ตัน) มูลคา (บาท) 
1 สาธารณรัฐประชาชนจีน 527,819 14,388,725,040 
2 สหรัฐอเมริกา 13,159 444,778,048 
3 มาเลเซีย 7,917 110,609,561 
4 ออสเตรเลีย 3,478 139,162,130 
5 สิงคโปร 2,865 93,308,701 
6 กัมพูชา 2,699 80,533,578 
7 ฮองกง 2,377 65,475,251 
8 สหรัฐอาหรับเอมิเรตส 2,027 68,099,515 
9 เนเธอรแลนด 1,757 62,034,703 
10 อินโดนีเซีย 1,125 29,057,735 
11 อ่ืนๆ 3,768 118,141,103 

รวมทั้งหมด 568,991 15,599,925,365 
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ตลาดสินคามะพราวออนของจีน 

 ประเทศจีนมีมะพราวมากกวา 10 สายพันธุ สวนใหญเปนพันธุตนสูงของทองถ่ิน ไดมีการพัฒนา 
และปรับปรุงพันธุ ไดพันธุที่ผานการคัดเลือกและไดรับอนุมัติในระดับชาติจีน คือ สายพันธุ Wenye Series 
(พันธุตนเต้ีย) ไดแก Wenye 78F1, Wenye 2, Wenye 3, Wenye 4, Wenye 5 และ Wenye 6 และ 
พันธุตนสูง (สายพันธุ Lvgao และ Zhaidizai) ทั้งน้ีเพื่อตอบสนองการบริโภคในทองถ่ิน มณฑลไหหนานไดสงเสริม
ใหมีการปลูกพันธุ Wenye 2, Wenye 3 (Golden coconut) และ Wenye 4 ขอดีของมะพราวดังกลาว คือ 
ตนเต้ีย ใหผลผลิตเร็ว (หลังปลูก 3-4 ป) ผลผลิตสูง ในป 2565 มณฑลไหหนานมีพื้นที่เก็บเกี่ยวมะพราว
ประมาณ 173,916 ไร เน่ืองจากผลกระทบของสภาพภูมิอากาศแหงแลง และปริมาณนํ้าฝนลดลงทําใหมีพื้นที่
ปลูกลดลง ตลอดจนพื้นที่ปลูกมีจํากัด พันธุและตนกลาไมเพียงพอทําใหไมสามารถเพิ่มปริมาณการผลิตได  
ดวยกระแสการรักสุขภาพที่เพิ่มสูงข้ึน สนับสนุนใหผลิตภัณฑจากมะพราวกําลังเปนคลื่นลูกใหมในตลาดจีน 
ปจจุบันมีเครื่องด่ืมจากมะพราวรูปแบบใหมออกสูตลาดอยางตอเน่ือง ไดมีการพัฒนาใหหลากหลายผาน
นวัตกรรมแบบผสมผสาน ซึ่งไมไดมีเพียงเฉพาะเครื่องด่ืมเทาน้ัน แตยังสามารถปรับใชกับขนมและอาหาร 
ของจีนได ทําใหตลาดมะพราวในจีนเติบโตอยางรวดเร็ว โดยความนิยมจะเนนที่ความสดใหม ปลอดสารพิษ 
มีประโยชนตอสุขภาพ และสรางสรรคความแปลกใหม 
 สินคาประเภทมะพราวที่ประเทศจีนนําเขาเปนมูลคาสูง ไดแก มะพราวปอกเปลือก นํ้ามันมะพราว 
และเครื่องด่ืมมะพราว โดยในป 2565 มะพราวผลปอกเปลือกเปนสินคาที่นําเขาเปนปริมาณมากที่สุด 
1,070,857 ตัน มูลคาสูงที่สุด 571 ลานเหรียญสหรัฐ (20,009 ลานบาท) รองลงมาคือ นํ้ามันมะพราว ปริมาณ
นําเขา 215,171 ตัน มูลคานําเขาประมาณ 409 ลานเหรียญสหรัฐ (14,333 ลานบาท) และเครื่องด่ืมมะพราว 
ปริมาณนําเขา 86,684 ตัน มูลคาประมาณ 124 ลานเหรียญสหรัฐ (4,345 ลานบาท) ตามลําดับ (อัตรา
แลกเปลี่ยนจากดอลลารสหรัฐ (USD) เปนบาทไทย (THB) คาเฉลี่ย: 35.043 บาท ในชวง ป 2565) (ตารางที่ 5) 
(ฝายเกษตร ประจําสถานกงสุลใหญ ณ นครเซี่ยงไฮ, 2565) 
  

ตารางท่ี 5 รายการสินคาประเภทมะพราวที่ประเทศจีนนําเขาในชวงป 2564-2565 

รายการสินคา  
ปริมาณ (ตัน) ∆ ปริมาณ  มูลคา (ลาน USD) ∆ มูลคา 

2564 2565 % 2564 2565 % 

มะพราวผลปอกเปลือก 871,984 1,070,857 23 451.79 571.34 2 

น้ํามันมะพราว 170,413 215,171 26 275.86 409.42 4 

เคร่ืองดื่มมะพราว 76,872 86,684 13 118.27 124.83 6 

กากมะพราว หรือ เนื้อมะพราวแหง  64,190 184,564 188 16.25 52.27 222 

มะพราวฝอยอบแหง 19,794 24,359 23 36.12 30.74 -15 

น้ํามันมะพราวดิบ 3,646 3,796 4 8.21 8.64 5 

ผลิตภัณฑมะพราวอื่นๆ 346 226 -35 0.39 0.17 -57 

เนื้อมะพราวแหง 50 0.01 -100% 0.05 0.0003 -99 
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 ประเทศจีนนําเขามะพราวผลปอกเปลือก (ผลทั้งกะลา) จาก 5 ประเทศ คือ ประเทศไทย อินโดนีเซีย
เวียดนาม ฟลิปปนส และมาเลเซีย ซึ่งมีท้ังมะพราวออนสําหรับบริโภคโดยตรง และมะพราวแกสําหรับใชใน
อุตสาหกรรมแปรรูป โดยในป 2565 ประเทศจีนนําเขาจากประเทศไทยสูงสุดเปนอันดับหน่ึงในปริมาณ 
522,556 ตัน มูลคาการนําเขา 416 ลานเหรียญสหรัฐ (14,578 ลานบาท) คิดเปนสัดสวน 72.90 เปอรเซ็นต
ของมูลคาการนําเขามะพราวทั้งหมด (ตารางที่ 6) ทั้งน้ี มะพราวออนที่ใชบริโภคโดยตรงเปนผลไมที่อยูในบัญชี
รายช่ือผลไมที่จีนอนุญาตใหนําเขา โดยประเทศจีนอนุญาตใหนําเขาผลไมประเภทมะพราวจาก 4 ประเทศ/
ภูมิภาค เทาน้ัน ไดแก ฟลิปปนส มาเลเซีย ไทย และไตหวัน ซึ่งมะพราวออนที่ประเทศจีนนําเขาเกือบทั้งหมด
มาจากประเทศไทย สวนมะพราวจากอินโดนีเซียและเวียดนามเปนมะพราวเพื่อใชในอุตสาหกรรมแปรรูป 
อยางไรก็ดีประเทศเวียดนามซึ่งมีผลผลิตเปนอันดับ 7 ของโลก มีพื้นที่ปลูกมะพราวกวา 1 ลานไร พยายาม
ยกระดับมาตรฐานการผลิตมะพราว ใหสอดคลองกับขอกําหนดของจีน และขณะน้ีอยูระหวางการเจรจาเปด 
ตลาดผลไมประเภทมะพราวเพื่อสงออกมาประเทศจีน (ฝายเกษตรประจําสถานกงสุลใหญ ณ นครเซี่ยงไฮ, 
2565)  

 

ตารางท่ี 6 ตารางแสดงปริมาณและมูลคาการนําเขามะพราวผลปอกเปลือกของประเทศจีน ป 2564-2565 
 

ประเทศ 
ปริมาณการนําเขา (ตัน) มูลคาการนําเขา (ลาน USD) สัดสวนมูลคานําเขา  

(%) 2564 2565 2564 2565 

โลก 871,984    1,070,836  452 571 100 
ไทย 333,933 522,556 284 416 72.90 
อินโดนีเซีย 381,457 322,388 117 93 16.20 
เวียดนาม 131,491 221,317 42 61 10.60 
ฟลิปปนส 24,982 4,282 9 1 0.30 
มาเลเซีย 121 293 0.11 0.31 0.10 

  

มะพราวนํ้าหอมไมใชผลไมตามฤดูกาล สามารถหาซื้อไดตลอดทั้งป ประเทศจีนจึงมีชวงที่นําเขา
มะพราวออนหรือมะพราวนํ้าหอม ในรูปมะพราวผลปอกเปลือกในปริมาณมากอยู 3 ชวง (ตารางที่ 7) 
รายละเอียด ดังน้ี 
 1) ชวงเดือนมีนาคม-เมษายน เน่ืองจากในชวงน้ีประเทศจีนยังไมคอยมีผลไมออกสูตลาด ความ
หลากหลายของผลไมในทองถ่ินคอนขางนอย และเปนชวงฤดูกาลผลไมของเอเชียตะวันออกเฉียงใต โดยในชวง
เดือนมีนาคม และเมษายน ป 2565 มีปริมาณนําเขา 40,968 และ 51,442 ตัน ตามลําดับ 
 2) ชวงเดือนสิงหาคม-กันยายน เปนชวงประเทศจีนมีอากาศรอนจัด คนจีนนิยมหาซื้อผลไมที่หวานฉํ่า 
สดช่ืน ทําใหชวงน้ีเริ่มมีการนําเขามะพราวออนเพิ่มข้ึน โดยในชวงเดือนสิงหาคม และกันยายน ป 2565 
มีปริมาณนําเขา 49,738 และ 57,592 ตัน ตามลําดับ 
 3) ชวงเดือนพฤศจิกายน-ธันวาคม เน่ืองจากประเทศจีนเขาสูฤดูหนาว ภาคเหนือของจีนเริ่มมีอากาศ
หนาวจัด แตภายในอาคารเกือบทุกแหงเปดฮีทเตอร ทําใหอากาศรอนและแหง ชาวจีนทางตอนเหนือจึงนิยม
รับประทานไอศครีมหรือเครื่องด่ืมเพื่อแกกระหาย ซึ่งมะพราวเปนเครื่องด่ืมที่ดีตอสุขภาพ มีจุดเดนที่เปน
ผลผลิตจากธรรมชาติสะอาดปลอดภัย จึงสามารถดึงดูดผูบริโภคไดเปนอยางดี โดยในชวงเดือนพฤศจิกายน 
และธันวาคม ป 2565 มีปริมาณนําเขา 50,357 และ 44,571 ตัน ตามลําดับ 
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ตารางท่ี 7 ตารางแสดงปริมาณการนําเขามะพราวออนจากไทยของประเทศจีน ป 2563-2565 (แยกรายเดือน) 
 

ปริมาณนําเขา 
(ตัน) 

ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. 

ป 2563 8,982 8,185 14,896 14,230 6,498 9,669 23,381 32,134 37,589 30,532  26,991 32,574 
ป 2564 21,328 19,197 29,593 30,603 20,519 13,417 20,406 32,830 38,825 28,322 38,654 40,025 
ป 2565 51,512 33,473 40,968 51,442 35,190 27,554 35,091 49,738 57,592 45,093 50,357 44,571 

 

 รูปแบบปริมาณการนําเขามะพราวไทยของประเทศจีนในแตละปที่ไมมีการเปลี่ยนแปลงจากเดิมมาก
นัก ซึ่งการขนสงมะพราวไทยสวนใหญเปนการขนสงทางทะเลจากทาเรือแหลมฉบังมายังทาเรือที่สําคัญใน
ประเทศจีน มีระยะเวลาขนสง 7-15 วัน ปกติแลวมะพราวสามารถเก็บไดประมาณ 15-60 วัน ในอุณหภูมิ 2-4 
องศาเซลเซียส แตจากขอมูลผูประกอบการในนครเซี่ยงไฮ ระบุวา มะพราวสามารถเก็บได 15-30 วัน โดยที่
ระยะเวลาการเก็บ 15 วัน จะเปนชวงที่มะพราวมีรสชาติคงสภาพอรอย แตหากเกิน 30 วัน คุณภาพลดลงและ
มีรสชาติเปลี่ยนไป 
 สําหรับสินคาเครื่อง ด่ืมมะพราวที่มี จําหนายในประเทศจีนสวนใหญ  มี  3 ประเภท ไดแก               
นํ้ามะพราวสด นํ้านมมะพราว และกะทิ ป 2565 ประเทศจีนนําเขาสินคาเครื่องด่ืมมะพราวจากประเทศ
อินโดนีเซียมูลคามากที่สุด คิดเปนสัดสวน 44.20 เปอรเซ็นตของมูลคาการนําเขาเครื่องด่ืมมะพราว รองลงมา 
คือ เวียดนาม สัดสวน 41.60 เปอรเซ็นต สําหรับดานปริมาณนําเขา ประเทศจีนนําเขาจากเวียดนาม เปน
อันดับหน่ึง (ปริมาณ 45,775 ตัน) รองลงมาจากอินโดนีเซีย (ปริมาณ 31,182 ตัน) และจีนนําเขาเครื่องด่ืม
มะพราวจากไทย เปนอันดับที่ 3 ทั้งเชิงปริมาณและมูลคา โดยมีสัดสวนมูลคาอยูที ่10.50 เปอรเซ็นต (ตารางที่ 8) 
 
ตารางท่ี 8 ตารางแสดงปริมาณและมูลคาการนําเขาเครื่องด่ืมมะพราวของประเทศจีน ป 2564-2565 
 

ประเทศ 
ปริมาณการนําเขา (ตัน) มูลคาการนําเขา (ลาน USD) สัดสวน 

มูลคานําเขา (%) 2564 2565 2564 2565 
โลก     76,872      86,684         118.27         124.83  100 

อินโดนีเซีย     28,040      31,182           47.98           55.16  44.20 

เวียดนาม     38,036      45,775           50.73           51.89  41.60 

ไทย       7,024        7,064           13.24           13.11  10.50 

มาเลเซีย       3,518        2,198            5.79            3.69  3 

ฟลิปปนส         245          433            0.51            0.92  0.70 

อ่ืนๆ             9            31            0.03            0.06  0.05 
 
 

หวงโซอุปทานมะพราวน้ําหอม 
ปจจุบันความตองการมะพราวและผลิตภัณฑแปรรูปจากมะพราวนํ้าหอมเพิ่มสูงข้ึนทั้งภายในประเทศ

และนอกประเทศ ทําใหประเทศไทยจําเปนตองเพิ่มขีดความสามารถในการผลิตมะพราวที่มีคุณภาพ 
เพื่อตอบสนองตอความตองการตอผูบริโภค รวมทั้งเพื่อใหมีความสามารถในการแขงขันในตลาดโลกได ดังน้ัน
การจัดทําแผนยุทธศาสตรเพื่อวิเคราะหโอกาสทางการคาและการลงทุน จึงจําเปนตองศึกษาถึงหวงโซอุปทาน
ของสินคาเกษตรชนิดน้ัน หฤทัย (2562) ไดกลาวถึง หวงโซอุปทานมะพราวนํ้าหอม วาสามารถแบงออกเปน 
3 ระดับในแนวด่ิง ไดแก ระดับตนนํ้า (upstream) ระดับกลางนํ้า (midstream) และระดับปลายนํ้า (downstream) 
รายละเอียด ดังน้ี 



10  สถานการณการผลติ การตลาด และหวงโซอปุทานมะพราวน้าํหอม 

 ระดับตนนํ้า ผูเกี่ยวของระดับตนนํ้าที่สําคัญที่สุด คือ เกษตรกรชาวสวนมะพราว ซึ่งเปนหวงโซ
อุปทานสําคัญที่สุด เปนจุดเริ่มตนของผลผลิตเพื่อไปสูผูบริโภคข้ันทายสุด โดยผานกลไกตลาด โดยเกษตรกรนํา
ผลผลิตซื้อขายในตลาดโดยตรง และผานพันธสัญญากับ ลงพอคาคนกลาง และผูซื้อในตลาดกลางนํ้า ซึ่งเปน 
พอคาขายสง พอคาสงออก หรือโรงงานแปรรูปมะพราว รูปแบบการซื้อขายผลผลิตมะพราวนํ้าหอมของ
เกษตรกรมี 5 รูปแบบ คือ เกษตรกรอิสระ เกษตรกรในพันธสัญญาผูกพัน (contract farming) เกษตรกร
รวมตัวกันเปนวิสาหกิจชุมชน บริษัท และ/หรือโรงงานแปรรูปผลิตภัณฑมะพราวเปนเจาของสวนมะพราว 
ของตนเอง และลงมะพราวเปนเจาของสวนเอง 
 ระดับกลางนํ้า ผูเกี่ยวของระดับกลางนํ้า คือ ผูรวบรวมผลผลิต รับซื้อจากเกษตรกรชาวสวนมะพราว
เพื่อนําไปจําหนายตอ หรือใชในการแปรรูปหรือผลิตเปนสินคา ซึ่งไดแก โรงงานแปรรูป ลงพอคาคนกลาง 
วิสาหกิจชุมชน และเกษตรกรอิสระผูขายและสงออกเอง 
 ระดับปลายนํ้า ในระดับปลายนํ้า ผูที่เกี่ยวของกับผลผลิตที่สําคัญ คือ พอคาขายปลีก พอคาขายสง 
และผูสงออก โดยผานตลาดภายในประเทศ เพื่อสงตอมะพราวทั้งสด และในรูปผลิตภัณฑแปรรูปแลวไปยัง
ผูบริโภค 

ปญหาที่มักพบมากในชวงฤดูรอนของประเทศไทยราวเดือน เมษายน-พฤษภาคม ทําใหผลผลิตขาด
ตลาด และมีราคาสูงข้ึนกวาชวงปกติมาก นอกจากน้ียังมีปญหาการเกิดผลแตกพบได 2 ลักษณะ คือผลเกิดการ
แตกต้ังแตระหวางกระบวนการพัฒนาผล และการแตกระหวางกระบวนการตัดแตงปอกเจียนทําใหผลผลิต 
เกิดการสูญเสียเปนจํานวนมาก การเกิดสีนํ้าตาลที่ผิวผล และปญหากลิ่นผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 
ที่อุณหภูมิตํ่าเปนระยะเวลานาน นอกจากน้ีปญหาและอุปสรรคหลักของกลุมเกษตรกรในการทําสวนมะพราว 
คือ ตนมะพราวสวนใหญของพื้นที่เพาะปลูกในประเทศไทยมีอายุมาก ขาดแคลนมะพราวพันธุดีมีคุณภาพ 
เกษตรกรบางสวนจึงหันไปปลูกพืชเศรษฐกิจชนิดอื่นทดแทน และปญหาการระบาดของแมลงศัตรูมะพราว เชน 
แมลงดําหนามมะพราว หนอนหัวดํามะพราว ดวงแรดมะพราว และดวงงวงมะพราว เปนตน รวมไปถึงปญหา
สภาพภูมิอากาศไมเอื้อตอการติดดอกออกผลในบางปทําใหผลผลิตที่ไดไมเต็มประสิทธิภาพ  

ปญหาเหลาน้ีช้ีใหเห็นถึงอุปสรรคในการสงออกมะพราวนํ้าหอมไปยังตางประเทศ ถึงแมวามะพราว
นํ้าหอมจะคงมีปญหาบางสวนในระบบการผลิต หากมีพันธุดี และการจัดการที่เหมาะสมแลว ก็จะสามารถ
พัฒนากระบวนการผลิตของมะพราวนํ้าหอมไทยใหมีคุณภาพ และสงออกผลผลิตคุณภาพไปยังตางประเทศได 
(คณะทํางานจัดทําแผนพัฒนาการเกษตรในเขตพัฒนาพิเศษภาคตะวันออก, 2564) (ภาพที่ 6) 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพท่ี 6 หวงโซอปุทานมะพราว 
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มะพราวนํ้าหอมเปนไมยืนตน ใชเวลานานในการเริ่มใหผลผลิต และอุปทานมีความแปรปรวน 
เน่ืองจากปญหาภัยแลงและโรคแมลงศัตรูพืช ทําใหตนมะพราวไมใหผลผลิต หรือใหผลผลิตในปริมาณนอย 
และผลมะพราวมีขนาดเล็กกวามาตรฐาน ผูซื้อและผูขายจะตกลงซื้อขายที่หนาสวนตามราคาตลาดเปนเกณฑ 
ไมสามารถทําสัญญาซื้อขายกันลวงหนา และไมสามารถทําการประมูลกอนฤดูกาลแตอยางใด เพราะผูซื้อตอง
เห็นสินคาผลมะพราว และจะพิจารณาคัดแยกตามคุณภาพของผลผลิตตามขนาด ซึ่งถาเปนขนาดมาตรฐาน
ผูขายจะไดรับตามราคาตลาดหรือตามราคาสัญญา แตถามีผลมะพราวมีขนาดเล็กปะปนก็จะคัดแยกเปนสินคาตก
เกรด และใหราคาตํ่าลงมา อยางไรก็ตามเกษตรกรที่เขาเปนเครือขายลูกสวนของผูประกอบการหรือวิสาหกิจมี
ราคาตามสัญญาที่ผูรับซื้อผลไมตกลงซื้อขายกับเกษตรกรเสมือนหน่ึงเปนราคาที่ผูรับซื้อไดประกันกับเกษตรกร
วาจะขายไดตามราคาที่ตกลงกัน เพื่อรักษาลูกสวนไวและทําใหเกษตรกรพึงพอใจ ผูประกอบการไดประโยชน
จากความมั่นใจวามีมะพราวแนนอน ซึ่งในกรณีที่ราคาตลาดสูงกวาราคาประกันผูประกอบการ และวิสาหกิจ
บางรายใหราคาแกเกษตรกรเทากับหรือสูงกวาราคาตลาดเล็กนอย เพื่อไมใหเกษตรกรนําผลผลิตมะพราวไป
ขายใหโรงงานอื่น 

ผลผลิตที่สงออกควรผลิตเพื่อตอบสนองกับความตองการของผูบริโภคแตละรายประเทศ อาทิผูบริโภค
ในสหภาพยุโรปนิยมมะพราวนํ้าหอม ที่มีเน้ือช้ันครึ่งดานหนาเปนวุน รสหวาน สามารถตักเน้ือเพื่อรับประทาน
ได ชาวจีนที่เมืองเซินเจิ้นและนครเซี่ยงไฮของสาธารณรัฐประชาชนจีนมีกําลังซื้อคอนขางมากและมีรูปแบบการ
ใชชีวิตที่ชอบลิ้มลองยินดีจับจายสินคานําเขา ตลอดจนสินคาระดับพรีเมี่ยม เปนตน โดยผลผลิตสงออกไปทาง
เรือมากที่สุดประมาณ 75-80 เปอรเซ็นต สวนผลผลิตที่มีอายุสั้นและมูลคาสูงจะถูกสงทางอากาศ ประมาณ 
5-10 เปอรเซ็นต 
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พนัธุมะพราวน้าํหอม 
ขอมูล-ภาพ-เรียบเรียงโดย: หยกทิพย สุดารีย ทิพยา ไกรทอง และพันธทิพย มีสถิตย 

มะพราวนํ้าหอมในปจจุบันไดรับความนิยม และมีความตองการสูงทั้งตลาดภายในและภายนอก
ประเทศ ซึ่งมะพราวนํ้าหอมจัดอยูในกลุมตนเต้ีย มีลักษณะเดนที่เปนเอกลักษณประจําพันธุคือ นํ้าและเน้ือมี
กลิ่นหอม รสชาติหวานกําลังดี ขณะที่มะพราวพันธุอื่นไมมีลักษณะดังกลาว ในธรรมชาติมีพันธุมะพราวนํ้าหอม
ที่มีความหลากหลายของพันธุ พิจารณาไดจากลักษณะทางกายภาพ อาทิเชน รูปทรง สีเปลือกผล ขนาดผล 
และองคประกอบของผล รวมถึงคุณสมบัติดานอื่นๆที่สําคัญทางดานการเกษตร ดังน้ันในความหลากหลายของ
พันธุมะพราวนํ้าหอมซึ่งเปนทรัพยากรที่สําคัญ และเช้ือพันธุกรรมที่มีคุณคา จึงเปนแนวทางหน่ึงสําหรับ 
นักปรับปรุงพันธุในการคัดเลือก และประเมินพันธุเพื่อพัฒนาพันธุใหไดมะพราวนํ้าหอมพันธุดี  

ประวัติความเปนมาของมะพราวน้ําหอม 

มะพราวนํ้าหอม  กลายพันธุมาจากมะพราวในกลุมหมูสีเขียว ซึ่งจัดอยูในกลุมตนเ ต้ีย พบที่                    
อําเภอนครชัยศรี จังหวัดนครปฐม ผลมีต้ังแตขนาดเล็กจนถึงขนาดใหญ นํ้าหนักผลสดเฉลี่ยประมาณ 
807 กรัม/ผล เหมาะที่จะปลูกสําหรับบริโภคผลออน รูปรางของผลคอนขางกลมจนถึงกลมรี จุดเดนดวยรสชาติ
หวาน นํ้า และเน้ือมีกลิ่นหอมเปนเอกลักษณ ซึ่งเกิดจากสารใหกลิ่นหอมช่ือ 2-อเซตทิล-1-ไพโรลีน (2-acetyl-
1-pyrroline) เรียกยอ ๆ วา 2-เอพี (2 A-P) นอกจากมีมะพราวนํ้าหอมผลสีเขียวแลว ยังพบวา มีมะพราว
นํ้าหอมสีเหลือง และมะพราวนํ้าหอมสีนํ้าตาล กลายพันธุมาจากมะพราวในกลุมหมูสีเหลือง และกลุมหมู 
สีนํ้าตาล ที่ไดรวบรวม และคัดเลือกพันธุ พบที่จังหวัดสุราษฎรธานี และชุมพร ซึ่งมีความหอมและความหวาน
ใกลเคียงกัน แตมะพราวนํ้าหอมผลสีเขียวจะใหผลผลิตมากที่สุด (จุลพันธ และคณะ, 2545)  

การพัฒนาพันธุมะพราวน้ําหอม 

 จากการสํารวจ และรวบรวมพันธุ จากแหลงปลูกมะพราวนํ้าหอมที่สําคัญในพื้นที่ภาคกลาง ไดแก 
จังหวัดสมุทรสงคราม สมุทรสาคร ราชบุรี และนครปฐม และพื้นที่ภาคใต ไดแก จังหวัดสุราษฎรธานี และ
จังหวัดชุมพร นํามาปลูกในแปลงรวบรวมเช้ือพันธุกรรมของศูนยวิจัยพืชสวนชุมพร และคัดเลือกพันธุตาม
หลักเกณฑมาตรฐานการคัดเลือกพันธุมะพราวนํ้าหอมของกรมวิชาการเกษตร ต้ังแตป 2538 จนกระทั่งได 
พันธุมะพราวนํ้าหอมที่มีลักษณะดีเดนทางการเกษตร เนนการบริโภคผลออน ผลสด และ/หรือการแปรรูป
ผลิตภัณฑเครื่องด่ืมชนิดตาง ๆ โดยมีลักษณะประจําพันธุที่แตกตางจากพันธุที่อยูในกลุมตนสูง (จุลพันธ และคณะ, 
2545) ดังน้ี 
 1. ลําตนมีขนาดเล็ก ที่โคนตนไมมีสะโพก หรือมีเพียงเล็กนอย การเจริญเติบโตทางดานความสูงของ 
ลําตนเปนไปอยางชา ๆ เมื่อโตเต็มที่จะมีความสูงโดยเฉลี่ยไมเกิน 12 เมตร 
 2. ทางใบ และใบยอยจะสั้นกวา มะพราวกลุมตนสูง 
 3. อายุการออกจั่น และใหผลผลิตเร็ว หลังจากปลูกประมาณ 3 ป สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตได แตจะมี
อายุใหผลผลิตมากถึง 35-40 ป 
 4. โอกาสผสมตัวเองสูงถึง 95 เปอรเซ็นต ทําใหมีการกลายพันธุนอย 
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 มะพราวกลุมตนเต้ีย (dwarf coconut palm) หรือกลุมพันธุ Nana (Griff) หรือหมูสีจะมีสีเปลือก
ของผลแตกตางกันไป เชน สีเขียว สีเหลือง สีสม และสีนํ้าตาล แตที่ปลูกเปนการคาจะเปนพันธุหมูสีเขียว 
เน่ืองจากมีจําหนายไดทั่วไป และเปนพันธุที่เกษตรกรนิยมปลูกในปจจุบันคือ มะพราวนํ้าหอมผลสีเขียว 
เน่ืองจากมีคุณสมบัติพิเศษ คือ มีความหอมของนํ้า และเน้ือมะพราว 
 การพัฒนาพันธุ โดยการคัดเลือกตนพอแมพันธุมะพราวนํ้าหอม พิจารณาคัดเลือกลักษณะทางสัณฐาน
วิทยา และคุณภาพของผลผลิต ไดแก  

1. ผลผลิต  
1.1 จํานวนจั่นมากเฉลี่ย 15 จั่น/ตน/ป ควรมีจั่นทุกทางใบ และมีผลดกสม่ําเสมอทุกจั่น โดย

จํานวนผลผลิตไมตํ่ากวา 120 ผล/ตน/ป (ภาพที่ 7 (ก-ข)) 
1.2 ผลมีขนาดสม่ําเสมอทั้งทะลาย และมีลักษณะตรงตามพันธุ (ภาพที่ 7 (ค) 

 
  

 
  

 1.3 เน้ือมะพราวสด นํ้าหนักเน้ือ (สําหรับบริโภคผลสด) อยูระหวาง 90-100 กรัม มีความ
หนาระหวาง 2-2 ½ ช้ัน (4 มิลลิเมตร) เน้ือน่ิมทั้งผล และบริเวณข้ัวผลเน้ือหนาขาวขุน (ไมเปนวุนบาง) 
 1.4 ปริมาณนํ้าในผลไมตํ่ากวา 250 มิลลิลิตร     
  1.5 ขนาดผลทั้งเปลือก (ผลสด) ไมตํ่ากวา 1,500 กรัม 

2. การเจริญเติบโต  
    2.1 อายุตนพอแมพันธุไมตํ่ากวา 10 ป เน่ืองจากเปนชวงที่มะพราวใหผลผลิตสูงสุดและ
สม่ําเสมอจนกระทั่งอายุ 35-40 ป ผลผลิตจะเริ่มลดลง (ทั้งน้ีข้ึนอยูกับการดูแลรักษา) 

2.2 อายุเริ่มใหผลผลิตเร็ว ประมาณ 3 ป  
2.3 ปลองถ่ี (รอยทางใบที่หลุดรวง) ลําตนเจริญเติบโตชาในดานความสูงจึงเปนประโยชนตอ

การเก็บเกี่ยวผลผลิต (ภาพที่ 8 (ก)) 
2.4 ลําตนใหญแข็งแรง ต้ังตรงสม่ําเสมอ และไมคดงอ (ภาพที่ 8 (ก)) 
2.5 ทางใบสั้น กานทางใบใหญแข็งแรงไมหักหรือฉีกขาด รับนํ้าหนักทะลายมะพราวได ดี 

(ภาพที่ 8 (ข)) 

ภาพท่ี 7 การติดผลผลิตของตนแมพันธุมะพราวนํ้าหอมที่สมบูรณ (ก)-(ข) มีจั่นทุกทางใบ ผลผลิตดก 
(ค) ผลมีขนาดเทากันสม่ําเสมอ 
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2.6 ทรงพุมกลม ทางใบแผกระจายรอบลําตน ทางใบไมควรช้ีข้ึนหรือหอยลงจนดูเหมือนทาง 
ใบหุบลง ทางใบตองไมทํามุมแหลมกับยอด เมื่อมองจากภายนอกทรงพุมควรดูคลายครึ่งวงกลมหรือวงกลม (ภาพที่ 8 (ค)) 

2.7 ใบยอยมีสีเขียวเขมเปนมัน ปราศจากการเขาทําลายของศัตรูมะพราว (ภาพที่ 8 (ค)) 

 
 

 
3. ความหอม เอกลักษณของมะพราวนํ้าหอม ซึ่งไมพบในมะพราวออนทั่วไป จึงทําใหคนนิยมบริโภค

มะพราวพันธุน้ี เมื่อพิจารณาสวนตาง ๆ ของมะพราวนํ้าหอม พบวา สวนที่สามารถทดสอบความหอมดวยการ
ดมจากผูที่มีความชํานาญ ไดแก กะลาผลออน นํ้า เน้ือ และปลายรากออนของตนกลา (ภาพที่ 9) และการ
ตรวจยืนยันโดยวิเคราะหยีนความหอมดวยเครื่องหมายโมเลกุลจากสวนของนํ้า เน้ือ และใบยอยของมะพราว
นํ้าหอม  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 8 ลักษณะตนมะพราวนํ้าหอมที่แข็งแรงสมบูรณ (ก) ปลองถ่ี ลําตนใหญแข็งแรง ต้ังตรงไมคดงอ 

(ข) ทางใบสั้น กานทางใบใหญแข็งแรง (ค) ทรงพุมทรงกลม ใบยอยสีเขียวเขมเปนมัน 

ภาพท่ี 9 ช้ินสวนที่ใชทดสอบความหอมดวยการดม ก) กะลาผลออน ข) นํ้ามะพราว ค) เน้ือมะพราว 
ง) ปลายรากออนของตนกลา 

(ก) (ข) (ค) (ง) 
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 ความหอมแบงไดเปน 3 ระดับ คือ หอมนอย หอมปานกลาง และหอมมากที่ชัดเจน ความหอมของ
มะพราวนํ้าหอมมีอิทธิพลมาจากละอองเกสรตัวผูที่มาผสม (xenia effect) โดยอิทธิพลของละอองเกสรตัวผู 
มีผลตอความหอมของนํ้ามะพราว เมื่อดอกตัวเมียของมะพราวนํ้าหอมไดรับการผสมจากเกสรตัวผูจากมะพราว
พันธุอื่น เชน มะพราวนํ้าหวาน หรือมะพราวพันธุไทยตนสูงที่ปลูกเปนการคาทั่ว ๆ ไป จะสงผลใหมะพราว 
ในรุนถัดไปไมมีความหอม แมมะพราวนํ้าหอมจัดอยูในกลุมตนเต้ียแตก็มีโอกาสผสมขามตน ซึ่งแปลงปลูก
มะพราวนํ้าหอมในประเทศไทยบางแปลงมักจะมีมะพราวพันธุไทยตนสูง หรือมะพราวนํ้าหวานปลูกปะปน หรอื
ปลูกบริเวณพื้นที่ใกลเคียงทําใหเพิ่มโอกาสการผสมขามไดมาก จึงเปนสาเหตุที่มะพราวนํ้าหอมไมหอม (จุลพันธ 
และคณะ, 2545) 

4. ความหวาน มะพราวออนที่บริโภคจะมีความหวานแตกตางกันออกไป สวนใหญจะมีความหวาน 
อยูระหวาง 6.5-7.0 องศาบริกซ ความหวานของนํ้ามะพราวจะเพิ่มข้ึนเรื่อย ๆ ตามความแกหรืออายุของผลที่
เก็บเกี่ยว นํ้ามะพราวอาจมีความหวานมากกวา 8.0 องศาบริกซ ซึ่งถือวาหวานมาก แตผลที่หวานระดับน้ี 
เน้ือมะพราวเริ่มหนาเกินไป ผลที่มีอายุ 9 เดือนข้ึนไปความหวานเริ่มลดลง และนํ้ามะพราวเริ่มมีรสซา ดังน้ัน 
ในการพัฒนาพันธุสามารถคัดเลือกพันธุมะพราวที่ดีมีคุณภาพ จะไดมะพราวที่มีความหอม และความหวานอยู
ในระดับเกณฑมาตรฐานที่กําหนด 

ลกัษณะทางพฤกษศาสตรของมะพราวน้ําหอม (จุลพันธ และคณะ, 2545; หยกทิพย และคณะ, 2562) 

ราก (root) ปริมาณรากของมะพราวข้ึนกับความอุดมสมบูรณของดิน และตนมะพราว มีการผลิตราก
จากสวนสะโพกของโคนตนมะพราวตลอดอายุของมะพราว ทั่วไปรากมีปริมาณ 1,500-7,000 ราก 
เสนผาศูนยกลาง 5-10 มิลลิเมตร มีความหนาเทา ๆ กันจากโคนตนมะพราวถึงปลายราก รากของมะพราวไมมี
เน้ือเย่ือเจริญสวนขาง (cambium) คลายคลึงกับลําตน ไมมีรากขน (root hair) รากสวนใหญอยูบริเวณผิวหนา
ดินกระจายรอบ ๆ โคนตนรัศมี 2 เมตร ในมะพราวอายุ 15 ป ปริมาณรากเทากับ 75-80 เปอรเซ็นต 
จะหนาแนนในความลึกจากหนาดิน 20-100 เซนติเมตร มีเพียงประมาณ 5 เปอรเซ็นต ที่อยูลึกกวา 100 เซนติเมตร 
ในกรณีที่เปนดินทรายความยาวของรากมะพราวอาจยาวถึง 20 เมตร ศูนยกลางของรากมะพราวหอหุมดวยแผน
เย่ือบาง ๆ และรากแขนงมีหนาที่ชวยในการหายใจหรือแลกเปลี่ยนกาซ (respiratory exchange) สวนที่ใช
สําหรับดูดซับธาตุอาหาร คือบริเวณหลังปลายหมวกราก (root cap) ที่มีช้ันของผิวราก (epidermis) เพียงช้ัน
เดียวหลังจากสวนน้ีผิวรากจะคอย ๆ หนาข้ึน ตามอายุรากที่มากข้ึน (ภาพที่ 10)  

 
 

ภาพท่ี 10 ลักษณะรากมะพราว (ก) บริเวณที่เกิดราก (ข) รากใหญมีหนาที่ดูดซับธาตุอาหาร โดยเฉพาะบริเวณ

ปลายหมวกราก (root cap) (ค) รากสาขา/แขนงมีหนาที่ชวยในการหายใจหรือแลกเปลี่ยนกาซ 
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สะโพก (bole) เปนสวนที่อยูลางสุดของลําตนมีรูปรางเหมือนกรวยหัวกลับ รากจะเจริญออกจากสวน
ฐานของสะโพกน้ี มะพราวนํ้าหอมอาจมีสะโพกเล็กนอยในกรณีที่ตนมีความสมบูรณเต็มที่ (ภาพที่ 11) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลําตน (stem) มี 1 ยอดที่อัดแนนดวยทางใบ เริ่มเห็นลําตนเมื่อปลูกไปแลว 3-4 ป และจะหยุดการ
เจริญดานความกวางของลําตน แตจะเจริญดานความสูงเพียงอยางเดียว โดยความสูงตนมะพราวจะเริ่มสูงชา
เมื่อมะพราวใหผลผลิต ข้ึนอยูกับความสมบูรณของดินและพันธุมะพราว โดยความสูงที่เพิ่มข้ึนตอปประมาณ 
23-35 เซนติเมตร ลําตนของมะพราวไมมีเน้ือเย่ือเจริญสวนขางของลําตัน (cambium) ระหวางเปลือกกับ 
เน้ือไม จึงไมมีการขยายตัวทางดานขาง และไมสามารถซอมแซมเน้ือเย่ือที่ถูกทําลายได อยางไรก็ตาม 
ตนมะพราวที่ใหผลผลิตแลวจะมีมัดทอนํ้าทออาหาร (vascular bundles) มากกวา 1,800 มัด ที่ชวยทําใหตน
มะพราวแข็งแรง และทนตอการถูกทําลายได (ภาพที่ 12) 

 
 
 
 

ภาพท่ี 11 ลักษณะสะโพกของตนมะพราวนํ้าหอม (ก) ไมมีสะโพก (ข) มีสะโพกเล็กนอย 
 

ภาพท่ี 12 ลักษณะลําตนมะพราวนํ้าหอม 

(ข) (ก) 
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ทางใบ (coconut leaf) และยอดมะพราว (coconut cabbage) มะพราวมีเรือนยอด (crown) 
ที่ประกอบดวยใบที่คลี่ออกแลวอยูที่สวนบนของลําตน ยอดมะพราวประกอบดวยทางใบที่อยูในชวงกําลงัพฒันา
ในระยะตาง ๆ ทางใบยาว 400-600 เซนติเมตร กานทางยาวประมาณ 120-165 เซนติเมตร ประกอบดวย 
ใบยอย (pinnate, leaflet) กวาง 2-5 เซนติเมตร ยาว 50-100 เซนติเมตร ทางใบจัดเรียงเปนเกลียว (spiral 
phyllotaxy) โดยทางใบเวียนซาย (ตามเข็มนาฬิกา) และทางใบเวียนขวา (ทวนเข็มนาฬิกา) แตละทางใบติดเวียน
รอบตนหางกันทํามุม 137-140 องศา และซอนทับกันเปนทรงพุม ใบยอยมีเสนกลางใบที่แข็งแรง (strong 
midrib; ekel) ที่ประกอบไปดวยมัดของทอนํ้าทออาหารปากใบสวนใหญอยูใตช้ันของผิวใบระหวาง 200-300 
ปากใบ/ตารางมิลลิเมตร โคนทางใบติดกับลําตนเปนแผนคลายวงเลบ็เช่ือมตอระหวางใบกบัลาํตนชวยพยุงทางใบ
ใหสามารถตานกระแสลม และรองรับทะลายมะพราว (ภาพที่ 13)      

 

 
 

 

จ่ันหรือชอดอกมะพราว (inflorescence) พัฒนามาจากจุดเจริญในซอกทางใบ มีความยาว 
1.2-1.8 เมตร อวบอวน ต้ังตรง คลุมตามความยาวของชอดอกดวยกาบหุมจั่น (spathe) ปกติจะมีจั่นทุก ๆ 
ซอกทางใบ ในชอดอกมีทั้งดอกตัวผูและดอกตัวเมีย ชอดอกจะโผลใหเห็นหลังจากทางใบแรกแทงออกมา
ประมาณ 4 เดือน และกอนชอดอกจะบานประมาณ 3 เดือน จะเปนชวงสําคัญสําหรับการกําหนดเพศ (sex 
determination) ซึ่งจะมีทั้งดอกตัวผูและดอกตัวเมียในชอเดียวกัน ดอกตัวผูมีจํานวนมากเมื่อเทียบกับดอก 
ตัวเมีย ดอกตัวผูจะบานจากปลายชอดอกยอยลงมาที่ฐาน เมื่อแตละชอดอกยอยเปดออกละอองเกสรตัวผู 
จะกระจายไปทั้งกระบวนการโดยใชเวลาเพียง 1 วัน ระยะเวลาที่ละอองเกสรตัวผูแตละชอดอกยอยทยอยบาน
ในมะพราวนํ้าหอมใชเวลา 1-20 วัน ระยะที่ดอกตัวเมียพรอมผสมพันธุ ต้ังแตดอกแรกจนถึงดอกสุดทายใช
ระยะเวลา 3-5 วัน หรือมากกวาน่ัน โดยปกติจั่นหรือชอดอกจะมีดอกตัวเมีย 10-50 ดอก ประมาณ 40-60 

ภาพท่ี 13 ลักษณะทางใบ และยอดมะพราวนํ้าหอม (ก) ทางใบและยอดมะพราวทีส่มบูรณ (ข) ลักษณะทางใบ
เวียนซาย (ค) ลักษณะทางใบเวียนขวา (ง) ลกัษณะโคนทางใบติดกับลําตนเปนแผนคลายวงเลบ็ 
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เปอรเซ็นต ของดอกตัวเมียจะไมเจริญและหลุดรวงไปโดยเฉพาะในฤดูแลง มะพราวนํ้าหอมมีระยะการบานของ
ดอกที่ใกลเคียงกันจึงทําใหมีการผสมตัวเองภายในจั่นเดียวกัน (ภาพที่ 14) 

 
 

  
ผล (fruit) ผลมะพราว สามารถแบงออกเปน 3 ช้ัน (ภาพที่ 15) ดังน้ี  

- ชั้นนอกสุด (exocarp) มีลักษณะเปนช้ันผิวเรียบอยูนอกสุด (เปลือกผล) มีหลายสีดวยกัน 
เชน สีเขียว สีเหลือง และสีนํ้าตาล 

- ชั้นกลาง (mesocarp) ผลออนเปนเสนใยสีขาวน่ิม ผลแกจะเปนเสนใยเหนียวสีนํ้าตาล 
- ชั้นในสุด (endocarp) มีลักษณะแข็ง เรียกวา กะลา ภายในกะลาจะเปนเมล็ด 

เมล็ด (nut) มีเปลือกหุมเมล็ด (testa) เปนช้ันบาง ๆ สีนํ้าตาลอยูระหวางกะลาและเน้ือมะพราว 
โดยยึดติดแนนกับเน้ือมะพราว เน้ือมะพราวผลแกหนาประมาณ 1.20 เซนติเมตร เมล็ดมี 3 ตา บริเวณที่กวาง
ที่สุดเปนบริเวณตาน่ิมมีตนออน (embryo) หรือจุดเจริญฝงอยู และตนออนจะงอกแทงทะลุออกมาจากตาน่ิม 
โดยปกติในผลมะพราวจะมีนํ้า 3 ใน 4 ของชองวางในกะลา นํ้าและเน้ือมะพราวจะถูกนําไปใชในชวงการงอก
ของตนออน โดยจาวจะดูดนํ้าไปสรางตนออนและจะแหงหมดภายใน 5 เดือน  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 14 ลักษณะจั่นหรือชอดอกมะพราวนํ้าหอม (ก) จั่นและชอดอกมะพราวที่ยังไมแตก (คลายดาบ) 
(ข) ดอกตัวผูและดอกตัวเมียในจั่นหรือชอดอกเดียวกัน (ค) จั่นหรือชอดอกมะพราวที่สมบูรณ 

ภาพท่ี 15 สวนประกอบของผลมะพราวนํ้าหอม 

(ก) (ข) (ค) 
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พันธุมะพราวน้ําหอม และความหลากหลายทางพันธุกรรม 

 พันธุมะพราวนํ้าหอม จากการสํารวจ รวบรวม และคัดเลือกพันธุ จากพื้นที่ปลูกมะพราวนํ้าหอม 
ที่สําคัญ ขนาดผลมีต้ังแตผลขนาดเล็ก กลาง และใหญ โดยรูปรางของผลมีผลกลม กลมรี จนถึงผลรี นอกจาก
มะพราวนํ้าหอมที่มีเปลือกผลสีเขียวแลว ยังพบวามีเปลือกผลสีเหลือง และเปลือกผลสีนํ้าตาล ซึ่งมีความหอม 
และความหวานใกลเคียงกัน โดยสามารถจําแนกลักษณะ และความหลากหลายของพันธุมะพราวนํ้าหอมจาก
ลักษณะทางกายภาพ และองคประกอบของผลที่แตกตางกันได 5 แบบ (จุลพันธ และคณะ, 2545; หยกทิพย 
และคณะ, 2562) ดังน้ี  

1) นํ้าหอมกนกลม ผลสีเขียว ขนาดผลใหญ ทรงผลกลม ขนาดเสนรอบวงผลทั้งเปลือกเฉลี่ย มีความ
ยาวแนวนอน 51 เซนติเมตร และแนวต้ัง 51 เซนติเมตร ขนาดผลปอกเปลือกเฉลี่ย มีความยาวแนวนอน 
37 เซนติเมตร และแนวต้ัง 35 เซนติเมตร ปริมาณนํ้าในผลเฉลี่ย 460 มิลลิลิตร และนํ้าหนักเน้ือสดระยะเก็บ
เกี่ยวผลออนเฉลี่ย 120 กรัม คัดเลือกพันธุในพื้นที่ภาคกลาง (ภาพที่ 16) 

 
 2) นํ้าหอมกนกลม/กนจีบ ผลสีเหลือง ขนาดผลปานกลางถึงใหญ ทรงผลคอนขางกลมถึงรี ขนาดเสน
รอบวงผลทั้งเปลือกเฉลี่ย มีความยาวแนวนอน 52 เซนติเมตร และแนวต้ัง 54 เซนติเมตร ขนาดผลปอกเปลือก
เฉลี่ย มีความยาวแนวนอน 35 เซนติเมตร และแนวต้ัง 35 เซนติเมตร ปริมาณนํ้าในผลเฉลี่ย 390 มิลลิลิตร 
และนํ้าหนักเน้ือสดระยะเก็บเกี่ยวผลออนเฉลี่ย 100 กรัม คัดเลือกพันธุในพื้นที่จังหวัดสุราษฎรธานี (ภาพที่ 17) 

 

 

 
 

 

 

 
 

3) นํ้าหอมกนกลม ผลสีนํ้าตาล ขนาดผลปานกลางถึงใหญ ทรงผลกลม ขนาดเสนรอบวงผลทั้งเปลือก
เฉลี่ย มีความยาวแนวนอน 52 เซนติเมตร และแนวต้ัง 54 เซนติเมตร ขนาดผลปอกเปลือกเฉลี่ย มีความยาว

ภาพท่ี 16 มะพราวนํ้าหอมกนกลม ผลสีเขียว ทรงผลกลม 

ภาพท่ี 17 มะพราวนํ้าหอมกนกลม/กนจีบ ผลสเีหลือง ทรงผลคอนขางกลมถึงร ี
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แนวนอน 35 เซนติเมตร และแนวต้ัง 35 เซนติเมตร ปริมาณนํ้าในผลเฉลี่ย 390 มิลลิลิตร และนํ้าหนักเน้ือสด
ระยะเก็บเกี่ยวผลออนเฉลี่ย 100 กรัม คัดเลือกพันธุในพื้นที่จังหวัดชุมพร (ภาพที่ 18) 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
4) นํ้าหอมกนจีบ ผลสีเขียว ขนาดผลปานกลาง ทรงผลกลมรี ขนาดเสนรอบวงผลทั้งเปลือกเฉลี่ย      

มีความยาวแนวนอน 53 เซนติเมตร และแนวต้ัง 58 เซนติเมตร ขนาดผลปอกเปลือกเฉลี่ย มีความยาว
แนวนอน 34 เซนติเมตร และแนวต้ัง 33 เซนติเมตร ปริมาณนํ้าในผลเฉลี่ย 330 มิลลิลิตร และนํ้าหนักเน้ือสด
ระยะเก็บเกี่ยวผลออนเฉลี่ย 90 กรัม คัดเลือกพันธุในพื้นที่ภาคกลาง (ภาพที่ 19) 

 

 

5) นํ้าหอมกนจีบ ผลสีเขียว ขนาดผลเล็ก ทรงผลรี ขนาดเสนรอบวงผลทั้งเปลือกเฉลี่ย มีความยาว
แนวนอน 36 เซนติเมตร และแนวต้ัง 43 เซนติเมตร ขนาดผลปอกเปลือกเฉลี่ย มีความยาวแนวนอน               
25 เซนติเมตร และแนวต้ัง 25 เซนติเมตร ปริมาณนํ้าในผลเฉลี่ย 120 มิลลิลิตร และนํ้าหนักเน้ือสดระยะเก็บ
เกี่ยวผลออนเฉลี่ย 50 กรัม คัดเลือกพันธุในพื้นที่ภาคกลาง (ภาพที่ 20) 

 
 
 
 

 
 
 

ภาพท่ี 18 มะพราวนํ้าหอมกนกลม ผลสีนํ้าตาล ทรงผลกลม 

ภาพท่ี 19 มะพราวนํ้าหอมกนจีบ ผลสีเขียว ทรงผลกลมร ี

ภาพท่ี 20 มะพราวนํ้าหอมกนจีบ ผลสีเขียว ทรงผลร ี
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มะพราวน้ําหอมที่ขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร  

 มะพราวนํ้าหอมบางคลา (Bang Khla Aromatic Coconut และ/หรือ Maphrao Namhom Bang Khla) 
ทะเบียนสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรมะพราวนํ้าหอมบางคลาวันที่ย่ืนคําขอ 2 เมษายน 2551 ลักษณะประจําพันธุ: 
ผลเล็กรียาว ขนาดผลเล็ก ผิวเปลือกสีเขียวอมเหลือง เปลือกนอกบางไมชุมนํ้า กนผลมี 3 จีบ เน้ือมะพราว 
มีสีขาวขุน นํ้ามะพราวมีกลิ่นหอมคลายใบเตย รสชาติหวานเดน ซึง่ปลูกครอบคลุมพื้นที่ 3 อําเภอ ไดแก อําเภอ
บางคลา อําเภอคลองเข่ือน และอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา (ภาพที่ 21) (กรมทรัพยสินทางปญญา, 2563) 
 

 
 

  
 

 มะพราวนํ้าหอมราชบุรี  (Ratchaburi Aromatic Coconut และ/หรือ Maphrao Namhom 
Ratchaburi) ทะเบียนสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรมะพราวนํ้าหอมราชบุรี วันที่ย่ืนคําขอ 29 ธันวาคม 2558 ลักษณะ
ประจําพันธุ: เปลือกสีเขียวสด กนจีบ ตรงกลางผลปองกลม เน้ือหนาสองช้ัน นํ้ามะพราวมีรสหวาน และกลิ่น
หอมคลายใบเตย ความหวานอยูในชวง 7-10 องศาบริกซ ลักษณะของทะลายเปนพวงสวยงาม ซึ่งปลูกครอบคลุม
พื้นที่ 7 อําเภอ ไดแก อําเภอดําเนินสะดวก อําเภอวัดเพลง อําเภอบานโปง อําเภอเมืองราชบุรี อําเภอบางแพ 
อําเภอปากทอ และอําเภอโพธาราม (ภาพที่ 22) (กรมทรัพยสินทางปญญา, 2560) 

 
 
 

ภาพท่ี 21 แผนที่แสดงแหลงภูมิศาสตรมะพราวนํ้าหอมบางคลา 
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 มะพราวนํ้าหอมบานแพว (Banphaeo Aromatic Coconut และ/หรือ Maprao Namhom 
Banphaeo) ทะเบียนสิ่งบงช้ีทางภูมิศาสตรมะพราวนํ้าหอมบานแพว วันที่ย่ืนคําขอ 26 กรกฎาคม 2560 ลักษณะ
ประจําพันธุ: ผลกลมรีเหมือนหัวลิง กนจีบเปนพู 3 พู ชัดเจน ลําตนเล็ก ต้ังตรง โคนตนไมมีสะโพก ลําปลองถ่ีสั้น 
เปลือกสีเขียว เน้ือมะพราวเหนียวนุม นํ้ามะพราวมีรสหวานและกลิ่นหอมคลายใบเตย ความหวานอยูในชวง 
5-8 องศาบริกซ ซึ่งปลูกครอบคลุมพื้นที่ 3 อําเภอ ไดแก อําเภอบานแพว อําเภอกระทุมแบน และอําเภอเมือง
สมุทรสาคร (ภาพที่ 23) (กรมทรัพยสินทางปญญา, 2561) 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 23 แผนที่แสดงแหลงภูมิศาสตรมะพราวนํ้าหอมบานแพว 

ภาพท่ี 22 แผนที่แสดงแหลงภูมิศาสตรมะพราวนํ้าหอมราชบุร ี
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การผลติพนัธุมะพราวน้าํหอม 
                                                                   ขอมูล-ภาพ-เรียบเรียงโดย: หยกทิพย สุดารีย ทิพยา ไกรทอง และพันธทิพย มีสถิตย   

การผลิตพันธุมะพราวนํ้าหอม มีความสําคัญมากเพื่อใหไดผลผลิตที่มีคุณภาพ และตรงตามพันธุ ดังน้ัน
ผูผลิตตองมีความเขาใจ และเขมงวดทุกข้ันตอนในกระบวนการผลิตพันธุ เพื่อรักษามาตรฐานการผลิต 
ในรูปแบบของผลผลิตสําหรับการบริโภคผลสด การแปรรูปผลิตภัณฑตางๆ และ/หรือตนกลามะพราวนํ้าหอม
พันธุดี แบงเปน 3 ข้ันตอน ไดแก การผลิตละอองเกสร การผลิตผลพันธุ และการผลิตตนกลารายละเอียด ดังน้ี 
(สมชาย และคณะ, 2555; หยกทิพย และคณะ, 2562)  

การผลิตละอองเกสร กรณีมีการผสมพันธุโดยการควบคุมการผสมพันธุแบบใกลชิด (controlled sib 

pollination) 

1. การคัดเลือกจ่ัน จั่นที่ตัดมาผลิตละอองเกสรตองแกจัด สังเกตกาบหุมจั่นแตกและดอกตัวผูบาน 
5-10 เปอรเซ็นตของจํานวนดอกตัวผูทั้งหมด รูปแบบการนําดอกตัวผูไปผลิตละอองเกสรแบงเปน 3 รูปแบบ 
คือ 1) ตัดครึ่งหน่ึงของระแงที่มีดอกตัวผู  และสวนที่เหลือปลอยใหดอกตัวผูบานเพื่อผสมกับดอกตัวเมีย 
2) ตัดเฉพาะระแงที่มีดอกตัวผู และ 3) ตัดทั้งจั่น/ชอดอก โดยใหใชกรรไกรตัดดอกตัวผูทั้ง 3 รูปแบบ หลังจาก
น่ันใหนําระแง และ/หรือจั่น/ชอดอกมะพราวนํ้าหอม ใสกระสอบปุย หรือถุงผาดิบที่ทําความสะอาดแลว และ
นําสงหองปฏิบัติการเพื่อผลิตละอองเกสร (ภาพที่ 24) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 24 การคัดเลือกจั่นแกจัด และวิธีการตัดดอกตัวผูสําหรับผลิตละอองเกสร (ก) ลักษณะจั่นแก 
(ข)-(ค) ตัดระแงครึ่งหน่ึงที่มีดอกตัวผู (ง)-(จ) ตัดระแงที่มีดอกตัวผู (ฉ)-(ช) ตัดทั้งจั่นและชอดอก 
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2. การเตรียมละอองเกสร ปลิดดอกตัวผูออกจากระแงโดยใชมือ หรือเครื่องปลิด นําดอกตัวผูใสเครื่อง
บดเพื่อใหกลีบดอกแตก และใสถาดอะลูมิเนียมเกลี่ยดอกตัวผูใหกระจายทั่วทั้งถาดซอนกันไดเล็กนอย จากน้ัน
นําดอกตัวผูผึ่งอุณหภูมิหอง 25 องศาเซลเซียส ควบคุมความช้ืนใหอยูในระดับ 45-55 เปอรเซ็นต เปนเวลา 
48-72 ช่ัวโมง หลังจากน้ันนําดอกตัวผูที่แหง (ความช้ืน 15 เปอรเซ็นต) รอนดวยเครื่อง 2 ครั้ง ครั้งละ 5-10 นาที 
(ดอกตัวผู 2 กิโลกรัมดอกแหง/ครั้ง) ตามดวยตะแกรงหยาบขนาด 8 x 2 น้ิว, 300 µm, 50 mesh และ
ตะแกรงละเอียดขนาด 8 x 2 น้ิว, 180 µm, 80 mesh จะไดละอองเกสรสําหรับผสมพันธุ หลังจากน้ันบรรจุ
ละอองเกสรในขวดแกว และเก็บในตูเย็นชองแชแข็งระบบ no frost ที่อุณหภูมิ -4 องศาเซลเซียส ซึ่งสามารถ
เก็บรักษาละอองเกสรไดนานเปนระยะเวลา 6 เดือน (ภาพที่ 25) 

 
 
 

ภาพท่ี 25 ข้ันตอนการผลิตละอองเกสรมะพราวนํ้าหอม (ก) ลักษณะดอกตัวผูแกจัด (ข) ปลิดดอกตัวผูดวยการ
ใชมือ (ค) การปลิดดอกตัวผูดวยการใชเครื่องปลิด (ง) บดดอกตัวผูดวยเครื่องบด (จ) ตากดอกตัวผู 
(ฉ) รอนดอกตัวผูดวยเครื่องกระแทกเพื่อใหละอองเกสรหลุดออกมา (ช) รอนละอองเกสรดวย
ตะแกรงหยาบ (ซ) รอนละอองเกสรดวยตะแกรงละเอียด (ฌ) ละอองเกสร (ญ) บรรจุละอองเกสร
ใสขวดแกว 
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 3. การทดสอบประสิทธิภาพของละอองเกสร กอนนําละอองเกสรไปผสมพันธุ 1) ทดสอบความมีชีวิต
ของละอองเกสรดวยการยอม acetocarmine หรือ triphenyl tetrazolium chloride นําละอองเกสรเกลี่ย
บนกระจกสไลดหยดสียอม 1-2 หยด ทิ้งไวประมาณ 5-10 นาที และ 2) ทดสอบความงอกของละอองเกสร 
โดยนําละอองเกสรเพาะเลี้ยงบนอาหารแข็งประกอบดวย Ca (NO3) 4H2O = 0.3 กรัม/ลิตร MgSO4 7H2O 
= 0.2 กรัม/ลิตร H3BO3 = 0.1 กรัม/ลิตร KNO3= 0.1 กรัม/ลิตร และนํ้าตาล 150 กรัม/ลิตร เปนระยะเวลา 
1 ช่ัวโมง ณ อุณหภูมิหอง 25 องศาเซลเซียส หลังจากน้ันนําละอองเกสรสุมตรวจนับภายใตกลองจุลทรรศน 
โดยความมีชีวิตตองไมตํ่ากวา 80 เปอรเซ็นต และความงอกตองไมตํ่ากวา 35 เปอรเซ็นต หากละอองเกสรมี
ความมีชีวิต และความงอกตํ่ากวาเกณฑที่กําหนดจะไมนําละอองเกสรชุดน้ันไปผลิตพันธุ (ภาพที่ 26) 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

การผลิตผลพันธุ แบงเปน 2 กรณี (หยกทิพย และคณะ, 2562) ดังน้ี 

กรณีท่ี 1 แปลงแมพันธุไมมีพันธุมะพราวอ่ืนปะปน ใชวิธีการผสมตัวเอง (self pollination) หรือ
การผสมเปด (open pollination) ปลอยใหมีการผสมตามธรรมชาติ อาจจะอาศัย มด หรือแมลงชวยในการ
ผสมพันธุ โดยทั่วไปมะพราวนํ้าหอม 95 เปอรเซ็นต จะผสมตัวเองภายในจั่นเดียวกัน/ผสมขามจั่นภายใน 
ตนเดียวกัน และ/หรือผสมขามตนภายในแปลงเดียวกัน วิธีการน้ีจะใหผลผลิตมาก เน่ืองจากไมมีการคลุมถุง 
แตผูผลิตพันธุตองมั่นใจวามะพราวนํ้าหอมทุกตนภายในแปลงมีลักษณะดีเดนทางการเกษตร ตรงตามพันธุ 
(มียีนความหอม) และไมมีมะพราวพันธุอื่นปะปน 

กรณีท่ี 2 แปลงแมพันธุมีพันธุมะพราวอ่ืนปะปน หรือแปลงขางเคียงปลูกมะพราวพันธุอ่ืนจําเปนตอง
คลุมถุงเพ่ือปองกันการผสมขามของละอองเกสร ใชวิธีการผสมตัวเอง (self pollination) รวมกับการใช
วิธีการควบคุมการผสมพันธุแบบใกลชิด (controlled sib pollination) โดยคัดเลือก และประเมินตน
มะพราวนํ้าหอมที่มีลักษณะดีเดนทางดานการเกษตร หลังจากน้ันรวบรวมละอองเกสรจากตนที่คัดเลือก โดยตัด
ระแงดอกตัวผูครึ่งหน่ึงมาผลิตละอองเกสร แลวผสมกลับไปยังตนแมพันธุมะพราวนํ้าหอมพันธุดี สวนการคลุม
ถุงสังเกตกาบหุมจั่นจะเปลี่ยนจากสีขาวเปนสีเหลืองแกมนํ้าตาล ตรงปลายจั่นจะมีรอยปริ 2-3 รอย ตรงบริเวณ
เกือบโคนจั่นดอกตัวเมียจะขยายขนาด และเบงดันกาบหุมจั่นจนสังเกตเห็นเปนตะปุมตะปา ใชกรรไกรตัดกาบ

ภาพท่ี 26 การทดสอบประสิทธิภาพของละอองเกสรมะพราว (ก) ละอองเกสรมีชีวิตจะยอมติดสีแดงสด 
(ข) ละอองเกสรที่มีความแข็งแรงจะงอกหลอด (pollen tube) ความยาวมากกวา 1 เทาของขนาด
ละอองเกสร (pollen grain) 
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หุมจั่นออกใหหมด คลุมถุงดวยผาดิบขนาด 50 x 90 เซนติเมตร ใชเทปพันสายไฟสีขาวปดชองบริเวณดานลาง
ของถุงคลุมเพื่อปองกันการปนเปอนของละอองเกสรพันธุอื่นที่มาจากมด และแมลง หลังจากคลุมถุง 4-10 วัน 
ดอกตัวเมียพรอมผสมพันธุ (receptive) โดยผสมพันธุจํานวนไมนอยกวา 2-3 ครั้ง วันเวนวัน เพื่อใหดอกตัวเมีย
ไดรับการผสมพันธุจากดอกตัวผูที่พรอมผสมพันธุ (anthesis) ภายในจั่นเดียวกัน ซึ่งการคลุมถุงสงผลใหการ
ผสมติดลดลงถึง 40-60 เปอรเซ็นต ดังน้ันการผลิตพันธุจึงจําเปนตองมีการชวยผสมพันธุโดยการฉีดพนละออง
เกสรที่ผสมแปงทาวคัมในอัตราสวน 1:8 ซ้ําอีกครั้ง เพื่อเพิ่มโอกาสการผสมติดไดดีย่ิงข้ึนไมนอยกวา 
15 เปอรเซ็นต (ภาพที่ 27) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 27 ข้ันตอนการผลิตผลพันธุมะพราวนํ้าหอม กรณีที่แปลงแมพันธุมีพันธุมะพราวอื่นปะปน หรือแปลง
ขางเคียงปลูกมะพราวพันธุอื่น (ก) ดอกตัวเมียดันกาบหุมจั่น (ข) ตัดกาบหุมจั่นออก (ค) ตัดดอกตัวผู
ครึ่งหน่ึงของความยาวระแงเพื่อผลิตละอองเกสร และสะดวกตอการคลุมถุง (ง) คลุมถุงผาดิบเพื่อ
ปองกันการผสมขาม (จ) ปลายยอดดอกตัวเมียบาน (receptive) เปน 3 แฉกและมีนํ้าหวานเย้ิม 
(ฉ) วิธีการชวยผสมเกสรภายหลังคลุมถุงดวยการฉีดพนละอองเกสรที่ผสมแปงทาวคัม (ช) ดอกตัวเมีย
ไดรับการผสมพันธุสังเกตปลายยอดดอกตัวเมียเปลี่ยนเปนสีนํ้าตาล หรือสีดํา 
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การผลิตตนกลา (ทิพยา และคณะ, 2562) มีข้ันตอนการดําเนินงาน ดังน้ี 

1. การเก็บเก่ียวผลพันธุ เพื่อขยายพันธุจะตองเก็บผลที่แกจัดเทาน้ัน สังเกตสีของเปลือกจะ
เปลี่ยนเปนสีนํ้าตาล สีนํ้าตาลแกมเหลือง และ/หรือสีนํ้าตาลแกมเขียว โดยในฤดูฝนผลของมะพราว                      
ที่แกจัด สีของเปลือกจะเปลี่ยนเปนสีนํ้าตาลเพียงเล็กนอย สวนในฤดูแลงที่มีแสงแดดจัดสีของเปลือก                     
จะเปลี่ยนสีเร็วกวาปกติ (ภาพที่ 28-29) ดังน้ัน การเก็บผลมะพราวนํ้าหอมมาเพาะจึงตองพิจารณาจาก 

• อายุผล 11 เดือน หากอายุมากกวาน้ีผลพันธุจะงอกชา หรือเปอรเซ็นตความงอกตํ่ามาก และอาจ
ไดตนกลาที่เจริญเติบโตไมสมบูรณ มะพราวนํ้าหอมมีเปอรเซ็นตความงอกโดยเฉลี่ย 50 เปอรเซ็นต ผลมะพราว
จะเริ่มงอกในสัปดาหที่ 10 หลังจากเพาะ เปอรเซ็นตความงอกจะเพิ่มข้ึน จนถึงสัปดาหที ่16 หลงัจากน้ีความงอก
จะลดลง อยางไรก็ตามความงอกของมะพราวนํ้าหอมยังข้ึนอยูกับพันธุ ในมะพราวนํ้าหอมสีนํ้าตาล และสีเหลอืง
จะมีเปอรเซ็นตความงอกดีกวามะพราวนํ้าหอมสีเขียว อาจข้ึนอยูกับอายุ และฤดูกาลในการเก็บเกี่ยว ใหสังเกต
เปลือกผลเริ่มเปลี่ยนสีเปนสีนํ้าตาลบางสวน และคลอนนํ้า ใหรีบดําเนินการเกบ็เกีย่วเพือ่นําผลพนัธุลงแปลงเพาะ 
ปองกันการสูญเสียนํ้าในผลซึ่งอาจเปนปจจัยหน่ึงที่มีอิทธิพลตอเปอรเซ็นตความงอก นอกจากน้ีแปลงเพาะ
มะพราวควรมีรมเงาหรือซาแรนพรางแสง 50-60 เปอรเซ็นต หรือเพาะผลพันธุบนรองสวนภายใตมะพราว
นํ้าหอมที่ใหผลผลิต รวมกับการใชวัสดุคลุมผลพันธุดวยขุยมะพราว หรือทางใบมะพราวแหง และใหนํ้าอยาง
เพียงพอสม่ําเสมอจะชวยใหเปอรเซ็นตความงอกดีย่ิงข้ึน 

• ลักษณะสีเปลือก สีนํ้าตาลอมเขียว ในฤดูแลงสีของเปลือกจะเปลี่ยนเปนสีนํ้าตาลเร็วกวาปกติ 
ทั้งน้ีตองประกอบกับการนับอายุของผลเปนหลักดวย  

 
 

 

• ขนาดผล ผลแหงตองมีนํ้าหนักเฉลี่ยไมนอยกวา 800 กรัม/ผล ผลมีขนาดใหญสม่ําเสมอ สมบูรณ
ไมมีลักษณะผลลีบเล็ก และผลทุยเน่ืองจากการผสมพันธุไมสมบูรณ  

• ความสมบูรณของผล เขยาผลแลวตองไดยินเสียงนํ้า (คลอนนํ้า) ผลใดไมคลอนนํ้า นํ้าหนักเบา
ควรคัดทิ้ง เพราะเมื่อนํามาเพาะทําใหผลพันธุไมงอกหรือเปอรเซ็นตความงอกตํ่า และตนกลาที่งอกจะมลีกัษณะ
ตนไมสมบูรณ 

• ลักษณะอื่น ๆ ผลมะพราวตองไมเปนโรคและแมลงเขาทําลายหรือมีอาการผิดปกติ สงผลกระทบ
ตอการงอกของผลพันธุ 

 

ภาพท่ี 28 ลักษณะผลพันธุมะพราวนํ้าหอมทีเ่ก็บเกี่ยวมาเพาะ 
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2. การเก็บรักษาผลพันธุ  

• สถานที่เก็บรักษาผลพันธุ เก็บในที่รม โปรง อากาศถายเทไดสะดวก พื้นแหง ไมมีนํ้าขัง ปองกัน
การเกิดโรคและแมลงเขาทําลาย 

• ระยะเวลาการเก็บผลพันธุ ไมควรเกิน 2 สัปดาห หากเก็บผลพันธุไวนานเกินไปผลพันธุจะแหง
สงผลตอเปอรเซ็นตการงอก เมื่อนําไปเพาะจะไดตนกลาที่ไมสมบูรณ เน่ืองจากมะพราวนํ้าหอมผลพันธุมีขนาด
เล็ก นํ้าและเน้ือซึ่งเปนอาหารของตนออนถูกนําไปใชหมดกอนตนกลาจะงอกเปนตนที่สมบูรณ 
 3. การเตรียมผลมะพราวนํ้าหอมกอนเพาะ ผลพันธุตองแกจัด เขยาผลไดยินเสียงคลอนนํ้า                        
ผลพันธุไมมีโรคและแมลงเขาทําลาย ผลมะพราวกอนนําลงเพาะในแปลง ควรปาดเปลือกบริเวณใกลหัวจุกหรือ
ข้ัวผลมะพราวสวนที่กวางที่สุดของผลบริเวณน้ันจะมีตามะพราว (function pore) ที่ตนออนสามารถงอกแทง
ทะลุเปลือกออกมาได ขนาดเทาฝามือ (ประมาณ 10-15 เซนติเมตร) เพื่อชวยใหนํ้า และอากาศซึมเขาได
สะดวกและตนกลาสามารถงอกไดงายและรวดเร็วข้ึน (ภาพที่ 30) 

 ภาพท่ี 30 ผลพันธุที่มีลักษณะแกจัด (ก)-(ข) ลักษณะผลพันธุแบงเปน 3 พู พูที่กวางที่สุดบริเวณน้ันจะมี 
ตามะพราว ตนออนสามารถงอกแทงทะลุเปลือกไดงาย (ค) ลักษณะการปาดเปลือกบริเวณหัวจุก
มะพราว 

ภาพท่ี 29 ลักษณะผลพันธุทีม่ีความสมบูรณสําหรับเพาะชํา 
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4. การเตรียมแปลงเพาะ พื้นที่ราบ ไมมีนํ้าทวมขัง ไมเปนแหลงที่เคยมีโรคและแมลงระบาด กําจัด
วัชพืชออกใหหมด ดินที่เหมาะสมควรเปนดินรวนปนทราย หากดินเปนดินแข็งควรไถพรวนดินใหลึก 15-20 
เซนติเมตร ขนาดแปลงเพาะความกวาง 2.80 เมตร ความยาวตามความตองการ เวนทางเดินระหวางแปลง 
50 เซนติเมตร ในแตละแปลงยอยขุดเปนรองลึก 10 เซนติเมตร มีความกวางเทาขนาดของผลมะพราว สวนพืน้ที่
รองสวน โดยสวนใหญจะเพาะผลพันธุบนรองสวนภายใตมะพราวนํ้าหอมที่ใหผลผลิต โดยการเตรียมพื้นที่เพาะ
จะไมมีการไถพรวนเน่ืองดวยยากตอการปฏิบัติงาน แตจะใชขุยมะพราวสําหรับเพาะผลพันธุ และรักษาความช้ืน
แกผลพันธุ ขนาดแปลงเพาะตามขนาดของรองสวนที่ปลูกมะพราวนํ้าหอมเดิม ที่สําคัญแปลงเพาะควรอยูใกล
แหลงนํ้า มีการระบายนํ้าไดดี และมีถนนอยูใกลเพื่อสะดวกในการขนยาย (ภาพที่ 31) 

 

 
 
 

 

5. การเพาะผลพันธุ โดยทั่วไปจะเพาะในสภาพกลางแจง แตปจจุบันอุณหภูมิคอนขางสูง สงผล
กระทบตอความงอกของตนกลา แนะนําใหมีการพรางแสงดวยซาแรน 50-60 เปอรเซ็นต เพื่อชวยสงเสริมการ
งอกใหมีประสิทธิภาพมากย่ิงข้ัน (ภาพที่ 32) โดยมีวิธีการปฏิบัติ ดังน้ี   

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 32 การเพาะผลพันธุมะพราวนํ้าหอม (ขนาดแปลงข้ึนอยูกับสถานที่เพาะชํา สามารถกําหนดไดตาม
ความสะดวกของผูปฏิบัติงาน) 

ภาพท่ี 31 การเตรียมแปลงเพาะ (ก) ไถพรวนดินสําหรับเพาะผลพันธุในพืชที่ราบ (ข) ใชขุยมะพราวสําหรับเพาะ 
ผลพันธุในพื้นที่รองสวน 
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• การวางผลมะพราวตามแนวนอนลงในรองที่เตรียมไวหันดานที่ปาดข้ึนขางบนเรียงไปตามทิศทาง
เดียวกันใหแตละผลติดกันหรือหางกันไมเกิน 5 เซนติเมตร ระหวางแถว 15 เซนติเมตร (ภาพที่ 33) 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

• กรณีการเพาะผลพันธุจํานวนไมมาก อาจเพาะโดยไมตองนําลงแปลงชํา แตตองขยายระยะให
กวางข้ึนในการเพาะ โดยวางผลพันธุหางกัน 45-50 เซนติเมตร และหากดินไมสมบูรณ ใหใสปุยมูลวัว 240 
กิโลกรัม/ไร หวานทั่วแปลงแลวไถกลบ เพื่อใหตนกลาเจริญเติบโตไดดี ใชขุยมะพราว ทางมะพราว หรือหญา
แหง คลุมแปลง และผลพันธุเพื่อรักษาความช้ืน หลังจากน้ันรดนํ้าใหชุมอยางสม่ําเสมอ ตนกลามะพราวจะเริ่ม
งอก 2-3 สัปดาห หลังจาก 4 สัปดาห ไปแลว ตนกลาจะงอกเพิ่มมากข้ึน 

6. การดูแลรักษาแปลงเพาะและตนกลา รดนํ้าใหชุมทุกวันในกรณีฝนไมตก สังเกตจากตรงบริเวณ
รอยปาด หากกดแลวมีนํ้าออกจากเสนใยน่ันแสดงวาไมจําเปนตองใหนํ้า ผลพันธุยังคงมีความช้ืน ปริมาณนํ้าที่
ให 4-5 ลิตร/พื้นที่ 1 ตารางเมตร และหมั่นดูแลกําจัดวัชพืช โรคและแมลงตาง ๆ ที่เปนศัตรูของมะพราว
นํ้าหอม (ภาพที่ 34) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

ภาพท่ี 33 ลักษณะการจัดวางเรียงผลพันธุมะพราว 

ภาพท่ี 34 กดตรงบรเิวณรอยปาดของผลเพื่อตรวจสอบปริมาณนํ้าที่ไดรับ 



 
 

การจดัการ มะพราวน้าํหอม เพือ่การสงออก  31 

7. การคัดเลือกตนกลา สําหรับจําหนาย ไมตํ่ากวา 4 เดือน หากคัดเลือกไปปลูกกอนจะพบตนกลาที่มี
ความผิดปกติ และไมสมบูรณถึง 15 เปอรเซ็นต 

• ลักษณะตนกลาที่ปกติ: ตนตรงไมคดงอ รอบโคนตนอวบอวนใหญไมเรียวเล็ก ใบกวางเสนใบเห็น
เดนชัดสีเขียวเขม ทางใบ 4-6 ทางใบ กานทางใบสั้นใหญ ความสูงไมตํ่ากวา 50 เซนติเมตร ไมมีโรคและแมลงเขา
ทําลาย ผลพันธุติดอยูกับตนกลาอยางสมบูรณแข็งแรง และมีเปลือกหุมผลไมฉีกขาดหลุดออกจากกัน (ภาพที่ 35)  

 
 

 

• ลักษณะตนกลาผิดปกติ: แคระแกร็น-ยอดเปนกระจุก และผลพันธุงอกชาอายุมากกวา 20 สัปดาห
หลังจากเพาะ ไมสามารถจําหนายเปนตนกลาได ดังน้ันใหคัดทิ้งออกจากแปลงเพาะ (ภาพที่ 36) 

 

ภาพท่ี 35 ลักษณะตนกลามะพราวนํ้าหอมปกติ (สมบรูณ) พรอมจําหนาย 

ภาพท่ี 36 ลักษณะตนกลามะพราวนํ้าหอมแคระแกร็นไมสมบูรณผิดปกติ 
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การจดัการสวนมะพราวน้าํหอม 
ขอมูล-ภาพ-เรียบเรียงโดย: ทิพยา ไกรทอง หยกทิพย สุดารีย และกุลินดา แทนจันทร  

 การจัดการสวนมะพราวนํ้าหอมใหมีปริมาณ และคุณภาพดี ประกอบดวยปจจัยหลักสําคัญ ไดแก 
สภาพแวดลอมที่มีผลตอการเจริญเติบโต การจัดการสวนมะพราวที่เหมาะสม และการปลูกพืชแซมในสวน
มะพราวนํ้าหอมเพื่อเพิ่มรายได รายละเอียดดังน้ี  

สภาพแวดลอมที่มีผลตอการเจริญเติบโต 

 สภาวะการเปลี่ยนแปลงภูมิอากาศของโลกที่เผชิญอยู และแนวโนมที่กําลังจะทวีความรุนแรงมากข้ึน 
ในอนาคตจากปรากฏการเอลนีโญ สําหรับประเทศไทยกําลังเผชิญกับภัยพิบัติทางธรรมชาติอยางหลีกเลี่ยงไดยาก 
โดยเฉพาะอยางย่ิงในป 2566-2567 ที่กําลังเผชิญอยูในปจจุบันน้ี สงผลกระทบตอการผลิตพืชเปนอยางมากทํา
ใหผลผลิตไดรับความเสียหาย ประสิทธิภาพการผลิตลดลง ปจจัยสําคัญที่มีผลตอการเจริญเติบโตและให 
ผลผลิตพืชมะพราวนํ้าหอม ไดแก  
 1. ปริมาณนํ้าฝน ในพื้นที่ปลูกมะพราวควรมีปริมาณนํ้าฝนไมนอยกวา 1,500 มิลลิเมตร/ป และมีฝน
ตกสม่ําเสมอทุกเดือน หากฝนแลงติดตอกันนาน 3 เดือน (ปริมาณนํ้าฝนตํ่ากวา 50 มิลลิเมตร) จะสงผลกระทบ
ตอการใหผลผลิตรวมถึงปริมาณเน้ือมะพราวตอผลลดลง (กิตติพงศ และคณะ, 2549; คนอง, 2536; Peiris 
et al., 1995; Thampan, 1975) ดังน้ันควรจัดเตรียมแหลงนํ้าอยางนอย 10 เปอรเซ็นตของพื้นที่ปลูกมะพราว 
 2. อุณหภูม ิมะพราวนํ้าหอมเปนพืชที่เจริญเติบโตไดดีในเขตรอนช้ืน อุณหภูมิเฉลี่ยที่เหมาะสมตอการ
เจริญเติบโตอยูในชวง 22-34 องศาเซลเซียส และหากอุณหภูมิตํ่ากวา 15 องศาเซลเซียส จะมีผลกระทบตอ
กระบวนการสังเคราะหแสงของพืช เปนสาเหตุใหมะพราวนํ้าหอมมีการเจริญเติบโตชา จาํนวนดอกตัวผูและดอก
ตัวเมียนอยลง สงผลใหประสิทธิภาพการผสมพันธุนอยลงตามไปดวย (Grimwood, 1975) และหากอุณหภูมิสูง
กวา 40 องศาเซลเซียส เปนชวงวิกฤติสงผลใหเปอรเซ็นตความมีชีวิต และเปอรเซ็นตความงอกของละอองเกสร
ลดลง ทําใหการผสมเกสรและการติดผลลดลงตามไปดวย (ภูมิ, 2559)  
 3. ความชื้นสัมพัทธ ความช้ืนสัมพัทธที่เหมาะสมภายในแปลงมะพราวไมควรตํ่ากวา 70 เปอรเซ็นต 
จะทําใหการเจริญเติบโตดี และการผสมพันธุของละอองเกสรดีข้ึน สงผลใหผลผลิตของมะพราวนํ้าหอมมากข้ึน
ตามไปดวย  
 4. แสงแดด มะพราวนํ้าหอมตองการแสงแดดจัด ควรไดรับแสงเฉลี่ยไมตํ่ากวา 7 ช่ัวโมง/วัน หรือชวง
แสง 300-900 วัตต/ตารางเมตร สงเสริมตอการเจริญเติบโต และใหผลผลิตอยางมีประสิทธิภาพ  
 5. ระดับความสูงของพ้ืนท่ีปลูก ไมควรปลูกในพื้นที่สูงเกิน 500 เมตรจากระดับนํ้าทะเลปานกลาง 
ความสูงของพื้นที่มีความสัมพันธกับอุณหภูมิ โดยพื้นที่สูงข้ึนทุก ๆ 1 กิโลเมตร จากระดับนํ้าทะเล อุณหภูมิจะ
ลดลง 6.5 องศาเซลเซียส  
 6. ดิน ควรเปนดินรวนหรือรวนปนทราย อุมนํ้าไดดี ถาเปนดินเหนียวตองมีการระบายนํ้าดี แตดินที่
เหมาะสมดีที่สุดในการปลูกมะพราว คือ ดินตะกอนแมนํ้า เน่ืองจากมีการสะสมของอินทรียวัตถุ และธาตุ
อาหารตาง ๆ เปนจํานวนมาก (กิตติพงศ และคณะ, 2549; Thampan, 1975) ความเปนกรดเปนดางของดิน
ควรอยูระหวาง 6.4-7.0 หนาดินควรมีความลึกไมนอยกวา 1 เมตร มีระดับนํ้าใตดินลึกกวา 2 เมตร ไมควรให
รากมะพราวแชนํ้า หากปลูกในที่มีนํ้าขังตองมีการขุดยกรอง  
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 7. ลม ในแปลงมะพราวนํ้าหอมควรมีการหมุนเวียน และการถายเทของอากาศที่พอเหมาะ หากมีนอย
เกินไปจะมีผลทําใหอัตราการคายนํ้าของพืชตํ่า ทําใหพืชไมสามารถดูดแรธาตุตาง ๆ ข้ึนมาใชในกระบวนการ
สังเคราะหแสงได แตหากมีลมแรงจัดและอากาศแหง จะทําใหอัตราการคายนํ้าสูง อาจทําใหพืชไดรับอันตราย
เน่ืองจากการขาดนํ้าได (อาการใบยอยเหี่ยว ทางใบลูลง ใบแหงหักพับ) จึงควรปลูกไมโตเร็วสําหรับปองกัน
ความแรงของลมในชวงแรกของการเจริญเติบโต  

การปฏิบัติดูแลรักษาสวน และการใหปจจัยการผลิตทางการเกษตร 

 1. แหลงสํารองนํ้า ในพื้นที่ควรมีแหลงนํ้าหรือขุดสระประมาณ 10 เปอรเซ็นตของพื้นที่ปลูกมะพราว 
เพื่อรับมือกับชวงแลงของฤดูกาล หากเปนพื้นที่ลุมควรยกรองปลูก นํ้าเปนปจจัยสําคัญในการใหผลผลิตของ
มะพราวนํ้าหอม ปริมาณความตองการนํ้าในมะพราวโดยทั่วไปที่อายุ 1-5 ป ควรมีการใหนํ้าอยางนอย 300-
400 ลิตร/ตน/สัปดาห (40-55 ลิตร/ตน/วัน) และมะพราวที่ใหผลผลิต ควรมีการใหนํ้าอยางนอย 600-800 
ลิตร/ตน/สัปดาห (85-115 ลิตร/ตน/วัน) มะพราวที่ปลูกในเขตที่ไดรับปริมาณนํ้าฝนนอยกวา 1,200-1,500 
มิลลิเมตร/ป ควรมีการใหนํ้าเพิ่มและมีการจัดการใหมีความช้ืนในสวนมะพราวนํ้าหอมเพิ่มมากข้ึน แตการปลูก
มะพราวโดยสวนใหญของประเทศไทยอาศัยนํ้าฝนเปนหลัก ซึ่งมักจะกระทบแลงสงผลใหผลผลิตตอไรลดลง 
แมวาปจจุบันเกษตรกร บางรายจะมีระบบการใหนํ้าในบางพื้นที่ แตเน่ืองดวยสภาวะแลงที่รุนแรง อุณหภูมิ
สูงข้ึน ปริมาณนํ้าฝนนอย ฝนไมตกตามฤดูกาล และการกระจายของฝนไมสม่ําเสมอ สงผลกระทบตอการ
เจริญเติบโตและการใหผลผลิตของมะพราวนํ้าหอม 
 2. เตรียมพ้ืนท่ีปลูก บริเวณพื้นที่ราบ หรือลาดเอียง ควรทําใหเตียน ถอนตอและรากไมออกใหหมด 
เพื่อใหไถพรวนไดสะดวก ปองกันและทําลายแหลงอาศัยของแมลงศัตรูมะพราว สวนพื้นที่ลาดเอียง ควรทํา
ข้ันบันไดแลวปลูกพืชเพื่อปองกันการพังทลายของดิน เชน หญาแฝก หลังจากถางปาแลวควรไถและปรับระดับ
ดินอยาใหมีนํ้าขังในแปลงปลูก (ทิพยา และคณะ, 2562) หากเปนบริเวณพื้นที่ลุม หรือที่นํ้าทวมขังตองทําการ 
ยกรอง หรือคันดินปลูกเพื่อปองกันนํ้าทวมขังในชวงฤดูฝน โดยใหสันรองอยูสูงกวาระดับนํ้าทวมสงูสดุไมนอยกวา 
0.8 เมตร เพื่อใชระบายนํ้าและไมใหนํ้าทวมขังตนมะพราว ขนาดทองรองมาตรฐาน คือ สันรองกวาง 4-6 เมตร 
ฐานกวาง 5-7 เมตร ทองรองนํ้ากวาง 1 เมตร รองนํ้าลึก 0.8-1 เมตร ยกสันรองเปนหลังเตาเพื่อมิใหนํ้าทวมขัง
บริเวณกลางรอง ขนาดแปลงสามารถปรับไดตามความเหมาะสมกับพืน้ที่ปลูก (ภาพที่ 37) 

 
 
 
 
 

ภาพท่ี 37 การเตรียมพื้นที่ปลูก (ก) พื้นที่ราบ/ลาดเอียง (ข) พื้นที่ลุม/นํ้าทวมขัง 
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 3. รูปแบบการปลูก มะพราวนํ้าหอมสามารถปลูกได 2 แบบ คือ  
• แบบท่ี 1 ปลูกแบบสี่เหลี่ยมจัตุรัส ระยะระหวางตน 6.50 เมตร ระยะระหวางแถว 6.50 เมตร 

จะไดจํานวนตน 37 ตน/ไร (ภาพที่ 38 (ก)) 
• แบบท่ี 2 ปลูกแบบสามเหลี่ยมดานเทา ระยะระหวางตน 6.50 เมตร ระยะระหวางแถว 5.63 

เมตร จะไดจํานวนตน 43 ตน/ไร โดยการปลูกแบบสามเหลี่ยมดานเทาไดจํานวนตนมากกวาการปลูกแบบ
สี่เหลี่ยมจัตุรัสประมาณ 15 เปอรเซ็นต (ภาพที่ 38 (ข)) 

 
 
   

 4. การปลูก การเตรียมหลุมปลูกที่ดีจะชวยใหตนกลามะพราวเจริญเติบโตอยางรวดเร็ว 
• บริเวณพื้นที่ราบ หรือลาดเอียง ประกอบกับลักษณะดินมีความอุดมสมบูรณตํ่า คือ ดินทราย 

และ/หรือดินลูกรัง ขนาดหลุมปลูกควรขุดหลุมใหมีขนาดกวาง 1 เมตร ยาว 1 เมตร และลึก 1 เมตร หรือขนาด
กวาง 0.7 เมตร ยาว 0.7 เมตร และลึก 0.7 เมตร 

• บริเวณพื้นที่ลุม ประกอบกับลักษณะดินมีความอุดมสมบูรณ โดยเฉพาะแถบภาคกลางที่มีนํ้าทะเล
หนุนเขามาผสมกับนํ้าจืด หรือมีระบบนํ้าชลประทาน สวนใหญปลูกมะพราวนํ้าหอมแบบยกรองสวน ขนาดของ
หลุมสามารถขุดหลุมใหมีขนาดกวาง 0.5 เมตร ยาว 0.5 เมตร และลึก 0.5 เมตร 

• การเตรียมวัสดุรองกนหลุม ใหขุดเอาดินช้ันบนไวดานหน่ึง และดินช้ันลางไวอีกดานหน่ึง และควร
ขุดในฤดูแลง หลังจากขุดหลุมแลวใหตากดินประมาณ 7 วัน หากสามารถนําไมมาเผาในกนหลุม จะชวยปองกัน
ปลวกได ควรรองกนหลุมดวยกาบมะพราว 2 ช้ัน แลวเอาดินช้ันบนใสลงไปประมาณครึ่งหลุม จากน้ันใสดิน
ผสมกับปุยมูลวัว และกาบมะพราว สลับกันไปเปนช้ัน ๆ โดยรองกนหลุมดวยปุยมูลวัวปริมาณ 10-15 กิโลกรัม
ตอหลุม และ/หรือหินฟอสเฟต (0-3-0) ปริมาณ 0.5 กิโลกรัมตอหลุม ใสดินและปุยที่ผสมกันแลวจนเต็มหลุม
และทิ้งไวจนถึงฤดูปลูก 

• วิธีการปลูก เริ่มปลูกในฤดูฝนหลังจากที่ฝนตกในปริมาณมากถึง 2 ครั้ง ควรปลูกตํ่ากวาปากหลุม 
15 เซนติเมตร แตหากปลูกในพื้นที่ที่มีระดับนํ้าใตดินสูง ควรปลูกใหเสมอกับปากหลุม หรือสูงกวาปากหลุม
เล็กนอย เมื่อนําตนกลามะพราววางลงในหลุมใหกลบดิน และอัดดินรอบบริเวณตนกลาใหแนน ขอควรระมัดระวัง
อยากลบดินบริเวณคอตนกลาแนนเกินไป เพราะอาจทําใหบริเวณคอมะพราวเนาและเจริญเติบโตชา หลังจากปลูก

ภาพท่ี 38 รูปแบบการปลูก (ก) แบบสี่เหลี่ยมจัตุรัส  (ข) แบบสามเหลี่ยมดานเทา 
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เสร็จเกลี่ยดินบริเวณปากหลุมใหเรียบรอยและเอาไมหลักปกผูกติดกับตนกลาเพื่อปองกันลมแรงซึ่งอาจทําให
กระทบกระเทือนตอระบบรากมะพราวได 

5. การใสปุย การใสปุยเพื่อเพิ่มคุณภาพผลผลิต มะพราวเปนพืชที่มีอายุยาวไมตํ่ากวา 30-40 ป 
บริเวณรากที่หาอาหารอยูในบริเวณจํากัด ธาตุอาหารในดินจะนอยไมเพียงพอในการออกดอกติดผล จําเปนตอง
มีการใสปุยเพิ่มเติม ซึ่งการใสปุยทําใหผลผลิตมะพราวนํ้าหอมเพิ่มข้ึนไดเฉลี่ย 5,500 ผล/ไร/ป ฤดูที่เหมาะสมใน
การใสปุยคือตนฝนและปลายฝน จากการทดลองของ Jayasekara et al., (1993) พบวา การใสปุยใหกับ
มะพราวนํ้าหอมบนพื้นฐานของปริมาณธาตุอาหารและผลผลิต จากการวิเคราะหตัวอยางใบมะพราว พบวา 
ขาดธาตุโพแทสเซียม 80 เปอรเซ็นต แมกนีเซียม และธาตุไนโตรเจน 20 เปอรเซ็นต และ ธาตุฟอสฟอรัส 
10 เปอรเซ็นต โดยโพแทสเซียมมีอิทธิพลอยางมากตอผลผลิต เน้ือมะพราวแหงตอตน จํานวนชอดอกตอตน 
จํานวนดอกตัวเมียในชอดอก และการเพิ่มขนาดความสูง เสนรอบวงลําตน และเพิ่มจํานวนทางใบ ดานคุณภาพ
ผล นํ้ามะพราวหวานข้ึน เน้ือหนา และกะลาแข็งแรงลดการแตกของผล นอกจากปุยเคมีที่แนะนําสูตร 13-13-21 
รวมกับปุยแมกนีเซียมซัลเฟต แลวควรมีการใสปุยอินทรียอัตรา 30-50 กิโลกรัม/ตน/ป รวมดวยเพื่อเพิ่มการติด
ผลและคุณภาพของมะพราวนํ้าหอม และชวยปรับโครงสรางของดินใหรวนซุย การประเมินความตองการปุยทํา
ใหทราบชนิดและอัตราของปุยที่เหมาะสมกอนการใสปุยเปนการลดตนทุนการผลิต โดยมีวิธีและคําแนะนําการ
ใสปุย ดังน้ี 

5.1 การใสปุยตามคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร การใสปุยเคมีเปนการสงเสริมและเรงการ
เจริญเติบโตของพืชเน่ืองจากปุยเคมีมีปริมาณธาตุอาหารสูงพืชสามารถนําไปใชประโยชนไดโดยตรง เมื่อใส 
ลงไปในดินที่มีความช้ืนเหมาะสมปุยเคมีจะละลายใหพืชดูดธาตุอาหารไปใชรวดเร็ว ปุยเคมีที่แนะนําใหใชเปน
ปุยผสมเกรด 13-13-21 รวมกับปุยแมกนีเซียมซัลเฟต หรือหินปูนไดโลไมท และปุยอินทรีย ทั้งน้ีปริมาณ 
ปุยมะพราวข้ึนอยูกับอายุมะพราว (ตารางที่ 9) กุลินดา และคณะ (2565) ศึกษาการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต
มะพราว โดยการเปรียบเทียบการใสปุยตามคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร และใสปุยตามวิธีของเกษตรกร 
พบวา การใสปุยตามคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร ใหจํานวนผลผลิตเฉลี่ยสูงที่สุด โดยมีผลผลิตเพิ่มข้ึน 
17.03 เปอรเซ็นต   

 
ตารางท่ี 9 ปริมาณปุยมะพราวตามคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร 
 

อายุมะพราว 
(ป) 

ปุยผสม 13:13:21 
(กิโลกรัม) 

ปุยแมกนีเซียมซัลเฟต 
(กิโลกรัม) 

หินปูนไดโลไมท 
(กิโลกรัม) 

ปุยอินทรีย 
(กิโลกรัม) 

1 1 - - 30 

2 2 0.2 2 30 

3 3 0.3 3 30 

4 หรือมากกวา 4 0.5 4 30-50 
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ในกรณีที่เปนดินกรดควรใสปูนโดโลไมท (CaMg (CO3)2) เพื่อยกระดับ pH ของดินเพื่อปรับปรุง
สมบัติทางกายภาพของดิน และยังเปนการเพิ่มความเปนประโยชนของไนโตรเจน โพแทสเซียม แคลเซียม และ
แมกนีเซียม แบงใส 2-3 ครั้ง/ป โดยหวานกอนใสปุยอยางอื่นอยางนอย 1 เดือน และหากบริเวณที่ดินมีความ
เปนดางอยูแลว หรือมะพราวแสดงอาการขาดธาตุแมกนีเซียมไมจําเปนตองใสปูนโดโลไมทเพื่อปรับคากรด-ดาง
ของดิน ใหใสอินทรียวัตถุ และใชปูนหินฟอสเฟตเพื่อเปนแหลงของแคลเซียม และใสปุยแมกนีเซียมซัลเฟต 
เพื่อเปนแหลงของแมกนีเซียมแทน เน่ืองจากปุยแมกนีเซียมซัลเฟตมีธาตุ Mg อยูในรูปละลายนํ้าไดงายกวา 
ปูนโดโลไมท 

5.2 การใสปุยตามคาวิเคราะหดิน การวิเคราะหดินมีความสําคัญตอการใชปุยเพื่อเพิ่มผลผลิต
มะพราวนํ้าหอม คาวิเคราะหดินบอกใหทราบวาดินมีปริมาณธาตุอาหารพืชที่อยูในรูปที่เปนประโยชนเพียงพอ
ตอความตองการของมะพราวนํ้าหอมมากหรือนอยเพียงใด จึงเปนเครื่องมือของการใชปุยอยางมีประสิทธิภาพ 
การใสปุยตามคําแนะนําเปนสูตรตายตัวอาจจะทําใหเกิดปญหาการขาดสมดุลของธาตุอาหารพืชในดินมีผล 
ทําใหมะพราวนํ้าหอมดูดใชธาตุอาหารอื่นไดลดลง เน่ืองจากเกิดปฏิกิริยารวมกับธาตุอื่นทําใหความเปน
ประโยชนของธาตุทั้งสองลดลง ซึ่งการใสปุยเคมีเปนการสงเสริม และเรงการเจริญเติบโต เน่ืองจากปุยเคมี 
มีปริมาณธาตุอาหารสูงมะพราวนํ้าหอมสามารถนําไปใชประโยชนไดโดยตรง เมื่อใสลงไปในดินที่มีความช้ืน
เหมาะสมปุยเคมีจะละลายใหตนมะพราวดูดธาตุอาหารไปใชอยางรวดเร็ว (ตารางที่ 10-11) โดยวิธีการเก็บ
ตัวอยางดินเพื่อวิเคราะห และประเมินปริมาณธาตุอาหารพืชที่สําคัญเชน ธาตุอาหารหลัก ธาตุอาหารรองและ
ธาตุอาหารเสริม เพื่อใชเปนคําแนะนําในการใชปุยใหถูกตอง อยางไรก็ตามการเก็บตัวอยางดินมาวิเคราะห
จะตองเปนตัวแทนที่แทจริงของดินในพื้นที่น้ัน ๆ ดังน้ันผูที่เก็บตัวอยางดินมาวิเคราะหตองทราบถึงสภาพพื้นที่
ที่เก็บ วิธีการเก็บและการเตรียมตัวอยางดิน สําหรับเวลาที่เหมาะสมที่สุดในการเก็บตัวอยางดิน คือหลังจาก
การเก็บเกี่ยวผลผลิต หรือระยะตนของฤดูกาลของการผลิตพืช ระยะเริ่มตนของฤดูฝนซึ่งเปนชวงที่ดินมี
ความช้ืนเหมาะสม ไมควรเก็บดินในสภาพเปยกแฉะหรือแหงเกินไป เพื่อทําใหสะดวกในการใชเครื่องมือและ 
การคลุกเคลาดินใหเขากัน การเก็บตัวอยางดินมีวิธีการ ดังน้ี 

5.2.1 แบงขนาดของแปลงยอย ควรมีพื้นที่สม่ําเสมอ ดินมีลักษณะเหมือนกันขนาดไมเกิน 30 ไร 
(1 ตัวอยางดิน : 1 แปลงยอย) 

• กรณีที่พื้นที่มีขนาดใหญ หรือดินไมสม่ําเสมอ เชน ที่ราบ ที่ลุม ที่ลาดชัน พื้นลาดเท 
เน้ือดิน สีดินตางกันจะตองแบงพื้นที่ออกเปนแปลงยอย และแยกเก็บตัวอยางดิน  

5.2.2 สุมเก็บตัวอยางดิน กระจายใหครอบคลุมทั่วแตละแปลงยอย แปลงละประมาณ 15 จุด 
เพื่อเปนตัวแทน กอนขุดดินจะตองถางหญา กวาดเศษพืช หรือวัสดุที่อยูผิวหนาดิน (ภาพที่ 39) 

• เก็บตัวอยางดินที่ 2 ระดับความลึก คือ ดินบน 0-30 เซนติเมตร และดินลาง 30-60 
เซนติเมตร 

• อุปกรณที่เก็บตัวอยางดินตองสะอาด ไมปนเปอนปุย ยาฆาแมลงยาปราบศัตรูพืช หรือ
สารเคมีอื่น ๆ 

• ขอควรระวัง ไมเก็บตัวอยางดินบริเวณจอมปลวก กองปุยคอก กองปุยหมัก และบริเวณ
ที่มีปุยตกคางอยู   
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5.2.3 คลุกเคลาตัวอยางดินแตละจุดใหเขากัน เทลงบนผาพลาสติกแลวคลุกเคลาดินใหเขา
กัน อีกครั้งหน่ึงถาดินมีความช้ืนใหนํามาตากไวในที่รมจนกวาจะแหง หามตากแดด ดินที่เปนกอนใหยอย
ใหละเอียด แบงดินออกเปน 4 สวน นําตัวอยางดินเพียง 1 สวน (ประมาณ 0.5 กิโลกรัม) สงวิเคราะหประมาณ
ธาตุอาหารในดิน 

5.2.4 สงตัวอยางดินเพื่อวิเคราะหสมบัติทางเคมีและฟสิกสบางประการของดิน ไดแก 
1) คาปฏิกิริยาดิน (pH) 2) คาความเค็ม 3) ปริมาณอินทรียวัตถุในดิน 4) ฟอสฟอรัสที่ เปนประโยชน 
5) โพแทสเซียมที่แลกเปลี่ยนได 6) แคลเซียมที่เปนประโยชน 7) แมกนีเซียมที่เปนประโยชน และ 8) เน้ือดิน 
ในกรณีที่เปนดินกรดควรหาคาความตองการปูน (Lime requirement) เพิ่มเติม 

 

ตารางท่ี 10 ปรมิาณปุยมะพราวตามคาวิเคราะหดิน 
 

รายการวิเคราะห อัตราปุยแนะนํา/ตน 

อินทรียวัตถุ (OM, เปอรเซ็นต) 
< 1.5 
1.5-2.5 
> 2.5 

 
ปุย N  1,200  กรัม 
ปุย N    600  กรัม 
ปุย N    300  กรัม 

ฟอสฟอรัส (P, มิลลิกรัม/กิโลกรัม) 
< 15 
15-45 
> 45 

 
ปุย P2O5   500  กรมั 
ปุย P2O5   250  กรมั 
ปุย P2O5   125  กรัม 

โพแทสเซยีม (K, มิลลิกรัม/กิโลกรัม) 
< 50 
50-100 
> 100 

 
ปุย K2O  1,000  กรัม 
ปุย K2O    500  กรัม 
ปุย K2O    250  กรัม 

 

ภาพท่ี 39 วิธีการเก็บตัวอยางดินสําหรับวิเคราะหปริมาณธาตุอาหาร (ก) การเจาะดินเพื่อเก็บตัวอยางดิน 
ดวยเครื่องสวานมือ (Hand Auger) (ข) การเก็บตัวอยางดินที่ 2 ระดับความลึก (ค) ตัวอยางดิน 
2 ระดับ ดินบน 0-30 เซนติเมตร และดินลาง 30-60 เซนติเมตร 
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ตารางท่ี 11 ปรมิาณปุยมะพราวตามเน้ือดิน 
 

 
ลักษณะเน้ือดิน 

อัตราปุยแนะนํา (กรัม N-P2O5-K2O / ขนาดทรงพุม 1 ตน) 

ขนาดทรงพุม 1 เมตร 
ระยะท่ียังไมใหผลผลิต 

ขนาดทรงพุม 3 เมตร 
ระยะท่ีใหผลผลิตแลว 

ดินรวนเหนียว  ดินเหนียว  75-75-150 450-450-900 
ดินทราย ดินรวนปนทราย 100-100-200 600-600-1,200 

 

5.3 การใสปุยตามคาวิเคราะหใบยอย เพื่อใชในการพิจารณาปริมาณธาตุอาหารในใบยอยทางใบ 
ที่ 14 ของตนมะพราวที่ใหผลผลิตแลว เพื่อนํามาเปรียบเทียบกับระดับมาตรฐาน เรียกวา “ระดับวิกฤต” 
(Critical level) (ตารางที่ 12) การเก็บตัวอยางใบเริ่มเก็บต้ังแตเวลา 6.00-12.00 น. โดยมีหลักเกณฑในการ
เก็บตัวอยางใบสงวิเคราะหดังน้ี มะพราวที่ยังไมใหผลผลิตใหใชใบยอยของทางใบที่ 9 สวนมะพราวที่ใหผลผลิต
แลวใชใบยอยของทางใบที่ 14 โดยนับจากทางใบแรกที่คลี่เต็มที่แลว ตัดใบยอยบริเวณตรงกลางทางใบจํานวน 
3-6 ใบยอยของแตละดาน ใบยอยทั้งหมดใหตัดสวนปลายทั้งสองขางออกเหลือตรงกลาง 20-30 เซนติเมตร 
ใบยอยทั้งหมดที่ตัดแลวใหลางดวยนํ้าสะอาด เช็ดใหแหง เอากานและขอบใบออก ตัดแผนใบยอยใหไดขนาด 
2 เซนติเมตร นําไปอบที่อุณหภูมิ 70-75 องศาเซลเซียส เปนเวลา 24 ช่ัวโมง จากน้ันนํามาบดใหละเอียด 
แลวจึงนําตัวอยางสงหองปฏิบัติการเพื่อวิเคราะหปริมาณธาตุอาหาร โดยควรเก็บตัวอยางใบปละ 1 ครั้ง 
หลีกเลี่ยงชวงฝนตกหนักหรือแลงจัด และเก็บตัวอยางใบยอยหลังจากใสปุยครั้งสุดทายอยางนอย 3 เดือน 

 

ตารางท่ี 12 คามาตรฐานของปริมาณธาตุอาหารในใบมะพราวตนเต้ีย ตําแหนงใบที่ 14   

ไนโตรเจน 
(เปอรเซ็นต) 

ฟอสฟอรัส 
(เปอรเซ็นต) 

โพแทสเซยีม 
(เปอรเซ็นต) 

แคลเซียม 
(เปอรเซ็นต) 

แมกนีเซียม 
(เปอรเซ็นต) 

โซเดียม 
(เปอรเซ็นต) 

1.8-2.0 0.12 0.6-0.8 0.15-0.20 0.25 0.30 
   
 

การประเมินความตองการธาตุอาหารตามคาวิเคราะหใบ 
• ถาคาวิเคราะหใบ มีธาตุไนโตรเจนและฟอสฟอรัสอยูในชวงเบี่ยงเบน 5 เปอรเซ็นต จากคาวิกฤติ 

และโพแทสเซียมในชวงเบี่ยงเบน 10 เปอรเซ็นต ใหใสปุยในอัตราเดิมตามปกติในปถัดไป 
• ถาระดับธาตุอาหารในการวิเคราะหใบนอยกวาคาตํ่าสุดของคาเบี่ยงเบนจากคาวิกฤติ ควรเพิ่ม

ปุยใหไดธาตุอาหารชนิดน้ันอีก 25 เปอรเซ็นต ในการใสปุยปตอไป 
• ถาคาวิเคราะหใบสูงกวาคาเบี่ยงเบนจากคาวิกฤติ ใหลดปุย 25 เปอรเซ็นต ในปตอไป 
อยางไรก็ตามการใชปุยเคมีติดตอกันเปนระยะเวลานาน โดยขาดการปรับปรุงบํารุงดินอาจเปน

สาเหตุใหดินเสื่อมคุณภาพได เชน pH ดินลดลง เน่ืองจากปุยเคมีบางชนิดเปนปุยกอกรดและดินอาจมีคาความ
เค็มเพิ่มข้ึน เพื่อลดขอจํากัดดังกลาวจึงควรใสปุยอินทรียเพื่อปรับปรุงสมบัติทางกายภาพของดินใหดินโปรง 
รวนซุย ดินอุมนํ้าไดดีข้ึน เพิ่มความจุในการแลกเปลี่ยนแคตไอออนของดินและยังเพิ่มธาตุอาหารใหกับดิน 
แตปุยอินทรียมีปริมาณธาตุอาหารพืชนอยมากเมื่อเปรียบเทียบกับปุยเคมี และธาตุอาหารพืชสวนใหญอยูใน 
รูปของสารประกอบอินทรีย เมื่อจุลินทรียในดินยอยสลายก็จะปลดปลอยธาตุอาหาร รากพืชจึงสามารถดูดไป
ใชไดซึ่งอัตราการยอยสลายดังกลาวชามาก ปุยอินทรียจึงปลดปลอยธาตุอาหารพืชออกมาในปแรกไดเพียง 
10-70 เปอรเซ็นต ของนํ้าหนักธาตุอาหารพืชทั้งหมด ซึ่งข้ึนอยูกับชนิดของปุยอินทรียและสภาพของดิน 
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(ทัศนีย และประทีป, 2558) ดังน้ันการใชปุยเคมีรวมกับปุยอินทรียและปุยชีวภาพจึงเปนวิธีการใชปุยที่มี
ประสิทธิภาพสูงสุดทําใหตนทุนการผลิตลดลง 

6. การใหนํ้า โดยมีระบบใหนํ้า 2 รูปแบบ คือ การใหนํ้าดวยสปริงเกลอร และการใหนํ้าแบบนํ้าหยด 
ที่จะใหนํ้าเฉพาะบริเวณรากหรือบริเวณรอบทรงพุม รูปแบบการใหนํ้าทั้งสองวิธี มีขอดีขอดอยแตกตางกันไป 
รูปแบบการใหนํ้าในสวนมะพราวที่เหมาะสม จะเปนการใหนํ้าแบบสปริงเกลอร แบงยอยออกเปน 2 แบบ คือ 
การใหนํ้าแบบสปริงเกลอร และการใหนํ้าแบบมินิสปริงเกลอร การใหนํ้าทั้งสองแบบมีรูปแบบการใหนํ้าทีเ่หมอืนกนั 
คือ หัวจายนํ้าทั้งสองแบบจะมีรัศมีการจายนํ้าประมาณ 2-4 เมตร และมีแรงดันใชงานอยูระหวาง 1-3 บาร 
(10-30 เมตร) จะแตกตางกันที่ปริมาณการจายนํ้า หัวมินิสปริงเกลอรจะมีอัตราจายนํ้า 35-300 ลิตร/ช่ัวโมง 
และหัวสปริงเกลอรจะมีอัตราจายนํ้า 300-1,000 ลิตร/ช่ัวโมง โดยรูปแบบการใหนํ้าที่แนะนํา คือ การใหนํ้า
แบบมินิสปริงเกลอร เน่ืองจากรัศมีการใหนํ้าสามารถครอบคลุมทรงพุมของมะพราว และจะลดการทวมขัง 
หรือความสูญเสียนํ้าที่เกิดจากการไหลออกนอกเขตรากเน่ืองจากการซึมลงดินไมทัน ในกรณีที่ดินมีอัตราการ 
ซึมนํ้าชา และการใหนํ้าแบบหัวสปริงเกลอรระยะไกล (big gun) รัศมีฉีดไกล ติดต้ังงาย สะดวก เหมาะสําหรับ
การใหนํ้าพื้นที่ขนาดใหญ เพิ่มความชุมช้ืนใหกับพื้นดิน หรือความช้ืนสัมพันธภายในสวนมะพราว รัศมีการ
สเปรยสูงสุด 30 เมตร และมีแรงดันใชงานอยูระหวาง 3.5-4.5 บารจะมีอัตราจายนํ้า 238-270 ลิตร/นาที 
สวนการใหนํ้าแบบนํ้าหยด รูปแบบการใหนํ้าแบบน้ีเหมาะกับมะพราวตนเล็กที่เพิ่งปลูกไมตองการนํ้าปริมาณ
มาก หรือไมตองการใหใบเปยกชุมนํ้า สามารถเลือกใชหัวนํ้าหยดได ใหปริมาณนํ้าอยูที่  2 ลิตร/ช่ัวโมง 
ครอบคลุมระยะรัศมีการจายนํ้าประมาณ 0.5 เมตร ทนแรงดันได 0.5-2 บาร ปจจุบันดวยสภาวะแลงเกษตรกร
สวนใหญ เริ่มติดต้ังระบบใหนํ้าแบบเต็มพื้นที่กันมากข้ึน ดังน้ันการติดต้ังการใหนํ้ารูปแบบใดจะตองคํานึง 
ถึงความคุมคา และตนทุนในการผลิต การใหนํ้าเปนปจจัยการผลิตที่มีความสําคัญมาก เปนการสงเสริมการ
พัฒนาตาดอกของมะพราว (จั่น/ชอดอกมะพราว) ตาดอกมะพราวนํ้าหอมที่พัฒนาจะแทงออกมาใหเห็นตรง
ซอกทางใบ ลักษณะคลายดาบที่ประกอบไปดวยดอกตัวผูและดอกตัวเมีย หรือที่เรียกวา “จั่น” ใชระยะเวลา 
36-38 เดือน ในการพัฒนา เพราะฉะน้ันหากตองการใหจั่นมีความสมบูรณ และติดผลในปริมาณมาก การใหนํ้า
อยางสม่ําเสมอยังชวยปองกันปญหาผลลีบที่ เกิดจากการผสมละอองเกสรไมสมบูรณ ประกอบกับ
สภาพแวดลอมที่ไมเหมาะสม (ฤดูแลง) ดังน้ันควรมีการใหนํ้าอยางสม่ําเสมอ และใสปุยบํารุงตนในปริมาณนอย
แตบอยครั้ง เพื่อใหมะพราวนํ้าหอมสามารถดูดธาตุอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพมากข้ึน การปลูกมะพราว
นํ้าหอมสวนใหญอยูในเขตภาคกลางไดแก จังหวัดราชบุรี สมุทรสงคราม และสมุทรสาคร ซึ่งอยูในเขตนํ้ากรอย
ที่มีความเหมาะสมตอการปลูกมะพราวนํ้าหอม มีการยกรองปลูก สําหรับในพื้นที่ราบ หรือลาดเอียงปลูกโดย
อาศัยนํ้าฝนเปนหลัก ในชวงฤดูแลงฝนทิ้งชวงนานเกิน 3 เดือน ไมมีการใหนํ้า สวนมะพราวนํ้าหอมที่ปลูกใน
พื้นที่ดังกลาวจะแสดงอาการขาดนํ้า ทางใบหักพับลง ตาดอกที่แตกออกมาใหมหยุดชะงักการเจริญ ผลรวงกอน
ถึงระยะเก็บผลผลิต มะพราวผลผลิตลดลงทําใหไดรับความเสียหายอยางมาก ดังน้ัน ควรมีการใหนํ้ามะพราว
อยางสม่ําเสมอเพื่อใหเกิดการพัฒนาของตาดอกอยางตอเน่ืองและมะพราวผลผลิตไมขาดคอ ปจจุบันมีการทํา
ระบบนํ้าในแปลงปลูก เน่ืองจากสภาพแวดลอมมีความแปรปรวนสูง สงผลกระทบตอมะพราวในการใหผลผลิต 
(ภาพที่ 40) 
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7. การตัดทางใบ เพื่อชวยลดการคายนํ้าและสงวนธาตุอาหารในชวงแลง ควรตัด 1) ทางใบแกแหง
ลักษณะใบยอยเปลี่ยนเปนสีนํ้าตาลไมรองรับทะลายมะพราว 2) ทางใบเริ่มแหง ทางใบกางออก และทางใบลูลง 
หรือหอยลงขนานลําตน ลักษณะใบยอยเปลี่ยนเปนสีเหลืองถึงเหลืองอมนํ้าตาลไมรองรับทะลายมะพราว 
เน่ืองจากทางใบเหลาน้ีไมมีประสิทธิภาพในการสังเคราะหแสง แตมีอัตราการคายนํ้าอยางรวดเร็ว และแยงธาตุ
อาหารตาง ๆ จากทางใบออนทําใหพืชไมสามารถนําไปใชประโยชนในสวนอื่น ๆ ไดเต็มที่ เพราะฉะน้ันควรตัด
ทางใบแหงและที่ไมไดรองรับทะลายออกบาง และใหนํ้าถ่ีข้ึนอยางตอเน่ือง ใสปุยเคมี และปุยอินทรียอยาง
สม่ําเสมอเพื่อบํารุงและฟนฟูตนมะพราวโดยเฉพาะในชวงฤดูแลง และ 3) ทางใบดานลางสุดใบยอยยังเปน 
สีเขียวไมรองรับรับทะลายแลว และ/หรือยังรองรับทะลาย ควรตัดทางใบใหเหลือครึ่งทางใบ เพื่อใหแสงสอง
ผานเอื้อตอการปลูกพืชแซม และควบคุมโรคและแมลงอีกดวย โดยการตัดทางใบควรใหมีทางใบเหลือบนตน 
ไมนอยกวา 25-30 ทางใบ ซึ่งไมสงผลกระทบตอผลผลิต และมะพราวนํ้าหอมยังสามารถสังเคราะหแสงและ
ใหผลผลิตไดเต็มที่ (สมชาย และคณะ, 2555) (ภาพที่ 41)  

 
 
 
 

ภาพท่ี 40 รูปแบบการให นํ้ามะพราวนํ้าหอม (ก) ให นํ้าดวยระบบสปริงเกลอรระยะไกล (Big gun) 
(ข)-(ค) ใหนํ้าดวยระบบมินิสปริงเกลอรในมะพราวตนใหญ ง) ใหนํ้าดวยระบบนํ้าหยดในมะพราว
ตนเล็ก จ) ใหนํ้าดวยเรือพนนํ้าระหวางรองสวน 
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8. การควบคุมวัชพืช ชวงฤดูฝน ควรตัดหญาใหเตียน ปองกันเปนแหลงที่อยูอาศัยของสัตวฟนแทะ
ศัตรูมะพราวที่ทําความเสียหายตอผลผลิต สวนชวงฤดูแลง ใชวัสดุที่หางายในทองถ่ิน อาทิเชน การคลุมโคน
ดวยหญาแหง ฟางขาว ทางใบมะพราวแหง และ/หรือปลูกพืชตระกูลถ่ัว ชวยเพิ่มธาตุไนโตรเจนและทนแลงไดดี 
ฯลฯ เพื่อรักษาความช้ืน ขอควรระวังของการคลุมโคนไมควรคลุมโคนดวยวัสดุดังกลาวสูงเกิน 15 เซนติเมตร 
ปองกันเปนแหลงที่อยูอาศัยของแมลงศัตรูมะพราวเขาทําลาย (ภาพที่ 42) 

 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

ภาพท่ี 42 การควบคุมวัชพืชในแตละฤดูกาล (ก) กําจัดวัชพืชในชวงฤดูฝน (ข) คลุมโคนดวยทางใบมะพราว
แหงในชวงฤดูแลง (ค)-(จ) ปลูกพืชตระกูลถ่ัวคลุมดิน 

ภาพท่ี 41 ลักษณะทางใบที่ตองตัดทิ้งในชวงแลง (ก) ทางใบแกแหงลักษณะใบยอยเปลี่ยนเปนสีนํ้าตาล
(ข) ทางใบเริ่มแหง ทางใบกางออก และทางใบลูลง หรือหอยลงขนานลําตน ลักษณะใบยอย
เปลี่ยนเปนสีเหลืองถึงเหลืองอมนํ้าตาล (ค) ทางใบดานลางสุดใบยอยยังเปนสีเขียวไมรองรับทะลาย
แลว และ/หรือยังรองรับทะลาย 
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9. การลอกเลน การเอาดินตะกอนที่มีลักษณะเปนดินเหนียวสีเทาดําที่ถูกพัดพามากับนํ้าที่มีปริมาณ
การสะสมของแรธาตุอาหารคอนขางดีตอคุณภาพมะพราวนํ้าหอมเปนจํานวนมาก เกษตรกรผูปลูกมะพราว
นํ้าหอมแถบจังหวัดสมุทรสาคร สมุทรสงคราม นครปฐม และราชบุรี ฯลฯ นิยมลอกเลนในชวงฤดูแลงปละ 
1 ครัง้ โดยนําดินในทองรองข้ึนมาใสบนคันดินและบริเวณโคนมะพราว หรือดานขางของคันดิน ประโยชนของ
การลอกเลน เพื่อปองกันไมใหทองรองต้ืนสามารถกักเก็บนํ้าไดดีและเพื่อใหมะพราวไดรับธาตุอาหารที่เป น
ประโยชน สงผลใหการติดผลของมะพราวดีย่ิงข้ึน (ภาพที่ 43) 

 

 

 

 
การปลูกพืชแซมหรือพืชรวมกับมะพราวน้ําหอม  (สุภาพร และทพิยา, 2562)  

 1. ขอควรพิจารณาในการปลูก และการเลือกชนิดของพืชแซม/พืชรวม การปลูกมะพราวนํ้าหอมเริ่มให
ผลผลิตเมื่ออายุเฉลี่ย 3-4 ป การปลูกมะพราวนํ้าหอมจะมีระยะหางระหวางตนและแถวไมมากนัก คือ ระยะปลูก 
6.5 x 6.5 หรือ 6.5 x 5.63 เมตร หากเกษตรกรตองการปลูกพืชแซม/พืชรวมในแปลงมะพราวนํ้าหอม แนะนํา
ระยะปลูกที่เหมาะสมคือ 7.2 x 7.2 เมตร โดยสวนใหญจะเปนพืชที่มีอายุการเก็บเกี่ยวสั้น และการเจริญเติบโต
ดานทรงพุมไมมากนัก ไดแก ถ่ัวฝกยาว เผือก แตงโม และสับปะรด เปนตน โดยจะปลูกในชวงเริ่มแรกที่มะพราว
นํ้าหอมยังไมใหผลผลิต หรือปลูกไปพรอมๆกันกับการปลูกมะพราวนํ้าหอม จนกระทั่งมะพราวนํ้าหอมเริ่มให
ผลผลิตอายุมากข้ึนจะมีพื้นที่วางในระหวางแถวมะพราวนํ้าหอมที่แสงแดดสามารถสองถึงพื้นดินไดนอยลงหาก
จะตองมีการปลูกพืชรวม/พืชแซมที่ตองการปริมาณแสงแดดนอย ไดแก พริกไทย สวนใหญจะใชพื้นที่วางระหวาง
แถวหรือระหวางตนมะพราวนํ้าหอม ในการปลูกพืชแซม/พืชรวมตองปลูกอยางมีระบบเปนแถวเปนแนว ทั้งน้ีเพื่อ
สะดวกในการจัดการดูแลรักษาสวน การขนยายวัสดุการเกษตร การเก็บเกี่ยวผลผลิต และเปนการเสริมรายไดเพื่อ
เปนทุนหมุนเวียนในการผลิต ดังน้ันการเลือกชนิดพืชที่ปลูกพืชแซม/พืชรวมอาจปลูกสลับ หรือปลูกพืชหมุนเวียน
ตามชวงอายุมะพราวนํ้าหอม หรือสลับกับพืชตระกูลถ่ัวเพื่อชวยปรับปรุงดิน อีกทั้งยังเปนการปองกัน ตัดวงจรการ

ภาพท่ี 43 ลักษณะการลอกเลนในพื้นทีป่ลูกมะพราวนํ้าหอมแบบยกรอง 
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เกิดโรคระบาด และการเขาทําลายของแมลงศัตรพูืชแซม/พืชรวมที่สําคัญ ดังน้ันขอควรพิจารณาในการปลูกและ
เลือกพืชแซมแบงเปน 2 กรณี ดังน้ี 
 • กรณีที่ 1 มะพราวนํ้าหอมที่ยังไมใหผลผลิต พื้นที่ที่ปลูกพืชแซม/พืชรวมระยะน้ี สวนใหญเปน
พื้นที่ลุมปากแมนํ้าในเขตภาคกลาง และภาคตะวันตก พืชที่ที่มีการปลูกสวนใหญเปนการปลูกแบบยกรอง
ระหวางแถวระหวางตนในสวนมะพราวนํ้าหอม เพื่อเสริมรายไดแกเกษตรกรระหวางมะพราวนํ้าหอมยังไมให
ผลผลิต โดยตัวอยางชนิดพืชแซม/พืชรวม ระยะปลูก และผลผลิต ตามตารางที่ 13 นอกจากน้ันยังเปนการชวย
สรางระบบนิเวศน (microclimate) ภายในสวนมะพราวนํ้าหอมไดเปนอยางดี นอกจากพืชที่แสดงดังตาราง 
ยังมีพืชปลูกชนิดอื่น ไดแก มะเขือ พริก ฝรั่ง มะละกอ และมะลิ ฯลฯ ที่มีศักยภาพที่สามารถสรางรายไดเพิ่ม
จนกวามะพราวนํ้าหอมจะใหผลผลิต (ภาพที่ 44)   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ตารางท่ี 13 ชนิดพืชแซม/พืชรวม ที่ปลูกในสวนมะพราวนํ้าหอมที่ยังไมใหผลผลิต 
 

พืชปลูก ระยะปลูก ผลผลิต/ไร 
ถ่ัวฝกยาว ระยะ 30 x 50 เซนติเมตร 

ปลูก 8 แถว/1 รองมะพราว 
ผลผลิต 504 กิโลกรัม/ไร/ฤดูปลูก 

แตงราน ระยะ 30 x 50 เซนติเมตร 
ปลูก 8 แถว/1 รองมะพราว 

ผลผลิต 900 กิโลกรัม/ไร/ฤดูปลกู 

เผือก ระยะ 50 x 100 เซนติเมตร ผลผลิต 1,106 กิโลกรัม/ไร/ฤดูปลูก 
แตงโม ระหวางตน/แถวมะพราว ผลผลิต 1,350 กิโลกรัม/ไร/ฤดูปลูก 

สับปะรด ปลูกระหวางแถวและตนมะพราว 
2,500 หนอ/ไร 

ผลผลิต 2,500 กิโลกรัม/ไร 

เสาวรส ระยะ 3 x 4 เมตร  
ปลูก 2 แถว/1 รองมะพราว 

ผลผลิตในปที่ 1-3 จํานวน 200, 1,437 
และ 1,765 กิโลกรมั/ไร/ป ตามลําดับ 

ภาพท่ี 44 ตัวอยางชนิดพืชในการปลกูพืชแซม/พืชรวม ระหวางแถวมะพราวนํ้าหอมที่ยังไมใหผลผลิต  
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• กรณีที่ 2 มะพราวนํ้าหอมที่ใหผลผลิต พื้นที่ที่ปลูกพืชแซม/พืชรวมระยะน้ี สวนใหญเปนพื้นที่
ดอน ในการปลูกมะพราวพันธุนํ้าหอมจะเริ่มใหผลผลิตเมื่ออายุ 3-4 ป โดยระยะปลูกมะพราวนํ้าหอม นอยกวา
ระยะปลูกมะพราวพันธุไทย จึงทําใหแสงแดดสองถึงพื้นไดนอยลง ดังน้ัน พืชปลูกพืชแซม/พืชรวมที่เจริญเติบโต
ไดดีภายใตรมเงา ไดแก พริกไทย ซึ่งเปนพืชที่มีศักยภาพในพื้นที่ภาคใต และภาคกลาง เพื่อสรางรายไดเพิ่ม 
จากงานวิจัยของสายสุรีย และคณะ (2564) ไดทดสอบวิธีการปลูกพืชแซมโดยเลือกปลูกพริกไทยในแปลง
มะพราวนํ้าหอมที่ใหผลผลิต จํานวน 3 พันธุ ไดแก พันธุซีลอน พันธุปะเหลียน และพันธุซาลาวัค พบวา 
พริกไทยทั้ง 3 พันธุ ไมสงผลกระทบตอการเจริญเติบโต และการใหผลผลิตของมะพราวนํ้าหอม โดยพริกไทย
พันธุซีลอน และพันธุปะเหลียนปลูกรวมกับมะพราวนํ้าหอมจะใหรายได 34,151.15 และ 23,734.69 บาท/ไร 
ตามลําดับ มากกวาการปลูกมะพราวนํ้าหอมเชิงเด่ียวที่ใหรายได 24,989.53 บาท/ไร (ตารางที่ 14) ดังน้ัน 
การปลูกพืชแซม/พืชรวมภายใตรมเงา สิ่งสําคัญคือ ใหปลูกพืชแซมในแนวทิศตะวันออก-ตะวันตก ซึ่งใหผล
ดีกวาการปลูกในแนวทิศเหนือ-ใต เน่ืองจากอาจโดนบดบังแสงจากทรงพุมมะพราวนํ้าหอมตนโตที่ใหผลผลิต
แลว (ภาพที่ 45) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ตารางท่ี 14 วิธีการปลูกพืชแซม/พืชรวม ในแปลงมะพราวนํ้าหอมที่ใหผลผลิต 

วิธีการปลูก ผลผลิตมะพราว 
(ผล/ไร) 

ผลผลิตพริกไทย
(กิโลกรัม/ไร) 

รายได  
(บาท/ไร) 

มะพราวนํ้าหอมเชิงเด่ียว 3,729.78 - 24,989.53 

พริกไทยพันธุซีลอนรวมมะพราวนํ้าหอม 3,890.38 89.84 34,151.15 

พริกไทยปะเหลียนรวมมะพราวนํ้าหอม 4,017.62 33.42 29,925.85 

พริกไทยซาลาวัครวมมะพราวนํ้าหอม 3,258.79 21.12 23,734.69 
 

หมายเหตุ : ผลผลิตพรกิไทยที่อายุ 3 ป หลังปลูก 
 

2. พ้ืนท่ีปลูกมะพราวนํ้าหอม สวนใหญอยูในภาคกลาง และภาคใต จังหวัดที่ปลูกมาก 5 อันดับแรก 
ไดแก จังหวัดราชบุรี สมุทรสาคร ฉะเชิงเทรา ชลบุรี และสงขลา ดังน้ันจะเห็นวาพื้นที่ปลูกมะพราวนํ้าหอม 
สามารถแบงไดตามสภาพพื้นที่ใหญ ๆ ได 2 ลักษณะ คือ   

ภาพท่ี 45 การปลูกพริกไทยเปนพืชแซม/พืชรวมระหวางแถวมะพราวที่ใหผลผลิต 



46  การจดัการสวนมะพราวน้าํหอม 

• พื้นที่ลุม ปากแมนํ้าของภาคกลางและภาคตะวันตก พื้นที่ปลูกสภาพเปนดินเหนียวที่เกิดจาก
ตะกอนดินที่ถูกนํ้าพัดพามาทับถมไว ซึ่งเปนดินที่เหมาะสมดีที่สุดในการปลูกมะพราว เน่ืองจากมีการสะสมของ
อินทรียวัตถุ และธาตุอาหารตาง ๆ เปนจํานวนมาก และมีอิทธิพลจากเกลือทะเลที่เคยเปนพื้นที่นํ้าทะเลทวมถึง 
คาความเปนกรด-ดางของดินอยูระหวาง 6-8 มักพบโพแทสเซียมคลอไรด และโซเดียมคลอไรดที่ระดับความลึก 
50-100 เซนติเมตร นอกจากน้ันยังมีการปลูกในพื้นที่ลุมในเขตภาคใตบริเวณที่ราบลุมทะเลสาบสงขลา จังหวัด
สงขลา และลุมนํ้าปากพนัง จังหวัดนครศรีธรรมราช ซึ่งเปนแหลงปลูกมะพราวนํ้าหอมแหลงใหญทางภาคใต 

• พื้นที่ดอน และพื้นที่ราบ โดยเฉพาะพื้นที่ชายทะเล ที่มีทั้งดินเหนียวและดินรวนปนทราย ซึ่ง
แตกตางกันไปตามสภาพภูมิประเทศของแตละจังหวัดของประเทศไทย สวนใหญจะปลูกมะพราวเพื่อใชใน
อุตสาหกรรม และมีการปลูกมะพราวนํ้าหอมกระจายอยูทั่วไปแตมีจํานวนนอย 

3. พืชทนเค็มในสวนมะพราวนํ้าหอม พื้นที่หลักที่เปนแหลงปลูกมะพราวที่สําคัญโดยเฉพาะมะพราว
นํ้าหอมจะอยูบริเวณที่ราบลุมนํ้าภาคกลาง ลักษณะดินเปนพื้นที่ลุม ดินเหนียวเกิดจากตะกอนปากแมนํ้า ไดแก 
จังหวัดราชบุรี สมุทรสาคร นครปฐม และสมุทรสงคราม สมศรี (2539) ไดศึกษาพื้นที่บริเวณดังกลาว พบวา
เปนพื้นที่ซึ่งเปนเขตพื้นที่ดินเค็มและพื้นที่ที่มีศักยภาพจะเปนดินเค็มในบริเวณภาคกลางของประเทศไทย สวน
ใหญมีการยกรองใชปลูกมะพราวในดินชุดทาจีนเปนดินที่มีความอุดมสมบูรณสูง แตเปนดินเค็ม ระดับนํ้าใตดิน
อยูลึกประมาณ 50 เซนติเมตร ตลอดป สําหรับมะพราวนํ้าหอมเปนพืชที่สามารถทนดินเค็มไดถึงระดับเค็มมาก 
ดังน้ันจึงควรเลือกชนิดของพืชแซม/พืชรวมที่เหมาะสมกับชนิดดิน และจะตองเปนพืชที่จะสามารถเจริญเติบโต
และใหผลผลิตไดในดินที่มีระดับความเค็มแตกตางกัน โดยสามารถจําแนกระดับความเค็มที่มีผลกระทบตอพืช 
(ตารางที่ 15) และความสามารถในการทนเค็มของพืชเศรษฐกิจบางชนิด (ตารางที่ 16) 

 

ตารางท่ี 15 การจําแนกระดับความเค็มที่มีผลกระทบตอพืช 

คาการนําไฟฟา
(dS/m) 

เกลือในดิน 
(เปอรเซ็นต) 

ระดับความเค็มของดิน อิทธิพลตอพืช 

2 < 0.1 ไมเค็ม ไมมีผลตอการเจริญเติบโตและ
ผลผลิตของพืช 

2-4 0.1-0.2 เค็มเล็กนอย มีผลตอพืชที่ไมทนเค็ม 

4-8 0.2-0.4 เค็มปานกลาง มีผลตอพืชหลายชนิด 
8-16 0.4-0.8 เค็มมาก พืชทนเค็มเทาน้ันที่ยังเจริญเติบโต

ไดดี 
16 > 0.8 เค็มจัด พืชทนเค็มนอยชนิดหรือพืชชอบ

เกลอืที่เจรญิเติบโตไดดี 
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ตารางท่ี 16 ความสามารถในการทนดินเค็มของพืชเศรษฐกจิบางชนิด 
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ศตัรมูะพราวทีส่าํคญัและการจดัการ 
ขอมูล-ภาพ-เรียบเรียงโดย: ชนินทร ดวงสะอาด อมรรัชฏ คิดใจเดียว นลินา ไชยสิงห และเอกรัตน ธนูทอง 

แมลงศัตรูและไรมะพราวน้ําหอม (สํานักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช, 2560) 

1. หนอนหัวดํามะพราว (Opisina arenosella Walker) 

ความสําคัญและลักษณะการเขาทําลาย: หนอนหัวดํามะพราวระยะตัวหนอนเทาน้ันที่เขาทําลายใบ
มะพราว โดยจะแทะกินผิวใบบริเวณใตทางใบ จากน้ันจะถักใยนํามูลที่ถายออกมาผสมกับเสนใยที่สรางข้ึน 
นํามาสรางเปนอุโมงคคลุมลําตัวยาวตามทางใบบริเวณใตทางใบ ตัวหนอนจะอาศัยอยูภายในอุโมงคที่สรางข้ึน
และแทะกินผิวใบ โดยทั่วไปหนอนหัวดํามะพราวชอบทําลายใบแก ใบที่ถูกทําลายจะมีลักษณะแหงเปน 
สีนํ้าตาล หากการทําลายรุนแรงอาจทําใหตนมะพราวตายได (ภาพที่ 46) 

 
 
   

  
 
 

 ศัตรูธรรมชาติ: ศัตรูธรรมชาติของหนอนหัวดํามะพราว ไดแก แตนเบียนโกนีโอซัส นีแฟนติดิส (Goniozus 
nephantidis) แตนเบียนบราคอน ฮีบีเตอร (Bracon hebetor) แตนเบียนดักแด (Brachymeria sp.)  

 การปองกันกําจัด: 
   1) วิธีเขตกรรมและวิธีกล ตัดใบที่มีหนอนหัวดํามะพราวนําไปเผาทําลาย ไมควรเคลื่อนยาย 
ตนพันธุมะพราวหรือพืชตระกูลปาลมมาจากแหลงที่มีการระบาด 
   2) การใชแตนเบียน โดยการใชแตนเบียนที่เฉพาะเจาะจงกับหนอนหัวดํามะพราว ไดแก  
แตนเบียนโกนีโอซัส นีแฟนติดิส (Goniozus nephantidis) กอนปลอยแตนเบียนออกสูธรรมชาติ ควรใหแนใจ
วาแตนเบียนผสมพันธุเรียบรอยแลว (จะผสมพันธุหลังจากออกจากดักแดแลว 4-5 วัน) ซึ่งเมื่อปลอยแตนเบียน
ในธรรมชาติ แตนเบียนจะสามารถไปเบียนและวางไขบนตัวหนอนหัวดํามะพราวไดทันท ี

ภาพท่ี 46 ลักษณะการเขาทําลายของหนอนหัวดํามะพราว (ก) ตนมะพราวยืนตนตายจากการเขาทําลายของ
หนอนหัวดํามะพราว (ข) รองรอยการแทะกินผิวใบบริเวณใตใบยอย (ค) รองรอยการแทะกิน 
ผิวเปลือกผล (ง) ลักษณะตัวหนอน (จ) ลักษณะตัวเต็มวัย 
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   3) การใชชีวภัณฑ โดยใชแบคทีเรียบาซิลลัส ทูริงเจียนซีส (Bacillus thuringiensis) อัตรา 80-
100 มิลลิลิตร/นํ้า 20 ลิตร ใชเครื่องพนใหทั่วทรงพุม (ตองเปนผลิตภัณฑที่ผานการข้ึนทะเบียนวัตถุอันตราย
จากกรมวิชาการเกษตรแลวเทาน้ัน) 
   4) การใชสารเคม ี
    - ตนสูง (มากกวา 12 เมตร) ใชสารอีมาเมกตินเบนโซเอต (emamectin benzoate) 1.92% EC 
ไมตองผสมนํ้าฉีดเขาที่ลําตนมะพราว (trunk injection) อัตรา 10 มิลลิลิตร/ตน    
    - ตนเต้ีย (ตํ่ากวา 12 เมตร)  ใชสารอมีาเมกตินเบนโซเอต (emamectin benzoate) 1.92% EC 
ไมตองผสมนํ้าฉีดเขาที่ลําตนมะพราว (trunk injection) อัตรา 5 มิลลิลิตร/ตน หรือการฉีดสารอะบาเมกติน 
(abamectin) 1.80% EC อัตรา 15 มิลลิลิตร/ตน โดยใชสวานเจาะรูใหเอียงลงประมาณ 45 องศา จํานวน 2 รู 
ข้ึนอยูกับปริมาณของสารที่ใช วิธีน้ีจะปองกันกําจัดหนอนหัวดํามะพราวไดนานมากกวา 3 เดือน แนะนําเจาะ 
ที่ความสูงต้ังแต 4 เมตรข้ึนไป 

 - กรณีในพื้นที่การระบาดรุนแรง และไมมีการปลอยแตนเบียน สามารถใชสารปองกันกําจัด
ศัตรูพืชได ดังน้ี ฟลูเบนไดอะไมด (flubendiamide) 20% WG อัตรา 5 กรัม หรือคลอแรนทรานิลิโพรล 
(chlorantraniliprole) 5.17% SC อัตรา 20 มิลลิลิตร หรือสปนโนแสด (spinosad) 12% SC อัตรา 20 มิลลิลิตร 
หรือลูเฟนนูรอน (lufenuron) 5% EC อัตรา 20 มิลลิลิตร ซึ่งสปนโนแสดมีพิษสูงตอผึ้ง สวนลูเฟนนูรอน 
มีพิษสูงตอกุง โดยเลือกสารชนิดใดชนิดหน่ึงผสมสารอัตราที่กําหนดผสมนํ้า 20 ลิตร พน 1-2 ครั้ง ใหทั่ว 
ทรงพุมจะมีประสิทธิภาพปองกันกําจัดไดประมาณ 2 สัปดาห กรณีที่มีการปลอยแตนเบียนใหพนสารเคมีกอน
ประมาณ 2 สัปดาห คอยทําการปลอยแตนเบียน กรณีที่มีการเคลื่อนยายตนพันธุเพื่อปองกันการแพรกระจาย
ของหนอนหัวดํามะพราวสามารถใชวิธีการน้ีได 

2. แมลงดําหนามมะพราว (Brontispa longissima (Gestro)) 

 ความสําคัญและลักษณะการเขาทําลาย: แมลงดําหนามมะพราวทําลายสวนใบของมะพราว โดยทั้ง 
ตัวเต็มวัย และตัวออนอาศัยอยูในใบออนที่ยังไมคลี่ของมะพราว และแทะกินผิวใบ ใบมะพราวที่ถูกทําลาย 
เมื่อใบคลี่กางออกจะมีสีนํ้าตาลออน หากใบมะพราวถูกทําลายติดตอกันเปนเวลานานจะทําใหยอดของมะพราว 
มีสีนํ้าตาลเมื่อมองไกลๆจะเห็นเปนสีขาวโพลน ชาวบานเรียกวา“มะพราวหัวหงอก” (ภาพที่ 47) 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 47 ลักษณะการเขาทําลายของแมลงดําหนามมะพราว (ก) ลักษณะรอยที่ถูกทําลาย (ข) การเขาทําลาย
ทางใบออนที่ยังไมคลี่มีลักษณะเปนสีนํ้าตาล (ค) ลักษณะตัวออน (ง) ลักษณะตัวเต็มวัย 
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 ศัตรูธรรมชาติ: ศัตรูธรรมชาติของแมลงดําหนามมะพราว ไดแก แตนเบียนหนอนแมลงดําหนาม
มะพราว (Asecodes hispinarum Bouček) แตนเบียนดักแดแมลงดําหนามมะพราว (Tetrastichus brontispae 
Ferriere) และเช้ือราบิวเวอรเรีย 

 การปองกันกําจัด: 
   1) วิธีเขตกรรมและวิธีกล ไมควรเคลื่อนยายตนพันธุมะพราวหรือพืชตระกูลปาลมมาจากแหลง 
ที่มีการระบาด 
  2) การใชชีววิธี โดยการใชแตนเบียนที่เฉพาะเจาะจงกับแมลงดําหนามมะพราว ไดแก แตนเบียน 
หนอนแมลงดําหนามมะพราว (Asecodes hispinarum Bouček) ซึ่งนําเขาจากประเทศเวียดนาม มาเลี้ยงขยาย
ปลอยชวยทําลายหนอนแมลงดําหนามมะพราว และแตนเบียนดักแดแมลงดําหนามมะพราว (Tetrastichus 
brontispae Ferriere) ทําลายดักแดแมลงดําหนามมะพราว 
   3) การใชสารเคมี  ไดแก สารอิมิดาโคลพริด (imidacloprid) 70% WG ไทอะมีทอกแซม 
(thiamethoxam) 25% WG และไดโนทีฟูแรน (dinotefuran) 10% WP อัตรา 4, 4 และ 10 กรัมละลายนํ้า 
1 ลิตร/ตน ราดบริเวณยอดและรอบคอมะพราวหรือการใชสารคารแทปไฮโดรคลอไรด (cartap hydrochloride) 
4% GR ใสถุงผาที่ดัดแปลงคลายถุงชา อัตรา 30 กรัม/ตน มีประสิทธิภาพปองกันกําจัดแมลงดําหนามมะพราว
ไดนานประมาณ 1 เดือน 

3. ดวงแรดมะพราว (Oryctes rhinoceros (Linnaeus)) 

 ความสําคัญและลักษณะการเขาทําลาย: การเขาทําลายพืชของดวงแรดมะพราวจะเกิดข้ึนเฉพาะ 
ในระยะที่เปนตัวเต็มวัยเทาน้ัน โดยการบินข้ึนไปกัดเจาะโคนทางใบหรือยอดออนของมะพราว รวมทั้งเจาะทําลาย
ยอดออนที่ใบยังไมคลี่ ทําใหใบที่เกิดใหมไมสมบูรณ มีรอยขาดแหวงเปนริ้ว ๆ คลายหางปลา หรือรูปพัด ถาโดน
ทําลายมาก ๆ จะทําใหใบที่เกิดใหมแคระแกร็น รอยแผลที่ถูกดวงแรดมะพราวกัดเปนเน้ือเย่ือออนทําให 
ดวงงวงมะพราวเขามาวางไข หรือเปนทางใหเกิดยอดเนา จนถึงตนตายไดในที่สุด (ภาพที่ 48) 
 

 
 
 
 
 

ภาพท่ี 48 ลักษณะการเขาทําลายของดวงแรดมะพราว (ก) ใบยอยมีรอยขาดแหวงเปนริ้ว ๆ คลายหางปลา 
(ข) การเจาะเขาทําลายทางใบของตัวต็มวัย (ค) ลักษณะตัวออน (ง) ลักษณะตัวเต็มวัย 
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ศัตรูธรรมชาติของดวงแรดมะพราว: ไดแก เช้ือราเขียวเมตาไรเซียม (Metarhizium anisopliae) 

การปองกันกําจัด: 
   1) วิธีเขตกรรม โดยการทําความสะอาดบริ เวณสวนมะพราวเพื่อกําจัดแหลงขยายพันธุ                 
เปนวิธีที่ใชไดผลดี ถามีกองปุยหมัก ปุยมูลวัว กองขยะ กองข้ีเลือ่ย และแกลบ ควรกําจัดออกไปจากบริเวณสวน 
หรือกองใหเปนที่แลวหมั่นกลับเพื่อตรวจดู หากพบหนอนใหจับทําลายหรือเผากองขยะน้ันเสีย สวนของลําตน
และตอมะพราวที่โคนทิ้งไว หรือมะพราวที่ยืนตนตายควรโคนลงมาเผาทําลาย ตนมะพราวที่ถูกตัดเพื่อปลูก
แทน ถายังสดอยูเผาทําลายไมได ควรทอนออกเปนทอนสั้น ๆ นํามารวมกันไว ปลอยใหผุสลายลอใหดวงแรด
มะพราวมาวางไข ดวงจะวางไขตามเปลือกมะพราวที่อยูติดกับพืน้ดินเพราะมีความชุมช้ืนสูงและผุเร็ว แลวเผา
ทําลายทอนมะพราวน้ันเสีย ซึ่งจะเปนการกําจัดทั้งไขหนอนและดักแดของดวงแรดมะพราว สวนตนมะพราว 
ที่ถูกโคนเหลือตอไว ใชนํ้ามันเครื่องใชแลวราดใหทั่วตอปองกันการวางไขได 
   2) การใชชีววิธี โดยใชเช้ือราเขียวเมตาไรเซียม (Metarhizium anisopliae) ทํากองกับดักหรือ
ใสไวตามกองปุยหมัก ปุยมูลวัว ที่มีหนอนดวงแรดมะพราวอาศัยอยู เช้ือราจะแพรกระจายไปเอง และจะทําลาย
ดวงแรดมะพราวทุกระยะการเจริญเติบโต โดยวิธีเตรียมกองกับดัก 1) เลือกวัสดุที่หาไดงายในพื้นที่มาวางกั้น
เปนขอบกอกกับดัก ขนาด 1.5 x 1.5 x 0.5 เมตร 2) ผสมปุยมูลวัว และมะพราวสับ อัตราสวน 0.5:1 ใสใน 
กองกับดักที่เตรียม และ 3) รดนํ้าใหทั่วทั้งกอง เพื่อใหเกิดขบวนการหมักที่สมบูรณ ทิ้งไวประมาณ 1-2 เดือน 
ตัวเต็มวัยดวงแรดจะเริ่มมาวางไข (ภาพที่ 49) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

    
 
   
 3) การใชสารเคมี แบงเปน 2 วิธีการ ไดแก 3.1) ตนมะพราวอายุ 3-5 ป ซึ่งยังสูงไมมากใชลูกเหม็น 
ใสบริเวณคอมะพราวที่โคนทางใบรอบ ๆ ยอดออน ทางละ 2 ลูก ตนละ 6-8 ลูก กลิ่นของลูกเหม็นจะไลไมให
ดวงแรดมะพราวบินเขาไปทําลายคอมะพราว และ 3.2) การราดคอ ใชสารปองกันกําจัดแมลงไดอะซินอน 

(diazinon) 60% EC อัตรา 80 มิลลิลิตร ผสมนํ้า 20 ลิตร ราดบริเวณคอมะพราวต้ังแตโคนยอดออนลงมาให
เปยกโดยใชปริมาณ 1-1.5 ลิตร ทุก ๆ 5-20 วัน ควรใช 1-2 ครั้งในชวงระบาด              

ภาพท่ี 49 ลักษณะกองกับดักรูปแบบตางๆ (ก)-(ค) ลักษณะกองกับดักรูปแบบตางๆ ขนาด 1.5 x 1.5 x 0.5 เมตร 
(ง) ลักษณะหนอนดวงแรดที่พบในกองกับดัก (จ)-(ฉ) ดวงแรดมะพราวที่ถูกเช้ือราเขียวเมตาไรเซียม
ทําลาย หลังจากใสเช้ือไปแลว 2-3 สัปดาห 
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4. ดวงงวงมะพราว (Rhynchophorus ferrugineus (Olivier)) 

ดวงงวงมะพราว หรือดวงสาคู หรือ ดวงลาน ในประเทศไทยพบทําลายมะพราวอยู 2 ชนิด คือ ดวงงวง
มะพราวชนิดเล็ก และดวงงวงมะพราวชนิดใหญ ทั้งสองชนิดจัดเปนแมลงศัตรูที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจมาก 
ดวงงวงมะพราวชนิดใหญมักชอบทําลายมะพราวบริเวณยอดออน ในขณะที่ดวงงวงชนิดเล็กชอบเจาะหรือ
ทําลายบริเวณลําตน 
 ความสําคัญและลักษณะการเขาทําลาย: ดวงงวงมะพราว ทําลายมะพราวโดยเจาะเขาไปในลาํตน และ
สวนยอด เชน บริเวณคอมะพราว การเขาทําลายในระยะเริ่มแรกเกษตรกรอาจไมทราบ เพราะหนอนเจาะเขาไป
กัดกินและเจริญเติบโตอยูภายในตนมะพราว กวาจะทราบมะพราวก็ถูกทําลายอยางรุนแรง เชน ยอดเนา หรือ 
ลําตนถูกกัดกินจนเปนโพรงไมอาจปองกันหรือรักษาไดทันการณ มะพราวที่ถูกดวงงวงมะพราวทําลายสวนใหญ
จะตาย ดวงงวงมักทําลายตามรอยทําลายของดวงแรดมะพราว โดยวางไขบริเวณบาดแผลตามลําตนหรอืบรเิวณ
ที่ดวงแรดมะพราวเจาะไว หรือบริเวณรอยแตกของเปลือก ดวงงวงเองก็สามารถเจาะสวนที่ออนของมะพราว 
เพื่อวางไขได หนอนที่ฟกออกจากไขจะกัดกินชอนไชไปในตนมะพราว ทําใหเกิดแผลเนาภายใน ตนมะพราว 
ที่ถูกทําลายจะแสดงอาการเฉาหรือยอดหักพับ  เพราะบริเวณที่หนอนทําลายจะเปนโพรง มีรูและแผลเนา
ตอเน่ืองไปในบริเวณใกลเคียง หนอนจะกัดกินไปจนกระทั่งตนเปนโพรงใหญไมสามารถสงนํ้าและอาหารไปถึง
ยอดได และทําใหตนมะพราวตายในที่สุด (ภาพที่ 50) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 
 การปองกันกําจัด: 
   1) ปองกันและกําจัดดวงแรดมะพราวอยาใหระบาดในสวนมะพราว เพราะรอยแผลที่ดวงแรด
มะพราวเจาะไวจะเปนชองทางใหดวงงวงมะพราววางไข และเมื่อฟกออกเปนตัวหนอนแลวหนอนของดวงงวง
มะพราวจะเขาไปทําลายในตนมะพราวไดงาย 
   2) ใชวิธีเดียวกับวิธีการปองกันกําจัดดวงแรดมะพราว จะสามารถกําจัดไข หนอนและตัวเต็มวัย
ของดวงงวงมะพราวได 
   3) ใชนํ้ามันเครื่องใชแลว หรือชันผสมนํ้ามันยางทาบริเวณแผลโคนตนหรือลําตนมะพราว 
เพื่อปองกันการวางไข 

ภาพท่ี 50 ลักษณะการเขาทําลายของดวงงวงมะพราว (ก) ลักษณะตนมะพราวที่ถูกทําลายบริเวณยอดจะแสดง
อาการเฉาหรือยอดหักพับ (ข) แหลงขยายพันธุ (ค) ลักษณะตัวหนอน (ง) ลักษณะตัวเต็มวัย 
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   4) ตนมะพราวที่ถูกดวงงวงมะพราวทําลาย ควรตัดโคนทอนเปนทอนแลวผาจับหนอนทําลาย 
ไมควรใหตนมะพราวเกิดแผลหรือปลูกโคนลอยเพราะจะเปนชองทางใหดวงงวงมะพราววางไข และหนอน             
ที่ฟกจากไขจะเจาะเขาไปทําลายในตนมะพราวได หากลําตนเปนรอยแผล ควรทาดวยนํ้ามันเครื่องหรือชัน 
ผสมนํ้ามันยาง เพื่อปองกันการวางไข 

5. ไรสี่ขาโคโลโมรัส (Colomerus novahebridensis Keifer) 

 ความสําคัญและลักษณะการทําลาย: ลักษณะอาการที่สําคัญพบวาไรชนิดน้ีจะเขาทําลายอยูภายในกลีบ
ของข้ัวผล ต้ังแตระยะผลขนาดเล็ก เมื่อแกะข้ัวผลออก ดานในของข้ัวผลจะมสีีนํ้าตาล เมื่อนําไปสองดูภายใตกลอง
จุลทรรศน จะพบไรสี่ขาขนาดเล็กเปนจํานวนมาก สําหรับบริเวณภายนอกผลจะพบแผลเล็กๆ โดยลักษณะของแผล
จะเปนแผลสนํ้ีาตาลแข็ง มีสวนปลายแผลเรียวแหลม ลักษณะของแผลจะปรากฏดานใดดานหน่ึงของผล โดยแผล 
จะไมเกิดรอบผลมะพราว เมื่อผลมีขนาดโตข้ึนจะเห็นแผลไดชัดเจน ในหน่ึงทะลายจะพบอาการเขาทาํลายของไรสีข่า
โคโรโมรัสเพียงไมกี่ผล ลักษณะการเขาทําลายของไรสี่ขาโคโรโมรัสจะมีลักษณะการเขาทําลายคลายกับการเขา
ทําลายของไรสี่ขามะพราว Aceria guerreronis Keifer แตจะแตกตางกันโดยไรสี่ขามะพราวปลายแผลจะแหลม 
แผลเปนสีนํ้าตาลเปนรองลึก ลักษณะแผลจะเกิดโดยรอบของผลมะพราว ผลมขีนาดเลก็ลง บางผลลบีอยางเหน็ไดชัด 
และในหน่ึงทะลายจะพบอาการเขาทําลายเกือบทุกผลและหากไมปองกันกําจัด จะทําใหผลมะพราวในฤดูถัดไป 
มีขนาดเล็กลงอยางเห็นไดชัด ผลเล็กลีบ จนไมไดผลผลิต หากเขาทําลายรุนแรงผลมะพราวจะเสียหายและรวงหลน 
นอกจากน้ียังพบไรขาวอีกชนิดหน่ึงที่มีอาการเขาทําลายในผลมะพราวคลายกับการเขาทาํลายของไรสีข่าทัง้สองชนิด
ที่กลาวมา แตลักษณะของแผลที่ผลมีลักษณะตัดเปนเสนตรงในแนวนอน   ซึ่งบางครัง้พบลกัษณะอาการทัง้ทีเ่กดิจาก
ไรสี่ขาและไรขาวอยูภายในผลเดียวกัน (ภาพที่ 51-52) 

            
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 51 ลักษณะการเขาทําลายของไรสี่ขาโคโลโมรสั ในผลมะพราวขนาดเลก็ 

ภาพท่ี 52 ลักษณะการเขาทําลายของไร (ก) อาการเขาทําลายของไรสี่ขาโคโลโมรัส (ข) อาการเขาทําลาย 
ของไรขาว (ค) อาการเขาทําลายของไรสี่ขามะพราว 
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 การปองกันกําจัด: เน่ืองจากสารฆาไร เปนสารประเภทถูกตัวตายเทาน้ัน แตการเขาทําลายของไร 
จะเขาทําลายบริเวณข้ัวผลมะพราว ดังน้ันการฉีดพนสารฆาไรอยางเดียว ไมสามารถกําจัดไรสี่ขาได เพราะ 
ไมสามารถฉีดพนสารใหโดนตัวไรได ดังน้ันจึงตองตัดทําลายจั่นชอดอก และชอผลของมะพราวทั้งหมดจนกวา
จะไมพบอาการลูกลาย โดยวิธีกําจัดไรหลังจากตัดชอดอกและชอผลมีหลายวิธี ดังน้ี  
 1) นําไปฝงกลบโดยใหมีหนาดินลึกประมาณ 50 เซนติเมตร  

2) ถวงนํ้า โดยตองกดใหจมนํ้าทั้งหมด  
3) ใสถุงพลาสติกดําตากแดดไวอยางนอย 1 สัปดาห  
4) หากยังพบอาการผลลาย พนสารกําจัดไรทุกครั้งหลังตัดผลจําหนาย โดยเปลี่ยนกลุมสารทุก

ครั้งที่พน ไดแก โพรพารไกต (propargite) 30% WP (กลุมสาร 12C) อัตรา 30 กรัม/นํ้า 20 ลิตร อะมิทราซ 
(amitraz) 20% EC (กลุม 19) อัตรา 40 มิลลิลิตร/นํ้า 20 ลิตร ไพริดาเบน (pyridaben) 20% WP (กลุมสาร 
21 A) อัตรา 10 กรัม/นํ้า 20 ลิตร กรณีปลูกมะพราวอินทรียใหพนดวยกํามะถันผง (sulfur powder) 80% WP 
อัตรา 60 กรัม/นํ้า 20 ลิตร    

5) หากพบระบาดรุนแรงพนสารฆาไรอยางนอย 4 ครั้ง หางกัน 1 สัปดาห หลังตัดจั่นชอดอกและ
ชอผลทุกครั้งจนกวาจะไมพบอาการเขาทําลาย (กลุมงานวิจัยไรและแมงมุม สํานักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช) 

6. ไรแมงมุมเทียมปาลม (Raoiella indica Hirst) 

 ความสําคัญและลักษณะการทําลาย: เปนศัตรูที่สําคัญของมะพราว หมาก และปาลมนํ้ามัน โดยจะดูด
ทําลายอยูที่บริเวณใตใบ การทําลายรุนแรงมากในระยะตนกลา มีลักษณะเปนจุดประสีขาวจางที่บริเวณใตใบ 
สวนหนาใบเหนือบริเวณที่ไรแมงมุมดูดทําลายอยูจะมีลักษณะเหลืองซีดในระยะแรก และจะคอยๆ เปลี่ยนเปน 
สีนํ้าตาลแดง หากระบาดมาก ๆ ใบจะสีเหลือง เมื่อระบาดรุนแรงมากข้ึนจะหลบซอนอยูภายใตเสนใยบาง ๆ 
ที่มันสรางข้ึนบริเวณใตใบ (ภาพที่ 53) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 การปองกันกําจัด: ยังไมมีการศึกษาถึงวิธีการปองกันกําจัด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 53 ลักษณะการเขาทําลายของไรแมงมุมเทียมปาลม (ก) ลักษณะใบยอยที่ถูกการเขาทําลายของ 
ไรแมงมุมเทียมปาลม (ข) ลักษณะตัวเต็มวัย และไข 

 



56  ศตัรมูะพราวทีส่าํคญัและการจดัการ 

7. ไรแมงมุมฟจิ (Tetranychus fijiensis Hirst) 

 ความสําคัญและลักษณะการทําลาย: สําหรับมะพราว ไรเขาทําลายบริเวณใตใบมะพราว มักอยูรวม
เปนจุด ๆ มีจํานวนตัวไมมากนักบนใบมะพราว และพบบนใบมะพราวทั่ว ๆ ไปเปนปกติ อาการเขาทําลายจึงไม
เดนชัด ไรจะสรางเสนใยบาง ๆ บริเวณใตใบมะพราว (ภาพที่ 54) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 การปองกันกําจัด: พนสาร เฟนบูทาทินออกไซด (fenbutatin oxide) 50% W/V SC 15 มิลลิลิตรตอนํ้า 
20 ลิตร เฟนไพรอกซิเมต (fenpyroximate) 5% W/V SC 20 มิลลิลิตร/นํ้า 20 ลิตร  
 

สัตวฟนแทะศัตรูมะพราวน้ําหอม 

1. หนูทองขาวบานหรือหนูทองขาวสวน (Rattus rattus Linnaeus) 

 ความสําคัญและลักษณะการเขาทําลาย: หนูชนิดน้ีเปนศัตรูสําคัญของมะพราว หนูจะใชฟนแทะ 
คูหนา (Incisors) กัดแทะผลมะพราว โดยหนูจะชอบกัดทําลายต้ังแตผลออนขนาดเล็กยังไมมีเน้ือจนถึงผล
คอนขางแกมีเน้ือแข็งเปนมะพราวทําขนม หนูจะกัดทําลายบริเวณสวนหัวที่ติดกับข้ัวของผลเปนสวนเปลือก
มะพราวที่ออนนุม โดยจะกัดเจาะเปนรูกลมจนทะลุเขาไปกินทั้งนํ้าและเน้ือมะพราวและกัดกินซ้ําจนกวา
มะพราวผลน้ันหลนจากตนหรือกินเน้ือจนหมด หนูจะกัดกินเวลากลางคืน บางครั้งอาจพบเห็นเวลากลางวันบาง 
ถาบริเวณผลที่กัดกินอยูในที่คอนขางปกปดพรางตัวจากศัตรูธรรมชาติ เชน นกเหย่ียว นกเคาแมว เปนตน 
จึงทําใหหนูระบาดไดตลอดจนกวาจะไมมีผลผลิต มักจะระบาดมากในชวงฤดูแลง (ภาพที่ 55) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                            

ภาพท่ี 54 ลักษณะไรแมงมุมฟจ ิ(ก) เพศเมีย (ข) เพศผู 

ภาพท่ี 55 ลักษณะการเขาทําลายของหนูทองขาวบาน (ก) ลักษณะผลมะพราวที่ถูกทําลาย 
(ข) ลักษณะตัวเต็มวัย 



 
 

การจดัการ มะพราวน้าํหอม เพือ่การสงออก  57 

 การปองกัน: 
   1) กําจัดแหลงอาศัยทั้งบริเวณโคนตนและกําจัดวัชพืช กองทางมะพราว เพื่อไมใหเปนแหลงที่
หลบซอนของหนู และบนยอดมะพราวจะตองไมรกเปนที่อาศัยทํารังของหนู 
   2) ตัดตนไมบริเวณรอบ ๆ แปลง โดยเฉพาะดานที่ติดกับตนไมปา เพื่อไมใหหนูจากปาเขามา
อาศัยในสวน 
   3) ใชแผนสังกะสีแผนเรียบกวาง 30-35 เซนติเมตร ติดลอมรอบลําตน สูงจากพื้นดิน 1 เมตร 
จะชวยไมใหหนูปนตนไปทําลายผลผลิตได 
   4) ใชเสียงไล เชน จุดประทัด เสียงไมตีกันเวลากลางคืน เปนตน 

 การกําจัด: 
   1) ใชกับดักชนิดตาง ๆ เชน กับดักตีตาย บวงลวด กรงดัก นํามาดักกําจัดหนู โดยวางกับดักตาม
พื้นดินบนตนไมที่มีหนูว่ิงผาน เปนการชวยลดประชากรได 
   2) ใชเหย่ือโปรโตซัวสําเร็จรูป ซึ่งบรรจุโปรโตซัว Sarcocystis singaporensi จํานวน 200,000 
สปอโรซีสต (Sporocyst)/กอน วางบริเวณทางเดินหนู รูหนู โคนตนไม หรือใชภาชนะบรรจุเหย่ือ 2 กอน/จุด 
จํานวน 20-25 กอน/ไร สามารถทําใหหนูปวยตายภายใน 7-15 วัน 
   3) การใชสารเคมี ใชสารออกฤทธ์ิเร็ว ไดแก ซิงคฟอสไฟด (zinc phosphide) 80% PW เปนผง
ผสมกับขาวสาร หรือผลไม เปนเหย่ือพิษ อัตรา 0.8-1 เปอรเซ็นต วางเปนจุด ๆ  ตามพื้นดิน หรือวางบนคอมะพราว 
ซึ่งจะตายใน 1 วัน หรือใชสารออกฤทธ์ิชา โฟลคูมาเฟน (flocoumafen) โบรมาดิโอโลน (bromadiolone) หรือ 
ไดฟทิอาโลน (difethialone) ชนิดกอนข้ีผึ้ง โดยใสสารชนิดน้ีลงในภาชนะใสเหย่ือหรือทอพีวีซี ขนาดเสนผาน
ศูนยกลาง 7 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร ทอละ 30 กอน วางที่โคนตนมะพราวทุก 3 ตน/ทอ สามารถลด
ประชากรหนูไดมากกวา 75 เปอรเซ็นต 
   4) อนุรักษสัตวศัตรูธรรมชาติ เชน เหย่ียว นกแสก นกเคาแมว งู และสัตวศัตรูธรรมชาติ เปนตน 

2. กระรอกหลากสี (Callosciurus finlaysonii (Horsfield)) 

 ความสําคัญและลักษณะการทําลาย: กระรอกใชฟนแทะคูหนา (Incisors) กัดแทะผลมะพราว โดย 
จะกัดทําลายต้ังแตผลออนขนาดเล็กยังไมมีเน้ือจนถึงผลแกมีเน้ือแข็งจนเปลือกมะพราวแหง และกัดทําลาย 
ทุกสวนของผลมะพราวต้ังแตสวนหัวที่ติดกับข้ัวของผลเปนสวนที่เปลือกมะพราวยังออนนุม แตชอบกัดทําลาย
บริเวณกลางผล และกนผลมากกวา โดยการกัดเจาะเปนรูกลมจนทะลุเขาไปกินทั้งนํ้าและเน้ือมะพราว และกัดกิน
ซ้ําจนกวามะพราวผลน้ันหลนจากตนหรือกินเน้ือหมดผล กระรอกออกหากินต้ังแตเชามืดจนถึงเวลาเย็น ดังน้ัน 
จึงระบาดกัดกินไดตลอดทั้งปจนกวาจะไมมีผลผลิตใหกิน มักพบระบาดมากในชวงฤดูแลง เปนตน (ภาพที่ 56) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพท่ี 56 ลักษณะการเขาทําลายของกระรอกสวน และกระรอกหลากสี (ก)-(ข) ลักษณะผลมะพราวนํ้าหอม

ที่ถูกทําลาย (ค) ลักษณะตัวเต็มวัย 
 



58  ศตัรมูะพราวทีส่าํคญัและการจดัการ 

 การปองกัน: 
   1) กําจัดแหลงอาศัยทั้งบริเวณโคนตนและกําจัดวัชพืช กองทางมะพราว เพื่อไมใหเปนแหลงที่
หลบซอนของกระรอก และบนยอดมะพราวจะตองไมรกเปนที่อาศัยทํารังของทั้งหนูและกระรอก 
   2) ตัดตนไมบริเวณรอบ ๆ แปลง โดยเฉพาะดานที่ติดกับตนไมปา เพื่อไมใหกระรอกเขามาอาศัย
ในสวน   
   3) ใชเสียงไล เชน จุดประทัด เสียงไมตีกัน เวลากลางคืน เปนตน 

 การกําจัด: 
   1) ใชกับดักชนิดตาง ๆ เชน กับดักตีตาย บวงลวด กรงดัก นํามาดักกําจัดกระรอกโดยจะวางกับ
ดัก บนตนไมหรือตนมะพราวที่กระรอกเคยว่ิงผาน เปนการชวยลดประชากรได 
   2) การใชสารเคมี ใชสารออกฤทธ์ิเร็ว ไดแก ซิงคฟอสไฟด (zinc phosphide) 80% PW เปนผง 
ผสมกับขาวสาร หรือผลไม เปนเหย่ือพิษ อัตรา 0.8-1 เปอรเซ็นต วางเปนจุด ๆ  ตามพื้นดิน หรือวางบนคอมะพราว 
ซึ่งจะตายใน 1 วัน หรือใชสารออกฤทธ์ิชา ไดแก โฟลคูมาเฟน (flocoumafen) โบรมาดิโอโลน (bromadiolone) 
หรือ ไดฟทิอาโลน (difethialone) ชนิดกอนข้ีผึ้ง โดยใสสารชนิดน้ีลงในภาชนะใสเหย่ือหรือทอพีวีซี ขนาดเสน
ผานศูนยกลาง 7 เซนติเมตร ยาว 50 เซนติเมตร ทอละ 30 กอน วางบนคอมะพราวหรือบนตนไมที่กระรอก
เคยว่ิงผาน 
   3) อนุรักษสัตวศัตรูธรรมชาติ เชน เหย่ียว นกแสก นกเคาแมว งู และสัตวศัตรูธรรมชาติ เปนตน 

โรคของมะพราวน้ําหอม 

1. โรครากเนา (root rot disease; Ganoderma lucidum) 

 ลักษณะอาการ: ใบแกหอยพับลงขนานกับลําตนและเหี่ยว ใบจะหอยในลักษณะน้ีเปนเวลาหลายเดือน
จนกวาจะหลุดรวงไป ใบออนยังเขียวอยูช่ัวระยะหน่ึง มะพราวไมติดชอดอก ทําใหไมมีลูก ขนาดของคอ
มะพราวเล็กลง ใบที่ออกใหมมีสีเหลืองและลักษณะสั้นกวาปกติ บริเวณโคนตนประมาณ 1-2 ฟุต จากระดับผิว
ดินมีของเหลวสีนํ้าตาลแดงไหลออกมาทําใหเปลือกเสีย ในสภาพที่มีความช้ืนสูง จะพบดอกเห็ดสีนํ้าตาลแดง
เกาะติดอยูที่บริเวณโคนตน เมื่อขุดดูรากจะพบรากเนาเปนสีนํ้าตาลและบางครั้งพบเสนใยสีขาว ๆ หรือ 
ขาวแกมชมพูของราที่เปนสาเหตุรวมอยูดวย (ภาพที่ 57) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 57 ลักษณะอาการโรครากเนาในมะพราวที่เกิดจากเช้ือรา Ganoderma lucidum 
 



 
 

การจดัการ มะพราวน้าํหอม เพือ่การสงออก  59 

 การแพรระบาด: โรคแพรระบาดโดยการสัมผัสของรากกับเช้ือสาเหตุบนเศษซากพืชที่เปนโรค 

 การปองกันกําจัด: 
1) เผาทําลายตนที่เปนโรค และพยายามทําลายซากในดินใหหมด 
2) ปองกันไมใหราขยายไปสูตนอื่นที่อยูขางเคียงโดยขุดรอบ ๆ ตนมะพราวที่เปนโรคกวาง 0.5 เมตร 

ลึก 1 เมตร หางจากตนประมาณ 2 เมตร ใสผงกํามะถัน 500 กรัม ปูนขาว 1 กิโลกรัม 

2. โรคใบจุดสีเทา (gray leaf spot disease; Pestalotia palmarum) 

ลักษณะอาการ: เกิดจุดแผลเล็ก ๆ บนใบยอยของใบแก ตอมาจุดแผลขยายใหญข้ึนมีรูปรางกลมหรือ
คอนขางรี แผลมีสีนํ้าตาล บริเวณกลางแผลสีเทาลอมรอบดวยขอบเล็ก ๆ สีนํ้าตาลเขมมีวงสีเหลืองลอมรอบ 
เมื่ออาการรุนแรงแผลขยายตัวมารวมกันทําใหใบยอยแหงเปนสีนํ้าตาลแดง ในกรณีที่เกิดการระบาดของโรค
อยางรุนแรงจะเห็นวาทางใบที่อยูดานลางของตนแหงเปนสีนํ้าตาลแดง มีลักษณะคลายถูกไฟไหมเมื่อมองจาก
ระยะไกล (ภาพที่ 58) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 การแพรระบาด: เช้ือราสาเหตุกระจายไปกับลม 

 การปองกันกําจัด: 
   1) ตัดและเผาทําลายทางใบที่เปนโรค 
   2) เพิ่มปริมาณการใสปุยโพแทสเซียม 
   3) พนใบมะพราวดวยสารเคมีปองกันกําจัดโรค เชน ไซเนป (zineb) มาเนบ (maneb) หรือ 
แคปทาโฟล (captafol) 

3. โรคใบจุด (leaf spot disease; Helminthosporium sp.) 

 ลักษณะอาการ: เปนโรคในระยะตนกลา เริ่มแรกเกิดจุดแผลสีเหลืองบนใบมีขนาดเทาหัวเข็มหมุด 
ตอมาแผลเปลี่ยนเปนสีนํ้าตาลแดงลักษณะบุมลงเล็กนอย มีวงสีเหลืองลอมรอบ แผลขยายตัวมีลักษณะรูปไข 
สีนํ้าตาลเทา ขนาดแผล 0.3-0.8 x 0.9-2.2 เซนติเมตร บริเวณกลางจุดแผลมีสี นํ้าตาลแดงใส ขอบแผล 
มีสีนํ้าตาลเขมลอมรอบดวยวงสีเหลือง และมีผงละเอียดสีดําเกิดอยูบนแผล เมื่ออาการรุนแรงจุดแผลขยายตัว
รวมกัน ใบแหง ตนกลามะพราวชะงักการเจริญเติบโตและตายในที่สุด (ภาพที่ 59) 

ภาพท่ี 58 ลักษณะอาการของโรคใบจุดสเีทาทีเ่กิดจากเช้ือรา Pestalotia palmarum 
 



60  ศตัรมูะพราวทีส่าํคญัและการจดัการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 การแพรระบาด: เช้ือสาเหตุแพรกระจายไปกับลม นํ้าฝน หรือนํ้าจากการใหนํ้า โรคจะระบาดรุนแรง
มากข้ึนหากมีไรแดงระบาดมากอนในชวงฤดูแลง 

 การปองกันกําจัด: 
   1) เผาทําลายใบที่เปนโรค 
   2) พนดวยสารปองกันกําจัดโรคพืช เชน ไทแรม (thiram) 80% อัตรา 50 กรัม/นํ้า 20 ลิตร 
ควรผสมสารจับใบทุกครั้งที่พน (ในกรณีเกิดการระบาดมากและรุนแรงควรเพิ่มอัตราสารเคมีที่ใชใหมากข้ึน 
และฉีดพนทุกสัปดาหติดตอกันจนกวาโรคจะลดความรุนแรงลง โดยสังเกตจากใบที่เกิดข้ึนใหม 

4. โรคโคนตนผุ (stem bleeding; Thielaviopsis paradoxa) 

 ลักษณะอาการ: เกิดเมือกสีนํ้าตาลแดงคลายสนิมไหลเย้ิมออกจากรอยแตกที่เกิดตามความยาวบริเวณ

โคนตนที่มีระดับความสูง 90-180 เซนติเมตร จากผิวดิน แตบางครั้งอาจจะพบบริเวณความสูง 600-760 

เซนติเมตร ของเหลวน้ีตอมาจะกลายเปนสีดํา เน้ือเย่ือบริเวณที่แตกเนาจะคอย ๆ แหงตาย หากปลอยไวแผล

จะขยายใหญข้ึนทําใหลําตนเกิดเปนโพรงมีเมือกเหลวบรรจุอยูภายในเต็มไปหมด สวนของยอดมะพราว 

(crown) หดเล็กลง โรคน้ีจะทําใหผลผลิตลดลง หากปลอยทิ้งไวจนเกิดการระบาดรุนแรงมากข้ึน ตนมะพราว

จะตาย (ภาพที่ 60) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 59 ลักษณะอาการโรคใบจุดในมะพราวทีเ่กิดจากเช้ือรา Helminthosporium sp. 
 

ภาพท่ี 60 ลักษณะอาการโรคโคนเนาที่เกิดจากเช้ือรา Thielaviopsis paradoxa 
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 การปองกันกําจัด:  
   1) ถากสวนที่ เปนโรคออกใหหมด ทารอยดวย Bordeaux นํ้ามันสน ไทอะเบ็นดาโซล
(thiabendazole) 40% WP อัตรา 20 กรัม/นํ้า 1 ลิตร หรือ ออกซาไดซิล+แมนโคเซบ (oxodixyl+mancozeb) 
10+56% WP อัตรา 40 กรัม/นํ้า 1 ลิตร ผสมสารจับใบ 2 มิลลิลิตร ทารอยถาก และเก็บสวนที่เปนโรคที่ถากออก
แลวไปเผานอกแปลงปลูก 
   2) พยายามระมัดระวังอยาใหเกิดแผลบริเวณลําตน 
   3) เพิ่มปริมาณการใสปุยมูลวัว และปุยโพแทสเซียม 

5. โรคยอดเนาและผลรวง (Bud Rot and Nut Fall Disease; Phytophthora palmivora) 

  ลักษณะอาการ: มะพราวแสดงอาการผลรวงไดต้ังแตผลอายุ 2-8 เดือน โรคจะเกิดการระบาด
หลังจากฝนตกหนักติดตอกัน 2-7 วัน หลังจากน้ันผลจะเริ่มรวง โดยเช้ือราสาเหตุสามารถเขาทําลายผลไดต้ังแต
เริ่มติดผลจนถึงผลใกลเก็บเกี่ยว บริเวณข้ัวผลเกิดแผลสีนํ้าตาล แหง ลุกลามไปบนผลทําใหผลรวง เช้ือราเจริญ
เขาไปในผลทําใหเกิดอาการเนา ผลที่อายุนอยกวา 5 เดือน ยังไมสรางเน้ือมะพราวราจะทําลายต้ังแตเปลือกผล 
กะลาที่ยังออนทําใหเกิดแผลสีนํ้าตาลจากบริเวณข้ัวลงมา เมื่อมีความช้ืนสูงเช้ือราจะสรางเสนใยฟูข้ึนที่แผล 
บนเปลือกผล สวนผลที่มีอายุมากกะลาแข็ง เช้ือราจะเขาทางตาไปทําลายเน้ือมะพราวทําใหเกิดอาการเนา 
ในมะพราวแกสีของเปลือกผลมีสีนํ้าตาลทําใหมองอาการแผลบนเปลือกไมชัดเจน แตเมื่อนํามะพราวไปเพาะ 
จะไมงอกและเมื่อผาผลพบวาภายในมีอาการเนา ในตนที่อาการรุนแรงเช้ือราจะเขาทําลายยอดออนลุกลามถึง
ตา ทําใหเกิดอาการยอดและตาเนา และยืนตนตายในที่สุด (ภาพที่ 61) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพท่ี 61 ลักษณะอาการของโรคยอดเนาผลรวง และผลเนาที่เกิดจากเช้ือ Phytophthora palmivora 
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 การแพรระบาด: เช้ือราแพรไปกับนํ้าจากการใหนํ้าหรือนํ้าฝน 
 การปองกันกําจัด: 
   1) ทําลายตนและผลที่แสดงอาการของโรค 
   2) ทําความสะอาดบริเวณคอมะพราว 
   3) เมื่อพบอาการในระยะแรกเก็บสวนที่แสดงอาการของโรคออกใหหมด แลวพนดวยสารปองกนั
กําจัดโรคพืช เชน ฟอสอีทิล-อะลูมิเนียม 80% WP อัตรา 40 กรัม/นํ้า 20 ลิตร หรือเมทาแลกซิล 25% WP 
อัตรา 20-40 กรัม/นํ้า 20 ลิตร  

วัชพืชในสวนมะพราวน้ําหอม 

วัชพืชท่ีพบในสวนมะพราวนํ้าหอม  
วัชพืชในสวนมะพราวมีหลากหลายชนิดสามารถพบไดทั้งวัชพืชประเภทใบแคบ อาทิเชน หญาคา 

หญาตีนกา หญาดอกแดง หญารังนก หญาปากควาย หญาตีนติด หญาตีนนก ฯลฯ และวัชพืชประเภทใบกวาง 

อาทิเชน ตอยต่ิง ผักแครด หญาละออง สาบเสือ สาบมวง เปนตน (ภาพที่ 62) ทั้งน้ีข้ึนอยูกับสภาพพื้นที่ และ

อายุมะพราวนํ้าหอม โดยเฉพาะในชวงระยะแรกของการปลูกมะพราวนํ้าหอมมีความจําเปนที่ตองควบคุม และ

กําจัดวัชพืชอยางสม่ําเสมอและตอเน่ือง เน่ืองจากมะพราวนํ้าหอมตนมีขนาดเล็กทรงพุมไมแผกวางมากนัก 

แสงแดดจึงสองถึงพื้นดินไดอยางทั่วถึง สงผลใหวัชพืชเจริญเติบโตอยางรวดเร็ว ทําใหการปฏิบัติงานในสวน

มะพราวไมมีประสิทธิภาพ เมื่อมะพราวนํ้าหอมเริ่มใหผลผลิต และ/หรืออายุมากข้ึน เน่ืองจากจํานวนทางใบ

เพิ่ม และมีขนาดทางใบกวางและยาวมากข้ึน จึงทําใหขนาดทรงพุมแผกวางมากข้ึนตามไปดวย สงผลให

แสงแดดที่จะสองถึงพื้นดินไดนอยลง จึงทําใหวัชพืชมีการเจริญเติบโตชาลง และไมหนาแนน ดังน้ันควรมีการ

ควบคุม และกําจัดวัชพืชในสวนมะพราวนํ้าหอมตามความเหมาะสม        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 62 วัชพืชที่พบไดในสวนมะพราวนํ้าหอม 
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ภาพท่ี 62 วัชพืชที่พบไดในสวนมะพราวนํ้าหอม (ตอ) 
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การควบคุมวัชพืชในสวนมะพราว แบงออกเปน 2 วิธี คือ 
 1. การควบคุมวัชพืชโดยไมใชสารกําจัดวัชพืช 
    1) การไถพรวน ไถระหวางแถวมะพราวไมควรลึกเกินกวา 20 เซนติเมตร และหางจากตน 
ขางละ 2 เมตร ในระยะที่มะพราวยังไมติดผล มะพราวอายุต้ังแต 3 ป อาจกระทบตอระบบรากมะพราวได 
แตหลังจากน้ันเมื่อมะพราวมีอายุมากกวา 10 ป สามารถไถพรวนเขาใกลโคนตนได 
    2) การตัดหญาและการใชจอบถากวัชพืชใหไดผลดีตองปฏิบัติติดตอกันอย างตอเน่ือง 
1-2 เดือน/ครั้ง ถามีวัชพืชข้ึนหนาแนน หากวัชพืชข้ึนไมหนาแนนสามารถทําได 2-3 เดือน/ครั้ง เพื่อควบคุม
วัชพืชอยางมีประสิทธิภาพควรตัดหญา หรือจอบถากในชวงที่วัชพืชยังไมออกดอกผลิตเมล็ด สามารถชวยยับย้ัง
การขยายตัวของสวนใตดินในพวกวัชพืชประเภทขามป และชวยปองกันการสรางเมล็ดวัชพืช 
    3) การปลอยสัตวเลี้ยง ไดแก โคและแพะ ลงแทะเล็มหญาในสวนมะพราว ควรปลอยในสวน
มะพราวที่อยูในระยะติดผลแลว ซึ่งเปนระยะที่ตนมะพราวมีความสูง และสัตวไมสามารถสรางความเสียหายกับ
ตนมะพราวได 
    4) พืชคลุมดิน การปลูกพืชคลุมดินในสวนมะพราว เพื่อควบคุมวัชพืชและชวยรักษาความช้ืนใน
ดิน นอกจากน้ันพืชคลุมดินยังชวยเพิ่มธาตุอาหารและชวยปรับปรุงดินในสวนมะพราวโดยเฉพาะพืชคลุมดินที่
เปนพืชตระกูลถ่ัวชวยเพิ่มธาตุไนโตรเจน พืชคลุมดินที่นิยมปลูกกันมาก ไดแก ถ่ัวเพอราเรีย (Neustanthus 
phaseoloides (Roxb.) Benth.) ถ่ัวเซนโตรซีมา (Centrosema pubescens Benth.) และถ่ัวคาโลโปโกเนียม 
(Calopogonium mucunoides Desv.) เปนตน 

2. การควบคุมโดยใชสารกําจัดวัชพืช สารกําจัดวัชพืชที่แนะนําใหใชในการควบคุมวัชพืชในสวน

มะพราวนํ้าหอม สามารถเลือกใชไดดังตารางที่ 17 (กลุมวิจัยวัชพืช, 2555; สํานักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช, 

2560; เอกรัตน, 2567) 

ตารางท่ี 17 สารกําจัดวัชพืชที่ใชควบคุมวัชพืชในสวนมะพราวนํ้าหอม 

สารกําจัดวัชพืช อัตราการใชตอไร 
(น้ํา 80 ลิตร) 

ระยะเวลา 
การใช 

วัชพืชที่ควบคุมได หมายเหตุ 

ไดยูรอน 
(diuron 80% WP, WG, 
SC) 

400-600 กรัม หรือ
มิลลิลิตร 

พนคลุมดิน 
กอนวัชพืชงอก 

วัชพืชที่งอกจากเมล็ด 
ประเภทใบแคบ และ
ประเภทใบกวาง 

ใชกับมะพราวอายุ  
2 ปขึ้นไป พนซํ้า
ตามความจําเปน 
ระวังละอองสารปลิว
ไปสัมผัสใบและ 
ตนมะพราว 

ฟลูมิออกซาซิน
(flumioxazin 50% WP) 

40-50 กรัม พนคลุมดิน 
กอนวัชพืชงอก 

วัชพืชที่งอกจากเมล็ด 
ประเภทใบแคบ และ
ประเภทใบกวาง 

ใชกับมะพราวอายุ 
2 ปขึ้นไป พนซํ้า
ตามความจําเปน 
ระวังละอองสารปลิว
ไปสัมผัสใบและ 
ตนมะพราว 
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สารกําจัดวัชพืช อัตราการใชตอไร 
(น้ํา 80 ลิตร) 

ระยะเวลา 
การใช 

วัชพืชที่ควบคุมได หมายเหตุ 

อินดาซิแฟลม 
(indaziflam 50% SC) 

36 มิลลิลิตร พนคลุมดิน 
กอนวัชพืชงอก 

วัชพืชที่งอกจากเมล็ด 
ประเภทใบแคบ และ
ประเภทใบกวาง 

ใชกับมะพราวอายุ  
2 ปขึ้นไป พนซํ้า
ตามความจําเปน 
ระวังละอองสารปลิว
ไปสัมผัสใบและ 
ตนมะพราว 

กลูโฟซิเนต-แอมโมเนียม 
(glufosinate-ammonium 
15% SL) 

600-1,000 
มิลลิลิตร 

พนหลังวัชพืช
งอก วัชพืชมี

ความสูงไมเกิน 
30 เซนติเมตร 

วัชพืชที่งอกจากเมล็ด 
ประเภทใบแคบ และ
ประเภทใบกวาง 

พนโดยตรงไปยัง
วัชพืชระวังละออง
สารปลิวไปสัมผัสใบ
และตนมะพราว 

ไกลโฟเซต-ไอโซโพรพิล
แอมโมเนียม 
(glyphosate-
isopropylammonium 
48% SL) 

500-1,000 
มิลลิลิตร 

พนหลังวัชพืช
งอก วัชพืชมี

ความสูงไมเกิน 
30 เซนติเมตร 

วัชพืชที่งอกจากเมล็ด 
ประเภทใบแคบ และ
ประเภทใบกวาง 

พนโดยตรงไปยัง
วัชพืชระวังละออง
สารปลิวไปสัมผัสใบ
และตนมะพราว 

กลูโฟซิเนต-แอมโมเนียม 
(glufosinate-ammonium 
15% SL) + อินดาซิแฟลม 
(indaziflam 50% SC) 

800+36 มิลลิลิตร พนหลังวัชพืช
งอก วัชพืชมี

ความสูงไมเกิน 
30 เซนติเมตร 

วัชพืชที่งอกจากเมล็ด 
ประเภทใบแคบ และ
ประเภทใบกวาง 

พนโดยตรงไปยัง
วัชพืชระวังละออง
สารปลิวไปสัมผัสใบ
และตนมะพราว 

ไกลโฟเซต-ไอโซโพรพิล
แอมโมเนียม 
(glyphosate-
isopropylammonium 
48% SL) + อินดาซิแฟลม 
(indaziflam 50% SC) 

700+36 มิลลิลิตร พนหลังวัชพืช
งอก วัชพืชมี

ความสูงไมเกิน 
30 เซนติเมตร 

วัชพืชที่งอกจากเมล็ด 
ประเภทใบแคบ และ
ประเภทใบกวาง 

พนโดยตรงไปยัง
วัชพืชระวังละออง
สารปลิวไปสัมผัสใบ
และตนมะพราว 
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การเกบ็เกีย่ว การจดัการหลงัการเกบ็เกี่ยว                   

และการสงออกมะพราวน้าํหอม 
ขอมูล-ภาพ-เรียบเรียงโดย: หยกทิพย สุดารีย ทิพยา ไกรทอง ศุภมาส กลิ่นขจร และวิไลวรรณ ทวิชศรี  

พัฒนาการของจั่น และผลมะพราวน้ําหอม 

1. การพัฒนาการของจ่ัน/ชอดอก และการติดผลมะพราวนํ้าหอม จํานวนดอกตัวเมียของจั่นมะพราวมีได
ต้ังแต 10 ดอก/จั่น จนกระทั่งมากกวา 40 ดอก/จั่น ทั้งน้ีข้ึนอยูกับความสมบูรณของตนมะพราว ฤดูกาล และพันธุ 
พันธุมะพราวนํ้าหอมจะผสมเกสรภายในจั่นเดียวกัน ทําใหไมกลายพันธุ ทั้งน้ีเปอรเซ็นตการกลายพันธุมีโอกาสมากหรอื
นอยข้ึนอยูกับพันธุมะพราว เชน มะพราวนํ้าหอมสีเขียว และสีนํ้าตาล จะมีชวงการบานของดอกตัวเมีย              
(female phase) ประมาณ 2-3 วัน สวนมะพราวนํ้าหอมสีเหลืองจะมีชวงการบานของดอกตัวเมียนานกวา คือ 
ประมาณ 1 สัปดาห หรือนานกวาน้ัน โอกาสในการผสมขามจึงนอย ดังน้ัน การกลายพันธุของมะพราวนํ้าหอมสีเหลือง
จึงนอยกวามะพราวนํ้าหอมสีเขียว และสีนํ้าตาล ในระยะเวลา 1 ป ตนมะพราวที่สมบูรณจะผลิตจั่น/ชอดอก 15-16 จั่น 
หรือ 15-16 ทางใบ (1 จั่น (ชอดอก) : 1 ทางใบ) ที่มีการพัฒนาในระยะที่แตกตางกัน จั่นหรือชอดอกประกอบดวยระแง 
ซึ่งมีทั้งดอกตัวผูและดอกตัวเมีย ชอดอกจะโผลใหเห็นหลังจากทางใบแรกแทงออกมาประมาณ 4 เดือน การพัฒนาของ
จั่น/ชอดอกเริ่มพัฒนา ซึ่งเปนชวงที่มีการพัฒนาอยูภายในซอกทางใบมะพราวนํ้าหอมไมสามารถมองเห็นได 
(non visual phase) จากน้ันดอกเริ่มบานพรอมผสมพันธุ มีการขยายขนาดของผล จนกระทั่งเก็บเกี่ยวสําหรับบริโภค
ผลสด และ/หรือสําหรับขยายพันธุเปนตนกลา เปนระยะที่มองเห็นจากภายนอกได (visual phase) (ปจจัยภายนอก 
ไดแก ความแหงแลง ปริมาณฝน ปุยเคมี ฯลฯ ที่สงผลกระทบตอผลผลิตจะเกิดข้ึนกอนประมาณ 1 ป หรือมากกวาน้ัน) 
กอนจั่น/ชอดอกบาน ประมาณ 3-5 เดือน เปนชวงสําคัญสําหรับการตัดสินเพศดอก (sex determination) ซึ่งจะมีทั้ง
ดอกตัวผูและดอกตัวเมีย หากสภาพแวดลอมไมเหมาะสม โดยเฉพาะอยางย่ิงอุณหภูมิสูง และความแหงแลงจะ 
ลดคุณภาพดอกทั้งตัวผูและตัวเมีย ในชวงระยะเวลาประมาณ 3 เดือนหลังดอกบานเปนชวงสําคัญอีกชวงหน่ึง 
ซึ่งระยะเวลาหลังจั่นบานประมาณ 1 เดือน เปนชวงของขบวนการการถายละอองเกสร (pollination) (ความมีชีวิต และ
ความแข็งแรงของละอองเกสรตัวผูจะลดลงเมื่อมีอุณหภูมิสูงเกิน 33 องศาเซลเซียส) และขบวนการปฏิสนธิ 
(fertilization process) ดอกตัวเมียหรือผลมะพราวเล็กๆ (button nut) เหลาน้ีจะหลุดรวงไปประมาณ 40 เปอรเซ็นต 
(45 วันหลังดอกบาน) ในเดือนครึ่งของชวงแรก หลังจากน้ันจะรวงอีกประมาณ 25 เปอรเซ็นต (46-90 วันหลังดอกบาน) 
ในชวงเดือนครึ่งหลัง อิทธิพลที่มีผลตอการหลุดรวงน้ี คือ “ความแหงแลง หรือการขาดนํ้า”   

จากภาพที่ 63 อธิบายไดวาการพัฒนาการของผลเริ่มต้ังแต 19-20 เดือนกอนจั่นแตก ระยะน้ีเปนระยะที่ไม
สามารถมองเห็นจั่น/ชอดอกมะพราว (inflorescence) จั่น/ชอดอกจะพัฒนาอยูในซอกทางใบ จากน้ันจั่น/ชอดอกเริ่ม
โผลออกจากซอกทางใบใหเห็นเปนเวลาประมาณ 8 เดือน กอนจั่น/ชอดอกแตก หลังจากน้ันอยูในชวงระหวางการผสม
พันธุ โดยดอกตัวเมียบาน (receptive) ระยะเวลา 4-10 วัน และดอกตัวผูบาน (anthesis) ระยะเวลา 1-20 วัน หลังจั่น/
ชอดอกแตก ซึ่งเปนชวงการบานพรอม ๆ  กัน ดังน้ันมะพราวนํ้าหอมจึงมีโอกาสผสมตัวเองภายในจั่น และ/หรือภายใน
ตนเดียวกันสูงถึง 95 เปอรเซ็นต และเก็บเกีย่วผลผลิตที่เหมาะสําหรับการบริโภคผลสดที่ระยะ 6-7 เดือน และระยะสุก
แกเต็มที่สําหรับการขยายพันธุที่อายุ 11 เดือน ภายหลังจากการผสมเกสร รวมระยะเวลาทั้งหมดประมาณ 38-39 เดือน 
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2. การพัฒนาการของผลมะพราว ภายหลังจากไดรับการผสมเกสร ผลมีการเจริญเติบโตสังเกตจาก
การขยายขนาดของผลใหญข้ึน โดยใชเวลาประมาณ 11 เดือน ผลจึงแก ระยะน้ีเหมาะสําหรับเก็บเกี่ยวผลพันธุ
เพื่อเพาะชําเปนตนกลา แตในการบริโภคผลออนหรือผลสดจะตองเก็บเกี่ยวในชวงที่เหมาะกับการบริโภคคือ              
“นํ้ามีรสชาติหวาน และเน้ือออนนุม” หลังจากมะพราวติดผลแลวอายุผล 2-6 เดือน (60-180 วัน) ผลจะมี
การขยายขนาดอยางรวดเร็ว และเริ่มมีการสะสมของนํ้าเมื่ออายุผลประมาณ 4 เดือน (120 วัน) เมื่อผลมีอายุ       
5-5.9 เดือน (150-177 วัน) จะเริ่มสรางเน้ือเปนวุนบาง ๆ โดยเริ่มจากดานตรงขามของข้ัวผล และสรางกะลา 
ผลระยะน้ีนํ้ายังไมหวาน ระยะที่นํ้าเริ่มมีรสชาติหวาน เน้ือเปนวุนบางสวน เริ่มเปนเน้ือน่ิมบริโภคได ผลออนมี
อายุนับจากจั่นบาน 6-6.4 เดือน (180-192 วัน) ระยะท่ีเหมาะสมในการเก็บเก่ียว คือ ผลออนมีอายุนับจาก
ดอกตัวเมียบานประมาณ 6.5-7 เดือน (195-210 วัน) เปนระยะที่นํ้ามีรสชาติหวาน และเน้ือออนนุม 
สามารถบริโภคเน้ือไดทั้งผล หลังจากน้ีเมื่อผลอายุมากกวา 7.1-8 เดือน (213-240 วัน) จะมีรสชาติหวานมาก
ข้ึน แตเน้ือมะพราวหนาเกินไป และเมื่อผลอายุมะพราวมากกวา 9 เดือนข้ึนไป (270 วัน) นํ้าเริ่มมีรสซา      
และมีไขมันลอยอยูในนํ้ามะพราวความหวานของนํ้ามะพราวเริ่มลดลงจนกระทั่งผลแก (ภาพที่ 64-67) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 64 พัฒนาการของผล และเน้ือมะพราวนํ้าหอมทีอ่ายุ 1-4.5 เดือน 

ภาพท่ี 65 พัฒนาการของผล และเน้ือมะพราวนํ้าหอมทีอ่ายุ 5-7 เดือน 
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ภาพท่ี 66 พัฒนาการของผล และเน้ือมะพราวนํ้าหอมทีอ่ายุ 7.5-9.5 เดือน 

ภาพท่ี 67 พัฒนาการของผล และเน้ือมะพราวนํ้าหอมทีอ่ายุ 10-11 เดือน 
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การเก็บเกี่ยว และดัชนีการเก็บเกี่ยวมะพราวน้ําหอม 

 มะพราวนํ้าหอมโดยทั่วไป สามารถใหผลผลิตหรือออกจั่นโดยเฉลี่ย 15-16 จั่น/ตน/ป บางตนสามารถ
ใหจั่นไดถึง 20 จั่น/ตน/ป จั่นที่ใหผลผลิตมากพบวา มีจํานวนผลมากกวา 20 ผล ข้ึนไป การเก็บเกี่ยวมะพราว
นํ้าหอมในระยะที่เหมาะสมจะได ผลมะพราวนํ้าหอมท่ีมีคุณภาพดี คือ นํ้ามีรสชาติหวาน และเน้ือออนนุม 
ผลมะพราวที่มีอายุออนเกินไปนํ้าจะไมหวาน และนํ้ามีรสชาติอมเปรี้ยว นอกจากน้ียังไมมีการสรางเน้ือ หรือมี
ลักษณะเปนวุนบาง ๆ และหากเก็บเกี่ยวผลมะพราวที่มีอายุมากไป นํ้าจะเริ่มมีรสซา และมีไขมันลอยอยูในนํ้า
มะพราว ไมเหมาะตอการบริโภค ดังน้ันในการควบคุมคุณภาพการเก็บเกี่ยวผลผลิตมะพราวนํ้าหอมสําหรับ
บริโภคผลออนจึงมีความสําคัญอยางย่ิง โดยจะแบงลักษณะความหนาของเน้ือมะพราวเพื่อเปนดัชนีในการ 
เก็บเกี่ยวผลผลิต (วิไลวรรณ และทิพยา ไกรทอง, 2562) ดังน้ี 

การเก็บเกี่ยวผลผลิตมะพราวนํ้าหอมสําหรับบริโภคผลออนจึงมีความสําคัญอยางย่ิง โดยจะแบง
ลักษณะความหนาของเน้ือมะพราวเพื่อเปนดัชนีในการเก็บเกี่ยวผลผลิต ดังน้ี การสรางเน้ือ หรือมีลักษณะเปน
วุนบางๆ และหากเก็บเกี่ยวผลมะพราวที่มีอายุมากไปนํ้าจะมีรสซา  
 มะพราวชัน้เดียว มะพราวเริ่มจะสรางเน้ือภายในกะลา เน้ือจะมีลักษณะเปนวุนบาง ๆ ประมาณครึ่งผล 
ไมเหมาะในการบริโภค ผลระยะน้ีนํ้ายังไมหวาน วัดความหวานไดประมาณ 5.0-5.6 องศาบริกซ ผลมะพราว 
มีอายุหลังจากดอกตัวเมียบาน 5-5.9 เดือน (150-177 วัน) (ภาพที่ 68) 
 

 

 

 

 

 

 
 

มะพราวชั้นครึ่ง มะพราวเริ่มสรางเน้ือจนเกือบเต็มกะลา แตบริเวณสวนข้ัวของผลยังคงมีลักษณะ 
เปนวุนบางสวน และเริ่มเปนเน้ือน่ิม สามารถบริโภคได ผลระยะน้ีนํ้าเริ่มมีรสชาติหวาน วัดความหวานได
ประมาณ 6.0-7.0 องศาบริกซ ผลมะพราวมีอายุหลังจากดอกตัวเมียบาน 6-6.4 เดือน (180-192 วัน) (ภาพที่ 69) 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 68 ลักษณะเน้ือมะพราวช้ันเดียว 

ภาพท่ี 69 ลักษณะเน้ือมะพราวช้ันครึ่ง 
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มะพราวสองชั้น เน้ือเต็มกะลา หนาออนนุม ผลระยะน้ีนํ้ามีรสชาติหวาน สามารถบริโภคเน้ือไดทั้งผล 
วัดความหวานไดประมาณ 7.0-8.0 องศาบริกซ ผลมะพราวมีอายุหลังจากดอกตัวเมียบาน 6.5-7 เดือน                           
(195-210 วัน) สวนใหญเกษตรกรจะเก็บเกี่ยวมะพราวนํ้าหอมในระยะน้ี (ภาพที่ 70) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขอสังเกตในการเก็บเกี่ยวสําหรับบริโภคผลออนหรือผลสด 
 วิธีการท่ี 1 ลักษณะของผล (ภาพที่ 71) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

วิธีการท่ี 2 จ่ันและทะลายท่ีอยูเหนือทะลายท่ีตองการเก็บเก่ียว 
  การเรียงตัวของทางใบมะพราวจะเปนชุดมีทั้งหมด 5 ชุด/รอบตน ซึ่งแตละชุดจะเรียงตัวใน
แนวเดียวกันโดยทํามุมเฉียงเล็กนอยจากใบลางถึงใบยอด โดยมีลักษณะการจัดเรียงทางใบเวียนขวา และเรียง
ตัวทางใบเวียนซาย (ภาพที่ 72) ในการเก็บเกี่ยวถาสังเกตจั่นและทะลายในทางใบแตละชุด พบวาถาเริ่มจาก
ทะลายที่พรอมจะเก็บเกี่ยว เหนือข้ึนไปจะเปนผลออนใหญกวากําปนเล็กนอย และเหนือทะลายออนน้ีข้ึนไปอีก
จะเปนจั่นที่แตกแลว และดอกตัวเมียเพิ่งไดรับการผสมพันธุ ถาดอกตัวเมียไดรับการผสมพันธุแลว และติดผล
ออนขนาดเทาผลหมากหรือขนาดใหญกวา เน้ือมะพราวของทะลายที่จะเก็บเกี่ยวคอนขางหนา แตถาจั่นที่แตก
ยังมีดอกตัวผูอยูมาก และดอกตัวเมียยังไมบาน คาดการณไดวาเน้ือมะพราวของทะลายที่จะเก็บเกี่ยวจะบาง
เปนวุน (ภาพที่ 73) 

 

ภาพท่ี 70 ลักษณะเน้ือมะพราวสองช้ัน 

ภาพท่ี 71 ลักษณะผลพันธุมะพราวนํ้าหอมที่เก็บเกี่ยวบริโภค (ก) สีของเปลือก มีสีเขียว ไมออนหรือแกเกินไป 
(ข) สีรอบกลีบเลี้ยง บริเวณรอยตอกลีบเลี้ยงที่ติดอยูกับตัวผลจะเห็นเปนวงสีขาว วงสีขาวรอบข้ัวผล
น้ีอาจเริ่มจางหรือเลือนหายไปหรือเหลือเพียงเล็กนอย (ค) ปอกเปลือกจะเห็นเปลือกขาว 
(mesocarp) และเสนใยเปนสีขาวนวล 
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วิธีการท่ี 3 นับระยะเก็บเก่ียว 
  ตนมะพราวนํ้าหอมที่สมบูรณและออกจั่นสม่ําเสมอตลอดปจะแทงจั่นโดยเฉลี่ยทุก 3 สัปดาห 
เพราะฉะน้ันจะตองเก็บเกี่ยวทุกๆ 3 สัปดาห ซึ่งมะพราวสามารถใหจั่นไดเกือบ 20 จั่น/ตน/ป 
หมายเหตุ: การเก็บเกี่ยวตามวิธีการที่ 2 และ วิธีการที่ 3 จะผิดพลาดนอย ถามะพราวมีการออกจั่นอยาง
สม่ําเสมอตลอดป 

ภาพท่ี 72 การเรียงตัวของทางใบมะพราว 5 ชุด/รอบตน มองจากมุมดานบนยอดมะพราว 
(ก) ทางใบเวียนขวา/ทวนเข็มนาฬิกา (ข) ทางใบเวียนซาย/ตามเข็มนาฬิกา 

 

ภาพท่ี 73 ลักษณะของทะลายมะพราวนํ้าหอมที่เหมาะสมในการเกบ็เกี่ยวสําหรับบรโิภคผลออน/ผลสด 
 



 
 

การจดัการ มะพราวน้าํหอม เพือ่การสงออก  73 

วิธีเก็บเกี่ยวมะพราวน้ําหอมในแตละพื้นที่ปลูก 

 1. การเก็บเก่ียวมะพราวนํ้าหอมในพ้ืนท่ีราบ/ลาดเอียง เกษตรกรนิยมเก็บเกี่ยวมะพราว ทุก 15-20 วัน 
ข้ึนอยูกับปริมาณผลผลิตมะพราวในสวน การเก็บเกี่ยวสวนใหญนิยมใชบันไดไมไผปนข้ึนตนตัดทะลายมะพราว 
โดยใชเชือกมัดกับกานทะลายและเกี่ยวทะลายที่มีผลแกทั้งทะลายเพื่อปองกันผลกระแทกกับพื้นทําใหไดผล
ผลิตที่มีคุณภาพไมเกิดการเสียหาย (ภาพที่ 74) จากน้ันนําผลผลติรวมกองไวและรวบรวมผลผลิตใสรถบรรทุก
เพื่อนําผลผลิตไปจําหนายทันทีหรือแปรรูปตอไป  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 74  วิธีการเก็บเกี่ยวผลมะพราวนํ้าหอมในพื้นทีร่าบ/ลาดเอียง 
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2. การเก็บเก่ียวมะพราวนํ้าหอมในพ้ืนท่ีลุม เกษตรกรจะใชวิธีการตัดทะลายมะพราวทีม่อีายุเหมาะสม
สําหรับการบริโภค ลงในทองรองที่มีนํ้าขังและใชเชือกผูกทะลายเพื่อนําผลผลิตข้ึนบนฝง หรือการใชเรือขนยาย
ผลผลิตกอนนําผลผลิตมายังแหลงรวบรวม และเคลื่อนยายผลผลิตใสรถบรรทุก เพื่อจําหนายหรือเขาโรงงาน  
แปรรูป (ภาพที่ 75) ซึ่งสวนใหญเกษตรกรขายผลผลิตใหกับพอคาในทองถ่ินหรือพอคาตางถ่ินและโรงงานแปรรปู  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ภาพท่ี 75  วิธีการเก็บเกี่ยวผลมะพราวนํ้าหอมในพื้นทีลุ่ม 

 



 
 

การจดัการ มะพราวน้าํหอม เพือ่การสงออก  75 

การเก็บเกี่ยวมะพราวน้ําหอม แบงเปน 2 กรณี  

 กรณีท่ี 1 การเก็บเกี่ยวผลเพื่อบริโภคผลสด มักนิยมมะพราวที่มีเน้ือช้ันครึ่ง (อายุ 6-6.4 เดือน       
(180-192 วัน)) ถึงเน้ือสองช้ัน (6.5-7 เดือน (195-210 วัน))  

กรณีท่ี 2 การเก็บเกี่ยวเพื่อแปรรูป ไดแก มะพราวเผา มักใชมะพราวอายุมากกวา 7 เดือน (213-240 
วัน) ซึ่งมีเน้ือหนา แตยังไมแข็งและมีเสนใย สวนการเก็บเกี่ยวมะพราวนํ้าหอมเพื่อการแปรรูป มีเกณฑการรบัซือ้
วัตถุดิบ การรับซื้อในตลาดคาสง เชน ตลาดสี่มุมเมือง ไดแบงการรับซื้อตามนํ้าหนักผลเปนขนาดนอยกวา 800 
กรัม (XS), 800-1,000 กรัม (S), 1,000-1,150 กรัม (M), 1,150-1,300 กรัม (L) และ มากกวา 1,300 กรัม (XL) 
สวนการรับซื้อของลงที่นําสงโรงงานตัดแตงผลสงออกโดยทั่วไป จะใชเกณฑนํ้าหนักผลออน 1,500 กรมั/ผล และ
ข้ึนกับผูประกอบการที่จะกําหนดเกณฑรับซื้อตามความตองการของบริษัทผูผลิต และสงออก (ตาราง 18) เชน 
 1) มะพราวคว่ันขาว เกรด a ตองมีนํ้าหนัก 900 กรัม เกรด b นํ้าหนักตํ่ากวา 900 กรัม 
 2) มะพราวหัวโต (มะพราวเจียกลึงแลว) เกรด a นํ้าหนัก 600 กรัม เกรด b นํ้าหนักตํ่ากวา 600 กรัม 
 3) มะพราวหัวโต (มะพราวเจียกลึงแลว) ที่จําหนายในรานสะดวกซื้อ นํ้าหนัก 480-550 กรัม 
 

ตารางท่ี 18 เกณฑการรบัซื้อของบริษัทผูผลิต และสงออกมะพราวผลออน 

เกณฑ 
บริษัท ซีแอนดเอ 
โปรดักส จํากัด 

บริษัท เอ็นซี 
โคโคนัท จํากัด 

บริษัท โนรีคิงสฟรุต 
(ประเทศไทย) จํากัด 

เสนรอบวงผล > 45 เซนติเมตร 43 - 52 เซนติเมตร - 

นํ้าหนักเน้ือ >100 กรัม/ผล - - 

นํ้าหนักนํ้า >250 กรัม/ผล - - 

ความหนาเน้ือ 2 ½ ช้ัน 1½-2 ช้ัน 2-2 ½ ช้ัน 

ความหวาน >5-6 องศาบริกซ 6-8 องศาบรกิซ 7 องศาบริกซ 

ความเปนกรดดาง (pH) 5-5.5 4-6 - 

ลักษณะท่ัวไป เปลือกมะพราวเปน 
สีเขียวและสด ข้ัวผลไมเนา 

และไมมรีอยแตกทีผ่ล 

สภาพจุกไมเนา  
ลูกไมแตก 

เปลือกสีเขียว 

ผลไมเนาเสีย ไมเรียวเล็ก 
ไมมีผลแตก  

ไมมีหนอนเจาะข้ัวผล 
 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว และการจําหนายมะพราวน้ําหอมเพื่อการสงออก 

ลักษณะผลมะพราว 
 1. การจัดการหลังการเก็บเก่ียวผลมะพราวนํ้าหอมท่ียังไมตัดแตง การไมตัดผลมะพราวออกจาก
ทะลายจะชวยยืดอายุการเก็บรักษาและคงคุณภาพของเน้ือมะพราวรวมถึงกลิ่นและรสชาติของนํ้ามะพราวได
อยางนอย 1 สัปดาห เน่ืองจากลูกมะพราวยังไดรับสารอาหารสําคัญจากกานทะลาย โดยสามารถเก็บรักษาในที่
รมและมีอากาศถายเท สําหรับมะพราวที่ตัดจากทะลายแลวหากเก็บที่อุณหภูมิปกติ จะเก็บไดไมเกิน 1 สัปดาห 
เน้ือจะหนาข้ึนและนํ้ามะพราวจะมีรสชาติเปลี่ยนแปลงไปจากเดิม หากตองการยืดอายุการเก็บรักษา ควรเก็บ 
ที่อุณหภูมิเย็นเพื่อลดอัตราการหายใจ ทําใหสารอาหารในลูกมะพราวถูกนํามาใชในการหายใจนอยลงอยางไร 
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ก็ตามการเก็บที่อุณหภูมิตํ่าเกินไป (ตํ่ากวา 4 องศาเซลเซียส) เปนเวลานาน อาจทําใหกลิ่นรสของเน้ือและ 
นํ้ามะพราวผิดปกติ 

2. การจัดการหลังการเก็บเก่ียวผลมะพราวนํ้าหอมท่ีมีการตัดแตง สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตร
และอาหารแหงชาติ (2550) เรื่องมะพราวนํ้าหอม ไดระบุลักษณะมะพราวนํ้าหอมที่ผานการตัดแตงแลวอยูใน
รูปแบบมะพราวคว่ัน (เจียน) และมะพราวเจีย (กลึง) หรือรูปทรงอื่น ๆ เพื่อการบริโภคสด มีลักษณะ ดังน้ี 

2.1 มะพราวคว่ัน (เจียน) (trimmed coconut) หมายถึง มะพราวที่นํามาปอกเปลือกเขียว 
(exocarp) ออกบางสวนหรือทั้งหมด ผลมะพราวจะถูกตัดแตงใหเปนทรงกระสอบ ดานบนเปนรูปฝาชี หรือ
ตกแตงเฉพาะดานบนใหเปนรูปฝาชี (ภาพที่ 76) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2.2 มะพราวเจีย หรือ มะพราวกลึง (polished or ground coconut) หมายถึง มะพราวที่
นํามาปอกเปลือกขาว (mesocarp) ออกทั้งหมด เหลือเพียงกะลาหรือเหลือบริเวณสวนลางของผลไวเพื่อเปน
ฐานแลวเจีย และแตงผิวกะลาใหเรียบ (ภาพที่ 77) 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 76 มะพราวคว่ัน (เจียน) (trimmed coconut) (ก) มะพราวคว่ัน (เจียน) (ข) มะพราวคว่ัน (เจียน) 
ปอกเปลือกเขียวบางสวน ตกแตงใหมีรูปทรงกระบอกสอบ ดานบนเปนรูปฝาชี (ค) มะพราวคว่ัน 
(เจียน) ปอกเปลือกเขียวบางสวน ตกแตงเฉพาะดานบนใหเปนรูปฝาชี 

ภาพท่ี 77  มะพราวเจีย (กลงึ) (ก) ทรงหัวแหลม (ข) ฐานทรงกระบอก 
 



 
 

การจดัการ มะพราวน้าํหอม เพือ่การสงออก  77 

การเกิดสีนํ้าตาลบริเวณเปลือกสีขาว (mesocarp) ทั้งในมะพราวคว่ันและมะพราวเจียอาจสงผลให
ลักษณะปรากฏไมเปนที่ตองการของตลาด การเกิดสีนํ้าตาลเกิดจากการทําปฏิกิริยาระหวางสารฟนอลและ
เอนไซมโพลิฟนอลออกซิเดส (polyphenol oxidase; PPO) จากเซลลเปลือกมะพราวที่โดนตัดแตงรวมกับ
ออกซิเจนในอากาศ การลดโอกาสไมใหสารฟนอล เอนไซม PPO และออกซิเจนในอากาศทําปฏิกิริยากันจึงเปน
หลักการพื้นฐานสําคัญในการปองกันการเกิดสีนํ้าตาลที่เปลือกมะพราวคว่ันหรือเจีย การปรับลดคากรดดาง 
(pH) โดยใชกรดอินทรีย เชน กรดออกซาลิกและกรดเบนโซอิก ทําใหเอนไซม PPO ไมสามารถทํางานได
ตามปกติ จึงลดการเกิดสีนํ้าตาลลงได ปจจุบันนิยมลดการเกิดสีนํ้าตาลที่เปลือกมะพราวตัดแตงดวยการแชใน
สารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟต (sodium metabisulfite; SMS) เขมขน 3-4 เปอรเซ็นต นาน 2-3 นาที) 
สาร SMS เปนสารกลุมซัลไฟตทําหนาที่แยงทําปฏิกิริยากับเอนไซม PPO ลดการสรางเมลานิน (เม็ดสีสีนํ้าตาล) 
และชวยทําใหสารบางชนิดในปฏิกิริยาการเกิดสีนํ้าตาลเปลี่ยนเปนไมมีสี  หรือเรียกวาการฟอกขาว จึงมี
ประสิทธิภาพสูงในการปองกันสีนํ้าตาลในมะพราวตัดแตง นอกจากน้ีสาร SMS สามารถลดการเกิดและเจริญ
ของเช้ือราที่เปลือกผลมะพราวตัดแตงไดอีกดวย อยางไรก็ตามตองระวังไมแชสาร SMS นานเกินไปหรือเขมขน
เกินอัตราที่แนะนํา ซึ่งสารตกคางอาจสงผลตอสุขภาพผูบริโภคได นอกจากน้ีการใชบรรจุภัณฑ เชน ฟลม
พลาสติกชนิดโพลิไวนิลคลอไรด (polyvinyl chloride; PVC) หรือถุงพลาสติกชนิดโพลิเอธิลีน (polyethylene; PE) 
หอหุมผลมะพราวตัดแตง นอกจากสามารถลดการสัมผัสของเปลือกมะพราวกับออกซิเจนในอากาศ และลดการ
เกิดสีนํ้าตาลไดแลว ยังชวยลดผลกระทบจากการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่าที่มีตอคุณภาพเน้ือและนํ้ามะพราวได
อีกดวย แตมีรายงานวาหากพลาสติกที่หอหุมมะพราวหนาเกินไปหรือไมยอมใหไอนํ้าที่ระเหยจากกะลาและ
เปลือกผานออกไปอยางเหมาะสม อาจทําใหเกิดนํ้าสวนเกินที่เปลือกมะพราว เปนแหลงใหจุลินทรียโดยเฉพาะ
เช้ือราเจริญเติบโต สงผลตอคุณภาพของมะพราว และไมเปนที่ยอมรับของผูบริโภค 

ถึงแมการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 2-4 องศาเซลเซียส สามารถยืดอายุการเก็บรักษามะพราวตัดแตงได 
4 สัปดาห แตอาจทําใหเกิดอาการสะทานหนาว เน้ือและนํ้ามะพราวมีกลิ่นและรสชาติเปลี่ยนไป มีกลิ่นหืน 
ซึ่งเกิดจากเอนไซม lypoxygenase ทําใหกรดไขมันไมอิ่มตัวในผลมะพราวเปลี่ยนสภาพเปนสารที่ใหกลิ่นหืน 
อุณหภูมิที่แนะนําในการเก็บรักษามะพราวตัดแตงคือ 5-8 องศาเซลเซียส ซึ่งเปนอุณหภูมิที่ไมทําใหเกิดอาการ
สะทานหนาว และคงคุณภาพของเน้ือและนํ้ามะพราวนํ้าหอมไดอยางนอย 3 สัปดาห 

มะพราวตัดแตงโดยเฉพาะมะพราวเจีย อาจพบผลแตกซึ่งเปนผลจากการเจีย มักพบบริเวณกึง่กลาง
ระหวางเสนผานศูนยกลางกับกนผล ซึ่งเปนสวนที่กะลาบางที่สุดทําใหบริเวณดังกลาวมีแรงดันภายในผลสูง 
รอยแตกมักมีลักษณะเรียบ การปองกันการแตกของผลมะพราวทําไดโดยเจียผลมะพราวที่เก็บเกี่ยวมาแลว 
1 วัน (เก็บเกี่ยวไมเกิน 1 วัน) จะชวยลดอัตราการแตกของกะลาได 

3. การจัดการหลังการเก็บเก่ียวมะพราวนํ้าหอมตัดแตงพรอมบริโภค เน้ือมะพราว นํ้ามะพราว    
และมะพราวไรกะลา ที่บรรจุถุงหรือกลองพลาสติกพรอมบริโภค ควรเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 3-5 องศาเซลเซียส 
เพื่อปองกันการเนาเสียจากการเขาทําลายของจุลินทรีย และระหวางข้ันตอนตาง ๆ รวมถึงการเก็บรักษาตอง
ปฏิบัติอยางถูกสุขลักษณะ เพื่อลดการปนเปอนที่จะกอใหเกิดอันตรายตอผูบริโภค 
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คุณภาพสําหรับการสงออก 

คุณภาพข้ันตํ่า มะพราวนํ้าหอมทุกช้ันคุณภาพตองมีคุณภาพดังตอไปน้ี เวนแตจะมีขอกําหนดเฉพาะ
ของแตละช้ัน และเกณฑความคลาดเคลื่อนที่ยอมใหมีไดตามที่ระบุไว ดังน้ี 

1. นํ้ามะพราวมีกลิ่นหอม 
2. มีความสด มีอายุเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม 
 - สําหรับมะพราวคว่ัน (เจียน) มีเน้ือประมาณหน่ึงช้ันครึ่งถึงสองช้ัน 
 - สําหรับมะพราวเจีย (กลึง) มีเน้ือประมาณหน่ึงช้ันครึ่งถึงสองช้ันครึ่ง 
3. สะอาด และปราศจากสิ่งแปลกปลอม ที่สามารถมองเห็นได 
4. ไมมีศัตรูพืชที่มีผลกระทบตอรูปลักษณ และการยอมรับของผูบริโภค 
5. ไมมีความเสียหายอันเน่ืองมาจากศัตรูพืชที่มีผลกระทบตอคุณภาพผลิตผล 
6. รอยชํ้าหรือตําหนิที่เห็นชัดที่พื้นผิวดานนอก ตองไมมีผลกระทบตอคุณภาพภายใน 
7. ไมมีความผิดปกติของความช้ืนภายนอก ไมรวมถึงหยดนํ้าที่เกิดจากการนําผลิตผลออกจาก 

หองเย็น 
8. ไมมีความเสียหายเน่ืองจากอุณหภูมิตํ่าและ/หรืออุณหภูมิสูง 
9. ไมมีกลิ่นหรือรสชาติที่ผิดปกติ 

 มะพราวนํ้าหอม ตองเก็บเกี่ยวที่อายุเหมาะสมและไดรับการเก็บเกี่ยวตามกระบวนการเก็บเกี่ยวและ
ดูแลภายหลังการเก็บเกี่ยว การเก็บรักษา และการขนสงอยางถูกตอง เพื่อใหผลผลิตอยูในสภาพที่ยอมรับได 
เมื่อถึงปลายทาง 

การแบงชั้นคุณภาพ  

 มะพราวนํ้าหอมตามมาตรฐานสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (มกอช., 2550) 
แบงเปน 3 ช้ันคุณภาพ ดังน้ี 

- ช้ันพิเศษ (extra class) มะพราวนํ้าหอมช้ันน้ีตองมีคุณภาพดีที่สุด ผลไมมีตําหนิ ในกรณีที่มี
ตําหนิตองเปนตําหนิผิวเผินเล็กนอยที่ไมมีผลกระทบตอรูปลักษณทั่วไปของผลิตผล คุณภาพผลิตผล คุณภาพ
การเก็บรักษา และการจัดเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ 

- ช้ันหน่ึง (class I) มะพราวนํ้าหอมช้ันน้ีตองคุณภาพดี ผลที่มีตําหนิเล็กนอยโดยไมมีผลกระทบ
ตอรูปลักษณทั่วไปของผลิตผล คุณภาพผลิตผล คุณภาพการเก็บรักษา และการจัดเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ 
ซึ่งตําหนิโดยรวมตอผลตองไมเกิน 5 เปอรเซ็นต ของพื้นผิวทั้งหมดและไมมีผลตอคุณภาพของเน้ือมะพราว 

- ช้ันสอง (class II) มะพราวนํ้าหอมช้ันน้ีรวมผลมะพราวนํ้าหอมที่ไมเขาช้ันที่สูงกวา แตมีคุณภาพ
ช้ันตํ่า และยังคงคุณภาพผลผลิต คุณภาพการเก็บรักษา และการจดัเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ ซึ่งตําหนิโดยรวม
ตอผลตองไมเกิน 10 เปอรเซ็นต ของพื้นที่ผิวทั้งหมด และไมมีผลตอคุณภาพของเน้ือมะพราว 

ขนาด  

ขนาดของมะพราวพิจารณาจากเสนรอบวงหรือนํ้าหนักผล อยางใดอยางหน่ึงดังตอไปน้ี 
- มะพราวคว่ัน (เจียน) มีนํ้าหนักผล 700-1,400 กรัม 
- มะพราวเจีย (กลึง) โดยมีรหัสขนาด ดังน้ี 

1. เสนรอบวง > 35-40 เซนติเมตร/นํ้าหนักผล > 600-850 กรัม 
   2. เสนรอบวง > 30-35 เซนติเมตร/นํ้าหนักผล > 450-600 กรัม 
   3. เสนรอบวง 27-30 เซนติเมตร/นํ้าหนักผล 350-450 กรัม 
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การแบงช้ันคุณภาพและขอกําหนดเรื่องขนาดในมาตรฐานน้ี สามารถนําไปใชพิจารณาในทางการคา 
โดยนําขอกําหนดการแบงช้ันคุณภาพไปใชรวมกับขอกําหนดเรื่องขนาด เพื่อกําหนดเปนช้ันทางการคา ซึ่งคูคา
อาจมีการเรียกช่ือช้ันทางการคาที่แตกตางกับความตองการของคูคาหรือตามขอจํากัดที่มีเน่ืองมาจากฤดูกาล 

เกณฑความคลาดเคลื่อน  

- เกณฑความคลาดเคลื่อนเรื่องคุณภาพและขนาดในภาชนะบรรจุ สําหรับผลิตผลที่ไมเขาช้ันที่ระบุไว 

เกณฑความคลาดเคลื่อนเรื่องคุณภาพ 

- ช้ันพิเศษ (extra class) ไมเกิน 5 เปอรเซ็นต โดยจํานวนผล หรือนํ้าหนักผลของมะพราวนํ้าหอมที่มี
คุณภาพไมเปนไปตามขอกําหนดของช้ันพิเศษ แตเปนไปตามคุณภาพช้ันหน่ึงหรือคุณภาพยังอยูในเกณฑความ
คลาดเคลื่อนของคุณภาพช้ันหน่ึง 

- ช้ันหน่ึง (class I) ไมเกิน 10 เปอรเซ็นต โดยจํานวนผล หรือนํ้าหนักผลมะพราวนํ้าหอมที่มีคุณภาพ
ไมเปนไปตามขอกําหนดของช้ันหน่ึง แตเปนไปตามคุณภาพช้ันสอง หรือคุณภาพยังอยูในเกณฑความ
คลาดเคลื่อนของคุณภาพช้ันสอง 

- ช้ันสอง (class II) ไมเกิน 10 เปอรเซ็นต โดยจํานวนผลหรือนํ้าหนักของมะพราวนํ้าหอมที่มีคุณภาพ
ไมเปนไปตามขอกําหนดของชั้นสอง หรือขาดคุณสมบัติ (1) นํ้ามะพราวมีกลิ ่นหอมตรงตามพันธุ หรือ 
(2) มีความสด มีอายุเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม ในมะพราวคว่ัน (เจียน) มีเน้ือประมาณหน่ึงช้ันครึ่งถึงสองช้ัน และใน
มะพราวเจีย (กลึง) มีเน้ือประมาณหน่ึงช้ันครึ่งถึงสองช้ันครึ่งของเกณฑคุณภาพข้ันตํ่า โดยไมมผีลเนาเสียหรือมี
สภาพไมเหมาะสมตอการบริโภค 

เกณฑความคลาดเคลื่อนเรื่องขนาด 

- มะพราวคว่ัน (เจียน) ในภาชนะบรรจุเดียวกันมีขนาดตางกันไดไมเกิน 10 เปอรเซ็นต โดยนํ้าหนัก 
- มะพราวเจีย (กลึง) ทุกรหัสขนาดมีมะพราวนํ้าหอมขนาดที่ใหญหรือเล็กกวาช้ันถัดไปหน่ึงช้ันปนมาได

ไมเกิน 10 เปอรเซ็นต ของจํานวนผลหรือนํ้าหนักผล 

การบรรจุและการจัดเรียงเสนอ 

- ความสม่ําเสมอ มะพราวนํ้าหอมที่บรรจุในแตละภาชนะบรรจุตองมีความสม่ําเสมอทั้งในเรื่องของ
พันธุ คุณภาพ ขนาด สี และสวนของผลที่มองเห็นไดตองเปนตัวแทนของผลิตผลทั้งหมด 

- การบรรจุ ตองบรรจุมะพราวนํ้าหอมในลักษณะที่สามารถเก็บรักษามะพราวนํ้าหอมไดเปนอยางดี 
วัสดุที่ใชภายในภาชนะบรรจุตองใหม สะอาดและมีคุณภาพ สามารถปองกันความเสียหายอันจะมีผลคุณภาพ
ภายนอกหรือภายในของมะพราวนํ้าหอม การใชวัสดุโดยเฉพาะกระดาษหรือตราประทับที่มีขอกําหนดทาง
การคาสามารถทําได หากการพิมพหรือการแสดงฉลากใชหมึกพิมพหรือกาวที่ไมเปนพิเศษ สําหรับมะพราวคว่ัน 
(เจียน) อาจหุมดวยพลาสติก (ภาพที่ 78) 
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รายละเอียดของภาชนะบรรจุ  

 ภาชนะบรรจุมีการระบายอากาศที่ดี ไมมีกลิ่นและสิ่งแปลกปลอมและมีคุณสมบัติทนทานตอการขนสง
และรักษาผลมะพราวนํ้าหอมได (ภาพที่ 78) 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
เครื่องหมายและฉลาก 

- เครื่องหมายและฉลากอยางนอยตองมีขอความแสดงรายละเอียดที่ภาชนะบรรจุมะพราวนํ้าหอม               
ที่เห็นไดงาย ชัดเจน ไมเปนเท็จหรือหลอกลวง ดังตอไปน้ี 

1. ประเภทของผลิตผล กรณีที่ไมสามารถมองเห็นผลิตผลจากภายนอกภาชนะบรรจุได  ใหระบุ
ขอความวา “มะพราวนํ้าหอม” และ/หรือ ประเภทของมะพราวนํ้าหอม 

ภาพท่ี 78 การจัดเรียง และบรรจุภัณฑมะพราวนํ้าหอมเพื่อการสงออก 
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2. จํานวนผลตอภาชนะบรรจุ หรือนํ้าหนักสุทธิเปนกรัม หรือกิโลกรัม 
3. ขอมูลผูผลิตและผูจําหนาย ใหระบุช่ือและที่ต้ังของสถานที่ผลิต หรือแบงบรรจุ หรือจัดจําหนาย 

ทั้งน้ีอาจแสดงช่ือและที่ต้ังสํานักงานใหญของผูผลิต หรือผูแบงบรรจุก็ได กรณีมะพราวนํ้าหอมนําเขาใหระบุช่ือ
และที่ต้ังของผูนําเขา 

4. ขอมูลแหลงผลิต ใหระบุประเทศผูผลิต ยกเวนกรณีมะพราวนํ้าหอมที่ผลิตเพื่อจําหนายในประเทศ 
5. ภาษา กรณีที่ผลิตเพื่อจําหนายในประเทศตองใชขอความเปนภาษาไทย กรณีที่ผลิตเพื่อการ

สงออกใหแสดงขอความเปนภาษาตางประเทศ 

ภาชนะบรรจุสําหรับขายสง  

แตละภาชนะบรรจุ ตองมีขอความที่ระบุในเอกสารกํากับสินคา ฉลาก หรือแสดงไวที่ภาชนะบรรจุ
โดยขอความตองอานไดชัดเจน ไมหลุดออก ไมเปนเท็จหรือหลอกลวง โดยมีรายละเอียดดังตอไปน้ี 

1. ประเภทของผลผลิต กรณีที่ไมสามารถมองเห็นผลิตผลจากภายนอกภาชนะบรรจุไดใหระบุ
ขอความวา “มะพราวนํ้าหอม” และ/หรือประเภทของมะพราวนํ้าหอม 

2. ช้ันคุณภาพ 
3. รหัสขนาด ในกรณีที่มีการคัดขนาด 
4. จํานวนผลตอภาชนะบรรจุ หรือนํ้าหนักสุทธิเปนกรัม หรือกิโลกรัม 
5. ขอมูลผูผลิตและผูจําหนาย ใหระบุช่ือและที่ต้ังของผูผลิต หรือผูรวบรวม หรือผูแบงบรรจุ หรือผู

จัดจําหนาย และหมายเลขรหัสสินคา (ถามี) ทั้งน้ีอาจแสดงช่ือและที่ต้ังสํานักงานใหญของผูผลิต หรือผูแบง
บรรจุก็ได กรณีมะพราวนํ้าหอมนําเขาใหระบุช่ือและที่ต้ังของผูนําเขา 

6.  ขอมูลแหลงผลิต ใหระบุประเทศผูผลิต ยกเวนกรณีมะพราวนํ้าหอมที่ผลิตเพื่อจําหนายในประเทศ 
7. ภาษา กรณีที่ผลิตเพื่อจําหนายในประเทศตองใชขอความเปนภาษาไทย กรณีที่ผลิตเพื่อการ

สงออกใหแสดงขอความเปนภาษาตางประเทศได 

การแสดงเครื่องหมายการตรวจรับรองจากทางราชการ  

- การแสดงเครื่องหมายการตรวจรับรองใหเปนไปตามหลักเกณฑและเงื่อนไขของหนวยตรวจหรือ
หนวยรบัรองและเปนไปตามมาตรฐานน้ี และไดรับการยอมรบจากคณะกรรมการมาตรฐานสินคาเกษตรและ 
อาหารแหงชาติ 

วัตถุเจือปนอาหาร สารปนเปอน และสารพิษตกคาง  

- ใหเปนไปตามขอกําหนดในกฎหมายที่เกี่ยวของ และขอกําหนดของมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติเรื่อง วัตถุเจือปนอาหาร สารปนเปอน และสารพิษตกคาง 
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กฎระเบยีบ และมาตรฐานเพือ่การสงออกมะพราว 
ขอมูล-ภาพ-เรียบเรียงโดย: เกรียงไกร สุภโตษะ และอังคณา สุวรรณกูฏ 

การสงออกมะพราวไปนอกราชอาณาจักรตองปฏิบัติตามขอกําหนดภายในประเทศและของประเทศ 
ผูนําเขาซึ่งแตละประเทศมีกฎระเบียบและมาตรฐานดานความปลอดภัยอาหารที่แตกตางกัน จึงจําเปนตองมี
การสงเสริมและควบคุมการสงออกมะพราวต้ังแตตนนํ้าในระดับปจจัยการผลิต ฟารม โรงงานผลิตสินคาพืช 
บริษัทผูสงออก การตรวจสอบและรับรองสินคาไปจนถึงมือผูบริโภค โดยมีขอกําหนด กฎหมาย ระเบียบ 
ประกาศ และมาตรฐานที่เกี่ยวของเพื่ออํานวยความสะดวกใหผูประกอบการสามารถผลิตและสงออกมะพราวที่
มีคุณภาพและความปลอดภัยสอดคลองกับกฎระเบียบและมาตรฐานของประเทศผูนําเขา ดังน้ี 

การควบคมุคณุภาพและความปลอดภยัสาํหรบัการสงออกสนิคาเกษตรและอาหารดานพืช 

 กรมวิชาการเกษตรเปนหนวยงานที่รับผิดชอบสินคาเกษตรและอาหารดานพืช มีหนาที่ในการควบคุม 
กํากับ  ดูแลสินค าเกษตรและอาหารดานพืชให ไดมาตรฐานมี คุณภาพและความปลอดภัย ต้ังแต 
ตนนํ้าไปจนถึงกอนการสงออก รวมทั้งมีการตรวจติดตามเพื่อใหมั่นใจวาผูที่ไดรับการรับรองจากกรมวิชาการ
เกษตรยังคงรักษาไวซึ่งมาตรฐานการรับรอง มีการเฝาระวังสินคาเกษตรดานพืชที่มีความเสี่ยง และมีการ
ตรวจสอบยอนกลับกรณีที่ไดรับการแจงเตือนหรือการรองเรียนจากหนวยงานของประเทศคูคา ดังน้ี 

 1. การควบคุมปจจัยการผลิต การนําเขาปจจัยการผลิตและวัตถุดิบ ไดแก การตรวจสอบวัตถุ
อันตรายทางการเกษตร การตรวจวิเคราะหผลิตภัณฑวัตถุอันตรายทางการเกษตรจากผูผลิต ผูจําหนายและ
ผูนําเขา การเฝาระวัง จํากัด และหามใชสารเคมีที่มีพิษและมีผลกระทบรายแรงตามพระราชบัญญัติวัตถุ
อันตราย พ.ศ. 2553 และที่แกไขเพิ่มเติม การตรวจสอบปุยกอนการนําเขาตามพระราชบัญญัติปุย พ.ศ. 2518 
และที่แกไขเพิ่มเติม การควบคุมพันธุพืชกอนนําเขาตามพระราชบัญญัติพันธุพืช พ.ศ. 2518 และที่แกไขเพิ่มเติม 
และการตรวจสอบสินคาเกษตรและอาหารดานพืชนําเขาอยางเขมงวดเพื่อใหปลอดจากศัตรูพืชตาม
พระราชบัญญัติกักพืช พ.ศ. 2507 และที่แกไขเพิ่มเติม 

 2. การควบคุมระดับฟารม มีการตรวจสอบรับรองแหลงผลิตตามการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (Good 
Agricultural Practices: GAP) และการปฏิบัติตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย พรอมข้ึนทะเบียนการรับรอง
แหลงผลิตตามระบบการจัดการคุณภาพพืช GAP และการปฏิบัติตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย รวมถึงการจัดทํา
ระบบตรวจสอบยอนกลับ (traceability) จากแหลงผลิตจนถึงผูบริโภค และการรณรงคใหเกษตรกรใชสารเคมี
ที่ถูกตองและเหมาะสมในระดับแปลงเพาะปลูก รวมทั้งมีการสุมตัวอยางผลิตผลที่ไดรับการรับรองตาม
มาตรฐาน GAP จากแหลงผลิตและจําหนาย เพื่อใหเกิดความเช่ือมั่นวาเกษตรกรยังปฏิบัติตามหลักเกณฑและ
ขอกําหนดในระบบ GAP พรอมกับพัฒนาหองปฏิบัติการตรวจสอบสารตกคางใหสามารถตรวจสอบชนิด
สารเคมีที่เกษตรกรใชไดครอบคลุมมากข้ึน มีการเฝาระวังพืชที่มีความเสี่ยง และมีการจัดทําระบบตรวจสอบ
ยอนกลับ กรณีไดรับการแจงเตือนหรือการรองเรียนจากหนวยงานของประเทศคูคา 

 3. การควบคุมโรงงานคัดบรรจุ/โรงงานแปรรูป มีการตรวจสอบรับรองมาตรฐานสินคาเกษตรดาน
ความปลอดภัยอาหารโดยหนวยรับรองโรงงานผลิตสินคาพืช (Certification Body: CB) และไดรับการข้ึน
ทะเบียนโรงงานผลิตสินคาพืชกับกรมวิชาการเกษตร ตามขอบขายมาตรฐานสินคาเกษตร เชน หลักปฏิบัติที่ดี
ในการผลิตอาหาร (Good Manufacturing Practice: GMP) และระบบการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตที่
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ตองควบคุม (Hazard Analysis and Critical Control Point: HACCP) รวมทั้งการตรวจติดตามเพื่อใหมั่นใจ
วาผูที่ไดรับการรับรองยังคงรักษาไวซึ่งมาตรฐานการรับรอง มีการเฝาระวังสินคาเกษตรดานพืชที่มีความเสี่ยง 
และการจัดทําระบบตรวจสอบยอนกลับ (traceability) กรณีไดรับการแจงเตือนหรือการรองเรียนจาก
หนวยงานของประเทศคูคา 

4. การตรวจวิเคราะหทดสอบสินคาพืช โดยหองปฏิบัติการทดสอบสินคาพืช (service lab) ของ
ภาคเอกชนที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับทําหนาที่ตรวจวิเคราะหทดสอบสินคาพืชแทนกรมวิชาการเกษตร 
ตามหลักเกณฑ วิธีการ และเงื่อนไขการควบคุม กํากับ ดูแล หองปฏิบัติการทดสอบสินคาเกษตรและอาหาร       
ดานพืช ป พ.ศ. 2554 ไดกําหนดคุณสมบัติของผูย่ืนคําขอ เกณฑการพิจารณา และเงื่อนไขหลังการยอมรับ
ความสามารถ เปนตน (กรมวิชาการเกษตร, 2562) สามารถใหบริการทดสอบสินคาพืช เชน สารเคมี
ตกคาง เช้ือจุลินทรียกอโรคหรือสิ่งอื่นใดที่เปนอันตรายตอสุขภาพมนุษย เปนตน 

5. การออกใบรับรองสุขอนามัย (Heath Certificate: HC) โดยกรมวิชาการเกษตรทําหนาที่เปนผู
ออกใบรับรองสุขอนามัยใหกับสินคาพืชประกอบการสงออกไปจําหนวยยังตางประเทศ ตามคํารองขอของ
ผูประกอบการสงออกหรือผูใดประสงค การออกใบรับรองสุขอนามัยตามหมวดสินคา มี 2 ประเภท ดังน้ี  

1) ใบรับรองสุขอนามัยสําหรับพืชควบคุมเฉพาะ ไดกําหนดการสงออกพืชผักและผลไมสดบางชนิด
ไปนอกราชอาณาจักรไปยังประเทศที่กําหนดตองผานการตรวจสอบเช้ือจุลินทรียหรือสิ่งอื่นใดที่เปนอันตราย 
ตอสุขภาพของมนุษย (กระทรวงเกษตรและสหกรณ, 2556) ตามหลักเกณฑ วิธีการ และเงื่อนไขการขอและ
การออกใบรับรองสุขอนามัย ไดกําหนดคุณสมบัติของผูขอใบรับรองสุขอนามัย โดยตองจดทะเบียนเปน 
ผูสงออกกับกรมวิชาการเกษตร สินคาผักและผลไมสดที่สงออกตองไดการรับรองแหลงผลิตพืช GAP ผานการ
คัดบรรจุดวยโรงคัดบรรจุสินคาที่ไดการรับรองคุณภาพและมาตรฐาน สําหรับสินคาพืชจะถูกสุมเก็บตัวอยาง 
เพื่อตรวจสารตกคางหรือเช้ือจุลินทรียหรือสิ่งอื่นใดที่เปนอันตรายตอสุขภาพของมนุษยโดยหองปฏิบัติการ 
ทดสอบสินคาพืช (Service Lab) ของภาคเอกชนที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถเพื่อออก 
ใบรายงานผลทดสอบ (test report) ประกอบการพิจารณาออกใบรับรองสุขอนามัย ใหกับสินคาพืชผัก ผลไมสด 
(กรมวิชาการเกษตร, 2552) 

2) ใบรับรองสุขอนามัยสินคาเกษตรแปรรูปดานพืช การขอออกใบรับรองสุขอนามัยประกอบการ
สงออกสินคาเกษตรแปรรูป เชน นํ้ามะพราวในภาชนะบรรจุ มะพราวอบแหง กะทิ หรือผักและผลไมแปรรูปอื่น ๆ 
สามารถดําเนินไดโดยการสมัครใจหรือผูใดประสงค การออกใบรับรองสุขอนามัยพิจารณาตามขอกําหนด 
หรือมาตรฐานของประเทศผูนําเขาหรือเกณฑของคูคาโดยมีหนังสือรับรองเปนสําคัญ กรณีไมมีขอกําหนด 
หรือมาตรฐานของประเทศผูนําเขาจะพิจารณาตามมาตรฐานสากล เชน Codex มาตรฐาน EU เปนตน 
ซึ่งกรมวิชาการเกษตรไดจัดทําเปนคูมือการใหบริการตรวจสอบและออกใบรับรองคุณภาพสินคาเกษตร 
เพื่อการสงออก มีเน้ือหาครอบคลุม ขอบขาย ลักษณะงานที่ใหบริการ หลักเกณฑการสุมตัวอยางสินคา และ
การพิจารณาออกใบรับรองแนวทางปฏิบัติ ข้ันตอน ระยะเวลาการใหบริการ และแบบฟอรมตาง   

กฎระเบียบการสงออกมะพราวไปตางประเทศ 

การสงออกมะพราวไปยังประเทศตาง ๆ นอกราชอาณาจักร เชน จีน ญี่ปุน สหภาพยุโรป สหรัฐอเมริกา 
โดยทั่วไปจะตองปฏิบัติตามขอกําหนดของประเทศผูนําเขา ซึ่งแตละประเทศมีกฎระเบียบ และมาตรการดาน
ความปลอดภัยอาหารที่แตกตางกัน อยางไรก็ตามการสงออกมะพราวผลสดไปนอกราชอาณาจักรผูที่ประสงค
จะสงออกจะตองปฏิบัติตามกฎระเบียบ เงื่อนไขของไทยที่เกี่ยวของ ดังน้ี 
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1. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ วิธีการ และเง่ือนไขการจดทะเบียนผูสงออกผัก
และผลไม พ.ศ. 2553 

การสงออกมะพราวผลสดไปประเทศตาง ๆ ตองปฏิบัติตามเงื่อนไข ขอตกลง และประกาศ 
ที่เกี่ยวของสําหรับการสงออก เชน พิธีสารวาดวยขอกําหนดในการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับการสงออก
และนําเขาผลไมผานประเทศที่สามระหวางประเทศไทยและสาธารณรัฐประชาชนจีน ลงนามเมื่อวันที่          
13 กันยายน 2564 รวมถึงตองปฏิบัติตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่องการขอใบรับรองสุขอนามัยพืช
สําหรับผลไมสงออกจากราชอาณาจักรไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน พ.ศ. 2564 ไดกําหนดคุณสมบัติของ 
ผูขอใบรับรองสุขอนามัยพืชตองข้ึนทะเบียนเปนผูสงออก และกําหนดใหมะพราวผลสดที่ผลิตตองรับรองแหลง
ผลิตพืช GAP ผานการคัดบรรจุในโรงคัดที่ไดการรับรอง GMP และไดรับการข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการเกษตร 
(กรมวิชาการเกษตร, 2564) จึงกําหนดใหจดทะเบียนเปนผูสงออกผักและผลไมไปสาธารณรัฐประชาชนจีน  

ผูประสงคขอจดทะเบียนผูสงออกจะตองย่ืนคําขอจดทะเบียน พรอมหลักฐานสําเนาใบรับรอง GAP 
และ GMP สําเนาหนังสือสําคัญการข้ึนทะเบียนโรงงานผลิตสินคาพืช (DOA) หนังสือรับรองการคัดบรรจุจาก
โรงคัดบรรจุ พรอมหลักฐานแสดงตัวตน ไดที่กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช (กมพ.) เจาหนาที่
ตรวจสอบเอกสาร หากถูกตองสมบูรณจะออกหนังสือสําคัญแสดงการจดทะเบียนเปนผูสงออกมีอายุ 2 ป 
พรอมออกเลขทะเบียนเปนผูสงออก ดังน้ี สหภาพยุโรป กําหนดเปน EU-XX-XXX, นอรเวย กําหนดเปน NW-XX-
XXX, สมาพันธรัฐสวิส กําหนดเปน CH-XX-XXX, ไอซแลนด กําหนดเปน ISL-XX-XXX, สาธารณรัฐประชาชนจีน 
กําหนดเปน CNXXXX, ญี่ปุน กําหนดเปน JP-XX-XXX, สิงคโปร กําหนดเปน SG-XX-XXX, เวียดนาม กําหนด
เปน VN-XX-XXX, อินโดนีเซีย กําหนดเปน ID-XX-XXX, สาธารณรัฐเกาหลี  กําหนดเปน KR-XX-XXX, 
ออสเตรเลีย กําหนดเปน AU-XX-XXX และสหรัฐอเมริกา กําหนดเปน US-XX-XXX (กรมวิชาการเกษตร, 2553) 

2. พิธีสารวาดวยขอกําหนดในการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับการสงออกและนําเขาผลไมผาน
ประเทศท่ีสามระหวางประเทศไทยและสาธารณรัฐประชาชนจีน ลงนามเมื่อวันท่ี 13 กันยายน 2564  

โดยความตกลงรวมกันทั้งสองฝายจะตองจัดสงขอมูลหมายเลขทะเบียนของสวนผลไม และโรงคัด
บรรจุ ที่ไดรับการข้ึนทะเบียนและไดรับการรับรองจากกระทรวงเกษตรและสหกรณของไทยและสํานักงาน
ศุลกากรของจีน (The General Administration of Customs of the People’s Republic of China; 
GACC) ซึ่งการสงออกและนําเขาผลไมผานประเทศที่สามมีเงื่อนไขการสงออกทั่วไปเชนเดียวกับการสงออกทาง
เรือและทางอากาศ ซึ่งพิธีสารฉบับน้ีเปนการเพิ่มชองทางการขนสงทางบกผานจุดสงออกและนําเขาจากดานที่
กําหนดทั้งสองฝาย ซึ่งดานของฝายไทย จํานวน 6 ดาน ไดแก ดานเชียงของ ดานมุกดาหาร ดานนครพนม 
ดานบึงกาฬ ดานหนองคาย และจุดผานแดนถาวรบานผักกาด จ.จันทบุรี  สําหรับดานฝายจีน จํานวน 10 ดาน 
ไดแก ดานโหยวอี้กวน ดานโมฮาน ดานตงชิง ดานสถานีรถไฟผิงเสียง ดานรถไฟโมฮาน ดานหลงบัง ดานสุยโขว 
ดานเหอโขว ดานสถานีรถไฟเหอโขว ดานเทียนปาว 

มะพราวผลสดตองบรรจุในบรรจุภัณฑใหม สะอาด และขนสงดวยตูคอนเทนเนอรควบคุมอุณหภูมิ
และตองปดผนึกตูขนสงสินคาดวยซีลตามรูปแบบที่กรมวิชาการเกษตรกําหนด พรอมระบุหมายเลขตูสินคาและ
หมายเลขซีลกํากับการปดผนึกตูสินคาในใบรับรองสุขอนามัยพืชไปพรอมกับสินคาทุกครั้งโดยตูขนสงสินคา
จะตองไมถูกเปดหรือสับเปลี่ยนระหวางการขนสงผานประเทศที่สาม (กรมวิชาการเกษตร, 2564) 

3. ระเบียบกรมวิชาการเกษตร วาดวยการรับรองการผลิตพืชตามมาตรฐานระบบการจัดการคุณภาพ
การปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับพืช พ.ศ. 2555  

กรมวิชาการเกษตรตรวจรับรองแหลงผลิตพืช GAP ตามมาตรฐานสินคาเกษตร เรื่องการปฏิบัติทาง
การเกษตรที่ดีสําหรับพืชอาหาร (มกษ. 9001-2564) ซึ่งมาตรฐานระบบการจัดการคุณภาพการปฏิบัติทาง
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การเกษตรที่ดีสําหรับพืช ครอบคลุมการจัดการกระบวนการผลิตอยางเปนระบบเพื่อใหไดผลิตผลที่ปลอดจาก
ศัตรูพืชและมีคุณภาพปลอดภัยเปนที่พึงพอใจของผูบริโภค การขอรับรองแหลงผลิตพืช GAP สามารถย่ืนคําขอ
การรับรองแหลงผลิตพืช GAP ไดที่สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1 จังหวัดเชียงใหม เขตที่ 2 จังหวัด
พิษณุโลก เขตที่ 3 จังหวัดขอนแกน เขตที่ 4 จังหวัดอุบลราชธานี เขตที่ 5 จังหวัดชัยนาท เขตที่ 6 จังหวัด
จันทบุรี เขตที่ 7 จังหวัดสุราษฎรธานี และเขตที่ 8 จังหวัดสงขลา ตามลําดับ (กรมวิชาการเกษตร, 2555) 

4. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง มาตรการปองกันการใชแรงงานลิงในกระบวนการผลิต
มะพราวเพ่ือการสงออก (Monkey Free Plus) พ.ศ.2565 

 กรมวิชาการเกษตร ไดกําหนดมาตรการปองกันการใชแรงงานลิงในกระบวนการผลิตมะพราวเพื่อ
การสงออก (Monkey Free Plus) เพื่อใหกระบวนการเก็บเกี่ยวผลผลิตมะพราวปราศจากการใชแรงงานลิง 
และผลักดันใหเกษตรกรที่ผลิตมะพราวเพื่อสงโรงงานแปรรูป ผลิตมะพราวปลอดภัย โดยไมใชแรงงานลิง 
เพื่อใหเปนที่ยอมรับของประเทศคูคา ทั้งน้ีเกษตรกรหรือผูประสงคขอการรับรองตามมาตรการปองกันการใช
แรงงานลิงในกระบวนการผลิตมะพราวเพื่อการสงออก (Monkey Free Plus) ตองผานการรับรองแหลงผลิต
พืช GAP หรือการผลิตพืชอินทรีย และมีมาตรการปองกันการใชแรงงานลิงในกระบวนการผลิตมะพราวเพื่อการ
สงออก เชน เก็บเกี่ยวผลิตผลมะพราวโดยใชแรงงานคนหรือใชเครื่องมือเก็บเกี่ยวเฉพาะ ไมมีการใชแรงงานลิง
หรือเลี้ยงลิงเพื่อใชประโยชนในการใชแรงงาน หากตนมะพราวมีความสูงใหมีแผนปลูกมะพราวพันธุดีทดแทน 
(กรมวิชาการเกษตร, 2565) 

5. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ วิธีการ และเง่ือนไขการขึ้นทะเบียนหนวยรับรอง
โรงงานผลิตสินคาพืช พ.ศ. 2558  

ผูประสงคขอออกใบรับรองสุขอนามัยและ/หรือใบรับรองสุขอนามัยพืชกับกรมวิชาการเกษตร 
 โรงคัดบรรจุตองไดรับการตรวจสอบรับรองโดยหนวยรับรองโรงงานผลิตสินคาพืชที่ข้ึนทะเบียนเปนหนวย
รับรองโรงงานผลิตสินคาพืช ทั้งน้ีหนวยรับรอง (Certification body: CB) ที่ประสงคข้ึนทะเบียนเปนหนวย
รับรองโรงงานผลิตสินคาพืชตองเปนนิติบุคคล ไดรับการรับรองความสามารถในฐานะหนวยรับรองตาม
มาตรฐาน ISO/IEC 17021 และตองไดรับอนุญาตเปนผูประกอบการตรวจสอบมาตรฐานตามพระราชบัญญัติ
มาตรฐานสินคาเกษตร พ.ศ. 2551 สามารถย่ืนคําขอข้ึนทะเบียนหนวยรับรองโรงงานผลิตสินคาพืชไดที่           
กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช (กรมวิชาการเกษตร, 2558) 

6. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ วิธีการ และเง่ือนไขการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิต
สินคาพืช พ.ศ. 2563  
 โรงงานผลิตสินคาพืช เชน โรงงานแปรรูป โรงคัดบรรจุ โรงรมสารเคมี เปนตน เพื่อสงออกสินคาพืช
ไปตางประเทศตองข้ึนทะเบียนโรงงานผลิตสินคาพืช สําหรับโรงคัดบรรจุมะพราวตองไดรับการรับรองตาม
ขอบขายมาตรฐานระบบ GMP เชน การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงรวบรวมผักและผลไมสด (มกษ 9047-2560)  
การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุผักและผลไมสด (มกษ 9035-2563) หลักการทั่วไปดานสุขลักษณะอาหาร:
การปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดี (มกษ 9023-2564) และ/หรือมาตรฐานระบบ HACCP ระบบการวิเคราะห
อันตรายและจุดวิกฤตที่ตองควบคุมและแนวทางการนําไปใช (มกษ 9024-2564) สามารถย่ืนคําขอข้ึนทะเบียน
โรงงานผลิตสินคาพืชไดที่กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช (กรมวิชาการเกษตร, 2563) 
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7. ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ วิธีการ และเง่ือนไขการควบคุม กํากับ ดูแล 
หองปฏิบัติการทดสอบสินคาเกษตรและอาหารดานพืช พ.ศ. 2562  

สินคามะพราวที่ถูกสุมเก็บตัวอยางตรวจสอบสารพิษตกคางหรือสิ่งอื่นใดที่เปนอันตรายตอสุขภาพ
เพื่อใชผลทดสอบประกอบการออกใบรับรองสุขอนามัยตองดําเนินการโดยหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตร
ใหการยอมรับความสามารถเปนหองปฏิบัติการทดสอบสินคาเกษตรและอาหารดานพืช ทั้งน้ีหองปฏิบัติการที่
ประสงคขอการยอมรับความสามารถเปนหองปฏิบัติการทดสอบสินคาเกษตรและอาหารดานพืช ตองมี
คุณสมบัติเปนนิติบุคคล และเปนหองปฏิบัติการทดสอบที่ไดรับการรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025 และ
ไดรับการข้ึนทะเบียนกับสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ เมื่อหองปฏิบัติการทดสอบไดรับ
การยอมรับความสามารถเปนหองปฏิบัติการทดสอบสินคาเกษตรและอาหารดานพืชแลว กรมวิชาการเกษตร
จะควบคุม กํากับ ดูแล หองปฏิบัติการทดสอบฯ โดยการตรวจติดตามและประเมินความสามารถดานวิชาการ
ตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025 หองปฏิบัติการทดสอบสามารถย่ืนคําขอไดที่กองพัฒนาระบบและรับรอง
มาตรฐานสินคาพืช (กรมวิชาการเกษตร, 2562)  

มาตรฐานสินคาเกษตรเพื่อการสงออกมะพราว 

มาตรฐานสินคาเกษตร ที่กําหนดข้ึนภายใตพระราชบัญญัติมาตรฐานสินคาเกษตร พ.ศ.2551 และที่
แกไขเพิ่มเติม แบงเปน 2 ประเภท คือ มาตรฐานบังคับและมาตรฐานทั่วไป มีวัตถุประสงคในการกําหนด
มาตรฐานสินคาเกษตรเพื่อเปนเครื่องมือในการสงเสริมและควบคุมสินคาเกษตรใหมีคุณภาพเปนไปตาม
มาตรฐาน มีความปลอดภัยและคุมครองผูบริโภค รวมถึงการปองกันความเสียหายที่อาจจะเกิดแกเกษตรกร
หรือกิจการการคาสินคาเกษตร หรือเศรษฐกิจของประเทศ และเพื่อใหสอดคลองกับพันธกรณีระหวางประเทศ 
สําหรับการสงออกมะพราวมีมาตรฐานสินคาเกษตรที่สําคัญ ดังน้ี 

1. มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง มะพราวนํ้าหอม (มกษ.15-2550)  
มะพราวนํ้าหอมเปนสินคาเกษตรที่ประเทศไทยมีศักยภาพในการผลิตและเปนสินคาที่มีแนวโนมใน

การสงออกสูงข้ึน การกําหนดมาตรฐานมะพราวนํ้าหอมจึงมีความสําคัญที่จะชวยพัฒนาคุณภาพในการผลิต 
เพื่อสงเสริมใหมะพราวนํ้าหอมมีคุณภาพ และไดมาตรฐานเปนที่ยอมรับทั้งในประเทศและการคาระหวาง
ประเทศ  

มาตรฐานสินคาเกษตรน้ี กําหนดขอบขายใชกับ“มะพราวนํ้าหอม” (Aromatic/Fragrant Coconut 
หรือ Maphrao Nam Hom) พันธุที่ผลิตเปนการคา ซึ่งเปนพันธุที่กลายพันธุจากสายพันธุหมูสีเขียว มีตนเต้ีย
และมีกลิ่นหอม (the dwarf aroma mutant) มีช่ือวิทยาศาสตรวา Cocos nucifera L. อยูในวงศ Arecaceae 
ที่ผานการตัดแตงแลว อยูในรูปของมะพราวคว่ัน (เจียน) หรือมะพราวเจีย (กลึง) หรือรูปทรงอื่น ๆ เพื่อการ
บริโภคสด ไดกําหนดช้ันคุณภาพของมะพราวที่ดี ขนาดผล เกณฑความคลาดเคลื่อน การบรรจุและการจัดเรียง 
เครื่องหมายและฉลาก โดยมีขอกําหนดข้ันตํ่าไว เชน นํ้ามะพราวมีกลิ่นหอมตรงตามพันธุมีความสดสะอาด 
มีอายุเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม ไมมีศัตรูพืชที่มีผลกระทบตอลักษณะภายนอกของผลไมมีรองรอยความเสียหาย
เน่ืองมาจากศัตรูพืชที่มีผลกระทบตอคุณภาพหรือเน่ืองจากอุณหภูมิตํ่าหรือสูง รวมถึงมะพราวนํ้าหอมตองมี
ความแก-ออนไดที่ พิจารณาจากปจจัยตาง ๆ ดังน้ี  

1) ความแหงของปลายหางหนู (spikelet) ประมาณครึ่งหน่ึงในสภาพแวดลอมที่เปนปกติ  
2) สีผล บริเวณรอยตอกลีบเลี้ยงที่ติดอยูกับตัวผลจะเห็นเปนวงสีขาว วงสีขาวรอบข้ัวผลน้ีอาจเริ่ม

จางหรือเลือนหายไปหรือเหลือเพียงเล็กนอย เมื่อปอกเปลือกจะเห็นเปลือกขาว (mesocarp) และเสนใยเปน 
สีขาวนวล 
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3) การนับทะลาย นับทะลายที่จะเก็บเกี่ยวเปนทะลายที่หน่ึงแลวนับทะลายที่ออกตามมา เปนทะลาย
ที่สองโดยผลจะมีขนาดเทากําปน และทะลายที่สามจะเปนระยะที่จั่นบานและดอกตัวเมียเพิ่งไดรับการ 
ผสมพันธุบางสวน เปนระยะที่มะพราวทะลายแรกอยูในชวงที่ออนกําลังดี 
 - ทะลายที่จะเก็บเกี่ยวไดควรมีทะลายที่อยูเหนือข้ึนไป (ตามแนวเอียงเล็กนอย) มีขนาดเทา
กําปน และทะลายเหนือข้ึนไปอีกมีจั่นบานแลว  

4) การฟงเสียงดีด ตองใชผูชํานาญการ  
เกณฑมาตรฐานดานความปลอดภัยของผลมะพราว ไดกําหนดชนิดและปริมาณสารปนเปอน

และสารพิษตกคางในผลมะพราวใหเปนไปตามขอกําหนดในกฎหมายที่เกี่ยวของ ไดแก ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข เรื่อง มาตรฐานอาหารที่มีสารปนเปอน ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง อาหารที่มีสารพิษ
ตกคาง ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ เรื่อง สารพิษตกคาง : ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด (มกษ. 9002-
2559) และสารพิษตกคาง: ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดที่ปนเปอนจากสาเหตุที่ไมอาจหลีกเลี่ยงได (มกษ. 
9003-2547)  

สําหรับกระบวนการผลิตในระดับฟารมตองปฏิบัติตามมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี 
(Good Agricultural Practices: GAP) ที่ เกี่ยวของ และผานการคัดบรรจุตามมาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง 
การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุผักและผลไมสด (มกษ. 9035-2563) หรือมาตรฐานอื่นที่เทียบเทา (กระทรวง
เกษตรและสหกรณ, 2551) 

2. มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง สารพิษตกคาง: ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด (มกษ. 9002-2559)  
 ไดกําหนดปริมาณสารพิษตกคางสู งสุด (maximum residue limit for pesticide; MRL) 
ในมะพราว เพื่อใชเปนเกณฑอางอิงในการผลิต การคา และการควบคุมตรวจสอบสินคาเกษตรที่ผลิต นําเขา 
และสงออก มีดังน้ี 

1) คลอรไพริฟอส (chlorpyrifos)  0.05 มิลลิกรัม/กิโลกรัม 
2) สารคารบาริล (carbaryl)   1 มิลลิกรัม/กิโลกรัม 
3) สารคารโบซัลแฟน (carbosulfan)  0.2 มิลลิกรัม/กิโลกรัม * 
4) สารคารโบซัลแฟน (carbosulfan) 0.02 มิลลิกรัม/กิโลกรัม ** 

หมายเหตุ: *สารพิษตกคางจากการใชวัตถุอันตรายทางการเกษตรคารโบซัลแฟนมีชนิดของสารพิษ
ตกคางที่ตรวจวิเคราะหในรปูของคารโบซัลแฟน 
                          **สารพิษตกคางจากการใชวัตถุอันตรายทางการเกษตรคารโบซัลแฟน มีชนิดของสารพิษ
ตกคางที่ตรวจวิเคราะหในรูปของผลรวมของคารโบฟูราน และ 3-ไฮดรอกซีคารโบฟูราน รายงานผลเปน 
คารโบฟูราน (กระทรวงเกษตรและสหกรณ, 2559) 

3. มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง การปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับพืชอาหาร (มกษ. 9001-2564) 
มาตรฐาน GAP น้ี ครอบคลุมขอกําหนดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับการผลิตพืช เพื่อใช

เปนอาหาร เชน พืชผัก ไมผล พืชไร พืชเครื่องเทศ พืชสมุนไพร ทุกข้ันตอนของการผลิตในแปลงเพาะปลูก การ
เก็บเกี่ยวและการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อจําหนาย โดยมีวัตถุประสงคเพื่อใหไดผลิตผลที่ปลอดภัยและมี
คุณภาพเหมาะสมในการบริโภค โดยคํานึงถึงสิ่งแวดลอม รวมถึงสุขภาพ ความปลอดภัยและสวัสดิภาพของ
ผูปฏิบัติงาน ประกอบดวยขอกําหนด 8 ขอ มีหลักการที่สําคัญ ดังน้ี 

1) นํ้า นํ้าที่ใชในการผลิตมาจากแหลงที่ไมทําใหเกิดความเสี่ยงตอการปนเปอนในอาหาร และ 
ไมสงผลกระทบตอสิ่งแวดลอม และมีวิธีการจัดการเพื่อใหไดผลิตผลที่ปลอดภัยและมีคุณภาพ 
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2) พื้นที่ปลูก เลือกพื้นที่ปลูกที่ไมทําใหเกิดความเสี่ยงตอการปนเปอนในอาหารและไมสงผลกระทบ
ตอสิ่งแวดลอม และมีวิธีจัดการพื้นที่ปลูกใหเหมาะสม สะดวกตอการปฏิบัติงานเพื่อใหไดผลิตผลที่ปลอดภัยและ
มีคุณภาพ 

3) วัตถุอันตรายทางการเกษตร การใชวัตถุอันตรายทางการเกษตร ตองมีวิธีการใชที่ถูกตองเพื่อให
มั่นใจวาผลิตผลที่ไดมีความปลอดภัย และไมสงผลกระทบตอสุขภาพและความปลอดภัยของผูปฏิบัติงาน 
รวมถึงสิ่งแวดลอม 

4) การจัดการกระบวนการผลิตกอนการเก็บเกี่ยว มีการจัดการที่ดีในพื้นที่ปลูกรวมถึงปจจัยการ
ผลิต เครื่องมือและอุปกรณ และการกําจัดของเสีย เพื่อใหการปฏิบัติงานภายในแปลงปลูกมีประสิทธิภาพ 
สงผลใหไดผลิตผลที่ปลอดภัย และมีคุณภาพเหมาะสมกับการบริโภค ไมกระทบตอสิ่งแวดลอม และสุขภาพ 
ความปลอดภัย และสวัสดิภาพผูปฏิบัติงาน 

5) การเก็บเกี่ยวและการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว มีวิธีการเก็บเกี่ยวและการปฏิบัติหลังการเกบ็เกีย่ว
ที่เหมาะสม เพื่อใหไดผลิตผลที่ปลอดภัยและมีคุณภาพเหมาะสมกับการบริโภค และไมสงผลกระทบตอ
สิ่งแวดลอม 

6) การพักผลิตผล การขนยาย และการเก็บรักษา มีการจัดการ การพักผลิตผล การขนยาย และ
การเก็บรักษาที่เหมาะสม เพื่อใหไดผลิตผลที่ปลอดภัยและมีคุณภาพเหมาะสมกับการบริโภค 

7) บุคลากร ผูปฏิบัติงานมีความรูความเขาใจดานการผลิตและสุขลักษณะที่ดี เพื่อใหเกิดความ
ปลอดภัยตอผลิตผล และผูปฏิบัติงาน รวมถึงมีสิ่งอํานวยความสะดวกเพื่อสวัสดิภาพของผูปฏิบัติงาน 

8) บันทึกขอมูลและการตามสอบ มีการบันทึกและการเก็บรักษาบันทึกขอมูลตาง ๆ ที่สําคัญ ในทุก
ข้ันตอนการผลิต เพื่อใชเปนแนวทางการปรับปรุงและพัฒนาการผลิต รวมถึงมีเอกสารหลักฐานที่ใชในการตาม
สอบได (กระทรวงเกษตรและสหกรณ, 2564) 

4. มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง การปฏิบัติท่ีดีสําหรับ โรงคัดบรรจุผักและผลไมสด (มกษ. 9035-2563) 
มาตรฐาน GMP น้ี คลอบคลุมขอกําหนดการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุผักและผลไมสด ต้ังแต

การรับวัตถุดิบ การจัดเตรียม การคัดเลือก การตัดแตง การบรรจุ การเก็บรักษา จนถึงการขนสง เพื่อใหไดผัก
และผลไมสดที่มีคุณภาพตามมาตรฐานและปลอดภัยตอการบริโภค ประกอบดวยขอกําหนด 7 ขอ มีหลักการที่
สําคัญ ดังน้ี 

1) สถานประกอบการ: การออกแบบและสิ่งอํานวยความสะดวก การจัดวาง ออกแบบ และสราง
อาคารหรือพื้นที่ผลิต เครื่องมือและสิ่งอํานวยความสะดวก เพื่อใหมั่นใจวามีการปนเปอนนอยที่สุด เอื้อตอการ
บํารุงรักษา ทําความสะอาดและฆาเช้ือ และมีการปองกันสัตวพาหะนําเช้ืออยางมีประสิทธิภาพ 

2) การควบคุมการปฏิบัติงาน การผลิต การควบคุม และตรวจเฝาระวังอันตรายที่จะเกิด โดยเฉพาะ
การใชมาตรการปองกันในข้ันตอนที่เหมาะสมในการปฏิบัติงาน รวมถึงมีการทบทวนประสิทธิผลของระบบการ
ควบคุม 

3) สถานประกอบการ: การบํารุงรักษาและการสุขาภิบาล ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําความสะอาด
และฆาเช้ือ เพื่อใหมั่นใจวาจะไมมีจุลินทรียทําใหเกิดโรคในสิ่งอํานวยความสะอาดหรือเครื่องมือ 

4) สถานประกอบการ: สุขลักษณะสวนบุคคล  ขอกําหนดเกี่ยวกับสุขลักษณะสวนบุคคลสําหรับ
ผูปฏิบัติงานและบุคคลภายนอกที่เขาไปในบริเวณผลิต เพื่อใหมั่นใจวาผูที่สัมผัสอาหารทั้งทางตรงและทางออม
จะไมทําใหอาหารปนเปอน 

5) การขนสง มีการควบคุมและจัดใหมีสภาพแวดลอมที่เหมาะสมในระหวางการขนสง เพื่อปองกัน
การปนเปอนอันตรายและความเสียหายที่อาจเกิดข้ึนกับผลิตภัณฑ 
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6) ขอมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑและการสรางความเขาใจใหผูบริโภค ทําใหมั่นใจวามีขอมูลที่เพียง
พอที่จะทําใหบุคคลที่รับชวงตอไปในหวงโซอาหารสามารถปฏิบัติไดอยางปลอดภัยและถูกตอง และสามารถ
บงช้ีและเรียกคืนสินคาไดงาย เชน การแสดงรุน ขอมูลผลิตภัณฑ การแสดงฉลาก การใหความรูแกผูบริโภค 

7) การฝกอบรม ผูเกี่ยวของกับการปฏิบัติงานทั้งทางตรงและทางออมควรไดรับการฝกอบรมใน
เรื่องสุขลักษณะอาหารเพื่อปองกันใหอาหารมีคุณภาพและปลอดภัยตอผูบริโภค (กระทรวงเกษตรและสหกรณ, 
2563) 

ทั้งน้ียังมีกลุมมาตรฐาน GMP ที่มีหลักการและเน้ือหาในลักษณะที่คลายกัน เชน มาตรฐานการ
ปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงรวบรวมผักหรือผลไมสด (มกษ. 9047-2560) ซึ่งเปนมาตรฐานที่มีความเฉพาะเจาะจงกับ
ลักษณะการผลิตของโรงงานผลิตสินคาพืชน้ัน (กระทรวงเกษตรและสหกรณ, 2560) 

5. มาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง ระบบการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตท่ีตองควบคุมและแนว
ทางการนําไปใช (มกษ. 9024-2564) 

ระบบการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤติที่ตองควบคุม (Hazard Analysis Critical Control 
Point: HACCP) เปนเครื่องมือสําหรับประเมินอันตรายและกําหนดการควบคุมอันตรายตลอดโซอาหารในการ
ควบคุมกระบวนการผลิต โดยมีการระบุอันตรายที่มีโอกาสเกิดข้ึนในแตละข้ันตอนของกระบวนการผลิตและ
กําหนดมาตรการตาง ๆ ที่จําเพาะสําหรับควบคุมอันตรายน้ัน ๆ ตอผูบริโภค ทั้งน้ีกอนการนําระบบ HACCP 
มาใช ผูประกอบการโรงงานผลิตสินคาพืชควรปฏิบัติตามโปรแกรมพื้นฐาน (prerequisite programmes) 
รวมถึงการปฏิบัติทางสุขลักษณะที่ดี (Good Hygienic Practices; GHPs) ตามมาตรฐาน GMP เปนพื้นฐาน
กอนการทําระบบ HACCP ประกอบดวย 7 หลักการ 12 ข้ันตอน (กระทรวงเกษตรและสหกรณ, 2564) ดังน้ี  

ข้ันที่ 1 จัดต้ังทีมงาน HACCP และระบุขอบขาย 
ข้ันที่ 2 อธิบายรายละเอียดผลิตภัณฑ 
ข้ันที่ 3 ระบุเจตนาของการใชและผูใช 
ข้ันที่ 4 จัดทําแผนภูมิกระบวนการผลิต 
ข้ันที่ 5 การตรวจสอบยืนยันความถูกตองของแผนภูมิกระบวนการผลิต 
ข้ันที่ 6 ระบุอันตรายทุกชนิดที่อาจเกิดข้ึนและเกี่ยวของกับแตละข้ันตอน ดําเนินการ

วิเคราะหอันตรายเพื่อระบุอันตรายที่มีนัยสําคัญ และพิจารณามาตรการเพื่อควบคุม
อันตรายน้ัน (หลักการที่ 1) 

ข้ันที่ 7 กําหนดจุดวิกฤตที่ตองควบคุม (หลักการที่ 2) 
ข้ันที่ 8 กําหนดคาวิกฤตที่ผานการพิสูจนยืนยันความใชไดสําหรับแตละจุดวิกฤตที่
ตองควบคุม (หลักการที่ 3) 

ข้ันที่ 9 กําหนดระบบการตรวจเฝาระวังสําหรับแตละจุดวิกฤตที่ตองควบคุม (หลักการที่ 4) 
ข้ันที่ 10  กําหนดการปฏิบัติการแกไข (หลักการที่ 5) 
ข้ันที่ 11 การพิสูจนยืนยันความใชไดของแผน HACCP และข้ึนตอนการดําเนินการในการ 

ทวนสอบ (หลักการที่ 6) 
ข้ันที่ 12 กําหนดการจัดทําเอกสารและการเก็บบันทึกขอมูล (หลักการที่ 7)  

การตรวจสอบเพื่อขอใบรับรองสุขอนามัยพืชกอนการสงออก 

สําหรับการสงออกพืชและผลผลิตพืชไปตางประเทศ ในบางประเทศตองมีการขอใบรับรองสุขอนามัย
พืช (Phytosanitary Certificate หรือ PC) ประกอบการสงออกไปดวย และแตละประเทศจะกําหนดเงื่อนไข
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ในการรับรองที่แตกตางกัน ดังน้ัน ผูสงออกจําเปนตองศึกษากฎระเบียบของประเทศผูนําเขาใหเขาใจอยางถองแท 
เพื่อจะไดปฏิบัติไดถูกตอง และสามารถดําเนินการไดตามมาตรฐานของประเทศผูนําเขา โดยใบรับ รอง
สุขอนามัยพืชเปนหนังสือสําคัญที่ออกใหโดยหนวยงานผูมีอํานาจของประเทศที่สงออกพืช เชื้อพันธุพืช 
หรือพาหะ (National Plant Protection Organization: NPPO) สําหรับประเทศไทย ผูดําเนินการ คือ 
กรมวิชาการเกษตร โดยตองสอดคลองกับรูปแบบของใบรับรองสุขอนามัยพืชที่กําหนดไวในมาตรฐานระหวาง
ประเทศวาดวยสุขอนามัยพืช ภายใตอนุสัญญาการอารักขาพืชระหวางประเทศ (International Plant 
Protection Convention-IPPC) เพื่อรับรองวาพืช เช้ือพันธุพืช หรือพาหะ ที่สงออกปลอดจากศัตรูพืช และ
เปนไปตามเงื่อนไขของประเทศปลายทาง โดยใบรับรองสุขอนามัยพืชดังกลาวเปนเอกสารระหวางรัฐตอรัฐ      
ที่ตองสามารถตรวจสอบความถูกตองได 
 การขอใบรับรองสุขอนามัยพืชเปนไปตามมาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติกักพืช พ.ศ. 2507 และที่
แกไขเพิ่มเติม โดยบุคคลใดประสงคจะขอใบรับรองสุขอนามัยพืช หรือใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอ 
ตองเสียคาใชจายในการตรวจสอบศัตรูพืชและกําจัดศัตรูพืช ตามอัตราที่กําหนดโดยคําแนะนําของ
คณะกรรมการโดยประกาศในราชกิจจานุเบกษา ใหพนักงานเจาหนาที่มีอํานาจออกใบรับรองสุขอนามยัพชืและ
ใบรับรอง สุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอใหแกผูย่ืนคําขอตามวรรคหน่ึง และใหพนักงานเจาหนาที่ เรียกเก็บ
คาธรรมเนียมใบรับรองสุขอนามัยพืชหรือใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอ แลวแตกรณีตามอัตราที่
กําหนดในกฎกระทรวง การขอใบรับรองสุขอนามัยพืชหรือใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอ และการ
ออกใบรับรองสุขอนามัยพืชหรือใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอ ใหเปนไปตามหลักเกณฑ วิธีการ     
และเงื่อนไขที่อธิบดีกําหนดโดยคําแนะนําของคณะกรรมการ โดยประกาศในราชกิจจานุเบกษา 

สําหรับหลักเกณฑในการขอออกใบรับรองสุขอนามัยพืชและใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอ 
ปจจุบันเปนไปตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ วิธีการ และเงื่อนไขการขอและการออก
ใบรับรองสุขอนามัยพืช และใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับสงตอ พ.ศ. 2551 โดยระบบการออกใบรับรอง
สุขอนามัยพืชและใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอเดิมเปนแบบกระดาษ ใชต้ังแต ป 2548 และได
ปรับเปลี่ยนมาเปนแบบอิเล็กทรอนิกส ภายใตความรับผิดชอบของสํานักควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร      
กรมวิชาการเกษตร การเช่ือมโยงฐานขอมูลดังกลาว ทําใหผูใชบริการที่เปนผูประกอบการไมตองย่ืนขอมูลเปน
เอกสาร แตเปนการเช่ือมโยงและตรวจสอบขอมูลผานระบบ โดยสอดคลองกับนโยบายรัฐบาลอิเล็กทรอนิกส 
นอกจากน้ี ยังสามารถมอบอํานาจ กําหนดสิทธิ ใหผูเกี่ยวของดําเนินการแทนตนเองไดดวยตนเอง  

การใชงานระบบใบรับรองสุขอนามัยพืชแบบอิเล็กทรอนิกส ผูประกอบการสามารถย่ืนคําขอแบบ
อิเล็กทรอนิกสเต็มรูปแบบ โดยไมตองย่ืนเปนเอกสาร มีระบบการโต -ตอบระหวางพนักงานเจาหนาที่กับ
ผูประกอบการ และสามารถตรวจสอบสถานการณดําเนินการไดตลอด 24 ช่ัวโมง ในขณะที่การปฏิบัติงานของ
พนักงานเจาหนาที่จะดําเนินการภายในวันและเวลาราชการตามที่กฎหมายประกาศกําหนด เปาหมายของการ
พัฒนาระบบการออกใบรับรองสุขอนามัยพืช และใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับการสงตอ (พ.ก.7-1/พ.ก.8-1) 
คือ เพื่อออกแบบและพัฒนาคําขอใบรับรองสุขอนามัยพืชอิเล็กทรอนิกส (e-Phytosanitary Certificate)     
เพื่อการสงออก (Export) และสงตอ (Re-Export) สินคาเกษตรและสินคาอื่น ๆ บนระบบ National Single 
Window: NSW แบบไรกระดาษ และเช่ือมโยง ณ จุดเดียว ใหกับผูประกอบการ ตัวแทนผูประกอบการ        
ซึ่งการทําผานระบบ NSW โดยตรง จึงทําใหเกิดความแมนยําสูง ลดระยะเวลาในการตรวจสอบระหวางกัน 
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ขัน้ตอนในการเขารบับรกิารขอใบรบัรองสขุอนามยัพชือเิลก็ทรอนกิส ดําเนินการดังน้ี 

1. การลงทะเบียนเปนผูใชงานระบบอิเล็กทรอนิกสของกรมวิชาการเกษตร ผูประกอบการ หรือ
ตัวแทน ลงทะเบียนเปนผูใชงานระบบอิเล็กทรอนิกสของกรมวิชาการเกษตร หรือ Single Sign On ในระบบ 
National Single Window (NSW) ผานทาง www.nsw.doa.go.th/public 

2. การลงทะเบียนเขาใชงานระบบ e-Phyto หลังจากที่ผูประกอบ หรือตัวแทนลงทะเบียนผานระบบ 
Single Sign On แลว ใหเขาระบบ e-Phyto ผานทางเว็บไซต https://e-phytoexporter.doa.go.th/Home/ 
Login เพื่อเขาใชงานระบบใบรับรองสุขอนามัยพืชอิเล็กทรอนิกส โดยเลือกลงทะเบียนเปนผูประกอบการ/ตัวแทน
ผูประกอบการ หรือ ลงทะเบียนเปน Third Party สําหรับการแจงตรวจงานนอกสถานที่  

3. การย่ืนคําขอใบรับรองสุขอนามัยพืช (แบบ พ.ก. 7) เมื่อทําการล็อกอินเขาสูระบบ ผูสงออกจะ
สามารถสรางคําขอ และดําเนินการแนบเอกสารที่เกี่ยวของตางๆ เพื่อใหเจาหนาที่พิจารณา และรับคําขอ     
ซึ่งควรย่ืนลวงหนาอยางนอย 1-2 วัน เพื่อใหเจาหนาที่ตรวจสอบความถูกตอง โดยเจาหนาที่จะดําเนินการ 
รับคําขอ หากขอมูลและเอกสารประกอบถูกตอง และมอบหมายงานใหเจาหนาที่ตรวจสอบสินคาตอไป ดังน้ัน 
ผูสงออกจะตองตรวจสอบขอกําหนด กฎระเบียบ และเงื่อนไขของประเทศผูนําเขา ซึ่งแตละประเทศผูนําเขา 
มีขอกําหนด กฎระเบียบ และเงื่อนไขที่แตกตางกัน เชน สาธารณรัฐประชาชนจีน ผูสงออกจะตองข้ึนทะเบียน
เปนผูสงออกผักและผลไมไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน โดยมะพราวนํ้าหอมจะตองมาจากสวนและโรงคัด
บรรจุที่ผานการตรวจประเมินตามมาตรฐานระบบการจัดการคุณภาพการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับพืช 
(GAP) และมาตรฐานตามระบบการผลิตที่ดี (GMP) จากกรมวิชาการเกษตร และตองไดรับการประกาศรายช่ือ
ในเว็บไซตของ GACC สาธารณรัฐประชาชนจีน เปนตน  

4. การตรวจสอบสินคาและการสุมตรวจเพื่อตรวจสอบศัตรูพืช เจาหนาที่จะดําเนินการตรวจสอบชนิด
พืชใหตรงรายการพืชที่ย่ืนคําขอออกใบรับรองสุขอนามัยพืช และสุมตรวจสินคาเพื่อตรวจสอบศัตรูพืชโดยใช
หลักเกณฑตามมาตรฐาน ISPM 31 โดยสินคาจะตองมีความสะอาด ไมมีการปนเปอนของเช้ือโรค แมลงศัตรูพืช 
และเปนไปตามเงื่อนไขของประเทศปลายทาง ผูสงออกจะตองจัดเตรียมสินคาใหครบตรวจตามที่ย่ืนขอออก
ใบรับรองสุขอนามัยพืช พรอมสําหรับการตรวจสอบและสุมตรวจเพื่อตรวจสอบศัตรูพืช โดยการตรวจสนิคาของ
เจาหนาที่ดําเนินการ 2 รูปแบบตามความประสงคของผูสงออก คือ 

4.1 การตรวจสอบสินคาในสถานที่ (เขตดานตรวจพืช กลุมบริการสงออกสินคาเกษตร สํานัก
ควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร) โดยเจาหนาที่จะทําการตรวจสอบชนิดของผลไมและปริมาณใหตรงตามคําขอ 
จากน้ันดําเนินการสุมตรวจศัตรูพืช เมื่อเสร็จเรียบรอยแลวจึงสรางและสงรายงานการปฏิบัติงานเขาสูระบบ 
e-Phyto 

4.2 การตรวจสอบนอกสถานที่ (โรงคัดบรรจุ) เจาหนาที่จะดําเนินการตรวจสอบ เชนเดียวกับการ
ตรวจสินคาในสถานที่ แต Third Party จะเปนผูสรางและสงรายงานผลการตรวจสอบในระบบ e-Phyto โดย
เจาหนาที่จะตรวจสอบรายงานจาก Third Party และยืนยันผลการตรวจสอบเขาสูระบบ เพื่อเปนการตรวจสอบ 
ซึ่งกันและกัน 

การพิจารณาผลการตรวจสอบ เจาหนาที่พิจารณาผลการตรวจสอบตามเงื่อนไขของประเทศผู
นําเขา โดยหลักการสําคัญ คือ ภาชนะตองแข็งแรงและเหมาะสม ไมพบการปนเปอนศัตรูพืช และตองมี
คุณภาพและไดมาตรฐานตามที่กําหนด หากมีเงื่อนไขอื่น ๆ เขน ขอกําหนดดานฉลากบรรจุภัณฑ  เจาหนาที่ 
จะพิจารณาประเด็นดังกลาวเพิ่มเติมดวย 

การยืนยันขอมูลหลังการตรวจสอบ ผูสงออก หรือตัวแทน จะตองยืนยันขอมูลปริมาณที่ไดคัดบรรจุ
ผานทางระบบ e-Phyto และรับทราบผลการตรวจ และดําเนินการแกไขหากพบขอผิดพลาด 
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5. การออกใบรับรองสุขอนามัยพืช เมื่อเจาหนาที่ตรวจสอบจํานวนสินคาครบถวนถูกตอง และสุม
ตรวจสินคาแลวไมพบศัตรูพืช จะดําเนินการรายงานผลการตรวจสอบสินคาผานระบบ e-Phyto ไปยังดาน
ตรวจพืชที่ทําหนาที่ออกใบรับรองสุขอนามัยพืช (แบบ พ.ก 7-1) จากน้ันผูสงออกจะย่ืนแบบคําขอใบรับรอง
สุขอนามัยพืช (แบบพ.ก 7) ที่เจาหนาที่ตรวจพืชบันทึกและรายงานผลการตรวจสอบสินคาแลว โดยผูสงออก
สามารถตรวจสอบแบบรางกอนรับใบรับรองสุขอนามัยพืชฉบับจริง ในข้ันตอนน้ีหากแบบรางไมครบถวนถูกตอง 
ในสวนที่ไมสามารถดําเนินการเองไดสามารถแจงเจาหนาที่ใหแกไขได 

6. การชําระคาธรรมเนียมและรับเอกสาร เมื่อเจาหนาที่พิจารณาอนุมัติและลงนามในใบรับรอง
สุขอนามัยพืช (แบบ พ.ก 7-1) สถานะของเอกสารในระบบ e-Phyto จะเปลี่ยนเปน รอชําระคาธรรมเนียม     
ผูสงออก/ตัวแทนสามารถติดตอดานตรวจพืช เพื่อชําระคาธรรมเนียมและรับใบรับรองสุขอนามัยพืช         
(แบบ พ.ก 7-1) ไดทันที ปจจุบันใบรับรองสุขอนามัยพืช (แบบ พ.ก 7-1) สามารถออกเปนกระดาษและเปน
เอกสารอิเล็กทรอนิกส ซึ่งหากในอนาคตไมมีการใชเอกสารแบบเปนกระดาษ ผูสงออก/ตัวแทนสามารถใช
เอกสารในระบบ e-Phyto ไดโดยตรง (ภาพที่ 79) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพท่ี 79 การตรวจสอบของพนักงานเจาหนาที่เพือ่ประกอบการออกใบรับรองสุขอนามัยพืช 
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