
ปจจัย ที่มีผลกับคุณภาพของผลมะพราวทรงเพชร และระดับปจจัยที่เหมาะสมกับผลิตดวยเครื่องจักรอัตโนมัติ 

เครื่องจักรสำหรับการปอกมะพราวน้ำหอมทรงเพชรนั้นในปจจุบันไดมี

การคิดคนและพัฒนาขึ้นมาแลว โดยจะมีลักษณะเปนเครื่องใหวางและจับยึดผล

มะพราวในแนวตั้ง เมื่อจับยึดผลมะพราวเรียบรอยแลวก็จะทำการหมุนลูกมะพราว 

แลวชุดใบมีดที่ติดตังอยูดานขางของเครื่องก็จะเลื่อนเขามาเพื่อทำการฝานเปลือก

ดานขางของผลมะพราวใหเปนทรงกระบอก เมื่อฝานเปลือกดานขางเรียบรอยแลว 

ชุดใบมีดดานบนก็จะเลื ่อนลงมาฝานเปลือกมะพราวดานบนใหเปนทรงฝาชี 

หลังจากนั้นก็จะทำการแทงมีดเขาไปยังดานหัวของมะพราวในแนวตรงตัดดานฐาน

ของผลมะพราวเปนขั้นตอนสุดทาย  

จากการสอบถามทางดานผูประกอบการรวมถึงการศึกษาขอมูลเพิ่มเติม พบวาเครื่องจักรท่ีมีอยูในปจจุบัน

นั้นยังไมสามารถนำมาใชงานแทนแรงงานคนได โดยเมื่อนำผลมะพราทรงเพรชรที่ทำการปอกดวยแรงงานคนมา

เปรียบเทียบกับผลมะพราวน้ำหอมทรงเพรชที่ปอกดวยเครื่องจักรนั้น พบวาผิวของผลมะพราวนำหอมทรงเพชรที่

ปอกดวยเครื่องจักรนั้นมีคุณภาพนอยกวาการปอกดวยแรงงานคน และอาจจะยังมีเปลือกเขียวหลงเหลืออยูอีกดวย  

ปญหา สาเหตุ คำแนะนำในการพัฒนาเครื่องจักร 

การกระเด็นของผลมะพราวจาก

การหัวยึดจับ 

การจับยึดผลมะพราวไมแนน ไม

ตรงศูนย หรือใชความเร ็วในการ

หมุนผลมะพราวสูงเกินไป 

ความเร็วในการหมุนผลมะพราว

ควรต่ำกวา 375 รอบตอนาที  

พบรอยการแทงของเข็มจับยึดผล

มะพราวหลงเหลืออยูหลังจากการ

ตัดตูด 

เข็มจับยึดผลมะพราวมีความยาว

มากเกินไป 

หัวยึดผลมะพราวควรใช เข็มที ่มี

ค ว า ม ย า ว น  อ ย ก ว  า  4  ซ ม . 

เ นื่ อ ง จ ากจะท ำ ให  ห ล ง เ หลื อ

รองรอยจากการยึดจับ 
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