
ชุดทดสอบปจจัยที่เหมาะสมในกระบวนการผลิต

น้ำมันมะพราวบริสุทธิ์ 

วัตถุประสงค 

ใชเปนชุดทดสอบปจจัยที่เหมาะสมในกระบวนการผลิตน้ำมันมะพราวบรสิทุธิ์ 

หลักการทำงาน 

การผลิตน้ำมันมะพราวบริสุทธิ์ดวยวิธีหมัก จำเปนตองควบคมุแวดลอมใหเหมาะสมกับการผลิต  สถาบันวิจัยพืชสวนแนะนำวธิีการผลิต 

โดยตั้งโถกะทิไวในกลองโฟมหรือถังแชที่ปรับอุณหภูมิใหอุนดวยหมอน้ำรอน ใหอุณหภูมภิายในกลองโฟม มีอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียล 16-24 

ชั่วโมง จนเกิดการแยกช้ันนำ้มันที่สมบูรณเปน 3ชั้น (ชั้นบน เปนน้ำมัน ชั้นกลาง เปนตะกอนโปรตีน และชั้นลางเปนน้ำหมัก) และควรเปลี่ยน น้ำ

รอนทุก 4 หรือ 6 ชัว่โมง เมื่ออุณหภูมภิายในกลองลดลงถึง 30องศาฯ  การหมักโดยควบคุมอุณหภูมิจะทำใหไดน้ำมนัแยกชั้นออกมาเร็วกวา การ

หมักโดยตั้งภาชนะใสใสหัวกะทิไวที่อุณหภูมิหอง โดยเฉพาะในชวงที่มีอากาศเย็น บางคร้ังการหมักจะไมสามารถแยกนำ้มันออกมาได  ดังนั้นเพื่อหา

อิทธิพลผลของอุณหภูมิตอการเกิดน้ำมนัมะพราวบรสิทุธิ์ ไดดำเนินการออกแบบ ชุดทดสอบปจจัย  มีสวนประกอบดังน้ี 

 

1.ถังปดหุมฉนวนโดยรอบเพ่ือรักษาสภาพแวดลอมภายในถังใหมีอุณหภูมิคงที่  

 

 

 

2.ภายในถังประกอบดวยหมอตมนำ้รอนใชเพื่อสรางอุณหภูมภิายในถังปดใหมีอุณหภูมิที่

ตองการวัดดวยเซนเซอรวัดอุณหภูมิ  มีเซนเซอรวัดระดับน้ำเพื่อใชตรวจสอบระดับน้ำในหมอ

ตม เม่ือระดับนำ้ต่ำจะมีการเติมน้ำโดย แผงวงจรควบคุมจะสั่งโซลินอยถังน้ำใหเปด และใน

การทดสอบโถกะทิจะวางรอบๆหมอตมน้ำ 
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หมอ้ตม้นํÊารอ้นโดยใชห้ลอดอินฟราเรดเป็น

แหล่งความรอ้น 

เซนเซอรว์ดัระดบันํÊา 

โถกะทิ 



3.แผงวงจรควบคุมใช Arduino รุน mega2560 ใชควบคุมอุณหภูมิภายในถังใหไดตามที่ตองการ 

และควบคุมการเติมน้ำเชาหมอตม 

 

 

 

 

4.ถังน้ำใชสำหรับเติมน้ำหมอตมโดยอัตโนมัติ เมื่อเซนเซอรวัดระดับน้ำที่หมอตมต่ำกวาที่กำหนด  วงจร

ควบคุมจะสั่งใหเติมน้ำโดยอัตโนมัติ 

 

 

 

ผลการทดสอบ 

การทดสอบ ทำโดยการนำครีมกะทิใสในโถจำนวน 3 โถ เปดเครื่อง ทำการวัดคาอุณหภูมิของน้ำตม  คาอุณหภูมขิองอากาศภายในถัง คา

อุณหภูมิของครีมกระทิในแตละถง และบันทึกขอมูลการทดลองดวย datalogger Graphtec ทุกๆ 30 นาที  

 

อุณหภูมิน้ำตมท่ี 65-70 องศาเซลเซียส สามารถทำใหเกิดน้ำมันมะพราวบริสุทธิไ์ด โดยอุณหภูมภิายในถังจะอยูในชวง 65-70 องศา

เซลเซียส และอุณหภูมิของครีมกะทิอยูในชวง 50-55 องศาเซลเซียส ใชเวลาในการหมัก 24 ชั่วโมง ทั้งนีย้ังตองทำการทดลองเพิ่มเติมเพ่ือหา

อุณหภูมิน้ำตมท่ีต่ำที่สุดที่สามารถทำใหเกิดน้ำมันมะพราวบริสุทธิ์ได และควรปรบัปรงุความแมนยำของระบบควบคุมอณุหภูมิ  
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กราฟแสดงอุณหภูมิภายในถังหมัก
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