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การสํารวจจัดช้ันคุณภาพสับปะรดนางแลของเกษตรกร 

                                 Survey for Quality Classification of Pineapple cv. Nang Lae 

 

                         ผู้ดําเนินงาน               มนตรี  ทศานนท์1/       นิพฒัน์  สุขวิบูลย์1/ 

                  นนัทินี  ศรีจุมปา 1/       จนัทนา  ใจจิตร2/ 

--------------------------------------------- 

 

บทคัดย่อ 

 การสมัภาษณ์ และสุ่มเกบ็ตวัอยา่งผลสบัปะรดนางแลจากสวนเกษตรกรผูป้ลกูสบัปะรดนางแล

จาํนวน 54 รายในตาํบลนางแล และตาํบลท่าสุด  อาํเภอเมือง จงัหวดัเชียงราย  เพ่ือบนัทึกขอ้มลูลกัษณะ

ภายนอก ลกัษณะภายใน และคุณภาพผลผลิตในระยะเกบ็เก่ียวท่ีเหมาะสมระหวา่งปี 2550-2553 พบวา่ 

เกษตรกรส่วนใหญ่ใชแ้รงงานในครัวเรือนเกบ็เก่ียวผลผลิต โดยเกบ็เก่ียวเม่ือตาท่ีเปลือกผลดา้นล่าง

เปล่ียนจากสีเขียวเป็นสีเหลือง 2-3 ตาหรือหลงัออกออกดอกแลว้ประมาณ 6 เดือน ใชมี้ดตดัผลใหมี้กา้น

ผลยาว 4-5 น้ิว เปลือกผลขณะเกบ็เก่ียวมีสีเขียวดาํ และเปล่ียนเป็นสีเหลืองเม่ือสุก ตาโปนยืน่ออกมา และ

ตาต้ืน ผลกลมป้อมสั้น เสน้ผา่ศนูยก์ลางผล 10.6 (8.8-12.1) เซนติเมตร ความยาวผล 11.5 (9.1-13.6) 

เซนติเมตร ผลขนาดเลก็ นํ้าหนกัผลพร้อมกา้น 890.0 (483.4-1391.4) กรัม และนํ้าหนกัผล 858.1 (463.6-

1362.7) กรัม เน้ือผลสีเหลืองนํ้าผึ้งเทียบสีในกลุ่ม Yellow Orange ฉํ่านํ้า ปริมาณของแขง็ท่ีละลายนํ้า 

15.6 (8.1-19.2) องศาบริกซ์ ปริมาณกรดเฉล่ีย 0.6 (0.3-1.2) เปอร์เซ็นต ์  อตัราส่วนปริมาณของแขง็ท่ี

ละลายนํ้าต่อปริมาณกรด เท่ากบั 1 : 32.5 (1:13.2 - 1:64.0)  ลกัษณะภายนอก และคุณภาพผลตวัอยา่งนั้น

สอดคลอ้งกบัคุณสมบติัสินคา้ท่ียืน่ขอรับข้ึนทะเบียนส่ิงบ่งช้ีทางภมิูศาสตร์ไว ้ ยกเวน้ปริมาณกรดซ่ึงมีค่า

สูงกวา่ท่ียืน่ขอรับข้ึนทะเบียน 

 

คํานํา 

                  ส่ิงบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ หมายถึงทรัพยสิ์นทางปัญญาประเภทหน่ึงหรือช่ือหรือเคร่ืองหมายท่ีใช้

กบัแหล่งกาํเนิดสินคา้ท่ีเช่ือมโยงกบัภมิูปัญญาทอ้งถ่ิน ในอดีตไม่ไดมี้กฎระเบียบหรือวิธีการท่ีเหมาะสม

ควบคุมการผลิต คุณภาพ และคุม้ครองช่ือเสียง ทาํใหมี้การลอกเลียนแบบ นาํช่ือไปใชแ้ละไม่รักษา

คุณภาพ ทาํใหช่ื้อเสียงสินคา้เส่ือมลง และไม่มีราคา ประเทศไทยมีนโยบายท่ีจะใหค้วามคุม้ครองส่ิงบ่งช้ี

ทางภมิูศาสตร์เพ่ือใหมี้การพฒันาคุณภาพสินคา้ในทอ้งถ่ินใหดี้ข้ึน จึงไดอ้อกพระราชบญัญติัคุม้ครองส่ิง

บ่งช้ีทางภมิูศาสตร์ และบงัคบัใชเ้ม่ือวนัท่ี 28 เมษายน 2546 เป็นตน้มา  พระราชบญัญติัน้ีเก่ียวขอ้ง

โดยตรงกบัสินคา้ท่ีขบวนการผลิตมีความเฉพาะหรือมีแหล่งผลิตท่ีใหคุ้ณภาพหรือมาตรฐานท่ีแตกต่าง 

__________________________________________________________________________________ 
1/ ศูนยว์ิจยัพืชสวนเชียงราย  ต. รอบเวียง อ.เมือง  จ. เชียงราย  โทร. 053-170100 
2/ สาํนกัวิจยัและพฒันาการเกษตรเขตท่ี 5  ต. บางหลวง  อ. สรรพยา  จ. ชยันาท โทร. 056-405070-4 
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จากแหล่งอ่ืนๆ อยา่งชดัเจนหรือเป็นแหล่งผลิตแหล่งแรก ทาํใหก้ลุ่มเกษตรกรผูผ้ลิต หรือหน่วยงานท่ี

เก่ียวขอ้งสามารถจดทะเบียนและไดรั้บตราสญัลกัษณ์เป็นตวัแทนได ้ สบัปะรดนางแลเป็นสบัปะรด

รับประทานสด จดัอยูใ่นกลุ่มSmooth cayenne เช่นเดียวกบัพนัธ์ุปัตตาเวยี ซ่ึงเกษตรกรในจงัหวดัเชียงราย

เร่ิมปลกูมาตั้งแต่ปี 2497 โดยแหล่งปลกูท่ีสาํคญัคือตาํบลนางแล และตาํบลท่าสุด อาํเภอเมือง จงัหวดั

เชียงราย เอกลกัษณ์ของสบัปะรดนางแลคือ ตานูนโปน ผลเลก็กลม นํ้าหนกั 1-1.5 กิโลกรัม  เน้ือสีเหลือง

นํ้าผึ้ง รสหวานฉํ่า และมีกล่ินหอมนํ้าผึ้ง การจดัชั้นคุณภาพผลสบัปะรดนางแลในจงัหวดัเชียงรายน้ีจะ

สนบัสนุนการขอการรับรองสินคา้ตามพระราชบญัญติัส่ิงบ่งช้ีทางภมิูศาสตร์ ซ่ึงเป็นงานวิจยัท่ีผสมผสาน

เทคโนโลยดีา้น GIS เทคโนโลยกีารเกษตร และคุณภาพผลผลิตใหน้าํมาใชจ้ดัการผลิตอยา่งเหมาะสม 

เพ่ิมมลูค่าสินคา้ แสดงแหล่งภมิูศาสตร์การผลิต และเทคโนโลยกีารผลิตท่ีใชเ้ฉพาะแหล่ง ตลอดจนเป็น

แนวทางควบคุมมาตรฐานการผลิตสบัปะรดนางแล 

 

อุปกรณ์ และวิธีการ 

อุปกรณ์ 

       1.    ผลสบัปะรดนางแล 

2. สารเคมี เช่น NaOH และเคร่ืองแกว้ 

3. เคร่ืองมือ เช่น  Digital refractometer  แผน่เทียบสี เวอร์เนียคาลิปเปอร์ และเคร่ืองชัง่

นํ้าหนกั 

                     4.   โปรแกรม Microsoft Access 2003 และเคร่ืองคอมพิวเตอร์ 

 

วิธีดําเนินการ 

              1. ออกแบบบนัทึกลกัษณะกายภาพ และคุณภาพผลเช่น ลกัษณะผล ลกัษณะเปลือก นํ้าหนกัผล 

ขนาดผล สีเน้ือ ปริมาณของแขง็ท่ีละลายนํ้าได ้(TSS) และปริมาณกรดท่ีไตเตรต (% TA)  

              2. สุ่มเลือกสวนแบบสาํรวจกลุ่มตวัอยา่ง สวนเกษตรกรสบัปะรดนางแลในตาํบลนางแล และ

ตาํบลท่าสุด อาํเภอเมือง จงัหวดัเชียงราย เพ่ือสาํรวจขอ้มลูลกัษณะกายภาพ และคุณภาพผล 

              3. สุ่มเกบ็ตวัอยา่งผลจากสวนเกษตรกรสวนละ 5 ผลในระยะเกบ็เก่ียวท่ีเหมาะสมคือตา

เปล่ียนเป็นสีเหลือง 2-3 ตาหรือหลงัออกดอกแลว้ประมาณ 6 เดือน (เดือนพฤษภาคมถึงมิถุนายน) โดยใช้

มีดตดัผลใหติ้ดกา้นผลยาว 10-15 เซนติเมตร บรรจุตวัอยา่งผลในถุงพลาสติกใสเจาะรู ระบุช่ือ-สกลุ และ

ท่ีอยูเ่กษตรกร  รวบรวมถุงตวัอยา่งผลไวใ้นท่ีร่ม 

              4. นาํตวัอยา่งผลมายงัศนูยว์ิจยัพืชสวนเชียงรายดว้ยรถยนตป์รับอากาศภายใน 2 ชัว่โมง จากนั้น

จึงเกบ็ถุงตวัอยา่งในหอ้งเยน็ควบคุมท่ีอุณหภมิู 15oซ เพ่ือรอการบนัทึกลกัษณะกายภาพ และคุณภาพผล  

         5. บนัทึกลกัษณะกายภาพโดยชัง่นํ้าหนกั วดัเสน้ผา่ศนูยก์ลาง และความยาวผล บนัทึกคุณภาพผล

โดยวดัสีเน้ือโดยใชแ้ผน่เทียบสีของ Royal Horticultural Society of London (RHS, 1986) วดัปริมาณ

ของแขง็ท่ีละลายนํ้าได ้(Total Soluble Solids, TSS) ดว้ย Digital refractometer ของ Atago รุ่น PR-32 หา
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ปริมาณกรดท่ีสามารถไตเตรตได ้ (Titratable Acidity, TA) โดยนาํนํ้าคั้นจากเน้ือสบัปะรดมาไตเตรทกบั 

0.1 N NaOH  ตามวิธีของ A.O.A.C. (1990) 

         6. บนัทึกขอ้มลูลงฐานขอ้มลู และประมวลผลดว้ยโปรแกรม Microsoft Access 2003  

 

เวลา และสถานที่     ตุลาคม 2550 ถึง กนัยายน 2553 

                                สวนเกษตรกรผูป้ลกูสบัปะรดนางแล ต.นางแล และต. ท่าสุด อ. เมือง จ. ชียงราย 

                                ศนูยว์ิจยัพืชสวนเชียงราย  ต. รอบเวียง อ. เมือง จ. เชียงราย 

 

ผลการทดลอง และวิจารณ์ 

จากการสุ่มเกบ็ตวัอยา่งผลสบัปะรดนางแลจากสวนเกษตรกรรวม 54 ราย แบ่งเป็นตาํบลนางแล 

37 ราย และตาํบลท่าสุด 17 ราย (ตารางท่ี 1) พบวา่ช่วงเกบ็เก่ียวสบัปะรดนางแลในฤดูคือเดือนพฤษภาคม

และมิถุนายน โดยเกษตรกรเกบ็เก่ียวเม่ือตาเปล่ียนเป็นสีเหลือง 2-3 ตาหรือประมาณ 6 เดือนหลงัออก

ดอก ใชมี้ดตดักา้นผลยาว 10-15 เซนติเมตร รวบรวมผลผลิตใส่ภาชนะบรรจุท่ีสะอาด  คดัขนาดผลดว้ย

สายตาเป็นผลขนาดใหญ่ กลาง และเลก็  การคดัเกรดตอ้งอาศยัคนท่ีชาํนาญซ่ึงตอ้งอาศยัการเคาะ และฟัง

เสียง ความแน่นเน้ือ แบ่งเป็น 3 เกรดคือนํ้าหน่ึงหรือเน้ือหน่ึง นํ้าสองหรือเน้ือสอง และนํ้าสามหรือเน้ือ

สาม  ราคาจาํหน่ายข้ึนกบัขนาด และคุณภาพเน้ือ อยา่งไรกต็ามราคาแปรเปล่ียนในแต่ละฤดูกาล และปี 

สบัปะรดนางแลเป็นพนัธ์ุในกลุ่ม Smooth cayenne เช่นเดียวกบัพนัธ์ุปัตตาเวีย แต่ผลมีลกัษณะ

กลม และป้อมสั้น เสน้ผา่ศนูยก์ลางผลเฉล่ีย 10.6 (8.8-12.1) เซนติเมตร ความยาวผลเฉล่ีย 11.5 (9.1-13.6) 

เซนติเมตร (ตารางท่ี 2 และ 4) ตาท่ีเปลือกผลต้ืนไม่ฝังลึก และโปนยืน่ออกมา เปลือกบางสีเขียวดาํเม่ือแก่ 

และเปล่ียนเป็นสีเหลืองเม่ือสุก นํ้าหนกัผลพร้อมกา้นเฉล่ีย 890.0 (483.4-1391.4) กรัม และนํ้าหนกัผล

เฉล่ีย 858.1 (463.6-1362.7) กรัม (ตารางท่ี 2 และ 4) แบ่งเป็นนํ้าหนกัผลระหวา่ง 600-800 กรัมคิดเป็น

ร้อยละ 38.9 นํ้าหนกัผลระหวา่ง 800-1000 กรัมคิดเป็นร้อยละ 31.5 และนํ้าหนกัผลระหวา่ง 1000-1200 

กรัมคิดเป็นร้อยละ 20.4 

เน้ือละเอียด สีเหลืองกลุ่ม Yellow Orange ฉํ่านํ้า และมีกล่ินหอม (ภาพท่ี 1) ปริมาณของแขง็

ละลายนํ้าเฉล่ีย 15.5 (7.2-19.4)oบริกซ์ แบ่งเป็นปริมาณของแขง็ละลายนํ้าระหวา่ง 13-16oบริกซ์ คิดเป็น

ร้อยละ 55.6 ปริมาณของแขง็ละลายนํ้าระหวา่ง 16-19 oบริกซ์ คิดเป็นร้อยละ 37.0 ปริมาณกรดเฉล่ีย  0.57 

(0.24-1.36) เปอร์เซ็นต ์  อตัราส่วนปริมาณของแขง็ท่ีละลายนํ้าต่อปริมาณกรด เท่ากบั 1 : 32.5 (1:13.2-

1:64.0) (ตารางท่ี 3 และ 4) ลกัษณะภายนอก และคุณภาพผลท่ีเกบ็ตวัอยา่งนั้นสอดคลอ้งกบัคุณสมบติั

สินคา้ท่ีองคก์ารบริหารส่วนตาํบลนางแล อาํเภอเมือง จงัหวดัเชียงรายยืน่ขอรับข้ึนทะเบียนส่ิงบ่งช้ีทาง

ภมิูศาสตร์ไว ้ (กรมทรัพยสิ์นทางปัญญา, 2549) ยกเวน้ปริมาณกรดซ่ึงมีค่าสูงกวา่  ความแตกต่างของ

ปริมาณกรดนั้นข้ึนกบัอายเุกบ็เก่ียวหรือความสุกแก่ เน่ืองจากการสุกของสบัปะรดเป็นแบบ non-

climacteric คือปริมาณของแขง็ท่ีละลายนํ้า และปริมาณกรดไม่ค่อยเปล่ียนแปลงหลงัการเกบ็เก่ียวแลว้  
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ตารางที่ 1 รายช่ือ และท่ีอยูข่องเกษตรกรท่ีสาํรวจ และเกบ็ตวัอยา่งผลสับปะรดนางแล 

ลําดับ ช่ือ - นามสกุล เลขท่ี หมู่ ตําบล อําเภอ 

1 นายบุญเมฆ  หน่อแกว้ 249 7 นางแล เมือง 

2 นางขจร  ผาสุก 175 7 นางแล เมือง 

3 นายเมฆ  สุชตะสม 251 7 นางแล เมือง 

4 นายเสง่ียม  หน่อแกว้ 5 7 นางแล เมือง 

5 นายเปรม  พงษศ์รี 36 7 นางแล เมือง 

6 นางเอย้  อารี 112 7 นางแล เมือง 

7 นายจรัญ  เข่ือนเพชร 314 7 นางแล เมือง 

8 นางยพุิณ  สุภาชนะ 254 8 นางแล เมือง 

9 นางคาํมา  กิจลกัษณ์ 230 8 นางแล เมือง 

10 นายดวงจนัทร์ กนัต๊ิบ 327 8 นางแล เมือง 

11 นางสุวรรณ  ปัญญาจีน 42 8 นางแล เมือง 

12 นางพฒันา  นางแล 78 8 นางแล เมือง 

13 นางพรลกัษณ์ แถบทอง 86 8 นางแล เมือง 

14 นายอินสอน  สุทธิสม 54 8 นางแล เมือง 

15 นายประมาณ  อารี 71 8 นางแล เมือง 

16 นายพิพฒัน ์พนัธกลุ 74 9 ท่าสุด เมือง 

17 นายต๊ิบ  สิทธิวงค ์ 156 10 นางแล เมือง 

18 นายคาํตัน๋  ดวงแกว้ 218 10 นางแล เมือง 

19 นายสม  แสนสม 283 10 นางแล เมือง 

20 นายมา  คาํชุม 174 10 นางแล เมือง 

21 นายบุญชวน  เลิศสม 218 10 นางแล เมือง 

22 นางแกว้ลุน  คาํวงศ ์ 21 10 นางแล เมือง 

23 นางราอวน  สิทธิมงคล 37 10 นางแล เมือง 

24 นายบุญทวี  สิทธิวงค ์  10 นางแล เมือง 

25 นายเศษ  ยอดลีลา 187/1 14 นางแล เมือง 

26 นายคาํ  สุทธิสม 182 14 นางแล เมือง 

27 นายดวงดี  ยอดลีลา 83 14 นางแล เมือง 

28 นายสม  กนัต๊ิบ 

   

207 14 นางแล เมือง 

29 นายสุชาติ  เข่ือนเพชร 261 14 นางแล เมือง 

30 นายหม่ืน  กนัต๊ิบ 145 14 นางแล เมือง 

31 นางตุ่นแกว้  เข่ือนเพชร 176 14 นางแล เมือง 

32 นางจนัทร์ดี  ตน้เขียว 94 14 นางแล เมือง 

33 นายจนัทร์  สงคาํ 367 14 นางแล เมือง 

34 นางสุวรรณี  อารี 68 14 นางแล เมือง 

35 นายบุญเลิศ  สุทธนะ 60 14 นางแล เมือง 

36 นายยนื  เข่ือนเพชร 206 14 นางแล เมือง 
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37 นายสุวรรณ  ยอดแกว้ 395 14 นางแล เมือง 

38 นางลกัษณวลี  นางแล 17 1 ท่าสุด เมือง 

39 นางเจนจิรา  อินราช 226 2 ท่าสุด เมือง 

40 นางแววตา  อินหลา้ 357 2 ท่าสุด เมือง 

41 นางดี  เข่ือนเพชร 45 2 ท่าสุด เมือง 

42 นางผดั  สมประสวค ์ 19 2 ท่าสุด เมือง 

43 นางเงิน  อุ่นแกว้ 367 2 ท่าสุด เมือง 

44 นายสิงห์คาํ  นนัตะ๊ศรี 51 3 ท่าสุด เมือง 

45 นายอุ่น  อินคาํ 23/9 8 ท่าสุด เมือง 

46 นายแสง  ซุม้เมืองเยน็ 31 8 ท่าสุด เมือง 

47 นายเสาร์  เรือนคาํ  15/2 8 ท่าสุด เมือง 

48 นายอะลัง่  ยืนยง 107 8 ท่าสุด เมือง 

49 นางแดง  คาํปลิว 335 8 ท่าสุด เมือง 

50 นางตา  คาํจนัทร์วงค ์ 257 9 ท่าสุด เมือง 

51 นางสวย  สมุทร 126 9 ท่าสุด เมือง 

52 นางเพญ็  ไม่ทาบนามสกลุ  9 ท่าสุด เมือง 

53 นายสิงห์แกว้  หตัถะพสุ 205 12 นางแล เมือง 

54 นางเยาว ์ นางแล 407 11 ท่าสุด เมือง 

 

ตารางที่ 2  นํ้าหนกั และขนาดผลสบัปะรดนางแลของสวนเกษตรกรท่ีสุ่มเกบ็ตวัอยา่ง 

ลําดับ ช่ือ - นามสกุล 
นน. ผล 

รวมก้าน (ก.) 

นน. ผล 

 (ก.) 

ศก. ผล 

 (ซม.) 

ยาว. ผล 

 (ซม.) 
1 นายบุญเมฆ  หน่อแกว้ 943.5 915.9 10.7 11.3 

2 นายเศษ  ยอดลีลา 841.2 820.1 10.1 12.2 

3 นางขจร  ผาสุก 1133.4 1091.2 11.5 12.3 

4 นายคาํ  สุทธิสม 915.6 888.7 10.5 11.2 

5 นายดวงดี  ยอดลีลา 749.5 735.1 10.1 11.1 

6 นายสม  กนัต๊ิบ 

   

721.6 700.0 9.9 10.2 

7 นางยพุิณ  สุภาชนะ 724.4 703.9 9.9 11.6 

8 นางคาํมา  กิจลกัษณ์ 1253.4 1189.4 12.0 13.2 

9 นายต๊ิบ  สิทธิวงค ์ 1013.1 979.0 10.9 12.8 

10 นายพิพฒัน ์พนัธกลุ 677.3 657.4 9.8 10.5 

11 นายเมฆ  สุชตะสม 1148.0 1115.9 11.1 13.6 

12 นายเสง่ียม  หน่อแกว้ 1200.6 1168.6 11.4 13.3 

13 นายสุชาติ  เข่ือนเพชร 962.7 949.1 10.8 13.2 

14 นายหม่ืน  กนัต๊ิบ 920.7 639.6 10.6 11.8 

15 นางตุ่นแกว้  เข่ือนเพชร 1027.1 1001.9 10.8 11.9 

16 นางจนัทร์ดี  ตน้เขียว 803.8 780.9 10.6 10.3 
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17 นายจนัทร์  สงคาํ 967.5 948.1 10.7 12.1 

18 นายดวงจนัทร์ กนัต๊ิบ 965.7 943.3 10.6 12.0 

19 นางตา  คาํจนัทร์วงค ์ 1123.2 1095.9 11.2 12.4 

20 นางสวย  สมุทร 1391.4 1362.7 12.1 13.3 

21 นายอุ่น  อินคาํ 721.5 707.2 10.1 11.2 

22 นายแสง  ซุม้เมืองเยน็ 836.3 819.0 11.2 11.5 

23 นางเจนจิรา  อินราช 655.3 640.0 10.0 10.6 

24 นายเสาร์  เรือนคาํ 825.8 798.8 10.7 10.4 

25 นางแววตา  อินหลา้ 1093.2 1068.3 11.4 12.3 

26 นายอะลัง่  ยืนยง 713.3 699.7 9.9 11.3 

27 นางดี  เข่ือนเพชร 1033.9 1012.5 10.8 12.9 

28 นางแดง  คาํปลิว 701.4 684.9 9.9 11.1 

29 นางผดั  สมประสวค ์ 799.7 775.7 10.2 11.5 

30 นางเงิน  อุ่นแกว้ 718.0 696.8 9.9 10.5 

31 นายสิงห์คาํ  นนัตะ๊ศรี 891.8 875.4 10.6 11.6 

32 นายคาํตัน๋  ดวงแกว้ 1154.6 1109.4 11.6 12.4 

33 นายสม  แสนสม 1224.1 1203.5 11.9 12.6 

34 นายสิงห์แกว้  หตัถะพสุ 932.8 831.3 11.0 11.8 

35 นางสุวรรณ  ปัญญาจีน 1191.7 1159.4 10.9 13.3 

36 นางสุวรรณี  อารี 823.7 790.9 10.6 10.6 

37 นายมา  คาํชุม 945.0 896.0 10.9 12.5 

38 นายบุญชวน  เลิศสม 849.8 857.7 10.8 10.8 

39 นางพฒันา  นางแล 914.3 881.8 10.4 12.2 

40 นายเปรม  พงษศ์รี 674.3 664.9 10.1 11.1 

41 นางพรลกัษณ์ แถบทอง 806.1 776.0 10.1 11.9 

42 นายอินสอน  สุทธิสม 660.0 637.7 10.1 11.0 

43 นางเอย้  อารี 992.5 949.5 10.8 12.6 

44 นางแกว้ลุน  คาํวงศ ์ 855.3 817.6 10.7 12.0 

45 นายจรัญ  เข่ือนเพชร 971.6 931.1 11.1 9.4 

46 นางราอวน  สิทธิมงคล 968.1 941.6 10.8 11.7 

47 นายประมาณ  อารี 975.6 939.3 10.7 12.6 

48 นายบุญทวี  สิทธิวงค ์ 1102.1 1061.4 11.8 13.0 

49 นายบุญเลิศ  สุทธนะ 631.6 613.3 9.8 10.0 

50 นายยนื  เข่ือนเพชร 626.5 613.4 9.8 10.1 

51 นายสุวรรณ  ยอดแกว้ 552.3 535.3 9.5 9.5 

52 นางลกัษณวลี  นางแล 483.4 463.6 8.8 9.1 

53 นางเพญ็  ไม่ทาบนามสกลุ 680.8 653.1 10.3 10.4 

54 นางเยาว ์ นางแล 570.6 546.6 9.3 10.2 
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ตารางที่ 3  สีเน้ือ ปริมาณของแขง็ท่ีละลายนํ้า (TSS)  ปริมาณกรด  และสดัส่วน TSS:กรดของผล 

                 สบัปะรดนางแล 

ลําดับ ช่ือ - นามสกุล สีเนือ้ 
TSS 

 (%บริกซ์) 

กรด 

 (%) 

สัดส่วน  

TSS:กรด 

  1 นายบุญเมฆ  หน่อแกว้ Yellow-Orange 15C 16.9 0.5 37.6 

2 นายเศษ  ยอดลีลา Yellow-Orange 16C 15.0 0.3 50.1 

3 นางขจร  ผาสุก Yellow-Orange 16B 15.7 0.3 51.4 

4 นายคาํ  สุทธิสม Yellow-Orange 15B 15.6 0.4 42.5 

5 นายดวงดี  ยอดลีลา Yellow-Orange 16D 16.8 0.4 39.4 

6 นายสม  กนัต๊ิบ 

   

Yellow-Orange 16D 16.9 0.4 40.9 

7 นางยพุิณ  สุภาชนะ Yellow-Orange 16B 15.6 0.7 22.0 

8 นางคาํมา  กิจลกัษณ์ Yellow-Orange 15D 15.0 0.9 16.0 

9 นายต๊ิบ  สิทธิวงค ์ Yellow-Orange 15B 16.2 0.7 22.5 

10 นายพิพฒัน ์พนัธกลุ Yellow-Orange 14A 16.0 0.6 29.0 

11 นายเมฆ  สุชตะสม Yellow-Orange 16B 14.4 0.3 47.2 

12 นายเสง่ียม  หน่อแกว้ Yellow-Orange 15B 15.0 0.4 39.0 

13 นายสุชาติ  เข่ือนเพชร Yellow-Orange 16B 15.0 0.1 49.9 

14 นายหม่ืน  กนัต๊ิบ Yellow-Orange 16D 13.7 0.3 48.0 

15 นางตุ่นแกว้  เข่ือนเพชร Yellow-Orange 15B 16.4 0.3 52.6 

16 นางจนัทร์ดี  ตน้เขียว Yellow-Orange 15B 15.0 0.4 36.2 

17 นายจนัทร์  สงคาํ Yellow-Orange 15A 15.9 0.3 46.4 

18 นายดวงจนัทร์ กนัต๊ิบ Yellow-Orange 15A 16.4 0.4 37.4 

19 นางตา  คาํจนัทร์วงค ์ Yellow-Orange 16D 16.3 0.5 36.2 

20 นางสวย  สมุทร Yellow-Orange 15A 17.0 0.6 27.2 

21 นายอุ่น  อินคาํ Yellow-Orange 16C 14.4 0.3 48.1 

22 นายแสง  ซุม้เมืองเยน็ Yellow-Orange 15C 14.7 0.4 39.6 

23 นางเจนจิรา  อินราช Yellow-Orange 14D 13.4 0.4 34.4 

24 นายเสาร์  เรือนคาํ Yellow-Orange 17C 17.3 0.4 48.1 

25 นางแววตา  อินหลา้ Yellow-Orange 16D 14.6 0.5 30.8 

26 นายอะลัง่  ยืนยง Yellow-Orange 15B 14.7 0.4 38.8 

27 นางดี  เข่ือนเพชร Yellow-Orange 17A 16.0 0.4 43.8 

28 นางแดง  คาํปลิว Yellow-Orange 16B 12.7 0.3 37.2 

29 นางผดั  สมประสวค ์ Yellow-Orange 15D 17.3 0.3 64.0 

30 นางเงิน  อุ่นแกว้ Yellow-Orange 15A 14.5 0.3 57.6 

31 นายสิงห์คาํ  นนัตะ๊ศรี Yellow-Orange 16D 16.3 0.3 60.3 

32 นายคาํตัน๋  ดวงแกว้ Yellow-Orange 16B 14.7 0.9 17.1 

33 นายสม  แสนสม Yellow-Orange 15C 16.7 0.6 27.0 

34 นายสิงห์แกว้  หตัถะพสุ Yellow-Orange 16C 17.4 0.9 19.3 
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35 นางสุวรรณ  ปัญญาจีน Yellow-Orange 16B 15.6 0.8 18.4 

36 นางสุวรรณี  อารี Yellow-Orange 16B 16.9 0.9 18.7 

37 นายมา  คาํชุม Yellow-Orange 16C 16.8 0.8 21.9 

38 นายบุญชวน  เลิศสม Yellow-Orange 15D 16.2 0.8 20.4 

39 นางพฒันา  นางแล Yellow-Orange 15D 19.2 0.7 28.4 

40 นายเปรม  พงษศ์รี Yellow-Orange 16C 15.7 1.2 13.2 

41 นางพรลกัษณ์ แถบทอง Yellow-Orange 16C 15.6 0.7 22.7 

42 นายอินสอน  สุทธิสม Yellow-Orange 16B 8.1 0.4 20.1 

43 นางเอย้  อารี Yellow-Orange 15C 15.6 0.8 20.1 

44 นางแกว้ลุน  คาํวงศ ์ Yellow-Orange 16D 16.2 0.8 20.0 

45 นายจรัญ  เข่ือนเพชร Yellow-Orange 16C 17.3 1.0 16.7 

46 นางราอวน  สิทธิมงคล Yellow-Orange 16A 16.2 0.9 18.1 

47 นายประมาณ  อารี Yellow-orange 15B 16.7 1.1 15.2 

48 นายบุญทวี  สิทธิวงค ์ Yellow-orange 15C 16.2 0.7 23.0 

49 นายบุญเลิศ  สุทธนะ Yellow-orange 15B 15.4 0.7 22.0 

50 นายยนื  เข่ือนเพชร Yellow-orange 15C 15.5 0.5 31.0 

51 นายสุวรรณ  ยอดแกว้ Yellow-orange 15B 15.9 0.6 26.6 

52 นางลกัษณวลี  นางแล Yellow-orange 16C 16.8 0.7 24.0 

53 นางเพญ็  ไม่ทาบนามสกลุ Yellow-orange 15C 13.9 0.7 19.9 

54 นางเยาว ์ นางแล Yellow-orange 16D 13.3 0.7 19.1 

 

 

 ตารางที่ 4  ค่าเฉล่ียขนาด นํ้าหนกั และคุณภาพผลสบัปะรดนางแล จงัหวดัเชียงราย 

ลกัษณะกายภาพ นํ้าหนกัผล (ก.) เส้นผา่ศูนยก์ลางผล (ซม.) ความยาวผล (ซม.) 

 858.1 (463.6-1362.7) 10.6 (8.8-12.1) 11.5 (9.1-13.6) 

คุณภาพ สีเน้ือ              TSS( oบริกซ์) ปริมาณกรด (%) 

 Yellow Orange Group 15.6 (8.1-19.2) 0.6 (0.3-1.2) 
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ภาพที่ 1 ลกัษณะกายภาพ และคุณภาพผลสบัปะรดนางแล จงัหวดัเชียงราย 

 

สรุปผลการทดลอง 

สบัปะรดนางแลเป็นสบัปะรดรับประทานสดในกลุ่มเดียวกนักบัพนัธ์ุปัตตาเวีย เปลือกผลสีเขียว

ดาํ และเปล่ียนเป็นสีเหลืองเม่ือสุก ตาโปนยืน่ออกมา และตาต้ืน ผลกลมป้อมสั้น เสน้ผา่ศนูยก์ลางผล

เฉล่ีย 10.6  เซนติเมตร ความยาวผลเฉล่ีย 11.5 เซนติเมตร ผลขนาดเลก็ นํ้าหนกัผล 858.1 กรัม เน้ือผลสี

เหลืองกลุ่ม Yellow Orange ฉํ่านํ้า ปริมาณของแขง็ท่ีละลายนํ้า 15.6oบริกซ์ สาํหรับปริมาณกรดเฉล่ีย 0.6 

เปอร์เซ็นต ์  อตัราส่วนปริมาณของแขง็ท่ีละลายนํ้าต่อปริมาณกรด เท่ากบั 1:32.5 ลกัษณะภายนอก และ

คุณภาพผลตวัอยา่งนั้นสอดคลอ้งกบัคุณสมบติัสินคา้ท่ียืน่ขอรับข้ึนทะเบียนส่ิงบ่งช้ีทางภมิูศาสตร์ไว ้

ยกเวน้ปริมาณกรดซ่ึงมีค่าสูงกวา่ แต่ก็สามารถแกไ้ขดว้ยใส่ปุ๋ยเคมีท่ีมีโพแทสเซียมสูง เช่น 0-0-60 ควรมี

การศึกษาจดัชั้นคุณภาพเพ่ิมเติมในแหล่งปลกูสับปะรดนางแลในอาํเภออ่ืนๆ 

 

การนําผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

1. เกษตรกรใชเ้ป็นแนวทางปรับปรุงการจดัการสวนเพ่ือใหผ้ลผลิตมีคุณภาพสูงข้ึน และตรงตามความ 

     ตอ้งการของตลาดและผูบ้ริโภค 

2. ผูป้ระกอบการใชเ้ป็นมาตรฐานกาํหนดในการรับซ้ือผลผลิต 

 

 

เกรด A    

ลกัษณะภายใน   ลกัษณะ

   

เกรด B    
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                         เลขท่ีคาํขอ                       48100017                              วนัท่ียืน่ขอ  8  พฤศจิกายน  2548 

                         ส่ิงบ่งช้ีทางภมิูศาสตร์      สบัปะรดนางแล 

                         รายการสินคา้                   สบัปะรด 

                         ผูข้อข้ึนทะเบียน               องคก์ารบริหารส่วนตาํบลนางแล 

                         ท่ีอยู ่                                 476 หมู่ 12 ตาํบลนางแล  อาํเภอเมือง จงัหวดัเชียงราย 57000 

                        1. คุณภาพ ช่ือเสียง คุณสมบติัหรือคุณลกัษณะเฉพาะของสินคา้  

                            คาํนิยาม  

                            สบัปะรดนางแล (Nanglae pineapple) หมายถึง สบัปะรดพนัธ์ุนํ้าผึ้ง ซ่ึงอยูใ่นกลุ่ม 

Smooth cayenne เช่นเดียวกบัพนัธ์ุปัตตาเวีย ปลกูในตาํบลนางแล อาํเภอเมือง จงัหวดัเชียงราย 

                          ลกัษณะของสินคา้ 

(1) พนัธ์ุสบัปะรด : พนัธ์ุนํ้าผึ้ง ซ่ึงอยูใ่นกลุ่ม Smooth cayenne เช่นเดียวกบัพนัธ์ุปัตตาเวยี  

                       (2)  ลกัษณะทางกายภาพ  

                              -  ใบ           สีเขียวเขม้เป็นมนั อาจมีจุดหรือแกมสีม่วงคลํ้าประดบับริเวณใบ 

                              - ผล            รูปร่างทรงกลม ป้อมเต้ีย 

                              - ตา            ตาต้ืน ตานูนโปนยืน่ออกมา ไม่ฝังลึก 

                              - เปลือก     เปลือกบาง สีเขียวปนดาํหรืออาจมีสีเหลืองปนสีสม้แก่ ผิวผลนูนเด่นชดั 

                              - เน้ือ          เน้ือละเอียด เยือ่ใยตํ่า สีของเน้ือเหลืองเหมือนนํ้าผึ้งทั้งผล  มีกล่ินหอม 

                                                นํ้าผึ้ง 

                              -  รสชาติ    หวานปานกลางถึงค่อนขา้งมาก 

                         (3) ลกัษณะทางเคมี 

                             - มีปริมาณกรดโดยรวมค่อนขา้งตํ่าคือ เฉล่ียร้อยละ 0.30 ความหวาน 16-20oบริกซ์ 

 


