
ริๆบถๆ

ม'าตจรฯนเมQตฉงแใA/

ได้มีจๆริจัดทํๆมๆตริรๆนเมส็ดจๆแฟ
ตๆพมๆตริร')นส้นด้ๆเจษตร‘ิกๆแฟ'อะริทบ-กๆ 
ตๆม ม'อ‘ก. 5701-25561 ด้งน้

ไม่มีจสี่นผดปจต ิ(oPP-odour bean) เข่น ‘กสี่นเข?รนเปรีฆ้'5 ถ-ลิ่นข?มัถบูต 
‘ก'ลิ่นรๆ ข?ริ'อ จ'ลิ่นแป‘ลจป'ล'อม เข่น จ'ลิ่นปุข ‘ก'ลิ่น'ฝัๆรเคม ี‘ก'ลิ่นดิน มี-สีตรงตๆม

จระบ'วน,กๆรพ'ลตน'องเม'ล็ด,กๆแฟ'อรรๆบจๆ มีด'วๆมใ-รนไม่เจน 12. [ตนม'ว'ล
ไม่'พบชี่'องร'อน‘กๆรทํๆ'ลๆขเม'ล็ด‘กๆแฟจๆจดวังเม‘ล็ด‘กๆแฟ (coPPee bean weevil 

ะ fipaecerus f'ascicLilatus}

เมส็ดดํๆ (black bear) 
ข?มๆปจง เม'ล็ตจๆแฟที่ม ี
ส้ตํๆถๆปในแสะถฺๆปนุ'อจ 
เมสด็มๆจจริๆดริงข?'นึ่ง 
ข'องเมส็ด

ส้งแปสจปส'อม (Poreigr
natter) ข?มๆปจง
สุ่งแปสจปส'อมทๆงจๆปถๆ'พ 
สี่น*ๆ ที่ไมไข่เมส็ตจๆแฟ เข่น
เสพข์?น ๑น เสพไม ้สัรินข'อง 
เปส้'อจ แสะ จะสๆ

ข้อบกพร่อง

เมส็ตขนรๆ (noldy 
bear) ข?มๆปุจ็ง, 
เมส็ดจๆแฟที่มีเชิ้'อริๆ 
เข้ๆทํๆสๆข

พ'ส‘กๆแฟแพ ้(dried 
cherry) ขฺ?มๆขจัง 
พ'ลจๆแฟ,ที่ผ่ๆนจรริิมริธ ึ
จๆริทํๆใป?แพ้จนได้‘กๆแฟ 
แพ้ที่ย้งไมได้ส้เปส'อุจ'อ'อจ 
ริริม'ทั้งเม'ล็ดจๆแฟที่ม ี
เปส'อจติด'อป่บๆงส้ริน

ซนเมส็ตแตจ (bear -Pragnert) 
ข?มๆปูจ็ง เมส็ดจๆแฟที่แตจ'อ'อจ 
เป็นชิ้น เส็จจริๆดริงข?นึ่งข'อง 
จๆแฟเต็มเมส็ด

เมส็ดจูจแมสงทํๆสๆป (irsect- 
danaged bear) ข?มๆปจง เมส็ด 
จๆแฟที่จูจม'อดเจๆะผสจๆแฟ 
(A/ypotheneพบ'ร haหาpel} จัด 
แทะ ข?ริ'อ เจๆะ จนเจัตเป็นริมๆจจริๆ
1 ริ

เมส็ดไม่สม'บูรจ* (ircenpletely Porned bear) 
ข?มๆจูจง เมสดจๆแฟที่มีสจพจ*ะเข์?ปริป่น สบ เบๆ 
ริริมทั้ง เมุส็ต'อ่'อน (innature bear) ที่ได้จๆจ 
จๆริเจ็บเจี่ปริผสจๆแฝเนข่ริงที่สุจไม่เต็มที ่*ชิ้งม ี
สัจพจ*ะข'องเมส็ตไม่สมบูริจ*๑ร,ิข

ข้อบกพร่อง เกณฑ์การยอมรับ 

(% โดยมวล)

เมล็ดดำ

เมล็ดขึ้นรา 

ขึ้นเมล็ดแตก 

เมล็ดถูกแมลงทำลาย 

ผลกาแฟแห้ง

สิงแปลกปลอม 

เมล็ดอ่อน และ/หรือ เมล็ดไม่สมบูรณ์

2.0

ไม่กำหนดเกณฑ์สูงสุด

ข้อบกพร่องรวม 4

ข'อบ‘ก'พร่'องริริม ข?มๆขจง ข'อบจ'พริ'องท้จส่ๆริมๆข้ๆงต้น

3

ปัญหา
เมล็ดกาแฟดำ

เมล็ดกาแฟถูกมอดเจา

เมล็ดกาแฟแตกหัก

สิ่งเจือปน

เศษวัสดุอื่น ๆ

สาเหตุ
- เกิดจากการหมัก หรือ การตากหนา หรือ ตากเปียกนํ้าฝน จะมี 

กลิ่นบูดเน่า

- เกิดจากการเก็บเมล็ดกาแฟอ่อน หรือ เมล็ดกาแฟ'ไม'แก่

จากการเช้าทำลายของมอดเจาะผลกาแฟถือว่าทำให้เมล็ดกาแฟด้อย 
คุณภาพ เพราะมอดเจาะผลกาแฟจะเจาะเข้าไปกินส่วนที่เป็นเนื้อเยื่อ 

ส่วนที่เป็นเนื้อในของเมล็ดกาแฟจนหมด จะเหลือเฉพาะส่วนเปลือก 

เมล็ดกาแฟถูกเจาะมากกว่า 3 ร ูถือว่ารุนแรง

จากการสีผลกาแฟ โดยใช้เครื่องสีไม'ถูกต้อง การปับไมได้ขนาด โดยเฉพาะ 

เครื่องสีใบมีด จะทำให้เปอร์เซ็นต์เมล็ดแตกมากกว่าการใช้เครื่องสีแบบ 

หันขัดหรือลูกยาง เมล็ดกาแฟแตกหักถือเป็นเมล็ดกาแฟด้อยคุณภาพ 

จากการสีเปลือก เกิดจากการปรับความแรงของหัดลม และ เครื่องสีเบา 

เกินไป เกิดจากขนาดผลกาแฟเล็กเกินไป ทำให้เครื่องสีไม'สามารถกะเทาะ 

เปลือกได ้สิ่งเจือปนถือเป็นข้อด้อยคุณภาพ ควรมีได้ไม'เกินร้อยละ 1 

การตาก การเก็บรักษา การตากกาแฟบนลานซีเมนต์ที่แตกชำรุด ทำให้ม ี

เศษวัสดุเจือปน หรือ 'ไม'ทำความสะอาดลานตากก่อนตากเมล็ดกาแฟ

การแก้ไข

- อย่าตากเมล็ดกาแฟหนาเกินไป

-ไม่ควรเก็บเมล็ดกาแฟอ่อน หรือ เมล็ดกาแฟไม'แก่จัด
- อย่าปล่อยให้เมล็ดกาแฟเปียกฝน และ ไม1เก็บในที่ชื้น

- หลังจากเก็บผลกาแฟแล้วให้นำไปลอยนํ้า แยกส่วนที่ลอยนํ้าออก

- ตัดแต่งกงแห้ง กิ่งตายคาด้น ผลกาแฟแห้ง แล้วนำออกไปเผาทำลาย

- ควรพ่นสารเคมี/สารชีวภัณฑ ์กำจัดมอดเจาะผลกาแฟอย่างเป็นระบบ

-ใช้เครื่องสีเมล็ดกาแฟชน่ดหันขัดหรือลูกยาง

-ให้ปรับช่องว่างระหว่างลูกยางกับลูกทินให้อยู่ในระยะที่เหมาะสม

- ควรเร่งหัดลมเครื่องสีให้แรงขน

- ก้ามีเมล็ดกาแฟขนาดเล็ก (ลุกรอก) ควรส ี2 ครั้ง

- การเก็บผลกาแฟพยายามอย่าให้มีกิ่งก้านปะปนมากับผลกาแฟ

- ควรทำความสะอาดลานตากก่อนทุกครั้ง

- ลานตากชำรุด ให้ซ่อมแซมก่อนหรือ จะใช้ตาข่ายสีฟ้ารองก่อนตากผลกาแฟ
- ก่อนทำการสีผลกาแฟ ให้ตรวจสอบเครื่องสีก่อนทุกครั้ง นำเอาเศษเหล็ก หรือ หัน ออกให้หมด
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