
การตรวจติดตามเฝ้าระวัง การปนเปื้อนแคดเมียมและตะกั่วการตรวจติดตามเฝ้าระวัง การปนเปื้อนแคดเมียมและตะกั่ว

ในกระเทียมนำ�เข้�ในกระเทียมนำ�เข้�
นายรัชพล บัตรมาตย์นายรัชพล บัตรมาตย์

          กกระเทียม (Garlic) ระเทียม (Garlic) มีชื่อทางวิทยาศาสตร์ คือ Allium 

sativum Linn    เปน็พืชทีม่ลัีกษณะเฉพาะ มกีลิน่ฉนุท่ีสามารถ

ดับกลิ่นอาหารที่มีกลิ่นคาวได้เป็นอย่างดี กระเทียมถือว่าเป็น

เครื่องเทศที่มีความนิยมนำามาใช้ในการประกอบอาหารเป็น

จำานวนมาก อีกทั้งกระเทียมยังเป็นพืชสมุนไพร มีสรรพคุณ

ทางด้านเภสัชวิทยามีคุณสมบัติในการรักษาโรคต่างๆ ได้  

กระเทียมจึงเป็นพืชที่มีความสำาคัญทางเศรษฐกิจ

 ในปัจจุบันการบริโภคกระเทียมส่วนใหญ่เป็นกระเทียม

ทีเ่พาะปลูกภายในประเทศ  แหล่งเพาะปลกูกระเทยีมทีส่ำาคญั

อยู่ในพื้นท่ีภาคเหนือ(เว็บไซต์สำานักงานพัฒนาการวิจัย

การเกษตร (องค์การมหาชน), 2563) คิดเป็นร้อยละ 71 ของ 

พื้นท่ีเพาะปลูกท้ังหมดมีบางพื้นที่ เพาะปลูกอยู่ในภาค

ตะวันออกเฉียงเหนือและพื้นที่อื่นๆ คิดเป็นร้อยละ 29 ของ

พื้นที่เพาะปลูกทั้งหมด               

   การบริโภคกระเทียมที่เพาะปลูกภายในประเทศ คิด

เป็นร้อยละ 94 ของปริมาณการบริโภคทั้งหมด และมีการ

นำาเข้ากระเทียมจากสาธารณรัฐประชาชนจีน คิดเป็นร้อยละ       

6   ของปริมาณการบริโภคทั้งหมด   กระเทียมที่มีการเพาะปลูก

ภายในประเทศ แบ่งเป็นกระเทียมแห้งและกระเทียมสด เพื่อ          

ใช้ในอุตสาหกรรมแปรรูป ส่วนกระเทียมที่มีการนำาเข้าจาก

สาธารณรัฐประชาชนจีนเป็นกระเทียมแห้งเพียงอย่างเดียว

และการนำาเข้ากระเทียม เพื่อการบริโภคมีแนวโน้มเพิ่มขึ้น 

เน่ืองจากกระเทียมที่นำาเข้าจากสาธารณรัฐประชาชนจีน

เป็นกระเทียมแบบตัดลอนหรือหัวเดี่ยว และมีการแกะกลีบ 

ทำาให้สะดวกในการบริโภค

ขณะที่กระเทียมที่เพาะปลูกในประเทศส่วนใหญ่

เป็นการจำาหน่ายแบบมัดจุก ไม่มีการแกะกลีบ

และไม่มีการตัดแต่ง การบริโภคกระเทียมแบบ

มัดจุกจึงไม่สะดวกเหมือนกระเทียมแบบแกะ

กลีบ เพราะต้องเพ่ิมข้ันตอนการในการตัดแต่ง

และการแกะกลีบ ซึ่งเป็นส่วนหน่ึงที่ทำาให้ ผู้

บริโภค ผู้ประกอบการและอุตสาหกรรม มีความ

ต้ อ งการนำ า เข้ ากระ เที ยมจากสาธารณรั ฐ

ประชาชนจีนเพิ่มมากขึ้น (สำานักงานเศรษฐกิจ

การเกษตร, 2563)  

      ห้องปฏิบัติการกลุ่มพัฒนาระบบตรวจสอบคุณ ห้องปฏิบัติการกลุ่มพัฒนาระบบตรวจสอบคุณ 
ภาพสินค้า กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานภาพสินค้า กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐาน
สินค้าพืช กรมวิชาการเกษตร ได้ดำ เนินการตรวจสินค้าพืช กรมวิชาการเกษตร ได้ดำ เนินการตรวจ
ติดตามเฝ้าระวังในการตรวจวิเคราะห์การปนเป้ือนติดตามเฝ้าระวังในการตรวจวิเคราะห์การปนเป้ือน
ของโลหะหนัก ได้แก่ แคดเมียม (Cadmium, ของโลหะหนัก ได้แก่ แคดเมียม (Cadmium, 
Cd) และตะกั่ว (Lead, Pb) ในตัวอย่างกระเทียมCd) และตะกั่ว (Lead, Pb) ในตัวอย่างกระเทียม
นำ เข้า พิกัด HS Code รหัส 0712900115, นำ เข้า พิกัด HS Code รหัส 0712900115, 
0712900128, 07129010001 และ 07129010002 0712900128, 07129010001 และ 07129010002 
ตั้งแต่ ปี พ.ศ. 2559 ถึง ปัจจุบัน (มีนาคม 2563) ตั้งแต่ ปี พ.ศ. 2559 ถึง ปัจจุบัน (มีนาคม 2563) 
จากการตรวจติดตามเฝ้าระวังการปนเป้ือนของจากการตรวจติดตามเฝ้าระวังการปนเป้ือนของ
แคดเมียม (Cd) และตะกั่ว (Pb) ในกระเทียมนำ เข้า   แคดเมียม (Cd) และตะกั่ว (Pb) ในกระเทียมนำ เข้า   
ปี   พ.ศ.  2562 จำ นวน 47 ตวัอยา่ง ตรวจวิเคราะห์โดยการปี   พ.ศ.  2562 จำ นวน 47 ตวัอยา่ง ตรวจวิเคราะห์โดยการ
สกัดตามวิธีตามมาตรฐาน AOAC 999.10 และตรวจสกัดตามวิธีตามมาตรฐาน AOAC 999.10 และตรวจ
วัดปริมาณแคดเมียม และตะกั่ว ด้วยเครื่อง Atomic   วัดปริมาณแคดเมียม และตะกั่ว ด้วยเครื่อง Atomic                       
Absorption Spectroscopy  เทคนิค Graphite Absorption Spectroscopy  เทคนิค Graphite 
Furnace Furnace 



           นอกจากนี้ผลการตรวจวิเคราะห์ปริมาณการปนเปื้อนของตะกั่วที่ไม่พบการปนเปื้อน มีความสอดคล้องกับการ

ศึกษาการตรวจวัดตะกั่วและแคดเมียมในกระเทียม ศึกษาโดย Zahra R, Nasrin A และ Negar A. ซึ่ึ่งพบว่าพื้นที่

เพาะปลูกกระเทียมทั้ง 2 แหล่งที่ทำาการศึกษาไม่มีการปนเปื้อนของตะกั่วในตัวอย่างศึกษา เนื่องจากสารประกอบ   

    ของตะกั่วที่ปนเปื้อนมากับปุ๋ย Phosphate จะอยู่ในรูป

ไอออนที่ไม่ละลายน้ำ� หรือละลายน้ำ�ได้น้อย  ซึ่งเกิดจาก

กระบวนการ     Immobiliztion    ของ     Phosphate        กับตะกัว่ใน

ดินและน้ำ� (Cao X, Ma L. Q, Singh S. P, Zhou Q, 

2008) ทำาให้พืชไม่สามารถดูด (Adsorption) ตะกั่วไป

สะสมไว้ในพืชได้ การตรวจวิเคราะห์ปริมาณการปนเปื้อน

ของตะกั่วในกระเทียม จึงไม่พบการปนเปื้อนของตะกั่ว

        จากผลการตรวจวิเคราะห์ การปนเปื้อนของแคดเมียม

และตะกั่วในกระเทียมนำาเข้า จำานวน 47 ตัวอย่าง พบว่ามีการ

ปนเป้ือนแคดเมียมในตัวอย่างกระเทียมนำาเข้าในระดับ 0.0078 

– 0.0700 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ซึ่งพบตัวอย่างกระเทียมนำาเข้า 

จำานวน 8 ตัวอย่าง มีปริมาณการปนเปื้อนแคดเมียมเกินค่า

มาตรฐานของ   Codex   Committee on   Contaminated   in   Foods 

(CCCF) ซึ่งกำาหนดค่าการปนเปื้อนแคดเมียมในกระเทียมได้ 

ไม่เกิน 0.05 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (Codex Standard 193 – 1995, 

2009) ส่วนผลการตรวจวิเคราะห์การปนเปื้อนตะกั่วในกระเทียม

นำาเข้าไม่พบการปนเปื้อนของตะกั่วในตัวอย่างกระเทียมนำาเข้า 
(ปริมาณที่ตรวจวัดไดต้่ำ�กว่าค่า Limits of Detected (LOD) 
ซึ่งค่า LOD ของวิธีที่ใช้ตรวจวัดปริมาณของตะกั่วในกระเทียม 
0.01 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม)
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