
 

 

 

 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช 

กรมวิชาการเกษตร 

ระบบควบคุมการส่งออกล าไยสด 
ไปสาธารณรัฐประชาชนจีน 
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ค ำน ำ 

 ระบบควบคุมการส่งออกล าไยสดไปสาธารณรัฐประชาชนจีน เป็นระบบควบคุมที่ครอบคลุมตั้งแต่ การ
จดทะเบียนผู้ส่งออก การตรวจสอบรับรองแหล่งผลิตล าไย โรงคัดบรรจุและโรงรมล าไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์เ พ่ือขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช การตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามั ย (Health 
Certificate) และสุขอนามัยพืช (Phytosanitary Certificate) เพ่ือรับรองสินค้าล าไยก่อนการส่งออก ผู้เขียน
เรียบเรียงโดยใช้ความรู้ประสบการณ์ตลอดระยะเวลากว่า 20 ปี ในการปฏิบัติงาน การท างานวิจัย และการเป็น
วิทยากรในด้านการตรวจสอบรับรองสินค้าพืชเพ่ือการส่งออก ตามสถานศึกษาและหน่วยงานต่างๆ เป็นผู้แทน
กรมวิชาการเกษตร เป็นคณะกรรมการวิชาการพิจารณามาตรฐานสินค้าเกษตร ภายใต้พระราชบัญญัติ
มาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.2551 จึงมีโอกาสแลกเปลี่ยนความรู้กับที่ปรึกษากรมวิชาการเกษตร ผู้ทรงคุณวุฒิที่
เป็นผู้ประกอบการผลิต ผู้ส่งออก เกษตรกร ตลอดจนการค้นคว้าและเรียนรู้ด้วยตนเองอย่างต่อเนื่อง โดยมี
เนื้อหาประกอบด้วย 9 บท ครอบคลุมเนื้อหากระบวนการผลิตล าไยสดเพ่ือการส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชน
จีน เรียบเรียงเนื้อหาในแต่ละบทตามล าดับขั้นตอนพร้อมมีภาพประกอบเพ่ือให้อ่านเข้าใจง่าย  

ผู้เขียนหวังเป็นอย่างยิ่งว่าเนื้อหาของเอกสารนี้เป็นแหล่งความรู้ด้านระบบควบคุมการส่งออกสินค้าพืช
ของประเทศไทย ให้กับนักวิชาการ นักวิจัย ผู้ประกอบการผลิต ผู้ส่งออก เกษตรกร และผู้สนใจทั่วไป 

 
 เกรียงไกร สุภโตษะ 

 มิถุนายน 2562 
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ค ำขอบคุณ 

การเรียบเรียงเอกสารวิชาการเล่มนี้ผู้เขียนได้รับความกรุณาจากบุคคลต่างๆ หลายท่าน ผู้เขียน 
ขอกราบขอบพระคุณ ดร. เสริมสุข สลักเพ็ชร์  อธิบดีกรมวิชาการเกษตร ที่ให้โอกาสได้รับผิดชอบในการพัฒนา
ระบบควบคุมการส่งออกสินค้าพืช รวมทั้งเป็นที่ปรึกษาและให้การสนับสนุนจนเกิดเป็นระบบควบคุมการ
ส่งออกสินค้าพืชในปัจจุบัน 

ขอขอบคุณ นายวิชา ธิติประเสริฐ ที่ปรึกษากรมวิชาการเกษตรและส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตร
และอาหารแห่งชาติ ให้ค าปรึกษา ข้อเสนอแนะ ปรัชญาการท างานร่วมกับผู้ประกอบการส่งออกรวมถึง
แนวทางในการพัฒนาระบบควบคุมการส่งออกสินค้าพืช ให้ผู้ประกอบการและเจ้าหน้าที่ของหน่วยงานรัฐ
สามารถปฏิบัติได้อย่างสอดคล้องตรงกัน 

ขอขอบคุณ คุณซิงชิง ทองดี ที่ปรึกษากิตติมาศักดิ์สมาคมผู้ค้าและส่งออกผลไม้ไทย ผู้ให้ข้อมูลวิชาการ 
องค์ความรู้ต่างๆ ด้านการใช้ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ส าหรับล าไยสดเพ่ือการส่งออก น าไปสู่การจัดท ามาตรฐานหลัก
ปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงรมล าไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เพ่ือการตรวจสอบรับรองโรงรมล าไยสดด้วยก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

ขอขอบคุณ ผศ.จักรพงษ์ พิมพ์พิมล คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยแม่โจ้  
ให้ข้อมูล ค าปรึกษา ข้อเสนอแนะ และภาพประกอบในเรื่องกระบวนการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัด
ความดันโดยตรงกับล าไยสดด้วยระบบบังคับอากาศแบบแนวตั้ง 

ขอขอบคุณ บริษัท หยวน เซิ่ง เฟรช จ ากัด บริษัท ริชฟิลด์ เฟรช ฟรุ๊ต จ ากัด บริษัท ฮะเฮง อินเตอร์
เฟรช จ ากัด บริษัท มาตาโปรดักส์ จ ากัด และมาโนชการค้า ผู้ประกอบการผลิตและส่งออกล าไยสด ให้ข้อมูล
ให้ความอนุเคราะห์เข้าเยี่ยมชมกระบวนการผลิตและเป็นวิทยากรภาคสนามในการฝึกอบรมรมผู้ตรวจประเมิน
โรงรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ตลอดจนภาพประกอบในเอกสารฉบับนี้ 

ขอขอบคุณ ส านักงานที่ปรึกษาการเกษตรต่างประเทศ ประจ ากรุงปักกิ่ง สาธารณรัฐประชาชนจีน 
เจ้าหน้าที่ผู้เกี่ยวข้องของกองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 
1, 2, 6 ส านักควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร และส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ รวมถึง
ผู้ประกอบการโรงรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เกษตรกร บริษัท ห้องปฏิบัติการกลาง (ประเทศไทย) จ ากัด สาขา
เชียงใหม่ และสาขาฉะเชิงเทรา ที่ให้ความร่วมมือในการพัฒนาระบบและยกระดับมาตรฐานการผลิตล าไยสด
เพ่ือการส่งออก   

ท้ายนี้ ผู้เขียนขอกราบขอบพระคุณอาจารย์ที่ได้ถ่ายทอดความรู้แก่ผู้เขียน และขอกราบขอบพระคุณ
บิดามารดาที่มีส่วนสนับสนุนให้ผู้เขียนมีโอกาสศึกษาเล่าเรียน มีสติปัญญา มีก าลังใจมุ่งมั่นพากเพียรในการ
เขียนเอกสารวิชาการฉบับนี้ 
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บทสรุปผู้บริหำร  

ล าไย (Dimocarpus longan Lour.) เป็นพืชเศรษฐกิจส าคัญของไทย นิยมปลูกในพ้ืนที่ภาคเหนือของ
ประเทศเนื่องจากมีสภาพภูมิอากาศเหมาะสม ได้แก่ เชียงใหม่ ล าพูน และเชียงราย และในปัจจุบันเกษตรกรมี
การน าสารโพแทสเซียมคลอเรตเข้ามาช่วยกระตุ้นให้ต้นล าไยออกดอกได้โดยไม่ต้องพ่ึงพาสภาพอากาศที่หนาว
เย็น ส่งผลให้มีการขยายพ้ืนที่ปลูกได้เกือบทุกภาคของประเทศโดยเฉพาะภาคตะวันออกในอ าเภอสอยดาวและ
อ าเภอโป่งน้ าร้อน จังหวัดจันทบุรี รวมมีพ้ืนที่ปลูกล าไยที่ให้ผลผลิตทั้งประเทศ 1,095,121 ไร่ เป็นผลไม้ที่มี
ปริมาณและมูลค่าการส่งออกสูงในลักษณะผลสด สร้างรายได้ให้กับประเทศมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้นตลอดระยะเวลา 
5 ปี ระหว่างปี 2557 – 2561 มีมูลค่าเฉลี่ย 13,472 ล้านบาทต่อปี ในปริมาณ 496,570 ตันต่อปี ประเทศผู้น า
เข้าล าไยที่ส าคัญ ได้แก่ สาธารณรัฐประชาชนจีน สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม และสาธารณรัฐอินโดนีเซีย 
และสามารถวางแผนการผลิตล าไยได้ตลอดทั้งปีเพ่ือให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาดโดยเฉพาะการ
ส่งออกไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีนในช่วงเทศกาลปีใหม่และตรุษจีนเป็นตลาดหลัก โดยมีการใช้ซัลเฟอร์ได
ออกไซด์เพ่ือการฟอกสีผิวท าให้เปลือกของผลล าไยมีสีเหลืองสวยงามและสามารถยืดอายุหลังการเก็บเกี่ยวได้  
4 - 6 สัปดาห์ ที่อุณหภูมิ 0 - 2 องศาเซลเซียส จึงนิยมขนส่งด้วยตู้คอนเทนเนอร์ควบคุมอุณหภูมิ ใช้เส้นทาง
การขนส่งได้ทั้งทางเรือจากท่าเรือแหลมฉบังฉบัง จังหวัดชลบุรี ไปยังท่าเรือเสอโขว่ เมืองเซิ้นเจิน  สาธารณรัฐ
ประชาชนจีน หรือจากท่าเรือแหลมฉบังไปยังท่าเรือฮ่องกงก่อนขนส่งเข้าไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน และ
ทางรถยนต์ผ่านประเทศที่สาม เช่น เส้นทาง R3a เริ่มจากท่าเรือเชียงของ จังหวัดเชียงราย ผ่านประเทศลาว 
เข้าสู่เมืองโม่หาน มณฑลยูนนาน สาธารณรัฐประชาชนจีน หรือเส้นทาง R9 เริ่มจากจังหวัดมุกดาหารข้ามแม่น้ า
โขงที่สะพานมิตรภาพไทย-ลาว ผ่านสาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว ข้ามเขตสาธารณรัฐสังคมนิยม
เวียดนามขึ้นไปทางทิศเหนือผ่านด่านโหย่วอ้ีกวน เข้าสู่เมืองผิงเสียง เขตปกครองตนเองกว่างซีจ้วง สาธารณรัฐ
ประชาชนจีน ซึ่งการน าเข้าโดยทั่วไปจะต้องปฏิบัติให้สอดคล้องกับพิธีสารว่าด้วยข้อก าหนดด้านการกักกันโรค
และตรวจสอบส าหรับสินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจากประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ระหว่าง
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและกระทรวงควบคุมคุณภาพและตรวจสอบกักกันโรคแห่ง
สาธารณรัฐประชาชนจีน พ.ศ.2547 และที่เพ่ิมเติมในกรณีขนส่งทางบกผ่านประเทศที่สาม ครอบคลุมการ
ส่งออกผลไม้ 5 ชนิด ได้แก่ มะม่วง ทุเรียน ล าไย ลิ้นจี่ และมังคุด ผลไม้ที่จะส่งออกต้องมาจากสวนและโรงคัด
บรรจุที่ขึ้นทะเบียนกับกรมวิชาการเกษตร ผลไม้ต้องปลอดจากศัตรูพืชควบคุมไม่มียาฆ่าแมลงและสารตกค้าง
ต้องไม่เกินค่ามาตรฐานตามกฎหมายและกฎระเบียบของสาธารณรัฐประชาชนจีน ส าหรับล าไยต้องตรวจสอบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์และมีใบรับรองก ากับไปกับสินค้า โดยก าหนดปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเนื้อล าไย
ไม่เกิน 50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม กล่องบรรจุภัณฑ์ต้องระบุหมายเลขสวน หมายเลขสถานที่บรรจุหีบห่อ และ
หมายเลขผู้ส่งออก และระบุข้อความเป็นภาษาอังกฤษหรือภาษาจีนว่า “Export to the People’s Republic 
of China” เพ่ือเป็นข้อมูลการตรวจสอบย้อนกลับ กรมวิชาการเกษตรจึงได้พัฒนาระบบควบคุมการส่งออก
ล าไยสดไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ครอบคลุมตั้งแต่ การจดทะเบียนผู้ส่งออก การตรวจสอบรับรองแหล่งผลิต
ล าไย การรับรองโรงคัดบรรจุและโรงรมล าไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เพ่ือขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้า
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พืช การยอมรับความสามารถเพ่ือขึ้นทะเบียนห้องปฏิบัติการทดสอบ การตรวจสอบและออกใบรับรอง
สุขอนามัย (Health Certificate) และสุขอนามัยพืช (Phytosanitary Certificate) เพ่ือรับรองสินค้าล าไยก่อน
การส่งออก การตรวจติดตามระบบควบคุมการส่งออกล าไยสดและการตรวจติดตามกรณีมีการแจ้งเตือนด้าน
ความปลอดภัยอาหารจากประเทศคู่ค้า และได้ออกข้อก าหนด กฎระเบียบ และประกาศกรมวิชาการเกษตรเพ่ือ
ใช้ในการควบคุม อาศัยอ านาจตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.2551 และพระราชบัญญัติกัก
พืช พ.ศ.2507 และที่แก้ไขเพ่ิมเติม ซึ่งกรมวิชาการเกษตรได้ถ่ายโอนภารกิจงานบริการให้ภาคเอกชนรับไป
ด าเนินการแทน ในปี 2554 งานวิเคราะห์ทดสอบให้ห้องปฏิบัติการทดสอบ และปี 2558 งานตรวจสอบรับรอง
โรงรมล าไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ให้หน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช (Certification Body: CB)  
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โรงงานผลิตสินค้าพืชจากกรมวิชาการเกษตร ส าหรับการส่งออกล าไยสดไปสาธารณรัฐประชาชนจีนต้องแจ้ง
กรมวิชาการเกษตรเพ่ือตรวจสอบข้อมูลการรับรองแหล่งผลิตพืช การขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช เมื่อ
ตรวจสอบข้อมูลถูกต้อง ครบถ้วน สินค้าล าไยจะถูกสุ่มเก็บตัวอย่าง ณ สถานที่ผลิตโดยเจ้าหน้าที่ห้องปฏิบัติการ
ทดสอบท่ีกรมวิชาการเกษตรให้การยอมรับความสามารถเพ่ือทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์และน าผลการทดสอบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเนื้อที่ผ่านตามเกณฑ์ที่ก าหนด ประกอบการออกใบรับรองสุขอนามัย ซึ่งในระหว่างที่
ผู้ประกอบการด าเนินการผลิตเจ้าหน้าที่ด่านตรวจพืชที่รับผิดชอบจะเข้าตรวจสอบศัตรูพืชและส่งรายงานผล
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ภายหลังจากที่ได้รับข้อมูลการชี้แจงสาเหตุของปัญหาและแนวทางการแก้ไขจากผู้ส่งออกหรือผู้ ผลิตโดยการ
ตรวจติดตามจะเน้นการตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) ขั้นตอนกระบวนการผลิตสินค้า การตรวจสอบ
สินค้าก่อนการส่งออก เพ่ือค้นหาสาเหตุ แนวทางการแก้ไขและการป้องกันการเกิดปัญหาซ้ า เพ่ือให้มั่นใจได้ว่า
การส่งออกสินค้าล าไยเป็นไปตามข้อก าหนดในพิธีสารระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักร
ไทยและกระทรวงควบคุมคุณภาพและตรวจสอบกักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน 
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บทที่ 1  
บทน า 

1.1 แหล่งผลิตล าไยท่ีส าคัญของประเทศไทย 

1.1.1 พ้ืนที่ปลูก  
ลําไยพันธุ์ดอหรืออีดอ เป็นพันธุ์ที่เจริญเติบโตได้ดี ทนแล้งและทนน้ําได้ดีปานกลาง ทรงพุ่มกว้าง

พอสมควร ลําต้น แข็งแรง กิ่งไม่ฉีกหักง่าย เปลือกลําต้นสีน้ําตาลปนแดง เป็นลําไยพันธุ์เบาที่ออกดอก ติดผล
ง่ายและเก็บเกี่ยวได้ก่อนพันธุ์อ่ืน กล่าวคือ ออกดอกเดือนธันวาคมและเก็บเกี่ยวผลผลิตได้ในช่วงปลายเดือน
มิถุนายนถึงสิงหาคม ลําไยเป็นพืชที่ต้องการอากาศหนาวเย็นช่วยกระตุ้นให้ออกดอก จึงนิยมปลูกในพ้ืนที่
ภาคเหนือของประเทศไทย ได้แก่ เชียงใหม่ ลําพูนและเชียงราย เนื่องจากมีสภาพภูมิอากาศเหมาะสม ปริมาณ
ผลผลิตในแต่ละปีมากบ้างน้อยบางตามสภาพภูมิอากาศ เมื่อเดือนธันวาคม พ.ศ. 2540 ถึง เดือนมกราคม พ.ศ. 
2541 เกิดสภาพอากาศแปรปรวนมากกว่าทุกปีที่ผ่านมาเป็นที่รู้จักกันคือปรากฏการณ์เอลนีโญ เกิดจากการ
เปลี่ยนทิศทางการไหลของกระแสน้ําอุ่นในมหาสมุทรมีผลกระทบต่อสภาพอากาศบนพ้ืนโลกฤดูหนาวที่เคย
หนาวเย็นกลับอบอุ่น ส่งผลกระทบต่อการออกดอกของพืชพันธุ์บนโลกอย่างมาก รวมถึงลําไยซึ่งเป็นพืช
เศรษฐกิจที่สําคัญของเกษตรกรในภาคเหนือของประเทศไทยด้วย ในช่วงดังกล่าวอากาศไม่หนาวเย็นเพียง
พอที่จะทําให้ลําไยออกดอกได้ อุณหภูมิต่ําสุดประมาณ 10 องศาเซลเซียส มีเพียงช่วงสั้นๆและมีอุณหภูมิสูง
สอดแทรกอยู่ตลอดเวลา ขณะเดียวกันอุณหภูมิสูงสุดจะขึ้นสูงมากกว่า  30 องศาเซลเซียส ซึ่งเหตุการณ์เช่นนี้
ลําไยไม่สามารถถูกชักนําให้ออกดอกได้ จากปัญหาดังกล่าวมีการนําสารโพแทสเซียมคลอเรต (KCLO3) เข้ามา
ช่วยกระตุ้นให้ต้นลําไยออกดอกได้โดยไม่ต้องพ่ึงพาความหนาวเย็นและใช้กันแพร่หลายในปัจจุบัน หลังจากใช้
สารโพแทสเซียมคลอเรต แล้ว 21 วัน ลําไยจะเริ่มออกดอก จากนั้นจะใช้เวลาในการพัฒนาดอกและผล
จนกระทั่งเก็บเกี่ยวได้ประมาณ 7 เดือน ทั้งนี้ขึ้นอยู่กับพันธุ์และสภาพแวดล้อมในขณะที่ออกดอกและติดผล 
เช่น การใช้สารเดือนพฤศจิกายนซึ่งถือเป็นการผลิตลําไยนอกฤดูจะใช้ระยะเวลาตั้งแต่ออกดอกถึงเก็บเกี่ยวได้ 
180-192 วัน หากให้สารช่วงเดือนพฤษภาคมใช้เวลา 165-172 วันก็เก็บเกี่ยวได้ (กรมวิชาการเกษตร, 2559) 
ทําให้เกษตรกรสามารถวางแผนการผลิตลําไยได้ตลอดทั้งปี เพ่ือให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาด
โดยเฉพาะการส่งออกไปยังสาธารณรัฐประชาชนจีน ในช่วงเทศกาลปีใหม่ และตรุษจีน ส่งผลให้มีการขยาย
พ้ืนที่ปลูกไปยังภาคตะวันออก ได้แก่ จันทบุรี ตราด ระยอง ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ได้แก่ สระแก้ว เลย 
หนองบัวลําภู ภาคกลาง ได้แก่ สมุทรสาคร นครปฐม ฉะเชิงเทรา เป็นต้น โดยผลผลิตขึ้นกับการบริหารจัดการ
แปลง สภาพแวดล้อม เช่น ภูมิอากาศ ปริมาณน้ําฝน แหล่งน้ําธรรมชาติ ความเชี่ยวชาญชํานาญของเกษตรกร 
ทําให้ผลผลิตต่อไร่ของแต่ละภูมิภาคมีความแตกต่างกันสอดคล้องกับข้อมูลพ้ืนที่ปลูกลําไยของสํานักงาน
เศรษฐกิจการเกษตร (ตารางที่ 1.1) จังหวัดจันทบุรีเป็นจังหวังที่มีพ้ืนที่ปลูกและผลผลิตต่อไร่สูงที่สุด และส่วน
ใหญ่เป็นการผลิตลําไยนอกฤดูเริ่มเก็บผลผลิตในเดือนตุลาคม-เมษายน 
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ตารางที่ 1.1 พ้ืนที่ปลูกลําไยของไทยแยกเป็นรายภาค รายจังหวัด และรวมทั้งประเทศ ปี 2560 
ภาค/จังหวัด พื้นที่ยืนต้น (ไร่) พื้นที่ให้ผลผลิต (ไร่) ผลผลิต (ตัน) ผลผลิตต่อไร่ (กิโลกรัม) 

ภาคเหนือ     
เชียงราย 137,410 131,356 63,315 482 
พะเยา 58,159 56,020 31,347 560 
ลําปาง 19,455 19,218 5,445 283 
ลําพูน 270,125 269,333 228,352 548 
เชียงใหม่ 312,985 297,443 254,219 855 
แม่ฮ่องสอน 894 894 543 607 
ตาก 18,334 17,928 11,459 639 
กําแพงเพชร 6,958 6,016 2,848 473 
สุโขทัย 1,320 1,306 572 438 
แพร ่ 4,722 4,582 1,420 310 
น่าน 35,700 32,939 24,279 737 
อุตรดิตถ์ 2,300 2,290 663 289 
พิษณุโลก 2,811 2,801 1,297 463 

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ     
เลย 20,533 19,900 13,768 692 
หนองบัวลําภู 2,419 2,186 597 273 
อุดรธานี 1,317 1,317 268 204 
หนองคาย 917 819 432 527 
บึงกาฬ 96 61 31 508 
ยโสธร 259 255 102 400 
อุบลราชธานี 1,094 990 412 416 
ศรีษะเกษ 1,230 1,166 673 577 
ชัยภูมิ 1,305 1,305 620 475 
นครราชสีมา 786 786 356 453 
สระแก้ว 55,559 31,372 37,318 1,190 

ภาคกลาง     
สุพรรณบุร ี 558 548 414 755 
ฉะเชิงเทรา 1,717 1,061 593 559 
สมุทรสาคร 2,298 2,174 2,841 1,307 
นครปฐม 1,413 1,172 1,414 1,206 

ภาคตะวันออก     
จันทบุรี 209,242 183,294 344,370 1,879 
ตราด 3,773 2,566 3,202 1,248 
ระยอง 1,965 1,641 1,585 966 
ชลบุร ี 384 384 331 862 

รวมทั้งประเทศ 1,178,124 1,095,121 1,035,086 945 
ที่มา: สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร (2562) 
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1.1.2 การรับรองแปลงปลูกลําไย  
กรมวิชาการเกษตรให้การรับรองแหล่งผลิตพืช GAP ลําไย ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่องการปฏิบัติ

ทางการเกษตรที่ดีสําหรับพืชอาหาร (มกษ. 9001 - 2556) เพ่ือให้มั่นใจได้ว่าทุกขั้นตอนของการผลิตในระดับ
ฟาร์ม ตั้งแต่แหล่งน้ําใช้ต้องมาจากแหล่งที่ไม่มีสภาพแวดล้อมที่ก่อให้เกิดการปนเปื้อน พ้ืนที่ปลูกไม่อยู่ใน
สภาพแวดล้อมที่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนวัตถุหรือสิ่งที่เป็นอันตราย วัตถุอันตรายทางการเกษตรมีการจัดเก็บเป็น
หมวดหมู่ในสถานที่เก็บมิดชิดและใช้ตามคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร การจัดการคุณภาพในกระบวนการ
ผลิตก่อนการเก็บเก่ียวมีแผนการควบคุมการผลิตเพื่อให้ได้ผลผลิตคุณภาพ การเก็บเกี่ยวและการปฏิบัติหลังการ
เก็บเกี่ยวเมื่อผลผลิตมีอายุเหมาะสม ถูกสุขลักษณะ และมีคุณภาพตามความต้องการของตลาดหรือข้อตกลง
ของประเทศคู่ค้า การขนย้ายในแปลงและการเก็บรักษาผลผลิตต้องมีการจัดการด้านสุขลักษณะเพ่ือปูองกันการ
ปนเปื้อนที่มีผลต่อความปลอดภัยของผู้บริโภค การจัดการสุขลักษณะส่วนบุคคล ผู้ปฏิบัติงานต้องมีความรู้ 
ความเข้าใจและได้รับการฝึกอบรมเรื่องสุขลักษณะส่วนบุคคลให้สามารถปฏิบัติ งานไม่ให้เกิดการปนเปื้อนสู่
ผลผลิต มีการบันทึกข้อมูลการปฏิบัติงาน เช่น การใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตร ปริมาณผลผลิตและข้อมูล
การซื้อขาย เป็นต้น เพื่อประโยชน์ต่อการตามสอบ ปัจจุบันให้การรับรองแหล่งผลิตพืช GAP ลําไยพันธุ์อีดอ และ
เป็นพันธุ์ที่ผลิตเพื่อการส่งออก จํานวน 5,442 แปลง พื้นที่ 778,377 ไร่ (กรมวิชาการเกษตร, 2562) จากข้อมูลของ
สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร พื้นที่ปลูกลําไยที่ให้ผลผลิต 1,095,121 ไร่ (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2562ก)  

1.1.3 การจัดการหลังการเก็บเก่ียว  
การเก็บผลผลิตลําไยในเชิงการค้าปัจจุบันยังคงใช้แรงงานคนเป็นหลัก ส่วนใหญ่จะเริ่มเก็บเกี่ยวผล

ลําไยในตอนเช้ามืดจนถึงช่วงบ่าย เพ่ือหลีกเลี่ยงสภาพแวดล้อมที่มีอุณหภูมิสูง และไม่เก็บผลลําไยในวันที่มีฝน
ตกเนื่องจากทําให้ผลลําไยเน่าเสียได้ง่ายและสถานประกอบการโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จะไม่
รับซื้อผลลําไยที่เปียก ทําให้ประสิทธิภาพในการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ลดลงและมีโอกาสที่ก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์จะดูดซึมเข้าไปในผลลําไยไม่สม่ําเสมอทําให้ผลลําไยมีสีผิวเป็นลายไม่สวยงามในลักษณะที่เรียกว่า 
“เกิดลายแผนที่” และปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในผลลําไยมีความแปรปรวนและมีโอกาสเกินค่า
มาตรฐานที่กําหนดและอาจส่งผลกระทบได้รับการแจ้งเตือนด้านความปลอดภัยอาหารจากประเทศคู่ค้า 

หลังเก็บเกี่ยวแล้วต้องนําผลลําไยเข้าที่ร่ม หรือรีบขนย้ายไปยังบริเวณคัดบรรจุภายในสวนเพ่ือปูองกัน
การคายน้ําและไม่ทําให้ผิวเปลือกแห้ง จากนั้นปลิดใบลําไยออกและตัดแต่งก้านช่อผลยาวไม่เกิน 15 เซนติเมตร  
คัดขนาดผล แยกผลผลิตที่มีตําหนิ เช่น ผลช้ํา ผลแตก หรือผลที่มีโรคและแมลงออก และบรรจุผลลําไยลงใน
ตะกร้าพลาสติกทรงสี่เหลี่ยมคางหมู น้ําหนักลําไยสุทธิ 3 กิโลกรัมต่อตะกร้า (ตะกร้าสีชมพูหรือเหลือง) และ 
11.50 กิโลกรัมต่อตะกร้า (ตะกร้าสีขาว) แล้วนําไปจัดเรียงเพื่อรอการขนส่งไปจําหน่ายยังสถานประกอบการรับ
ซื้อลําไยต่อไป 

การรับซื้อผลลําไยของสถานประกอบการรับซื้อลําไยส่วนใหญ่เป็นการรับซื้อลําไยเกรดคุณภาพส่งออก 
เพ่ือนํามารมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์และส่งออกไปจําหน่ายยังต่างประเทศ การรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เป็น
วิธีการยืดอายุของการเก็บรักษาได้นาน 4 - 6 สัปดาห์ที่อุณหภูมิ 0 - 2 องศาเซลเซียส หรือ 5 - 10 วันที่
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อุณหภูมิ 22 องศาเซลเซียส และสามารถวางจําหน่าย 2 - 3 วันที่อุณหภูมิ 25 - 30 องศาเซลเซียส (สดศรี, 
2542) การรับซื้อลําไยจะเริ่มตั้งแต่ช่วงบ่ายไปจนถึงค่ําทุกวันตลอดฤดูกาลผลิต จากนั้นจะนําลําไยเข้าสู่
กระบวนการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (รายละเอียดกล่าวในบทที่ 3 การรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์) และการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในแต่ละวันเริ่มในช่วงเย็นจนกระทั่งลําไยที่รับซื้อในวันนั้นๆ หมด 
โดยไม่มีการเก็บรักษาลําไยไว้ ซึ่งอาจใช้เวลาในการรมถึงช่วงเช้ามืดของอีกวัน  จากข้อมูลการขอออกใบรับรอง
สุขอนามัยกับกรมวิชาการเกษตรในช่วงเทศกาลปีใหม่และตรุษจีน สถานประกอบการโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในภาคเหนือและภาคตะวันออกมีกําลังการผลิตรวมสูงสุดถึง 150 – 200 ตู้คอนเทนเนอร์
ต่อวัน น้ําหนักลําไย 23,000 – 29,000 กิโลกรัม/ตู้คอนเทนเนอร์ ขึ้นกับขนาดของตู้คอนเทนเนอร์  

1.2 ความส าคัญทางเศรษฐกิจของล าไย 
ลําไย (Dimocarpus longan) เป็นพืชเศรษฐกิจสําคัญของไทย เป็นผลไม้ที่มีปริมาณและมูลค่าการ

ส่งออกสูงในลักษณะผลสดสร้างรายได้ให้กับประเทศมีแนวโน้มเพ่ิมข้ึนตลอดระยะเวลา 5 ปี ระหว่างปี 2557 – 
2561 เฉลี่ย 13,472 ล้านบาทต่อปี (ตารางที่ 1.2) ประเทศผู้นําเข้าลําไยที่สําคัญ ได้แก่ สาธารณรัฐประชาชน
จีน สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม และสาธารณรัฐอินโดนีเซีย (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2562ข) 

ตารางที่ 1.2 ปริมาณและมูลค่าการส่งออกลําไยสด ปี 2557-2561  
ปริมาณ: ตัน, มูลค่า: ล้านบาท 

2557 2558 2559 2560 2561 เฉลี่ย 
ปริมาณ มูลค่า ปริมาณ มูลค่า ปริมาณ มูลค่า ปริมาณ มูลค่า ปริมาณ มูลค่า ปริมาณ มูลค่า 
357,207 7,934 431,121 9,753 415,903 11,455 727,164 20,998 551,454 17,219 496,570 13,472 

ที่มา: ดัดแปลงข้อมูลจากสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร (2562) 

1.3 การตรวจสอบรับรองคุณภาพล าไยก่อนส่งออก 
การควบคุม กํากับ ดูแลการส่งออกลําไยสดจากไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ดําเนินการภายใต้พิธี

สารว่าด้วยข้อกําหนดด้านการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับสินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจากประเทศไทยไป
สาธารณรัฐประชาชนจีน ระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและกระทรวงควบคุม
คุณภาพและตรวจสอบกักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน ตามมาตรา 9 กําหนดให้ลําไยก่อนส่งออกไปยัง
สาธารณรัฐประชาชนจีน ต้องตรวจสอบสารตกค้างซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้าง
ในเนื้อลําไยไม่เกิน 50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม กรมวิชาการเกษตรได้ดําเนินการตรวจสอบควบคุมการส่งออกให้
เป็นไปตามที่พิธีสารดังกล่าว และปี 2554 มีการพัฒนาระบบควบคุม กํากับ ดูแลตรวจสอบโดยเฉพาะระบบ
การตรวจติดตาม และการค้นหาสาเหตุและแนวทางการแก้ไข (Investigation) กรณีได้รับการแจ้งเตือนความ
ปลอดภัยอาหารจากประเทศคู่ค้า และนํามาใช้ในการควบคุมการส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน 
เพ่ือให้มั่นใจได้ว่าลําไยที่ส่งออกจากไทยเป็นไปตามมาตรฐานที่กําหนด อย่างไรก็ตามยังคงมีการตรวจพบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในลําไยส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีนเกินค่าที่กําหนด เนื่องจากผู้ประกอบการต้องการ
ให้ลําไยมีอายุการเก็บรักษานานขึ้นเพ่ือการวางจําหน่ายและขนส่ง และสีผิวของเปลือกลําไยสี เหลืองขาวนวล 
จึงทําให้ผู้ประกอบการโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เพ่ิมปริมาณกํามะถันที่ใช้ในการเผาให้เกิดก๊าซ
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ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในการรมลําไยสูงกว่าที่กรมวิชาการเกษตรแนะนํา เป็นผลให้กระทรวงควบคุมคุณภาพและ
ตรวจสอบกักกันโรค สาธารณรัฐประชาชนจีน (General Administration of Quality Supervision Inspection 
and Quarantine of the People’s Republic of China: AQSIQ) ระงับการนําเข้าลําไยจากผู้ส่งออกของ
ไทยในป ี2556 จํานวน 11 ราย (รุ่งทิวา, 2557) 

1.4 เส้นทางการส่งออกล าไยจากไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 การผลิตลําไยของไทยอยู่ในพื้นท่ีของภาคเหนือและภาคตะวันออก การขนส่งลําไยสดจึงสามารถขนส่ง
ไปสาธารณรัฐประชาชนจีนได้ทั้งทางเรือและทางรถยนต์ ลําไยที่ผ่านการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จะบรรจุใน
ตู้คอนเทนเนอร์ที่สามารถควบคุมอุณหภูมิได้ที่ 2 องศาเซลเซียส แบ่งเป็น 2 ขนาด ได้แก่ 1) ตู้คอนเทนเนอร์ 
ขนาด 40 ฟุต บรรจุลําไยตะกร้าละ 11.5 กิโลกรัม จํานวน 2,200 ตะกร้า น้ําหนักประมาณ 25,000 กิโลกรัม 
สําหรับการขนส่งทางเรือ 2) ตู้คอนเทนเนอร์ ขนาด 45 ฟุต บรรจุลําไยได้จํานวน 2,500 ตะกร้า น้ําหนัก
ประมาณ 28,000 กิโลกรัม สําหรับการขนส่งทางรถยนต์ จากนั้นลําไยจะถูกขนส่งไปยังตลาดค้าส่งผลไม้ซึ่งใหญ่
ที่สุดของสาธารณรัฐประชาชนจีน คือ ตลาดเจียงหนาน เมืองกวางโจว มณฑลกวางตุ้ง เส้นทางการขนส่ง ดังนี้ 
 1.4.1 ทางเรือ มี 2 เส้นทาง คือ จากท่าเรือแหลมฉบัง จังหวัดชลบุรี ไปยังท่าเรือเสอโขว่ เมืองเซิ้นเจิน  
สาธารณรัฐประชาชนจีน หรือจากท่าเรือแหลมฉบังไปยังท่าเรือฮ่องกง จากนั้นใช้รถบรรทุกตู้คอนเทนเนอร์
ขนส่งไปยังตลาดเจียงหนาน สาธารณรัฐประชาชนจีน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 1.1 เส้นทางการส่งออกลําไยทางเรือ 
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1.4.2 ทางรถยนต์ มี 3 เส้นทาง ได้แก่  
1) เส้นทาง R3a เป็นส้นทางการขนส่งที่เชื่อมต่อระหว่าง 3 ประเทศ เริ่มจากท่าเรือเชียงของ 

จังหวัดเชียงราย โดยรถบรรทุกตู้คอนเทนเนอร์  ลงบนแพขนานยนต์เพ่ือข้ามแม่น้ําโขงไปยังเมืองห้วยทราย 
แขวงบ่อแก้ว สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว จากนั้นรถบรรทุกตู้คอนเทนเนอร์ ผ่านเมืองเวียงภูคา 
แขวงน้ําทา จนถึงเมืองบ่อเต็น แขวงไชยบุรี สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว และข้ามเขตแดนเข้าสู่ด่าน
โม่หาน เมืองโม่หาน มณฑลยูนนาน สาธารณรัฐประชาชนจีน จากนั้นผ่านเมืองล้า เมืองเชียงรุ้ง เมืองคุนหมิง 
และนครหนานหนิง เข้าสู่เมืองกวางโจว (กรมวิชาการเกษตร, 2554) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 1.2 เส้นทางการส่งออกลําไยทางรถยนต์ เส้นทาง R3a 

2) เส้นทาง R9 เป็นส้นทางการขนส่งที่เชื่อมต่อระหว่าง 4 ประเทศ เริ่มจากจังหวัดมุกดาหาร  
ข้ามแม่น้ําโขงผ่านสะพานมิตรภาพไทย-ลาว แห่งที่ 2 ไปแขวงสะหวันเขต สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชน
ลาว จากนั้นข้ามเขตแดนทางด่านลาวบ้าว เข้าสู่เมืองลาวบ้าว สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม ผ่านเมืองดงฮา 
ขึ้นไปทางทิศเหนือผ่านเมืองฮาติน และฮานอย ข้ามเขตแดนทางด่านตินแทน เมืองหลั่งเซิน ไปยังด่าน 
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โหย่วอ้ีกวน เมืองผิงเสียง เขตปกครองตนเองกว่างซีจ้วง สาธารณรัฐประชาชนจีน ไปทางทิศตะวันออกผ่านนคร
หนานหนิง เข้าสู่เมืองกวางโจว (กรมวิชาการเกษตร, 2552) 

3) เส้นทาง R12 เป็นส้นทางการขนส่งที่เชื่อมต่อระหว่าง 4 ประเทศ เช่นเดียวกับ R9 แต่มี
ระยะทางและใช้เวลาขนส่งน้อยกว่า เริ่มจากจังหวัดนครพนมข้ามแม่น้ําโขงผ่านสะพานมิตรภาพไทย-ลาว แห่ง
ที่ 3 ไปยังบ้านเวินใต้ เมืองท่าแขก แขวงคําม่วน สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว ข้ามเขตแดนนาเพ่า 
แขวงบอลิคําไซ เข้าสู่ด่านจาลอ เมืองกว่างบินห์ สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม จากนั้นขึ้นไปทางทิศเหนือผ่าน
เมืองฮาติน และฮานอย ข้ามเขตแดนทางด่านตินแทน เมืองหลั่งเซิน ไปยังด่านโหย่วอ้ีกวน เมืองผิงเสียง เขต
ปกครองตนเองกว่างซีจ้วง สาธารณรัฐประชาชนจีน ไปทางทิศตะวันออกผ่านนครหนานหนิง เข้าสู่เมืองกวาง
โจว 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 1.3 เส้นทางการส่งออกลําไยทางรถยนต์ เส้นทาง R9 และ R12 

เนื่องจากปัจจุบันมีเส้นทางรถยนต์ที่ผ่านด่านนําเข้าสาธารณรัฐประชาชนจีน ได้เพียง 2 ด่าน คือ ด่าน
โม่หาน และด่านโหย่วอ้ีกวน ซึ่งไม่พียงพอที่จะรองรับในช่วงฤดูกาลที่ผลไม้ไทยออกสู่ตลาด ทําให้เกิดปัญหา
สินค้าติดอยู่ที่ด่านชายแดนของสาธารณรัฐประชาชนจีน เป็นเวลานานจนมีผลกระทบต่อคุณภาพของสินค้า จึง
ได้มีการเจรจากับทางการของสาธารณรัฐประชาชนจีนในการเพ่ิมช่องทางการนําเข้าผลไม้ผ่านเส้นทางรถยนต์
ให้ผ่านด่านตงซิง เขตปกครองตนเองกว่างซีจ้วง สาธารณรัฐประชาชนจีน เพ่ือกระจายสินค้าให้สามารถเข้าได้
หลายช่องทาง ช่วยลดภาระการปฏิบัติงานของเจ้าหน้าที่ในแต่ละด่าน ตลอดจนลดระยะเวลาในการตรวจปล่อย

มุกดาหาร 

R9 

R12 
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สินค้าของแต่ละด่านลง ซึ่งช่วยแก้ไขปัญหาความเสียหายที่เกิดขึ้นกับผลไม้ไทย และทําให้ผลไม้มีคุณภาพและ
ความสดยาวนานสามารถกระจายไปยังตลาดตามมณฑลต่างๆ ของสาธารณรัฐประชาชนจีนได้อย่างรวดเร็ว 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
ภาพที่ 1.4 รถบรรทุกตู้คอนเทนเนอร์ที่สามารถควบคุมอุณหภูมิได้ที่ 2 องศาเซลเซียส 

 
 1.4.3 ทางเครื่องบิน ส่วนมากใช้ขนส่งลําไยช่วงต้นฤดูกาลผลิตซึ่งสินค้ามีปริมาณน้อยและราคาสูง โดย
เริ่มจากท่าอากาศยานนานาชาติสุวรรณภูมิ จังหวัดสมุทรปราการ ประเทศไทย ไปยังท่าอากาศยานในเมือง
สําคัญๆ ของสาธารณรัฐประชาชนจีน เช่น ท่าอากาศยานนครคุนหมิง เฉิงตู เซี่ยงไฮ้ ปักก่ิง 

1.5 แนวโน้มการส่งออกล าไย 
นับตั้งแต่ปี 2547 ประเทศไทยและสาธารณรัฐประชาชนจีนได้มีการลงนามในพิธีสารว่าด้วยข้อกําหนด

ด้านการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับสินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจากประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชน
จีน ระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและกระทรวงควบคุมคุณภาพและตรวจสอบ
กักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน ซึ่งมีวัตถุประสงค์ที่จะสร้างความเชื่อมั่นในความปลอดภัยของผลไม้
เมืองร้อนส่งออกจากประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ซึ่ง ในพิธีสารระบุผลไม้เมืองร้อน ได้แก่ มะม่วง 
ทุเรียน ลําไย ลิ้นจี่ และมังคุด โดยกรมวิชาการเกษตรเป็นหน่วยงานควบคุม กํากับ ดูแลให้การส่งออกผลไม้ทั้ง 
5 ชนิดให้เป็นไปตามข้อกําหนดในพิธีสาร จากข้อมูลการตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัยพืช 
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(Phytosanitary Certificate) แต่เดิมการขนส่งผลไมจ้ากประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีนเป็นการขนส่ง
ทางเรือ โดยเฉพาะการส่งออกลําไยจะใช้เส้นทางเรือเป็นเส้นทางหลัก ต่อมากรมวิชาการเกษตรได้เจรจาทํา
ข้อตกลงเพ่ิมเติมตามพิธีสารว่าด้วยข้อกําหนดในการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับการขนส่งผลไม้ไทยที่
ส่งออกผ่านประเทศที่สาม เข้าสู่สาธารณรัฐประชาชนจีน ลงวันที่ 24 มิถุนายน พ.ศ. 2552 และได้ออกประกาศ
กรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขอและออกใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับผลไม้ที่
ส่งออกผ่านประเทศที่สาม เข้าสู่สาธารณรัฐประชาชนจีน พ.ศ. 2552 และข้อตกลงเพ่ิมเติมตามพิธีสารว่าด้วย
ข้อกําหนดในการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับการขนส่งออกและนําเข้าผลไม้ผ่านประเทศที่สาม ระหว่าง
ราชอาณาจักรไทยและสาธารณรัฐประชาชนจีน ลงวันที่ 25 กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2554 และประกาศกรมวิชาการ
เกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการนําเข้าและส่งออกผลไม้ระหว่างราชอาณาจักรไทยและ
สาธารณรัฐประชาชนจีนผ่านสาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว พ.ศ.  2554 เป็นการเพ่ิมช่องทางการ
ขนส่งผลไม้ไปสาธารณรัฐประชาชนจีนทางรถยนต์ได้ ทําให้การส่งออกลําไยของไทยไปยังสาธารณรัฐประชนชน
จีน และสาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนามมีแนวโน้มสูงขึ้น ทั้งนี้อัตราภาษีการนําเข้าลําไยจากสาธารณรัฐสังคม
นิยมเวียดนามไปสาธารณรัฐประชนชนจีนมีอัตราภาษีท่ีต่ํากว่าการนําเข้าลําไยจากไทยไปสาธารณรัฐประชนชน
จีนส่งผลให้ผู้ประกอบการปรับเปลี่ยนวิธีการส่งออกลําไยโดยส่งออกลําไยไปยังสาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม 
จากนั้นการนําเข้าลําไยจะเป็นการนําเข้าจากสาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนามไปสาธารณรัฐประชาชนจีน
สอดคล้องกับมูลค่าการส่งออกลําไยสดไปสาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนามเพ่ิมขึ้นอย่างมีนัยสําคัญ (สํานักงาน
เศรษฐกิจการเกษตร, 2562ค) ดังตารางมูลค่าการส่งออกลําไยสดไปประเทศคู่ค้าที่สําคัญ (ตารางที่ 1.3) 
สําหรับการส่งออกลําไยจากประเทศไทยไปสาธารณรัฐอินโดนีเซีย  กระทรวงเกษตรอินโดนีเซียใช้มาตรการ
จํากัดการนําเข้าพืชสวน โดยสามารถนําเข้าพืชสวนนั้นได้เมื่อมีความขาดแคลน ผลผลิตไม่เพียงพอกับความ
ต้องการของผู้บริโภคภายในประเทศ (กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช,  2555) ในแต่ละปี
สาธารณรัฐอินโดนีเซียจะห้ามนําเข้าลําไยของไทยในเดือนกรกฎาคมถึงสิงหาคมตรงกับช่วงที่ลําไยในฤดูมี
ผลผลิตออกสู่ตลาด ส่งผลกระทบกับการส่งออก ซึ่งผู้ประกอบการได้มีการปรับตัว ประกอบกับประเทศไทย
สามารถวางแผนการผลิตลําไยได้ตลอดทั้งปีทําให้การส่งออกลําไยไม่ตรงกับฤดูกาลผลไม้ของสาธารณรัฐ
อินโดนีเซีย  
ตารางที่ 1.3 มูลค่าการส่งออกลําไยสดไปประเทศคู่ค้าท่ีสําคัญ ปี 2554-2561 

ประเทศ มูลค่า (ล้านบาท/ปี) 
2554 2555 2556 2557 2558 2559 2560 2561 

สาธารณรัฐประชาชนจีน 1,959 3,181 4,293 2,710 3,735 2,839 5,250 4,406 
สาธารณรัฐสังคมนิยมเวียดนาม 310 811 1,069 2,030 3,385 5,809 11,677 9,967 
สาธารณรัฐอินโดนีเซีย 2,107 2,677 1,312 1,996 1,378 1,770 2,827 1,987 
ที่มา: ดัดแปลงข้อมูลจากสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร (2562) 
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บทที่ 2 
ข้อก าหนด กฎหมาย ที่เกีย่วข้อง 

การส่งออกลําไยจากไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ซึ่งเป็นประเทศผู้นําเข้าลําไยรายใหญ่ที่สุด  
การควบคุม กํากับ ดูแล การส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน จําเป็นต้องมีข้อกําหนด กฎหมาย 
ระเบียบและประกาศที่เกี่ยวข้องเพ่ือใช้เป็นเครื่องมือในการควบคุม กํากับ ดูแล ให้ผู้ประกอบการสามารถผลิต
และส่งออกลําไยที่มีคุณภาพและความปลอดภัยสอดคล้องกับข้อกําหนด กฎหมายของประเทศผู้นําเข้า ดังนี้ 

2.1 พิธีสารว่าด้วยข้อก าหนดด้านการกักกันโรคและตรวจสอบส าหรับสินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจาก
ประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและ
กระทรวงควบคุมคุณภาพและตรวจสอบกักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน  

พิธีสารฉบับนี้ลงนามวันที่ 29 ตุลาคม พ.ศ. 2547 ครอบคลุมการส่งออกผลไม้ 5 ชนิด ได้แก่ มะม่วง 
ทุเรียน ลําไย ลิ้นจี่ และมังคุด ผลไม้ที่จะส่งออกต้องมาจากสวนและโรงคัดบรรจุที่ขึ้นทะเบียนกับกรมวิชาการ
เกษตร ผลไม้ต้องปลอดจากศัตรูพืชควบคุมไม่มียาฆ่าแมลงและสารตกค้างต้องไม่เกินค่ามาตรฐานตามกฎหมาย
และกฎระเบียบของสาธารณรัฐประชาชนจีน สําหรับลําไยต้องตรวจสอบสารตกค้างซัลเฟอร์ไดออกไซด์และมี
ใบรับรองกํากับไปกับสินค้า โดยกําหนดปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเนื้ อลําไยไม่เกิน 50 มิลลิกรัมต่อ
กิโลกรัม กล่องบรรจุภัณฑ์ต้องระบุหมายเลขสวน หมายเลขสถานที่บรรจุหีบห่อ และหมายเลขผู้ส่งออก และ
ระบุข้อความเป็นภาษาอังกฤษหรือภาษาจีนว่า “Export to the People’s Republic of China” เพ่ือเป็น
ข้อมูลการตรวจสอบย้อนกลับ (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2547) 

 

 

 

 

 

 

         

        ภาพที่ 2.1 ตัวอย่างฉลากท่ีติดที่บรรจุภัณฑ์ 

จากนั้นได้มีการลงนามในพิธีสารว่าด้วยข้อกําหนดในการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับการขนส่ง
ผลไม้ไทยที่ส่งออกผ่านประเทศที่สาม เข้าสู่สาธารณรัฐประชาชนจีน ลงวันที่ 24 มิถุนายน 2552 และพิธีสารว่า
ด้วยข้อกําหนดในการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับการขนส่งออกและนําเข้าผลไม้ผ่านประเทศที่สาม 
ระหว่างราชอาณาจักรไทยและสาธารณรัฐประชาชนจีน ลงวันที่ 25 กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2554  เพื่อเพิ่มช่องทาง 

ชื่อบริษัท 
ชนิดผลไม้ 
หมายเลขทะเบียนสวน 
หมายเลขทะเบียนโรงบรรจุหีบห่อ 
วันที่บรรจุ 
“Export to the People’s Republic of China” 
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การขนส่งทางบกผ่านเส้นทาง R9 ผ่านสะพานมิตรภาพไทย ลาว 2 จังหวัดมุกดาหาร และเส้นทาง R3a ผ่าน
ท่าเรือเชียงของ จังหวัดเชียงราย เพ่ือเข้าสู่สาธารณรัฐประชาชนจีน ตามลําดับ การส่งออกต้องปฏิบัติตาม
ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขอและออกใบรับรองสุขอนามัยพืช
สําหรับผลไม้ที่ส่งออกผ่านประเทศที่สาม เข้าสู่สาธารณรัฐประชาชนจีน พ.ศ. 2552 (กรมวิชาการเกษตร, 2552ก) 
หรือประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการนําเข้าและส่งออกผลไม้ระหว่าง
ราชอาณาจักรไทยและสาธารณรัฐประชาชนจีนผ่านสาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว พ.ศ. 2554  
(กรมวิชาการเกษตร, 2554) 

2.2 ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง ก าหนดพืชเป็นพืชควบคุมเฉพาะ พ.ศ. 2556  

กําหนดพืชเป็นพืชควบคุมเฉพาะ 44 ชนิด การส่งออกพืชควบคุมเฉพาะไปนอกราชอาณาจักรไปยัง
ประเทศท่ีกําหนดต้องตรวจวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์หรือสิ่งอ่ืนใดที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพมนุษย์เพ่ือขอใบรับรอง
สุขอนามัย (Heath Certificate) ลําไยเป็นหนึ่งในพืชควบคุมเฉพาะการส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีนต้อง
ทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเนื้อลําไย ไม่เกิน 50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ประกอบการขอออกใบรับรอง
สุขอนามัย (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2556) 

2.3 ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่อนไขการขอและการออกใบรับรอง
สุขอนามัยพืช และใบรับรองสุขอนามัยพืชส าหรับการส่งต่อ พ.ศ. 2551  

ใบรับรองสุขอนามัยพืช  (Phytosanitary Certificate) หมายความว่า  หนังสือสําคัญที่ออกโดย
หน่วยงานผู้มีอํานาจของประเทศที่ส่งออกซึ่งพืช เชื้อพันธุ์พืช หรือพาหะเพ่ือรับรองว่าพืช เชื้อพันธุ์พืช หรือ
พาหะท่ีส่งออกปลอดจากศัตรูพืชตามข้อกําหนดของประเทศผู้นําเข้า กรมวิชาการเกษตรกําหนดให้การขอและ
ออกใบรับรองสุขอนามัยพืชให้ปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขที่กรมวิชาการเกษตรกําหนด (กรม
วิชาการเกษตร, 2551) สําหรับการส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีนต้องขอใบรับรองสุขอนามัยพืชก่อน
ส่งออก โดยผู้ส่งออกต้องแสดงใบรับรองสุขอนามัยประกอบคําร้องขอออกใบรับรองสุขอนามัยพืช  และ
ใบรับรองสุขอนามัยพืชต้องระบุข้อความ“This fruit is in compliance with the Protocol on Inspection 
and Quarantine Conditions of Tropical Fruits to be Exported from Thailand to china” พิธีสารว่า
ด้วยข้อกําหนดด้านการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับสินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจากประเทศไทยไป
สาธารณรัฐประชาชนจีน ระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและกระทรวงควบคุม
คุณภาพและตรวจสอบกักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน สามารถยื่นคําขอออกใบรับรองสุขอนามัยพืช ได้
ที่ด่านตรวจพืช สํานักควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร  

2.4 ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่อนไขการขอและการออกใบรับรอง
สุขอนามัย พ.ศ. 2552  

การส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีนต้องขอออกใบรับรองสุขอนามัย โดยผู้ประสงค์ขอออก
ใบรับรองสุขอนามัยต้องจดทะเบียนเป็นผู้ส่งออก ผลผลิตลําไยต้องมาจากแปลงเกษตรกรที่ได้รับการรับรอง 
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GAP โรงคัดบรรจุและโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้องได้รับการรับรองมาตรฐานและขึ้นทะเบียน
เป็นโรงงานผลิตสินค้าพืช สินค้าลําไยจะถูกสุ่มเก็บตัวอย่างเพ่ือตรวจซัลเฟอร์ไดออกไซด์และผลการทดสอบต้อง
ผ่านเกณฑ์มาตรฐานที่กําหนด สามารถยื่นคําขอออกใบรับรองสุขอนามัยได้ที่กองพัฒนาระบบและรับรอง
มาตรฐานสินค้าพืช กรุงเทพฯ สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1จังหวัดเชียงใหม่ เขตที่ 2 จังหวัดพิษณุโลก 
และเขตท่ี 6 จังหวัดจันทบุรี ตามลําดับ (กรมวิชาการเกษตร, 2552ข) 

2.5 ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไข การจดทะเบียนผู้ส่งออกผักและ
ผลไม้ พ.ศ. 2553  

ผู้ส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีนต้องจดทะเบียนเป็นผู้ส่งออกผักและผลไม้ การขอจดทะเบียน
ผู้ยื่นคําขอเป็นบุคคลธรรมดาหรือนิติบุคคลก็ได้และมีเอกสารประกอบการขอที่สําคัญๆ เช่น สําเนาใบทะเบียน
พาณิชย์หรือหนังสือรับรองจากกระทรวงพาณิชย์ในการดําเนินการเกี่ยวกับผักผลไม้หรือสินค้าเกษตรกรรม 
สําเนาใบรับรอง GAP สําเนาหนังสือแสดงการขึ้นทะเบียนเป็นโรงงานผลิตสินค้าพืช เป็นต้น สามารถยื่นคําขอ
จดทะเบียนเป็นผู้ส่งออกได้ที่กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช (กรมวิชาการเกษตร, 2553) 

2.6 ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขึ้นทะเบียนหน่วยรับรอง
โรงงานผลิตสินค้าพืช พ.ศ. 2558  

 ผู้ประสงค์ขอออกใบรับรองสุขอนามัยและ/หรือใบรับรองสุขอนามัยพืชกับกรมวิชาการเกษตร โรงคัด
บรรจุและโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ต้องได้รับการตรวจสอบรับรองโดยหน่วยรับรอง
โรงงานผลิตสินค้าพืชที่ขึ้นทะเบียนเป็นหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช หน่วยรับรอง (Certification body: 
CB) ที่ประสงค์ขึ้นทะเบียนเป็นหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชต้องเป็นนิติบุคคล  ได้รับการรับรอง
ความสามารถในฐานะหน่วยรับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17021 และต้องได้รับอนุญาตเป็นผู้ประกอบการ
ตรวจสอบมาตรฐานตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 สามารถยื่นคําขอขึ้นทะเบียนหน่วย
รับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชได้ที่กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช (กรมวิชาการเกษตร, 2558) 

2.7 ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช 
พ.ศ. 2559  

โรงงานผลิตสินค้าพืช เช่น โรงงานแปรรูป โรงคัดบรรจุ โรงรมสารเคมี เป็นต้น เพ่ือส่งออกสินค้าพืชไป
ต่างประเทศต้องขึ้นทะเบียนเป็นโรงงานผลิตสินค้าพืช สําหรับการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือส่งออก
ลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน โรงคัดบรรจุและโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้องได้รับการ
รับรองมาตรฐานหลักปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือก และหลักปฏิบัติสําหรับ
กระบวนการรมผลไม้ด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (มกษ.  1004 - 2557) ตามลําดับ สามารถยื่นคําขอขึ้น
ทะเบียนเป็นโรงงานผลิตสินค้าพืชได้ที่กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช (กรมวิชาการเกษตร, 
2559) 
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2.8 ระเบียบกรมวิชาการเกษตร ว่าด้วยการรับรองการผลิตพืชตามมาตรฐานระบบการจัดการคุณภาพการ
ปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับพืช พ.ศ. 2555  

กรมวิชาการเกษตรตรวจรับรองแหล่งผลิตพืช GAP ลําไย ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่องการปฏิบัติ
ทางการเกษตรที่ดีสําหรับพืชอาหาร (มกษ. 9001 - 2556) ซึ่งมาตรฐานระบบการจัดการคุณภาพการปฏิบัติ
ทางการเกษตรที่ดีสําหรับพืช ครอบคลุมการจัดการกระบวนการผลิตอย่างเป็นระบบเพ่ือให้ได้ผลิตผล ที่ปลอด
จาก ศัตรูพืช และมีคุณภาพปลอดภัยเป็นที่พึงพอใจของผู้บริโภค การขอรับรองแหล่งผลิตพืช GAP ลําไย 
สามารถยื่นคําขอการรับรองแหล่งผลิตพืช GAP ได้ที่สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 1จังหวัดเชียงใหม่ 
เขตท่ี 2 จังหวัดพิษณุโลก เขตที่ 3 จังหวัดขอนแก่น เขตที่ 4 จังหวัดอุบลราชธานี เขตที่ 5 จังหวัดชัยนาท เขตที่ 
6 จังหวัดจันทบุรี เขตที่ 7 จังหวัดสุราษฎร์ธานี และเขตที่ 8 จังหวัดสงขลา ตามลําดับ (กรมวิชาการเกษตร, 
2555) 

2.9 ประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการควบคุม ก ากับ ดูแล ห้องปฏิบัติ 
การทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช พ.ศ. 2562  

สินค้าลําไยที่ถูกสุ่มเก็บตัวอย่างตรวจสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์เพ่ือออกใบรับรองสุขอนามั ยต้อง
ดําเนินการโดยห้องปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรให้การยอมรับความสามารถเป็นห้องปฏิบัติการทดสอบ
สินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช ห้องปฏิบัติการที่ประสงค์ขอการยอมรับความสามารถเป็นห้องปฏิบัติการ
ทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช ต้องมีคุณสมบัติเป็นนิติบุคคล และเป็นห้องปฏิบัติการทดสอบที่ได้รับ
การรับรองตามมาตรฐาน ISO /IEC 17025 และได้รับการขึ้นทะเบียนกับสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและ
อาหารแห่งชาติ เมื่อห้องปฏิบัติการทดสอบได้รับการยอมรับความสามารถเป็นห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้า
เกษตรและอาหารด้านพืชแล้ว กรมวิชาการเกษตรจะควบคุม กํากับ ดูแล ห้องปฏิบัติการทดสอบฯ ดําเนินการ
ตามที่กรมวิชาการเกษตรกําหนด โดยการตรวจติดตามและประเมินความสามารถด้านวิชาการตามมาตรฐาน 
ISO /IEC 17025 ห้องปฏิบัติการทดสอบสามารถยื่นคําขอได้ที่กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช 
 (กรมวิชาการเกษตร, 2562)  

2.10 พระราชบญัญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 
การรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เป็นกระบวนการหนึ่งที่ใช้ในการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว

ที่สามารถยืดอายุการเก็บรักษาผลไม้ให้คงความสดและมีคุณภาพตามความต้องการ กระบวนการรมผลไม้สด
ด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ไม่ถูกต้องจะทําให้มีซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในปริมาณมากและส่งผลกระทบต่อ
สุขภาพของผู้บริโภค กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ จึง
ได้กําหนดมาตรฐานเรื่องหลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (มกษ. 1004 - 
2557) เป็นมาตรฐานบังคับ (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2557) อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 มาตรา 
15 และมาตรา 16 สําหรับผู้ผลิต ผู้จําหน่าย ผู้นําเข้าผลไม้สดที่ผ่านการรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้อง
ได้รับใบอนุญาตตามมาตรา 20 ผู้ประกอบการโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ถือเป็นผู้ผลิตที่ต้อง
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ขออนุญาตเป็นผู้ผลิตต้องได้รับการรับรองตามมาตรฐานบังคับตามมาตรา 27 แห่งพระราชบัญญัติมาตรฐาน
สินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 โดยมีผลบังคับใช้ตั้งแต่วันที่ 4 พฤษภาคม พ.ศ. 2559 ผู้ประกอบการสามารถขอ
อนุญาตผู้ผลิต ผู้จําหน่าย ผู้นําเข้าได้ที่สํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (สํานักงาน
มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ, 2551) 

2.11 พระราชบัญญัติกักพืช พ.ศ. 2507 และท่ีแก้ไขเพิ่มเติม 
การส่งออกสินค้า ตามพระราชบัญญัติกักพืช พ.ศ. 2507 และที่แก้ไขเพ่ิมเติม มาตรา 15 ฉ บุคคลใด

ประสงค์จะส่งออกพืชควบคุมเฉพาะ ต้องมีใบรับรองสุขอนามัยกํากับไปด้วย โดยการแสดงเอกสารใบรับรอง
สุขอนามัยให้พนักงานเจ้าหน้าที่ ณ ด่านตรวจพืชของกรมวิชาการเกษตร เพ่ือออกใบรับรองสุขอนามัยพืช 
(Phytosanitary Certification) ก่อนการส่งออกพืชควบคุมเฉพาะไปต่างประเทศ ซึ่งการส่งออกสินค้าลําไยสด
ไปสาธารณรัฐประชาชนจีนถือเป็นพืชควบคุมเฉพาะ ต้องมีการตรวจสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในลําไยสด
ประกอบการออกใบรับรองสุขอนามัย (กระทรวงเกษตรและสหกรณ,์ 2551) 
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บทที่ 3  
การรมล าไยสดด้วยก๊าซซลัเฟอร์ไดออกไซด ์

3.1 วัตถุประสงค์การรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์กับผลล าไยสด 
ลําไยสดหลังเก็บเกีย่วที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส จะมีอายุการเก็บรักษาได้ 2 – 3 วัน เนื่องจากการ

เข้าทําลายของเชื้อรา Lasiodiplodia spp. เมื่อเก็บไว้ที่อุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธ์สูง สถาบันวิจัย
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งประเทศไทย จึงนําการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เข้ามาช่วยยืดอายุการเก็บ
รักษา สามารถควบคุมการเน่าเสียของลําไยจากเชื้อจุลินทรีย์และเก็บรักษาได้นาน 6 สัปดาห์ ที่อุณหภูมิ 0 – 2 
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ 90 – 95 เปอร์เซ็นต์ พอเพียงกับระยะเวลาการขนส่งและวางจําหน่ายในตลาด
ต่างประเทศ (ซิงชิง, 2535) ลําไยสดที่ผ่านการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จะมีสีผิวเปลือกสวยขึ้นเป็นสีเหลือง
ทอง (พาวินและคณะ, 2547) ลําไยที่ผ่านการรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์โดยวิธีการเผากํามะถันตามที่กรมวิชาการ
เกษตรแนะนําจะมีปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างที่เปลือกหลังการรมอยู่ระหว่าง 1,660.22 – 2,689.44 
มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ในเนื้อ 1.49 – 11.30 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม และเก็บที่ 2 องศาเซลเซียส นาน 28 วัน 
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่เปลือกลดลง 1,038.80 – 1,328.16 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม และในเนื้อ 1.26 – 6.45 
มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (ศิรกานต์, 2558) สอดคล้องกับค่าปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเนื้อลําไยไม่เกิน 
50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ที่ระบุในพิธีสารระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทย และ
กระทรวงควบคุมคุณภาพและตรวจสอบกักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน ว่าด้วยข้อกําหนดการกักกัน
โรคและตรวจสอบสําหรับสินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจากประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน พ.ศ. 
2547 (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2547) 

3.2 คุณสมบัติของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เป็นก๊าซที่มีสูตรทางเคมีเป็น SO2 ที่ได้จากการเผากํามะถัน หรือจากวิธีอื่น มีน้ําหนัก
โมเลกุลเท่ากับ 64.07 เป็นก๊าซท่ีไม่มีสี ไม่ติดไฟ มีกลิ่นฉุนรุนแรง หนักกว่าอากาศ 2.264 เท่า จุดหลอมเหลวที่  
-10 องศาเซลเซียส ละลายน้ําได้ดี ละลายน้ําแล้วให้กรดซัลฟิวรัสที่มีประสิทธิภาพในการช่วยทําลายหรือชะงักการ
เจริญเติบโตของจุลินทรีย์ ความสามารถในการทําลายจุลินทรีย์ขึ้นอยู่กับความเข้มข้นของกรดและสภาพแวดล้อม 
และมีคุณสมบัติในการยับยั้งการเกิดปฏิกิริยาสีน้ําตาล (browning reaction) ซัลเฟอร์ไดออกไซด์เป็นวัตถุกันเสีย
ชนิดหนึ่งที่รู้จักและใช้กันมานาน ความเข้มข้นที่ใช้เพื่อผลทางการค้าประมาณร้อยละ 0.05 ถึงสูงสุดคือร้อยละ 
0.5 ที่ pH 4 นิยมใช้ในผลิตภัณฑ์พวกผักและผลไม้ น้ําผลไม้ ไวน์ เนื้อสัตว์ และผลิตภัณฑ์ปลา เป็นต้น (ศิวาพร, 
2546 : กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2558) ความเป็นพิษของซัลเฟอร์ไดออกไซด์หากมีอยู่ในปริมาณที่มาก
เกินไปจะเป็นอันตรายต่อผู้บริโภค โดยเฉพาะผู้ที่เป็นโรคภูมิแพ้ต่างๆ เช่น โรคหอบหืด เป็นต้น บางรายอาจถึงกับ
เสียชีวิต (Taylor et al, 1986) ระดับความเข้มข้นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 0.2 ส่วนในหนึ่งล้านส่วน ผู้บริโภค
จะได้กลิ่นซัลเฟอร์ ความเข้มข้น 500 ส่วนในหนึ่งล้านส่วน เกิดอาการผิดปกติกับระบบหายใจภายใน 30 นาทีถึง 
1 ชั่วโมง ความเข้มข้น 5000 ส่วนในหนึ่งล้าน เสียชีวิตอย่างเฉียบพลัน (Shy, 1980)  
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3.3 โครงสร้างห้องรมและอุปกรณ์ในการรมล าไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 โครงสร้างห้องรมและอุปกรณ์ในการรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เป็นส่วนที่สําคัญในการรม
ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์โดยเฉพาะห้องรมต้องมีโครงสร้างที่แข็งแรงและทนต่อการกัดกร่อน สามารถปูองกัน
การรั่วซึมเพ่ือช่วยให้ระดับความเข้มข้นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายในห้องรมตรงตามความต้องการ 
นอกจากนี้ยังมีส่วนประกอบที่สําคัญ ได้แก่ อุปกรณ์กําเนิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ระบบหมุนเวียนอากาศใน
ห้องรม และหอบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายหลังสิ้นสุดการรม ซึ่งจะช่วยให้กระบวนการรมลําไยด้วยก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์เป็นไปอย่างถูกต้องเหมาะสมและสอดคล้องกับมาตรฐานที่กําหนด 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 3.1 ลักษณะห้องรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายในอาคารผลิต 
 3.3.1 ขนาดและโครงสร้างห้องรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
  ขนาดและจํานวนของห้องรม มีความหลากหลายขึ้นอยู่กับกําลังการผลิตของสถาน
ประกอบการ บางแห่งมีห้องรมขนาดใหญ่ บางแห่งมีห้องรมขนาดเล็ก หรือบางแห่งมีทั้งห้องรมขนาดเล็กและ
ขนาดใหญ่ เพ่ือให้สามารถบริหารจัดการรมลําไยไดส้ะดวก รวดเร็วทันกับปริมาณลําไยที่รับเข้ามาผลิต  

3.3.1.1 ผนังห้อง ก่อด้วยอิฐแล้วฉาบปูน และทาสีน้ําอคริลิค (acrylic) ซึ่งมีคุณสมบัติเป็น
ฟิล์มสามารถปกปิด ลดการแตกร้าวของผนังห้องเพ่ือปูองกันการรั่วซึมของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ การซึมผ่าน
ของน้ําสู่ผนัง การกัดกร่อนของพ้ืนผิวคอนกรีต ช่วยปูองกันการเกิดเชื้อราและทําความสะอาดง่าย 

3.3.1.2 เพดาน เป็นคอนกรีตฉาบปูนเรียบและทาสีน้ําอคริลิค (acrylic) เช่นเดียวกับผนังห้อง 
3.3.1.3 พ้ืนห้อง เป็นคอนกรีตเสริมเหล็กฉาบปูนและมีความหนาเพ่ือปูองกันการแตกร้าวจาก

การรับน้ําหนักตะกร้าบรรจุลําไย แรงกระแทก การลากล้อเลื่อนจากการขนย้ายแท่นรองรับ หรือพาเลท 
(pallet) รองรับตะกร้าบรรจุลําไย นอกจากนี้พ้ืนควรขัดมันเพื่อทําความสะอาดได้ง่ายปูองกันการดูดซับน้ํา 

3.3.1.4 ประตูหอ้ง มคีวามกว้างมากกว่าขนาดของพาเลทที่ใช ้เพ่ือช่วยในการขนย้ายพาเลทรองรับ
ตะกร้าบรรจุลําไยเข้าออกได้สะดวก ประตูห้องทําจากวัสดุที่ทนต่อการกัดกร่อน เช่น ส เตนเลสสตีล เหล็กทาหรือ
เคลือบสีกันสนิม เป็นประตูบานเดียวเพื่อลดการเกิดรอยต่อของบานประตู บริเวณขอบประตูควรติดยางกันซึมที่มี
ความยืดหยุ่นสูงเพื่อปูองกันการรั่วของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์และช่วยให้ปิดประตูห้องได้อย่างสนิท ปัจจุบันประตู
ห้องทําจากแผ่นอะคริลิกใสคล้ายกระจกทําให้สามารถมองเห็นการหมุนก๊าซได้อย่างชัดเจนตลอดระยะเวลาในการรม 
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ภาพ 3.2 ลักษณะ ผนัง เพดาน พ้ืนห้อง และประตูทําด้วยสเตนเลสสตีลหรือเหล็ก ของห้องรม 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพ 3.3 ประตทูําด้วยแผ่นอะคริลิกใสคล้ายกระจก 
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3.3.1.5 หลอดไฟส่องสว่าง เป็นวัสดุที่ทนทานต่อการกัดกร่อนและมีฝารอบหลอดไฟปูองกัน
การกระแทกแตกกระจายลงตะกร้าลําไย ติดตั้งในตําแหน่งที่เหมาะสมเพ่ือให้มองเห็นส่วนต่างๆ ภายในห้องรม
ได้อย่างชัดเจนทั่วถึง และหลีกเลี่ยงการติดตั้งบริเวณที่มีความร้อนใกล้กับช่องปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์
กรณีท่ีใช้เตาเผากํามะถัน 
 

 
 
 
 
 

 
ภาพที ่3.4 การติดตั้งหลอดไฟในตําแหน่งที่ไม่เหมาะสมใกล้กับช่องปล่อยก๊าซ 
3.3.1.6 ช่องสังเกตการณ ์ทําจากวัสดุทนความร้อน มีลักษณะใสสามารถมองเห็นการกระจาย

ตัวของก๊าซภายในห้องรมได้อย่างชัดเจนรวมถึงการตรวจสอบปริมาณก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์หลงเหลือในห้อง
รมก่อนเปิดประตูห้องรม โดยช่องสังเกตการณ์ส่วนใหญ่จะติดอยู่บริเวณประตูหรือผนังหน้าห้องรม  

3.3.2 ระบบหมุนเวียนอากาศภายในห้องรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
ต้องออกแบบและติดตั้งอุปกรณ์ให้สามารถหมุนเวียนและกระจายก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์อย่าง

ทั่วถึงและสัมผัสกับผลลําไยอย่างสม่ําเสมอตลอดช่วงเวลาของการรม โดยต้องมีการทดสอบประสิทธิภาพห้อง
รมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่จะกล่าวต่อไปในบทที่ 5 เพ่ือพิสูจน์ความใช้ได้ของระบบหมุนเวียนก๊าซ 
และการทวนสอบของวิธีการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ของห้องรม 

 3.3.2.1 ระบบหมุนเวียนอากาศแบบปกติ 
  ระบบหมุนเวียนอากาศแบบปกติส่วนใหญ่ใช้พัดลมแบบใบพัดติดตั้งถาวรไว้บริเวณ

เพดาน จํานวนพัดลมที่ติดตั้งขึ้นอยู่กับขนาดของห้องรม ปริมาณลําไยที่รม ตําแหน่งในการติดตั้งพัดลมต้องทํา
ให้ทิศทางการไหลเวียนและการกระจายตัวของลมเป็นไปอย่างสม่ําเสมอและทั่วถึงภายในห้องรม 

 3.3.2.2 ระบบหมุนเวียนอากาศแบบบังคับแนวตั้ง 
  ระบบหมุนเวียนอากาศแบบบังคับแนวตั้ง เป็นการดัดแปลงมาจากกระบวนการรม

ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์กับองุ่นสดในสหรัฐอเมริกา ซึ่งเป็นการใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดัน
โดยตรงร่วมกับระบบบังคับอากาศแบบอุโมงค์ลมหรือบังคับอากาศแบบแนวนอน วิธีดังกล่าวสามารถลดระดับ
ความเข้มข้นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ใช้ในการรมองุ่นได้ประมาณ 2 เท่า แต่การใช้ระบบบังคับอากาศ
แบบอุโมงค์ลมซึ่งเป็นการบังคับอากาศแบบแนวนอนมาใช้ในกระบวนการรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์
ไม่เหมาะสมเท่าที่ควร เนื่องจากตะกร้าบรรจุลําไยเป็นสี่เหลี่ยมคางหมูเมื่ อเรียงซ้อนกันทําให้เกิดช่องว่าง
ด้านข้างระหว่างตะกร้าค่อนข้างมาก ทําให้อากาศถูกดูดผ่านช่องว่างนั้นมากกว่าที่ผ่านตะกร้าบรรจุลําไย ระบบ
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บังคับอากาศแบบแนวตั้งจึงถูกนํามาใช้กับกระบวนการรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ โดยดัดแปลงให้มี
ผ้าใบครอบด้านข้างเพ่ือช่วยบังคับอากาศให้ไหลตามแนวตั้งจากด้านล่างสู่ด้านบนถึงแม้ตะกร้าทรงสี่เหลี่ยมคาง
หมูจะมีช่องว่างด้านข้างระหว่างตะกร้าและมีอากาศวนผ่านได้ แต่อากาศนั้นไม่สามารถไหลผ่านช่องว่าง
ดังกล่าวได้เนื่องจากมีขอบตะกร้าด้านบนเป็นแนวกําบังไว้ จึงทําให้อากาศไหลผ่านเข้าไปในตะกร้าบรรจุลําไย
แทน (จักรพงษ์, 2555) 

3.3.3 อุปกรณ์กําเนิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 3.3.3.1 ชุดอุปกรณส์ําหรับเผาผงกํามะถันให้เกิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

ก. เตาเผาผงกํามะถัน โดยทั่วไปความเข้มข้นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่เกิดจากการเผา
ผงกํามะถัน ภายหลังสิ้นสุดการรมในแต่ละครั้ง มีความเข้มข้นประมาณ 12,000 - 15,000 มิลลิกรัมต่อลิตร 
(กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2558) การรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ โดยใช้เตาเผาผงกํามะถันให้เกิด
ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เป็นวิธีการที่ผู้ประกอบการนิยมใช้ในเชิงการค้ามากที่สุด เนื่องจากต้นทุนการผลิตต่ํา 
คือ 0.1 บาทต่อกิโลกรัมลําไย (จักรพงษ์, 2555) ลักษณะเตาเผากํามะถันมี 2 แบบ ดังนี้ 

 แบบ ก1. เตาเผาทําด้วยเหล็กปลอดสนิมหรือสเตนเลสสตีล ติดตั้งอยู่บริเวณ
ด้านหลังห้องรม มีพัดลมและระบบท่อเพ่ือนําก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เข้าสู่ภายในห้องรม ภายในเตาเผามี
ภาชนะรองรับผงกํามะถัน หรือวางกับผิวของเตาโดยตรงภายนอกมีหัวเตาก๊าซหุงต้มให้ความร้อนกับผงกํามะ
กันเพ่ือให้เกิดการหลอมเหลวก่อนจุดไฟเผาไหม้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพ 3.5 เตาเผาผงกํามะถันทําด้วยเหล็กปลอดสนิมหรือสเตนเลสสตีล 
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แบบ ก2. เตาเผาก่ออิฐฉาบปูน โดยสร้างติดกับผนังห้องด้านหลังห้องรม โครงสร้าง
ก่ออิฐฉาบปูนเหมือนกับผนังห้อง และมีช่องทางให้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เข้าสู่ภายในห้องรมด้วยการเจาะผนัง
ห้องเป็นช่องด้านบนและเจาะรูอากาศด้านล่างด้านในผนังห้อง 

ภายในเตาเผาทั้ง 2 แบบ มีภาชนะรองรับผงกํามะถัน ควรเป็นวัสดุทนทานต่อการ 
กัดกร่อน เช่น สเตนเลสสตีล ก้นภาชนะแบบราบเพื่อเพ่ิมพ้ืนที่ในการเผาและช่วยให้ผงกํามะถันเกิดการเผาไหม้
ได้อย่างสมบูรณ์และรวดเร็ว 

ข. ถังก๊าซ LPG พร้อมเตาหุงต้ม หรือเตาขดลวดไฟฟูาแล้วแต่กรณี เพ่ือให้ความร้อนแก่
ภาชนะรองรับผงกํามะถันส่งผลให้กํามะถันหลอมละลายเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการเผาไหม้ผงกํามะถันให้
สมบูรณ์ยิ่งขึ้น  

ค. ถังก๊าซออกซิเจน ก๊าซออกซิเจนใช้เป็นตัวเร่งปฏิกิริยาตลอดระยะเวลาของการเผาไหม้
ผงกํามะถันและสามารถควบคุมระยะเวลาการเผาให้ช้าหรือเร็วได้จากการปล่อยปริมาณก๊าซออกซิเจน ซึ่งเตา
ผงเผากํามะถันต้องมีโครงสร้างแข็งแรงทนทานต่อแรงอัดอากาศจากการเผาไหม้เพ่ือปูองกันอันตรายที่อาจ
เกิดข้ึนได ้

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 3.6 เตาเผาผงกํามะถันโครงสร้างก่ออิฐฉาบปูน 
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A = พัดลมหมุนเวียนอากาศภายในห้อง  
B = ท่อพัดลมกวนอากาศสําหรับเร่งปฏิกิริยาการเผาไหม้ผงกํามะถัน  
C = ท่อปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เข้าไปในห้อง  
D = ท่อดูดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ออกจากห้องไปยังหอบําบัดก๊าซ  
E = แสงสว่าง  
F = ช่องสังเกตการณ์ 

ภาพที่ 3.7 ตัวอย่างห้องรมการใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากการเผาผงกํามะถัน  
(ภาพซ้าย ที่มา กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2558) 

 
  3.3.3.2 ชุดอุปกรณ์สําหรับปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดแรงดันโดยตรง โดยทั่วไป
ความเข้มข้นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ภายหลังสิ้นสุดการรมในแต่ละครั้ง มีความเข้มข้นประมาณ 2,000 
มิลลิกรัมต่อลิตร (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2558) ข้อจํากัดของการรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์
จากถังอัดความดันโดยตรง คือ มีค่าใช้จ่ายสูงกว่าการเผาผงกํามะถันในเรื่องของราคาก๊าซและต้องได้รับอนุญาต
มีซึ่งยุทธภัณฑ์ไว้ในครอบครองจากกรมการอุตสาหกรรมทหาร กระทรวงกลาโหมซึ่งก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์
จากถังอัดแรงดันโดยตรงถือเป็นยุทธภัณฑ์ รวมถึงอุปกรณ์ต่างๆ สําหรับนําก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เข้าสู่ห้องรม 
ซ่ึงต้องทําด้วยวัสดุที่ทนทานต่อการกัดกร่อน ชุดอุปกรณป์ระกอบด้วย 

ก. ถังบรรจุก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์พร้อมอุปกรณ์ปล่อยก๊าซ 
ข. ชุดล้อเลื่อนพร้อมแท่นรองสําหรับเข็นถังก๊าซไปชั่งน้ําหนักบนเครื่องชั่งไฟฟูา 
ค. เครื่องชั่งไฟฟูาความละเอียดทศนิยม 2 ตําแหน่ง เพ่ือใช้ในการควบคุมปริมาณของก๊าซ

ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ต้องการปล่อยเข้าไปในห้องรม 
ง. ท่อกระจายก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายในห้องรม เป็นท่อพีวีซีเจาะรูจ่ายก๊าซ ขนาด 

ความยาว และจํานวนรูที่เจาะขึ้นอยู่กับขนาดของห้องรม ปริมาณก๊าซที่ต้องการปล่อย ท่อเจาะรูจะยึดติดกับ
เพดานหรือพนังห้องข้ึนอยู่กับระบบหมุนเวียนอากาศภายในห้องรม 

3.3.3.3 อุปกรณ์ขอระบบบังคับอากาศแนวตั้ง ประกอบด้วย  
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ก. พัดลมดูดอากาศแบบไหลตามแกน (axial fan) สามารถควบคุมอัตราการไหล
อากาศได้ โครงสร้างและใบพัดทนต่อการกัดกร่อนจากกรด 

ข. ฝาชีครอบท่อลม (Hood) ทําด้วยวัสดุสแตนเลส ชนิดแผ่นเรียบ มีความหนา 1 
มิลลิเมตร มีความกว้างและความยาวใกล้เคียงกับพาเลทรองรับตะกร้าบรรจุลําไย 

ค. ชุดผ้าใบ มีความกว้างและความยาวเท่ากับฝาชีครอบท่อลม และมีความสูงเท่ากับ
จํานวนชั้นของตะกร้าบรรจุลําไยที่วางบนพาเลทรองรับ โดยผ้าใบจะยึดติดรอบกับฝาชีครอบท่อลมแต่ละชุดทั้ง 
4 ด้าน แล้วเชื่อมด้วยซิป 

ง. ระบบไฟฟูา ติดตั้งระบบไฟฟ ้าสําหรับควบคุมการทํางานของพัดลมดูดอากาศ 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
A = ชุดพัดลมบังคับอากาศแนวตั้ง  
B = ชุดปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังโดยตรง  
C = ท่อปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังเข้าไปในห้อง  
D = ท่อดูดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ออกจากห้องไปยังหอบําบัดก๊าซ  
E = แสงสว่าง  
F = ช่องสังเกตการณ์ 

ภาพที่ 3.8 การรมโดยการใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรง  
(ภาพซ้าย ที่มา กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2558) 

 

3.3.4 หอบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายหลังสิ้นสุดการรม 
  หอบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ส่วนใหญ่เป็นหอบําบัดก๊าซแบบเปียก (wet scrubber) ซึ่ง
เนื่องจากก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์มีคุณสมบัติละลายน้ําได้ดี และเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพในการบําบัดก๊าซซัลเฟอร์
ไดออกไซด์ให้ดียิ่งขึ้นจึงมีการใช้ปูนขาวละลายน้ําให้มีค่าความเป็นกรดด่าง (pH) ไม่น้อยกว่า 10 จากนั้นปั๊มน้ํา
ปูนขาวขึ้นด้านบนหอบําบัดสเปรย์เพ่ือดักจับก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เพ่ือทําปฏิกิริยาได้พอดีกลายเป็นยิปซัม 
(CaSO4.2H2O)  
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A = พัดลมดูดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (SO2 ) ออกจากห้องรมแล้วส่งเข้าหอบําบัดก๊าซ SO2  
B = ปั้มน้ําและอ่างน้ําปูนขาว โดยปั๊มสูบน้ําปูนขาวไปด้านบน แล้วพ่นลงมาเพ่ือจับก๊าซ SO2  
C = ชั้นวัสดุตัวกลาง ทําหน้าที่ชะลอการไหลของก๊าซ SO2  
D = ช่องกระจก  
E = หัวพ่นน้ําปูนขาว  ;  F = ท่อปล่อยก๊าซ SO2 ที่ผ่านการบําบัดแล้ว  

ภาพที่ 3.9 ตัวอย่างหอบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และส่วนประกอบที่สําคัญ 
(ภาพซ้าย ที่มา กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2558) 

3.4 ขั้นตอนการรมล าไยสดด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 ขั้นตอนการรมลําไยสดด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเชิงการค้าส่วนใหญ่รมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ที่เกิดจากการเผาผงกํามะถันให้เกิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และมีบางส่วนการรมใช้ก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรง ซึ่งทั้ง 2 รูปแบบมีขั้นตอนการรมเหมือนกัน ประกอบด้วย 6 ขั้นตอน  

3.4.1 การบรรจุลําไยลงในตะกร้าและจัดเรียงตะกร้าบรรจุลําไยบนแท่นพาเลท มีการตรวจสอบ
คุณภาพทางกายภาพและศัตรูพืชที่อาจติดมากับวัตถุดิบลําไยสดเพ่ือจัดเกรดตามคุณภาพและคัดขนาดต่ างๆ 
ก่อนการรัดสายตะกร้าและจัดเรียงตะกร้าบนแท่นพาเลทเพ่ือเตรียมนําเข้าห้องรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ต่อไป 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 3.10 การตรวจสอบคุณภาพลําไยและการรัดสายและจัดเรียงตะกร้าลําไยบนแท่นพาเลท 
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3.4.2 นําพาเลทจัดเรียงในห้องรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ กรณีห้องรมเป็นระบบหมุนเวียนอากาศแบบ
ปกต ิรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากการเผาผงกํามะถัน (ข้อ 3.3.2.1) ให้จัดเรียงพาเลทให้มีช่องว่างเพ่ือให้
ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์สามารถแทรกเข้าไปในทุกตะกร้าบรรจุลําไยได้  สําหรับห้องรมเป็นระบบหมุนเวียน
อากาศแบบบังคับแนวตั้ง รมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรง (ข้อ 3.3.2.2) การจัดเรียง
พาเลทต้องชิดไม่เกิดช่องว่างเมื่อครอบผ้าใบแล้วขอบตะกร้าเป็นแนวบังและบังคับให้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์
ไหลผ่านเข้าไปในตะกร้าบรรจุลําไย 

 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 3.11 การจัดเรียงพาเลทในห้องรมระบบหมุนเวียนอากาศแบบปกติ  

                        รมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากการเผาผงกํามะถัน 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 3.12 การจัดเรียงพาเลทในห้องรมระบบหมุนเวียนอากาศแบบบังคับแนวตั้ง 

          รมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรง (ท่ีมา จักรพงษ์, 2560) 

3.4.3 เผาผงกํามะถันให้เกิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์หรือใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดัน
โดยตรง เปิดระบบดูดและหมุนเวียนก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เพ่ือให้การกระจายของก๊าซเป็นไปอย่างทั่วถึง 
ในช่วงนี้จะต้องปิดห้องรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ให้สนิท เพ่ือปูองกันการรั่วไหลของก๊าซ  ทั้งนี้ปริมาณผงกํามะถัน
หรือก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรงที่ใช้ขึ้นอยู่กับขนาดของห้อง จํานวนตะกร้าที่คํานวณ
เป็นน้ําหนักลําไย ในขั้นตอนนี้จะใช้เวลาในการรม 50 - 60 นาทีต่อการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ จํานวน 1 
รอบ  
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3.4.4 ภายหลังสิ้นสุดการรม ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่เหลือใช้ในห้องรมจะถูกกําจัดออกโดยเร็ว โดย
ใช้พัดลมดูดอากาศ จากภายในห้องรมส่งผ่านเข้าไปยังหอบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ โดยทั่วไปเวลาที่ใช้ใน
การกําจัดก๊าซให้ออกไปจากห้องรมให้มากและเร็วที่สุด ประมาณ 20 - 30 นาท ีขึ้นอยู่กับขนาดห้อง  

3.4.5 นําลําไยออกจากห้องรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ วางพาเลทลําไยพักไว้และเปิดพัดลมเพ่ือระบายก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ไม่น้อยกว่า 15 นาที เนื่องจากที่บริเวณผิวเปลือกของผลลําไยในช่วงแรกยังคงมีปริมาณ
ของซัลเฟอร์ไดออกไซด์หลงเหลืออยู่จํานวนมากจึงจําเป็นต้องลดความเสี่ ยงของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างใน
เนื้อลําไยให้ลดลงไม่เกินมาตรฐานของสาธารณรัฐประชาชนจีน 

 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 3.13 การระบายก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์หลังเสร็จสิ้นขั้นตอนการรม 

3.4.6 การเก็บรักษาเพ่ือรอการขนส่ง นําลําไยเข้าห้องเย็นหรือตู้คอนเทนเนอร์ ส่วนใหญ่แล้วเมื่อสิ้นสุด
การพักระบายก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จะลําเลียงเข้าตู้ขนส่งหรือตู้คอนเทนเนอร์ทันที โดยมีการควบคุมอุณหภูมิ 
2 องศาเซลเซียส ตลอดการเก็บรักษาและการขนส่ง การส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน สามารถขนส่ง
ทางเรือใช้เวลา 7 – 8 วัน หรือทางรถยนต์ใช้เวลาประมาณ 4 - 5 วัน จากประเทศไทยถึงสาธารณรัฐประชาชน
จีน 

 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที ่3.14 การเก็บรักษาลําไยเพื่อรอการลําเลียงเข้าตู้คอนเทนเนอร์ 
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ระยะเวลาเก็บรกัษา (วนั) 

3.5 การสลายตัวของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างที่ผิวเปลือกล าไยภายหลังการรม 
 การศึกษาการสลายตัวของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในลําไยสด โดยใช้ลําไยพันธุ์อีดอ 9,243 กิโลกรัม 
บรรจุตะกร้าพลาสติกขนาด 3 และ 11 กิโลกรัม ใช้กํามะถัน 4.2 กิโลกรัม รมในห้องรมขนาด 60 ลูกบาศก์
เมตร จากนั้นเก็บรักษาลําไยที่อุณหภูมิ 2 - 5 องศาเซลเซียส  และทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ทุกวันติดต่อกัน 
20 วัน พบว่า ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเนื้อลําไยตลอดการเก็บรักษา 20 วัน ลดลงไม่เกิน 10 มิลลิกรัมต่อ
กิโลกรัม และที่เปลือกพบการตกค้างสูงสุด 2,612.29 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม และต่ําสุด 920.92 มิลลิกรัมต่อ
กิโลกรัม ในวันที่ 1 และ 19 ตามลําดับ (เกรียงไกรและคณะ, 2550)  
ตารางที่ 3.1 ติดตามการตกค้างซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในลําไยสด หลังผ่านการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

ระยะเวลา
หลังรม (วัน ) 

ความเข้มข้นของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
(มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม, ppm) 

ระยะเวลา 
หลังรม (วัน) 

ความเข้มข้นของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
(มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม, ppm) 

เนื้อ เปลือก เนื้อ เปลือก 
1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
10 

22.73 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 

16.12 
<10 
<10 
<10 

2,612.29 
2,066.30 
1,788.94 
1,512.65 
1,497.25 
1,364.59 
1,274.99 
1,265.88 
1,106.66 
1,169.24 

11 
12 
13 
14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 

<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 
<10 

998.72 
1,238.08 
1,053.49 
1,133.82 
1,123.12 
1,096.80 
966.19 

1,063.19 
920.92 

1,008.19 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
ภาพที ่3.15 ติดตามการสลายตัวซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเปลือกลําไยสด  
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บทที่ 4  
การตรวจสอบรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช 

กรมวิชาการเกษตรดําเนินการตรวจสอบรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช ได้แก่ โรงงานแปรรูป โรงคัด
บรรจุ โรงรมสารเคมี เริ่มตั้งแต่ ปี 2547 – 2558 ผ่านตามมาตรฐานสินค้าเกษตรและหลักปฏิบัติที่ดีของกรม
วิชาการเกษตร จํานวน 1,031 โรง (เกรียงไกรและคณะ, 2558) แยกเป็นการตรวจสอบรับรองโรงรมสารเคมี 
ในส่วนของโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ จํานวน 145 โรงงาน ปัจจุบันการตรวจสอบรับรอง
โรงงานผลิตสินค้าพืช ดําเนินการโดยหน่วยรับรองภาคเอกชน ตามมติคณะรัฐมนตรี เมื่อวันที่ 11 พฤษภาคม 
2553 ให้ถ่ายโอนภารกิจด้านการตรวจสอบรับรองคุณภาพมาตรฐานให้ภาคเอกชนดําเนินการแทน เพ่ือปรับ
บทบาทภารกิจของภาครัฐ ลดความซ้ําซ้อน ปรับปรุงกระบวนงานให้มีคุณค่าในการบริการเพ่ิมขึ้น นําไปสู่
ทางเลือกการให้บริการที่มีประสิทธิภาพ และเปลี่ยนบทบาทภาครัฐเป็นผู้ควบคุม กํากับ โดยหน่วยรับรอง
ภาคเอกชนต้องขึ้นทะเบียนเป็นหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชตามประกาศกรมวิชาการเกษตรเรื่อง  
หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขึ้นทะเบียนหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช พ .ศ. 2558 (กรมวิชาการ
เกษตร, 2558) และดําเนินการตรวจสอบรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชให้สอดคล้องตามพระราชบัญญัติ
มาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.2551 และหลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่อนไขที่กรมวิชาการเกษตรกําหนด 

การตรวจสอบโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ผู้ประกอบการต้องได้
การรับรองโรงคัดบรรจุตามมาตรฐานหลักปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือก และ
รับรองกระบวนการรมลําไยสดตามมาตรฐานหลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้ด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ (มกษ. 1004 - 2557) เนื่องจากโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือการส่งออกลําไยสดจะมีกิจกรรมของการ
ตรวจสอบคุณภาพและคัดขนาดลําไยสดก่อนการรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จึ งต้องได้การรับรองมาตรฐาน
ในส่วนของโรงคัดบรรจุและส่วนของกระบวนการรมลําไยหรือโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

4.1 การตรวจสอบรับรองโรงรมล าไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 ปี 2558 กรมวิชาการเกษตรได้ถ่ายโอนภารกิจการตรวจสอบรับรองโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ให้หน่วยรับรองภาคเอกชนดําเนินการแทน ปัจจุบันมีหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช  
(Certification Body: CB) ที่มีขอบข่ายความสามารถในการตรวจประเมินให้การรับรองโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ตามหลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (มกษ. 1004 - 
2557) จํานวน 4 หน่วยรับรอง (กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช, 2562) ผู้ประกอบการโรงรม
ลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์สามารถติดต่อขอรับบริการได้ที่หน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชดังกล่าว 
ตามความสะดวก 
 4.1.1 หลักเกณฑ์การตรวจประเมินให้การรับรองเป็นไปตามประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
เรื่อง กําหนดมาตรฐานสินค้าเกษตร: หลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์
(มกษ. 1004 - 2557) ซึ่งผู้ประกอบการโรงรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้องแสดงผลการตรวจสอบความใช้ได้



32 

หรือผลการทวนสอบของวิธีการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ของห้องรม โดยทําการตรวจสอบประสิทธิภาพห้อง
รมเปล่าและห้องรมท่ีมีผลไม้สดก่อนการใช้งาน (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2557) 

4.1.2 ขั้นตอนการตรวจสอบรับรองโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
  ดําเนินการตามขั้นตอนที่หน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชกําหนด  

4.1.3 การรับรอง การตรวจติดตาม การต่ออายุการรับรองโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
การรับรองและการต่ออายุการรับรอง หน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชจะเป็นผู้ออก

ใบรับรองโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตามมาตรฐาน มกษ. 1004 - 2557 ใบรับรองมีอายุ 3 ปี 
ต้องมีกิจกรรมการตรวจติดตามอย่างน้อยปีละ 1 ครั้งหรือภายใน 12 เดือนหลังการตัดสินให้การรับรอง ภายใต้
การควบคุม กํากับ ดูแล ของกรมวิชาการเกษตร (Competent Authority) และสํานักงานมาตรฐานสินค้า
เกษตรและอาหารแห่งชาติในฐานะหน่วยรับรองระบบงาน (Accreditation Body: AB) 

ตารางที่ 4.1 รายชื่อหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช ขอบข่ายความสามารถตาม มกษ. 1004 – 2557 

ชื่อหน่วยรับรอง ที่อยู่และเบอร์โทรติดต่อ 

1.บริษัทห้องปฏิบัติการกลาง  
(ประเทศไทย) จํากัด 

50 ถนนพหลโยธิน แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพฯ 10900 
โทรศัพท์ 0 2940 6881-3 ต่อ 213 โทรสาร 0 2940 5544  

2.บริษัท เอสจีเอส (ประเทศไทย) จํากัด 100 ถนนนางลิ้นจี่ แขวงช่องนนทรี เขตยานาวา กรุงเทพฯ
10120 โทรศัพท์ 0 2678 1813 โทรสาร 0 2678 0620 

3.บริษทั อินเตอร์เทค อินดัสทร ีแอนด์ 
เซอร์ทิฟิเคชั่น เซอร์วิสเซส 
(ประเทศไทย) จํากัด 

539/2 อาคารมหานครยิปซั่ม ชั้น 11 ซี ถนนศรีอยุธยา แขวง
พญาไท เขตราชเทวี กรุงเทพฯ 10400 โทรศัพท์ 0 2642 5800, 
0 2248 1817 โทรสาร 0 2248 5707  

4.สํานักรับรองระบบคุณภาพ (สสร.) 
สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (วว.) 

35 หมู่ 3 เทคโนโลยี ตําบลคลองห้า อําเภอคลองหลวง จังหวัด
ปทุมธานี 12120 โทรศัพท์ 0 2577 9373 โทรสาร 0 2577 
9372 

4.2 การตรวจสอบรับรองโรงคัดบรรจุ 
 การตรวจสอบรับรองโรงคัดบรรจุลําไยส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีน โดยเป็นการตรวจสอบ
รับรองตามหลักการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือก ปัจจุบันกรมวิชาการเกษตร
ยังคงดําเนินการตรวจประเมินให้การรับรองกับโรงคัดบรรจุที่ประสงค์ขอการรับรอง ในขณะเดียวกันกรม
วิชาการเกษตรได้จัดทําแผนการถ่ายโอนการตรวจรับรอง ให้หน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชดําเนินการแทน
ในป ี2563  
 4.2.1 หลักเกณฑ์การตรวจประเมินให้การรับรองเป็นไปตามหลักการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุ
ผลไม้ที่ส่งออกท้ังผลและเปลือก ดังนี้ 
  4.2.1.1. สถานที่ประกอบการ 
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ก. สถานที่ตั้ง 
- สถานที่ตั้งของโรงคัดบรรจุควรตั้งอยู่ในบริเวณท่ีเหมาะสม หลังคาสามารถกันแดด

และฝนไม่ทําให้ผลิตภัณฑ์เกิดการปนเปื้อน 
- ต้องไม่อยู่ในบริเวณเดียวกับสถานที่ประกอบการเพ่ือเลี้ยงสัตว์ทุกชนิด เช่น เป็ด 

ไก ่หากมีสัตว์เลี้ยง เช่น สุนัข ต้องจัดบริเวณให้เป็นสัดส่วน ไม่ให้เข้าสู่บริเวณผลิต 
- แบ่งแยกพ้ืนทีผ่ลิต และพ้ืนที่จอดรถเพ่ือส่งวัตถุดิบให้ชัดเจน 
- บริเวณพ้ืนที่ของสถานประกอบการต้องปรับพ้ืนที่ให้เหมาะสม บริเวณผลิตต้อง

เป็นพื้นปูนและพ้ืนที่รอบบริเวณผลิตต้องไม่เป็นพ้ืนดินหรือพ้ืนหญ้า อาจปรับพ้ืนที่ด้วยวัสดุต่างๆ ที่ปูองกันการ
ปนเปื้อนเข้าสู่บริเวณผลิต 

ข. อาคารผลิต 
- อาคารผลิตต้องแยกออกจากที่พักอาศัย ไม่มีสัตว์เลี้ยงในบริเวณผลิต 
- มีพ้ืนที่เพียงพอสําหรับจัดการผลิตให้เป็นไปตามลําดับ เพ่ือทําให้กระบวนการผลิต

สามารถดําเนินการได้อย่างต่อเนื่อง สะดวกต่อการปฏิบัติงาน และสามารถปูองกันการปนเปื้อนจากสภาพ
โดยรอบ 

- พ้ืนบริเวณผลิตต้องเป็นพื้นปูน เรียบ ทําความสะอาดง่าย ไม่ควรมีน้ําขัง ไม่ใช้เป็น
ที่จอดรถเพ่ือรับส่งวัตถุดิบ ห้ามนํารถยนต์เข้าในพ้ืนที่บริเวณผลิต 

- พ้ืนที่การผลิตมีการระบายอากาศที่เหมาะสมสําหรับการปฏิบัติงาน การวางพัด
ลมหรือเครื่องปรับอากาศต้องให้ทิศทางลมพัดจากส่วนที่สะอาดไปยังส่วนที่ไม่สะอาด 

- บริเวณที่ทําการผลิตต้องมีแสงสว่างเพียงพอสําหรับปฏิบัติงาน  และทําให้การ
มองเห็นไม่ผิดเพี้ยน โดยเฉพาะจุดที่ต้องตรวจสอบบริเวณนั้น และมีการจัดการให้ถูกสุขลักษณะ 

4.2.1.2. เครื่องมือ เครื่องจักรและอุปกรณ์การผลิต 
ก. จํานวน 
เครื่องมือ และอุปกรณ์ท่ีใช้ในการผลิต ต้องมีเพียงพอต่อการปฏิบัติงาน ภาชนะบรรจุ

หรืออุปกรณ์ในการผลิต เช่น ตะกร้า มีด โต๊ะ เครื่องชั่ง ฐานรองผลิตภัณฑ์ต้องสะอาด อยู่ในสภาพที่พร้อมใช้
งาน ไม่ชํารุดหรือแตกหัก และต้องจัดเก็บให้เป็นระเบียบเรียบร้อยเมื่อไม่ใช้งาน 

ข. การออกแบบติดตั้ง 
เครื่องมือ และอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต ต้องทําด้วยวัสดุที่เหมาะสมต่อการปฏิบัติงาน

ทําความสะอาดได้ง่าย และต้องวางอยู่ในตําแหน่งที่เหมาะสม ไม่มีคราบสกปรก น้ํามันหรือจาระบีตามจุดต่างๆ 
ที่ต้องสัมผัสกับผลิตภัณฑ์ 

4.2.1.3. การควบคุมกระบวนการผลิต 
ก. วัตถุดิบ 
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- มีการคัดเลือก ให้มีคุณภาพเหมาะสมสําหรับการผลิต หรือการสุ่มตัวอย่างวัตถุดิบ
เพ่ือให้ได้วัตถุดิบตรงตามลักษณะที่ต้องการ และมีคุณภาพเหมาะสมสําหรับการผลิต มีข้อมูลการสุ่มตรวจ
สารพิษตกค้างในวัตถุดิบ และเก็บรวบรวมข้อมูลไว้ 

- ภาชนะบรรจุที่ใส่วัตถุดิบระหว่างการขนส่ง ควรเป็นภาชนะที่สะอาด ทําจากวัสดุ
ที่ไม่เป็นอันตราย และไม่เคยบรรจุวัตถุอันตรายหรือสารพิษมาก่อน โรงคัดบรรจุอาจมีการควบคุมให้ผู้ส่ง
วัตถุดิบมีการทําความสะอาดภาชนะท่ีใช้ใส่วัตถุดิบ 

- บริเวณที่รับวัตถุดิบต้องสะอาด บนพ้ืนต้องไม่มีน้ําขังและสิ่งปฏิกูลอ่ืนๆ ตะกร้าที่
ใส่วัตถุดิบต้องไม่วางกับพ้ืนโดยตรง 

- การเก็บรักษาก่อนการผลิต ในกรณีที่วัตถุดิบเข้ามาจํานวนมากหรือผลิตไม่ทัน 
โรงงานควรเก็บไว้ในห้องหรือบริเวณที่สะอาด ไม่มีน้ําขัง ไม่ควรวางตะกร้าวัตถุดิบกับพ้ืนโดยตรง ภาชนะหรือ
ตะกร้าที่ใช้ควรมีปูายชี้บ่งถึงวัตถุดิบในแต่ละรุ่นได้ การขนย้าย เพ่ือการเก็บรักษา และการผลิต ต้องดําเนินการ
ในสภาพที่ถูกสุขลักษณะ 

ข. กระบวนการผลิต 
- บริเวณผลิตต้องมีพ้ืนที่เพียงพอ แบ่งแยกให้เป็นสัดส่วน เพ่ือหลีกเลี่ยงการ

ปนเปื้อน จัดบริเวณการผลิตให้เป็นไปตามลําดับ ทําให้กระบวนการผลิตสามารถดําเนินการได้อย่างต่อเนื่อง 
และสะดวกต่อการปฏิบัติงาน 

- การตัดแต่งต้องทําอย่างระมัดระวัง อุปกรณ์ที่ใช้ต้องสะอาด ไม่ขึ้นสนิม และไม่ใช้
อุปกรณ์นั้นๆ ทําอย่างอ่ืนระหว่างการผลิต 

ค. การบรรจุ ภาชนะบรรจุ และการบรรจุหีบห่อ 
- ภาชนะบรรจุผลิตภัณฑ์ ต้องเหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ ในขณะที่ผลิตต้องวางบน

ฐานรองห้ามวางบนพื้น และควรเก็บรักษาในที่สะอาดปูองกันฝุุนละออง 
- ควรมีการสุ่มตัวอย่างเพ่ือตรวจสอบน้ําหนัก การปิดผนึก และตําหนิต่างๆ เพ่ือให้

ได้ผลิตภัณฑ์ที่มีรายละเอียดตรงตามที่กําหนด 
- การบรรจุหีบห่อ ควรทําอย่างระมัดระวัง ภายนอกของภาชนะบรรจุหีบห่อ ควรมี

ฉลากชี้บ่งถึงผลิตภัณฑ์ในรุ่นนั้นอย่างได้ชัดเจน 
- วัสดุที่ใช้ในการบรรจุหีบห่อ ต้องสะอาด มีขนาดเหมาะสม และมีความทนทาน

เพียงพอต่อการจัดเรียงผลิตภัณฑ์ และการขนส่ง ระหว่างที่ยังไม่มีการใช้ ต้องเก็บไว้อย่างมิดชิดเพ่ือปูองกันฝุุน 
ละอองน้ํา และแมลง 

ง. การปิดฉลากบนผลิตภัณฑ์ หรือบนหีบห่อบรรจุ 
- การระบุข้อความบนฉลาก ต้องมีข้อความชัดเจน ถูกต้องสมบูรณ์ ระบุชื่อที่ตรงกับ

ผลิตภัณฑ์จริง ผู้ผลิต น้ําหนักสุทธิ วันเดือนปี ที่ผลิต/ หมดอายุ เป็นต้น 
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- ผู้ผลิตต้องทราบศึกษากฎหมายที่เกี่ยวกับฉลากของประเทศคู่ค้า และดําเนินการ
เกี่ยวกับฉลากให้ครบถ้วนตามที่กฎหมายของประเทศคู่ค้ากําหนด 

จ. การควบคุมผลิตภัณฑ์สุดท้าย 
- ผลิตภัณฑ์ที่ทําการบรรจุหีบห่อเรียบร้อยแล้ว ต้องมีการเก็บรักษาไว้ในห้องที่

เหมาะสมเพื่อไม่ให้ผลิตภัณฑ์เกิดการเสื่อมเสีย 
- การสุ่มตัวอย่างเพ่ือตรวจคุณภาพหรือเพ่ือออกหนังสือรับรองต้องเป็นไปตาม

กําหนดเกณฑ์การส่งออก และตามที่ประเทศปลายทางกําหนด  
4.2.1.4 การบํารุงรักษาและการสุขาภิบาล 

ก. การทําความสะอาด 
- จัดให้มีการทําความสะอาดของตัวอาคารผลิต พ้ืน ผนัง เพดาน อุปกรณ์ที่ยึดติด

กับผนังหรือเพดาน รวมถึงหลังคา อย่างสม่ําเสมอ อาจมีการระบุ ผู้รับผิดชอบ รวมถึงวิธี และความถี่ของการ
ทําความสะอาด 

- เครื่องมือและอุปกรณ์ ต้องทําความสะอาดก่อนและหลังการปฏิบัติงาน และดูแล
ให้มีประสิทธิภาพในการทํางานอย่างดี อุปกรณ์ที่ทําความสะอาดแล้วควรเก็บให้เป็นสัดส่วน ในสถานที่
เหมาะสม 

ข. มาตรการปูองกันกําจัดสัตว์หรือแมลงเข้าในบริเวณผลิต 
- มีมาตรการในการปูองกันและกําจัดไม่ให้สัตว์พาหะหรือแมลงเข้ามาในบริเวณ

ผลิต ซึ่งจะก่อให้เกิดการปนเปื้อนในผลิตภัณฑ์ 
- มีการเฝูาระวังและตรวจหาร่องรอย อย่างสม่ําเสมอ หากพบต้องดําเนินการกําจัด

ทันท ีโดยวิธีที่เหมาะสมและไม่ทําให้เกิดผลเสียต่อผลิตภัณฑ์ 
ค. การควบคุมสารเคมีท่ีใช้ในการผลิต 
- การผลิตที่ใช้สารเคมี จะต้องระบุชนิดและอัตราที่ใช้ให้ถูกต้อง และลงบันทึกทุกครั้ง 
-  การจัดเก็บสารเคมี และสารอันตราย ต้องเก็บไว้ในที่เหมาะสม และมีปูายชี้บ่งชัดเจน 

ง. การกําจัดของเสีย 
- สิ่งที่ไม่ใช้แล้วหรือสิ่งปฏิกูล ต้องแยกออกจากพ้ืนที่ทําการผลิต 
- ต้องมีภาชนะรองรับขยะที่เพียงพอ และกําจัดขยะไม่ให้สะสมอยู่บริเวณผลิตและ

โรงงาน 
จ. ห้องน้ําสําหรับพนักงาน 
- ที่ตั้งของห้องน้ํา ต้องไม่เปิดสู่บริเวณการผลิตโดยตรง แยกออกจากบริเวณผลิต 

และควรมีจํานวนเพียงพอสําหรับผู้ปฏิบัติงาน 
- ลักษณะของห้องน้ําและห้องส้วม ต้องถูกสุขลักษณะ อยู่ในสภาพที่ใช้งานได้ และ

มีอ่างล้างมือหน้าห้องน้ําพร้อมอุปกรณ์ในการล้างมือ 
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ฉ. อุปกรณ์ล้างมือและทําให้มือแห้ง 
อุปกรณ์ล้างมือและทําให้มือแห้ง เช่น อ่างล้างมือ สบู่ ที่เปุามือ ผ้าเช็ดมือ เป็นต้น 

ควรมีให้เพียงพอสําหรับพนักงาน และตั้งอยู่บริเวณหน้าทางเข้าสู่บริเวณที่ทําการผลิต เพ่ือให้พนักงานหรือ
บุคคลที่จะเข้าสู่พื้นที่ทําการผลิต ได้ทําความสะอาดมือก่อน 

4.2.1.5 บุคลากร 
ก. พนักงานที่ทําการผลิตหรือผู้ที่จะเข้าสู่พ้ืนที่ทําการผลิตต้องแต่งกายและปฏิบัติ

ตามท่ีโรงงานกําหนด ขณะปฏิบัติงานต้องสวมเสื้อ 
ข. พนักงานที่ทําการผลิตต้องไม่สูบบุหรี่ ถ่มน้ําลาย เคี้ยวหมากฝรั่ง ขณะปฏิบัติงาน 

ถ้ามีบาดแผลควรมีการแจ้งหัวหน้างานเพ่ือให้มีการปฏิบัติกับบาดแผลให้ถูกต้องก่อนเข้าปฏิบัติงาน หรือ
หลีกเลี่ยงไม่ให้ผู้ที่มีบาดแผลปฏิบัติงานในส่วนที่ต้องสัมผัสกับผลิตภัณฑ์ เพ่ือปูองกันไม่ให้เกิดการปนเปื้อนกับ
ผลิตภัณฑ์ 

ค. พนักงานที่ทําการผลิตต้องล้างมือให้สะอาด ก่อนที่เข้าสู่พ้ืนที่ผลิตทุกครั้ง 
บุคคลภายนอกที่จะเข้าสู่บริเวณท่ีทําการผลิตต้องปฏิบัติตัวเช่นเดียวกับพนักงานที่ทําการผลิต 

ง. มีการให้ความรู้ ฝึกอบรมพนักงานเพ่ือให้ปฏิบัติงานได้ถูกต้องตามขั้นตอนการผลิต 
รวมถึงเรื่องของสุขลักษณะทั่วไป 

4.2.1.6 การเก็บรักษาและการขนส่ง 
ก. ผลิตภัณฑ์ที่รอการขนส่ง ต้องเก็บรักษาในสภาพที่เหมาะสม เป็นระเบียบ สะดวก

ต่อการตรวจสอบ 
ข. ภาชนะที่ใช้บรรจุผลิตภัณฑ์เพ่ือใช้ในการขนส่ง ควรทําจากวัสดุที่ไม่เป็นอันตราย

ควรเป็นภาชนะท่ีสะอาด และไม่เคยบรรจุวัตถุอันตรายหรือสารพิษมาก่อน 
ค. พาหนะที่ใช้ขนส่งและตู้บรรจุผลิตภัณฑ์ ต้องอยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน สามารถ

เก็บรักษาผลิตภัณฑ์ได้โดยไม่เกิดความเสียหาย มีมาตรการปูองกันการปนเปื้อนจากฝุุนละอองหรือสิ่งสกปรก
ระหว่างการขนส่ง 

4.2.1.7 การจัดทําบันทึก 
ก. เก็บบันทึกข้อมูลต่างๆ อย่างมีระเบียบ ค้นหาได้ง่าย 
ข. เก็บบันทึกข้อมูลที่สําคัญครบถ้วน ได้แก่ ข้อมูลวัตถุดิบ แผนภูมิการผลิต แผนผัง

การผลิตและข้อมูลอื่นๆ สามารถทวนสอบกลับได้ในกรณีท่ีผลิตภัณฑ์มีการตรวจพบปัญหา 
4.2.1 ขั้นตอนการตรวจสอบรับรองโรงคัดบรรจุผลไม้ท่ีส่งออกท้ังผลและเปลือก  

เมื่อกรมวิชาการเกษตรได้รับคําร้องขอการรับรองโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือก 
จะดําเนินการตามขั้นตอน ดังนี้ 

 4.2.2.1 คณะผู้ตรวจประเมินตรวจสอบเอกสารของโรงคัดบรรจุ 
 4.2.2.2 ติดต่อประสานงานกับโรงคัดบรรจุเพื่อนัดหมายเข้าตรวจประเมินในช่วงฤดูกาลผลิต 
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 4.2.2.3 การตรวจประเมิน 
  ก. เปิดประชุมกับผู้บริหารหรือผู้แทนผู้บริหาร และเจ้าหน้าที่ที่เกี่ยวข้อง โดยแจ้ง

วัตถุประสงค์ของการตรวจประเมิน ข้อกําหนดและหลักเกณฑ์ที่ใช้ในการตรวจประเมิน และหลักเกณฑ์ เงื่อนไข
ของการตรวจประเมินให้การรับรอง 

  ข. หัวหน้าคณะผู้ตรวจประเมินแนะนําคณะผู้ตรวจประเมิน 
  ค. สอบถามข้อมูลและตรวจสอบเอกสารการบันทึก 
  ง. ตรวจสอบสถานที่ อาคารและกระบวนการผลิต ตามรายการการตรวจประเมิน 

(Check list) หลักการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกท้ังผลและเปลือก 
  จ. ปิดประชุมกับผู้บริหารหรือผู้แทนผู้บริหาร โดยแจ้งสรุปผลการตรวจประเมิน 
  กรณี ผลการตรวจประเมินพบข้อบกพร่อง หัวหน้าคณะผู้ตรวจประเมินแจ้งกําหนด

ระยะเวลาในการแก้ไขข้อบกพร่อง 
 4.2.2.4 หัวหน้าคณะผู้ตรวจประเมินรวบรวมและจัดทําสรุปรายงานการตรวจประเมินเสนอ

คณะกรรมการกลั่นกรองการตรวจประเมินเพ่ือพิจารณา 
 4.2.2.5 คณะกรรมการรับรองการตรวจประเมิน ประชุมเพ่ือพิจารณาให้การรับรอง 
4.2.2 การให้การรับรอง  

กรมวิชาการเกษตรให้การรับรองโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือกที่ผ่านการประเมิน 
โดยคณะผู้ตรวจประเมินจัดทํารายงานผลการตรวจผ่านคณะทํางานกลั่นกรองผลการตรวจประเมินเพ่ือทบทวน
และรวบรวมรายงานผลการตรวจประเมินที่ผ่านการกลั่นกรอง เพ่ือเสนอต่อคณะกรรมการรับรองการตรวจ
ประเมินมาตรฐานโรงงานผลิตสินค้าพืช พิจารณาให้การรับรองและออกใบรับรองเสนออธิบดีกรมวิชาการ
เกษตรลงนาม  

4.2.3 การแก้ไขข้อปรับปรุง  
เมื่อผู้ประกอบการโรงคัดบรรจุผลไม้ท่ีส่งออกท้ังผลและเปลือกได้รับแจ้งให้ทําการปรับปรุง ต้อง

ดําเนินการแก้ไขพร้อมแจ้งการแก้ไขมาเป็นลายลักษณ์อักษร โดยกําหนดระยะเวลาในการแก้ไขภายในเวลา 60 
วัน พร้อมรูปถ่าย (ถ้ามี) ขอผ่อนผันเวลาออกไปได้อีก 30 วัน  

4.2.4 การตรวจติดตาม  
กรมวิชาการเกษตรจะตรวจประเมินเพ่ือการติดตามระบบที่ได้รับการรับรองอย่างน้อยปีละ 1 

ครั้ง โดยอาจตรวจประเมินตามขอบข่ายที่ได้รับการรับรองแล้วทั้งหมดหรือเพียงบางส่วนตามความเหมาะสม  
แตต่้องมีการตรวจติดตามครบทุกกิจกรรมตามข้อกําหนด ในช่วงอายุของการรับรอง  

4.2.5 การคงไว้ซึ่งการรับรอง  
กรมวิชาการเกษตรจะคงไว้ซึ่งการรับรอง เมื่อผู้ประกอบการต้องผ่านเกณฑ์การตรวจ ติดตามไม่

น้อยกว่า 1 ครั้งต่อปี  
4.2.6 การต่ออายุใบรับรอง  
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เมื่อผู้ได้รับการรับรอง ได้รับการรับรองครบกําหนด หากผู้ได้รับการรับรองมีความประสงค์ จะ
ขอต่ออายุการรับรอง ให้แจ้งเป็นลายลักษณ์อักษรพร้อมยื่นแบบคําร้องขอต่ออายุการรับรองโรงงาน และสําเนา
ใบรับรองท่ีหมดอายุให้กรมวิชาการเกษตร ทราบล่วงหน้าอย่างน้อย 60 วัน ก่อนใบรับรองหมดอายุ เมื่อผู้ได้รับ
การรับรองแจ้งยืนยันการต่ออายุการรับรอง กรมวิชาการเกษตรจะตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุการรับรอง โดย
ขั้นตอนต่างๆ จะเหมือนกับการตรวจประเมินเพ่ือการรับรองครั้งแรก  

4.2.7 ความรับผิดชอบของสถานประกอบการที่ได้รับรอง  
4.2.7.1. สถานประกอบการต้องแจ้งให้กรมวิชาการเกษตรทราบเมื่อมีการเปลี่ยนแปลงต่าง ๆ 

ดังต่อไปนี้  
ก. ชื่อสถานประกอบการ  
ข. ที่ตั้งสถานประกอบการ  
ค. ขอบข่าย และกระบวนการผลิตที่ได้รับรอง  

4.2.7.2. สถานประกอบการมีหน้าที่ในการคงไว้ซึ่งมาตรฐานการผลิตตามระบบที่ได้รับรอง 
โดยควรจัดให้มีการตรวจประเมินภายใน ( Internal audit) เพ่ือให้มั่นใจว่าระบบยังสามารถใช้งานได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ  

4.2.7.3. ใบรับรองระบบการผลิตของกรมวิชาการเกษตร มีอายุ 1 - 3 ปีแล้วแต่ประเภทการ 
รับรอง สถานประกอบการควรยื่นขอต่ออายุการรับรองก่อนใบรับรองหมดอายุ 60 วัน โดยผู้ประกอบการต้อง
ดําเนินการตามข้ันตอนการยื่นขอการรับรอง  

4.2.8 การพักใช้และการเพิกถอนการรับรอง  
4.2.8.1. การพักใช้การรับรอง  

ก. เมื่อคณะผู้ตรวจประเมิน เข้าทําการตรวจติดตามและพบว่าสถานประกอบการไม่
คง ไว้ซึ่งมาตรฐานระบบการผลิตที่ดีโดยมีข้อบกพร่องรุนแรงที่จําเป็นต้องได้รับการแก้ไขเพ่ือคงไว้ซึ่งระบบการ
ผลิตและความปลอดภัยของสินค้า ให้หัวหน้าคณะผู้ตรวจประเมินทําเรื่องเสนอกรมวิชาการเกษตรเพ่ือพิจารณา
ตามข้ันตอนต่อไป  

ข. กรมวิชาการเกษตรจะสั่งพักใช้ใบรับรองเป็นระยะเวลาไม่เกิน 30 วัน กรณีที่
ผู้ประกอบการไม่ปฏิบัติการแก้ไขตามที่ระบุไว้ใน ข้อ ก. หรือ กรณีได้รับรายงานว่าผู้ประกอบการถูกปฏิเสธ
สินค้าจากประเทศปลายทางซึ่งเป็นปัญหาด้านความปลอดภัยอาหาร ระยะเวลาพักใช้ใบอนุญาตให้เป็นไปตาม
ระเบียบกรมวิชาการเกษตร “ว่าด้วยการตรวจรับรองมาตรฐานโรงงานผลิตสินค้าพืช ตามมาตรฐานหลักปฏิบัติ
ที่ดีในการผลิตสินค้าเกษตรด้านพืช” พ.ศ. 2553  

4.2.8.2. การเพิกถอนการรับรอง  
ก. กรมวิชาการเกษตรจะสั่งเพิกถอนใบรับรอง หากปรากฏว่าผู้ประกอบการไม่แก้ไข

ข้อบกพร่องสําคัญหลังจากถูกสั่งพักใช้ใบรับรอง ภายในระยะเวลาที่กรมวิชาการเกษตรกําหนด 
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ข. กรมวิชาการเกษตรจะสั่งเพิกถอนใบรับรอง หากปรากฏว่าผู้ประกอบการจงใจใช้
ใบรับรองและเครื่องหมายคุณภาพนอกเหนือจากขอบข่ายที่ได้รับรองเพ่ือการโฆษณา ประชาสัมพันธ์หรือไม่ทํา
ตามหลักเกณฑ์การใช้ใบรับรองและเครื่องหมายคุณภาพที่กําหนด หรือการใช้ใบรับรองและเครื่องหมาย
คุณภาพระหว่างถูกพักใช้ใบรับรอง  

ค. กรมวิชาการเกษตรจะสั่งเพิกถอนใบรับรอง เมื่อพบว่าผู้ที่ได้รับการรับรอง - ปลอม
แปลงเอกสารใบรับรองสุขอนามัย หรือเอกสารอื่นใดท่ีมีผลต่อความปลอดภัยสินค้า 
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ภาพที่ 4.1 แผนภูมิข้ันตอนการรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช  
(สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช, 2554) 

 

ผู้ประกอบการโรงงานผลิตสินค้าพืชยื่นคําร้อง 

กรมวิชาการเกษตรรับคําร้องและแจ้งหน่วยงานที่เกี่ยว 

คณะผู้ตรวจประเมิน 
1.ตรวจเอกสารและขอเอกสารเพิ่มเติม 
2.นัดหมายและแจ้งให้บริษัท/โรงงานทราบกําหนดวันเข้าตรวจประเมิน 
3.ปฏิบัติงานตรวจประเมิน 
4.สรุปผลการตรวจประเมิน
ตรวจปร
 ค ะกรร การรบัรองการตรว ประเ  น 

 
 

รวบรวมข้อมูล และจัดทํารายงาน 

คณะกรรมการรับรองการตรวจประเมิน 

ผ่าน ไม่ผ่าน แจ้งผู้ประกอบการ
โรงงานแก้ไข 
ข้อปรับปรุง 

ผ่าน ไม่ผ่าน 

ออกใบรับรอง 

ส่งใบรับรองให้ผู้ประกอบการโรงงาน 
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บทที่ 5 
การทดสอบประสิทธิภาพห้องรมล าไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด ์

หลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (มกษ. 1004 - 2557) เป็น
มาตรฐานบังคับตามประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กําหนดมาตรฐานสินค้าเกษตร: หลักปฏิบัติ
สําหรับกระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.
2551 (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. 2557) มีผลบังคับใช้ตั้งแต่วันที่ 4 พฤษภาคม 2559 ผู้ผลิต ผู้จําหน่าย 
ผู้นําเข้าผลไม้สดที่ผ่านการรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้องขออนุญาตตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้า
เกษตร พ.ศ.2551 ดังนั้นผู้ประกอบการโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้องมีผลการตรวจสอบความ
ใช้ได้หรือผลการทวนสอบของวิธีการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ของห้องรม โดยทําการตรวจสอบประสิทธิภาพ
ห้องรมเปล่าและห้องรมที่มีผลไม้สดก่อนการใช้งาน หรือ เมื่อมีการเปลี่ยนแปลงวิธีการรม และต้องมีปริมาณ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในผลไม้สดไม่เกินข้อกําหนด ในกฎหมาย ก่อนยื่นขอการรับรองโรงรมผลไม้สดด้วย
ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ตาม มกษ. 1004 - 2557 จึงจะสามารถขออนุญาตเป็นผู้ผลิตได้ ทั้งนี้ผู้ประกอบการ
โรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์สามารถดําเนินการทดสอบประสิทธิภาพห้องรมผลไม้สดด้วยก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ได้ด้วยตนเอง ซึ่งสามารถประยุกต์ใช้ได้ทั้งการรมลําไยและลิ้นจี่ โดยจัดเตรียมอุปกรณ์และ
ดําเนินการตามข้ันตอนการปฏิบัติงาน (เกรียงไกร, 2560) ดังนี้ 

5.1 อุปกรณ์ 
 ก. ลําไยบรรจุตะกร้า ขนาดตะกร้า น้ําหนักลําไย การจัดเรียงตะกร้าบนพาเลทที่ได้ทําการศึกษาไว้ 
 ข. กํามะถันหรือก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรง 

ค. ตลับเมตร 
 ง. กระดาษวัดความเป็นกรด-ด่าง หรือ เครื่องวัดความเป็นกรด-ด่าง 
 จ. เครื่องชั่งความละเอียดที่มีความเหมาะสมกับน้ําหนักกํามะถันหรือก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัด
ความดันโดยตรงที่จะทําการชั่งใช้ในการรม 
 ฉ. ขวดสเปรย์หรือขวดบีบซอสพลาสติก ภายในบรรจุสําลีชุบสารละลายแอมโมเนีย เพ่ือใช้ทดสอบการ
รั่วของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (กรณีห้องรมใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรง) 
 ช. ถุงมือพลาสติกสําหรับใช้ครั้งเดียว 
 ซ. ถุงพลาสติกสําหรับสุ่มเก็บตัวอย่างผลไม้สด 

  ญ. อุปกรณ์สําหรับเก็บรักษาตัวอย่าง ได้แก่ ภาชนะบรรจุที่มีฝาปิดสนิท เช่น กล่องโฟม และมีอุปกรณ์
ให้ความเย็น อุปกรณ์ให้ความเย็น เช่น เจลไอซ์ 
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ภาพที ่5.1 ขวดสเปรย์ภายในบรรจุสําลีชุบสารละลายแอมโมเนียเพ่ือใช้ทดสอบการรั่วของก๊าซ  
กรณีห้องรมใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังโดยตรง (ท่ีมา จักรพงษ์, 2560) 
 

5.2 ขั้นตอนการด าเนินงาน 
5.2.1 การทดสอบประสิทธิภาพห้องรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

5.2.1.1 เลือกสุ่มห้องรมเพ่ือทดสอบประสิทธิภาพห้องรม โดยทําการทดสอบประสิทธิภาพห้องรม
เปล่า และห้องรมมีลําไย ดังนี้ 

ก. กรณีที่มีห้องรมขนาด และ/หรืออุปกรณ์เหมือนกันทุกประการ ให้เลือกสุ่มห้องรม
จํานวน 1 ห้องรม  

ข. กรณีที่มีห้องรมขนาด และ/หรืออุปกรณ์แตกต่างกันต้องเลือกสุ่มห้องรมเพ่ิมอีก  
1 ห้องรม  

5.2.2 วัดขนาดห้องรม กว้าง (เมตร) x ยาว (เมตร) x สูง (เมตร)  
5.2.3 ตรวจสอบเครื่องมือ อุปกรณ์การรม และระบบบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ให้อยู่ในสภาพ

พร้อมใช้งาน 
5.2.4 การทดสอบห้องรมเปล่าให้ทําการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ในห้องรมที่ได้สุ่มเลือกไว้โดยไม่มี

ลําไยในห้องรม (รมห้องรมเปล่า) โดยการเผาผงกํามะถัน ให้เกิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์หรือก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์จากถังอัดความดันโดยตรง โดยให้คํานวณน้ําหนักผงกํามะถัน หรือก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ตาม
คําแนะนําใน มกษ. 1004 (G) - 2558 

5.2.4.1 ทําการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตามวิธีการที่วางแผนไว้ โดยระยะเวลาในการรมต้อง
สอดคล้องตามคําแนะนําใน มกษ. 1004 (G) - 2558  

5.2.4.2 ตรวจสอบการทํางานของอุปกรณ์ที่ใช้ในการรม การรั่วไหลของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
กรณีรมลําไยด้วยการเผาผงกํามะถัน ต้องมีการตรวจสอบประสิทธิภาพเตาเผากํามะกัน  

5.2.4.3 สังเกตการรั่วไหลของก๊าซ  
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ก. การรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ได้จากการเผาผงกํามะถัน สามารถมองเห็นการ
รั่วไหลของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ได้ด้วยตาเปล่าซึ่งจะเห็นเป็นควันสีขาว 

ข. การรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จากถังบรรจุ ให้ใช้ขวดสเปรย์หรือขวดบีบซอส
พลาสติกภายในบรรจุสําลีชุบสารละลายแอมโมเนียฉีดพ่นบริเวณขอบประตูห้องรม หากปรากฏควันสีขาว 
แสดงว่ามีการรั่วไหลของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

หากพบการรั่วไหลของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เตาเผากํามะกันเผาไหม้ไม่หมด หรือพบ
ความบกพร่องของอุปกรณ์ ให้แก้ไขก่อนดําเนินการในขั้นตอนต่อไป 

5.2.4.4 เมื่อสิ้นสุดการรมให้เปิดระบบบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์และดูดก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์เข้าสู่ระบบบําบัดและตรวจสอบประสิทธิภาพของการบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ด้วยการวัดค่า pH 
ของน้ําปูนขาวหลังสิ้นสุดการบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ โดยค่า pH ต้องมีค่ามากกว่า 10 หากพบความ
บกพร่องของอุปกรณ์ให้ดําเนินการแก้ไข  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 5.2 การวัดค่า pH ของน้ําปูนขาวหลังสิ้นสุดการบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

5.2.5 การทดสอบห้องรมมีลําไย ให้ทําการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในห้องรมเดียวกันกับที่ได้ทําการ
รมห้องเปล่า และดําเนินการดังนี้ 

5.2.5.1 คํานวณน้ําหนักลําไยปริมาณน้ําหนักสูงสุดที่สามารถรมในห้องรมได้ คํานวณน้ําหนักผง
กํามะถัน หรือก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ใช้รมตามคําแนะนําใน มกษ. 1004 ( G ) - 2558  

5.2.5.2 จัดวางตะกร้าลําไยบนพาเลท 
5.2.5.3 นําลําไยเข้าห้องรม โดยบันทึกวิธีการจัดวางตะกร้าลําไยบนพาเลทและตําแหน่งการวาง

พาเลทภายในห้องรม ในระหว่างการจัดวางพาเลทในห้องรมให้กําหนดจุดและแสดงสัญญาลักษณ์บนตะกร้า
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ลําไยก่อนเข้าห้องรม โดยการกําหนดจุดสุ่มตัวอย่างให้ดําเนินการตาม ข้อ 5.3 เพ่ือสุ่มเก็บตัวอย่างลําไยทดสอบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 5.3 การกําหนดจุดและแสดงสัญลักษณ์ตําแหน่งเพื่อสุ่มเก็บตัวอย่าง 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 5.4 ตะกร้าลําไยที่ถูกกําหนดจุดและแสดงสัญลักษณ์ตําแหน่งเพื่อสุ่มเก็บตัวอย่าง 
5.2.5.4 ทําการรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตามข้อ 5.2.4.1 – 5.2.4.4 
5.2.5.5 นําลําไยออกจากห้องรมและใช้พัดลมเปุาระบายก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ผิวของผลลําไย

เพ่ือปูองกันการตกค้างของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
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ภาพที่ 5.5 การระบายก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ผิวของผลลําไยหลังการรม 
5.2.5.6 สุ่มเก็บตัวอย่างลําไยจากตะกร้าลําไยที่ได้กําหนดจุดและแสดงสัญลักษณ์ตําแหน่งไว้ เพ่ือ

สุ่มเก็บตัวอย่างและดําเนินการสุ่มเก็บตัวอย่างให้ดําเนินการตาม ข้อ 5.3 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 5.6 การสุ่มเก็บตัวอย่างลําไยจากตะกร้าลําไยที่ถูกกําหนดจุดไว้ 
5.2.6 บันทึกรายละเอียดข้อมูลต่างๆ ที่ได้จากการทดสอบประสิทธิภาพห้องรมโดยละเอียดเพ่ือนํา

ข้อมูลไปจัดทําข้ันตอนการปฏิบัติหรือวิธีการปฏิบัติงาน (Standard Operating Procedure: SOP) 
5.2.7 ต้องมีการทดสอบประสิทธิภาพห้องรมใหม่ทุกครั้งที่มีการต่ออายุใบรับรองหรือเมื่อมีการ

เปลี่ยนแปลงกระบวนการรม ห้องรม อุปกรณ์ใหม่ที่แตกต่าง กรณีนี้หากผู้ประกอบการโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ไม่สามารถจัดหาลําไยได้ตามจํานวนน้ําหนักสูงสุดได้ ให้ผู้ประกอบการทําการรมก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ โดยเลือกทําการรมลําไยตามจํานวนลําไยที่จัดหาได้ แต่ต้องมีจํานวนไม่น้อยกว่าน้ําหนัก
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ลําไยต่ําสุดที่ผู้ประกอบการโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ศึกษาและกําหนดไว้ในขั้นตอนการรม
ลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และต้องสุ่มเก็บตัวอย่างลําไยอย่างน้อยจํานวน 3 ตัวอย่าง เพ่ือทดสอบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในลําไย 

5.3 การสุ่มเก็บตัวอย่างล าไยเพื่อตรวจสอบประสิทธิภาพห้องรม 
 การสุ่มเก็บตัวอย่างลําไยเพ่ือให้ได้ตัวแทนของลําไยที่สัมผัสกับก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ โดยพิจารณา
จากการกระจายตัวของก๊าซและความเสี่ยงของตะกร้าลําไยบนพาเลทตําแหน่งต่างๆ ที่สัมผัสก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ในห้องรมที่มีโอกาสที่จะทําให้มีปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในลําไยสูงกว่าตําแหน่งอ่ืนๆ 

5.3.1 กําหนดจุดและแสดงสัญลักษณ์บนตะกร้าลําไยเพ่ือสุ่มเก็บตัวอย่าง ตามภาพที่ 5.8 หรือ 
ภาพ 5.9 ขึ้นกับจํานวนลําไยและการจัดเรียงพาเลทลําไย 

ตัวอย่างที่ 1 สุ่มเก็บจากตะกร้าด้านบนของพาเลท ในตําแหน่ง A B C D และ E ตําแหน่งละ 1 
ตะกร้า รวมเป็น 5 ตะกร้า จากนั้นสุ่มตัวอย่างแต่ละตะกร้าๆ ละไม่น้อยกว่า 200 กรัม รวมเป็น 1 ตัวอย่าง 
น้ําหนักตัวอย่างไม่น้อยกว่า 1 กิโลกรัม เก็บตัวอย่างใส่ถุงพลาสติกท่ีมีการเจาะรูระบายอากาศ 

ตัวอย่างท่ี 2 สุ่มเก็บจากตะกร้าส่วนกลางของพาเลทในตําแหน่ง A B C D และ E ตําแหน่งละ 1 
ตะกร้า รวมเป็น 5 ตะกร้า จากนั้นสุ่มตัวอย่างแต่ละตะกร้าๆ ละไม่น้อยกว่า 200 กรัม รวมเป็น 1 ตัวอย่าง 
น้ําหนักตัวอย่างไม่น้อยกว่า 1 กิโลกรัม เก็บตัวอย่างใส่ถุงพลาสติกท่ีมีการเจาะรูระบายอากาศ 

ตัวอย่างที่ 3 สุ่มเก็บจากตะกร้าด้านล่างของพาเลท ในตําแหน่ง A B C D และ E ตําแหน่งละ 1 
ตะกร้า รวมเป็น 5 ตะกร้า จากนั้นสุ่มตัวอย่างแต่ละตะกร้าๆ ละไม่น้อยกว่า 200 กรัม รวมเป็น 1 ตัวอย่าง 
น้ําหนักตัวอย่างไม่น้อยกว่า 1 กิโลกรัม เก็บตัวอย่างใส่ถุงพลาสติกท่ีมีการเจาะรูระบายอากาศ   

ตัวอย่างท่ี 4 สุ่มเก็บจากตะกร้าในพาเลทที่มีความเสี่ยงตําแหน่ง F การสุ่มตัวอย่างให้กระจายทั่ว
พาเลท F จํานวน 5 ตะกร้า จากนั้นสุ่มตัวอย่างแต่ละตะกร้าๆ ละไม่น้อยกว่า 200 กรัม รวมเป็น 1 ตัวอย่า ง 
น้ําหนักตัวอย่างไม่น้อยกว่า 1 กิโลกรัม เก็บตัวอย่างใส่ถุงพลาสติกที่มีการเจาะรูระบายอากาศ โดยตัวอย่างที่ 4 
(ตําแหน่ง F) ต้องไม่ใช่ตําแหน่งเดียวกันกับตําแหน่ง A B C D และ E 

ตัวอย่างท่ี 5 สุ่มเก็บจากตะกร้าในพาเลทที่มีความเสี่ยงตําแหน่ง G การสุ่มตัวอย่างให้กระจายทั่ว
พาเลท F จํานวน 5 ตะกร้า จากนั้นสุ่มตัวอย่างแต่ละตะกร้าๆ ละไม่น้อยกว่า 200 กรัม รวมเป็น 1 ตัวอย่าง 
น้ําหนักตัวอย่างไม่น้อยกว่า 1 กิโลกรัม เก็บตัวอย่างใส่ถุงพลาสติกที่มีการเจาะรูระบายอากาศ โดยตัวอย่างที่ 5 
(ตําแหน่ง G) ต้องไม่ใช่ตําแหน่งเดียวกันกับตําแหน่ง A B C D E และ F 

กรณีที่มีห้องรมขนาดเล็กให้ลดจํานวนตัวอย่างจากตะกร้าที่มีความเสี่ยงตําแหน่ง F หรือ G ตาม
ภาพที่ 5.10 

5.3.2 การเก็บรักษาตัวอย่าง เมื่อสุ่มเก็บตัวอย่างตามข้อ 4.3 ให้เก็บตัวอย่างในภาชนะบรรจุที่มี
ฝาปิดสนิท เช่น กล่องโฟม และมีอุปกรณ์ให้ความเย็น เช่น เจลไอซ์ และส่งตัวอย่างให้ห้องปฏิบัติการทดสอบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ให้เร็วที่สุด 
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5.3.3 ส่งตัวอย่างลําไยเพ่ือทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ณ ห้องปฏิบัติการทดสอบที่กรมวิชาการ
เกษตรให้การยอมรับความสามารถ หรือห้องปฏิบัติการที่รับการรับรอง ISO/IEC 17025 รายการทดสอบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในผักและผลไม้สด 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 5.7 การทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 

5.4 หลักเกณฑ์การยอมรับผลการทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในล าไย 
ผลทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ทั้ง 5 ตัวอย่าง ต้องเป็นไปตามข้อกําหนด กฎหมายของประเทศคู่ค้า

และ/หรือมาตรฐานสากล กรณีส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีนปริมาณซัลเฟอร์ตกค้างในเนื้อ ไม่เกิน 
50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 
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ภาพที่ 5.8 แสดงตําแหน่งพาเลทเพ่ือกําหนดจุดสุ่มตัวอย่าง สําหรับห้องรมที่บรรจุพาเลท จํานวน 12 อัน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 5.9 แสดงตําแหน่งพาเลทเพ่ือกําหนดจุดสุ่มตัวอย่าง สําหรับห้องรมที่บรรจุพาเลท จํานวน 9 อัน 

    D 

     

    A 

    G 

    E 

    F 

     

    B 

    C 

ช่องปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

    ประตูห้องรม 

    A 
    G 

    B 

     E 

   D    C 

    ประตูห้องรม 

ช่องปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

    F 
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ภาพที่ 5.10 แสดงตําแหน่งพาเลทเพ่ือกําหนดจุดสุ่มตัวอย่าง สําหรับห้องรมท่ีบรรจุพาเลท จํานวน 6 อัน 

โดย 
 A = พาเลทตะกร้าตําแหน่งมุมหลังห้องรม  B = พาเลทตะกร้าตําแหน่งมุมหลังห้องรม 
 C = พาเลทตะกร้าตําแหน่งมุมหน้าห้องรม  D = พาเลทตะกร้าตําแหน่งมุมหน้าห้องรม 
 E = พาเลทตะกร้าตําแหน่งกลางห้องรม  F = พาเลทตะกร้าตําแหน่งจุดเสี่ยง      
 G = พาเลทตะกร้าตําแหน่งจุดเสี่ยง           

    F 

    B 

   E 

    A 

ช่องปล่อยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

   D    C 

    ประตูห้องรม 
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5.5 การจัดท ามาตรฐานวิธีการปฏิบัติงาน (Standard Operating Procedure: SOP)  
 เมื่อผลทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ทั้ง 5 ตัวอย่าง เป็นไปตามข้อกําหนด กฎหมายของประเทศคู่ค้า
และ/หรือมาตรฐานสากล ให้จัดทําเอกสารขั้นตอนการปฏิบัติงาน (Standard Operating Procedure :SOP) 
เรื่อง การรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ สําหรับใช้เป็นคู่มือในการปฏิบัติงานของพนักงาน โดยระบุ
รายละเอียดขั้นตอนการปฏิบัติหรือวิธีการปฏิบัติงานการรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ไว้อย่างชัดเจน 
เนื้อหาของเอกสาร SOP ประกอบด้วย 

5.5.1. วัตถุประสงค์ (Objectives) เป็นการชี้แจงให้ผู้อา่นทราบถึงวัตถุประสงค์ในการจัดทําเอกสาร
เรื่องนี้ขึ้นมา 

5.5.2. ขอบเขต (Scope) เป็นการชี้แจงให้ผู้อ่านทราบถึงขอบเขตของกระบวนการใน SOP 
ครอบคลุมตั้งแต่เริ่มต้นจนสิ้นสุดของขั้นตอนการปฏิบัติงาน  

5.5.3. เอกสารอ้างอิง (Reference Document) เป็นการชี้แจงให้ผู้อ่านทราบถึงเอกสารอ่ืนใดที่
ต้องใช้ประกอบคู่กันหรืออ้างอิงถึงกัน เพ่ือให้การปฏิบัติงานนั้นๆ สมบูรณ์ ได้แก่ ขั้นตอนการปฏิบัติหรือวิธีการ
ปฏิบัติงานเรื่องอ่ืน พระราชบัญญัติ กฎหมาย กฎระเบียบ เป็นต้น  

5.5.4. คําจํากัดความ หรือ คํานิยาม (Definition) เป็นการชี้แจงให้ผู้อ่านทราบถึงคําศัพท์เฉพาะ
ซึ่งอาจเป็นภาษาไทยหรือภาษาอังกฤษ หรือคําย่อ ที่กล่าวถึงภายใต้ขั้นตอนการปฏิบัติหรือวิธีการปฏิบัติงาน
นั้นๆ เพ่ือให้เป็นที่เข้าใจตรงกัน  

5.5.5. ขั้นตอนการปฏิบัติหรือวิธีการปฏิบัติ (Procedure) เป็นการอธิบายขั้นตอนการทํางาน
อย่างละเอียด ใคร ทําอะไร ที่ไหน เมื่อไร อย่างไร โดยสามารถจัดทําได้ในรูปแบบต่าง ๆ ได้แก่ การใช้ข้อความ
อธิบาย การใช้ตารางอธิบาย การใช้แผนภูมิ และการใช้ Flow Chart 

5.5.6 แบบฟอร์มที่ใช้ (Form) เป็นการชี้แจงให้ผู้อ่านทราบถึงแบบฟอร์มต่าง ๆ ที่ต้องใช้ในการ
บันทึกข้อมูลของผู้ที่เกี่ยวข้อง ในการปฏิบัติงานของกระบวนการนั้น ๆ 

5.6 ตัวอย่างมาตรฐานวิธีการปฏิบัติงาน (Standard Operating Procedure: SOP) 



52 

 

บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  
1. วัตถุประสงค์ 
 เพ่ือใช้เป็นคู่มือสําหรับพนักงานในการปฏิบัติงานการรมลําไยสดด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และพนักงาน
สามารถปฏิบัติงานได้อย่างถูกต้อง มีประสิทธิภาพ 
2. ขอบข่าย 
 ขั้นตอนการดําเนินการ เรื่อง การรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ด้วยการเผาผงกํามะถันให้
เกิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เริ่มตั้งแต่การรับวัตถุดิบลําไย ขั้นตอนการรม การเก็บรักษา และการขนส่ง 
3. เอกสารอ้างอิง 

3.1 ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กําหนดมาตรฐานสินค้าเกษตร : หลักปฏิบัติสําหรับ
กระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.2551 
(มกษ 1004 - 2557) 

3.2 พิธีสารระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและกระทรวงควบคุมคุณภาพ
และตรวจสอบกักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน ว่าด้วยข้อกําหนดการกักกันโรคและตรวจสอบสําหรับ
สินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจากประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน พ.ศ. 2547 

3.3 แนวปฏิบัติในการใช้มาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 1004 (G) - 2558 หลักปฏิบัติสําหรับกระบวน 
การรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

3.4 แบบฟอร์ม บันทึกการตรวจรับลําไย (PSD - 001 ) 
3.5 แบบฟอร์ม รายงานการตรวจสอบอุปกรณ์ห้องรมควันและระบบก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (PSD - 002) 
3.6 แบบฟอร์ม การปฏิบัติงานรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (PSD - 003) 
3.7 แบบฟอร์ม แบบบันทึกควบคุมการควบคุมสินค้าลําไยสด (PSD - 004 ) 

4. ค านิยาม 
4.1 ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (Sulfur dioxide) หมายถึง ก๊าซไม่มีสี ไม่ไวไฟ มีกลิ่นฉุนรุนแรง มีคุณสมบัติ

ในการยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ และยับยั้งปฏิกิริยาการเกิดสีน้ําตาล 
4.2 ลําไย หมายถึง ลําไยสด 
4.3 ห้องรม หมายถึง ห้องที่ใช้ในการรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ มีโครงสร้างแข็งแรง พ้ืน ผนัง 

เพดานเรียบ ไม่มีรอยร้าว ประตูปิดสนิทปูองกันการรั่วไหลของก๊าซ และมีช่องกระจกสังเกตการทํางานภายในห้องรม 
4.4 เตาเผา หมายถึง ส่วนที่ใช้เผากํามะถันให้เกิดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ซึ่งตั้งอยู่ภายนอกห้องรม 
4.5 กํามะถัน (Sulfur) หมายถึง สารเคมีที่มีลักษณะเป็นผงสีเหลือง ไม่ละลายน้ํา 
4.6 GAP หมายถึง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับพืช (Good Agricultural Practice: GAP)  
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  

แผนผังการผลิตสําหรับการส่งออก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รับวัตถุดิบ 

 
คัดขนาด แยกเกรด นําใบลําไยออก 

 
รัดสายตะกร้าและติดสติกเกอร์ 

 
จัดเรียงตะกร้าลําไยบนพาเลท 

 
การจัดเรียงพาเลทลําไยในห้องรม 

 
ตรวจสอบอุปกรณ์ในห้องรม 

 

การรม 

 

ชั่งกํามะถัน 

  เผา 

นําลําไยออกจากห้องรม 

 

ใบลําไยทิ้งทําลาย 

ก๊าซออกซิเจน 
หอบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

จัดเก็บในห้องเย็น 

 

จัดเรียงตะกร้าลําไยในตู้คอนเทนเนอร์ 

 
ขนส่ง 

 

ระบายก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

 

เปิดระบบบําบัด การบําบัดก๊าซ SO2 
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
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5. ขั้นตอนการด าเนินการ 
5.1 การรับวัตถุดิบ     

รับวัตถุดิบจากแปลงเกษตรกรที่ได้รับรอง GAP และมีรายชื่ออยู่ในบัญชีรายชื่อเกษตรของบริษัท
เท่านั้น โดยบันทึกรายละเอียดการรับลําไยสดลงในแบบฟอร์มบันทึกการตรวจรับลําไย (PSD - 001) 

5.2 การคัดเกรด/คุณภาพ 
คัดคุณภาพลําไยโดยใช้เกณฑ์การคัดจํานวนผลลําไยต่อ 1 กิโลกรัม โดยแบ่งเป็น 5 เกรด ได้แก่ 

ทอง แดง  น้ําเงิน เขียว  ส้ม ให้พนักงานเปิดตะกร้าลําไยและนําใบลําไยออก เพ่ือตรวจสอบคุณภาพและคัด
เกรด และสุ่มตรวจสอบน้ําหนักลําไยทุกๆ 10 ตะกร้า น้ําหนักลําไยรวมตะกร้าต้องไม่น้อยกว่า 12.8 กิโลกรัม  
แล้วบันทึกข้อมูลลงในแบบฟอร์มบันทึกการตรวจรับลําไย (PSD - 001) สําหรับใบลําไยให้จัดเก็บในตะกร้า
พลาสติกเพ่ือรอขนย้ายออกทําลาย 

แบ่งเป็น 5 เกรด ดังนี้ 
ก. สีทอง  น้ําหนัก 1 กิโลกรัม ต้องมีจํานวนลําไยไม่มากกว่า 75 - 85 ลูก/ กิโลกรัม 
ข. สีแดง  น้ําหนัก 1 กิโลกรัม  ต้องมีจํานวนลําไยไม่มากกว่า 85 - 95 ลูก/ กิโลกรัม 
ค. สีน้ําเงิน  น้ําหนัก  1 กิโลกรัม  ต้องมีจํานวนลําไยไม่มากกว่า  95 - 105 ลูก/ กิโลกรัม 
ง. สีเขียว  น้ําหนัก  1 กิโลกรัม  ต้องมีจํานวนลําไยไม่มากกว่า  105 - 115 ลูก/ กิโลกรัม 
จ. สีส้ม   น้ําหนัก 1 กิโลกรัม  ต้องมีจํานวนลําไยไม่มากกว่า  115 - 125 ลูก/ กิโลกรัม 

5.3 การรัดสายตะกร้าลําไยติดสติกเกอร์ 
หลังจากผ่านการคัดเกรดเรียบร้อยแล้ว นําลําไยที่ผ่านการคัดรัดสายและติดสติกเกอร์ 

5.4 การจัดเรียงตะกร้าลําไยบนพาเลท 
5.4.1 ห้องรมขนาด 56.45 ลูกบาศก์เมตร  

5.4.1.1 การรมลําไย จํานวน 490 ตะกร้า 
ตะกร้าลําไยจะถูกจัดเรียงบนพาเลทชั้นละ 6 ตะกร้า จํานวน 10 ชั้นต่อพาเลท  

จํานวน 8 พาเลท อีก 10 ตะกร้า วางชั้นบนสุดของทุกพาเลทจนครบ 
5.4.1.2 การรมลําไย จํานวน 400 ตะกร้า 

ตะกร้าลําไยจะถูกจัดเรียงบนพาเลทชั้นละ 6 ตะกร้า จํานวน 10 ชั้นต่อพาเลท  
จํานวน 6 พาเลท และจัดลําไยจํานวน 40 ตะกร้า จํานวน 1 พาเลท 
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5.4.1.3 การรมลําไย จํานวน 320 ตะกร้า 
ตะกร้าลําไยจะถูกจัดเรียงบนพาเลทชั้นละ 6 ตะกร้า จํานวน 10 ชั้นต่อพาเลท  

จํานวน 5 พาเลท และจัดลําไยจํานวน 20 ตะกร้า จํานวน 1 พาเลท 
5.4.2 ห้องรมขนาด 33.75 ลูกบาศก์เมตร 

5.4.2.1 การรมลําไย จํานวน 293 ตะกร้า 
ตะกร้าลําไยจะถูกจัดเรียงบนพาเลทชั้นละ 6 ตะกร้า จํานวน 10 ชั้นต่อพาเลท 

จํานวน 4 พาเลท และจัดลําไยจํานวน 53 ตะกร้า จํานวน 1 พาเลท 
5.4.2.2 การรมลําไย จํานวน 230 ตะกร้า 

ตะกร้าลําไยจะถูกจัดเรียงบนพาเลทชั้นละ 6 ตะกร้า จํานวน 10 ชั้นต่อพาเลท 
จํานวน 3 พาเลท และจัดลําไยจํานวน 50 ตะกร้า จํานวน 1 พาเลท 

5.4.2.3 การรมลําไย จํานวน 195 ตะกร้า 
ตะกร้าลําไยจะถูกจัดเรียงบนพาเลทชั้นละ 6 ตะกร้า จํานวน 10 ชั้นต่อพาเลท 

จํานวน 3 พาเลท และจัดลําไยจํานวน 15 ตะกร้า จํานวน 1 พาเลท การจัดเรียงตะกร้าลําไยบนพาเลทเรียง
สลับชั้นละ 6 ตะกร้า จํานวน 10 ชั้น  

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพที่ 1 การจัดเรียงตะกร้าลําไย
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5.5 การจัดเรียงพาเลทลําไยในห้องรม 
จัดเรียงพาเลทในห้องรม ในห้องรมขนาด 56.45 ลูกบาศก์เมตร จัดเรียงได้สูงสุด 8 พาเลท และ

น้อยที่สุดได้ 6 พาเลท การจัดเรียง  
จัดเรียงพาเลทในห้องรม ในห้องรมขนาด 33.75 ลูกบาศก์เมตร จัดเรียงได้สูงสุด 5 พาเลท และ

น้อยที่สุดได้ 4 พาเลท การจัดเรียง  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 2 การจัดเรียงพาเลทในห้องรม 

5.6 การตรวจสอบห้องรมอุปกรณ์การรม 
ก่อนการรม ทําการตรวจสอบห้องรม อุปกรณ์ห้องรมควัน บันทึกผลการตรวจสอบลงใน

แบบฟอร์มรายงานการตรวจสอบอุปกรณ์ห้องรมควันและระบบบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (PSD - 002)  
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ภาพที่ 3 อุปกรณ์การในการรม 
5.7 ขั้นตอนการรม 

5.7.1 การเตรียมผงกํามะถัน  
ให้พนักงานชั่งน้ําหนักผงกํามะถันตามตารางที่ 1  และบันทึกลงในแบบฟอร์มการ

ปฏิบัติงานรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (PSD - 003)  

ตารางที่ 1 แสดงจํานวนตะกร้าลําไยและน้ําหนักผงกํามะถันที่ใช้ในการรม 

หมายเลขห้องรม ขนาดห้อง/เมตร
(กว้างxยาวxสูง) 

ปริมาตรห้อง
(ลูกบาศก์เมตร) 

จํานวนตะกร้าที่เข้า 
ห้องรมควันลําไย 
(11.5 กก./ตะกร้า) 

น้ําหนักกํามะถัน 
(กิโลกรัม) 

ห้องท่ี 1-3 4.2x4.2x3.2 56.45 
490 3.0 
400 2.6 
320 2.3 

ห้องท่ี 4-6 2.5x4.5x3.0 33.75 
293 1.8 
230 1.5 
195 1.4 

หมายเหตุ การคํานวณ ปริมาตรห้องรม จํานวนตะกร้าลําไย น้ําหนักกาํมะถัน แสดงในภาคผนวก ก
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5.7.2 ตรวจสอบประตูห้องรมที่จะทําการรมว่าปิดสนิทเรียบร้อย 
5.7.3 นําภาชนะท่ีใส่กํามะถันที่ชั่งน้ําหนักแล้วมาวางในเตาเผา 
5.7.4 จุดไฟในภาชนะที่ใส่กํามะถัน และเปิดวาล์วถังก๊าซออกซิเจนเพ่ือช่วยในการเผาไหม้ ให้

พนักงานบันทึกเวลาเริ่มเผาลงในแบบฟอร์มการปฏิบัติงานรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (PSD - 003) 
5.7.5 การเปิดพัดลมหมุนเวียนในห้องรม หลังจากเริ่มเผาเป็นเวลา 60 นาที ให้พนักงานบันทึก

เวลาลงในแบบฟอร์มการปฏิบัติงานรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (PSD - 003) 
5.7.6 เมื่อครบ 60 นาที ปิดพัดลมหมุนเวียนในห้องรม และเปิดพัดลมดูดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์

ออกจากห้องรมเข้าสู่ระบบบําบัดก๊าซ เป็นเวลา 30 นาที ให้พนักงานบันทึกเวลาในแบบฟอร์มการปฏิบัติงานรม
ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด ์(PSD - 003) 

5.7.7 เมื่อครบ 30 นาที ปิดระบบดูดบําบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ จากนั้นให้เปิดประตูห้องรม
นําลําไยออกจากห้องรม และนํามาจัดวางไว้บริเวณท่ีเปิดพัดลมระบายก๊าซ ใช้เวลาในการเปิดพัดลมระบายก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ไม่น้อยกว่า 30 นาที ให้พนักงานบันทึกเวลาลงในแบบฟอร์มการปฏิบัติงานรมก๊าซซัลเฟอร์
ไดออกไซด ์(PSD - 003) 

5.8 ระบบบําบัดก๊าซ 
หลังจากที่ใช้ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์รมลําไยจนครบเวลาที่กําหนดแล้วจะทําการเปิดพัดลมดูดก๊าซ

ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ออกจากห้องรมเข้าสู่ระบบบําบัดก๊าซโดยใช้ด่าง ปูนขาว ทําให้ก๊าซมีฤทธิ์เป็นกรดเจือจางและ
เหลือน้อยที่สุดก่อนปล่อยสู่ชั้นบรรยากาศ  ให้พนักงานทําการวัดค่า pH ก่อน และหลังเปิดพัดลมดูดก๊าซซัลเฟอร์
ไดออกไซด์ออกจากห้องรม โดยการจุ่มกระดาษวัด pH ลงไปในน้ําปูนขาว ให้พนักงานบันทึกค่า pH ที่วัดได้ลงใน
แบบฟอร์มรายงานการตรวจสอบอุปกรณ์ห้องรมควันและระบายก๊าซ ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (PSD - 002)  
ค่า pH ของน้ําปูนขาว ต้องมีค่ามากกว่า 11 

5.9 การกําหนดรุ่นสินค้าและการติดสติกเกอร์ 
การกําหนดรุ่นสินค้าเพ่ือให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ มีรายละเอียดดังนี้ 

ก. ชื่อผู้ส่งออก 
ข. ชื่อสินค้า 
ค. สถานที่ผลิต 

- หมายเลขแปลงเกษตรกร 
- หมายเลขทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช 
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ง. วันที่ผลิต : XX / YY / PPPP 
   XX  คือ วันที่ เช่น 09 (วันที่ 9 ของเดือน) 
   YY  คือ เดือนที่ เช่น 11 (เดือนพฤศจิกายน) 
   PPPP คือ ปี ค.ศ. เช่น 2015 

โดยพิมพ์รายละเอียดที่กล่าวขา้งต้นลงในสตกิเกอร์ และนําสติกเกอร์ติดข้างตะกร้าสินค้าทกุตะกร้า 
กรณีสินค้าลําไยสดส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีน การกําหนดรุ่นสินค้าและการติดสติกเกอร์

ต้องเป็นไปตามพิธีสารไทย-จีน โดยเพ่ิมข้อความ “Export to the People’s Republic of China”  
ในสติกเกอร์และนําสติกเกอร์ติดข้างตะกร้าสินค้าทุกตะกร้า 

ตัวอย่างการติดสติกเกอร์ 

 
 
 
 
 
 
 

5.10 การเก็บรักษาและการขนส่ง 
การเก็บรักษาลําไยหลังจากรมลําไยด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์แล้วเสร็จ จะทําการบรรจุตะกร้ า

ลําไยในตู้คอนเทนเนอร์ควบคุมอุณหภูมิ โดยจัดเรียงตะกร้าลําไยในแนวนอน คว่ําสลับหงายสูงจนเกือบเต็มถึง
เพดานจากหน้าตู้จนถึงท้าย เพ่ือรอการขนส่ง ให้พนักงานบันทึกรุ่นการผลิต (Lot) จํานวนตะกร้า เกรด และ
หมายเลขตู้คอนเทนเนอร์ควบคุมอุณหภูมิ ลงในแบบบันทึกการควบคุมสินค้าลําไยสด (PSD - 004)  

กรณียังไม่พร้อมในการบรรจุในตู้คอนเทนเนอร์ควบคุมอุณหภูมิ หรือมีสินค้าเหลือจากการบรรจุตู้
คอนเทนเนอร์ควบคุมอุณหภูมิ จะเก็บรักษาสินค้าไว้ในห้องเย็นหรือพ้ืนที่ที่เหมาะสม 

 
 
 
 

Name of exporting company: SIAM THAI CO., LTD. 
Fruits type: LONGAN 
Orchard register number: GAP 03-02-xxxx-xxxx-131 
Packing house register number: DOA xxxxx  xx  xxxxxx 
Packing Date 24/11/ 2015 
Export to the People’s Republic of China  
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4 บรรจุตะกร้าลําไยในตู้คอนเทนเนอร์ควบคุมอุณหภูม ิ
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  

ภาคผนวก 

1. การค านวณจ านวนตะกรา้ล าไยท่ีสามารถใส่ในห้องรม ขนาด 56.45 ลูกบาศก์เมตร 
เพ่ือให้การกระจายตัวของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายในห้องรมได้ดีขึ้น โดยทั่วไปมีข้อแนะนํา 

อัตราส่วนของห้องรม (ลูกบาศก์เมตร) ต่อน้ําหนักลําไยที่รมก๊าซ (ตัน) จะอยู่ระหว่าง 10:1 ถึง 15:1  
การค านวณจ านวน ตะกร้าล าไย (ที่อัตรา 10:1) 

ขนาดห้องรม     10     ลูกบาศก์เมตร ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ  1  ตัน 
ถ้าขนาดห้องรม 56.45 ลูกบาศก์เมตร ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ 1 ตัน  = 1 ตัน x 56.45 ลูกบาศก์เมตร 
           10 ลูกบาศก์เมตร 

    ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ     =  5.645  ตัน 

น้ําหนัก 1 ตัน เท่ากับ 1000 กิโลกรัม 

ลําไย         1       ตัน เท่ากับ     1000    กิโลกรัม 

ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ   5.645 ตัน  เท่ากับ     1000    กิโลกรัม x  5.645   ตัน 

        1 ตัน 

     เท่ากับ   5,645  กิโลกรัม (W) 

ลําไย 1 ตะกร้า   มีลําไย น้ําหนัก 11.5 กิโลกรัม 

       5,645 กิโลกรัม    =   490.86 ตะกร้า 

       11.5 กิโลกรัม 

การค านวณปริมาณการใช้ก ามะถัน 

น้ําหนักของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (กรัม) = (W x A) + (C x F x D) 
W = น้ําหนักของลําไยสดทีต่้องการรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ หน่วยเป็นกิโลกรัม 
A = ปริมาณการดูดซับก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในลําไยสด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 0.73 กรัม/กิโลกรัม 
C = ความเข้มข้นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายในห้องรมที่มีอยู่เมื่อสิ้นสุดการรม  
      ค่าที่แนะนําเท่ากับ 1.5เปอร์เซ็นต์ หรือ เท่ากับ 15,000 มิลลิกรัมต่อลิตร 
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  

 

F = ปริมาตรช่องว่างในห้องรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ หน่วยเป็นลิตร 

D = ความหนาแน่นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่อุณหภูมิเฉลี่ยของห้องที่ 30 ◦C = 2.575 กรัมต่อลิตร 
 

สามารถคํานวณหาน้ําหนักของกํามะถันที่จะนํามาเผา = น้ําหนักของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (g)  
                  2  

การค านวณหาน  าหนักก ามะถันที่ใช้ในการรม  
ขนาดห้องรม 56.45 ลูกบาศก์เมตร   ต้องการรมลําไยสด 5,645 กิโลกรัม 
ปริมาตรช่องว่างในห้องรม คือ ( 56.45 ลูกบาศก์เมตร x 1000) – 5,645 กิโลกรัม =  50,805 ลิตร (F) 
แทนค่าในสูตร (โดยนํา W และ F มาแทนค่าในสูตร) 
น้ําหนักของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (กรัม) = M + S 
         = (W x A) + (C x F x D) 
         = (5,645 x 0.73) + (0.015 x 50,805 x 2.575) 
         = 4,120.85 + 1,962.34 
               = 6,083.19 กรัม  

เปลี่ยนน้ําหนัก จาก กรัม ให้เป็น กิโลกรัม โดยนํา 1000 กรัม ไปหาร  =  6,083.19  = 6.083 กิโลกรัม  
             1,000 
น้ําหนักกํามะถัน  = น้ําหนักของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์  =  6.083   กิโลกรัม    =  3.04   กิโลกรัม 

                2                            2                       
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  

สรุป ได้ดังนี้  
ตารางแสดงการใช้ผงกํามะถันตามขนาดห้องรมและจํานวนตะกร้าบรรจุผลลําไย 

ขนาดของห้องรม 
(กว้าง X ยาว X สูง) 

(เมตร) 

ปริมาตรห้อง 
(ลูกบาศก์เมตร) 

อัตราส่วนของห้องรม 
(ลูกบาศก์เมตร) ต่อ

น้ําหนักลําไยสด (ตัน) 

จํานวนตะกร้าบรรจุ 
ผลลําไยสด 

(11.50 กิโลกรัม/
ตะกร้า) 

ก๊าซซัลเฟอร์ 
ไดออกไซด์ 
(กิโลกรัม) 

4.2x4.2x3.2 56.45 

10 : 1 490 3.0 

12 : 1 400* 2.6* 

15 : 1 320* 2.2* 

หมายเหตุ : *จํานวนตะกร้าลาํไย และน้าํหนักกํามะถันใช้วิธีการคํานวณเช่นเดียวกนักับการคํานวณที่อัตรา 10:1 

 
2. การค านวณจ านวนตะกรา้ล าไยท่ีสามารถใส่ในห้องรม ขนาด 33.75 ลูกบาศก์เมตร 
การค านวณจ านวน ตะกร้าล าไย (ที่อัตรา 10:1) 

ขนาดห้องรม     10     ลูกบาศก์เมตร ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ  1  ตัน 
ถ้าขนาดห้องรม 33.75 ลูกบาศก์เมตร ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ  1 ตัน  =  1  x   33.75 ลูกบาศก์เมตร   
           10 ลูกบาศก์เมตร 
     ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ     =  3.375  ตัน 
น้ําหนัก 1 ตัน เท่ากับ 1000 กิโลกรัม 
ลําไย         1       ตัน เท่ากับ     1000    กิโลกรัม 
ใช้ลําไยน้ําหนัก เท่ากับ   3.375 ตัน  เท่ากับ     1000    กิโลกรัม x  3.375   ตัน 
              1 ตัน 
     เท่ากับ   3,375   กิโลกรัม (W) 
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที ่1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  

ลําไย 1 ตะกร้า   มีลําไย น้ําหนัก 11.5 กิโลกรัม 
   3,375 กิโลกรัม = 293.47  ตะกร้า 
   11.5 กิโลกรัม 

การค านวณปริมาณการใช้ก ามะถัน 

น้ําหนักของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (กรัม) = (W x A) + (C x F x D) 

W = น้ําหนักของลําไยสดทีต่้องการรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ หน่วยเป็นกิโลกรัม 
A = ปริมาณการดูดซับก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในลําไยสด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 0.73 กรัม/กิโลกรัม 
C = ความเข้มข้นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ภายในห้องรมที่มีอยู่เมื่อสิ้นสุดการรม ค่าที่แนะนําเท่ากับ 1.5
เปอร์เซ็นต์ หรือ เท่ากับ 15,000 มิลลิกรัมต่อลิตร 
F = ปริมาตรช่องว่างในห้องรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ หน่วยเป็นลิตร 

D = ความหนาแน่นของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่อุณหภูมิเฉลี่ยของห้องที่ 30 ◦C = 2.575 กรัมต่อลิตร 
 

สามารถคํานวณหาน้ําหนักของกํามะถันที่จะนํามาเผา = น้ําหนักของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (g)  
                                                                                      2 

การค านวณหาน  าหนักก ามะถันที่ใช้ในการรม  
ขนาดห้องรม 33.75 ลูกบาศก์เมตร   ต้องการรมลําไยสด 3,375 กิโลกรัม 
ปริมาตรช่องว่างในห้องรม คือ ( 33.75 ลูกบาศก์เมตร x 1000) – 3,375 กิโลกรัม =  30,375 ลิตร (F) 
แทนค่าในสูตร (โดยนํา W และ F มาแทนค่าในสูตร) 
น้ําหนักของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (กรัม) = M + S 
        = (W x A) + (C x F x D) 
        = (3,375 x 0.73) + (0.015 x 30,375 x 2.575) 
        = 2,463.75 + 1,173.23 
              = 3,636.98 กรัม  
เปลี่ยนน้ําหนัก จาก กรัม ให้เป็น กิโลกรัม โดยนํา 1000 กรัม ไปหาร  =  3.636.98  = 3.63 กิโลกรัม  
             1,000 
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บริษัท ประสงค์ดี จ ากัด ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
หน้า  1/12 
แก้ไขครั้งที่  0    ฉบับที่ 1  

หมายเลขเอกสาร   P/F001 วันที่ออกเอกสาร    12 ม.ค. 58       
เรื่องการรมลําไยด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ผู้จัดทํา  สาวสวย รวยทรัพย์ ผู้ทบทวน รูปหล่อ ทรัพย์ทวีคูณ  

น้ําหนักกํามะถัน   = น้ําหนักของก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์  =    3.63    กิโลกรัม   =  1.81  กิโลกรัม 
                            2                                2                          

สรุป ได้ดังนี้  

ตารางแสดงการใช้กํามะถันตามขนาดห้องรมและจํานวนตะกร้าบรรจุผลลําไย 

ขนาดของห้องรม 
(กว้าง X ยาว X สูง) 

(เมตร) 

ปริมาตรห้อง 
(ลูกบาศก์เมตร) 

อัตราส่วนของห้อง
รม (ลูกบาศก์เมตร) 
ต่อน้ําหนักลําไยสด 

(ตัน) 

จํานวนตะกร้าบรรจุ 
ผลลําไยสด 

(11.50 กิโลกรัม/
ตะกร้า) 

ก๊าซซัลเฟอร์ 
ไดออกไซด์ 
(กิโลกรัม) 

2.5x4.5x3.0 33.75  
10 : 1 293 1.8   

12.8 : 1   230* 1.5 * 
15 : 1 195 * 1.4 * 

หมายเหตุ : *จํานวนตะกร้าลาํไย และน้าํหนักกํามะถันใช้วิธีการคํานวณเช่นเดียวกนักับการคํานวณที่อัตรา 10:1 



 

  

      

PSD 001 

วันที่............เดือน......................................ปี........................ 

   

รหัสแปลง........................................................... 

บันทึกการตรวจรับล าไย 
   

เวลารับ รุ่นการผลิต(Lot) ผู้จัดส่ง วันที่เก็บ/เวลา พันธุ์ เกรด 
ปริมาณล าไย 

ผู้บันทึก หมายเหตุ    

จ านวนตะกร้า น้ าหนักรวม กก. 
   

                    
   

                    
   

                    
   

                    
   

                    
   

                    
   

ผู้ควบคุม/ผู้ทวนสอบ................................................................ 
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รายงานการตรวจสอบอุปกรณ์การรมและระบบบ าบัดก๊าซซัลเฟอร์ไดออไซด์  

วันที่ อุปกรณ์ อุปกรณ์ระบบบําบัดก๊าซ SO2 ผู้บันทึก หมายเหตุ 

แสงสว่าง เครื่องชั่ง พัดลมใน

ห้องรม 

เตาให้ 

ความร้อน 

ปริมาณ

ก๊าซหุงต้ม 

ปริมาณก๊าซ

ออกซิเจน 

ขอบประตู

ห้องรม 

พัดลมดูด

อากาศ 

ปั๊มน้ํา ระดับน้ําใน

บ่อปูนขาว 

หัวฉีด

พ่นน้ํา 

ค่า pH ที่วัดได้ 

ก่อน หลัง 

                

                

                

                

                

                

                

ผู้ควบคุม/ผู้ตรวจสอบ................................................................................................ 
หมายเหต ุ
1.การตรวจสอบพัดลม พัดลมดูดอากาศ ปั้มน้ํา หัวฉีดพ่นน้ํา ให้เปิดสวิสและสังเกตการณ์ทํางาน เช่น พัดลมหมุนปกต ิมอเตอร์ปั้มน้ําหมุนหรือมีเสียงการทํางานปกติ หวัฉีดพ่นน้าํ พ่นน้ําได้ปกติไม่ติดขัด 
2.เตาแก๊ส หรือ เตาไฟฟูา ให้เปิดสวิสและสังเกตการณ์ทํางาน เช่น ไฟติด หรือ มีความร้อนเกิดขึ้น 
3.ตรวจสอบปริมาณแก๊สหุงต้ม ก๊าซออกซิเจน มีปริมาณเพียงพอตลอดระยะเวลาการรม 
4.ระดับน้ําต้องไม่ต่ํากว่าขอบของบ่อน้าํปูนขาว 
5.ให้นํากระดาษวัด pH จุ่มในบ่อน้ําปูนขาว อ่านค่า pH และบันทึกค่า pH ก่อนและหลังการรม 
6.ให้บันทึกผลการตรวจสอบโดยทาํเครื่องหมาย/ หากผลการตรวจสอบอุปกรณ์ทํางานปกต ิหากการตรวจสอบพบความผิดปกติให้ทําเครื่องหมาย x และบันทึกเหตุการณ์ และแนวทางการแก้ไขในช่องหมายเหต ุ

 

PSD 002 
002 
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การปฏิบัติงานรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออไซด์  

วัน/เดือน/

ปี 

รุ่นสินค้า หมายเลข

ห้องรม 

จํานวน

ตะกร้า 

น้ําหนัก

ลําไย/

ตะกร้า (kg) 

น้ําหนัก

กํามะถัน 
(kg) 

เวลารม 

(1) 

เวลาหมุน 

เวียนก๊าซ 

(2) 

เวลากําจัด

ก๊าซ(3) 

เวลาระบาย

ก๊าซหลังรม 

(4) 

เวลาสิ้นสุด

กระบวนการ 

(5) 

ผู้บันทึก 

            

            

            

            

            

            

            

ผู้ควบคุม/ผู้ตรวจสอบ................................................................................................ 
หมายเหต ุ

(1) คือ เวลาปิดประตูห้องรมและเริ่มเผากํามะถัน 
(2) คือ เวลาเปิดระบบหมุนเวยีนกา๊ซภายในห้องรม 
(3) คือ เวลาเปิดระบบกําจัดก๊าซ เมื่อครบเวลารมที่กําหนดไว้ 
(4) คือ เวลาเปดิประตูห้องรมและนําตะกร้าไปพักระบายก๊าซด้วยพดัลม 
(5) คือ เวลาสิ้นสุดการระบายก๊าซและสิ้นสุดกระบวนการ 

PSD 003 
003003 
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แบบบันทึกควบคุมคุณภาพล าไย  

 

วัน เดือน ปี 
ขึ้นตู้สินค้า 

เกรดสินค้า รุ่นการผลิต(lot) จํานวนตะกร้า ประเทศปลายทาง/
หมายเลขตู้คอนเทนเนอร์ 

วัน เดือน ปี 
สินค้าถึงปลายทาง 

ผู้บันทึก หมายเหตุ 

        

        

        

        

        

        

        

        

ผู้ควบคุม/ผู้ตรวจสอบ................................................................................................ 

PSD 004  
004 
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เอกสารอ้างอิง 

กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. 2557. ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์  เรื่อง กําหนดมาตรฐานสินค้า
เกษตร: หลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตามพระราชบัญญัติ
มาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.2551 (มกษ. 1004 - 2557) ราชกิจจานุเบกษา เล่ม 131 ตอนพิเศษ 246 ง 
4 ธันวาคม 2557. หน้า 9 

เกรียงไกร สุภโตษะ. 2560. คู่มือการทดสอบประสิทธิภาพห้องรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์. 
กรุงเทพฯ. โรงพิมพ์ชุมนุมสหกรณ์การเกษตรแห่งประเทศไทย สาขา 4. 32 หน้า 

จักรพงษ์ พิมพ์พิมล. 2560. การรมก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์กับผลลําไยสดด้วยระบบบังคับอากาศแนวตั้ง. ใน
เอกสารการฝึกอบรม การพัฒนาผู้ตรวจประเมินตามมาตรฐานหลักปฏิบัติที่ดีสําหรับกระบวนการรม
ผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ วันที่ 10 – 12 มกราคม 2560 ณ โรงแรมดาวตะวัน เชียงใหม่. 
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บทที่ 6 

การข้ึนทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช 

ในปีงบประมาณ ปี 2558 – 2562 กรมวิชาการเกษตรถ่ายโอนภารกิจด้านการตรวจสอบและรับรอง
โรงงานผลิตสินค้าพืชให้หน่วยรับรองภาคเอกชนรับไปดําเนินการ ตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง 
หลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่อนไขการขึ้นทะเบียนหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช พ.ศ. 2558 โดย
คณะกรรมการรับรองการขึ้นทะเบียนได้พิจารณาขึ้นทะเบียนหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช จํานวน 10 
หน่วยรับรอง เพ่ือทําหน้าที่ตรวจประเมินให้การรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เช่น 
โรงงานแปรรูป โรงคัดบรรจุ โรงรมสารเคมี เป็นต้น (ภาคผนวก) และหากโรงงานผลิตสินค้าพืชมีความประสงค์
ขอใบรับรองสุขอนามัยและใบรับรองสุขอนามัยพืชประกอบการส่งออกสินค้า ต้องขึ้นทะเบียนโรงงานผลิต
สินค้าพืชตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่อน ไขการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิต
สินค้าพืช พ.ศ. 2559 เพ่ือให้สามารถควบคุม กํากับ ดูแลโรงงานผลิตสินค้าพืชให้ปฏิบัติตามหลักเกณฑ์และ
เงื่อนไขท่ีกรมวิชาการเกษตรกําหนด ปัจจุบันกรมวิชาการเกษตรได้ขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช รวมทั้งสิ้น 
จํานวน 1,310 โรงงาน (กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช, 2562)  

สําหรับการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือส่งออกลําไยสดไปต่างประเทศ ผู้ประกอบการต้อง
ได้รับการรับรองโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือก และหลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้ด้วย
ก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (มกษ. 1004 - 2557) เนื่องจากโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือการส่งออกลําไยสดจะมี
กิจกรรมของการตรวจสอบคุณภาพและคัดขนาดลําไยสดก่อนการรมด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์จึงต้องมี
มาตรฐานทั้งส่วนของโรงคัดบรรจุผลไม้และส่วนของกระบวนการรมผลไม้ ก่อนการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิต
สินค้าพืช ผู้ประกอบการต้องแสดงเอกสารการับรองทั้ง 2 ส่วน เพ่ือใช้ในการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช
กับกรมวิชาการเกษตร ปัจจุบันขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือส่งออกลําไยสดตามมาตรฐานโรงคัดบรรจุ
ผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือกและหลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้ด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
จํานวน 140 โรงงาน (ตารางที่ 6.1)  โดยมีหลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่อนไขการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช 
ดังนี้ 

6.1 คุณสมบัติของโรงงานผลิตสินค้าพืช 
6.1.1 บุคคลธรรมดาหรือนิติบุคคลที่เป็นเจ้าของโรงงานผลิตสินค้าพืช 
6.1.2 โรงงานผลิตสินค้าพืชต้องได้การรับรองมาตรฐานหลักปฏิบัติที่ดีในการผลิตสินค้าเกษตรด้านพืช

หรือมาตรฐานสินค้าเกษตรภายใต้กฎหมายว่าด้วยมาตรฐานสินค้าเกษตร จากกรมวิชาการเกษตรหรือได้รับการ
รับรองจากหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช ตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์วิธีการ และ
เงื่อนไขการข้ึนทะเบียนหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช พ.ศ. 2558  
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6.2 การขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช 
6.2.1 ให้ยื่นคําขอพร้อมเอกสารหลักฐานต่างๆ ต่อกองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช 

กรมวิชาการเกษตร 
6.2.2 เมื่อได้รับคําขอดังกล่าวแล้วเจ้าหน้าที่จะตรวจสอบคําขอและเอกสารหลักฐานตามที่กําหนดหาก

เห็นว่าถูกต้องครบถ้วนจะเสนออธิบดีกรมวิชาการเกษตร เพ่ือพิจารณารับขึ้นทะเบียนเป็นโรงงานผลิตสินค้าพืช 
และออกหนังสือสําคัญแสดงการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช  

6.2.6 หนังสือสําคัญแสดงการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชมีอายุ 2 ปี นับแต่วันที่ออกหนังสือ
สําคัญแสดงการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช 

6.3 หน้าที่ของโรงงานผลิตสินค้าพืช 
โรงงานผลิตสินค้าพืชที่ได้รับหนังสือสําคัญแสดงการข้ึนทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชต้องปฏิบัติ ดังนี้ 
6.3.1 ให้ความร่วมมือแก่เจ้าหน้าที่กรมวิชาการเกษตร ในการเข้าตรวจติดตามโรงงานผลิตสินค้าพืช

หากพบข้อบกพร่องต้องดําเนินการปรับปรุงแก้ไขตามที่ได้รับแจ้งจากกรมวิชาการเกษตรพร้อมแจ้งการแก้ไข
เป็นลายลักษณ์อักษร ภายในระยะเวลา 60 วัน นับแต่วันที่ได้รับแจ้งและสามารถขอขยายระยะเวลาออกไปได้
อีก 30 วัน 

6.3.2 ให้ความร่วมมือแก่คณะผู้ตรวจประเมินจากหน่วยงานรับผิดชอบ (Competent Authority) 
ของประเทศผู้นําเข้าในการตรวจประเมิน 

6.3.3 ต้องไม่นําการขึ้นทะเบียนไปใช้หรืออ้างถึงในทางที่ทําให้เกิดความเสียหายหรืออาจทําให้เข้าใจ
ผิดในการได้รับการขึน้ทะเบียนนั้นๆ 

6.3.4 หากมีการเปลี่ยนแปลงรายละเอียดตามที่ ได้ขึ้นทะเบียนไว้ต้องแจ้งเป็นหนังสือให้  
กรมวิชาการเกษตรทราบภายใน 30 วัน นับแต่วันที่มีการเปลี่ยนแปลง 

6.4 บทก าหนดโทษ 
หากมีการฝุาฝืนหรือไม่ปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ตามที่กําหนดไว้ในประกาศนี้อธิบดีกรมวิชาการเกษตร

หรือผู้ที่ได้รับมอบหมาย สามารถแจ้งเตือน สั่งพักใช้ หรือสั่งเพิกถอนหนังสือสําคัญแสดงการขึ้นทะเบียน
โรงงานผลิตสินค้าพืช ตามหลักเกณฑ์และวิธีการ ดังต่อไปนี้ 

6.4.1 ฝุาฝืน หรือไม่ปฏิบัติตามประกาศ หรือผลจากการตรวจติดตามพบปัญหาด้านความปลอดภัย
อาหาร หรือได้รับการแจ้งเตือนจากประเทศผู้นําเข้าเกี่ยวกับความปลอดภัยด้านอาหารครั้งที่ 1 ให้เจ้าหน้าที่แจ้ง
เตือนผู้ได้รับหนังสือสําคัญแสดงการข้ึนทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชเป็นหนังสือ 

6.4.2 ฝุาฝืน หรือไม่ปฏิบัติตามประกาศ หรือผลจากการตรวจติดตามพบปัญหาด้านความปลอดภัย
อาหาร หรือได้รับการแจ้งเตือนจากต่างประเทศผู้นําเข้าเก่ียวกับความปลอดภัยด้านอาหารครั้งที่ 2 โดยเป็นการ
ฝุาฝืน หรือไม่ปฏิบัติตามประกาศ หรือผลจากการตรวจติดตามพบปัญหาด้านความปลอดภัยอาหารหรือได้รับ
การแจ้งเตือนจากประเทศผู้นําเข้าเกี่ยวกับความปลอดภัยด้านอาหารภายในระยะเวลา  1 เดือน นับแต่วันที่ได้
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กระทําการฝุาฝืน หรือไม่ปฏิบัติตามระเบียบ หรือได้รับแจ้งเตือน ให้พักใช้หนังสือสําคัญแสดงการขึ้นทะเบียน
โรงงานผลิตสินค้าพืชมีกําหนด 15 วัน 

6.4.3 ฝุาฝืน หรือไม่ปฏิบัติตามประกาศ หรือผลจากการตรวจติดตามพบปัญหาด้านความปลอดภัย
อาหาร หรือได้รับการแจ้งเตือนจากประเทศผู้นําเข้าเกี่ยวกับความปลอดภัยด้านอาหาร ครั้งที่ 3 โดยเป็นการ 
ฝุาฝืน หรือไม่ปฏิบัติตามประกาศหรือผลจากการตรวจติดตามพบปัญหาด้านความปลอดภัยอาหารหรือได้รับ
การแจ้งเตือนจากประเทศผู้นําเข้าเกี่ยวกับความปลอดภัยด้านอาหารภายในระยะเวลา 3 เดือน นับแต่วันที่ได้
กระทําการฝุาฝืน หรือไม่ปฏิบัติตามระเบียบ หรือได้รับแจ้งเตือน ให้พักใช้หนังสือสําคัญแสดงการขึ้นทะเบียน
โรงงานผลิตสินค้าพืช มีกําหนด 30 วัน 

6.4.4 ในกรณีท่ีกรมวิชาการเกษตรพิจารณาแล้ว เห็นว่า มีการฝุาฝืนหรือไม่ปฏิบัติตามประกาศหรือผล
จากการตรวจติดตามพบปัญหาด้านความปลอดภัยอาหาร หรือได้รับการแจ้งเตือนจากประเทศผู้นําเข้าเกี่ยวกับ
ความปลอดภัยอาหารซึ่งเป็นกรณีที่อาจก่อให้เกิดความเสียหายต่อเศรษฐกิจของประเทศ หรือส่งผลกระทบต่อ
ชื่อเสียงของประเทศเป็นส่วนรวม หรือมีข้อผูกพันทางการค้ากับประเทศผู้นําเข้ากรมวิชาการเกษตรจะสั่งพักใช้
หรือเพิกถอนหนังสือสําคัญแสดงการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชก็ได้ 

6.5 ค่าใช้จ่ายในการด าเนินการ 
กรมวิชาการเกษตรไม่คิดค่าใช้จ่ายใดๆ ที่เกิดขึ้นจากการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชเว้นแต่

รัฐบาลมีนโยบายให้เรียกเก็บค่าใช้จ่ายในการดําเนินการดังกล่าว 
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ตารางที่ 6.1 รายชื่อโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่ข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการเกษตร 

ลําดับ ช่ือโรงงาน ที่อยู่ 

1 มาโนชการค้า 84/1 หมู่ 4 ตําบลประตูปุา อําเภอเมือง จังหวัดลําพูน 51000 

2 นายประพล ศิรินภารัตน ์ 96/2 หมู่ 2 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 

3 บริษัท โอเค เฟรชฟรุ๊ตส์ (ประเทศไทย) จํากัด 98 หมู่ 15 ตําบลสบเตีย๊ะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 

4 นางสาวดนตร์ภสัสร เชิดเกียรติกลู 18/3 หมู่ 2 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 

5 นาย ธนัชชัย บุษยาสิริโรจน ์  99 หมู่ 2 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบรุี 22180 

6 บริษัท หง ทง ไท จํากัด 196/1 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 

7 นายศุภกิจ แซ่หม่อ (หง ไท้ หยาง) 18/5 หมู่ 2 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 

8 บริษัท หยวน เซิ่ง เฟรช จํากัด 8 หมู่ 8 ตําบลปะตง อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 

9 บริษัท อินเตอร์เฟรช จํากดั 267 หมู่ 2 บ้านสําโรงบน ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุร ี22180 

10 บริษัท โอเค เฟรชฟรุ๊ตส์ (ประเทศไทย) จํากัด 128 หมู่ 2 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 

11 บริษัท อินเตอร์เฟรช จํากดั 57/1 หมู่ 9 ตําบลแม่สูน อําเภอฝาง จังหวัดเชียงใหม่ 50110 

12 นางสาวอินทรา สุจริตจันทร ์ 14/11 หมู่ 1 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 

13 นางสาวชนกมณฐ ์วิริยะพานิชภักดี 130/2 หมู่ 2 ตําบลบา้นแปะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50240 

14 บริษัท เอฟยูทีการเกษตร จํากัด 142 หมู่ 5 ตําบลหนองยวง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 

15 บริษัท ฟูาเจริญพร เอ็นเตอร์ไพรส ์จํากัด 262/2 หมู่ที่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 

16 นางสาวอําไพพรรณ จันทร์แก้ว 181/1 หมู่ 14 ตําบลดอยหล่อ อําเภอดอยหล่อ จังหวัดเชียงใหม่ 50160 

17 นางสาวชนกมณฐ ์วิริยะพานิชภักดี 99/8 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 

18 บริษัท เขมธร จํากัด 280 หมู่ 7 ตําบลแมส่อย อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50240 

19 นายชานนท์ อินทนนท์ (ชานนท์พืชผล 2) 151 หมู่ 5 ตําบลหนองล่อง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 

20 นายทวีศักดิ์ สงวนเรือง (ที ดับเบิ้ลยู เอส เทรดดิ้ง)  6/6 หมู่ 1 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 50120 

21 บ. ฟรุ๊ต พาราไดซ์ อินเตอร์เนชั่นแนล เทรด จํากัด  271 หมู่ 3 ตําบลดอยหล่อ อําเภอดอยหล่อ จังหวัดเชียงใหม่ 50160 

22 บริษัท รุ่งเจรญิพืชผล จํากดั 189 หมู่ 14 ตําบลดอยหล่อ อําเภอดอยหล่อ จังหวัดเชียงใหม่ 50160 

23 บริษัท ไชน่า อินเตอร์ กรุ๊ป จํากดั 258 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 

24 บริษัท แอล เค ยูนิตี้ จํากัด 95/9 หมู่ 5 ตําบลบ้านแลง อําเภอเมือง จังหวัดระยอง 21000 

25 นายประวิทย ์วิริยา (โชควิริยา)  108 หมู่ 1 ตําบลข่วงเปา อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 

26 นายณรงค ์เอี่ยมพิทักษ์สกุล 90 หมู่ 5 ตําบลหนองปลาสวาย อําเภอบ้านโฮ่ง จังหวัดลําพูน 51130 

27 บริษัท ไต๋ฟููด จํากดั 234/3 หมู่ 6 ตําบลริมปิง อําเภอเมือง จังหวัดลําพูน 51000 

28 บริษัท มาตาโปรดักส์ จํากัด 88/8 หมู่ 1 ตําบลสันทราย อําเภอสารภี จังหวัดเชียงใหม่ 50240 

29 นายสุชาต ิเอี่ยมวิถีวนิช 388 หมู่ 7 ตําบลเหล่ายาว อําเภอบ้านโฮ่ง จังหวัดลําพูน 51130 
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ลําดับ ช่ือโรงงาน ที่อยู่ 
30 นายนพพร สุภาเวียง 219 หมู่ 1 ตําบลข่วงเปา อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
31 นายวิเชียร อ้วนวรรณา 95 หมู่ 8 ตําบลประตูปุา อําเภอเมือง จังหวัดลําพูน 51000 
32 บริษัท ฟรุ๊ต มาสเตอร์ จาํกัด 178 หมู่ 3 ตําบลแมส่อย อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50240 
33 โรงคัดบรรจ ุบีเฟรช 47/2 หมู่ 1 ตําบลหนองล่อง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
34 บริษัท ฮะเฮง อินเตอรเ์ฟรช จํากดั 9 หมู่ 1 ตําบลหนองล่อง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
35 นายสมบรูณ ์ลิ่มบญุพา(แอล บี พี เทรดดิ้ง) 116 หมู่ 11 ตําบลเหล่ายาว อําเภอบ้านโฮ่ง จังหวัดลาํพูน 51130 
36 บริษัท หยวน เซิ่ง เฟรช จํากัด 119 หมู่ 19 ตําบลโกสัมพี อําเภอโกสัมพีนคร จังหวัดกําแพงเพชร 62000 
37 บริษัท หยวน เซิ่ง เฟรช จํากัด 222 หมู่ 8 ตําบลสบเตีย๊ะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
38 นายสุพรรณ ปูแดง (เจษฎา) 401/1 หมู่ 6 ตําบลวังผาง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
39 นายสุพรรณ ปูแดง 401 หมู่ 6 ตําบลวังผาง อําเภอเวยีงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
40 นายณัฐวัฒน ์จินาติ (โกดังณัฐวัตร) 418 หมู่ 6 ตําบลวังผาง อําเภอเวยีงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
41 ล่ําพืชผล (นายสุวิชา จินาวงศ์) 370 หมู่ 16 ตําบลบ้านแปะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่50240 
42 บริษัท หยวนฟา จํากัด 131 หมู่ 16 ตําบลสบเตี๊ยะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
43 นางสุวรรณ ีแซ่ฮี 119 หมู่ 9 ตําบลนครเจดีย์ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
44 นาย พัศทัศน์ พรหมสวสัดิ ์ 377 หมู่ 8 ตําบลเจดีย์หลวง อําเภอแม่สรวย จังหวัดเชียงราย 57180 
45 นาย ณัฐพล พรหมมณ ี 1/3 หมู่ 3 ตําบลประตูปุา อําเภอเมือง จังหวัดลําพูน 51000 
46 บริษัท ฟูากุศล ฟรุ๊ต จํากดั 106 หมู่ 5 ตําบลม่วงน้อย อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
47 บริษัท ฟูาเจริญพร อินเตอร์ จํากดั 258 หมู่ 8 บ้านห้วยโจ้ ถนนเชียงใหม-่ฮอด กม.71 ตําบลสบเตี๊ยะ  

อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
48 บริษัท ไชน่า จิงกว่อหยวน อิมพอร์ต  

เอ็กซ์พอร์ต (ไทยแลนด์) จํากัด 
102 หมู่ 7 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุร2ี2140 

49 นางจันทิพย ์ริยะวงค ์ 2/1 หมู่ 1 ตําบลโปุงน้ําร้อน อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
50 นายมงคล แซ่หยาง 95 หมู่ 6 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
51 นายทวีศักดิ ์ไชยเสน 158 หมู่ 4 ตําบลศรีเตีย้ อําเภอบ้านโอ่ง จังหวัดลําพูน 51130 
52 บริษัท โอเค เฟรชฟรุ๊ต 88 จํากัด 445 หมู่ 7 ตําบลเหล่ายาว อําเภอบ้านโอ่ง จังหวัดลําพูน 51130 
53 บริษัท เถิงเฟย อิมปอร์ตเอ็กซ์ปอรต์ จํากัด 34/3 หมู่ 3 ตําบลตาคง อําเภอโปงุน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
54 บริษัท ฟูุชิงวา จํากัด  10/7 หมู่ 8 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
55 บริษัท จงหยวน ฟรุ๊ต จํากัด 99/2 หมู่ 2 ตําบลหนองตาคง อําเภอบ้านโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
56 บริษัท นิรันดร์ อินเตอร์เนชั่นแนล เทรดดิ้ง จํากัด 86 หมู่ 2 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
57 นางสาวปาริฉัตร พัวปรียวัฒนา 113 หมู่ 11 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
58 บริษัท กว่อ จือ โหย่ว จํากัด 139/1 หมู่ 1 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
59 ห้างหุ้นส่วนจํากัด กุ่ยหยู ่ 409 หมู่ 20 ตําบลดอยหล่อ อําเภอดอยหล่อ จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
60 ห้างหุ้นส่วนจํากัด เคเคเค เฟรช ฟรุ๊ต เชียงใหม ่ 184 หมู่ 16 ตําบลบ้านแปะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
61 บริษัท ไทย เอซี อินเตอรเ์ฟรช จํากัด 199 หมู่ 4 ตําบลวังผาง อําเภอเวยีงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
62 นายกฤษฎา ปูแดง (โจบ้านเวียง) 63/4 หมู่ 6 ตําบลวังผาง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
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ลําดับ ช่ือโรงงาน ที่อยู่ 
63 นายไพรตัน ์สุรินทร์ (สุรินทร์ กรุ๊ป) 98 หมู่ 1 ตําบลหนองยวง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
64 นายจักรกฤษณ ์จันทะวัน 365 หมู่ 6 ตําบลวังผาง อําเภอเวยีงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
65 ห้างหุ้นส่วนจํากัด เอสเอสพี พิพัฒน์ 255/2 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
66 นางจีราภรณ ์ดวงวะนา (จีราภรณก์ารเกษตร) 33/4 หมู่ 2 ตําบลประตูปุา อําเภอเมือง จังหวัดลําพูน 51000 
67 นายธนะสิทธิ ์ภรณ์วัฒนศักดิ ์ 365 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
68 บริษัท ติ่ง ฟง เทรดดิ้ง จํากัด 224/8 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
69 บริษัท ซินกั๋วตู้ จํากัด 138 หมู่ 6 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
70 บริษัท ไต๋ฟููด จํากดั 337/1 ถนนสุขุมวิท ตําบลทางเกวยีน อําเภอแกลง จังหวัดระยอง 21110 
71 บริษัท ตองแปด ผักผลไม้ไทย จํากัด 189 หมู่ 15 ตําบลสบเตี๊ยะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
72 บริษัท ไท่เหอ เทรดดิ้ง จํากัด 111 หมู่ 6 ตําบลท่าตุม้ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
73 ห้างหุ้นส่วนจํากัด สุริยาจันทร์ทราทิพย์ 241 หมู่ 2 ตําบลหนองตอง อําเภอหางดง จังหวัดเชียงใหม่ 50340 
74 นางสาววรลักษณ ์เอี่ยมพิทักษ์สกุล 119 หมู่ 9 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
75 นายวิเชษฐ์ จอมพันธ์ (จอมพันธ์ รุ่งเรือง) 239 หมู่ 2 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
76 นางสาวบุษญมาศ ปิติวิทยากุล 333 หมู1่ ตําบลสักงาม อําเภอคลองลาน จังหวัดกําแพงเพชร 62180 
77 นางนุช แก้วสุนันท์ (นุชพืชผล) 45/5 หมู่ 4 ตําบลหนองล่อง อําเภอหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
78 นางสาว ผ่องจิต สภุาเวียง 256/1 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
79 ห้างหุ้นส่วนจํากัด หลงฉางฟฺูด 300 หมู่ 2 ตําบลหนวงยวง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
80 นางสาวนุชนารถ ไชยวงศ์  569 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
81 สหกรณ์การเกษตรประตูปุา จํากัด 92 หมู่ 5 ตําบลประตูปุา อําเภอเมือง จังหวัดลําพูน 51000 
82 นายธานัท ปะสิ่งชอบ 59 หมู่ 9 ตําบลโปุงน้ําร้อน อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
83 นายประทีป ธรรมลัย 15 หมู่ 11 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
84 ห้างหุ้นส่วนจํากัด พีพี ฟรุ๊ต อิมพอรต์ แอนด์ เอก็ซ์พอร์ต 89 หมู่ 4 ตําบลนครเจดีย์ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
85 บริษัท ซุ่น เต่อ ฟง (ไทยแลนด์) จาํกัด           75/7 หมู่ 2 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
86 บริษัท ฟรุ้ตมาสเตอร์ จํากัด (สาขากําแพงเพชร) 201 หมู่ 8 ตําบลนครชุม อําเภอเมือง จังหวัดกําแพงเพชร 62000 
87 บริษัท ฟรุ้ตมาสเตอร์ จํากัด (สาขาตาก) 2/4 หมู่ 1 ตําบลย่านรี อําเภอสามเงา จังหวัดตาก 63130 
88 บริษัท ฟูจิสตาร์ โฮลดิ้ง จํากัด 313 หมู่ 2 ตําบลหนองยวง อําเภอ เวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
89 นายมนัส โตเอี่ยม (มนัสพืชผล) 179/1 หมู่ 7 ตําบลสามเงา อําเภอสามเงา จังหวัดตาก 63130 
90 บริษัท อิ๋งไท้ เทรดดิ้ง จํากัด 401 หมู่ 9 ตําบลสบเตีย๊ะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
91 บริษัท รอยัล 88 จํากัด 204 หมู่ 6 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
92 บริษัท ริชฟิลด์ เฟรช ฟรุท จํากัด 231 หมู่ 14 ตําบลเชียงทอง อําเภอวังเจ้า จังหวัดตาก 63000 
93 บริษัท ริชฟิลด์ เฟรช ฟรุ๊ต จาํกัด 88 หมู่ 16 ตําบลสบเตีย๊ะ อําเภอจองทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
94 นายธนัชชัย บุษยาสิริโรจน ์ 99 หมู่ 2 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
95 บริษัท ยูนีค อิมพอร์ท เอ็กซพอรท์ จํากัด 238/1 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
96 บริษัท อิ๋งไท้ เทรดดิ้ง จํากัด 88/8 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว  อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
97 บริษัท สยามกรีน เฟรช ฟรุตส์ จํากัด 128 หมู่ 1 ตําบลแมส่อย อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50240 
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98 บริษัท สยามอินฟินิตี้ ฟููดส์ จํากัด 196 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
99 นายสุเทพ ฤทธิ์ประดิษฐ์โชค 31/7 หมู่ 4 ตําบลโปุงน้ําร้อน อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
100 นางสาวจารณุ ีติรธนภัทร 189 หมู่ 6 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
101 นางสาวสุรยิา นพฤทธิ์ 264 หมู่ 1 ตําบลทรายขาวอําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
102 นางสาวอมิตา สะเภาเงิน 96 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
103 นายอุบล ปิ่นทอง (2) 97 หมู1่ ตําบลท่าตุ้ม อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
104 นายราชัน เตียวบุ่นเหียง 234/4 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
105 บริษัท หงฟง อิมปอร์ต แอนด์ เอ็กซ์ปอร์ต จํากัด 159 หมู่ 10 ตําบลแมส่อย อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50240 
106 บริษัท โยโก (ไทยแลนด์) จํากัด 150/1 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
107 บริษัท ริชฟิลด์ เฟรช ฟรุท จํากัด 369/10 หมู่ 1 ตําบลทับไทร อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
108 บริษัท บลูสเปซ รีซอร์สเซส (ประเทศไทย) จํากัด 88/8 หมู่ 6 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
109 นายสมหมาย ลักษณะสกุลชัย 7/19 หมู่ 5 ตําบลโปุงน้ําร้อน อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
110 บริษัท ซี เค ทรี กรุ๊ป จํากัด 69/1 หมู่ 15 ตําบลวังสมบูรณ์ อําเภอวังสมบรูณ์ จังหวัดสระแก้ว 27250 
111 นายสุพจน์ เจ้าวัฒนพงศ์ (พชรพลการเกษตร) 342 หมู่ 7 ตําบลเหล่ายาว อําเภอบ้านโฮ่ง จังหวัดลําพูน 51130 
112 นายกิตติพงษ ์ปันเป็ง (โกดังเพชรริมน้ํา) 2 หมู่ 7 ตําบลปุาไผ่ อําเภอลี้ จังหวัดลําพูน 51110 
113 นางศิราณ ีคัมภีระมนต ์ 191/1 หมู่ 1 ตําบลปาุไผ่ อําเภอลี ้จังหวัดลําพูน 5110 
114 นายวิเทพ จงหมายลักษณ ์ 2 หมู่ 1 ตําบลแม่สูน อําเภอฝาง จังหวัดเชียงใหม่ 50110 
115 นายทวี สมบูรณ์กิตติกุล 97 หมู่ 3 ตําบลท่าตุ้ม อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
116 นางสาวนารา อักษร 125 หมู่ 5 ตําบลทับไทร อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
117 นางสุมาน ีธาราภูม ิ 199/1 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
118 มหาวิทยาลยัแม่โจ ้ 63 หมู่ 4 ตําบลหนองหาร อําเภอสันทราย จังหวัดเชียงใหม่ 50290 
119 บริษัท ไทย เอซี อินเตอรเ์ฟรช จํากัด 99 หมู่ 6 ตําบลปะตง อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
120 นางนารี กลัดพันธ ์ 354 หมู่ 7 ตําบลเหล่ายาว อําเภอบ้านโฮ่ง จังหวัดลําพูน 51130 
121 นายอนันต ์ตรีวัฒนกลู 281 หมู่ 2 ตําบลแมส่อย อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50240 
122 บริษัท สหซินหลง สารภี จํากัด 205 หมู่ 13 ตําบลสบเตี๊ยะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
123 นางสาวขวัญจิต สิงห์โห 28 หมู่ 5 ตําบลสะตอน อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
124 นายชูชาติ ปิงชัย 24 หมู่ 8 ตําบลสันทราย อําเภอสารภี จังหวัดเชียงใหม่ 50140 
125 บริษัท 558 อินเตอร์ฟรุต๊ จํากัด 288 หมู่ 3 ตําบลนครเจดีย์ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
126 นางสาวสุวรรณา เกสรไพฑรูย์ (ปาล์มแม็กซ์) 268 หมู่ 1 ตําบลหนองล่อง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
127 บริษัท กรีนฟรุ๊ตกรุป๊ จํากัด 509 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
128 บริษัท หย่ง เฟิง กั่ว พิ่น อิมปอร์ต เอก็ซ์ปอร์ต จํากัด 555/1 หมู่ 1 ตําบลทับไทร อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
129 บริษัท โส่วหยาง จํากดั 8/8 หมู่ 1 ตําบลทรายขาว อําเภอสอยดาว จังหวัดจันทบุรี 22180 
130 บริษัท หลิงไท่ เฉียง จํากัด 97 หมู่ 3 ตําบลข่วงเปา อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 

131 นางจรรจิรา ตันคํา 189 หมู่ 2 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
132 บริษัท ลิลดา เฟรชฟรุ๊ต จํากดั 344 หมู่ 1 ตําบลหนองล่อง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
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133 นางสาวกชกร ศิริชัยยงบุญ 537 หมู่ 9 ถนนเชียงใหม-่ฮอด ตําบลสบเตีย๊ะ อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50160 
134 ศรีทอง ปัญญะ 189 หมู่ 6 ตําบลท่าตุม้ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
135 นายชัชวาลย ์รอดคําวงศ ์ 124 หมู่ 7 ตําบลหนองตาคง อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
136 บริษัท เอช.ดี. กรุ๊ป เทรดดิ้ง จํากดั 199/1 หมู่ 6 ตําบลหนองหนาม อําเภอเมือง จังหวัดลําพูน 51000 
137 นางฐิติชา ศรีคําปั้น (ฐิติชาพืชผล) 88 หมู่ 17 ตําบลน้ําดิบ อําเภอปุาซาง จังหวัดลําพูน 51120 
138 นายสันตภิาพ ปูแดง (โกดัง สันตภิาพ 2019) 296 หมู่ 1 ตําบลหนองล่อง อําเภอเวียงหนองล่อง จังหวัดลําพูน 51120 
139 บริษัท หยก จํากัด 122 หมู่ 2 ตําบลโปุงน้ําร้อน อําเภอโปุงน้ําร้อน จังหวัดจันทบุรี 22140 
140 บริษัท ต้าถัง เทรดดิ้ง จํากัด 178 (ต้าถัง) หมู่ 3 ตําบลแม่สอย อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 50240 
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เอกสารอ้างอิง 
กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช. 2562. รายงานผลการดําเนินงานของกลุ่มพัฒนาระบบตรวจ

รับรองมาตรฐานสินค้าพืช. หน้า 7. ใน : รายงานการประชุมวิชาการกองพัฒนาระบบและรับรอง
มาตรฐานสินค้าพืช ประจําปี 2562. 23 สิงหาคม 2562 ณ อาคารฝึกอบรมด้านมาตรฐานการผลิตพืช 
กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช กรุงเทพฯ.   
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บทที่ 7  

การขอและออกใบรับรองสุขอนามัย (Heath Certificate)  
และสุขอนามัยพืช (Phytosanitary Certificate)  

การส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ได้ออกประกาศให้ลําไยสด
เป็นพืชควบคุมเฉพาะ กําหนดให้ลําไยสดต้องตรวจสอบการตกค้างของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ประกอบการออก
ใบรับรองสุขอนามัยก่อนส่งออก (กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2556) เริ่มตั้งแต่การจดทะเบียนผู้ส่งออก การ
ขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช การตรวจวิเคราะห์สินค้าก่อนส่งออก ซึ่งองค์ประกอบเหล่านี้จะทําให้การ
ตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) และสุขอนามัยพืช (Phytosanitary Certificate) 
สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้  

7.1 คุณสมบัติของผู้ขอ 
7.1.1 ผู้ส่งออกต้องจดทะเบียนเป็นผู้ส่งออกตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เพ่ือเป็นข้อมูลและ

ควบคุมการตรวจสอบรับรองสินค้าผักและผลไม้สดส่งออกให้มีประสิทธิภาพ หนังสือสําคัญแสดงการจด
ทะเบียนเป็นผู้ส่งออกผักและผลไม้ มีอายุ 2 ปี นับแต่วันที่ออกหนังสือสําคัญแสดงการจดทะเบียนเป็นผู้ส่งออก 
(กรมวิชาการเกษตร, 2553)  

7.1.2 ผลผลิตลําไยเพ่ือส่งออก ต้องผลิตจากแปลงปลูกที่ได้รับการรับรอง GAP ตามมาตรฐานการ
ปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับพืชอาหาร (มกษ. 9001 - 2556)  

7.1.3 กรณีการส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีนโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้อง
ได้รับการรับรองตามประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กําหนดมาตรฐานสินค้าเกษตร : หลักปฏิบัติ
สําหรับกระบวนการรมผลไม้สดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ.
2551 (มกษ. 1004 - 2557) จากหน่วยรับรองที่ข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการเกษตร และโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ต้องขึ้นทะเบียนเป็นโรงงานผลิตสินค้าพืชซึ่งการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช มีอายุ 2 ปี  

7.2 ขั้นตอนการขอและการออกใบรับรองสุขอนามัย (Heath Certificate) 
 7.2.1 ผู้ประกอบการส่งออกยื่นแบบคําขอ พ.ก.11* และ พ.ก.11.1* กรอกรายละเอียดให้ถูกต้อง
ครบถ้วนตรงตามความเป็นจริงโดยเฉพาะรายละเอียดชนิดพืช ชื่อวิทยาศาสตร์ ปริมาณที่ส่งออก และระบุ
น้ําหนัก โดยการพิมพ์เท่านั้นให้ชัดเจน และลงนามโดยผู้มีอํานาจหรือผู้รับมอบอํานาจ และแจ้งหมายเลขตู้
ขนส่งหรือตู้คอนเทนเนอร์ เพ่ือความสะดวกรวดเร็วในการตรวจสอบ ก่อนการส่งออกอย่างน้อย 7 วัน หรือ 
ก่อนการสุ่มเก็บตัวอย่างอย่างน้อย 3 วัน สามารถยื่นคําขอออกใบรับรองสุขอนามัยได้ที่ 

ก. กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช กรุงเทพฯ โทรศัพท์ 0 2579 6133 และ 0 
2940 7117 โทรสาร 0 2579 6134  
 
/พ.ก.11* และ พ.ก.11.1* หมายถึง แบบฟอร์มคําขอใบรับรองรองสุขอนามัยตามพระราชบัญญัติกักพืช พ.ศ.2507 และที่แก้ไขเพิ่มเติม 
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ข. สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตท่ี 1 จังหวัดเชียงใหม่ โทรศัพท์ 0 5311 4121-5 โทรสาร 
0 5311 4126-7 

ค. สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 2 จังหวัดพิษณุโลก โทรศัพท์ 0 5531 1407 โทรสาร  
0 5531 1407  

ง. สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 6 จังหวัดจันทบุรี โทรศัพท์ 0 5640 5070 และ  
0 5640 5072-3 โทรสาร 0 5640 5071 
 7.2.2 ห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารที่กรมวิชาการเกษตรให้การยอมรับความสามารถ
และได้รับการขึ้นทะเบียน ทําหน้าที่สุ่มเก็บตัวอย่างและตรวจสอบเชื้อจุลินทรีย์หรือสิ่งอ่ืนใดที่เป็นอันตรายต่อ
สุขภาพมนุษย์ ตามรายการทดสอบที่ระบุไว้ในประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กําหนดพืชเป็นพืช
ควบคุมเฉพาะ สําหรับการตรวจสอบลําไยก่อนส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีนดําเนินการตามรายละเอียดใน
บทที่ 8 การสุ่มตัวอย่างลําไยและการทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เพ่ือออกใบรายงานผลทดสอบการตกค้างของ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเนื้อลําไยให้กับผู้ประกอบการส่งออก  
 7.2.3 ผู้ประกอบการส่งออกยื่นผลการตรวจสอบการตกค้างของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเนื้อลําไยสดที่
ผ่านตามเกณฑ์ที่กําหนดก่อนวันที่ส่งออก ซึ่งต้องมีรายละเอียดหมายเลขตู้คอนเทนเนอร์ น้ําหนักลําไยตรงกับ
แบบคําขอ พ.ก.11 ให้กับเจ้าหน้าที่กรมวิชาการเกษตร 

7.2.4 เจ้าหน้าที่ออกใบรับรองสุขอนามัย โดยพิจารณาผลการตรวจสอบการตกค้างของซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ในเนื้อลําไยสดตามเกณฑ์มาตรฐานแนบท้ายประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และ
เงื่อนไขการขอและออกใบรับรองสุขอนามัย พ.ศ.2552 สําหรับลําไยสดส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีน 
กําหนดปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเนื้อลําไยไม่เกิน 50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (กรมวิชาการเกษตร, 2562) ซึ่ง
การออกใบรับรองสุขอนามัย 1 ใบ เป็นการรับรองสินค้าลําไยต่อ 1 ตู้คอนเทนเนอร์ ประกอบการขอออก
ใบรับรองสุขอนามัยพืชและเป็นหลักฐานการนําเข้าสินค้าลําไย ณ ด่านนําเข้าของสาธารณรัฐประชาชนจีน 

7.2.5 ผู้ประกอบการส่งออก ชําระค่าธรรมเนียมและรับใบรับรองสุขอนามัย  

การออกใบรับรองสุขอนามัย มีความจําเป็นต้องกําหนดเงื่อนไขให้มีการรับรองแหล่งผลิตลําไย โรงรม
ลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เพื่อขึ้นทะเบียนแหล่งผลิต โรงงานผลิตสินค้าพืช และการจดทะเบียน 
ผู้ส่งออก เป็นไปตามประกาศกรมวิชาการเกษตรและสอดคล้องตามพิธีสารว่าด้วยข้อกําหนดด้านการกักกันโรค
และตรวจสอบสําหรับสินค้าผลไม้เมืองร้อนที่ส่งออกจากประเทศไทยไปสาธารณรัฐประชาชนจีน ระห ว่าง
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและกระทรวงควบคุมคุณภาพและตรวจสอบกักกันโรคแห่ง
สาธารณรัฐประชาชนจีน ปี 2547 ที่ได้กําหนดไว้และให้ระบุบนกล่องบรรจุภัณฑ์ลําไย และกรมวิชาการเกษตรได้
กําหนดให้ระบุหมายเลขการรับรอง GAP (GAP Code of farm) และการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช (GMP 
code of packing house) การขึ้นทะเบียนห้องปฏิบัติการ (Laboratory number) การจดทะเบียนผู้ส่งออก 
(Registration number) ไว้ในเนื้อหาของใบรับรองสุขอนามัยให้เชื่อมโยงกับการระบุบนกล่องบรรจุภัณฑ์ลําไย 
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เพื่อการตรวจสอบย้อนกลับกรณีตรวจพบปัญหาข้อร้องเรียนหรือการแจ้งเตือนการพบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้าง
จากสาธารณรัฐประชาชนจีน ซึ่งได้แสดงตามแผนภูมิขั้นตอนการออกและภาพใบรับรองสุขอนามัย (ภาพที่ 7.1 - 7.2) 

7.3 ขั้นตอนการขอและออกใบรับรองสุขอนามัยพืช (Phytosanitary Certificate)   
การออกใบรับรองสุขอนามัยพืชให้กับพืช ผลผลิตพืช เพ่ือส่งออกไปต่างประเทศ เป็นการปฏิบัติงาน

ภายใต้พระราชบัญญัติกักพืช พ.ศ.2507 แก้ไขเพ่ิมเติมโดยพระราชบัญญัติกักพืช (ฉบับที่ 2) พ.ศ.2542 และ
พระราชบัญญัติกักพืช (ฉบับที่ 3) พ.ศ.2551 ซึ่งการออกใบรับรองสุขอนามัยพืชมิใช่มาตรการบังคับ หากขึ้นอยู่
กับความประสงค์ของผู้ส่งออกหรือเป็นความต้องการของประเทศผู้นําเข้าที่ต้องการให้มีใบรับรองสุขอนามัยพืช
กํากับไปกับพืช ผลผลิตพืช เพ่ือเป็นการแสดงว่าพืชที่ส่งออกไปนั้น ปราศจากศัตรูพืช และเป็นไปตาม
ข้อกําหนดทางกักกันพืช หรือเงื่อนไขการนําเข้าของประเทศปลายทาง ยกเว้นการส่งออกพืชที่ถูกประกาศให้
เป็นพืชควบคุม โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือประโยชน์ในการปูองกันมิให้ศัตรูพืชระบาดออกไปนอกราชอาณาจักร ซึ่ง
ผู้ส่งออกต้องขอรับใบรับรองสุขอนามัยพืชหากประสงค์จะส่งออกพืชควบคุมดังกล่าว  

7.3.1 ผู้ประกอบการส่งออกยื่นแบบคําขอ พ.ก.7* พร้อมแนบเอกสารประกอบที่เกี่ยวข้อง สําหรับการ
ส่งออกลําไยไปสาธารณรัฐประชาชนจีนผู้ส่งออกต้องแนบใบรับรองสุขอนามัยด้วย สามารถยื่นคําขอออก
ใบรับรองสุขอนามัยพืชได้ที่กลุ่มบริการส่งออกสินค้าเกษตรหรือด่านตรวจพืชทั่วประเทศ สํานักควบคุมพืชและ
วัสดุการเกษตร กรมวิชาการเกษตร (สํานักควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร, 2560) 

7.3.2 ผู้ประกอบการส่งออกแจ้งนัดหมายวัน เวลา และโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ที่
จะให้เจ้าหน้าที่เดินทางไปตรวจสอบ 

7.3.3 เจ้าหน้าทีเ่ดินทางไปตรวจและสุ่มตัวอย่างลําไยเพื่อตรวจสอบศัตรูพืช 
ก. กรณีตรวจพบศัตรูพืชกักกัน หรือตรวจพบว่าไม่ปฏิบัติตามข้อกําหนดในพิธีสารฯ เจ้าหน้าที่

แจ้งให้ผู้ส่งออกทราบผลการตรวจพบพร้อมเขียนรายงานการปฏิบัติงานนอกสถานที่ หากผู้ส่งออกยังประสงค์
จะส่งออกให้ทําการกําจัดศัตรูพืชตามความเหมาะสม และหรือให้ดําเนินการแก้ไขให้เป็นไปตามข้อกําหนดใน
พิธีสารฯ เมื่อดําเนินการแล้วแจ้งให้เจ้าหน้าที่มาทําการตรวจสอบอีกครั้ง 

ข. กรณีตรวจไม่พบศัตรูพืชกักกัน และปฏิบัติตามข้อกําหนดในพิธีสารฯ เจ้าหน้าที่เขียนรายงาน
การปฏิบัติงาน เพ่ือพิจารณาออกใบรับรองสุขอนามัยพืช 

7.3.4 เจ้าหน้าที่ตรวจสอบคําขอ พ.ก.7 ใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) ผลทดสอบซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ตกค้างในลําไยไม่เกิน 50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ชื่อผู้ส่งออก ผู้นําเข้า หมายเลขทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช
ต้องไม่ถูกระงับการออกใบรับรองสุขอนามัยพืช รายงานการปฏิบัติงานของพนักงานเจ้าหน้าที่ตรวจไม่พบแมลง
ศัตรูพืชกักกัน และปฏิบัติตามข้อกําหนดในพิธีสารฯ หากทุกอย่างถูกต้องออกใบรับรองสุขอนามัยพืช 

7.3.5 ผู้ประกอบการส่งออก ชําระค่าธรรมเนียมและรับใบรับรองสุขอนามัยพืช  
ซึ่งได้แสดงแผนภูมิขั้นตอนการตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัยพืชสําหรับลําไยสดส่งออกไป

สาธารณรัฐประชาชนจีนและภาพตัวอย่างใบรับรองสุขอนามัยพืช (ภาพท่ี 7.3 - 7.4) 
 
/พ.ก.7* หมายถึง แบบฟอร์มคําขอใบรับรองรองสุขอนามัยพืชตามพระราชบัญญัติกักพืช พ.ศ.2507 และที่แก้ไขเพิ่มเติม 
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เอกสารไม่ถูกต้อง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

ภาพที่ 7.1 แผนภูมิข้ันตอนการออกใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate)  

ผู้ประกอบการกรอกเอกสารแบบ พ.ก. 11 และแบบ พ.ก. 11.1 

ห้องปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรให้การยอมรับ 

ทําหน้าที่สุ่มตัวอย่างเพ่ือตรวจสอบ ณ โรงรมลําไยสดด้วยซัลเฟอร์ฯ 

ผู้ประกอบการนําใบรายงานผลทดสอบ และ 
เอกสารต้นฉบับแบบพ.ก. 11 และแบบ พ.ก. 11.1 ส่งให้เจ้าหน้าที่  

 

เจ้าหน้าที่จัดพิมพ์ใบรับรองสุขอนามัย 
และเสนอผู้มีอํานาจลงนามเพ่ือพิจารณาลงนามใบรับรองสุขอนามัย 

ผู้ประกอบการชําระค่าธรรมเนียมและรับใบรับรองสุขอนามัย 

ส่งโทรสารให้เจ้าหน้าที่ 

เอกสารถูกต้อง 

ผลทดสอบผ่านตามเกณฑ์ท่ีกําหนด 

เอกสารถูกต้องครบถ้วน 

เจ้าหน้าที่ตรวจสอบเอกสาร แจ้งแก้ไขเอกสาร 
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ภาพที่ 7.2 ตัวอย่างใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate) 

ตัวอย่างใบรับรองสุขอนามัย 
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ภาพที่ 7.3 แผนภูมิข้ันตอนการตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัยพืช 
สําหรับลําไยสดส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีน  

 

รายงานการปฏิบัติงานนอกสถานที่
สําเนาใบรับรองสุขอนามัย (SO2) 
สําเนาใบขนสินค้าขาออก 
สําเนา B/L 

ผู้ส่งออกยื่นคําขอ พ.ก. 7 ณ ด่านตรวจพืช 

เจ้าหน้าที่ตรวจสอบความถูกต้องคําขอ พ.ก. 7 

ผู้ส่งออกนัดหมายวัน-เวลา-สถานที่ 

เจ้าหน้าที่เดินทางไปตรวจศัตรูพืช ณ โรงรมลําไยฯ 

พบศัตรูพืช ไม่พบศัตรูพืช/ เป็นไปตามพิธีสารฯ  ไม่เป็นไปตามพิธีสารฯ 
 
 เขียนรายงานการปฏิบัติงาน

นอกสถานที่ 
เจ้าหน้าที่สั่งกําจัดศัตรูพืช เจ้าหน้าที่สั่งแก้ไขให้เป็นไปตามพิธีสารฯ 

เจ้าหน้าที่ตรวจสอบความถูกต้อง 
คําขอ พ.ก.7 และเอกสารแนบ (อีกครั้ง) 

 

ออกใบรับรองสุขอนามัยพืช 
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ภาพที่ 7.4 ตัวอย่างใบรับรองสุขอนามัยพืช (Phytosanitary Certificate)  

ตัวอย่างใบรับรองสุขอนามัยพืช 
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กํากับ ดูแล ห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช พ.ศ. 2562. ราชกิจจานุเบกษา 
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กระทรวงเกษตรและสหกรณ์. 2556. ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กําหนดพืชเป็นพืชควบคุม
เฉพาะ พ.ศ. 2556. ราชกิจจานุเบกษา เล่มที่ 130 ตอนพิเศษ 158 ง 14 พฤศจิกายน 2556. หน้า 12. 

สํานักควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร. 2560. ขั้นตอนการขอรับใบรับรองสุขอนามัยพืช. หน้า 6-7. ในเอกสาร
การฝึกอบรมหลักสูตร ศัตรูพืช กฎระเบียบ และข้อกําหนดในการนําเข้าพืชของประเทศปลายทาง 10-
11 สิงหาคม 2560 ณ สํานักควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร กรุงเทพฯ.  
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บทที่ 8 
การสุ่มตัวอย่างล าไยสดและการทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด ์

การสุ่มเก็บตัวอย่างลําไยสดจะดําเนินการเมื่อผู้ประกอบการส่งออกหรือผู้ประกอบการโรงรมลําไยสด
ด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์แจ้งความประสงค์ไปยังห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าและอาหารด้านพืชที่กรม
วิชาการเกษตรให้การยอมรับความสามารถ จากนั้นห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าและอาหารด้านพืชที่กรม
วิชาการเกษตรให้การยอมรับความสามารถ ดําเนินการสุ่มตัวอย่าง ณ โรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์หรือสถานที่ผลิตตามวิธีการทีก่รมวิชาการเกษตรกําหนด และทดสอบหาปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ใน
ลําไยสด 

8.1 การสุ่มเก็บตัวอย่างล าไยสด 
 เจ้าหน้าทีสุ่่มเก็บตัวอย่างดําเนินการสุ่มเก็บตัวอย่าง ณ โรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตาม
วิธีการที่กําหนด เพ่ือให้มั่นใจว่าตัวอย่างสินค้าท่ีทําการสุ่มเก็บเป็นตัวแทนของสินค้าที่จะส่งออก 
 8.1.1 อุปกรณ์ 

ก. ถุงพลาสติกสําหรับใส่ตัวอย่าง 
ข. ถุงมือแพทย์/ถุงมือพลาสติกสําหรับใช้ครั้งเดียวแล้วทิ้ง 
ค. หนังยางสําหรับรัดถุง 
ง. ปูายชี้บ่งตัวอย่าง 
จ. กลอ่งพลาสติกปิดสนิท สําหรับใส่อุปกรณ์ในการสุ่มตัวอย่าง 
ฉ. ภาชนะที่สามารถรักษาความเย็นของตัวอย่างที่อุณหภูมิประมาณ 12 – 15 องศาเซลเซียส 

เช่น กล่องโฟมท่ีมีอุปกรณ์ให้ความเย็น 
ช. อุปกรณ์สําหรับวัดอุณหภูมิในภาชนะเก็บตัวอย่าง 

 8.1.2 วิธีการสุ่มตัวอย่างลําไยสดเพ่ือทดสอบหาซัลเฟอร์ไดออกไซด์  
ก. เจ้าหน้าที่เก็บตัวอย่างต้องสวมถุงมือครั้งที่ทําการสุ่มตัวอย่าง 
ข. เจ้าหน้าที่ตรวจสอบเอกสารและข้อมูลรายละเอียดของสินค้าที่จะดําเนินการสุ่มเก็บตัวอย่าง 

ทั้งนี้เพ่ือให้มั่นใจว่าสินค้าที่ทําสุ่มเก็บตัวอย่างเป็นตัวแทนของสินค้า โดยเจ้าหน้าที่ต้องสุ่มตัวอย่างลําไยสดที่
ผ่านกระบวนการผลิตต่างๆ ตั้งแต่ขั้นตอนแรกจนถึงขั้นตอนสุดท้ายของโรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ และสินค้าที่จะทําการสุ่มเก็บตัวอย่างต้องมีจํานวนไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของสินค้าทั้งหมด ก่อนหรือ
หลังบรรจุในตู้คอนเทนเนอร์ 
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ภาพที่ 8.1 ตรวจสอบเอกสารและข้อมูลรายละเอียดของสินค้า เช่น หมายเลขตู้คอนเทนเนอร์ 
 

ค. เจ้าหน้าที่ทําการสุ่มตัวอย่างตามแผนการตรวจสอบมาตรฐานของ Codex Code of Practice 
CAC/GL 33-1999 ดังตารางการสุ่มตัวอย่างลําไยเพ่ือทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ นี้ 

ตารางที่ 8.1 การสุ่มตัวอย่างลําไยเพ่ือทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
ปริมาณตะกร้าลําไยใน Lot จํานวนสุ่มตัวอย่าง (หน่วย : ตะกร้า) 

ต่ํากว่า 100 5 

101– 300 7 

301 – 500 9 

501 – 1000 10 

มากกว่า 1000 15 
ที่มา: ตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง ปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในผลลําไยสดที่จะส่งออกไปสาธารณรัฐประชาชนจีน  
ลงวันที่ 12 กันยายน พ.ศ. 2545 (สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช, 2555) 

ง. สุ่มตัวอย่างลําไยสด ตามแผนการสุ่มตัวอย่าง โดยสุ่มตัวอย่างทุกตะกร้า ตะกร้าละ 6 จุด ตะกร้า
ละ 6 จุด (ด้านบน และด้านล่างของตะกร้า) จุดละ 2 ผล น้ําหนักลําไยสดที่สุ่มเก็บรวมกันไม่น้อยกว่า 1 กิโลกรัม 

จ. นําลําไยสดที่สุ่มได้ในข้อที่ ง. รวมกันเป็น 1 ตัวอย่าง ใส่ในถุงพลาสติก 

MWC 680 587 845R1 
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ฉ. บันทึกรายละเอียดของตัวอย่าง เช่น ชนิดตัวอย่าง น้ําหนัก วันเวลาที่เก็บตัวอย่าง ชื่อที่อยู่
สถานที่ผลิต หมายเลขตู้คอนเทนเนอร์ ผู้สุ่มตัวอย่าง เป็นต้น เพื่อให้ข้อมูลดังกล่าวสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ 

ช. เก็บรักษาตัวอย่างในภาชนะท่ีสามารถรักษาความเย็นได้ 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 8.2 การสุ่มตัวอย่างลําไย 

8.2 การเตรียมตัวอย่างเพื่อการทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 ทําการสุ่มตัวอย่างลําไยสดไม่น้อยกว่า 50 ผล (น้ําหนักเนื้อลําไยไม่น้อยกว่า 500 กรัม) แกะแยกเนื้อ
แยกเปลือกออกจากกัน โดยไม่ให้มือของผู้แกะเปลือกสัมผัสส่วนของเนื้อลําไย และฉีกเนื้อสําใยออกเป็นชิ้น
เล็กๆ คลุกเคล้าให้เข้ากัน นําส่วนของเนื้อลําไยที่ได้จากการเตรียมตัวอย่างทดสอบหาซัลเฟอร์ไดออกไซด์ เพ่ือ
นําผลทดสอบที่ได้ประกอบการพิจาณาออกใบรับรองสุขอนามัย สําหรับส่วนของเปลือกลําไยอาจมีการทดสอบ
หาซัลเฟอร์ไดออกไซด์เพ่ือเก็บข้อมูลการตกค้างของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ภาพที่ 8.3 การเตรียมตัวอย่าง 
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8.3 การทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 การทดสอบหาปริมาณซัลเฟอร์ไดดอกไซด์ใช้วิธีทดสอบ AOAC official Method 990.28 Sulfites in 
foods Optimized Monier-williams Method (AOAC, 2016) โดยตัวอย่างอาหารที่มีซัลไฟต์เมื่อถูกรีฟรักซ์ 
(Reflux) ด้วยกรดไฮโดรคลอริกพร้อมกับการให้ความร้อนจะเปลี่ยนรูปเป็นก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์  ซึ่งจะไหล
ผ่านคอนเดนเซอร์ที่เย็นแล้วถูกออกซิไดซ์ด้วยสารละลายไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์เปลี่ยนเป็นกรดซัลฟูริก โดยใช้
เวลารีฟรักซ์ 1 ชั่วโมง 45 นาที จากนั้นนํากรดซัลฟูริกมาไตเตรตกับสารละลายมาตรฐานโซเดียมไฮดรอกไซด์ 
เพ่ือหาปริมาณซัลเฟอร์ไดดอกไซด์ 

 

                

 

 

 

 

 

 

 

 

 ภาพที ่8.4 การทดสอบปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 

8.4 การรายงานผลการทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ 
 ในการทดสอบหาซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ห้องปฏิบัติการจะทําการประกันคุณภาพผลการทดสอบด้วยการ
ทดสอบ Blank การทดสอบซ้ํา (Duplicate) และการหาร้อยละการคืนกลับของสาร (% Recovery) โดยผล
การทดสอบ Blank ต้องไม่พบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ การทดสอบ Duplicate มีค่า Relative Percentage 
Difference: RPD ที่ระดับ LOQ (Limit of Quantitation) น้อยกว่า 15% และ % Recovery อยู่ในช่วง 70 
– 110 % เมื่อผลทดสอบเป็นไปตามเกณฑ์การประกันคุณภาพผลการทดสอบ ให้รายงานผลการทดสอบ ดังนี้ 

8.4.1 ผลทดสอบมีค่าน้อยกว่าค่า LOQ (Limit of Detection) รายงานว่า Not Detected 
 8.4.2 ผลทดสอบมีค่าอยู่ระหว่างค่า LOD และ ค่า LOQ รายงานว่า < LOQ (ระบุตัวเลขของค่า LOQ) 
 8.4.3 ผลทดสอบอยู่เหนือค่า LOQ รายงานผลด้วยตัวเลขทศนิยม 2 ตําแหน่ง 
 8.4.4 ปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในตัวอย่าง หน่วยเป็น มิลลิกรัม/กิโลกรัม (mg/kg) 
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เอกสารอ้างอิง 

สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าพืช. 2555. คู่มือเจ้าหน้าที่ การตรวจสอบและออกใบรับรอง
สุขอนามัย. พิมพ์ครั้งที่ 3 กรุงเทพฯ: โรงพิมพ์ชุมนุมสหกรณ์การเกษตรแห่งประเทศไทย จํากัด 

AOAC international. 2016. Official Method of Analysis of AOAC. 20th edition. AOAC official 
Method 990.28 Sulfites in foods Optimized Monier-williams Method. Chapters 47. 
P.38-40  
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บทที่ 9 
การตรวจติดตาม 

กรมวิชาการเกษตรได้พัฒนาระบบควบคุมการส่งออกลําไยสดไปสาธารณรัฐประชาชนจีน (ภาพที่ 9.1) 
ครอบคลุมตั้งแต่ การจดทะเบียนผู้ส่งออก การตรวจสอบรับรองแหล่งผลิตลําไย โรงคัดบรรจุและโรงรมลําไยสด
ด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์เพ่ือขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช การตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัย 
(Health Certificate) และสุขอนามัยพืช (Phytosanitary Certificate) เพ่ือรับรองสินค้าลําไยก่อนการส่งออก
ตามท่ีได้กล่าวมาแล้ว กรมวิชาการเกษตรจึงมีความจําเป็นต้องมีการตรวจติดตามระบบควบคุมการส่งออกลําไย
สดไปสาธารณรัฐประชาชนจีนและการตรวจติดตามกรณีมีการแจ้งเตือนด้านความปลอดภัยอาหารจากประเทศ
คู่ค้า โดยมีกิจกรรมติดตาม เฝูาระวัง และแจ้งเตือนผู้ที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน การขึ้นทะเบียนหรือได้รับ
อนุญาตยังคงรักษามาตรฐานเป็นไปตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่กรมวิชาการเกษตรกําหนด การตรวจติดตามมี
ความถี่อย่างน้อย 1 ครั้งต่อปี กรณีได้รับการแจ้งเตือนการตรวจพบปัญหาด้านความปลอดภัยของสินค้าจาก
ประเทศปลายทาง กรมวิชาการเกษตรจะเข้าตรวจติดตาม (Follow up) ภายหลังจากที่ได้รับข้อมูลการชี้แจง
สาเหตุของปัญหาและแนวทางการแก้ไขจากผู้ส่งออกหรือผู้ผลิตโดยการตรวจติดตามจะเน้นการตรวจสอบย้อนกลับ 
(Traceability) ขั้นตอนกระบวนการผลิตสินค้า การตรวจสอบสินค้าก่อนการส่งออก เพ่ือค้นหาสาเหตุและแนว
ทางการแก้ไข และการปูองกันการเกิดปัญหาซ้ํา เพ่ือให้มั่นใจได้ว่าการส่งออกสินค้าลําไยเป็นไปตามข้อกําหนด
ในพิธีสารระหว่างกระทรวงเกษตรและสหกรณ์แห่งราชอาณาจักรไทยและกระทรวงควบคุมคุณภาพและ
ตรวจสอบกักกันโรคแห่งสาธารณรัฐประชาชนจีน  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
ภาพที่ 9.1 ระบบการควบคุมการส่งออกลําไยสด 

3 1 2 2 

กรมวิชาการเกษตร (กวก.) 
1. จดทะเบียนผู้ส่งออกลาํไยสด 
2. การตรวจประเมินใหก้ารรับรอง GAP, GMP/GFP 
   และการตรวจติดตามโรงงานผลิตสินค้าพืช  
3. ตรวจประเมินให้การยอมรับหอ้งปฏบิัติการฯ 
   และการตรวจติดตาม  
 

 

สวนลําไย GAP  การออกใบรับรองสุขอนามยั  การออกใบรับรองสุขอนามยัพืช 

 การแจ้งเตือน 

ห้องปฏิบัติการที่ กวก. 
ให้การยอมรับความสามารถฯ/ทดสอบ SO2 

 

ส่งออก 

กรมวิชาการเกษตร  ส่งออก 

 กวก. ตรวจสอบศัตรูพืช/ 
ส่งรายงานให้ด่านตรวจพืชฯ 

โรงคัด/โรงรม  

3 

- ตรวจติดตาม(Monitor) โรงรมฯ และห้องปฏิบัติการที่ กวก.ใหก้ารยอมรับ 
- ตรวจติดตามเพือ่ค้นหาสาเหตแุละแนวทางการแก้ไขกรณีได้รับการแจ้งเตือน 
(Investigation) 
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9.1 การตรวจติดตาม แหล่งผลิตพืช GAP และโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือก 
 กรมวิชาการเกษตรทําหน้าที่เป็นหน่วยตรวจรับรองแหล่งผลิตพืช GAP และโรงคัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออก
ทั้งผลและเปลือก ตามมาตรฐานกระทรวงเกษตรและสหกรณ์และหลักปฏิบัติที่ดีของกรมวิชาการเกษตร โดยมี
สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1-8 ทําหน้าที่ตรวจรับรองในส่วนภูมิภาคและมีสํานักพัฒนาระบบและ
รับรองมาตรฐานสินค้าพืชเป็นหน่วยงานส่วนกลางทําหน้าที่ประสานงานการตรวจรับรองตามระบบคุณภาพให้
เป็นไปในทิศทางเดียวกันและเป็นที่ยอมรับในระดับสากล ได้กําหนดความถี่ในการเข้าติดตามระบบที่ได้รับการ
รับรองอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง โดยอาจตรวจประเมินตามขอบข่ายที่ได้รับรองแล้วทั้งหมดหรือเพียงบางส่วนตาม
ความเหมาะสมแต่ต้องมีการตรวจติดตามครบทุกกิจกรรมตามข้อกําหนดของมาตรฐานในช่วงอายุของการ
รับรอง กรณีแหล่งผลิตพืชหากตรวจพบความเสี่ยงจะมีการสุ่มเก็บตัวอย่างลําไยเพ่ือตรวจสารตกค้างหรือ
เชื้อจุลินทรีย์ก่อโรคขึ้นกับปัจจัยของความเสี่ยงที่พบ หากตรวจพบข้อบกพร่องต้องดําเนินการแก้ไขข้อบกพร่อง
ให้แล้วเสร็จในเวลาที่กําหนด หรือผลทดสอบผลิตผลลําไยพบวัตถุอันตรายชนิดที่ 4 (วอ.4) เป็นวัตถุอันตรายที่
ห้ามผลิต นําเข้า ส่งออก หรือมีไว้ในครอบครอง กรมวิชาการเกษตรจะมีการพิจารณาเพิกถอนใบรับรองแหล่ง
ผลิตพืช GAP นั้นต่อไป (กรมวิชาการเกษตร, 2555) 

9.2 การตรวจติดตามหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช (Certification body: CB) 
 ตามท่ีกรมวิชาการเกษตรได้ถ่ายโอนภารกิจงานบริการ ด้านการตรวจสอบรับรองโรงงานผลิต

สินค้าพืชตามมาตรฐานสินค้าเกษตร ให้ภาคเอกชนดําเนินการแทน และเปลี่ยนบทบาทภาครัฐเป็นผู้ควบคุม 
กํากับ โดยหน่วยรับรองภาคเอกชนต้องขึ้นทะเบียนเป็นหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชตามประกาศกรม
วิชาการเกษตรเรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขึ้นทะเบียนหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืช พ.ศ. 
2558 (กรมวิชาการเกษตร, 2558) และระเบียบสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ ว่าด้วยการ
ยอมรับความสามารถของหน่วยรับรองสินค้าเกษตรและอาหาร สาขา GMP/HACCP พ.ศ. 2547 กําหนดให้มี
การตรวจติดตามประกอบด้วยการตรวจประเมิน ณ สํานักงาน และการตรวจประเมิน ณ สถานประกอบการ
โรงงานผลิตสินค้าพืช (Witness Assessment) อย่างน้อย 1 ครั้ง (สํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แห่งชาติ, 2558) ซึ่งการตรวจประเมิน ณ สถานประกอบการหรือโรงงานผลิตสินค้าพืช ในขอบข่ายการผลิต
สินค้าพืชจะมีผู้ตรวจประเมินของกรมวิชาการเกษตรร่วมทีมตรวจประเมินด้วย ทั้งนี้กรมวิชาการเกษตรมีการจัด
แผนการตรวจติดตาม ณ สถานประกอบการ ในขอบข่ายการผลิตสินค้าพืชเพ่ิมเติมนอกจากการตรวจติดตาม
ร่วมกับสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ เนื่องจากในแต่ละปีแผนการตรวจติดตาม ณ 
สถานประกอบการ ของสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ อาจไม่ครอบคลุมโรงงานผลิต
สินค้าพืชที่ขึ้นทะเบียนกับกรมวิชาการเกษตร โดยการเข้าตรวจติดตามหน่วยรับรองโรงงานผลิตสินค้าพืชจะ
เน้นการตรวจติดตามเพ่ือประเมินสมรรถนะผู้ตรวจประเมิน ซึ่งมีหัวข้อการประเมิน  ได้แก่ การวางแผนการ
ตรวจประเมิน ความรู้ความเข้าใจข้อกําหนดของมาตรฐานที่ใช้ในการตรวจประเมิน ทักษะและเทคนิคการตรวจ
ประเมินและจรรยาบรรณของผู้ตรวจประเมิน ตามแบบการประเมินสมรรถนะผู้ตรวจประเมิน (ตารางที่ 9.1) 
ผลการประเมินสมรรถนะของผู้ตรวจประเมินแบ่งเป็น 5 ระดับ ดังนี้ 
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ระดับคะแนนร้อยละ 91 - 100 ได้ระดับเกรด A+ มีประสิทธิภาพ ดีเยี่ยม (Excellent) 
ระดับคะแนนร้อยละ 81 – 90  ได้ระดับเกรด A มีประสิทธิภาพ ดีมาก (Very Good) 
ระดับคะแนนร้อยละ 71 - 80 ได้ระดับเกรด B+ มีประสิทธิภาพ ดี (Good) 
ระดับคะแนนร้อยละ 61 - 70 ได้ระดับเกรด B มีประสิทธิภาพ พอใช้ (Fair) 
ระดับคะแนนน้อยกว่า ร้อยละ 61 ได้ระดับเกรด C มีประสิทธิภาพ ต้องปรับปรุง (Bad) 

9.3 การตรวจติดตามโรงงานผลิตสินค้าพืชท่ีได้รับการขึ้นทะเบียน 
ปัจจุบันกรมวิชาการเกษตรได้ขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือส่งออกลําไยสดตามมาตรฐานโรง

คัดบรรจุผลไม้ที่ส่งออกทั้งผลและเปลือกและหลักปฏิบัติสําหรับกระบวนการรมผลไม้ด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ จํานวน 140 โรงงาน ตามประกาศกรมวิชาการเกษตร เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขการขึ้น
ทะเบียนโรงงานผลิตสินค้าพืช พ.ศ. 2559 โดยขอสงวนสิทธิ์ในการตรวจติดตามและสุ่มเก็บตัวอย่างตามความ
เหมาะสม (กรมวิชาการเกษตร, 2559) จึงได้กําหนดแผนติดตาม เฝูาระวัง และทวนสอบระบบการควบคุม
ความปลอดภัย ซึ่งกําหนดวิธีการเลือกโรงงานผลิตสินค้าพืชเพ่ือเข้าตรวจติดตามโดยการสุ่มตัวอย่างแบบ
เจาะจง (Purposive Sampling) มีความเหมาะสมในกรณีที่ประชากรของการศึกษามีคุณลักษณะเฉพาะหรือ
พิเศษ ตรงตามเกณฑ์ที่กําหนด (บุญใจ, 2550) กล่าวคือเป็นโรงงานผลิตสินค้าพืชที่ได้รับการขึ้นทะเบียนและ
พิจารณาข้อมูลชนิดพืชที่ขึ้นทะเบียน ปัญหาและความถี่ที่ตรวจพบเชื้อจุลินทรีย์ก่อโรค สารเคมีตกค้างและ
ศัตรูพืช ประวัติการได้รับการแจ้งเตือนของโรงคัดบรรจุ กําหนดความถี่อย่างน้อย 1 ครั้งต่อปี โดยเป็นการตรวจ
ติดตามระบบการควบคุมความปลอดภัยอาหารตลอดกระบวนการผลิตและมีการทวนสอบกระบวนการผลิตโดย
การสุ่มตัวอย่างลําไยเพ่ือทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์และสารเคมีตกค้างในสินค้าลําไย รวมถึงการตรวจติดตาม
กรณีการแจ้งเตือนการตรวจพบปัญหาด้านความปลอดภัยอาหารจากต่างประเทศ ทั้งนี้โรงงานผลิตสินค้าพืช
ต้องให้ความร่วมมือแก่คณะผู้ตรวจประเมินจากหน่วยงานรับผิดชอบ (Competent Authority) ของประเทศผู้
นําเข้าในการตรวจประเมิน  

9.4 การประเมินและตรวจติดตามห้องปฏิบัติการทดสอบที่กรมวิชาการเกษตรให้การยอมรับความสามารถ  
กรมวิชาการเกษตรดําเนินการตรวจติดตามห้องปฏิบัติการที่ได้รับการยอมรับความสามารถเป็น

ห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหารด้านพืช อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง ณ สถานที่ทําการห้องปฏิบัติการ
ในด้านวิชาการการ เทคนิคการทดสอบ การควบคุมคุณภาพผลการทดสอบ รวมถึงการออกติดตามนอกสถานที่
เพ่ือประเมินความสามารถการสุ่มเก็บตัวอย่างพืชควบคุมเฉพาะของเจ้าหน้าที่ห้องปฏิบัติการในการสุ่มเก็บ
ตัวอย่างลําไย ณ โรงรมลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ไดออกไซด์และนํากลับมาทดสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที่
ห้องปฏิบัติการทดสอบ ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขที่กรมวิชาการเกษตรกําหนด หากพบ
ข้อบกพร่องห้องปฏิบัติการที่ได้รับการยอมรับความสามารถเป็นห้องปฏิบัติการทดสอบสินค้าเกษตรและอาหาร
ด้านพืชต้องดําเนินการแก้ไขข้อบกพร่องให้แล้วเสร็จภายในระยะเวลาที่กําหนด (สํานักพัฒนาระบบและรับรอง
มาตรฐานสินค้าพืช, 2555) 
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9.5 การตรวจติดตามการแจ้งเตือนตรวจพบปัญหาความปลอดภัยอาหารจากต่างประเทศ  
สาธารณรัฐประชาชนจีนมีระบบการตรวจติดตามและสุ่มเก็บตัวอย่างสินค้าลําไยนําเข้าจากไทย ณ 

ด่านนําเข้า เพ่ือตรวจสอบศัตรูพืชและความปลอดภัยอาหาร สําหรับลําไยจะมีการตรวจสอบสารเคมีตกค้าง 
และซัลเฟอร์ไดออกไซด์ก่อนการนําเข้า หากตรวจเกินค่ามาตรฐานตามกฎหมายของสาธารณรัฐประชาชนจีน
จะมีหนังสือแจ้งกรมวิชาการเกษตรผ่านสํานักงานที่ปรึกษาการเกษตรต่างประเทศประจํากรุงปักกิ่งทราบอย่าง
เป็นทางการ และบริษัทผู้นําเข้าสินค้าลําไยดังกล่าวจะถูกระงับการนําเข้าสินค้าในครั้งต่อไปจนกว่าจะเสนอแนว
ทางการแก้ไขและการปูองกันปัญหาการเกิดซ้ําให้พิจารณาว่ามีความเหมาะสมเพียงพอจึงจะสามารถนําเข้าครั้ง
ต่อไป เมื่อกรมวิชาการเกษตรได้รับการแจ้งเตือนด้านความปลอดภัยอาหารจากประเทศคู่ค้าใดๆ ก็ตาม กรม
วิชาการเกษตรจะดําเนินการแจ้งเตือนผู้ส่งออกและโรงงานผลิตสินค้าพืชให้ชี้แจงสาเหตุของปัญหาพร้อมแนว
ทางการแก้ไขและการปูองกันการเกิดปัญหาซ้ําต่อกรมวิชาการเกษตร เมื่อผู้ส่งออกและโรงงานผลิตสินค้าพืช
ชี้แจงสาเหตุและแนวทางการแก้ไข คณะผู้ตรวจประเมินที่ได้รับการแต่งตั้งจะพิจารณาเอกสารการชี้แจงและเข้า
ตรวจติดตามสาเหตุและแนวทางการแก้ไข (Follow up) ณ สถานที่โรงรมผลลําไยสดด้วยก๊าซซัลเฟอร์ได
ออกไซด์ของผู้ส่งออกชี้แจง จากนั้นคณะผู้ตรวจประเมินสรุปผลการเข้าตรวจติดตามเสนอคณะกรรมการรับรอง
เพ่ือพิจารณาและส่งรายงานให้หน่วยงานผู้รับผิดชอบของสาธารณรัฐประชาชนจีนที่แจ้งเตือนการตรวจพบ
ปัญหา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 9.2 ขั้นตอนการการตรวจติดตามการแจ้งเตือนตรวจพบปัญหาความปลอดภัยอาหารจาก

ต่างประเทศ 
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