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การเก็บรักษาด้วยเทคนิคซุปเปอร์คูลิงค์ (super-cooling) ต่อคุณภาพของกะหล ่าปลี  

พริกชี้ฟ้า มันฝรั ง 
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บทคัดย่อ 

 ผลิตผลทางการเกษตรเกิดการเสื่อมสภาพอย่างรวดเร็วภายหลังการเก็บเกี่ยว ส่งผลต่อคุณภาพและอายุ

การเก็บรักษา ซึ่งจ าเป็นต้องชะลอการเสื่อมสภาพของผลิตผล เพ่ือคงคุณภาพที่ดีและเก็บรักษาได้นานขึ้น งานวิจัย

นี้ศึกษาการเก็บรักษาด้วยเทคนิคซุปเปอร์คูลิงค์ (super-cooling) ต่อคุณภาพของกะหล่ าปลี พริกชี้ฟ้า มันฝรั่ง ท า

การเก็บรักษาด้วยเทคนิคซุปเปอร์คูลิงค์โดยใช้คลื่นแม่เหล็กไฟฟ้าที่ก าลัง 1,000 2,000 และ 3,000 โวลต์ต่อเมตร 

เก็บรักษากะหล่ าปลีและพริกชี้ฟ้าที่อุณหภูมิ 5 +1 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน และ 1 เดือน ตามล าดับ ขณะที่

หัวพันธุ์มันฝรั่งเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 +1 องศาเซลเซียส นาน 3 เดือน ในเบื้องต้นได้เก็บข้อมูลการเปลี่ยนแปลง

หลังการเก็บเก่ียวของ กะหล่ าปลี พริกชี้ฟ้า ในระหว่างการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 +1องศาเซลเซียส นาน 1 เดือน 

และมันฝรั่งเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 +1 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน เพ่ือสังเกตการเปลี่ยนแปลงหลังการเก็บเกี่ยว

พบว่า กะหล่ าปลีมีอาการเหี่ยว สูญเสียน้ าหนัก ใบเปลี่ยนเป็นสีเหลือง และเกิดสีน้ าตาล ส าหรับพริกชี้ฟ้าพบว่ามี

อาการข้ัวเหี่ยว ผลพริกเปลี่ยนจากสีแดงอ่อนเป็นสีแดงใน 7 วันแรกของการเก็บรักษา หลังจากนั้นสีผลมีสีแดงเข้ม

และเริ่มเหี่ยว บางผลพบการเกิดโรค และในมันฝรั่งพบการงอกของตาเกิดขึ้น อย่างไรก็ตามไม่สามารถด าเนินการ

ทดลองต่อได้ เนื่องจากการทดลองการเก็บรักษาด้วยเทคนิคซุปเปอร์คูลิงค์ (super-cooling) จ าเป็นต้องใช้

เครื่องมือน าเข้าจากต่างประเทศ ซึ่งปัจจุบันมีสถานการณ์การแพร่ระบาดของโรคไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19) 

ท าให้ยังไม่สามารถน าเข้าเครื่องมือได้ จึงยุติการทดลองดังกล่าวเนื่องจากมีความเสี่ยงที่การทดลองดังกล่าวจะไม่

ประสบความส าเร็จ  
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