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บทคัดย่อ 

การคัดเลือกสายต้น/สายพันธุ์สับปะรดกลุ่ม Smooth cayenne ที่เหมาะสมส าหรับการบรรจุ
กระป๋อง ด าเนินการที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเพชรบุรี ตั้งแต่ตุลาคม 2553 – กันยายน 2555 
โดยคัดเลือกจากสับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียที่ได้จากการการคัดเลือกเบื้องต้น (ปี 2551 – 2553) ที่
รวบรวมจากแหล่งผลิตที่ส าคัญได้แก่ เพชรบุรี ประจวบคีรีขันธ์ ชลบุรี และระยอง สับปะรดที่ได้รับการ
ฉายรังสี และพันธุ์ต่างประเทศ เมื่อคัดเลือกตามเกณฑ์ ได้แก่ น้ าหนักผลไม่น้อยกว่า 0.90 กก มี 1 จุก 
น้ าหนักไม่เกิน 300 ก ความกว้างผล 10.0 – 15.5 ซม Canning ratio 0.85 – 1.05 ความกว้างแกน
ไม่เกิน 2.50 ซม ความลึกตาไม่เกิน 1.00 ซม ความแน่นเนื้อไม่น้อยกว่า 1.00 คะแนนความสม่ าเสมอ
ของสีเนื้อไม่น้อยกว่า 3 ได้สายตันที่ผ่านการคัดเลือกจ านวน 23 สายพันธุ์ ได้แก่ PJ-02-01_20, PJ-
02-01_52, PJ-02-02_10, PJ-02-02_25, PJ-02-02_34, PJ-02-02_46, PJ-02-02_51,  
PJ-03-01_03, PJ-03-02_44, PJ-04-02_05, PJ-05-01_43, PJ-05-01_53, SK-01-01_36, 
SK-01-01_69.1, SK-01-01_113, SK-01-01_161, SK-01-01_309, SK-01-01_424, SK-
01-02_139, SK-01-02_203, SK-01-02_242, SK-01-02_333 และ SK-01-02_473.1 ซ่ึง
จะใช้ในการด าเนินการเปรียบเทียบพันธุ์ต่อไป 
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ค าน า 
สับปะรด (Ananas comosus L. Merr) เป็นผลไม้ที่มีมูลค่าการส่งออกสูงชนิดหนึ่งของประเทศ

ไทย ซึ่งเป็นอันดับหนึ่งของโลกมาต่อเนื่องกว่า 10 ปีมีส่วนแบ่งการตลาดร้อยละ 43 มูลค่าการส่งออก
กว่า 18,000 ล้านบาท เทียบเท่ามูลค่าการส่งออกอันดับที่ 7 (ส านักงานคณะกรรมการพัฒนาเศรษฐกิจ
และสังคมแห่งชาติ, 2552) โดยอุตสาหกรรมสับปะรดกระป๋องมีความส าคัญต่อเศรษฐกิจของไทย และ
ยังเป็นอุตสาหกรรมที่เชื่อมโยงภาคการผลิตด้านการเกษตรกับภาคอุตสาหกรรมที่ก่อให้เกิดมูลค่าเพ่ิมแก่
วัตถุดิบ (ส านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม, 2552 ) ซึ่งผลผลิตร้อยละ 90 – 95 ถูกส่งออกไปยัง
ต่างประเทศ ทั้งนี้เป็นการส่งออกสับปะรดกระป๋อง และน้ าสับปะรดเข้มข้นเฉลี่ยปีละ 500,000 ตัน เป็น
สับปะรดกระป๋องร้อยละ 80 และน้ าสับปะรดเข้มข้นร้อยละ 20 ตลาดส่งออกที่ส าคัญได้แก่ สหภาพ
ยุโรปสหรัฐอเมริกา ญี่ปุ่น (ส านักบริหารการน าเข้าส่งออกสินค้าทั่วไป, 2549) และเหตุที่ไทยเป็นอันดับ
หนึ่งของโลกด้านการผลิตสับปะรดเนื่องมาจากสภาพภูมิประเทศที่ตั้ งอยู่ในเขตร้อนจึงท าให้สับปะรดที่
ป ลู ก มี ร ส ช า ติ โ ด ด เ ด่ น 
และเป็นที่ต้องการของตลาดโลก (ส านักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม, 2552 ) และยังได้เปรียบด้าน
ผลผลิตที่มีอย่างเพียงพอส าหรับการผลิตสับปะรดแปรรูป แต่เสียเปรียบในด้านผลผลิตต่อไร่ที่ต่ ากว่า
ประเทศคู่แข่ง โดยไทยมีผลผลิตเฉลี่ย 3.40 ตัน/ไร่ ในขณะที่เคนยา 7.11 ตัน/ไร่ ฟิลิปปินส์เฉลี่ย 5.75 
ตัน/ไร่ ท าให้ต้นทุนการผลิตของไทยสูงกว่าคู่แข่ง (สถาบันอาหาร, 2552) นอกจากนี้คุณภาพผลผลิต
สับปะรดสดที่ใช้บรรจุกระป๋องยังมีคุณภาพต่ า สามารถผลิตสับปะรดชนิดแว่นได้น้อยประมาณ 6 – 10 
หีบ/ตัน ในขณะที่ฮาวายผลิตได้ 20 หีบ/ตัน เนื่องจากพันธุ์ที่ใช้ปลูกในปัจจุบันเริ่มเสื่อมคุณลักษณะอัน
เนื่องมาจากการกลายพันธุ์หรือการเสื่อมถอยทางพันธุกรรม เช่นรูปทรงไม่เหมาะสมต่อการแปรรูป 
ผลผลิต/ไร่ต่ าลง เกิดความอ่อนแอต่อโรคเป็นต้น และจากการประชุมคณะรัฐมนตรีเมื่อวันที่ 2  มีนาคม 
2547 คณะรัฐมนตรีเห็นชอบยุทธศาสตร์สับปะรดตามที่กระทรวงอุตสาหกรรมเสนอ โดยให้ด าเนินการ
ตามยุทธศาสตร์สับปะรดประกอบด้วยมาตรการ 4 ด้าน ซึ่งการวิจัยปรับปรุงพันธุ์มาตรการหนึ่งที่จะเพ่ิม
คุณภาพของสับปะรด ดังนั้นจึงควรมีการวิจัยเพ่ือการปรับปรุงพันธุ์ และการคัด เลือกสายต้น/ สายพันธุ์
สับปะรดจึงเป็นวิธีการหนึ่งที่ท าให้ได้พันธุ์ที่มีลักษณะดีที่ตรงตามความต้องการของโรงงานเพ่ือการแปรรูป 
ซึ่งมาตรฐานโรงงานของประเทศไทยที่ประกาศในราชกิจจานุเบกษาฉบับประกาศ ทั่วไป เล่ม 117 ตอน
พิเศษ 93 ง ลงวันที่ 13 กันยายน 2543 แบ่งชั้นคุณภาพออกเป็น 2 class ได้แก่ Class I และ Class II 
มีเส้นผ่านศูนย์กลาง 10.5 – 15.5 และ 9.0 – 10.4 ซม และความยาวไม่ต่ ากว่าเส้นผ่านศูนย์กลางผล
ตามล าดับ ส่วนคุณภาพขั้นต่ า เช่น เป็นสับปะรดที่สุกได้ที่ ปราศจากผลแกน ไม่เน่าเสีย ปราศจากสิ่ง
แปลกปลอม และปนเปื้อน ไม่มีการแคะหรือเดาะจุกเป็นต้น (ส านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แห่งชาติ, 2553) 
 

วิธีด าเนินการ 
- อุปกรณ ์ 

- สับปะรดพันธุ์ปัตตาเวียที่ได้จากการการคัดเลือกเบื้องต้น (ปี 2551 – 2553) จากการ
รวบรวมในแหล่งผลิตที่ส าคัญของประเทศได้แก่ เพชรบุรี ประจวบคีรีขันธ์ ชลบุรี และระยอง 
สับปะรดที่ได้รับการฉายรังสี และพันธุ์ต่างประเทศ 

- วัสดุการเกษตร เช่น ปุ๋ยเคมีสูตร 15-5-20, เอทธิฟอน เป็นต้น 



- เครื่องมือ เช่น เครื่องชั่ง, เวอร์เนียร์, Refractometer, Texture Analyzer, pH meter และ
แผ่นเทียบสี เป็นต้น  

- วิธีการ ปลูกสับปะรดแบบแถวคู่ระยะปลูก 25 × 50 ซม ระยะระหว่างแถว 100 ซม ดูแลตาม
ระบบเกษตรดีที่เหมาะสมส าหรับสับปะรด บันทึกคุณภาพผลผลิตเมื่อเก็บเกี่ยว ได้แก่ น้ าหนัก
รวม น้ าหนักผล จ านวนตา ความกว้างผล ความยาวผล Canning ratio น้ าหนักจุก ความกว้าง
จุก ความยาวจุก น้ าหนักก้าน ความกว้างก้าน ความยาวก้าน สีเปลือก สีเนื้อ ความหนาเปลือก 
ความลึกตา ความกว้างแกน SS pH Firmness และการติดเมล็ด และคัดเลือกตามเกณฑ์ ได้แก่ 
น้ าหนักผลไม่น้อยกว่า 0.90 กก มี 1 จุก น้ าหนักไม่เกิน 300 ก ความกว้างผล 10.0 – 15.5 
ซม Canning ratio 0.85 – 1.05 ความกว้างแกนไม่เกิน 2.50 ซม ความลึกตาไม่เกิน 1.00 
ซ ม  
ความแน่นเนื้อไม่น้อยกว่า 1.00 คะแนนความสม่ าเสมอของสีเนื้อไม่น้อยกว่า 3  

- ระยะเวลาและสถานที่ ตุลาคม 2553 – กันยายน 2555 ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตร
เพชรบุรี 

 
ผลการทดลองและวิจารณ์ 

เมื่อเก็บเกี่ยวสับปะรดกลุ่ม Smooth cayenne จ านวน 621 สายต้น พบว่าน้ าหนักรวมสูงสุด 
4.67 กก และต่ าสุด 0.35 กก ได้แก่สายต้น SK-01-02_441 และ SK-01-01_228 ตามล าดับ 
ขณะที่น้ าหนักผลสูงสุด 2.73 กก และต่ าสุด 0.10 ก ได้แก่สายต้น SK-01-02_442 และ SK-01-
01_333 ตามล าดับ ซึ่งเมื่อคัดเลือกตามเกณฑ์น้ าหนักผล 0.90 กก ขึ้นไปสามารถคัดเลือกได้ 276 
สายต้น จ านวนตาต่ าสุด 32 ตาได้แก่ PJ-05-02_49 และ SK-01-02_207 สูงสุด 149 ตา ได้แก่ 
SK-01-02_442 ขนาดผลตามมาตรฐานโรงงานของประเทศไทยที่ได้แบ่งเป็น 2 class ได้แก่ Class I 
และ Class II มีเส้นผ่านศูนย์กลาง 10.5 – 15.5 และ 9.0 – 10.4 ซม ตามล าดับ (ส านักงานมาตรฐาน
สินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ, 2553) จากการทดลองนี้สามารถแบ่งเป็น Class I จ านวน 450 สาย
ต้น Class II จ านวน 162 สายต้น และไม่ได้มาตรฐานจ านวน 10 สายต้น โดยเกณฑ์การคัดเลือกสายต้น
ที่มีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 10.0 – 15.5 ซม ซึ่งสามารถคัดเลือกได้ทั้งหมด 528 สายต้น ส่วน 
Canning ratio มาตรฐานอยู่ในช่วง 0.90 – 1.00  แต่การทดลองนี้คัดเลือกสายต้นที่มี Canning ratio 
ที่อยู่ในช่วง 0.85 – 1.05 โดยสามารถคัดเลือกได้ทั้งหมด 270 สายต้น ด้านความยาวผลสายต้นที่มี
ความยาวผลสั้นที่สุด 7.8 ซม ได้แก่ PJ-01-01_38 และยาวที่สุด 23.7 ซม ได้แก่ SK-01-02_442 
โดยสับปะรดที่ได้มาตรฐานโรงงานจะต้องมีความยาวมากกว่าความกว้างผล (ส านักงานมาตรฐานสินค้า
เกษตรและอาหารแห่งชาติ, 2553)  

สับปะรดที่ได้มาตรฐานจะต้องมี 1 จุก จากการทดลองนี้มีจ านวน 593 สายต้น น้ าหนักจุกสูงสุด 
550 ก ได้แก่ SK-01-01_04 และต่ าสุด 40 ก มี 5 สายต้น ได้แก่ PJ-01-01_28, PJ-01-01_42, 
PJ-03-01_10, PJ-03-01_44 และ PJ-04-01_49 ความกว้างจุกต่ าสุด 5.5 และสูงสุด 29.0 ซม 
ได้แก่ PJ-03-01_44 และ SK-01-02_58 ตามล าดับ ความยาวจุกสูงสุด 37.1 ซม ได้แก่ SK-01-
01_04 และต่ าสุด 6.0 ซม จ านวน 6 สายต้น ได้แก่  PJ-01-02_28, PJ-02-01_29, PJ-02-
02_09, PJ-02-02_10, PJ-02-02_31 และ PJ-05-02_62 น้ าหนักก้านสูงสุด 310 ก ได้แก่ SK-
01-01_348 และต่ าสุด 20 ก จ านวน 14 สายพันธุ์ ความกว้างก้านต่ าสุด 0.72 ซม และสูงสุด 3.96 



ซม ได้แก่ PJ-03-02_03 และ SK-01-01_48 ตามล าดับ ส่วนความยาวก้านต่ าสุด 1.6 ซม และสูงสุด 
30.0 ซม ได้แก่ PJ-05-02_42 และ SK-01-01_351 

ขนาดแกนบันทึก 3 จุดได้แก่ส่วนโคนผล กลางผล และปลายผล โดยส่วนกลางผลเป็นส่วนที่
กว้างที่สุดของแกนจึงใช้เป็นเกณฑ์ในการคัดเลือก โดยขนาดความกว้างแกนต้องมีขนาดไม่เกิน 2.50 ซม 
เนื่องจากสับปะรดบรรจุกระป๋องชนิดแว่นจะต้องเจาะเอาส่วนแกนออกหากแกนที่มีขนาดใหญ่จะท าให้ได้
ส่วนที่เป็นเนื้อสับปะรดน้อยจากการทดลองนี้มีสายต้นที่มีขนาดแกนไม่เกิน 2.50 ซม จ านวน 368 สาย
ต้น ความกว้างส่วนโคนผลของสายต้นที่คัดเลือกครั้งนี้ความกว้างสูงสุด 3.55 ซม และความกว้างต่ าสุด 
1.14 ซม ได้แก่ SK-01-01_48 และ SK-01-01_43 ตามล าดับ ส่วนความกว้างปลายผลสูงสุด 3.19 
ซม และต่ าสุด 0.90 ซม ได้แก่ PJ-04-01_82 และ SK-02-01_308 ตามล าดับ 

ความหนาเปลือกเป็นอีกปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพสับปะรดหากเปลือกบางจะท าให้ผลผลิตบอบช้ า
จากการขนส่ง จากการทดลองนี้สายต้นที่เปลือกบางที่สุดได้แก่ PJ-01-02_03 และ SK-01-02_23 
เปลือกหนาที่สุด โดยความหนาเปลือกเป็น 0.08 และ 1.02 ซม ตามล าดับ ส่วนความลึกตาเกณฑ์การ
คัดเลือกอีกอย่างที่มีความส าคัญอย่างมากเนื่องจากหากสับปะรดมีตาที่ลึกจนเกินไปท าให้เวลาปอก
สับปะรดเพ่ือบรรจุกระป๋องจะท าให้มีส่วนตาติดไปกับเนื้อสับปะรด แต่หากปอกหนาก็จะท าให้ส่วนที่ใช้
ประโยชน์ไดน้้อยลง ดังนั้นสับปะรดที่ดีนั้นความจะมีตาตื้น และแบน ซึ่งการคัดเลือกนี้จะคัดเลือกสายต้น
ที่มีความลึกตาไม่เกิน 1.00 ซม โดยสามารถคัดเลือกได้ 551 สายต้น 

ส่วนลักษณะทางเคมีถึงแม้ว่าจะสามารถปรับแต่งรสชาติได้แต่ก็จะส่งผลให้เพ่ิมต้นทุนขึ้น  
ซึ่งลักษณะทางเคมีที่ส าคัญได้แก่ความหวาน โดยสายพันธุ์ SK-01-02_353 มี SS สูงสุด 25.2 °บริกซ์  
และ SK-01-01_139 ต่ าสุด 6.4 °บริกซ์ ส่วน pH ต่ าสุด 2.07 สูงสุด 4.53 ได้แก่ PJ-04-01_81 
แ ล ะ  
SK-01-01_290ตามล าดับ สับปะรดเพื่อการบรรจุกระป๋องหากเนื้อแน่นจะเป็นลักษณะที่ดี โดยค่าความ
แน่นเนื้อสูงสุด 3.13 และต่ าสุด 0.84 ได้แก่ PJ-05-02_49 และ SK-01-01_46 ตามล าดับ 

จากลักษณะที่บันทึกได้คัดเลือกตามเกณฑ์ที่ได้ตั้งไว้ได้แก่ น้ าหนักผลไม่น้อยกว่า 0.90 กก มี 1 
จุกน้ าหนักจุกไม่เกิน 300 ก ความกว้างผล 10.0 – 15.5 ซม Canning ratio อยู่ในช่วง 0.85 – 1.05 
ความกว้างแกนไม่เกิน 2.50 ซม ความลึกตาไม่เกิน 1.00 ซม ความแน่นเนื้อไม่น้อยกว่า 1.00 และ
คะแนนความสม่ าเสมอของสีเนื้อไม่น้อยกว่า 3 ได้สับปะรดที่ผ่านเกณฑ์จ านวน 23 สายพันธุ์ ได้แก่  PJ-
02-01_20, PJ-02-01_52, PJ-02-02_10, PJ-02-02_25, PJ-02-02_34, PJ-02-02_46, 
PJ-02-02_51,  PJ-03-01_03, PJ-03-02_44, PJ-04-02_05, PJ-05-01_43, PJ-05-
01_53, SK-01-01_36, SK-01-01_69.1, SK-01-01_113, SK-01-01_161, SK-01-
01_309, SK-01-01_424, SK-01-02_139, SK-01-02_203, SK-01-02_242, SK-01-
02_333 และ SK-01-02_473.1 โดยน้ าหนักรวม น้ าหนักผล จ านวนตา ความกว้าง และความยาว
ผล Canning ratio ดังแสดงในตาราง 1 ส่วนลักษณะจุก และก้าน (ตาราง 2) สีเปลือก สีเนื้อ ความหนา
เปลือก ความลึกตา และความกว้างแกน (ตาราง 3) SS pH และ Firmness (ตาราง 4) 

 
สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 

จากการคัดเลือกสายต้นตามเกณฑ์การคัดเลือกที่ตั้งไว้สามารถคัดเลือกได้ 23 สายพันธุ์ ได้แก่  
PJ-02-01_20, PJ-02-01_52, PJ-02-02_10, PJ-02-02_25, PJ-02-02_34, PJ-02-02_46, 
PJ-02-02_51,  PJ-03-01_03, PJ-03-02_44, PJ-04-02_05, PJ-05-01_43, PJ-05-



01_53, SK-01-01_36, SK-01-01_69.1, SK-01-01_113, SK-01-01_161, SK-01-
01_309, SK-01-01_424, SK-01-02_139, SK-01-02_203, SK-01-02_242, SK-01-
02_333 และ SK-01-02_473.1 ซึ่งจะน าเข้าสู่ขั้นตอนการเปรียบเทียบพันธุ์ต่อไป 

 
การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
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ภาคผนวก 
ตาราง 1 น้ าหนักรวม น้ าหนักผล จ านวนตา ความกว้างผล ความยาวผล และ Canning ratio ของสาย

ต้นที่ผ่านการคัดเลือก 

สายต้น 
น้ าหนัก (กก) 

จ านวนตา 
ผล (ซม) Canning 

ratio รวม ผล กว้าง ยาว 
PJ-02-01_20 1.18 0.90 93 11.3 13.5 1.03 
PJ-02-01_52 1.57 1.17 96 11.5 15.5 1.00 
PJ-02-02_10 1.13 1.04 71 12.5 13.6 1.02 
PJ-02-02_25 1.17 1.00 63 12.0 13.2 0.98 
PJ-02-02_34 1.19 1.06 86 12.0 14.2 1.05 
PJ-02-02_46 1.17 0.98 69 12.0 13.0 1.02 
PJ-02-02_51 1.13 0.93 74 11.9 12.5 1.01 
PJ-03-01_03 1.19 1.07 63 11.8 13.7 1.03 

http://www.nfi.or.th/
http://www.nesdb.go.th/Portals/O/Tasks/der_ability/Profile/industry/อุตสาหกรรมแปรรูปสับปะรด.pdf
http://www.nesdb.go.th/Portals/O/Tasks/der_ability/Profile/industry/อุตสาหกรรมแปรรูปสับปะรด.pdf
http://www.acfs.go.th/datakm/standard/download/pineapple.pdf
http://www.oie.go.th./industryatatus2/37pdf
http://www.dft.moc.go.th/the_files/$$16/level4/pineapple49.doc


PJ-03-02_44 1.55 1.41 104 12.4 18.6 1.04 
PJ-04-02_05 1.18 1.00 68 12.2 13.0 0.97 
PJ-05-01_43 1.10 0.99 78 12.2 14.0 0.97 
PJ-05-01_53 1.82 1.50 105 12.2 18.3 0.97 
SK-01-01_36 1.34 1.06 87 11.5 14.5 1.03 
SK-01-01_69.1 1.45 1.05 100 11.0 15.0 1.03 
SK-01-01_113 1.29 0.95 66 11.5 13.2 0.94 
SK-01-01_161 1.43 1.12 95 11.6 14.5 1.04 
SK-01-01_309 1.28 0.96 90 10.7 14.0 1.04 
SK-01-01_424 1.20 0.92 82 14.0 14.6 0.99 
SK-01-02_139 1.06 0.95 80 10.3 12.4 1.05 
SK-01-02_203 1.21 0.90 100 11.0 13.1 1.04 
SK-01-02_242 1.43 1.12 140 11.0 16.0 1.04 
SK-01-02_333 1.30 0.90 94 10.5 13.5 1.05 
SK-01-
02_473.1 1.35 1.00 83 11.3 13.2 1.02 

 

ตาราง 2 น้ าหนัก ความกว้าง และความยาวจุก น้ าหนัก ความกว้าง และความยาวก้านของสายต้นที่ผ่าน
การคัดเลือก 

สายต้น 
จุก ก้าน 

น้ าหนัก 
(ก) 

กว้าง  
(ซม) 

ยาว  
(ซม) 

น้ าหนัก  
(ก) 

กว้าง  
(ซม) 

ยาว  
(ซม) 

PJ-02-01_20 240 14.6 23.0 50 2.47 14.5 
PJ-02-01_52 290 15.6 29.2 90 2.40 18.0 
PJ-02-02_10 50 8.0 6.0 40 2.32 10.0 
PJ-02-02_25 130 11.8 11.4 40 2.43 9.5 
PJ-02-02_34 90 10.1 9.1 50 2.53 8.8 
PJ-02-02_46 150 11.3 14.5 40 2.75 8.6 
PJ-02-02_51 170 12.5 17.4 30 2.33 17.0 
PJ-03-01_03 70 9.5 6.5 60 2.20 13.7 
PJ-03-02_44 100 8.5 9.0 60 2.71 16.1 
PJ-04-02_05 100 8.9 12.2 80 1.89 16.3 
PJ-05-01_43 50 7.4 6.5 70 2.46 17.7 
PJ-05-01_53 22 12.0 20.0 110 3.05 16.5 
SK-01-01_36 300 19.2 28.5 60 2.22 16.2 
SK-01-01_69.1 290 15.0 23.7 120 2.68 21.5 
SK-01-01_113 300 20.0 24.0 80 2.00 19.3 



SK-01-01_161 210 13.1 18.8 100 2.19 19.4 
SK-01-01_309 220 13.5 21.3 110 2.67 17.2 
SK-01-01_424 200 13.0 22.2 80 2.35 16.2 
SK-01-02_139 200 12.4 19.2 110 2.38 21.3 
SK-01-02_203 210 15.0 22.4 100 2.58 16.5 
SK-01-02_242 200 13.3 16.3 110 2.66 18.0 
SK-01-02_333 280 17.3 23.5 120 2.42 22.0 
SK-01-
02_473.1 260 17.0 23.4 100 2.20 18.2 

ตาราง 3 สีเปลือก สีเนื้อ ความหนาเปลือก ความลึกตา และความกว้างแกนของสายต้นที่ผ่านการ
คัดเลือก 

สายต้น สีเปลือก สีเนื้อ 
ความหนาเปลือก 

(ซม)  
ความลึกตา 

(ซม) 
ความกว้างแกน 

(ซม) 
PJ-02-01_20 YGG147A YG10D 0.38 0.84 2.47 
PJ-02-01_52 YOG21A YG13B 0.41 0.69 2.50 
PJ-02-02_10 YGG148A YG11A 0.36 0.73 2.21 
PJ-02-02_25 YGG146A YG11A 0.49 0.90 2.44 
PJ-02-02_34 YGG146A YG11C 0.34 0.90 2.50 
PJ-02-02_46 YGG146A YOG14D 0.42 0.83 2.41 
PJ-02-02_51 YOG16B YG12C 0.31 0.87 2.30 
PJ-03-01_03 YGG147A YG8C 0.41 0.83 2.07 
PJ-03-02_44 OG24A YOG14D 0.37 0.84 2.44 
PJ-04-02_05 GG139A YG8D 0.25 0.65 2.40 
PJ-05-01_43 YGG147A YG11A 0.43 0.65 2.24 
PJ-05-01_53 YG16B YG11A 0.53 0.90 1.96 
SK-01-01_36 YGG153A YG11B 0.25 0.83 2.13 
SK-01-01_69.1 YGG152C YG12B 0.50 0.82 2.23 
SK-01-01_113 YGG147A YG8D 0.38 0.98 1.92 
SK-01-01_161 OG24B YG8B 0.37 0.71 2.39 
SK-01-01_309 YOG23B YG12B 0.33 0.96 2.12 
SK-01-01_424 GG137B YG13C 0.79 0.91 2.08 
SK-01-02_139 YOG22A YG10C 0.52 0.71 1.91 
SK-01-02_203 OG24B YG11A 0.40 0.82 1.84 
SK-01-02_242 OG25B YG12B 0.64 0.77 2.10 
SK-01-02_333 OG24B YG11A 0.55 0.95 2.17 
SK-01-
02_473.1 YOG21A YG11A 0.45 0.70 2.39 



ตาราง 4 SS pH และ Firmness ของสายต้นที่ผ่านการคัดเลือก 
สายต้น SS pH Firmness 

PJ-02-01_20 13.9 2.64 1.27 
PJ-02-01_52 16.3 3.07 1.09 
PJ-02-02_10 15.5 3.22 1.20 
PJ-02-02_25 13.0 3.58 1.58 
PJ-02-02_34 13.5 3.83 1.31 
PJ-02-02_46 12.7 3.74 1.31 
PJ-02-02_51 14.5 3.49 1.18 
PJ-03-01_03 15.5 3.35 1.32 
PJ-03-02_44 16.1 3.38 2.05 
PJ-04-02_05 13.3 3.25 1.69 
PJ-05-01_43 13.4 2.85 1.54 
PJ-05-01_53 14.1 3.04 1.48 
SK-01-01_36 13.2 2.98 1.16 
SK-01-01_69.1 13.9 4.03 1.33 
SK-01-01_113 14.0 3.04 1.46 
SK-01-01_161 14.8 3.40 1.01 
SK-01-01_309 19.4 3.82 1.26 
SK-01-01_424 14.6 4.36 1.47 
SK-01-02_139 17.0 3.06 1.18 
SK-01-02_203 13.1 3.73 1.06 
SK-01-02_242 19.6 4.00 1.18 
SK-01-02_333 20.0 3.93 1.36 
SK-01-02_473.1 15.3 3.37 1.41 
 
 


