
การเปรียบเทียบสับปะรดสายพันธุ์ลูกผสมชั่วที่ 1 (F1 รุ่นที่ 2) ที่เหมาะสมส าหรับการบรรจุกระป๋อง 

นางสาวมัลลิกา นวลแก้ว1/  นางวลัยภรณ์ ชัยฤทธิไชย1/ นางเสาวคนธ์ วิลเลี่ยมส์1/ 

 

บทคัดย่อ 

การสร้างสับปะรดลูกผสมสายพันธุ์ที่เหมาะสมส าหรับการแปรรูปเพ่ือเป็นทางเลือกให้แก่เกษตรกร
ปลูกเพ่ือทดแทนพันธุ์ปัตตาเวียที่มีการปลูกต่อเนื่องมานานท าให้เกิดการกลายในลักษณะที่ไม่ดีเพ่ิมมากขึ้น 
จากการผสมพันธุ์สับปะรดในกลุ่ม Queen และ Smooth cayenne เมื่อด าเนินการคัดเลือกสับปะรดตาม
เกณฑ์ที่ตั้งไว้เพ่ือทดสอบศักยภาพของสับปะรดลูกผสมที่ผ่านการคัดเลือกจึงต้องด าเนินการเปรียบเทียบกับ
พันธุ์ปัตตาเวียที่ปลูกเป็นการค้าอยู่เดิม แต่เนื่องจากสับปะรดที่ผ่านการคัดเลือกมีปริมาณหน่อไม่เพียงพอต่อ
การเปรียบเทียบพันธุ์จึงต้องด าเนินการเพ่ิมปริมาณหน่อพันธุ์ด้วยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อที่ห้องปฏิบัติการ
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเพชรบุรี ระหว่าง ตุลาคม 2555 – กันยายน 2558 
พบว่าการฟอกฆ่าเชื้อพบการปนเปื้อน 12.5 – 77.7% การเพ่ิมปริมาณยอดด้วยอาหารสูตร MS + BA 1 
มก/ล ทุกสายพันธุ์มีการแตกยอดใหม่อยู่ในระดับดี – ดีมาก และไม่พบการกลายลักษณะในห้องปฏิบัติการ 

 

ค าน า 

สับปะรดเป็นพืชเศรษฐกิจที่ส าคัญของไทยในปี 2554 มีมูลค่าการส่งออกถึง 28,995 ล้านบาท ซึ่ง
เป็นมูลค่าจากสับปะรดกระป๋อง และน้ าสับปะรดถึง 26,905 ล้านบาท (ส านักบริหารการค้าสินค้าทั่วไป, 
2554) ในอุตสาหกรรมการแปรรูปสับปะรดใช้พันธุ์ปัตตาเวียเป็นวัตถุดิบ จากการเพาะปลูกมาเป็นเวลานาน
ท าให้เกิดเปลี่ยนแปลงทางคุณลักษณะบางประการเนื่องจากเกิดการกลายของพันธุ์ เช่นลักษณะผลที่ไม่เป็น
ทรงกระบอกเหมือนดังเดิม การเกิดหนามที่ใบมากขึ้น รวมทั้งการอ่อนแอต่อโรคเหี่ยวสับปะรดซึ่งมีผลต่อการ
ผลิตสับปะรดเป็นอย่างมาก การปรับปรุงพันธุ์เพ่ือให้ได้สับปะรดที่มีคุณสมบัติเหมาะสมส าหรับการบรรจุ
กระป๋องจึงเป็นแนวทางที่จะสร้างสับปะรดพันธุ์ใหม่เพ่ือให้เกษตรกรใช้เป็นทางเลือกในการเพาะปลูกต่อ ไป 
การสร้างสับปะรดลูกผสมจากการผสมพันธุ์สับปะรดในกลุ่ม Smooth cayenne ใช้พันธุ์ปัตตาเวีย และ 
Clone 10 กับ Queen ใช้พันธุ์ตราดสีทอง และภูเก็ตเพ่ือให้ได้ลักษณะผลทรงกระบอก ตาตื้น เนื้อแน่นจาก
สับปะรดกลุ่ม Smooth cayenne ส่วนกลุ่ม Queen เพ่ือให้ได้เนื้อสีเหลืองเข้ม และสม่ าเสมอ เมื่อคัดเลือก
สับปะรดตามเกณฑ์ท่ีก าหนดไว้ได้จึงต้องน ามาปลูกเปรียบเทียบกับพันธุ์ที่ใช้ปลูกเป็นการค้าเพ่ือให้ได้สับปะรด
ที่มีลักษณะที่ดีเด่นมาเพ่ือด าเนินการทดสอบในแหล่งผลิตที่ส าคัญตามกระบวนการปรับปรุงพันธุ์ต่อไป 

 

 1/ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรเพชรบุรี 
 
 



1. วิธีด าเนินการ 
- อุปกรณ์ หน่อพันธุ์สับปะรด PBB49008-071, PBB49008-147, PBB49013-005, 

PBB49015-010, PB49003-004, PB49002-007, PB49002-027 และปัตตาเวีย 
- วิธีการ เพ่ิมปริมาณหน่อพันธุ์สับปะรดด้วยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ และอนุบาลในโรงเรือนเมื่อได้ต้นขนาด

ประมาณ 500 กรัม น าปลูกลงแปลงโดยวางแผนการทดลองแบบ RCB 8 กรรมวิธี 3 ซ้ า กรรมวิธีได้แก่ 
สับปะรด PBB49008-071, PBB49008-147, PBB49013-005, PBB49015-010, 
PB49003-004, PB49002-007, PB49002-027 และปัตตาเวีย ปลูกในแปลงย่อยขนาด 4 × 6 
ม  ร ะ บ บ แ ถ ว คู่  ร ะ ย ะ  
25 × 50 × 100 ซม จ านวน 150 ต้น/ซ้ า ดูแลรักษาตามระบบเกษตรดีที่เหมาะสมส าหรับสับปะรด 
บันทึกการเจริญเติบโตของสับปะรด 

- เวลา และสถานที่ 
ตุลาคม 2555 – กันยายน 2558  ห้องปฏิบัติการเพาะเลี้ ยง เนื้อ เยื่อ  และโรงเรือนอนุบาล  

ศวพ. เพชรบุรี 
 

2. ผลการทดลองและวิจารณ์ 
การเตรียมหน่อพันธุ์เพ่ือน าไปเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ หลังจากเก็บผลผลิตต้นเริ่มเกิดหน่อจ านวน 3 – 5 

หน่อ เริ่มให้ปุ๋ยโดยให้ปุ๋ยสูตร 21-0-0 เพ่ือเร่งการเจริญเติบโตของหน่อ เมื่อหน่อมีขนาดประมาณ 15 – 20 
ซม จึงแยกออกมาจากต้นแม่แบ่งหน่อเป็น 2 ส่วน ส่วนน าไปผ่าช าในโรงเรือนเพาะช า และอีกส่วนหนึ่งน ามา
ฟอกฆ่าเชื้อตามวิธีการ และเลี้ยงบนอาหารสูตร MS + BA 1 มก/ล + Streptomycin 0.5 ก/ล + 
Cefotaxim 1 ก/ล พบว่าเริ่มมีการปนเปื้อนในวันที่ 7 – 10 (ตาราง 1) ชิ้นเนื้อเยื่อที่ไม่พบการปนเปื้อนต้อง
เปลี่ยนอาหารทุก 7 – 10 วัน เนื่องจากยาปฏิชีวนะที่เติมลงไปในอาหารจะเสื่อมสภาพเมื่อโดนแสง และ
เปลี่ยนอาหารจนกระทั่งชิ้นเนื้อเยื่อแตกยอดใหม่โดยจะเริ่มแตกยอดใหม่ 30 – 45 วันหลังจากเลี้ยงบน
อาหาร (ภาพผนวก 1) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ตาราง 1 จ านวนหน่อ จ านวนชิ้นเนื้อเยื่อ และเปอร์เซ็นต์การปนเปื้อนของเนื้อเยื่อ 
สายพันธุ์ จ านวนหน่อ จ านวนชิ้นเนื้อเยื่อ การปนเปื้อน (%) 

PBB49008-071 1 4 75.0 
PBB49008-147 1 9 77.7 
PBB49013-005 1 8 12.5 
PBB49015-010 1 8 50.0 
PB49003-004 1 4 50.0 
PB49002-007 1 4 25.0 
PB49002-027 2 10 60.0 

 
เมื่อชิ้นเนื้อเยื่อแตกยอดใหม่ และยอดมีความยาวประมาณ 1 ซม จึงตัดแยกยอดมาเลี้ยงบนอาหาร

สูตร MS + BA 1 มก/ล เพ่ือชักน าให้เกิดการแตกยอดเพ่ิมขึ้น หากต้นมีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางประมาณ 
0.5 ซม จะผ่าครึ่งต้นท าลายตายอดเพ่ือก าจัดอิทธิพลของตายอดที่ข่มตาข้าง เพ่ือให้ตาข้างแตกยอดขึ้นมาได้ 
จากการเพ่ิมจ านวนยอดด้วยอาหารนี้การแตกยอดของสับปะรดลูกผสมแต่ละสายพันธุ์อยู่ในระดับดี – ดีมาก 
และไม่พบการกลายลักษณะในห้องปฏิบัติการ (ตาราง 2) จ านวนต้นอ่อนสับปะรดลูกผสมสายพันธุ์ 
PBB49013-005 มีปริมาณมากที่สุดเนื่องจากการฟอกฆ่าเชื้อมีการปนเปื้อนต่ า ท าให้มีต้นพันธุ์เริ่มต้นใน
ปริมาณมากกว่าสายพันธุ์อ่ืน อัตราขยายของแต่ละสายพันธุ์ 3 – 5 เท่าขึ้นอยู่กับขนาดของต้นอ่อนซึ่งหากต้น
ที่ขนาดใหญ่ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 0.5 ซม จะสามารถผ่าครึ่งต้นท าให้ได้ต้นในรอบต่อไปจ านวนมากกว่า
ชิ้นเนื้อเยื่อที่ไม่ได้ผ่าครึ่ง แต่หากต้นอ่อนมีขนาดเล็กจะไม่สามารถผ่าครึ่งได้ท าให้การแตกยอดเกิดได้น้อยกว่า 
(ภาพผนวก 2)  

  
ตาราง 2 จ านวนต้นอ่อนเมื่อเพ่ิมปริมาณด้วยอาหารชักน าให้เกิดต้น 

สายพันธุ์ 
จ านวนต้นอ่อน 

(ขวด) 
การแตกยอด 1/ 

การกลายลักษณะในห้อง
ปฏิบัติ2/ 

PBB49008-071 23 4 0 
PBB49008-147 27 4 0 
PBB49013-005 198 5 0 
PBB49015-010 40 4 0 
PB49003-004 54 4 0 
PB49002-007 94 5 0 
PB49002-027 78 5 0 

1/ 1 ต่ ามาก 2 ต่ า 3 ปานกลาง 4 ดี 5 ดีมาก 
2/ 0 ไม่พบ 1 น้อย 2 ปานกลาง 3 มาก  



3. สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
- การฟอกฆ่าเชื้อชิ้นเนื้อเยื่อพบการปนเปื้อน 12.5 – 77.5% 
- การชักน าให้เกิดยอดของสับปะรดลูกผสมไม่พบการกลายลักษณะในห้องปฏิบัติการ 
- การแตกยอดเมื่อเลี้ยงด้วยอาหารสูตร MS + BA 1 มก/ล อยู่ในระดับดี – ดีมาก 

 
4. การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

พัฒนาต่อ 
 

5. ค าขอบคุณ  
 

6. เอกสารอ้างอิง 
ส านักบริหารการค้าสินค้าท่ัวไป. 2554. สับปะรดและผลิตภัณฑ์สับปะรด. [online] 

http://www.dft.go.th/Portals/0/ContentManagement/Document_Mod684/%E0%B8
%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8
%94%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%9C%E0%B8%A5%E0%B8
%B4%E0%B8%95%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9
%8C%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8
%A3%E0%B8%94%20%2054%E0%B9%84%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8
%A1%E0%B8%B2%E0%B8%AA4@25550524-0950052675.pdf (27 มกราคม 
2559) 

 
7. ภาคผนวก 

ขั้นตอนการฟอกฆ่าเชื้อสับปะรด 
1. ลอกกาบใบสับปะรดทีละใบผ่านน้ าไหล 
2. จุ่มด้วย 70% Ethanol 30 วินาที 
3. แช่ชิ้นเนื้อเยื่อใน Benomyl อัตรา 20 กรัม/น้ า 20 ลิตร นาน 20 นาที แล้วจึงล้างด้วยน้ าที่ผ่านการ

กรอง 
4. เขย่าด้วย 15%Clorox + Tween 20 2 – 3 หยด นาน 15 นาที 
5. เขย่าด้วย 10%Clorox + Tween 20 2 – 3 หยด นาน 15 นาที 
6. ล้างด้วยน้ าที่นึ่งฆ่าเชื้อแล้ว 2 ครั้ง 
7. แช่ด้วยน้ ากลั่นที่นึ่งฆ่าเชื้อแล้วที่ผสม Streptomycin 0.5 g/L + Cefotaxime 0.5 g/L นาน 60 นาที 
 

http://www.dft.go.th/Portals/0/ContentManagement/Document_Mod684/%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%9C%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%20%2054%E0%B9%84%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%A1%E0%B8%B2%E0%B8%AA4@25550524-0950052675.pdf
http://www.dft.go.th/Portals/0/ContentManagement/Document_Mod684/%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%9C%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%20%2054%E0%B9%84%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%A1%E0%B8%B2%E0%B8%AA4@25550524-0950052675.pdf
http://www.dft.go.th/Portals/0/ContentManagement/Document_Mod684/%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%9C%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%20%2054%E0%B9%84%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%A1%E0%B8%B2%E0%B8%AA4@25550524-0950052675.pdf
http://www.dft.go.th/Portals/0/ContentManagement/Document_Mod684/%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%9C%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%20%2054%E0%B9%84%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%A1%E0%B8%B2%E0%B8%AA4@25550524-0950052675.pdf
http://www.dft.go.th/Portals/0/ContentManagement/Document_Mod684/%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%9C%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9B%E0%B8%B0%E0%B8%A3%E0%B8%94%20%2054%E0%B9%84%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%A1%E0%B8%B2%E0%B8%AA4@25550524-0950052675.pdf
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ภาพผนวก 1 การแตกยอดของชิ้นเนื้อเยื่อสับปะรดเมื่อ 30 – 45 วัน 

 

 
 

ภาพผนวก 2 ลักษณะการตัดเลี้ยงต้นอ่อนเพ่ือชักน าให้เกิดยอด 
 

 
 


