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บทคัดย่อ 

โครงการวิจัยและพัฒนาการเพ่ิมมูลค่าบัว  ด าเนินการระหว่างปีงบประมาณ 2554 ถึง 2556   มี 5  
กิจกรรมหลักประกอบด้วย  1) ศึกษาศักยภาพการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากพันธุ์บัวหลวง   2) การพัฒนาแป้งบัว 3) 
การส ารวจศัตรูพืชที่ส าคัญของพันธุ์บัวหลวง  4) การผลิตสมุนไพรบัวหลวงเพ่ือโภชนเภสัชในเชิงพาณิชย์ 5) การ
วิจัยธาตุอาหารที่เหมาะสมกับบัวหลวง ผลการวิจัยได้วิจัยคัดเลือกสายพันธุ์บัวหลวงเพ่ือใช้ประโยชน์จาก ฝัก  
เมล็ด  ดอก  เกสร  เส้นใย  ราก  พันธุ์ที่คัดเลือกได้จ านวน 10  สายพันธุ์และขยายสู่พ้ืนที่สาธารณะ  ได้ขั้นตอน
การผลิตเส้นใยเบื้องต้นและผลิตภัณฑ์จากเส้นใยบัวหลวงอย่างน้อย 1 ผลิตภัณฑ์  ได้ข้อมูลเบื้องต้นการสกัดแป้ง
บัวหลวงและผลิตภัณฑ์จากแป้งบัวหลวงอย่างน้อย 1 ผลิตภัณฑ์ ได้ข้อมูลเบื้องต้นศัตรูพืชที่ส าคัญของบัวหลวงและ
ได้วิธีการก าจัดศัตรูพืชอย่างปลอดภัย  ได้ข้อมูลเบื้องต้นของสารส าคัญจากส่วนต่างๆ ของบัว และได้ผลิตภัณฑ์การ
ผลิตสมุนไพรบัวหลวงอย่างน้อย  1  ผลิตภัณฑ์   ได้ข้อมูลเบื้องต้นจากการวิเคราะห์ธาตุอาหารจากส่วนต่างๆของ
บัวหลวง 

 
1/ส านักวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเก่ียวและแปรรูปผลิตผล 
2/ส านักผู้เชี่ยวชาญ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6.ค าน า 

พ้ืนที่ชุ่มน้ าประมาณ  13.9  ล้านไร่กระจายอยู่ทั่วประเทศไทยเป็นแหล่งก าเนิดพรรณไม้น้ าและความ
หลากหลายทางระบบนิเวศที่ส าคัญ  บัวเป็นหนึ่งในพืชน้ าที่มีความส าคัญและมีการน าใช้ประโยชน์มาตั้งแต่ยุค
บรรพกาลโดยเฉพาะอย่างยิ่งประเทศในแถบทวีปเอเซียยอมรับในสรรพคุณทางเภสัชวัตถุที่น าใช้ปรุงเป็นยารักษา
โรค แบ่งตามรสตัวยาเป็นยารสเย็นมันและจัดเข้าตัวยาพิกัดบัวพิเศษ 6  อย่าง  ดังนั้นบัวจึงเป็นพรรณไม้น้ า ที่มี
ความสัมพันธ์กับวิถีชีวิตมนุษย์จนเป็นต านานเล่าขานตั้งแต่สมัยพุทธกาลจนถึงปัจจุบัน  ประเทศไทยโดยกลุ่ม
ประชาชนผู้รักบัวและหน่วยงานภาครัฐเริ่มตระหนักถึงความส าคัญของพ้ืนที่ชุ่มน้ าหรือน้ าท่วมซ้ าซากในบริเวณที่
เป็นพื้นที่ว่างเปล่าและพ้ืนที่สาธารณะสามารถพัฒนาจัดการผลิตพืชให้เกิดประโยชน์เพื่อเพ่ิมมูลค่าเชิงเศรษฐกิจได้ 
กรมวิชาการเกษตรได้จัดท าแผนงานวิจัยบัวให้เป็นพืชเศรษฐกิจในพ้ืนที่น้ าท่วมซ้ าซาก เริ่มตั้งแต่ปี 2552  คือ 
โครงการอนุรักษ์และปรับปรุงพันธุ์บัวหลวงและโครงการวิจัยและพัฒนาเพื่อเพ่ิมมูลค่าบัว และในปี 2554  เริ่มท า
งานวิจัยเร่ง่วน วัตถุประสงค์ของแผนงานวิจัยเพื่อรวบรวมและศึกษาพันธุ์บัวหลวงในประเทศไทย (ทั้งพันธุ์พ้ืนเมือง 
และน าเข้า)  อนุรักษ์และศึกษาการใช้ประโยชน์จากพันธุ์บัวหลวงในประเทศไทย  จัดท าฐานพันธุกรรมและ
ปรับปรุงพันธุ์บัวหลวงให้มีศักยภาพเชิงเศรษฐกิจโดยศึกษาลักษณะประจ าพันธุ์ของบัวหลวง ตามรูปแบบที่ใช้ใน
การบันทึกลักษณะประจ าพันธุ์ของ กรมวิชาการเกษตร (หลักเกณฑ์การตรวจสอบลักษณะพันธุ์บัว ปทุมชาติ; Test 
Guidelines Nelumbo) โดยบันทึกลักษณะใบดอก และฝัก โดยจะแบ่งเป็นระยะใบอ่อน (young leaf)  ระยะใบ
แก่เจริญเต็มที ่(mature leaf) ระยะดอกตูม (flowering bud)ศึกษาวิจัยบัวให้เป็นพืชช่วยบ าบัดสภาพแวดล้อมใน
ภาวะที่เกิดการเปลี่ยนแปลงทางด้านสิ่งแวดล้อมโดยเร่งด่วน  ผลงานวิจัยพืชทางเลือก  “บัว” ในครั้งนี้จะเน้นให้
อนุชนรุ่นหลังได้ตระหนักว่า “เพชรในตม” หมายความถึงอะไรในสุภาษิตไทย 

7. วิธีการด าเนินการ 

อุปกรณ์ 
1.ส่วนต่างๆของบัวหลวง คือ กลีบดอก เกสร 
2.เครื่องชั่ง ความละเอียดทศนิยม 4 ต าแหน่ง 
3.เครื่องแก้ว 
4.สารเคมี เอทานอลและปิโตรเลียม 
5.เครื่องมือและอุปกรณ์วิเคราะห์คุณภาพทางเคมี  

วิธีการทดลอง  
1. ท าการสกัดสารส าคัญจากส่วนต่างๆ ของบัว คือ กลีบบัว เกสรบัวโดยใช้สารเคมี เอทานอลและ 

ปิโตรเลียม 
2. ตรวจสอบองค์ประกอบทางเคมีของสารที่สกัดได้ 
3. ตรวจสอบฤทธิ์ทางชีวภาพคือฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระการแปรรูปกลีบบัวในรูปของชา 
4. การตรวจสอบผลิตภัณฑ์ที่ได้ทางเคมีและทางกายภาพ สรุปและรายงานผลการทดลอง 

ระยะเวลาด าเนินการ   เริ่มต้น  ตุลาคม 2554 สิ้นสุด  กนัยายน 2556 
สถานทีด่ าเนินการ       ส านักวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการ เก็บเก่ียวและแปรรูปผลิตผลเกษตร 

           ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตท่ี 8 

8. ผลการทดลองและวิจารณ์ 



 ได้ท าการสกัดสารส าคัญจากส่วนต่างๆของบัวคือกลีบบัวและเกสรบัว จ านวน 10 ตัวอย่างคือ 
บัวหลวง สงขลา  บัวจากพัทลุง และบัวขาว บัวชมพูที่มีจ าหน่ายโดยทั่วไป ท าการสกัดโดยใช้สารละลายเอทานอล
และสารปิโตรเลียมอีเธอร์ โดยการแช่ (Maceration) และการให้ความร้อนแบบต่อเนื่อง (Continuous 
Extraction) พบว่า การสกัดโดยให้ความร้อนจะให้ปริมาณสารส าคัญสูงกว่า การแช่ ต่อมาน าส่วนของสารที่สกัดได้
ทั้งหมดตรวจสอบฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ โดยวิธี DPPH (DPPH Free radical scavenging activity ) และปริมาณ
สารประกอบฟีนอล ( Total phenol compounds content) ท าการแปรรูปเป็นชาโดยน าเกสรและกลีบบัวมา
ท าเป็นชาและท าการตรวจสอบคุณภาพต่อไป 

10. การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

ผลจากการทดลองการผลิตสมุนไพรบัวหลวงเพ่ือโภชนเภสัชในเชิงพาณิชย์ ท าให้ได้ผลิตภัณฑ์ชนิด
ใหม่จากบัวหลวงอย่างน้อย   1  ผลิตภัณฑ์เป็นสินค้าประจ าถิ่นสามารถถ่ายทอดเทคโนโลยีให้แก่เกษตรกร กลุ่ม
เกษตรกร หน่วยงานราชการและบริษัทเอกชนเพื่อน าไปขยายผลสู่เชิงพาณิชย์ต่อไป 
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11. ภาคผนวก 

ภาคผนวกที่ 1 ขัน้ตอนการสกัดสารส าคัญจากส่วนต่างๆของบัวหลวง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ส่วนต่างๆของบัวหลวง 

สกัดด้วยสารเคมี 



ภาคผนวกท่ี 2 องค์ประกอบทางเคมีของสารส าคัญ 

 

กลุ่มสาร สารส าคัญ ปริมาณ/มก. คุณสมบัติ 

Terpene Alpha-terpinene 10.83 % ใช้เป็นยา, เครื่องส าอาง 

Phenolic  compound flavonoids 0.5 % ต้านอนุมูลอิสระ 

 

 

ภาคผนวกท่ี 3 ผลิตภัณฑ์จากบัวหลวง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลิตภัณฑ์น  าหอม ผลิตภัณฑพ์ิมเสน 

ผลิตภัณฑเ์ครื่องส าอาง ผลิตภัณฑช์า 


